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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Ordende (¢ hi00001455208  (Fechade 41019019 |Fechade o 41 5010
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
GARZON
Nombre Razén CORDOVA 1600
comercial: social: OLGA RUC: 14003541 1
MERCEDES
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electronico el electrénico
representante olgagarzon@outlook.es de Ia olgagarzon@outlook.es
legal: empresa:
Teléfono: 0986207421 0967053385 0969952434
Tioo de Nis : Cédigo de la Nombre de la COOPERATIVA DE
coonta: | Ahorros| LIV 1924411 | Entidad 244992 | Entidad AHORRO Y CREDITO
) v : Financiera: Financiera: JARDIN AZUAYO LTDA.
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION
contratante: DISTRITAL 14D0O1- RUC: 1460021450001 | Teléfono: (72703494 0982458678
" MORONA-MIES
DIRECTORA
Persona que Lcda. Nila Shuarita Careo: DISTRITAL Correo rosa.almachi@inclusion. gob.ec
autoriza: Ankuasha Shacay ot MORONA, electrénico: ) ’ SIOn-£0b-
ENCARGADA
Nombre
funcionario ok CCIONPROVINCIALMORONA | €O rosa.almachi@inclusion.gob.ec
encargado electromico:
del proceso:
MACAS,
CABECERA
Provincia: g’fﬁﬁzg o Cantén: MORONA | Parroquia: CANTONAL Y
CAPITAL
Direccis PROVINCIAL
ireccion
. . . HERNANDO DE . . .. JOSE FELIX
Entidad: Calle: BENAVENTE Nimero: 2420 Interseccion: PINTADO
JUNTO AL
.. INSTITUTO _ . 072703494
Edificio: SUPERIOR Departamento: Teléfono: 0982458678
NORMAL JFP
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Horario de recepciéon

d . 08H-17H00
e mercaderia:
Datos de
entrega: Respm_l?able de
recepcion de COORDINADORA CDI SUCUA
mercaderia:
Direccion de CENTRO DE DESARROLLO INFANTIL EMBLEMATICO SUCUA, CANTON SUCUA,
entrega: PROVINCIA DE MORONA SANTIAGO.

Observacion: Servicio de alimentacién para el CDI Sucua, para los meses de enero y febrero del 2019.

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberéd
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratantc deberd requerir la copia del acta de entrega - recepcién, copia de la orden de compra
y la factura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada
entidad.

El pago de los bienes o servicios, objelo de la presente orden de compra serd en dolares americanos y serd efecteado
directamente por cada entidad contratantc a una cuenta cuyo beneficiario sea ¢l proveedor cuya informacién consta en la
presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcién definitiva, Solo si la
informacién de ia cuenta de pago no esla registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de
pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el
ente reclor de Finanzas Pablicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que
este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la
multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. E! valor de las multas sera
cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor v cuya
responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito
con ¢l SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La ¢ntidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal Instjtutional

Fundionarié Mrgado del Proceso " Pers! m\guz.\m@r{m TXMMM
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o
o
Nombre: Qjﬂ Q mc !7 ! Nombre: Leda. Nila Shuarita Nombre: NILA SHUARITA
DIRECCIONPROVINCIALMORONA Ankuasha Shacay ANKUASHA SHACAY
DETALLE
CPC Descripcion Cant v, Descuento Sub. Impuesto | V. Total Partida Presup.
unitario Total (%)
632300212 | Servicio de Alimentacién para 1848 12,4100 0,0000 | 8.907,3600 12,0000 | 9.976 2432 | 56.00.000.001.530235. 140 100 1.0G00.0000
programas infantiles CIBV Q2

- TIEMPO MINIMO DE ORDEN | meses)
DE COMPRA: Oficie Circudar No.
SERCOP-CDI-2017-019 En los
prochuctis de servicio de
alimentacién para programas
infantiles CIBV y alimentacién
hospitalaria, enunciadas
anteriormente, incorporados en cf
Catalogo 1inamico Inclusiva del
Servicio de Preparacion de
Atimentos, singado con ¢l cidigo No.
CDH-SERCOP-007-2016, 1as
entidades conlralantes emitiran las
drdenes de compra par un periodo
minimo de 6 meses. para cicclos de
garaniizar la estabilidad laboral de
los trabajadores. En caso de gue las
cntidades conlralantes emitan
drdenes de compra por menor
tiermpo. el proveedor de considerarlo
pertinenie podrd solicitar a Ja entidad
contratanic dejar sin efecto la orden
de: compra,

- UNIFORMLS DE PERSONAL,
L. IDENTIFICACION: El personal
deberd cumplir con bas siguicnles
especificaciones: * Estar uniformado.
camisa 1 camiscia cervada de colores
clarus. » Mascarillas desechables =
Mandil * Guanics latex » Calzade
adecuado (antideslizanic) « Malla
para cabello, el coal deberé estar
recogido * Cuidado personal integral
{manos, uias cortas) = No portar
accesarios {anillos, pulseras, relojes,
afetes)= No presentar infecciones
cutdneas o heridas  ldentiticacion
con datos personales y fotogratia
actualizada
- PIAZO DE ENTREGA: El plaro
y e horario de enttega, comnerzarh 4
vorrer a partir de la gencracion de la
orden de compra, Sepdn cronogtama
v horario extablecido de mutbas
acuerdo emire Yo eniidad vontratante y

¢l proveedor, a fin de garantizar la
presiacién oporiuna del servicio, 1a
entidad coniratante establecerd el
margen de fienpo en ef gue considere

no prestacion del servicio yia
impunmaiidad del mismeo.

- NORMAITVA APLICABLE: «
Registro Oficial N° 308. Reglamento
para la regulacian y control de
proveedores de alimentos de tos
centros infanliles del buen vivir. =
Norma Téenica de Desarrodlo infantil
Integral. Servicio de Centros de
Desarrollo Infantil. Modalidad
Instilucional CIBV-CIL. « Protocoky
de 1a extemalizacion del servicio de
alimentagicn para centros infantiles
del Buen Vivir CIBV + Normativa
para la extermalizacion del servicio de
alimentacion de 1os Centros Infarntiles
del Buen Vivir- CIBY. » Acuerdo
ministerial NKKI243. Norma
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Téenica para la implementacion y
funcionamticiio de los servicios
pithlicos y privados de desarrotlo
infantil intcgral, « Resolucidn
ARCSA-DE-067-2015-GGG. Norma
Técnica sanitaria sobre practicas
correctas de higicne para
eslablecimigntos procesadores de
alimentos categorizados como
arlgsanales y organizaciones del
Sistcma de Economia Popular y
Solidara,

- JORNADA: La jomada de
trabajo serd de Junes a viernes en dias
laborables y no excederd de ocho
horas scgiin bo estipulado en ¢l
Cadiger de Teabajo.

- INFRACCHONES, SANCIONES
Y APTICACIGON DE MULTAS: Se
aplicardn las siguientes maltas: 1. Por
12 no prestacion del servicio se
cobrard una mulia del 5% por dia de
servicio no prestada por el valor totat
de 1o orden de compra. En caso de
reincidencia se provederd a la
liguidacién y terminacion de la orden
de compra, sin ¢mbargo el proveedor
estara obligado a prestar ¢l servicio
de alimentacion hasta un dia anics del
servicie del nuevo proveedor, quicn
debers notificar a 1a entidad
contratants a fecha del servicio, 2.
Por impuntualidad del servicio
solicitado, se aplicard una mulia
minirna (.5% por cada dia de retraso.
sobre ef valor toal de la orden de
cempta. 3. Por la ausencia del
personal minima requerido para la
prestacicn ded servicio en la presente
ficha =c aplicard el 0.25% cuando el
50 del personal sc ausente en un
mismo dia; y el 0.5% ceando una
persuna s¢ auseate un ia. 4. Por mala
calidad de los alimentos y servicios
s¢ aplicara el £% cuando exisia un
S04% de malas calificaciones del
servicio en un mismo dia: y 0.5%
cuando exista un 20% de malas
calificaciones ¢nun mismo dia, 5.
Por el cambio ¢n los menis
preestablecidos y aprobados por el
Administrador de la Orden de
Compra sin la dehida autorizacion, sc
aplicard wna multa del 0.5% por cada
cambio, por ¢l valor total de la orden
de compra, 6. Por incumplimiento en
el aprovisionamicnto de wienstlios y
cquipos minimos requeridos en la
presente ficha se aplicard una multa
del 19 cuando vl 809 de los
utensilios y equipus no scan provisios
en un miswie dia; y el (.5% cuando el
cauipe no haya sido repucsio 24
horas posteriores a Ia notificacion. 7.
Si st evidencia fa falta de inocuidad
cn ¢l servitio de alimentacién s¢
aplicard ¢l 5% cuando exista un 50%
de malas calilicaciones del servicio
en un mismo diag v 1% cuando exisla
un 204% de malas calificaciones en un
mismo dia

- GUIA DFE ALIMENTOS NO
PIRMITID0S PARA NINOS: Para
garantizar na alimentacion saludable
s¢ prohiben los siguicnles alimentos:
» Condimentos artiticiales:{saboras.
ajinomotes, salsa de tomale, maggys.
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mayonesa indusirializadas, clc) s
Embutidas: salchichas, mortadelas,
chorizos, jameon, cte, « Enlatados:
sardinay, cames ¢nlatadas, frulas
erlatadas, virduras enlaladas, ete. ¢
Freseos o jugos con colorantes de
todo lipo. + Gascosas de todo tipo. »
Galletas de wodo tipo. (Se aplicari a la
normativa vigente) » Gelatinas con
colorantes. * Comidas o alimentos re-
calentados de la manana a la tarde |
(toladas ¢specialmente por la
fermentacion de los hidratos de
carbono de los cereales y /o Trutas). *
Aguas aromiticas comu desayuno o
cn fos refrigerios. * Preparaciones
comw canguil con dulee en los
refrigerios de tas maianas o larde
coms alimento principal. « No licuar
los alimentlos yAy preparaciones una
vee eocidos por facililar el sonsumo.

- GARANTIA Y ANTICIPO: La
garantia de fiel cumplimiento de lz
orden de comypra, 5i la cuantia de la
misma ¢s mayor al valor que resulie
de multiplicar el coeficiente 0,000002
por ¢l presupucsio inigial del lstado
de correspondiente ejercicio
coondimicoe. La garantia de buen use
del anticipo, por un valor equivalente
al 1% del vakor a recibirse por este
concepiv, si existe un acuerdo entre la
entidad contratante y ol proveedor
adjudicado tuego de ta emision de la
arden de wonipta para la entrega de
anticipo. por esle concepto no podra
entregarsy un anticipo mayor o 30%
del monto (otal de 1a orden de compra
respectiva. El valor por concepto de
anticipo serd depositado en una
cuenta gue ¢t proveedor asigne para
¢l efecto, en un hanco estatal o
privadv de propicdad de enlidades del
stadu en un cincuenta por ciento o
mis. (E} articule 76 del Codige
Orgénico de Planificacion y linanvas
Piiblicas establece que los anticipes
comespondicntes a la contratacidn
pibliva no picrden su calidad de
recursos piblices, basta el momento
du ser devengados, ¥ gue la
normativa aplicable a la gestion de
dichus recursos serd 1a que
correspondu a fas personas juridicas
de derecho privado, con excepeion de
§o dispuesta en ¢ lerger inciso del
articulo 299 Je lu Conslitucién de la
Repiblica. La norma constilucional
citada prevé que los recursos piblicos
deben mancjarse cn fa banca piblica).
i.a parantia écnica en la cuak ¢l
praveedor se compromeia a observar
y cumiplir 1a wtalidad de tas
cspecificaciones 1écnicas en cuanto a
la preparacidn, Iransporte y servicio”
de los alimentos. (Formato 1) 1.a
garantias scrin cntregadas a travis de
coalguier furma prevista en ¢l articuto
73 e la Ley Orgénica del Sistema
Nagipnal de Contratacién Pdblica y
serdn devuckas condorme lo
dispuesto on ¢l aniculo 77 de la
misma ley.

- MORMACIGN Y
CAPACETACION DL PERSONAL:
Cocinero: = Formacion o
capatilaciiin, en conocimienios
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gasirononyicos. nutricion infantil y
cxpericncia minima de 1 afo. +
Certilicadu de manipulacion ¢
higivee de alimentus, otorgado por un
OIgAIESMO Competente, Como por
vjemplu: ARCSA, SECAR
Universidades que presten oste
servicio ¢nire ofros. = Certificado de
salud vigente del aio en curso.
Ayudanle de cocina: * Experiencia en
preparacion de alimentos, minima de
1 afo. o Certificado de manipulacidn
¢ higiene de alimentos, olorgado por
un organismacompetente, comu por
vjetnplo: ARCSA, SECAP,
Universidadus que presten ste
servicio entre otros, » Certificado de
sulud vigente del afio en curso,
Persona para &l servicio de alimentos
- » Con o sin expericncia en servicio
de afimentos. = Certificado de
manipuacion ¢ higiene de alimentos,
alorgade por un organismo
compeleite, Como por ejemplo:
ARCSA, SECAP, Universidades que
presien osle servicio enlre otros. *
Certificado de salud vigeme def afio
en aurso. lin caso de que la bntidad
Conlratanle proporcionase manaales
de seguridad, de manejo de desechos,
< cualquicr otro tipo de
dacumentacion que s¢ destine a
optimizar el servicio; deberdn darse a
conocer a lodo ¢l personal
responsable de 1a prestacion del
servicio a fin de ser puestos en
praciica. con ¢ debido respaldo o
registro de la capacilacion,

- CQUIPO MINIMO
REQUERIDO PARA SERVICIO:
Fos egaipos y utensilios mininies
necesarios para la prestacion del
servicio son: « Vajilla de malerial liso,
no poroso y Facil de limpiar y
desinfectar, que inctuye plato hondo.
piato tendido, vaso y jarro o laza,
mismos yue no deherin tener ningiin
defecto como roturas, rizaduras o
desperlectos similarcs. Cada nifio o
nifia dispondra de una vajiila. «
Cuchara pequeidia de acero inoxidable,
s¢ prohibe cuchara grands «
Utensilios de acero inoxidable »
Bandejas plasticas de self-service, de
tamaiio adecuado para la el servicio
del mend * Servilletas desechables de
papel de calidad y lamano adecuado
para este servicio Bl Administrador
de la orden de compra podréa
inspeccionar ¢l csado de los
utensilios ¥ herramientas, solicitando
de ser ¢l ¢aso, su reemplazo
inmedialiy

+ EQUIPO MINIMO
REQUIRIDO PARA
ELABORACION: Bl proveedor serd
responsahle de proporcionar las
herramicmias, utensilios y kidos los
ISUMOS U 5S¢ requicran para la
claboracion de kos alimentos. » Deben
ser de maierial inoxidable, no porose,
liso, de tacil limpivza y desinfeecion.
* Todas lus uiensitios oo deben ser
utilizadus para la preparacion de dos
lipos de atimemos para evilar la
contaminacion crurada. « Ieben ser
isotérmicos de acero inoxidable u

https://catalogo.compraspublicas.gob.cc/ordenes/imprimir7id=1455...
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otre material no tOxico ¥ que s
hayan limpiad: y desinfeciado bien,
cerrados oportunamente de mancra
hermética y protegidos de la
contaminacién por agentes exwrahos.
Na se permilird la utilizavion de
recipicntes plasticos para ¢l
transporie de rescos, coladas, jugos o
ensaladax por ol rivsgo de
contaminacion. Los requerimicnlos
minimos necesarios para la
claboracion son: = Ollas y sartenes #
Menaje * Implementos de aseo
necesarios para la limpicza, ¢ EL
proveedor deherd contar con tanques
du gas industriales (dlindros de 45
Kg) y los repondra cada vez que se
requicra, sin que invokucre un cosie
adicional a Ja entidad

- DESCRIPCION DEIL
SERVICIO: El servicio radica en la
provision diaria de cuatro comidas las
gua deben cubrir lag necesidades
nutricionalcs. asegurando ta calidad
de los alimenios. = El proveedor del
servicio de alimentacidn contralado
cnregard al Coordinador/a del CIBY
la planificacitn de un ciclo de ments
do cualro semanas, para la revision y
aprobacion del Coordinador/a CIBV,
¢ Ef proveedor deberd contar cont un
4rea en la cual ¢labora los alimenios
que deberd reunir condiciones
higiénico-sanitarias optimas pata
evilar contaminacion, alleracion de su
composicion. * El servicio serd
entregada por ¢l proveedor en los
Centros Infantikes del Buen Vivir —
CIBV. * Los alimentos al no ser
preparados en las instalaciones Je la
Entidad Comratanie, deberan guardar
nurmas de higicne y ser
adecuadamente trunsportados a la
I'ntidad para la entrega a los
heneficiarivs. « Para el cumplimiento
del objeto del servicio, ¢l proveedor
donard de los insumos, herramicnias,
menaje y cyuipos necesatios para fa
prestavidn de esie servicio y el
transpuotle de los alimentos. © 144
responsabilidud del proveedor
mangjar todo ¢l sistema logistico
(tiempos de entrega del seevicio,
opcitn de ransporie, almecenaje,
disiribucicn y movilizacitn) que le
permita entregar el producto e
Sptimas condiciones, « El proveedor
deberd vealizar la limpicza de las
instalaciones, antes y despuds del
lugar donde se serviran los alimentos.
= 1a limpicza y desinteccion de la
vajilta es responsabilidad del
proveedor. » I administrador dv la
urden de compra, ¢ SERCOP
directanocnte © a través de iereeros,
segiin sea ¢} caso, verificard el
cumplimicnta de las especificaciones
Lécnicas constantes ¢n ba presente
ficha (écnica, cuando Jo creyere
oporluno; para ks cual el proveedor
dara todas las facilidades y
proporcionard la informacion que le
sua reyqucrida,

- CONDICIONES PARAEA
FNTREGA DEL SERVICIO: EL
proveedor entregard en el lugar y
hora acordada Tos aficnentos, a la
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cntidad onntratante. ¢ Disponer ¢n los
recipicnies 1érmicos los alimentos
preparados calivnies, separadns de [os
alimentos preparados frios. Utilizar
recipienies diferenies pama estos dos
tipos de alimenios preparados, * Los
vehiculos deben tener un
compartimento scparado. protegido
conira el sol directo, viento, polve,
uvia y otras cmtaminaciones gue
puedan degrador Ju calidad del
producta. » Kl vehiculo debe cstar
destinado para ¢l uso exclusivo de!
servicio de alimentacion, « 1a ’
mavilizacion de los alimentos comen
por cucria del proveedor.

- CARACTERISTICAS DEL
SERVICLIO: * Se permitird e
consumo de frites como maxine una
sula vez por semana (cames,
1ubérculos, plilanos, masas), 15l aceite
cmpleado, de ser ¢l caso, serd vsado
por una (1) sola oportymidad y NO
serd reutilizado, ¢ Los alirenios
deben ser preparados el mismo dia de
CONSWMO para garantizar la ingesia de
alimentos frescos. = Deberdn
presentarse 15 minuotos anles de cada
presiacion de servicio de
alimentacion. * El desayunn sc debe
preparar ¢ntre Jas 6 a 7 horas de Ja
maiiana. » El relrigerio generalmente
s una frulz eniera o en ocasiones
emsaladas de frulas que deben ser
preparadas momentos anles de su
consurx. ¢s decir de 9h30 a 10h00
del dia. » Las preparaciones gue
vonterman ¢l almuctzo deben
prepararse entre las t0h00 a 11h30
del dia; ¥ especialmente considerar |
que las cnsaladas de verduras y Ios
Jugos de frutas son dos tipos de
preparaciones que no deben faliar
diariamente y que deben ser
preparadus momentos antes de su
enlrega ¥ CONSWIMKO para evitar la
pérdida de vilaminas y mincrales. ® F
refrigerio de la (arde debe prepararse
entre las 14:00 y 15:40 horas para
evitar la fermenacion de kos hidratos
de carbono (axicares). » Todos los
alinwentos deben presentarse en
pedazos puquenos (considerando la
edad) que fuciliten la coccién y
cspecialmente ¢l consumo por panie
du las ninas y Jos pinos, * Kl periodo
deld servicio de los alimentos debe ser
de al menos dos horas entee comida y
cormida. * Garantizar gue los
alimenmos calientes sean servidos a
todos los nifos y nifias por igual, a
una temperajura adecuada (37°CC), «
Todos Jos alimentos que forman pane
d¢: las preparaciones de los diferenies
nempos de comida, deben ser de muy
buena calidad ¢n sus caracieristicas
organolépticas: alor, color, sabor.
Lextura, consistencia. « Se utilizard
productos de procedencia nacional
conforme o estipeiado en las
Resoluciones ixternas No. RE-
SERCOP-2015-0000032 y No. RE-~
SERCOP-20154KK0034. * Los
productos con 1os que se claboren las
preparaciones, no s¢ limitaran a los
listados anterionnente descrilos; a
mas de st seran lodos los
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Recesarios para dar vn servicio de
validad,

- CAPACIDAD DE
PRODUCCION: La cantidad ofertada
serd d¢ acuerdo al nidmers de memis
diarios; desavuns, relrigerio media
mafana, almucizo y refrigerio media
rarde. Los mends serdn estructurados
seglin regiones {costa. siera y
Amazonia) y de acuerdo a los
requerimicnlos establecidos por ¢l
administrador de la orden de compra.
Ver Anexol con meni referencial.
Capacidad méaxima de¢ produccion: la
capacidad productiva estard dada en
Tuncidn del nimero servicios
mensuales requeridos para atender a
s nifios ¥ ninas dianamente, con un
maxime de 40 nifos diarios durante
22 dias al mes. con el personal
minimo descrito cn el numeral 13 de
la presenw: ficha, 'n caso de que el
prowveedor declare una capacidad
praductiva adivional. deberd justificar
al menos | ayudanie de cocina més
para la preparacion de 1os alimentos
por cada 44 nifes, CAPACIDAD
PRODUC ITVA MENSUAL: 880
servicios (44 nifios durante 22 dias al
mes).

~ ALCANCY; Fl servicio serd
adguirido a travds de las siguientes
entidades: * El Ministerio dc
Inclusion boondmica y Social -
MIES. * Convenios de cooperacidn
entre ¢t MIES ¥ Gobiemios
Autinomos Descentralizados — GAID.
* Las instituciones comprendidas en
clan, 2 de la Ley Orgénica del
Sistema Nacional de Contraacion
Pablica- 1 OSNCP .

- UNIDAD B1: MEINDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA
Fl, PAGO: Olicie Circular No.

SERCOP-CDI-2017-019 I pago serd
realizado al proveedor por las

raciones alimenticias Jiarias
efectivamentie recibidas por \a cntidad
contratante. No obstanle, &l valor
pagado ai provecdor a ser pagado al
proveedor no podrd ser menor al 60%
del valor de la orden de compra

- REQUISITOS PARA LA
LLABORACION: Los requisitos
minimos que cumplird el proveedor
san: ¢ Contar con un espacio
exclusivo en el cual clabore fos
alimentos que deberd reunir
condiciones de salubridad ¢ higiene. «
Mantenet limpias las instalaciones
presiadas para ba recepeion.
preparacion y distribucion de los
alimenios. * Colocar los alimenios en
csianterias. no on el piso, deben estar
scparados du tas paredes y lejos de
cualquicr wwbetia con goteras,  Las
dreas de conscrvacion.
abmacenamicnlo y preparacion de los
alimentos deben guarday
independengia ¢n relacion al haio y/o
balerias sanilarias. * Mantener los
alimentos siempre Limpios y exentos
de eontaminaciin, No deben estar
cerca de animales. materiakes de
timpieza o produclos quimicos. «
Aplicar cl principio: Pritnero en
flegar, primere on salic (PEPS). » Eos
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alimentos procesadis contardn <on
centificade de registro sanitario o
notificacidn saniaria vigente.
olorgado por Ja Autoridad Sanilaria
Nacional, mantenerse en su recipienie
cornercial ¥ cumplir con las
condiciones de almaccnamiento
detaliada cr el mismoa. El liempo
maximo de consumo de estos
productos debe cstar vigente. » Todos
los alimentos deberdn almacenarse en
envases lingpios y con tapas,
debidamente eligueladus y fechados.
* Los alimenios perecederos deben
enlocarse en un reltigerador o
congelador para impedir su deterioro,
* Elegir los alimentos y/o
preparaciones bujos en grasas, azicar

y sal. # [.os alimentos potencialmente
peligrosos se deben mantener
adecuadamenie refrigerados (5°C o
menos) o calientes (70°C o més) para
cvitar el desarrollo de
mictourganismos. ¢ Las frutas y
horativas de preferencia deben ser las
de enperada, freseas, en buen estado
que O esteén cn contacto con cl suek,
se rechazaran si tienen presencia de
manchas negras, cafés o moradas
Pues pueden conlener baclerias,
hongos y vims que afectan la salud. »
Para Ja claboracion <de las comidas
debera uiilizar agua ratada o potable.
la Entidad Contratante podrd realizar
en cualyuicr instante y a través de
Jaboralorios especializados, el
analisis fisico-guimico y
microbiolfgico del agua a ser
utilizada et a elaboracion de los
alimentos, a su costo, © No debers
almacenar ningdn (ipo de jabén,
detergente, desinfectante, insecticida,
raticida o solventes junto a los
viveres, * Se debe cvitar la exposicicn
arivsgos de los alimentos durante su
Preparacion, transporte y expendio. *
Iin caso de no disponibilidad algin
alimenla, sustituir por o1ro dek mismeo
vabor autricional y referencia de
Lasto, por ejemple: came por carne,
Iruta por frula, verdura por verdura,
ceread por cereal, Facleo por lcten,
leguminoxa por leguminosa. granc
Licmo por arana Lietno, gic. » Los
proveedores deberan incluir en su
oferla alimentos, bebidas y
preparacioies iradicionales,
aptovechamdy kos producios de
temporada e incentivando Tos habites
¥ coslumbres propios de la poblacion;
Seberin adyuirir como minimo ol
A% de Jos productos provenientes de
la ceomomia popular y solidaria, de 1a
ceonormia familiar de fas micro y
pequeius unidades produciivas,
preferentemente productores Tocales,
irresiriciamente, las disposiciones
establecidas en normalivas .
ambicntales en relacion a la fauna y
Norz ¢n peligro de extincion,

- GUIA DU REFERENCIA DE
ALIMENTOS P:RMITIDOS PARA
NINGS: 1acteos (ratados
lérmicamente: leche, yogurt, quesa,
kuwhis ; carnes: res, pollo, cerdo v
pescado (no se permite visceras); o
huevos de gallina y de codormiz,
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legwminosas: fréjol. soya, arvija.
fenteja. habas, chocha. choclo,
garbanzo; verduras: arveja. vainita,
actlga, col. espinaca, brdeoli, lomate,
ranahoria, cebofla, pepinilio, ribano,
remplacha; frutas (todo tipo).
tubéreulos: papa, ocas, mellocos,
yuca, camole, zanahoria hjanca,
platanos; cercales: arroe, avena,
celrada, morocho, quinua, maiz, pan
hlanco, pan integral, tosladas, fideo ;
prasas: aguacale, nueces, almendras,
manl, avellanas, aceite vogetal. aceite
de oliva, mantequilla; alimentos
procesados oon registro sanitario o
nolificacion sanitaria vigente.

- PERSONAE MINIMO
REQUERIDG: Al menos s¢ debera
conlar con el siguiente personal: Por
cauda 40 menis a claborar, serd
neeesario: - 1 Cocinere - 1 Ayudante
de cocing - 1 Una persona para el
sepvicio de alimentos Por cada 40
nifios adicionales, serd necesario
incluir una persona mds, para ka
preparacion de bos alinlentos.

- FUNCIONLES DEL PERSONAL:
Cociacro: ¢ Preparar los alimenios,

Supervisar el control de calidad &t
servicio. * Verificar en cumplimienio
de Yas disposiciones contractuales. +

Mantener limpias las arcas de

preparacion de alimentos, equipos e
insumos para si ¢labotacidn. «
Ascgurar la entrega oporiuna def
servicio de alimentacion en las
instalaciones acordadas. Ayudanles
de Cocina: « Cumpliv disposiciones, »
Ayudar von 1a preparacion. correcto
transpotle v enlrega de alimentos.
Persona para ¢l servicio de alimenios
:# Servicio de los alimentos a nifkos y
nifias cn condiciones higiénico-
sanitarias, considerando siempre la
temperatura de los alimentos antes de
servirlos, « Cumplir disposiciones.

- SUPERVISION Y
ADMINISTRACION: La supervisidn
y Ja administracion de la ejecucion de
la vrden de compra o Tealizard 1a
entidad contraante.

- MAQUINARIA MINIMA
REQUERIDA: | .a maquinaria
minima necesaria para la prestacion
del aervicio son: = Cocina + Homo
Licuadora « Ratidora » Refrigeradora
* Congelador
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Subtotal

Impuesto al valor agregado
(12%)

Total

Numero de Items
Total de 1a Orden

8.907,3600
1.068,8832

9.976,2432

1848
9.976,2432
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