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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende ;0190001455235 Fechade o, 1) 2019 Fechade o, 412019
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden;
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION
DE SERVICIOS
DE
Nombre Razén ALIMENTACION
comercial: social: Y LIMPIEZA RUC: 1490816786001
PERLASDE LA
AMAZONIA
ASOPERZONIA
Nombre del
representante [[OPEZ JARA ROSA ELVIRA
legal:
Correo Correo
electronicoel sociacionasoperzonia@yahoo.com clectrénico asociacionasoperzonia@yahoo.com
representante © perzonia@yanoo. dela P =y '
legal: empresa:
Teléfono: 0992071245 0969589564 0992071245 2700722
Tipo de cuenia; -- | Namero de cuenta: -- 1 Codigo de la entidad financiera: -- | Institucién financiera: --
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL. 14D01-
b3 é : 404 (982458678
contratante: MORONA-MIES RUC: 1460021450001 Teléfono 072703494 098
DIRECTORA
Persona que Lcda. Nila Shuarita- Ankuasha DISTRITAL Correo s .
H 54, anclusion.gob.
autoriza: Shacay Cargo: MORONA, electronico: " almachi@inclusion.gob.ec
ENCARGADA
Nombre
funcionario 0 o - CIONPROVINCIALMORONA Correo rosa.almachi@inclusion.gob.ec
encargado electronico: _
del proceso:
MACAS, CABECERA
Provincia: MORONA SANTIAGO | Cantoén: MORONA | Parroquia: CANTONAL Y CAPITAL
PROVINCIAL
Direccion HERNANDO DE
“alle: 7 : ion: IX PINTADO
Entidad: Calle: BENAVENTE Namero: 2420 Interseccion: JOSE FELIX
JUNTO AL INSTITUTO
Edificio: SUPERIOR NORMAL | Departamento: Teléfono: 072703494 0982458678
JFP
Horario d.e recepcion de 0/H-17H00
Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepcion de COORDINADORA CDI SEMILLITAS
mercaderia:
Direccion de | CENTRO DE DESARROLLO INFANTIL SEMILLITAS, BARRIO LA LOMA, CANTON MORONA,
entrega: PROVINCIA DE MORONA SANTIAGO.
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Observacidn: Servicio de alimentacion para ¢} CDI Semillitas del cantén Morona para los meses de enero y febrero el 2019,

Los pagos de la presente orden de compra s¢ realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Coniratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deber certificarsc por la totalidad
de 1a orden de compra incluyéndose el IVA,

Para ¢l pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcién, copia de 1a orden de compra v la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiguen procesos administrativos financieros internos de cada cntidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos v serd efectuado directamente
por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacién consta en la presente orden de
comgpra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeién definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago
no £5ta registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la
entidad contratante seguird los procedimientos que para el cfecto determine el ente rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y ¢n una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios cn fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicars 1a multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacién de 1a multa cstaré a
cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por ¢l proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que generd la orden de compra,

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratanie estd obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal

Institucionat m m
i

St : rodetl’ LSO Pexson aq axm
Nombre: JOsa_ acm Nombre: Leta- Nila Shuanta Nombre: {NILA SHUARITA
DIRECCIONPROVINCIALMORONA Ankuasha Shacay ANKUASHA SHACAY
DETALLE \
CPC Descripeion Cant V. Descuento | Sub. Total | Impuesto | V. Total Partida Presup.
unitario {%)
632300212 | Servicio de Alimenlacidn para programas 2| 24100 ROU0 | 121463000 [ 12,0000 | 13.603.9680 | 56.00.000.001.5 0235 140100 1_GOH1.0000
infantiles C13V 2

TIEMPO MINTMO DI ORDEN DE COMPRA. | ihcses)
Olicia Uirewiar Nou SERCOP-CDI-2017-019 Fa los
productos de servicio de alimentacion pasa programas
infamtiles CISY y alimentacion hospitatatta,
enunctadas gilerrmente, incorporudos en ol
Cadloge Dindmico clusive del Servicio de
Preparacion Je Alimcnlos, singade con e ¢odipn No,
CIM-SERCOP G107 2016, las catidides contratantes
cminran fas drdenes de compry por un periodo
migime de b moses. para cieclos de garantizar la
estubifidad lahoral de los abajadoses. En cass de que
I ¢ midadvs contratanies emitan éfdenes de compra
Por menor liempe, o proveedor de considerarlo
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parlinenle pudrd soliciar 3 la enlidad contratenic
dejar sin electo Ta ovden dv compra,

UNIFORMES DI PERSONAL £
L.l personal deberd cumplir con
“oar uniformada,

las ciguientes especil
camisa o carisets eerrada de codores clanos, o
Mascarillas desechahles ® Mandil » Guantes Latex @
Calzade adecuado antideslizantey * Maila para

cabello, ol cunl deberd estar reca

B+ Cuidado
persenal integral (manos, uias cortas) + No poriar
accesasios fanitlos. pulbseras, relojes. arcles) * No
Presentar inlecciones colingas o heridas «
Idemificaciin von dains persanales v [otografia
actualizal

PLAZO DE ENTREGA: Bl ploso y el horario de
entrega. vomenzard d corret a partir do la gencracidn

2 la orden de compra, segn cronugrama ¥ horario

establecido de mutua scuesdo entre la entidad

contriante ¥ cl provewdor, a fin de garantizar la
prestacion vportuna deb servicio. La entidgad
Cantraisite <slablecets vl macgen de tiompo on ol que
vansiders ne prestacion del servicin yin

impuntuiidad del mismo,

NORMATIVA APLICABLIE « Registro Gliviol
N 30 Reglamento pars o regalagicn y controt de
proveedures de alimentus de Tos centeos Infanliles det
Puen vivir s Norma Técpica de Desarealle lafantil
Integrul, Seovicia de Centros de Dessrrollo Infan).
Madalidad Institacional CIBV-CDLL » Protweoh: de ia
externali n del servicio de alimenwcion paia
centros mfantiles del Buea Vivir CIBY = Normativa
pars la externalizaciin del servicio de alimenticion de
los Centros Infantiles del Buen Vivir- CLBV. ¢
I NTO00243. Morma Iécnica para
{a implementaciog y funcionamicnto Je los serv
piblicos y privados de desaceollo infantil integeal,
Renoluciin ARCSA-THI-067-2015-GCGC Nerma
Téenlea sanilaria sobre praclicas correctas de higiene
para establecimizntos procesadorues du alimentos
CalegOrirAdos COme artesanates ¥ organizaciones del
Sistema de Feonomia Popular v Solidaria.
- JORNADA: La joraada de trabajo i de lunes a
viernes on dias laborables ¥ no excederd de ocho
horas segin b estipulado ea el Ciadigo de Trabajuo.

INFRACCIONLS, SANCIONES Y
APVICACION DI MUITAS: Se aplicarin las
siguientes el 1. Por la oo prestacion det servicio
s CobRifd und muita del S% por dia de servicio no
prestado por el valor 1ol de Tz vrden de codopra. bn
casa de reincidencia se provederd a la liquidacion y

Acuerdo minists

s

terminscin de la ovden de compra, sin embargo o
proveedor estanit obligada a prestar ol servictoa de
atimenta itn Basta un dia antes del servio det nuevie
provecdor. yuicn debeck nofificar a la entidad
conlratinle B fecha det se . Por impuniyualidad
del seevivie solichade, s¢ aplicard yaa malta minima
055 por a de retrava, sobre el vador wial de Ja
irden de compta. 3. Par 1a ausencia del personal

minimy eyquerilo para la prestacidn det servicio en la
presente ficha s aplicard ¢! 0.25% cuando ¢f 50% del
persinal su ausenle en un mismo din y el 0.5%
cuzzde una pecsena se auseats un dia., 4. Por mala
validad dv tos alimenton ¥ servicios s aplicard <! 14
cuanda exista un 30% de malas calilicaciones el
servich onoun misme dia; y G.3% cusnda exists un
204 de mahas caliticaciones en un mismo dia. 5. Por
el cambic cn los mends preestablecidos y aprobados
par el Administrador de la Orden de Compra sin s
debids autarizacion, so aplicar: une mult del 0.5%

por cada cambic, por of valor wial de la orden de
compra, f. Por mcumplimienwo en ¢l

aprovisivnamicnio Je ulensilios ¥ cyuipus minimos
requeridos vn la presente ficha se apli
del 155 cuando ¢l 815 de fos utensiiios ¥ equipos no
Seatt Prvislng en un mismo dia; y ¢

A una muita

% cuando vl
equipn ne haya sido wpbesto 24 horas posteriores a la
L1d . 7. 80 e evidencia la fuls de inocuidad
el 5%
cuande ¢xista un S de malas calificaciones del
SETVICIO ¢t en mismio i

ic

en ¢l servivio de alimentaciin se apiical

y 1% cuando exista un 205
de malis calificaciones co un mismo dia.

- GUIA DE ALIMENTOS NO PER MITINS
PARA NINOS: Para garantixar una alimentsc ion
saludable s¢ prohiben fos siguicntes alimentos; «
Coandimenios actitiviales:{saboras. ajinomalos, salsa
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do tomite, Mgy, Mayenes industrializadas, e, *
Fmbutidos; salchichas, mortadelas. chorizos, jamon,

-1, ® Enlatados: <ondinas, carnes enlatadas, frutas
laladas, verduras colatadas, cle @ Frescos ¢ jugos
con colorantes de lsdo tipo, * Gaseasas de Lode Gpo. »
Cinlletas de todo o, (Se aplwasd a la aormativa
vigente] * Gelatinas con cojorantes. ® Comidas o
mentkos re-calentados de b manana a |

4 larde
{eedadus espectalmente pot Ly fermentacion de los
hidratios de carbonu de los cereales v .o frula:
Agu unu o en los refrigerivs,
* Preparpciones como cangutl oon dulee en jos
retrigerios de las ira daaas ¢ farde como aliments
principal. = No licuar los alimentos yra preparacivnes
una vey, vovidus por [agititar ¢l consums,

- GARANTIA Y ANTICIPO: Ta garnntia de licl
cumplimicnto L la erden de compra, s la ¢uanta de
Ly mis mayor al valor gue resalte de multipli
nite UANIN0U2 por el presupuesto micial ded
Estudo du correspondiente cjercicio econdmicn. La
A dc buen uso del anticipo. por un valor

wmiticas como e

v

el eaetic

cyuivalomie al 00 ded valor a recihinse por este
conceplo, si existy un acuerds entre la entidsd
contratante ¥ ¢l provecdor sdjudicedo luego de la
emision de I arden de comprra para la entrega de
anlicipo, por este concepio no Podrs entregarse un
Anlicipe mayor al 3% det monio total de la orden de
compra 1espectiva., ¥ valor por concepto de anlicipo
seri depositada en uns cuents que el proveedor asigne
para gl cfecto, on un haaco estalal o privado de
propicdad de entidades del Lstado en un cincu:
por civnle o mas. (I articulo 76 del Ciidigo Orgdnico
Jz Planiticacion y Finanzus 1Mblicas establece que Jos
aniicipos comespondienies a ta contratacion pablica
nw plerden ~u calidad de recursos publicos, hasta el
mumeiiio e ser Jevengados, y que la normadiva

splicahle 2 fa geatidn de dichos recursos ~crd fa que
carresponde a s personas juridicas de derecho
peivado, con excepeitin de by dispucsto en el lereer
inciso del anivule 299 du la Constitucidn de la
Replblicd. {1 norma consticional citada prevé gue
Jog recursus piblicos deben manejarse ¢n la banea
piihli

1a garautin téenica en ta cual o3 provecdor
e comprameta a whservar y cumplir |2 lotalidad du
lus especiticaciones Wenicas en cuanto 4k
preparacidn. ranspotie y servicio de lox alimentos,
Formato 11T a gaennifas serdn entregadas a travis de
coalguicr forma previsia en el articule T3 de Tn Tey
Oradnica Jel Sislema Nacional de Contratacidn
Piiblica v seran devoeltas conlorme lo dispueste ep el
articulo 77 de L misma ley.

FURMACION ¥ CAPACITACION DEL

vxperivneia minima de 1 afio. @ Centilicndn de
mznipulacion « higicne de alimentns, otorgade pes un
organismet competente, come por ejemplo; ARCS A,

SECAP. Umiversidades que presten ¢swe servicio enlre
otras. * Ceplilicado de salud vigente del aio en cursa,
Avudante de cocina: # Experiencia on preparacios de
afimenlos. minima de 1 ado, s Certificads dv
minipolacidn ¢ higicne de alimentus, clorgado por un
arganismocomputente, coma por ejemplo: ARCSA,
SUCAP, Umiversidades gue presten esle séevicio ecade
otros, = Certificade de salud vigents del ae en curas.

Porsona para el servicio de alimentos $ 0 Con o sin
expericacia ca servicio de alimentos. @ Certilicada de
manipulaciin e higivne de alimenlos, vorgada por un
arganivne compelente, coma por ejeamplo ARUS AL
SECAR Universidades que presien este servicia cntre
atros, @ Centilicadss e salud vigente del afiv en cursa.
Fo case de gue 12 ntidad Conrratante pmyparcionase
manuaics de scguridad, de mancio de desechos. o
cudquizr otra lipoe de documentacian gue se destine a
aptimivar el ser - deberan darse 2 coneces a tado
el persunal responsabic de Ta prestacion Jel servicio a
Vi e s puestos en practica, con el debido respalda
o regivie Jdo la capacitacién,

- HOUIeO MINIMO REQ 100 PARA
SERVIC Y Los eyuipos ¥ nlensitios minimos
necesarive para la prestacion Jel servicio son: ¢ Vagilla
L ise, no poroso y Ficit de limpiar v
desinlectar, que invluyc plate honde., plaso teodide,
Vusi ¥ TG O Lazd, WIS que 130 deberda tener
ningdn defeck came folaas, Fizudurs o

de muter
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desperleetos similares. Cada nifio o nifa dispondra de
una vajilla, » Cuchars peguefta de acer inoxidable, se
prohibe cuchara grande @ Clensilios de acera
inoxidable = Bandejas plastivas de sell-service, de
tamadier wdecuada para la of son

o del menu @
Servilletas desechables de papel de calidad y tamano
adecuadn para exte servicin Bl Administrador de Ta
arden de compra podia imspeccionar < estado de loy
utengilios v herrcamientas, soliciande de ser el cuso,

su reemplazo inmediaio,

- FOLWPO MINIMO REQUERIING PARA
ELABORACION: 3 responsable de
propercionar fas hecramicotas, ulensilios v lodos los

21 proweedur se

insumos gue s requicran para la elaboracion de los
alimentos, # Deb 'r de malerial inaxidable, no
potosa, | b limpiesa y desinfeecion. « Todos
los atenilivs no deben ser wiilizados para la
preparacion de dus 1ipos de ulimentos para evitar
contaninacidn cruzada, * Deben ser solérmicas de
acere inuxidabhe o ot maserial no wixico ¥ yue se
hayan mpiadu y desinlectads bien, cerradus
upirtunamenty Ju Maticra hermética v protegidos de
12 contaminacidn por apentes extraios, No se

permi
1

L e 1

fa utilizacion de recipientes plasticos para ol
nsporte de teescos, volbadas, jugo: n ensaladas por

el riesga de contuminacidn, Los requerimientos
minimus agcesarios para li elaboracion son: » Ollas ¥
sarlenes * Meaaje * Implementos de aseo accesarios
para la limpicza, « ELproveedar debera contar con
tangues de gas inclusirisies (eilindros de 43 Kgj v tos,
repondrd cuda vez que se requiers, sin que inve lucee
un cost adicional a la cntidad

DESCRIPCION DEL SERVICLO: Bl servicio

iva en la provision diaria de cuatro comidas las Hur
deben vubrir Jas necesidades nutticionales,
axegurande Lo ad du les alimentoy, ¢ B proveedor
del servici de alimenlacion contratadn enlregars ai
Coordinadoria del CIBY la ploanificacidn de un ciclo

:

de mends de vualre semanas, pura la revision ¥
uprubacian del Coardinadar/a CIBY. % El proveedar
deberd contar con un arca en Ja cual clabora Jos
alunentis e duberd reenic condiciones higiénico-
sanitatias dpiimas para evitar contaminacion,
alteracion de sy composicidn. ¢ F servicio sera

ez gade por el proveedor en fos Ceniros Infantiles
del Boen Vivie - CLBY. » Los alimentos al no ser
preparados ¢n las instalaciones de fa Enlidad
Cantratume, doberdn guardas normas de higiene v ser
sdamente trassportados o lz bntidad parn b
cntrepas u dos beneliciatios. # Para ol cumplimionto def
objetn del servicio, ol proweedor dutard de los

s

Insumus. herramiemas, menaje ¥ eyquipos necesarios
para 1 prestaciin dv este servicio y of transporte de
tos alimentos. ¢ Fx responsabilidad det provecdor
mantiu oda el sistema logistico (ticmpos de cotregy
del servicia, opecion J Irensporle, almacenaje,
distribucivn y mwilizacion) gue le Permila entrogar
el producio en vptimas condiciones. + El proveedor
deheri ¢
¥ después ded lugar donde se servirin los alimentos, »
La itmpicrs y desinfeccion de la vajilla es
responsabilidad del proveedor, » F administrndor de
la orden dv comgrra. ol 3ERCOP dircctamente o a

tra

lizar fa unpicza Je fes inatalaciones, snigs

s de Lercerns, seain sea ol caso, verificard el

cuinplimicnto de lus especificaciones Seni

2ty
vunstantos oa la presente ficha 1écnica, cuando |
wreyers aparune; par lo cual ¢l proveedar dara todas
las facilidades ¥ propercivnars fa informocion que le
3 Ftherida,

- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL
SERVICH: Bl proveedor enteegard en el lugar y horg
agordada los alimentos. a la entidad contralanie, «
Bispoacr en los recipientes mmicos fos alimentos
preparados calienies, separados de lax alimentos
preparados drios. Ulilizar recipientes dilerentes par
estos dos tipos de alimenios preparados, * Loy
vehiculos deben e ner un compartimento separado.
rrotegida conlra el sol direch., vienw, podvo, Huvia 13
olras contaminacienes que pucdan degradar la calidnd
el producin. » L vehicalo debe estar destinada para
eluso ex

sevicio de alimentacidn, * 1a
moviliziacion de lox alimentos corren por cucala det
proveedor,

= CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: ¢ S¢

permiticd f consumo de Fritus come wdxic
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VOF POT Seindna {cames, lubdroulos, plitanes, masas),
Elaceite empleado, de ser ¢F cavv, serid usado por unn
(1) saky oportunidad y NO seri teutifizado. * 1os
alimentos deben ser preparados of mismo dia de
cunsumo para garantizar Iy ingesta Ju alimentos
legscos. & D hordn presentarse 15 misvios antes de
cada prestacion sle secvicio de alimenuacion. © L)
dusayvuna se debe preparar ente bas 6 a 7 haray de la
maituna. * 1) welrigerio geacralmente vs tna Crula
entera o e ocasionss easaladas de frutas que deben
set prepurmdos momentos antes de su consuma, oy
dueir de Yh3) o 10800 del dia. * Lay preparaciones
que conlerman ¢l slmucrzo deben prepararse entre las
LORCC & LThM1 ¢el dia: v evpecialmente considerar
que las visaladas de verduras y los jugos de frutas son
dos tipos de prepariciones que me deben talar
diariamente ¥ que deben ser preparadas momentos
ames doe su rplrega y consum para cvitar la pérdida
de ¥itaminus y mioerales. = L'l refrigerio <de 1a tarde
debe preparanse eatre las 14:0) y 15200 horas para
exidar i lermentasion de los hidrlos de carbono
Cazdcares). = Todos les alimenkey deben presentarse v
pedazes peyueiios (considerando Ja edad) que
Taciliten In cocvidn y especialmente ¢l consumao por
patte de Tas niaus ¥ los ninos, « Bl pericdo del serviem
e los alimenios debe ser de al menas dos horas cnire
comida y comida, * Garantizar quu los alimeatos

calientes sean servidas a fodus o nifos ¥ nidas por
igual, 2 utta lemperatura adecaada (37°C). # Todos los
Alimentos que lorman parte de las preparaciones du
los diferentes tivmpos de camida, deben ser de muy
bucaa cal ¢n su% caracteristicas vrganolépicas;

* Se utilizara
productos de procedencia nacionanl conlomme lo
extipulade en lag Resaluciones Bxternas No, RE-
SERCOPP2G15-0000032 y No. RE-SERCO®

201 50CRKINAY, 4 Livs producton cun los que se

ofar colon sabor, 1cxiura, consisic

<laburen las prepuraciones. no se limitardn a los
listados anteriormente descritos; ¥ mas de Eslos serin
dos lon necesarioy para dar un servicio de calidad.
CAPACIDAL D1 PRODUCCION: La cantidad
ulerada serd de scuerdo al mimers de ments diarjos:
desayuno., relrigeno media madana, almuerzo ¥
refrigerio mcdi lande, 1os mends srin estructurados
segin reglones {casty, sicrra ¥ Anwzenia) y de
acuerda a fos reguerimicentos establecidas por el
administirador de b orden de compra. Ver Anexol con
mend referencinl. Capacidad mixima de produceidn:

la capacidad productiva estard dada en luncidn del
Ruftern sefvii-ty mensuales requeridos para alender o
o sifios ¥ nifien didriamente, con un miximo de ¥
niios diarios Juranic 22 dias al mes, con el personal
ime deserilo @n ¢l gumeral 13 de la presente fickhi.
: ol provecdor declare una capacidad
productiv mal, deberd justificar al menos |
ayudanle de cucing més para la preparacids de as
alimentos por cada 40 nifos. CAPACTDAD
PRODUCTIVA MENSUAL: 880 s s (40 nifioy
durante 22 dies a) mesj.
- ATCANCE: Fl servicio seri adyuirido a través de
las siguienwes entidades: = El Ministerio de Inclusién
Feonpdmica y Socizl - MIES. ¢ Convenios de
wooperacidn entre el MIES y Gobicrnes Aaidnomas

Descentralizadas — GAD. = Las instiluciones
<comprendidas en ¢l art. 2 de la Tey Organica del
Sistema Nacinnal de Contrataciin Pabliva- LOSNCT.
- UNIDAD DiE MEDIDA: Uaidad

FORMA Y REOQUISITTON PARA KL PAG:
Oficia Circular ho, SERCOP.CDE20 17319 1L pago
sera realivade at proveedor por fas raclones
alimentivias diarkes cfectivamuente recibidas por Ja
entidad coatratanic. No obstanle, ol valor pagado al
proveedor a ser pagadu al proveedot ne podrd ser
menar al 60% del valor de 1a orden de compra
- REGUISITOS PARA LA TLARORACION: Tox
reguisies imnimoas gue cumplica ¢l provecdor son: «
Cantar con uty expacio exclusive on el cual clabore ks
alimenios que deberd reunir condiciones de

salubridad ¢ higicne. * Mantencr limpias las
ins wines prestadas para la recepeian, preparacion
v distribuchin de us alimentas, @ Colocar Jos

alimentns vn estanterias, no cn el pisa, deben extar
separados do patedes v lejos de cualquier twberia
con goletas, ¢ Las dreas de conswrvacion,

almacenamicein y preparacidin de los alimentos deben
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guarder independencia oo relacion al bago yio
balerias sanitarias. » Mantener los alimenos siempre
Ipios ¥ exenos de conkaminacion, No deben estar
veren de animates, materiales de limpicza o producios
quimicos. # Aplicur o7 principio: Primero en llegar,
r(P1PS). @ o alimentos priwesados
contaran con certificado de registro snitacio o
icavian sankiaria vigente, ntorgade par e
Auloridad Sanilaria Nacional, mantencose on sy
recipients comercial y cutnplic con Tas enadiciones de
al namicnlo detallada en <l mismo. 21 tiempo
miixime de consuma de estos productis debe ostar
vigente * Yodos dos ¢

primero en s

imentus deberan aimacenarse
<n envases linpios y con tapas. debidamente
cliyuetados v fechadas, * £os alimentos perecederos
deben colocarss en un refrigesador o congelador paru
impedir sy detertaro. = Elegir los alimentos yio
Preparaciones Wajns ¢ grasis, aztear v sal. * 1o
alimenurs poweacialments peligroses se deben
manlener adecoadamente relrigerados (3°C o menos)y
o calientes (UL © min} para evitar ¢l desarrolie de
microno
preferenviic deben ser as de wmporada, frescis, en
Tien eatads yus oo estén en contacia con ¢ suelo; s
fevhararin st ticnen presencie de manches negras,
cales o maradas pues pueden conlener bacterias,
huages v virus que alectan la satud. « Para la
vlahoracidn de las comidus deberd utilizar apua
tiliida o potible. La Latidad Contratante podri
realizar en cualypicr instante ¥ a través de
lahuralorios espucia Dinivo-yuimico
¥ microbinligico del agua a ser wtilizada en 1a
uburavida < los alimentos, 4 sucisto,  No deberi
muacenar ningdn tipe de jabéa, Jetergente,
inleetants, insecticide, raticida o solventes jont &
Se debe evitar la exposicion a ricsgos de

anismas. * Las fruts y hortalizas de

radas, ¢ anili

du

T

los atimentos durante su prepizacion, transporte y
expendio. » [n caso de ao Jisponibilidad algin
alimento, sustituir por otro det mismo valor

nutri de vasto, por ejemplo: carne
POrcarne, frula por (rula, verdura por verdura, cereal
put cereal lacten por licteo, leguminosa por
leguminasa, graso lierno por grane ticmo, el 8 Los
proveedores debevan inelui

ional ¥ 1eferen

en s olera alimentos,
hebidas v preparaciones radivionales, aprovechando
tos producios de temparada ¢ incentivando los hibitos
¥ Contumbres propios de la poblacion: deberan
adquirir como minimo ¢t 30% de los producios
provenientes de 1 ccanomin popular y sofid
eeonamis lamiliar de tas micro v petjienas vnidades
productivas, preferentements productores lo

ifestrictans

1y, las Jisposiciones establecidas
nerialivas ambientales en relacic
en peligro Je extingivin,

- GUA T REFERENCIA DE ALIMENTOS
PITUMITIDONS PARA NINOS: Ldcieos tratados
termicamente: beche, yogurl, quesa, kumis © crtnes:
res, podlo, cerde y pescado (no se permite viseras); o
by de galling y de codorniv; fepuminbsas: 1rejoi,
soya. arveji, Jenteja, habas, choche, chucla, garbanan:
verduras: arveja, va
bricot, wimate, zanahoria, ceholla, pepinilla, ribano,
remolachn; jrutas (kodo Lipa), tubéreulos: paga. ocas,
meliocos, yuca, camote, anahoria blanca, plitlanus;
cerenles: artoz, avena, cebadn, morogha, quinua,

n blanco, pan indcgral, ostadas, Gdeo ©
BInsin: aguacate. nueces, almendras, mani, avellanas,
accite vegelnd, aceile de oliva, manteguill
prowesadis con registro sanitario o golific

R i la fauna y Tory

; alimentos
on

sanitifia vigenle.

+ PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al menos
8¢ Weberd contar ¢on el siguicnle persanal: Pog cada
40 mends a claberan, serd necesario: - 1 Cocinery - |
Aywlanie de cocinag - 1 Uaa persang para o servicio
de alimentos For cada 0 nifios adicionales, sezd
necesario incluir una persons més, para la preparaciin
di ks alimenton,

- FUNCION SONAL Cociner
Preparar fos alimentos. ® Supervisar ¢t contral de

oAt en cumplimicnio de
Jas disposicianes contractuales. » Magiener limpias las
dreax de preparacion de alinientos, equipos ¢ insumos
pard su clubaracién. » Asegurar la entrepa oportuna

del servivie de alimentacion en Jas i

alacionys
acordadas. Ayudanies de Cocina: = Cumplir
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Jispuniciones. ¥ Ayudar con Ta preparacién, correcto
Leamspirty ¥ entregi de alimenles. Persona para ef
servicio de alimenlox @ ® Servicio de los alimentos a
nifos y nifas o0 condicianes higié sico-sanitariss.
considerandi siempre s lemperatara de fos alimentos
zates Jv serviros. » Cumipliv disposiciones.,
SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La
supervision y la sdministracion de 1a cjecucion de fa
orden de compr lo realivard fa entidad contratunie.
- MAQIBENARTA MINIMA REQUERIDA: La
Maquinaria minimn necesaria para la prestacion det
servicio son: = Cocing * Horso * Licuadors » Batidora
= Relrigeradora = Congelador

Subtotal 12.146,4000

Impueste al valor agregado
(12%)

Total 13.603,9680

1.457.5680

Niamero de Items 20

Total de la Orden 13.603,96580
Fecha de Impresion: viernes 4 de enero de 2019, 15:58:29

8de 8 04/01/2019 16:06




