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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

F
Ordende . 5019000145236 Fechade 3 512019 echade o 012010
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION DE
SERVICIOS DE
Nomb Razé LIMPIEZA'Y
- o ALIMENTACION |RUC: 1490817057001
comercial: socialt LA GRACIA
AMAZONICA
"ASOSERGRAMA"
Nombre de}
representante SARMIENTO GUTIERREZ MARIELA CECILIA
legal: )
Correo Correo
electrdnico el . . . electronice . . N
representante sarmientomarielad4@yahoo.com dela sarmientomarielab4@yahoo.com
legal: empresa:
Teléfono: 0986982396 0959683017 0986982396
Tino de Némero d Codigo de la Nombre de la COOPERATIVA DE AHORRO Y
coontas Ahorros coentas 49496 | Entidad 245031 | Entidad CREDITO DE LA PEQUENA
i ’ Financiera: Financiera: EMPRESA GUALAQUIZA
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL . .
contratante:  14D01-MORONA-MIES RUC: 1460021450001 Teléfono: 072703494 0982458678
DIRECTORA
Persona que  Icda. Nila Shuarita Ankuasha Careo: DISTRITAL Correo Imachi@inclusi b
autoriza: Shacay go: MORONA, electromico; 000 o maCh@InClusion.gob.ec
ENCARGADA
Nombre /
funcionario
encargado DIRECCIONPROVINCIALMORONA Correo electronico: rosa.almachi@inclusion.gob.ec
del proceso:
MACAS, CABECERA
Provincia: MORONA SANTIAGO | Canton: MORONA | Parroquia: CANTONAL Y CAPITAL
PROVINCIAL
Direcciéon e HERNANDOQ DE . .. ‘
Entidad: Calle: BENAVENTE Namero: 2420 Interseccién: }OSE FELIX PINTADO
JUNTO AL INSTITUTO
Edificio: SUPERIOR NORMAL | Departamento: Teléfono: (72703494 0982458678
JFP
Horario de recepcion de
Datos de mercaderia: 08H-17H00
entrega: Responsable de recepcién de
mercaderia: COORDINADORAS CDI YUMI Y SHUSHUIC
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Direccion de  CENTROS DE DESARROLLO INFANTIL YUMI Y SHUSHUIC, CANTON MORONA, PROVINCIA DE

entrega: MORONA SANTIAGO.
. Servicio de alimentacidn para los CDI de atencién directa Yumi y Shushuic, del cantén Morona para los meses de
Observacion:
enero y febrero del 2019,

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad
de la orden de compra incluyéndose el IVA,

Para ¢l pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que eslas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra seréd en dolares americanos y seré efectuado dircctamente
por cada entidad coniraianic a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de
compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeién definitiva. Solo si la informacidn de la cuenta de pago
no estd registrada en la presente orden de compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la
entidad contratanie seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Piiblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que cste
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado,

APLICACION DE MULTAS
Cuando ¢l proveedor entregue los bieres o servicios en fecha posierior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de reiraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicaci6n de fa multa estara a
cargo de ia entidad coniratante que ha sido perjudicada con el retraso. i valor de las multas serd cancelado por el proveedor o

descontado/deducido del pago que 1a entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presenie orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacidn referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal

Institucional
/m /m
ersdpa quedhtorizi . w

Fun\c‘l'anmzﬁlc“arﬁ del Progeso
Nombre: &05Q ‘i macni Nombre: Lcda) Nila Shuarita Nombre: NILA SHUARITA

DIRECCIONPROVINCIALMORONA Ankuasha Shac: ANKUASHA SHACAY
DETALLE \
CPC Descripcion Cant V. Descuento | Sub. Total | Impuesto | V. Total Pariida Presup.
unitario (%)
632300212 | Serviciv de Alimentacidn para programas 3024 | 24100 ORI | 14.575,6800 12,0000 | 16.324,7616 | 56.0¢L000.001.530235. 140 1.001.0000.0000
infantiley CIBV (2

- PO MINIMUO DE ORDEN DE COMPRA: | muses)
Oficio Cyreular No SERCOP-CDE2017-019 En los
presdisctes de servicio de alimentacion para
programas intantiles CLBV y alimentacién
hespitalana. enunciadas apterinrmente, incorporados
cn ek Cialogo Bingmlea Inclusivo del Servicio de
Preparacion de Alimentos, singado con el cadigo
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No. CDE-SERCOPAOKT- 2010, las enlidades
waniratantes ef

rin las drdeses de compra por un
periode minImo de 6 meses, pars clecus de
garanlizar fa estabilidad laboral de Lo truhajadores.

0 viso de que las entidades conlrstanics emilan
ssrdenes de compra por megor tivmpa, ¢l provesdor

du considerarle pettinente podrd salicitar a la entidad

contrataste dejar sin efecto ki orden de compra,
- UNIFORMES DI FERSONAL E

las stguientes espe : * Lstar unitermada,
Camisa v camisela corrady de colores claos, ¢
Mascarillas desechables * Mandil ® Guanies latex »
Calzado adecuado deslizante) @ Malla para
cabello, el coal deoves estar recagida # Cuidado
personul integral (manos, widx cortas) ® No porlar
accesorios (anillos, pulseras, relojes, arctes) + No
preseptar infecciones culinens o heridas «
Mentificaciin con datos personales y Tatogralia
actu lizada

PLAZO DL ENTREGA: Fiplaye y of horario de
enfrega. camtenyard o comer a partir de lu generacion
de la arden de compra, segiin cranagrama ¥ horario
establecido do mutuo scuerdo enire la enlidad

vontralante ¥ 1 provecdor 3 (in de garsntizar ln

prestacion upatuoa del servicio, La et
camratante establecera ¢l margen de tiemps en ¢l
que considers Ao prestachin det serviciv yu
impuntuatidad del misme,

- NOKMAUIVA APLICAHLLE: # Registiro Olicial
N® 308, Reglamente para la regulacidn y control de
proveedures de zlimentos de los contros infantiles
del buen vivin = Norma Téenica de Desarrolto
Tnfantil Integral. Servicie de Centeos Se Desarrol ko
Infantil. Modalidad lostitucional CIEV-CLE »
Protocolo de Ia externalizacion del servicio de
alimentacion pura veniros infantiles del Buen Vivir
CIBV = Normative paza lu ¢ Xieenalizacion del
serviclo de alimentacion de s Contras Infantiles del
Bucn Vivir- CIBY. = Acuerdo minisie rinl N°OM0243,
Norma Técnica paza ia implementacion y
tuncicnamicnta de los servicios publicos y privados
Resolucion ARCSA-
nica sanilaria sobre

de desarrsllo infantil inlegral
DE-067-2015-GOG. Norma
practicas cerredtas Je higiene para establecimientas
procesadones de alimen|
artesanales ¥ organizacion
Economia Popular ¥ Solidaria.

JORNADA! La jotnada de trabajo serd de lunes
a vigmes en dias laborables y nu excederd de ocho
haras segiin fo estipulado en ¢l Cadign de Trabaga.

INFRACCIONLS, SANCIONES ¥
APTICACION DE MULTAS: S¢ aplivaran las
siguientes malas: L. Por la no prostucion del servicio
se cobrard uaa multa del 5% por din de serv na
prastado por el valor fotal de la srden de compra. Un

idos como

5 Calegy

s del Sislema de

caser de reincidencia se procederd u la liquidacion y

terminaciin de lo orden de compra, sin vabalgo ol

pravesder estard obligide a prestar o servicio de
dlimentzcidn hasty uq dia antes del servicio Je)
ey pravvedarn, quien debeed politicar a la etidad
contratante fx techa del servicio. 2, Pur

impuntuatidad de] servicio wilicitado, se aplicara wna
multa minjma 0,349 por cada dia de Tetraso, wobre el
valut total de ta ceden de compra. 3. Por la ausencia
del personal minimue requetido pata la prestacion del
“«eTvicio ¢n la presente ficha se aplicara o}

30
cunndo ol 307 del persunal s ausente ¢h un nismo
diag ¥ ¢f 037 cuanda una persona »¢ ausenie wn dia
4, Por mala calidad de tos alisoenitos y servicios s
aplicard ¢ 1% coando cxista un S04 de malas
cafiftcaciones def servicky cnoun mismo div; y 055

cuando exista pn 205 do malas calificacioncs on un

misimo dia. 3. Por cleambio en los menis
presstubiccidos y aprobados por el Adminstrador do
1a Orden d¢ Compra sin la debida autonizacidn, se
aplicard una mule del 0.5% por cada cambio, por el
vezlor total de lu arden dv compra. 2. Por
ircumplimiento en el Aprovisionamesio de

urensilios v equipos minimuos regueridos en la
presente ficha se aplicard unz multa del 1% cuanda
<] #0% de los uiensilios y equipes no sean provisias
onun mismo dias s ol 3% guando ol eguie no
haya sido repuesio 24 horas posteriores a la
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nolificaciin, 7. 81 s evideacia s faliz de inocuilad
en el servicio de alimentaciin e aplivar ol 5%
cuandi exista o S04 de malas calificaciones ded
servici
20 de malas caciones ¢ B uh mismo dia,
GUIA DE ALIMENTGS NO PLERMITIDOS
PARA NINGS: Parn perantizar una alimentacién
stluduble se peohilien los siguicntes xlimenlos:
Candimentos arlificiales:(saboras, ajinamotns, salsa
de fmale, maggys, mayoncsa indusl
* 'mbutidos:
jamen. vle. ® Enluladus: sardinas. carnes enfatadus,
Iratas endauedas, verderas entatadas, ol ® Fresens o
jugos cen calnrantes de lode tipo. # Gascosas de loda
lipao, = Gialletas de odo lipo. (8¢ aplicara 4 la
normiative vigente) + Gelatinas con colaranles,

i vn un mi

iy diag ¥ 17 cuanda exista un

sdas, <le.}
salehichas, mortadelas, charizos,

Comidns o alimentos te-calentados de ks mafana a Ja
tarde (soladas cipecintmente por la fermentacian de

los hidrams de catbona de los cereales y so frutas). »

Aguas AramAlicas comu desayuno o en los

relnigerio:

* Preparaciones como canguil con duley
en los retrigerios de las mananas o tarde come
alimento principal . * No licoar ios alimentos yio
Preparaciones una ves cocidos por lacilitar ¢l
consume,

- GARANTIA Y ANTICIPD: Ea parantia de [ict
cumphimienio de la orden de compra. s Ia cuaniia de
Ia mi
¢l eacticiente (UKHNN2 por <l presupueste inici

isma es mayor ai vaker gue resulte de muitiplicar
del
Extady de conopondicnty ciereicio econdmice. La
gatantia de huen uso del anticipo, pur v valor
vuivalente al 1060% del vakor a recthiow por esle
CONCEpo, s exisle un acuesdo eatre la entidad
vontratnte y et proveedar sdjudicado luego o
emisidn de Ja orden de compra para I 2atrega de

ipet, por csle conceplo no podri enlregere un
o mayor al 364 el munto wial de e orden de
compra respectiva, Fl valor por concepio de anticipo
wrd depositadi on una cucnta que o3 proveedor
asigne para el elect, on un banco estatal o privados
de propiedad dv entidades del Estado <nun
<incuenla por cicnto o mis, (11 andculo 76 del
Chdiga Organico Je Planificacién ¥ Finanzas
PPublicas establece oo los anticipos correspondicnics
i l3 comtalacion pubtica oo pictden su calidad de
recursos publicos, hasta ¢l momento de ser
devengados, v yue la narma plicable a la
gustidn Jr dichos recursos seri a gue eorresponde o
Jas personns juridicas de derecha privada, con
exvepniin de ke dispuesto on el lereer inciso Jet
wrticula 294 de la Constilucion de Ja Repitblica. [a
acrmy costiuciomil citida preve gue s recarsos
puh dehen mancfarse en ta basa piblica). Iy
garantia Wenteas «n fa cual of proveedor s
compromet a ohacevar y cumplis Ta utalidad de Tas
especiticaviones lenicas cn cuanto a la preparacian,
IFamspoTiE ¥ Svicio de los alimentos. (Fosmuta 1)
Ly garanbas seedn entregadas o traves de coalquies
Gurma prevista en ol artivulo 73 de 1a Ley Oigdnica
del Sinema Madional de Contratackin ¥dblica y
seran devaeltas conforme o dispuesto va vl articule
T7 e I misma ey,
- AORMACION Y CAPACITACION D1 f
PERSONAL Cocinero: « Formuciin o capacitscion.
chi Comeeimienins gastronomicos. nsigfcidn spfantif v

oxperiencia minima de 1afioo » Uertiticado de
manipulacien ¢ higlene e alimentos, olorgado pos
UR ORZAN ISR COMPeicnic, COmo por cjemphs:
ARCSA. SEUAP. Universidades que presten esie

b entre olras. ® Cerlilicade de salud vigenie
delafin en caro. Ayudunte de cocina; ® Lxperiencia
en preparecion de alimentos, minima de { afo,

Certiticadn de manipulscicn ¢ Rigivac de alimentos,
olargadu por wn ulganismuCampelenle. comn por
cjemplo: ARCSA, SECAP, Universidades que
Plesten este serv o de
<alud vigente del afur on corso. Peesona para ol

b enlre olos, ® Cerlit

servicws de alimentos : # Con o sinoexpericacia en
servicio de alimunios, * Calificada de manipulacion
© higicne de alimenos, vlargade por un vrganismo
compeienle. vomo porcjomplo: ARCSAL SECAPR,
Uaiversidiade s ue presten eatle seevicio enlee olros. +
Cedificadn de salud vigeate del afio ep cursn, Iin
wase de yue la Latidal Contratante proporcionase
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manuales de segundad, de manejo de desechos, ¢
cualguier oteo tpe de documenlacién que se desline
auplismizar el servicio deberdn darse a canocer u
tonks el persoial respotsabic du fa prestacién del

servicion Gin de ser puestos on prict
debide respuldo v registro Je la capacitacion.
EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA
SERVICIO: Los equipes y utensilios minimos
HecesIeios pata la prestaciin del servieio son: »
ajitla de material Yiso, oo poreso y TEcil de limpiar
y desinlecrar. que incleye plats hondo, plale tendido,
vas y jurm o bisg, mismos que no deberdn ener
ningin dyfegto coma oturas, mizaduras o
desperfecirs simitares. Cada pific o nifa dispoadra
de uni 4. * Cuchara pequeda de acoro
inoxidable. s prohibe cuchara grande = Utensilios de
t inoxidable ® Bundejas plasticas de self-service,
du tamafo adecuado para la ol servicie del mens =
Servilletas desechubles de papel de calidad ¥ mmafo
adeveado pars este servivio Pl Administrador de fa
onden de compra podra inspeccionar ¢l estado de fos

ultens|

sy herramientag, solicitando de ser ¢l vaso,
su reemplaza inmediato.

EQUIBO MINIMO REQUERIDO PARA
ILABURACION: Ll proveedor serd responsable de
piuEnsionar las henamicntas, siensilios ¥ odes las
¢ requicran para la elabo
alimentos, » Dehen ser de material inoxidable, no
poresa, liso, Ju Vel limpieza y desinfeccidn. »
Tados fos uleusilivs no deben ser olilizados para la
preparucion de dos tipus de alimenlos para evitar fa
contaminagion cruvada, * [Jeben ser isolémicos de
acere inoxidable y otge material no Wxicd ¥ que se
hayan Empiado y desinfectado hien, cerradas
aporivnemente d manera hermética y protegidos de

insumoa g n de los

la contaminaci
premit
«b wanspronte Je freseos, coladas, jugos o enszladas
por ¢l Hesgo de contamtinac idn. Las requerimientos
minimos necesarios paca la claboracion sen:  Ollas
v sarkenes ® Menaje » Implementios de aseo
Necesalios pard 14 limpieza. = El proveedor debera
LuBlaz con tingues de gas industriales (dlindros de
45 Kp) y los eepundsd vada vez yue & regsiera, sin
que involucre un costo adicional a a entidad

- DESCRIPCLON DEL SERVICIO: El servicio
cadica on In provisisn diaria de cualro comidas las
yue deben cubrir lus necesidades nutricianeles,
asegurando la calidad de los alimentos, = Fi
praveador det serviciv de alimentacién contratadu
entregani al Coandinador/a del CTRBV la planificacidn
I de mentis de cualre semanas. pars la
revisiin v aprobacion del Coordinadors CIBV, » £l

An por ageates extrafios. No se
Iy wtilizacion de recipientes plasticos para

de un ¢

provecdor deberd contsr con un drea eq Ta cual
menies gue deberi reunir condiciones
= Splimas para eviter
contaminacion, alleracion de su composicion, ¢ El

elabira Jo:

servicio serd enltegado por el proveedor en los
Centros Inlantiles det Buen Vivir = CIBV. 8 fog
alimentos al oo ser preparados en ks instalaciones de
Ta Entidad Comtratante, deberdn guardas nurmas de
higiene y ser adecuadnmente transportadas a ia
Entidnd para la entrega a los beneficiagos, » Para ¢l
cumplimicnto del nbjeto del servicio, 21 proveedor
dotasg du las ipsumos, herramientas, menaje v
cyuips neves
v elicansposte de los alimentos. # Ls responsabilidid
del provecdor mancjar todo of sistema logisice
(ticmpos de enlicga del servicio, opeicn de
tranapat e, almacenage, distribucién ¥ movilizacidn)
quc e permita entregar el produecto on éptimas
comdiviones., * Il proveedor deberd realizar la

»s para la prestacion de exte setvicia

limpiven dv lis tnstalaviones, antes y despuds del
tugar donde s servinin ks alimentos, = La timpieza
¥ Jdesinlevcton de fa vajilla os responsabilidad del
proveedor, # It adminisirador de a orden de compra,
ISERCUY directamente o a Iravés de terceros,
~egln el caso,

criticari <1 cumplimicnto de Jas

espuciticacivnes (Cnicus conslantes en la presente

T han téenica, cuundo lo creyere opartuno; para ko
cual ¢l provecdor dara odas las facilidades y
proprarcionard ja informacion que be sea requerida.
- CONPICIONES PARA LA ENTREGA DEL
SERVICIO: El provecdor enleegasd en ol lugar y
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b acordada ks alimentos, a a entidad contraanie,
* Disponer en las recipientes térmicos los alimentus
preparadas calienles, separadus de s alimentos
preparades frios. Utilizar recipicntes diferentes para
ealn dos Lipos de alimenios preparados. o Los
vehicwlos deben lener un compartisc il = purada,
prokgilo contra ¢l sol dirceta, viento, pulvo, lluvia y
olras conlaminaciones que pucdan degradar la
calidad del producte. = El vehicute debe estar

dusdinado para el use exclosive del servicio de

Himuentacidn. © La movilizacién de los alimentos
vorren por cuenla del proveedor.

- CARACTERISTICAS D11, SERVICIO; « Se
permitird el consumo de [rites como maximoe una
wola vey por semana {cames, lbéreulos, phitanos,
musas). L acvite empleado, de ser el caso, serd
usndo por une {1) sola oportunidad y NO serd
reulilizado. @ Los alimeatos deben ser peeparados ¢l
misme dia di vonsumo pata garantizat la ingesta de
alimentes fresvox, ® Deberan presentarse 15 minutos
anles de cada prestacion dv servicio de alimentacion,
* Ll desayuno s¢ debe preparat entre as 6 o 7 horas
de la manana, @ Ul refeigerio gencralmente ex una

frula colura o o0 ecasiones ensaladas de frutas que
deben ser preparadias momentos antes de su
conxdmo. es decie de 9030w 10RO el Jdia. * Las
preparciones gue canlorman 1 atmuerzo deben
prepararse eatre los [OhO0 2 11R30 del ding ¥

enp de
verduras y los Juges de trutas son dos tipos de

ensala

tmente considerar gite

preparacicaes ue nw debven faltar disriamente y que
deben ser preparadas maniens antes de sy enlepa
¥ consuma para evitar la pérdida de vilaminas ¢
minerales. » ¥l refrigerio de ki tarde debe prepararse
ontre las 13:00 y 15:00 horas para evitar |a
{ermentacian de jos hidratos de carhano (azicares). »

Todos los alimeatos deben presentarse vn pedazos
peyuechas (vonsiderando la edad) gue 1aciliten la
eoccidn ¥ especialmense ¢l consamo por prrie de lis
nifias y los nifios, * B perivdu del servicio de los
alimentos dahe ser de al menos dos horas emre
comida y comida, ¢ Garastizar que los alimentos
<alientes sean servidos a wdas los ninos y nifas por
igual, a una mperalura adecoads (37°0), © Todos
lus alimentos que tarman parte de las preparaciones
de e diferenies liempos de comida, deben ser de
muy buzna calidad en sus caracteristicas
organaicpticas: lar, cotor, sabor, XU,
consislencia. « Se utilizard productos de procedencia
nacionul conforme lo estipulado en las Hesoluciones
Externas No, RE-SERCOP- 261 5-000003 2 y Na.
RE-SLRCOP-2015-0000034. * Las productos con
les que se elaboren las preparaciones, no se limbarin
& o8 listados anledormente deseritos; o mas de éston
serdn wdos lom necesarios para dar un servicio do
calidad.

- CAPACIDAD DPE PROPUCC ION: 1.a cantidad
olertada seri de acuerdo al nimero de menis diados:
desiyune. wlrigeriv media mafaaa, almucras ¥
relrigeriv medis tarde. fos menus seran
eslryciuradios st gun regienes (Costa, sierra y
Amgzonial v de acuerdo a log requerindenlos
establecidos pos el administrador de lu orden de
wompra. Ver Ancxnl con mend refere nuial
Capacrdad maxima de producsion; L capacidad
productiva estard dada ¢n funcicn del ndmero
servicios mensuales requeridos para atender a los
nifes v aifas Jiariamente, con un maximo de 40
it diaties Jurante 22 dins al mes, con ¢l persenal
mitmo deserite vn ol numeral 13 de la presente
fiha. Ln caso Jde que ¢l preveedor declare una
copactdad productiva adicivnal, deberd justilicar al
menos 1 ayadanle de cocing mas para la preparacion
de los alimentos par cada 30 nifies. CAPACINA L
PRODUCTIVA MENSUAL : BRI servicios (40 qifios
durame 22

ALCANCE: Ll serviciv serd adquirislo a ravis
de las siguientes entidades: © LI Ministerio de
Inclusitin Feondmica ¥ Social - MIES. * Canvenios
de eooperacidn entre el MIFS ¥ Gohiernos
Auldnomos Lescentealizados — GAD, # Lay
instituciones compresdidas ¢n el art. 2 de ta ley
Orginica Jul Sistema Nackmal de Contratacion
Piblica- TOSNCE
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- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA 1 PAGO:
Oricio Cireular No, SFRCOP-CDI-2017-019 Ei
pago scrd rea
alimenticias diarias ¢fectivamente recibidas por a
entidad coniratante. No obsante, ¢l valor pagado al
proveedor 4 ser pagado ail provecdar no podrd set
menoz al 60% del valor de fa orden de comipea

- REQUISITOS PARA LA T ABORACION: Los
s nunimos que cumpii

sadis al provecdar par lus raciones

requi

el proveedor son: »
Contar can un cspacio exclusivo on el vual elabore
tos alimentos que deberd reunir condiciones de
salubridad ¢ higienc. * Mantencr limpias las
instalaciones prestadas para la recepeidn,
preparacion y distribucidn de Tos alimentos, +
Colocar jus alimentos en eslanterias, no en el pis,
deben vslar separados de las paredes v lejos de
cuglquier tuberia con gaicras, * Lay dreas de
comservacion, slmacenamiente y preparacion de los
alinientos deben guardar indepemdencia en relacion
rias. ®# Mantencr los

al bafiu v/ baterias saj

alimeni

empre limpios ¥ exentos de

centaminacion. No deben estar cerca de animales,
materiales dv Bmpicza o producios quim
Aplicar el principio: Primere en legar, primer cn
salir (PEPSL # Los alimenos procesados contarin

0S5, *

con ceriticady de registro sanitariv o notificacién
sanifaria vigente. olorgado por le Autoridsd Sanitaria
Nacianal, mantenerse €n su recipienie comerciat y
curmiplir cor las condiciones de almacenamiento
detallada on el mismo. T liempe méximae de
consumo di o108 producios debe estar vigenie, ¢
bdos Jos alimentos deberfin almacenarse en envases
limpios » con tapas, dehidamenly ctiquetados y
techades. # Los alimentos perecederes deben
calacarse en un relrigerador o congelador para
impedic su deterioro. @ Elegir los alimentes
preparaciones bajos en grasas, arucar y sal. # Los
alimentas potenclaimenle peligrosos se debon

mantener adecuadamente refrigeradas (5°C a menus)
w calientes (7090 o miés) para evitar ol desarrollo de
microorganismes. ® Las frulas y horalizas de
preferencia deben ser las de lemparada, frescas, en
buen estade que mo dildn on contacte con el suela: se
rechazardn si ticnen presedcia le manchas negras,
cufds o maradas pues pueden contener haclerias,
hongas v virus que slectan la salud. © Para la
staboraciin de Ias comidas debera utilizar agua
fratada o potable. §a Entidad Coniratanie poded
realizar en cualquicr indlante y a lraveés d
lahoralorins especializados, al andlisis
quimice ¥ micrabiclogico del agua a ser utilizada en

la elaboracin de lus alimentos, a su coste. = No
deberd almacena ningin tipe de jabén, detergente,
desinfectante. inseeticid

. raticida o selventes junic a
los viveres.  Se debe evitar la eXposicion a riesgos
de fos 2limentos duranie su prepatacion, Iransporte y
expeadio. ® Iin casu de no dispenibilidad algun
alimento, sustituir por offe del mismo valor
nutricional y referencia de costo, per cjempho: came
por casne, fruia pot frua, verdura por vergura, cereal
por ceteal, Ficles por Hcteo, leguminosa por
fegnminosa. grann liernn por prann tieeno, le. # Lax

provecdores deberan incluir en s olena alimentos.
behidas y preparaciones tzadicionales, aprovechando
{os producias du 1emporada ¢ incentivando lox
hibitos y costumbies propios de la pablacion:
deheran adquidir como miaimo ¢l 30% de los
prodectos proveaientes de la economia pupular y
solidaria, de la economia familiar de las micto y
pequenas unidades productivas, pretecentemente
praductores locales,
disposiciones ¢slablecidas en normativas
ambicniates en relicion a la fauna y ora en peligro
de extineida,

- GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS
PERMITID0OS PARA NIROS: Livleos iratadus
térmicamuente: lochy, vopurl, quese, kum
1¢s, pollo, cerdu y pescado {no se permite vi

irrestriclamente, lay

o huevos de gallina ¥ & codurniz; leguminosas:
Lrdjol, soya, arvejs, kenleja, habas, chocho, chock,

garbanzo; verduras: arveja, vain
espinacs, bricoli, wmale, sanahorix, cebolla,
pepinilio, rabawe, temotacha; Frutas (todo tipo).

, acelga, eol,
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tubdreulns: papa, ocas, mellocos, yuea, camute,
zamahoria blanca, platanos; cercales: arroz, svena,

cebada, moreche, quinua, mais, pan blaneo, pan

inlegral, tostindas. fideo ; grasas: aguacate, nueces.
almendras, muni. avellagas, accite vegetal, aceiw de
iliva, mantequilla; alimenios procesados con regisioa
sanilario ¢ mtificacinn saoitaria vigente.
PERSON AL MINIMO REQUERIINY:
~¢ deberd cuntar con el siguiente persanal: Por cada

Al menos

4 mends i claboran wend nevesasiog - 1 Cocinera - 1
Ayudanic de cocing - 1 Lna persona para el servicio
e alimentos Por cade 40 pikos adicionales, sord
noeesario incluir una persons nids, para
preparacian Jdo los alimenions.

FUNCION DEL PERSONAL : Cocineros s
Proparar fos alimentos, » Supervisar el control de
calidad del servicio, ® Verilicar en cemplimivnio de
las disposiciones contragluales. * Maniener limpias
las dreas du preparacion de alimentos, equipos o
insumos para su claburacion, # Asegurar la entrega
eporiuna del servicio de alimentacian en las
instalaciones acordadas, Ayudanies de Cocina: »
Cumplir Jisposiciones. * Ayudar con fa preparacidn,
correcto transpurle v enliega de alimentos, Persona
para ¢l semvicio de alimentos @ * Servicie de los
alimentes a nidos ¥ oidas en condiciones higi¢nico-
santarias, constdetundo siempre ba lemperalura de
Jos alimenios anles de serviros. * Cumplir

disposicunes
SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La
n ¥ la adminisiracion de fa ejecucion de Ta
wrden du commaprea T realizard la entidad conlratente.
MADUINARIA MiKIMA REQUERIDA: La
ria minima nucesaria para ln prestacion ded
Locing « Horro # Licuadora »
Hatdora ¢ Relrigeradora » Congelader

Servicin son

Fecha de Impresién: viernes 4 de enero de 2019,

15:58:10
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Subtotal

Impuesto al valor agregado
(12%)

Total

Nimero de Items
Total de la Orden

14.575,6800
1.749,0816

16.324,7616

3024
16.324,7616
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