a

Catdlego electronico

lde&

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1455...

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de Fecha de Fechade 01 2010
compra: CE-20150001455244 emision: 03-01-2019 aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION
DE SERVICIOS
DE
Nombre Razén ALIMENTACION .
: 1490816786001
comercial; social: Y LIMPIEZA RUC
PERLAS DE LA
AMAZONIA
ASOPERZONIA
Nombre del
representante LOPEZ JARA ROSA ELVIRA
legal:
Correo Correo
electronico el asociacionasoperzonia@yahoo.com electronico asociacionasoperzonia@yahoo.com
representante ! 0P i ' de la P yahoo.
legal: empresa:
Teléfono: 0992071245 0969589564 0992071245 2700722
Tipo de cuenta: -- | Ndmero de cuenta: -- | Codigo de la entidad financiera; -- | Institucién financiera; --
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 14D01-
. A . )
contratante: MORONA-MIES RUC: 1460021450001 | Teléfomo: 072703494 (982458678
DIRECTORA
Persona que Lcda. Nila Shuarita Ankuasha Carvo: DISTRITAL Correo rosa.almachi@inclusion gob.cc
autoriza: Shacay Argo: MORONA, electrénico: ) ” SIOM.BOR.
ENCARGADA
Nombre
funcionario S Ceorreo o .
encargado DIRECCIONPROVINCIALMORONA electromico: rosa.almachi@inclusion.gob.ec
del proceso:
MACAS, CABECERA
Provincia: MORONA SANTIAGO | Cantén: MORONA | Parroguia: CANTONAL Y CAPITAL
PROVINCIAL
Direccién _— HERNANDO DE ) .
Entidad: Calle: BENAVENTE Niamero: 2420 Interseccién: JOSE FELIX PINTADO
JUNTO AL INSTITUTO
Edificio: SUPERIOR NORMAL Departamento: Teléfono: 072703494 0982458678
JFP
Horario de recepcién de
Datos de mercaderia; O8H-17H00
entrega: R i6
8 esponsable de recepcion de COORDINADORA CDI SAGRADO CORAZON
mercaderia:
Direccién de | CENTRO DE DESARROLLO IN FANTIL SAGRADO CORAZON, COMUNIDAD SAGRADO CORAZON,
entrega: CANTON MORONA, PROVINCIA DE MORONA SANTIAGO.
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Observacién: Servicio de alimentacitn para el CDI Sagrado Corazén para los meses de enero y febrero del 2018

Los pagos de la prescnte orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Enlidzfd
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad
de 1a orden de compra incluyéndose el [VA,

Para el pago, la entidad contratante deberé requerir la copia del acta de entrega - recepcién, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o scrvicios, objeto de 1a presente orden de compra sera en ddlares americanos y serd efcctuado directamente
por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacién consta en la presente orden de
compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informac‘lén 'de ia cuenta de pago
no estd registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la
entidad contratante seguiri los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que cste a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofentado y/o acordado, sc aplicard la multa
eslablucida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacién de la multa estari a
cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratanie deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad conlratante que gencré la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de Ia presente orden de compra.

La entidad contraiante esti obligada a ingresar toda 1a informacion referente a Ia entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional :

' \MJ A
; erspna‘quéautorifa Maximha Afitoridad
Nombre: &Ofx}_ Hmachi Nombr¢: Leda. Nila Shuarita Nombre: NILA SHUARITA
DIRECCI PROVINCIALMORONA Ankuagha Shacay ANKUAS SHACAY
‘ DETALLE !
CPC Descripeién Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total Partida Presup.
unitaric Total (%)
6032300212 1 Servicio de Alimentacion Ppara programas 672 (2 24100 0.000¢ | 3.239 0400 120000 | 3.627,7248 | 56.00.000.001 530235, 1401.00 1,0000,0060
infantites CIBY MCSes)

- TIEMPO MINIMO DE ORDEN DI COMPRA:
Oliciv Cirgular No. SERCOE-CDE2017-019 En fos
productes de servicio de alimentacian para programas
islantiles CIBY y alimentacion hospitalaria, enunciadas
anterinamente, incorpurados en ef Taldlogn Dindamico
Inclusivo del Servicic de Preparacion de Aliments,
singada con ¢l codign Ne. CDESERCOP-0G7-2016, las
entidindes eonteatantes emititin las érdenes de compra
PoT ua perieds minimo de 6 meses, pary efuctos de
garunizar la estubilidud laboral de los wabajadores, En
vaso de que fas entidade s contrmtantes cmitan drdenes de
compra por menod tietpo, ¢l proveedor de considerarks
pertisente podrd solicitar a la entidad contratante dejar
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sin efecto L orden de compta.

UNIFORMES DI FERSONAL E
IDENTLITCACION: El personal deburd cumplir con las
siguienics especifivaciones; = Estar wnitormado, camisa
weamiseld cerfnda de codores claros, » Mascarillas
desechables * Mundil * Guantes latex » Calzado
adecuadu Cantideslizante) * Malla para o
deberd estar recagido ® Cuidadu personal integral

I, & cual

{manos, uaas cortas) * No portar aceesorios (anitlos,
pulseras, relojes, urelus) * No preseatar infecciones
culdneas o hetidas * [dentificacidn con datos persnnales
y fowgrafia actualizada
- PLAZO DE ENTREGA: Fi plazo v el horario de
CNITegd, COMSNFAC A Correr a panir ée la generacion de
Ia orden de compra, sepin cronograma ¥ horario
establecida de mutus seuerda eatre la entidad
vontratanic y ol provecdoer, a fin de garantizar lu
prestacion apartuaa del servivio. La entidad conteatanic
entableceri el margen de tiempo en el gue considere no
prestacion del servich yoo impuntualidad Jdel mismo.
NORMATIVA APLICARLE: # Registra Oficial N°
308, Reglamenke paza la regulaciin y control de
provecderes de alimenws de los centros infantiles del
huen vivie. = Novma Técnica de Desarrolls InCandil
Integral. Servicio de Centras de Desarrallo Infanil.
Mudaligad !nstitucional CLIBV-CDL » Proloenlo de fa
externalizacion del servivia de alimentacion para coniras
infantilex dei Buen Vivie CIBV = Narmaliva para la
externalizaciion Jel serviciv de alimentacion de los
{entros Infantiles del Buen Vivie CIBV, = Acuerdoe
ministerial NTU0243, Norma Técnica parg la
implementaciin y uncionamicale de ios sorvi
publicos y privados de desarmlo infantil inleg
Resolucion ARCKA-DE-067-2015-GGG. Nom
Téenica xanitaria sobre practicas corres
para establecimicn los procesadores de alimeatos

vategorizadas como arlesanales ¥ organiyacienes del
Siskema ce Economin Popular v Solidaria.

JORNADA: 14 jurnada de trabaje serd Je lunes &
viernes en dias laborables y no excederd Je ocho horas
segun lo estipolado v vl Cddige de Trabajo,

INFRACCLONES, SANCIONES Y APTICACION
DE MULTAS: Se aplivardn las siguicates mulas: 1. Por
la na presiacion del swervicio se cabrard una multy del 5%
pot diu de serviciv

1 prestadae por ¢l valos lotal de fa
orden de compra. Fn caso de reincidencia se procederd a
1a liquidacion y terminackin de fa orden de caompra, sin
embargo ¢l proveedor estari obligado a prestar el
servicio de alimentacion hasts un dia antes del servicie
del nueva provecdor, quicn deberd notificar a la eatidad
contralanie la fecha del servicio. 2. Por impuntuvalidad
det servivie soliciade, s aplicard una mulla minima

0.55% por cada dia de retrase, sobre el valor wial de I
orden de compra. 3, Por  ausencia del personal minimo
requerido para o prestacion delf servicie en la presente
fieha se aplicaad ol 0.25% cuando ¢l 505 del personal se
ausente ¢n un misme ding y el 0.5% coando una persana
st ausente un $in. 4. Por mata calidad de Tos alimentos y
rvicias se aplicasd el 1% cuando exista un S0% de
malus caliticaciones Jel servicio en un mismo Jdia: y
085G cuandu e xista un 20% de malas calificaciones en
un misma dia, S, Por el cambio en los men

precstablecidos y aprobadoes por el Administradar de la
Orden de Compra sin ln debida autorizacion. se aplicard
una multa del 0.5% por cada cambia, pir €] valor tota]
de torden de compru, 6. Por incemplimicits o5 2!
apravisionamienln de ulensilios ¥ equipos minimos
regueridos en la presenie ticha se aplicara una mulea del
197 cuando ol }KE dv las viensilios y equipos no sean
provistos en un mismo diag y el 0.5% cuando ¢l equipo
no hava sido repucsio 24 horas posicriores 4 1a

nu on. 7. 81 se evidencia ba tale de moguidad en el
servicin de atiment:
un 3% de malas calilicaciones del se

on se aplicard el 5% cuanda exista

en un

mismo dia; v 15 coando exisla on 0% de malss

calilicaciones cn un mismo die.
GUIA DI ATIMENTOS NO PER MITIIHS PARA
NINOS: Para garantizar una alimenticion saludable se
prohiben Jos siguicnles alimentos: * Condimentos
artificiates:(sabura nemstos. salsa de tamate,
industrializadas, cte.) * Embutidos:
salehichas, mordelas. chorizos, jumsa, clc

magpys, mayon

sardinas, cutnes enlutadiss, [nulas crlatadas, verduras
enlaladas, eic. * Frescos o jugos cun colornies de 1odo
tipo. # Gaseosas de todo tipo. * Galivlas de todo tipo. {Se

Enlatades:
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aplicara 2 Ia normativa vigente ) ® G

voleraates, ¢ Comidas o alimenlos ro-

maiiana a la lande (eoledas cspecialmente par la
Lermentacivon Je s hideatoy de carbono Jde Jos cercales v
A Trulas). * Aguils dtomdticas como desisyuno o en loy
refrigering, = Prepanaicioney coma canguil coa dulee en
T refrigerios de las masanas o larde como alimenta
principal. # No leuar low alimonkos yio proparaciones
una ver cacidor por fudilitar ol consumo.

GARANTIA Y ANTICIPO: La garuntia d fic)
cumplimicnte de {a orden de compra, si T cuantia de la
ntisma cx maym al valor que resulte de multiplicar ¢l
coelictenie LIXN02 por | presupuesto inicial del
Lsladie e correspondiente ¢jercivio ceondmice, [a
garsntiz Je buen uso del antivipo, por un valor
equivalente ol J00% del valor a recibime por esie
cuncepha, »i oxiste un scuerdo ontre la entidad
vangratanie v cl proveedor adjudicada luega de s
cmision dv 1l orden de compra para ta cnirzga de
anticipo. por esle conceplo fe podrd enlfegarse un
apticipo mayor al W del monto wial de la orden de
compry espuctiva, Ul valor par concepto de anticipo
serd depositade en una cuenla que ol proveeder asigne
pista vl clecto, en un bance estatal ¢ privado de
propicdad do entidades del Eatado ¢n un cincucnts por
ciento s mas. (Bl arlicule 7 del Codigo Organico de
Planiticacian y Finanzas PMiblicas esteblece que los
anticipos worrespandicntes o la contratucion pablica no
pierden su cajidad Je zecemos piblicos, husta cl
mumento de szt devengadas, y que la aormaliva
aplicable a Ta gestidn de dichos recursos serd la que
wnrnesponde w las pers Juridivas de derecho privadao,
von exeeponin de Ly dispuesus en el wreer incise del
articule 299 de la Constitucién de la Republica. La
nofma constitucional

iy prevd yue {os recursos
muahlicos deben manejacse ¢n la hanea pablica). La
garantia téenica en la cual ¢l prov,
ubservar y cumpli

cdur s comprome
la utalidad de lus uajrill

K]

Wericis cn cuanlo a la preparacian. transporte ¥ serv
de bos alimentos. (Formato 1) 1. garantias serin
cntregadas o lravés de vualguics forma prevista ¢n ol
artivele 73 de Ia Ley thganica Jel Sistema Nacional e
Contratacian Piblica y serdn devuceltas conforme o
dispuesier en el aniculo 77 de la rni.sn]:l Tey.

- FORMACION Y CAPACTLACION DI
PERSONAL : Cocinera: # fomacinn o capa

visin, en
ceaacimigntos gastronomicos, nuteicidn inlantil y
expreriencia minima de | afa. * Ceniticado de
manipukcion v hi

ne de wlimentos, otargadn por un
urganisitio compelents, coms par cempho: ARCS A,

SLCAP, Universidades que presien vste servicto e ntre
atrus, ® Cefificado de salud vigenie del afo en curso,

Ayuditnle de cocinaz ® Experiencia ¢n preparacion de
alimentes, mintma de L ano, » Centilivado Jde

manipul ivne de alimeniox, olusgade por un
urgaalsmocompetenle, como pot cjumple: ARCSA,
SECAR Univemisludes gue presien este servicio eatre

vz, Ceatilicado de salud vigente del afio on curss,
Persona para ¢l servicia de alimentws 1% Con o sin
experiencin en senvicio de alimentos.  Cerliticado de
manrpulacion ¢ higiene de alimemios, owrgado par un
Mo campetente, como por cjemplo: ARCS AL
SECAR Upiversidade s gue presten esle servicio enfee
otron, * Ucruli

ade de salud vigenle ol aio ¢n curse. bn
v de gue la Eatidid Conldralante proporcianase
manuales de sepuridad. de mansjo de desechos, o
cualquicr ntro Lipa de dacumentacion que s destine a
aptimizar ol serviciog deberdn darse o conveer 4 ido cl
pursenal respomsable de a prestavivn del servicia a fin
de st puestos o practica, con ¢f debida respalda o
registin du Ta capacitacihin.

- EQUIRY MINIMO REQUERLY PARA
SERVICIO: Los equipas y ulenxilios minimos
necesofias pard 1a prestacidn del servicio son: ¢ Vajilla
dJe material lise, o paroso s Gacil de limpiar y

desinfectar, que incluye plate honde, plato tendido, vas
¥ Jarm o taga, mismos que no deberin leacr ningdn

uras o desperlecios
similates. Cada nife o nina dispondsi de uniy
{uchara pequeda de acero inaxidable, se prohibe

defeete coma rofuras, 1r

cuchara grand. * Utensllios Je acero inoxidable «
Bandejas plasticas de sell-service, de lamafio adecuado
pan da v Eservicio del mend © Servilielss desechables de
papel de calidasd y tamadn adecwndn para esle servicio 153
Adminstradar 3o Ia erden de compra poded inspeccionar
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¢l estado de o ule

nicntas, solicitando Je
serel caso, 2y reemplaze intediate,

- BQUIPO MINIMO REOQUFIRIDEY PARA
ELABORACION: Ll provecdor serd sesponsable de
propurctanar fas hermsmicntas, vtensilios y odus los
INsmos YU se reyuicsan para b ¢ laboracion de kos
alimentos. * Deben ser de mate inoxidable, nu
porasa, liso, de facil limpicra y desinfeccion, » Todos los
ulensilios no deben ser utiligudos pars la preparacitn do
dus Llipus de alimentos para o i
cruzada. * Deben ser Bsotémicos de acerns inoxidable u
oten material pe 16Xico ¥ que s hayan lmpiada y
desinfectudn bien, cerrados oporienamente de maneza
hermética y protegidos de la conlami

lios y he

itar la contg:

cida por agenles
eatrios, Nu se permitird la ulilizaciin de recipienies
plasticus para ¢l transporte de rescos, coladas, jugos o
cusaladas por el ricsga de contminacion. Los
fequerimicntrs minimis necesarios para la elaboracidn
son; = Ollas ¥ <atenes » Menaje * Implemenlas de a
necesarios phrta

i
mpicza. * Yl proveedor deberi conlor
indusiriales (cilindros de 45 Kg) y
Ios repandrd cnda ver que se requivra, sin que involugre
un costo adicional a f cntidad

- DESCKIFCION DEL SERVICIEY El servicio sadica
en fa provisiin diariy de cuatzo comidas Jas que deben
idades nutricionales, asegurandu o
ilimentos. o [ proveedar del servicio de
alimentacian coptratado eotregard al Coondinadera del
CIBY la planilicaciia de un ciclk de menis Je cuatro
scmznas, para fa Tevision y aprobacidn del
Caovtdinadorsa CIBY. « El provecdar debera contar
un drea en fa cual elabora kos alimentos goe deberi
rounir candivivnes higidnic ilattas Gplimas pa
n de su composicidn, # L
servicio seri enlregade por el proveedor en lox Ceatros
Tofantles Jel Buen Vivie — CHEV. % Los atimentos al no
ser preparadins cn ias mstaluciones de ia Entidad
Cenlmunte, deberdn guardas normas Je higiene y scr
adcudamente transportados g la Entidad para la
enlregs a los heneticiarios. « Para ¢l cumplimiento del
abjete del serviciv. el provecdor dolerd de Tos insumas,
herramicntas, menajc ¥ cquipus Recesarios para fa
prestacica de oste scrvicio y ol transporte de os
alimentos. # s responsabilidad Jdel proveedor man
tadi ¢ cma logistico {tiempos de cnlrega del
o, opeiin de transporle, almacenaje, distribucidn y
mavilizacién} que le permila entregar ¢l producto en
Splimas comliviones.  El proveedor deherd i
Itmpiczs de lus instalaciones, antes y después del lugar
donde s syrvirdn jos alimenws. @ La limpicza y

n de Ja vajitla es respansabilidad del
praveedor. * '] administrador de la orden de compra, ¢l
SERCOP tamente 0 a travds de tercers, aegiin sea
¢l casn, verilicard el cumpliericnlo de las

con langues de g

evitar contaminacién, allera

S

alivar la

desinlece

esperilicaciones Wenicas constantes ¢n la presente licha
weniva, cuando In creyere operiugo: para ke cual ¢l
provecdor datd todas fas facilidades y proporcionara la
informacion yuv le sea reguerida,

- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL
SERVICIO: b proveedor cairegard en ¢l tugar y hora
acordads Jos alimenios, o la entidad contratante. *
Nispon2t oo o secipientes Wérmicos los alimentos
preparados calientes, separados de ko alimentos
preparados Irios. Utilizar secipienles diferenwes para
25105 dios lpos Oe alimentos prepazados. # Los vehiculos
duhen tener un comparliments separado, protegida
cantra el sol dirceto, vienlo, pelvo, luvia ¥ olras
comtaminaciontes que puedun degradar la calidad del
produciky. o 1] ve
exl

ul debu cstar destinasio para el use
sive del servicia de alimentacian. * La
movilizagiin de ks alimentos corren por cuenta del
provecdur.

- CARACTVRISTICAS DELL
permitira
Ve por semana (cames, béreules. plitanos, masas). El
aveite cmpleadn. de ser el casa, serd usado por una (1
s0la oportunidad ¥ NO sera retilizadn, » Los alimenios
deben ser preparados el mismo dia de consume pa
garantizir L ingesta de zlimenws frescos. # Deberdn
presentatse 15 minutos antes de cada prestacion de
servicin dv alimentacidn, = Bl desayuno se debe preparar
enire las 6 & 7 boras de la manona. » Tl refrigeriv
genzralniente ey una fruts enlera o on ocasiones

ERVICIO: « 5

¢l consumo de fritos como maximo ung sola

v

cnsaladas be frntas gue deben ser preparadas momenios
anles de su consumo, os decir de 9h30 a 10N del dia. »
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Eas prepatacioncs yue conforman ef almucrri deben
prepararse entec Jas LOROO & 11030 del dia; ¥
especialmente considerar que !as ensaladas de verduras v
los jugns de Frunas san dus tipos de preparacic
deben fahar diariamente ¥ que deben ser prepar
MOMenos nfes de SU ntrega y consuma park evitaz la
perdida de viaminas y minerales. « Bl refrigerio de In
tarde debe prepararse entre las 14:00 y 15:00 horas para
evitar la fermentaciin de los hidratos de carbone

que no

{ardcures ). = Todos los alimentos deben presenlarse ea

pedazes pequeiios (considerando Lo cdad ) que
caeelon ¥ espectatmente el cansume par parte de las
nifis ¥ Jos niaos. » T periodo del seracies doe los
alimenlos debe ser de 2] menas dos botas entre comida ¥
comila, * Girantizar que los alimentos calicates scan
servidos 4 iodos Jus nifios y nifas por igusl, 2 una
temperatura adecuada (37°Ch  Todos lox almmenlos que
furman parte de las preparaciones <de los diferen
tempas de camida, deben ser de muy hueaa

ad en
sUS curacleristivas arganolép

s alar, colar, sabor,
consistencia. « Se utiliznrd praducios de

u nacional conforme lo estipulicks en lus
Resaluciones Externas No. RE-STRCOP- 201 5-0000032
¥ No. RE-SERCOP-2015-0000034. « Lo productos con
los que se elaboren las preparaciones, no s limitacin a
los listadas anterjormente descritus:
tdos Tos nevesarios para dar on servivio de calidad.
CAPACINAD DE PRODUCE TON: |a camidud
alertada serd de acueedo al mamera de mends diarjos:

mis e $slos serdn

desayune, relrigeriv media mapana, slmyrreo y
refriperio modia tarde. Los mepds serdn estruclurados.
segdn reginaes (cusla, sicrra y Amaronia} y de acuerdo a
los cequerimicntos establecidos por el administrador de
I worden de compra. Ver Anexol con ments referencial.
Capacidad méxima de produceidn: la capecidud
productiva estori dada en [uncidn del ndmero servici
mensuales weyueridos para atender o los nifios y nifas
dudrizmenle, con un maxime de #) pidos diarios duranie
22 dias al mes, ven ¢l personal minimoe descrito en el

nutheral 13 de la presente ficha. En casa de que ¢l
provecdor declare una capacidad produoctiva adicional,
deberd justificar al menos 1 ayudante de cocina mis pars
fa preparackin de ks elimentos por cads ) nifes.
CAVACIDAD PRODUCT VA MENSLAL: 880
servicios (0 ninos durante 22 diss al mes).
- ALUANCE: Ll servicio sera adquirido a través de
Tas sepuientes eatidades: Ministerie de Inclusién
Lenndinica y Social - MIES. » Convenios Jd¢
cooperacitn entre ¢} MIES y Gobicrnos Autdnomaos
Nesuenralizados — GADL « 1 as inslituciones
vompiendidas en el a2 de la Ley Orgd
Nacional de Contratacion Piblica- LOSNC

UNIIAL DE MEDIDA: Unidad

FORMA Y REQUISITOS PARA ElL PAG(: Oficio
Clireul No, SERCOP-CDL- 2017-019 El page seri
realizada al provecdor por las raciones alimenticing
diarias cleclivamente recibidas por la entidad
coentratante. Ro obstanic. el valor pagadu al provecdor a
51 pagade al provecdor no podsi ser menst al 605 del
valor de {a ardon de compra

REQUISITOS PARA LA FLABORACION: Los
TeyRisitus v

del Sistemna

2

mis yue cumplird ol proveedir son; +
Cuomar von ua vspacio cxelesivo en ol cual clabore los
alimenwes gue deberd reunir condiciones de salubridad ¢
higiene. » Manicner limpias Jas instalaciones prestadas
para la recepeidn, preparacivn y distribucicn de los
alimenivs, ® Colocar los alimentos cn eslanterias, no en

lejus de

el piso, deben cstar separadas de las paredes y
cualyuicr tuberia con goteras. ¢ Las dreas de
canservacion, almacenamicnln y preparacicon de los
alimenios deben puardar indepeadencia en vel
haior yo» haler

ias sanitarias. ¢ Manicner fos afimentos

siempre limpios y vxentos de contaminacion, No deben
entar ceren de animales, materiales de limpicya o
productos quimicos. = Aplicar <f principio: Primero en
llegar, primero e salic (PEPS). # Los alimentos
procesadas cnntagdn con verlilicado de registro sanitarnio
 potilicac kvn sanitania vigenle, atorgado por ia
Auleridad Sanilaria Nacional, mantenerse ¢n su
recipicnte comercial y cumplir con las condiviones de
almacenmicnso deialtada en ¢! mismo. L iempo
mixiao de gopsum de estes produgios debe estar
vigenle, ® Fodos los alimentos deberin almacename ¢n
covaxes Limpios y con tapas, debidamente etiguetados g
Fechidos, » Lo alimentios perecederos deben eolocarse
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en un refrigerador o congelador para impedir so
deteriorn. * Elegir ks alimentos y'o preparaciones bagns
en prasas, aziicar y sal. o [ o alimentos potencialmente
peligrosos se deben mantener adecuwadamente
refrige mdas (57C 0 menns) o calienies (70°C o mas)
pas evitin el desarrolln de microorganismas. * Las
frutas ¥ honalizas de preferencin deben ser las de
(emporada. frescas, en bicn estado yue oo estén en
wontacks con el suele] serec an si tienen presencia
di manchas nogras, calds o moradas pues pueden
vonlener haclerizs, hongos v virus que alectan la salud. »
Para la claboracién du ks comidas debera utilizar agua
tratada o potabl:. La Entidad Conlralanic podra realizar
en wualquier instate ¥ a lravés de laboratorios
especiatizados, 2! andlisis fisico-guimico y
microbivkigico del agua a ser wilizada en la elaboracicn
de los alimentos, a su coste, * No debera almacenar
ningin tipe de jabin, delergente, desinfeciante,
inseclicida, raticida u solventes junto a los viveres. » Se
debe evitar la exposicion a ricsgos de Jos alimentos
durante sa proparacion, traasparte ¥ cxpeadio. # Cn caso
de no disponibilidad algun alimento, susiiteir por olm
del mismo vaiot nutricionsl v referencia de costo, por
ciemphy carne par carne., ota por [nita, verdura pos
verdura, cereal pot cereal, lacleo por eteo, leguminosa

por leguminosa, grann tierme par grano leemo, el » Loy
provecdures deberan incluic en su ofena alimentos,
behidas y prepataciones wadicionaies, aprovechando s
productus de lemporada ¢ incentivanda Jos hibitos y
costambres propios de Ta pablaciéng deberdn adguiri
como minimo el A5 de los producios provenientes de
fit economia popalar v solidaria. du fs economia lamilisr
de fas micro ¥ peyueias unidades productivas,
preferentements productores locaivs, imestrictamente, las
disposicivnes eatublecidas on notmativas ambientales o
telacitn u ba favma y flota en peligro de extineidn,
- GUIADF RE ENCIA DE ALIMENTOS
FERMITIDOS PARA NINOS: Licteus tratadas
($rmicamentics levhe, yoguet, guess, kumis ; carnes: rues,
poila, cerdo y pescadn (no se permiie visceras); o
hucvas de gallina v de codorniz; leguminosas: [zéjol,
soyis, drveja, lenteja. habas, chocho, chuelo, garbuana;

verduras: arveia, vainita, acelga, col. espinaca, bricoly,
lemarte, ranahoria, cebollu, pepinilke, rdbana, remolacha;
frutas {ida lipo), (uhdavulos: papa. ocas, meilucos,
yuea. camate, sanahoria blanca, plilanos: cercales:
arror, avena, cebada, moracho, quinun, mafz, paa
hlanco, pan integral, kstadas, fideo : grasas: aguacate,
nueces, almendras, mani, avellunas, aceite vegetal, sceite
de oliva, mantequi
sieitario o notificacian sanilaria vigente.

PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al memaoy s
deberd contar con of siguieat persanal: Pur cada 400
menis a clabotar, serd aecesario: - 1 Cociner - 1
Ayudantie Je cocina - 1 Cna persona para el servicie de
alimenios Porcada 4 nifos adicionales, serd necesatio
incluir una persona mas, para la preparacién de los
alimenis.

- FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinera: @
Preparar los alimentos, ® Supezvisar ¢l control de calidad
del servicia, » Verilicar en cumplimiento de las
dpusicion * Mantener limpias las dreas
de preparacidn de alimeatas, cquipus ¢ insumos para su
elaburacidn, © Ascgurar la entre;
de alimentacian en las instaluciones acordadas.
Axudanics de Cocina: = Cumplir disposicianes. * Ayudar
£on |a Preparacivn. CoMmecio Iransporte y entrega de
alimenios, Persuma para ol servicio de alimentas :
Seivicio de los alimentos a niios ¥ nibas en condiciones
higicnico.sanitarias, considernnda sivnpre lo
temperatura de los alimentos anles de servirkos. o
Cumplir disposiciones.

SUPERVISKIN Y ATNMINISTRACION: La
supervisidn ¥ [a admidistracion de la cjecocion de la
arden de compra lo realizara la ¢ntidad contralante,

- MAQUINARI A MINIMA REQUERID:
maquinaria minima necesaria para la prestacion del
servicio sun ® Cocing = Horna « Licuadora « Batidora +
Retrigeradora » Congefador

; alimentos procesados con registro

cniitracivate

La

Subtotal
Impuesto al valor agregade (§2%)
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388,6848
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Total 3.627,7248
Nitmero de Items 672
Total de la Orden 3.627,7248

Fecha de Impresion: viernes 4 de enere de 2019, 15:57:50

Bde 8 04/01/2019 16:06




