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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de , Fecha de Fecha de
R -01-2019 .. 08-01-2019
compra; CE-20190001455405 emision: 07-01-20 aceptacion;
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
VAZQUEZ
Nombre Razén AUCAY
ucC: 1400690150001
comercial: social: VERONICA R
SEINEB
Nombre del
representante
legal:
Correo Coarreo
electrénico el electrénico
azques i It 4@yahoo.c
representante verovazquez1984@ yahoo.com dela verovazquez1984(@yahoo.com
legal: empresa:
Teléfono: (1980597339 2765121 0988985072

Tipo de cuenta: Niimero de cuenta:

Cédigo de la entidad financiera:

Institucion financiera:

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL . o
contratante:  14D01-MORONA-MIES RUC: 1460021450001 | Teléfono: 072703494 0982458678
DIRECTORA
Persona que Lcda. Nila Shuarita Ankuasha C . DISTRITAL Correo a.almachi@inclusion.gob.cc
autoriza: Shacay argo: MORONA, electrénico: o acm@inclusion.gob.ec
ENCARGADA
Nombre
fenci .
S DIRECCIONPROVINCIALMORONA | COTTee rosa.almachi@inclusion.gob.ec
encargado electrénico:
del proceso:
MACAS, CABECERA
. MORONA CANTONAL Y
P ia: on: ia:
rovincia SANTIAGO Cantén MORONA | Parroquia CAPITAL
PROVINCIAL
Direccién HERNANDO DE . L.
Entidad: Calle: BENAVENTE Nimero: 2420 Interseccién: JOSE FELIX PINTADO
JUNTO AL
o . INSTITUTO _ )
Edificio: SUPERIOR Departamento: Teléfono: 072703494 0982458678
NORMAL JFP

Horario de recepcion de
Datos de mercaderia: 08H-17H00
entrega: i6

8 Respunsable de recepcién de COORDINADORA CDI YANUA
mercaderia:
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Direccién de CENTRO DE DESARROLLO INFANTIL EMBLEMATICO YANUA, CANTON HUAMBOYA,
entrega: PROVINCIA DE MORONA SANTIAGO.

Observacién: Servicio de alimentacién para ¢l CDI Yanua, para los meses de enero y febrero del 2018.

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto d.e“la
Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el I[VA.

Para ¢l pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acla de cntrega - recepcion, copia de la orden de compra y la
factura correspondiente: sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago dc los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos v sera efcctuado
directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacidn consta en la
presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acla de entrega recepeién definitiva. Solo st fa
informacion de la cuenta de pago no est4 registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago
no s¢ haya podido instrumentar, Ja entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector
de Finanzas Publicas,

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre v en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transterencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los biencs o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
establecida en ¢l convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacién de la multa
estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por ¢l
proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar at proveedor y cuya responsabilidad le
corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra,

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP, contrato que forma parte integrante de la prescnte orden de compra.

La cntidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacicn referente a Ia entrega de los bienes y servicios cn ¢l portal

Institucional
\ 4
X) ) ['w

¢ \
AN /\ ;
s S oAl

Funcionarip¥y cargado del Proceso \Wﬁza WHMQ@J
Nombre: & 10 , PRy Nombre: Leda. Nila Shuarita Nombre: NILA SHUARITA
DIRECCIONPROVINCIALMORONA Ankuasha Shacay ANKUASHA SHACAY

DETALLE
crc Descripcién Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total Partida Presup.
unitarie Total (%}

632300212 | Servicin de Alimentacion para 1008 1 24100 0.0000 | 4.858.5600 12,0000 { 5.441.5872 | S6.00.000.00H.530235, 140001 44600000

programas infantiles CIBV (¢4
- TIVMPO MINIMO DE ORDEN DE Meses)
COMPRA: Oficio Circular No. $1.ROOP-

CL-201 7019 La Tos productis du servigie
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e alimentaciin para programas infantiles
CIBY v alimemiacion hospitalaria,
enumkiadax anterinrmente. incotporados en
el Catdlogo Disdmico Inclusivo del Servicio
de Preparacidn de Alimentos. singado con el
cidivo Mo CDI-SERCOP-007-2016. las
eiticlades contralantes emitiran las drdenes
i compra por un periodo minfmo de
meses, para clectos de garantizar la
eslabilidad laboral de los trahajudores, kn
vaso e que las entidades contratantes
emitan srdencs de compra par menar
dempes, ef proveedor de considerario
pertinente podrd solicitar a la eatidad
cortratante dejar sin efecto la orden Je
Compra.

< UNIFORMES DI PERSONAL E
IDENTIFCACION: L] personal deberd
cumplir ¢nn las siguientes especificaciones;
= Estar uniformadn, camisa o camisela
verrada de colares claros, « Mascarillas
desechables » Mandit » Guantes jatex =
Calzadu adecuad (antideslizanie) « Malla
para cabello, ef cual deberd esiar recogida »
Cuidado personal inzepral (munoes, ufing
coftas) ¢ No poriar accesorios (unillos,
pulseras, relojes. aretes) » No prescitar
infeeciones cutdneas o heridas »
Idenditicaciiin con dalos personales y
fotagzafia actualizada

- PLAZG DE ENTREGA: 1 playa y el
horario de enirega. comenzard a correr a
partis de la generacion de la vrden de
compra. seglin cronograma y horario
cstablecido de mutu acuerde cnire la
CRtidad conlrasanie v ol proveedor, a fin de
garantizar la prestaciom oportuna del
servicio. |4 entidad contratante establecerd
el margen de tiempo en ol gue considere no
Frestacitn del servicio y/n impuntuaiidad del
misme.

- NORMATIVA APLICABLE: » Registro
Oficind N® 308, Reglamenio para la
regulacidn y cuntral de proveedores de
alimentos Je: 1os centros infantiles del huen
vivir. » Norma Técnica de Desamalle Tnfantl
TImiegral. Servicis de Contros de Desarrollo
Infantil. Modalidad [nstilacional CLBV-CT3.
® Prolocoto e la externalizacion del servicio
de alimeniagiin para cemros infantiles del
Buen Vivir C1BY » Normativa para la
exiernalizacion del servicio de slimentacion
de s Centros Infaniéles del Buen Vivire
* Acuerdo ministerial NOM243,
ca pata la implementacian y
funcionamicnio de 1os servicios piblicos ¥
privados de desarrollo inzniil integral, »
Resolucion ARCSA-DI-067-2015 €.
Notma Téenica sanitaria sobre pricticas
coritas de higiene para esiablecimiontos
provesadorss de alimentos caleporizados
<Oma arlesarales y arganizaciones del
Sistemaz de Leonomia Popular ¥ Solideria.

- JORNADA: Vajornada de trabajo scrd
de lunes & viernes en dias faberables y no
excedetd de ocho horas segin lo estipulado
en ¢l Cidigo de “Irabajo.

- INFRACCIONES, SANCIONLS Y
APLICACION 1) MUITAS: St aplicaran
las sipuienivs multas: 1, Por la no prestacion
del servici cubrard unz mulia del 8% pur
dia de servicio no prestade por el valor tolai
de 1w orden de compra. 1n casa de
reincidenciy se procederd a 1a liquidacion ¥
Lerminacion Je fa owden de compra, sin
emhango ei proveedor estard ohligado a
RIS ¢f servicio de alimentacion hasta un
diz anees Jed servicio del nueve proveedor,
quien deheri notilicar a la entidad
wonlratange ia techa del servicio. 2. Poy
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impuntualidad del servicio soiicitado, se
aplicard una sl ininima 0.5% por cada
diaa de retrasa, subre el valor wtal de la
urden de compra. 3, Por la ausencia del
pursonal minimo regoerido para 1z
prestacion del servicio en la presente ficha
s¢ apticaed el (0.25% cuando ¢l S0% de)
personzl se ausente en un mismo dia: v cl
A.5% cuando uni persona se ausenle un dia,
4. Por mala calidad de los alimentos v
servicios se aplicard el 1% cuando exisia un

S de malas calilicaciones del servicio en
un mismu dia: ¥ 0.5% cuando cxista un 209%
de malas Traciones en un misme dia. 5.
Ifor ¢l cambio en los meniis preesiablecidos
¥ aprobados por el Administrador de 1a
Orden de Compra sin la debida autorizacién.
s aplicard uma multa del 0.5% por cady
cambits, pur ¢l vator 1dal de 13 erden de
compra. 6. Por incumplimienwo en el
aprovisionamicnio de utensilios y oquipos
minimos requeridos en la presente ficha se
aplicard una mulsa det 1% cuando el 80% de
los utensilios y eyuigkis ne sean provistos en
un mismo diaz y el 0,5% cuando el equipo
T hiaya sido repuesio 24 horas posteriones a
la notiticacion. 7. Si se evidencia la falia de
inacuidad en b servicio de alimentacion se
aplicari ¢l cuando exista on 4% de
malas cal funes del servicio en un
mismis ch, 1% cuandu exists un 20% de
maias catificaciones en un nismo da.

GUIA DE ATIMENTOS NO

PERMTITTIXOS PARA NINOS: Para
garantizar una alimentacion saludable se
prohiben los siguienics alimentys: +
Condimentaos artiliciales:(sahuras,
Sjinomotos. salsa de wmate, maggys,
mayonesd industrializadas, ctu)
Lmbutidos: salghichas, murtadeias, chorizos,
Jamisn. ety. * Enfatudos: sardinas. carnes
enlmadas, irutas enlatadas, verduras
enlatadas, elc, * Frescos o juges con
calorantes de iodo tipo. + Gascosas de odo
tipo. = Gatletas de 1odu tipo. (Se aplicard 4 La
narmativa vigente) » Gelatinas con
Cofurantes. = Comidas o alimentos re-
caiensdes Ju la mafiana 4 la wrde (coladas
expeciidmente por ls fermentacion de bos
hidratos de carbono de ios cereales ¥y
{Tutas), « Aguas ammdticas como des YUTHO
v en Lok relrigerios, » Prepasaciones como
canguil eor; dulee en s refrperios de Jas
mafanas o arde comoe alimento principal. »
Ne licuar ius atimenlos vio preparaciunes
una ver cocidos por tacilitar ¢! consumg.,

- GARANTIA Y ANTTCIPO: 15 garaniia
de fiel cumplimicnio de la orden de compra.
sila cuantin de 1a misma cs mayor al valor
que resulte de muitiplicar el cogliciente
G002 por el presupuesta inicial del
[stado de correspondicnle gjercicio
ccondmive. La garantis de buen usa del
#ICipo, pur un valor equivalente at 0%
del valar 4 recibirse por este CONCEPLe, Si
CxIsle un geuesdo entre 1z entidad
cantratanie ¥ el proveedor adjudicade lucao
de la emisivin de la ordyn de compra para la
emtregi de anticips, por este conceplo no
pedrd enlrogarse un anticipo naxar al 307
del monto total de fa orden de compra
respectiva, I valor por conceplo de anticipo
surd depeositade ¢0 umy cuema gue el
proveedor asigne paza el electo. en un banco
stnad o privado de propiedad de entidades
dul stado en un cinceenta por ciema o mis.
o aniivilo 76 del Codigo Orgdnico de
PlaniRcacivn v Finanzas Piblicas establece
Y Tos anticipus comespondientes z la
contralackin piblica a0 plerden su calidad
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the recursos phibticas, hasta of momento ke
ser devengados, v gue Lt normativa aplicable
& ta gestidn de dichos recursos serd la que
warresponde a las personas juridicas de
derecho privado, con excepeidn de lu
dispuesto en el wecer iniso det aticulo 299
de 12 Constitucian de la Repiblica. La
norma constitucivonal chlada prevé que los
Teursos pablicos deben manejarse en li
vanca pablica). 1.a garantia (wenica en la
wual el proveedor se comprometa 4 observar
¥ cumpiir ls wilatidad de las especifivaciones
téenicas en cuamo a la preparacion,
fransporie y servicio de los alimentos.
(Formae 1y i garamias serdn eniregadas &
Lraves de cunlyuier forma prevista on ¢l
anjculo 73 de In Tey Orgéinica del Sistema
Nacional de Contratacién Pablica v serdn
devueitas conforme to dispuesto cn ¢l
articulo 77 de la misma ley.

- FORMACION Y CAPACTTACION
DEL PERSONAT: Cocingro: * Formacian ¢
CAPACItacion, ¢n conogimicntos
gasrondmicos, nuiricion intantil y
experiencia iiinima de | afio. » Cerliticado
de manipulacian ¢ higiene de alimentos.
nw[gadn DOt un organisman Compeienty,
coma por ejemplo; ARCSA, SLECAP,
Universidades que presten este serviviv cliisy
olros. = Certifigado de saiud vigenie del ado
en cursa. Ayudante de cikina: * ixperiencia
en preparacion de alimentos. minima ds 1
afier. * Centifivadi de manipulacion ¢ higiene
de alimentas, margado por un
OTZANISMOCOMPERie, Coma por cjemplo:
ARCSASECAP, Universidades que presien
esle servicio entre otros, » Cerlificado de
salud vigente dei afio on cursa. Persona para
el servicia de alimentas @ Con o sin
experiencia en servicio de alimenios, «
Certilfcado de manipulacion ¢ higiene do
alimentos, viarzado pos ea orgasismo
COMPEICAie. como por ¢jemplo: ARCSA.
SECAP. Universidades que presten esie
servicho eatte otros, * Certificado Ju salud
vigenie el afo en cursa. In caso de que la
Ertidad Contralante proporcioniase manuales
de seguridad, de manejo de desechos, o
cudiguier aten tipe de documentacion que se
deslivie # optimizar ¢l servicio: deberin
darse & eonocer 1 todo el personal
respenssable de la prestacion del servigio a
fin de scT puesios en practica. can ¢) debido
respaltde o registee de la capaciacion,

- BQUIP MINIMO REQUERIDO
PARA SERVICIO: 1os equipos v uiensilios
minimos necesarios para 1a prestacion def
servicio son: » Vijilla de material tisu, no
porose ¥ fheil de limpiar y desinfectar, que
inchuye plale hondo, plato wndido. vaso y
JRIGY 0 3. mistos que no deberin sener
ningon defecte como roturs, tizaduray o
desperfecios similares. Cada nifio o nifa
dixpondrd de una vajilla, * Cuchara Peyuehia
de aceres inoxidable, se prohibe cucham
wrinde ¢ Urensilios de acero inoxidabic
Bandeias plisticas de seliservice, de
tamano adecuzdo para la el servicio del
meni * Sérvillelas desechables de papet de
calidad y 1amafiv adecuado para ssie
seeviclo L Administrador de la orden de
compra podrd inspeccionar ol estadn de los
utensilios v herramicntas, soliciando de ser
¢l caso, su weeniplazo inmediang,

- EQUIPO MINIMO REQUERILY)
PARA FILABORACION: I proveedor serd
responsable de proporcienas jas
terrnnicntus, wensiliog y 10dos 10s insumes
que se requictzn para la clabaracidn de Tos
alimentos. « {chen ser de material

5de 10 08/01/2019 16:53
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midable, no pouraso, liso, de Ticil limpicza
y desinieccion, « Todos [0s vlensitios oo
deben ser uiilizados para fa preparacion de
dus tipos du alimentos para evilar lz
cuntaminacion cruzada. « Deben ser
isotérmicos de acern inoxidable u otse
material no Wikice ¥ gque se hayan limpiado y
desinfectado bien, cerrados oportunamente
de manera hermélica v protegidus de L2
CoNtaminacion por agentes exiraios. No sc
permitird la utilizacion de recipientes
plisticos para ¢} ranspar de [Teso0s.
voladas. jugas o cnsaladas por el desgn de
contaminacion. Los requenimicntos minimos
necesanas para e claboracion san: = Olas v
sattenes * Menaje » lmplemenios de aseo
necesarios para la limpicza. ¢ El proveedor
deherd comar con langues de pas
indusiriales (cilindros de 45 Kg) v los
repondrd cada vez que se requivra, sin que
involucre un wosto adicional a 1a entidad

- DESCRIPCION DI SERVICIO: Fi
servicio radica en la provision diaria de
cuatro comidas las que deben cubrir las
neeesidades nutricionales, asegurando la
calidad de jos alimentos. » 1 provecdor del
servicio de alimentacion contratado
entregari al Coordinadora del CEBV la
planiticacion de un ciclo de mends de cuatro
SCIRRNES. para (2 revision y aprobacidn del
Coordinadar/a CL3V. » 1 proveeder deberd
CORtET Can N drea en 13 cual clabora ls
alimentos gue deberd reunir condiciongs
higidrico-sanitarias dplimas para evilar
con@minaiim, alteracion de su
campasicidn. ¢ FI servicio serd entregado
pot el proveedor en los Centros Infaniiles
det Buen Vivir — CIBV. # s alimentos al
no ser preparudos en las instalaciones de la
lintidad Contratante, deberdn geardar
normas de higiene ¥ ser adecuadamenty
transportados a ks Entidad para |2 entregs a
los heneliciaring. # Para ¢ cumplimicnlo del
objete dei seovicio, el proveedar dotarg de
los insumas, herramientas. menaje y cquipos
necesanos Mura fa prestacion de este servicio
v el trmnsporte de lus alimenios, # s
respeosatilidad del proveedor manejar todo
cl sistema logistico (fempas de catrega del
servicio, epeitn de Lransporte, almacenaje,
distribucitn v movilizacidn} que le permila
etiregar ¢l prmducto on Gptimas condi
* Ll proveedor deberd realizar 1a fimpicsa Je
las instalaciones. anies ¥ despuds del bugar
dunde se servirdn jus alimenlos,  La
Timpieza ¥ Jesinleecion de 1a vagilla e
responsabitidad del proveedor, » 1
administrador Je la onden de compra, ¢
SFRCOP dircctamente o # traves de
LCTCErDs. Septn sea of case, yerificard ¢
cumplimtiento de las especificacianes
(Eonicas gonstantes en la presente licha
wenic, cuandu fo creyere oporune; para lu
cual el provecdor dard wdas las facilidades y
proporgionard la informacion gue le sea
requerida,

- CONDICTONES PARA [A ENFREGA
IYEL SERVICTO: Bl proveedor entregard en
tHugar ¥ hora acerdada los alimentos. a la
entidad contruanie. * Pisponer en los
recipiemes wrmicos Ins alimenios
preparados calicales, separados de los
alimentos preparados frios. Lhilizar
recipientes diferentes para estos dos Lipos de
alimentos preparados. + 1os vehiculus deben
tener un compartimente sepatad, protegido
conra i sol directo, vienw, polve. lluvia y
nlras conaminaciones que puedas degradar
la calidad de? producto. # 11 vehioulo debe
et destitady para ¢b usa exclusivo del

o
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servicio de alimentacion. * La movil;
A lus &limenios corren por cuenta del
proveedor,

CARACTERISITCAS DEL SERVICIO:
* Se pemitira ¢l consumo de tritos como
MAXIMO una sol ver por senana (cames.
tubéreuivs, plilanes, masas). Pl aceiwe
empleado. de ser el casy, serd usado por una
(1} sula uportunidad v NO serd reutitizado. »
L alimentos deben ser preparados ot
mismo dia de consumo para garamizar la
ingesta de alimenlos [reseos, « Deberdn
preseniarse |5 minutos antes de ¢nda
presiacidn de servicio de alimentacidn, « T
dusayuno s¢ debe preparar entre las 6 a 7
horas de ta mafuna, » El refrigerio
generalmente os una Lruta entera o ¢n
ocastones vosalidas de fratas gue deben ser
prepazacdas momentos antes de su consumo.
es Jecr de Yhi a 100D dei dfa, « 1as
preparaciones que conlorman of almuerzo
deben pieparirse entre las 100G & 11530
del dia: v espevislmente considerar que las
ensaladas de verduras y 1os jugos de fnuss
son o8 tipus e preparaciones yue no debien
(aitar Jiavianwente y que deben ser
preparadas momenios antes de su entrega ¥
consemo para cvitar la pérdida de vilaminas
¥ minerales. @ Il relrigerio de Ja mrde debe
prepararse entre las 14:00 y 13500 haras para
evitar fa fermentacion de Jos hidratos de
carbonw (azacares). = Todos los alimenies
dehen presentarse en pedazos pequedios
(comsiderandn la edad) gue taciliten ia
couedn y especialnents ¢l consurma por
pavie de las ninas voios nifies. ¢ L periodo
del servicio de los alimentos dehe ser de al
menas Jos horas entre comida y comida, =
Craranizar ¢ue fos alimentos calicntes sean
servidos a ndos los nifios y nifas por igual,
a una iemperatura adecuada (37°C7). # Todos
lox alimentos yue forman parte de las
preparaciones de tos diferentes ifempus ge
comida. deben ser de muy buena calidad ¢n
sus caracternislicas organoldplicas: otor,
color, sabor, Wexlum, corsistencia.
utitizard praducios de procedencia nacional
conforme g0 eaipulado en las Resoluciones
lixternas Mo, RE-SERCOP-2015(HN0032
N, RE-SERCOP-2015-0000834, « 108
producios con us que se elabaren las
preparaciones. no s¢ limitardn a Ios listados
anterkennenie descritos; a mas de Sslos serdn
todus ok nevesatios para dar un servicio de
calidad.
- CAPACIDAD DL PRODUCCION: 1 a
cantidad otereda serd de acuerdo al aamero
Joe menas diarios: desayuno. refriperin
media manana, almucrze ¥ relrigetio madia
tarde. [.os menus serin estruciurados segon
repiones {wost, sicrra ¥ Amazonia) y de
acuerdo a 1ok reguerimientos establecidos
our ¢i adminisirador de la orden de compra.
Ver Anexel can mend referencial.
Capacidad mixima de produccion: la
capacidad productiva estard dada en funciin
del namero servicios mensusles regueridos
para alender o los nifos y ninas diariamente.
con un mdxime de 40 nifios diatios duranie
22 dias a) mes, von ¢l personal minimo
deserite on ol numeral 13 de la presente
fichz. I'n casa de wue el proveedor declare
una capacidad productiva adicionai, deberd
Justificar al menos | ayudanie de coctna més
para la prepacacion de los alimenios por
cada i nifes. CAPACIDAD
PRODUCTIVA MENSUA]: 880 servicios
{4 nifos durmie 22 dias al mes).
- ALCANCE: Bl servicio serd adquirido &
Iravés do lis siguicntes entidades: » 121

Acion
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Ministerio de Inclusion Feondmics v Social
- MIES. « Convenios de covperacicn entre el
MIES y Gobicrnos Autdnomos
Deseentralizades — GAD. # Las instiluciones
comprendidas en el an. 2 de la Ley Organica
del Sistema Nacional de Contratacion
Piitlica- TOSNCP,

- UNIDAD DE MEDIRA: Unidad

- FORMAY REQUISITOS PARA 1T
PAGO: Oftcio Circular No. SERCOP-
CDEI-2017-319 EL pago send realizado al
proveedon por ias raciones alimenticias
diarias efectivamente recihidas por 1a
entidad vontratante. No ohstante. el vaior
pagado al provecdor a ser pagado al
proveedar no podrd ser menor al G0% del
valor de la orden de gompra

- REQUISITOS PARA LA
ELABORACION: [os reguisitos minimos
que cumplird ef proveedor son: » Contar con
un espaciv exclusivi en el cual etabure Jos
alimentos que deberd reunir condiciones de
satubridad e kigienc. « Manterer limpias las
instalaciones presiadas para la recepeicn,
preparscitn y distribuciin de jos alimentns.
= Cologar los alimentos en eslanlerias, no en
<l pist, deben estar separados de Jas parcdes
¥ lefos de cuglguier luberia con goteras. »
Lus arcas de consgrvacion. almacenamicnto
¥ preparacitn de los alimemos deben
guardar independencia on relacidn al bafio
y/orbaterias sanitanas. » Mantener los
alimentos siempre limpios y excntos de
contaminacivn. No deben estar cerca de
#nimales, materiales de limpieza o productos
quimicns. ¢ Apiicar ¢l principic: Primero cn
llegar, primeyo en salir (PEPS), » Los
alimentos procesados conlardr con
certificado de registro sanitario o
notificacian sanitaria vigente, otorgado por
1a Autoridad Sanitaria Nacional, mantenerse
en SU recipienle comercial y cumplir con fas
condiciones de almacenamiente desllada en
<l mismo. Ll siempo maximo de consumo de
estos productos debe eswar vigente, « Todos
ks alimenios deberdn almacenacse en

covases limpios y con tapas, debidamente
criquetadus y fechados, » |us alimenios
perecederos duben colocarse en un
refrigerador o congeladur para impedir su
duteriore. = Elegir los alimentos y/o
prepanicines bajus en grasas, azicar y sal. »
T vs alimenlos polencialmente peligrosos se
deben maniener adecuadamente refrigerados
(5°C v menus) o calicnies (70°C o mis) para
evitar ¢l desarrollo de micsoorganismos,
135 fretas y honalivas de preferencia deben
serias de lemporada, frescas, en buen estado
que na esidn e contacto von ¢l seelo; se
rechazaran si Lienen presencia de manchas
negras, cafés v moradas pucs pucden
cantener bagtetias, hongos y virus que
alectan la salud. = Para la eiaboracion dg las
comidas deberd wiilizar agua tratada o
powable. Ea Entidad Comratante podrs
realizar en cualquier instante v a ravés de
laboraumios ¢specializados, €] andtisis
lisico-quimico y microhiologico del agua a
ser utilizada ¢n Ia elaboracion de los
alimentos, 1 su costv. « Ne deberd almacenar
ningdn tpo de jabon. deterngentc.
desinfectante, fnsecticida, raticida o
solvenices junw a los viveres, = Se debe
vitar la cxposicion a ricsgos de los
alimentos duranle su proparacion. transpore
¥ wxpendio. * En easo de no disponibilidad
algiin alimento, sustituir por olro del mismo
valof nutricional ¥ referencia de costo, nr
efermplo: carms por carne, [Tula or trula.
verdura por verdura, ceteal por cereal. lagien
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por ldcieo, leguminosa por lepuminosa.
RFe HEmo pof grano licre, cte. * Los
proveedores deberdn fncluir en su oferia
alimentos, bebidas y prepacaciones
Iradicionalcs, aprisvechando Jos producios de
tempurada ¢ incentivando fos habitos y
cislumbres propios de Ia poblacion: deberdn
adquirir come minimo ¢ 30% de los
productos pruvemenies de 1a ecanomia
poputar y solidatia, de la economia (amiliar
de las micro y peyueas unidades
productivas, preferentemente productores
locales, irTesrrictamente, Jas disposiciones
estlablecidas en normativas ambicnlales en
retaciin 3 la fauna y Mora en peligro de
extincion.

- GUIA DI REFERENCIA DI
ALIMENTOS PERMITIDOS PARA
NINOS: [dcteos iratzdos érmicamente:
leche, yogom. quese, kumis ; carnes: res,
potle. cerde y pescado (no sc permite
viscers): o hugvos de gallina y de codosniz;
lepuminosas: [réjol, soya, arveja, lenteja,
hahas, chocha, chocto, garbanzo; verduras;
4rveja, vainila, acelga, col. espinaca, broculi,
lomale, zanahoria. cebolla, pepinille, Tdbany,
remolachz; frulas {lodo tipod, whéreulos:
papa. ocas. mellocos, yuca, came,
zanahoria blanca, plalanns; cereales: aroi.,
avena, cebadd, moroche, quinua, maiz. pan
hlanco. pan integral, Lostadas, fideo : grasas:
APUMAC. nuevces, almendras, mani.
avellanas, acelte vegeal, aceite de oliva,
mantequilla; alimenios procesados con
Tegistro sanitario ¢ notificacion sanitaria
vigente.

- PERSUNAL MINIMO REQUERIDO:
Al mens se deherd contar con ¢l sigusente
personal; Por cada 40 mends a eluborar, serd
necesario: - | Cocinero - | Ayudanie de
cocina - | Una persona para el setvicio de
alimemos Por eada 40 nifos adicivnales,
ser necesaniv incluir ung persona mas. para
ia preparacion de jos alimentos.

- FUNCHINES DEL PERSONAL:
Cocinera; ® Preparar los alimentos. »
Supervisar ¢l control de calidad del servicio,
& Verificar en cumplimicalo de las
dispusiciones contruciuales. » Maniener
limpias tas drcas de preparacion de
alimentos. equipos ¢ insumos para su
clabotacisin. » Ascgurar 1a enuega oportsna
del servicio de alimentacién en las
instalaciones acordadas, Ayudantes de
Cocina: « Cumplir disposiciones. » Ayadar
<on la preparacian, correcto IRRspone v
enlrega de alimentos. Persona para el
servicio de alimeatos : = Servicio de los
alimentos a niios y nifias en condiciones
higiénico-sanitarias, considerando siempre
la wmpuratura de Jos alimentos antes de
servirlos, » Cemplin disposiciones,

- SUPERVISION Y
ADMINISTRACION: La supervision y la
adminisiracitn de la cjecucidn de la orden
de compra K realizard La entidad comralanic.
- MAQUINARIA MINIMA
REQUERIDA: T2 maguinaria minima
necesaria para Ja prestacian de? servicio son:
¢ Uneina » Horoa # Licsadora * Balidora »
Refmgeradora » Congelador

Subtotal 4.858,5600

Impuesto al valor agregado
12%)

Total 5.441,5872

583,0272
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Niimero de Items 1008

Total de la Orden 5.441,5872
Fecha de Impresién: martes & de enero de 2019, 10:44:55
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