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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de Fecha de Fecha d l
CE-20190001455820 -01- a ae -01-
compra: emision: 09-01-2019 aceptaciéon: 10-01-2019
Estad
stado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASQOCIACION
Nombre Razén PROVEEDORA DE
comercial: . SERVICIOS RUC: 1490816360001
ial: social;
COMPLEMENTARIOS
MANA ASOSERMAN
Nombre del
representante JUNCAL JARAMILLO NELLY MARGOTH
legal:
Correo Correo
electronico ¢l s , electronico . ,
representante asociacion_mana2015@hotmail.com dela asociacion_mana2015@hotmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 0992203414 072702504 0992203414 (988714467 072702670 072701065
o d ] . N . "
Tipo de Corriente Nimero de 3001182663 C.(dego'de la Entidad 230206 N.ombrfe de la Entidad BANECUADOR
cuenta: cuenta: Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 14D01- .
contratante: MORONA-MIES RUC: 1460021450001 Teléfono: (72703494 ()982458678
DIRECTOR
Persana que . DISTRITAL Correo L .
autoriza: Lcda. Nila Ankuasha Shacay Cargo: MORONA, electrénico: rosa.aimachi@inclusion.gob.ec
ENCARGADA
Nombre
funci .
e‘:;:';’g‘::;:’ DIRECCIONPROVINCIALMORONA Correo electronico:  tosa.almachi@inclusion.gob ec

del procesa:

MACAS, CABECERA
Provincia: MORONA SANTIAGO Cantén: MORONA | Parroguia: CANTONAL Y CAFITAL
PROVINCIAL
Direccién
HERNANDO DE .
i . . i . ol f <
Entidad: Calle: BENAVENTE Nimero: 2420 Interseccion: JOSE FELIX PINTADOC
JUNTO AL INSTITUTO
idificio: : é H k 24
Edificio SUPERIOR NORMAL JEP Departamento Teléfono 072703494 0982458678
Horario d_e recepcitn de OTHOO
Datos de mercaderia:
t : i
entrega Responsable de recepcién de COORDINADORAS CDI

mercaderia:

Direccién de
entrega:

CENTROS DE DESARROLLO INFANTIL CDIs: FLORES DE LA AMAZONIA Y LOS CORDERITOS, DEL
CANTON MORONA, PROVINCIA DE MORONA SANTIAGO

Observacion:

enero v febrero del 2019

Servicio de alimentaci6n para los CDIs de atencidn Directa Flores de la Amazonia y Los Corderitos para los meses de

Los pagos de la presente orden de compra se fealizardn con carg
Contraiante relacionados con la partida presupuestaria cotrespon

orden de compra incluyéndose ct [VA.

o 2 los fondos propios provenienies del presupuesto de la Entidad
diente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de la
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Para el pago, la entidad contratante deber4 requerir la copia de! acta de entrega - recepeion, copia de 1a orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones medifiguen procesos administrativos financieros inlernos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente por cada
entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacidn consta en la presente orden de compra, dentro de los
30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeidn definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago no estd registrada én la
presente orden de compra, O en ¢aso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los
procedimientos que para ¢l efecto determine ¢l ente rector de Finanzas Plblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a
recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al érmine ofertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida en
el convenio marco por cada dia de retraso sobre €l valor de la orden de compra. La aplicacién de la multa estard a cargo de la entidad
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. EI valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago
que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a 1a entidad contratante que generd la orden de
compra,

APROBACIGN DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por ¢] proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP,
contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

a ingresar toda la i ac.{uCl@fereme a la entrega de los bienes y serwc:os en el portal Institucional

Funcionags Encn#ﬁ del Per\so qu auto za W

i NILA SHUARITA
Nombre: Nombre: Lcda. Nila Ankuasha Shacay o

DlRECCIONPROVINCIALMO ONA UASHA SHACAY
h@TALLE
crc Descripcion Cant Descuento Sub. Impuesto | V. Total Partida Presup.
unmmo Total (%)
632300212 1 Servicio de Alimentacion para programas intantiles CIBV 13-4 24100 0,000 | 6.478,0808¢ 12,0000 | 7.255,4496 | 56.00.000.001.530235, 1301.00 LH0OO00G3

- TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMFRA: Ofivio (2
Chiculat No, SERCOP-CI-2017-019 En Jos productas de servicio | mieses)
de alnm:mxmnn para prug:amm infantiles C1BY ¥ alimenacion
Bowspil 1, incorpuirados ot ¢l
8 atuln\gu Dindnico Inclusivo del Servicio de Preparaciion de
Alimenics, singado con ¢l oidiga No. CIH-S ERCOP-D07- 206, Vas
eniidades contralaotes emilirdn fas drdenes de vompra por un
peripdo minimo Je 6 meses, para clectos de gacaaiizar la
estebilidad Jaboral de loy Irabajedores. Lin casy de que Las entidadus
cogtiataales ¢milan srdenes de compra par menor liempo, g
proveedor de considerario pertinente podrd solicitar a la enridad
contratasle dejar sin cfecto la orden de compra.
- UNIFORMIS DE PERSONAL - INFNTIFICACION: E]
persunal delera cumplir con l2s siguientes especificaciones:  Fxlar
unilurmada, camisa o camiseta cerrada de cojores claros, @
Masuarillas desechables « Mandil * Guantes Latex * Calzado
adccuado {antideslizante) ® Mallz para cabelle, cb cual deber cstar
recogido » Cuidado personal integral (manos, uhas corths) » No
portar accesorios (agillos, pulseras, relujes, sretes) @ Nu presestar
infecviones culineas o heridas ¢ 1dentiticacion con datos personales
¥ Tologralia aclualizada

P1LAZ0 DE ENTRLEGA: El plazo ¥ el borario de cntrega,
ovmenzara a corret a paztir de la gencraciao de Ja vrlen de compra,
scgiin 2 ¥y bosasic esl sido de mutuo acucrdo eatre la
wnljdad conlratente y <k provecdor, u fin de garantizar la presiacion
oporiunz del scevicio. La enlidad comratante establecera ¢l margen
de tivmpo en o que considere po presiacion del servicia wio

1 ahl

smpuniuatided del mismo.
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NORMATIVA APLICABLE: * Registro Glicial N° 308,
Reglamento para la regulacion y conirel de provecdores de
alime ntas de las ceateos ialantiles del buen vivie, ¥ Norma Técnica
de Desarrol ko 2ofantil Integral . Sorvicie de Contras de Desamollo
Infamtl Modalidad Instilucional CIRV-CTH. * Protocolo de la
externadizacion del servicio de alimentacion par centros infantiles
del Buen Vivie CIBV » Normativa para la externalizacion del
servivis de alimentacidn de ks Centros Intantiles del Buen Vivir-
CIBV. » Acuerde ministerial N°000243. Nomma Téonica para la
imple ion y Tuncionamicaty de lus servicio piblicos y
privasios de desarnodlo infantil intcgral « Resolucion ARCSA-
DE-067-2013-GGG. Norma Téenica sanitaria sobre priciicas
correctay de higicar para establecimientos proce:
alimenlos carcgorizados como aresanales y organizaciones del
Sistema de Econonia Populas y Solidaria.

JORNADA: 1.3 jornada de irabajo serd de lunes o vicmes ca
dias labaraties y no excederi de ocho boras segdn ko estipulado en
et Codigo de Trahajo.

INFRACCIONES, SANCLONES Y APLICACION DE
MULTAS: 5S¢ aplicaran las sigujenles multas; 1, Por ia no
prestacion del seevicio se cobrard una mulhta del 5% por dis de
ek bvio no prestado por el valor Lotal de la oeden de compra. En
casn de iwitcideocis se procederd a la liguidacion y lecminzcioe de
la veden de compra, sin embargo el proveedor ¢slarg obligado a
prestar ¢l serviciu de alimenlacion hasta un dia anlgs del servicio
def nueve provesdar, yuien deberd notificar a la entidad contratante
la fe:cha del servicio. 2. Por impuniualidad del servicio solicitado,
we aplicars una muolta minime 0.5% por cada dis de rerraso, sobe el
vilor fatal de 1a orden de compra. 3. Por la susencia det personal
minimu requerida para ka prestaciae det servicio en |2 presents
ficha sc aplicard c} 0.25% wuando of 06 del peronal se ansente en
un misrks i, ¥ ol 0.5% cuando una personz se ausent< un dia. 4.
Por malu culidad de los alimentos y servicios se aplicard el 1%
cauando exista un S0%: de malas calilicaciones del servicio er un
mizpo dis; y 0.5 cuaado existe un 20% de malas calilicaciones
<l un mismo dia, 5, Por ¢l camhio en los meods preestablecidos y
apivbadus par cl Administraduor Je la Orden de Compra sin Ja
debidy autorizacicn, ¢ aplivard una multa del 0.5% pos cada
cambio, por el ¥alor wtal de la orden de compra, 6. Pux
i pli mi un cl apravisi ieato de ulgnsilios y equipos
miaimos requeridos €n la presenic ficha se aplivari una mulla del
1% cuandu ¢ 8% de los wlenailios y vyuipos i scan provisios en
un mismo <Ha: y cED.5% cuando of cquipn ms hava sido repuesto 74
huras posteriores 2 la milicacion. 7. §i se cvideocia la faha de
nocuidad en el senvivio de alimentaciin se aplicars ¢l 5% cvande
exisla un 50% de malas cabilicaciones del servicia en un mismu
dia: y 14 cuapdo cxista un 20% de malas caléficaskones cn un
mismo dia.

- GUIA DL ALIMENTOS NG PERMITIDOS PARA NIROS:
Tara garantizar una alimentacicn sabedanle se prohiben los
siguivoies alimentos: * Condimenlos arificiabes: (saboras,
ajinomolus. salsa de lomate, maggys, mayonesa indusirializadas,
2l » Embutidos: salchichas, monadelas, chorizos. jamén, etc. *
1'nlatados: sardinas, carnes cnlatadas, frutas enlatadas, verduras
vnlaladas, cle.  Frescos o jugos con volarantes de rodo tipo. +
Ciaseosas de todo tipe. * Gallelas de lodo tipo. (S¢ aplicard ala
nermative vigenle) » Gelalinas con coleranies. * Comidas o
alimenios re-calentadas 4 1a mafiana a la tarde {voladas
cspecialmente por la fermeniacion de los hidratos de carbooo de Jos
cereales y /o Jrules). » Aguas sremdanicas como desayuno o cn los
relrigerios. ¢ Prparaciooes come capguil con dulee cn los
sefngerios de las mafanax o tarde come alimenic peincipal. * No
ticuar los alinentos yfo preparaciones una vez cocidos por facilitar
el consunmy,

- GARANTIA Y ANTICIPY: La gamntia de ficl curplimieato
du 18 orden de compra. si la cusotia de la misms s mayor al valor
que resulle de mulliplicar el oucFicicnts OUNKONZ por el
presupucsio inictal del Egado de cotrespoadiente cjurcicio
econdmico. 1.2 gasantia de buce uso det aniicipe, por un valar
cquivaleate al $30% de! valer a recibirse por este conceple, si
eXish: un acuerdo cntre la cntidad coatratante y ¢l proveedur
adjudicade lucge de la cmisido de la orden de compra para 1a
enlrega de anticipo, por este concepto no podrd entregarse un
anticipe mayor al 30% del monto total ile 22 ordun de comnpra
tespectiva. El valor por conceplo de anticipo sera depasiiado 2o uba
cucnia que ¢l proveedor asigne par el efecta, en un banco estatal o
privado de propiedad de emtidades del Estado en un cibeueia por
i o més. (El anticulo 76 del Cadigo Orgdnica de Planificacion
nzas Pablices esiablece que los anticipos carrespundieates a
la contratacién piblica no picrden su calidad de reeuraoy pablicos,
hastn el momento de ser devengadas, ¥ que la normativa aplicable »
ia geati
unidicas de derecho privado, con ¢xeepeién de io dispuesto en el
terver inciso del grticule 299 de fa Constitacidn do ln Ropiftice. J.a
nurma censtilucional cilada preve que fos recursos publicos deben
mancjazse un la barca péblica). La garaoua 1€enica cn la coat ef
provecdor ve comprometa i observar y camplhir Ju totalided de las
espucificaciones téonicas en cuznto u lz preparacidn, rransporte y
servicir de fus alimemos. (lormato 11 La garsitias serdn

dorcs de

i de dichos recurws scra ta que comesponde # las personas
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cntregadas a fravis de cualquicr Borma prevists en ol anticule 73 de
1o Ley Ozganica def Sistema Navional de Conlratacidn Piblica y
serin devueltas conforme fo dispuesto en el articulo 77 de la misma
Ly

FORMACION Y CAPACITACION DEL PERSONALL:

Cucliservi: * Farmagion o capacilacidn, en conocimicntos
gastronimicos. nutrcion infanlil ¥ cxperiencia minima de | ado,
Certilicado de manipufacivn ¢ higiene de slimenws, olorgado por
un wrgani tpeteate, cumo por ejemplo: ARCSA, SECAP,
nivenidades que presten este servicio entre otens, * Certilicadu de
salud vigente del afo en cuesa. Ayudante de cocina: ® Eapericncia
ca preparacién de alimentos, micina Je 1 aie, = Conilicado de

ipulacidn ¢ higiens de alimentas, viergady pur bu
argani 7 como por ciempia: ARCSA, SECAPR,

Universidades que preslen esie servicio entre ottos, @ Cenilicado de
salud vigeate del aiv e curo, Persana para cl servicia de
alimenios : % Con o sin experiencia en servicio de alimenios. ®
Centificado de manipulacién ¢ higicne de alimentos, olorgado por
U organisme compele ite, coma por cjemplo; ARCSA, SECAP,
Unis ersidades que piesien c8ie servisio entre otros. # Certilicado de
satud vigente del afo cn cusso, En caso de que la ntidad
Contratanic proporc les de seguridad, de mancjo de
desechos, u cualyuier vt tipa de an que st destine a
optimizar ¢ scrvivo; deberin danc a conocer a toda ol personal
respomahle de La prestacicn del serviciv a fin de ser puestos co
pracica. coa cl debidu respaldu o registro du la capacilaciin.

- EQGUIPO MINIMO REQU ERIDO PARA SERVICK): Las
wiuipos y wkensilios ménimas necesarivg para la prestacion del
scrvicia son: « Vajilla de material liso. o porosa y Cicil de limpier
¥ desinltectar, yue incluye plate hondo. plato tendidu, vaso y jarze o
1axa, mismas que to deherds Leoer ningiln defecto come Toluras,
trizaduras o desperlecion simitates. Cada nifc o niia dispondzd de
una vajitla, ® Cuchara pequeds de acero inoxidably, se probibe
cuchars grande # Ulensilion do aceru inoxidable Bapdvjas
plasticay du seif-service, de tamaio adccaado para ln cl servicio del
mend * Sorvillctas desechablos de paped de calidad y tamaio
adecuado para este scrvicio El Admivistrador de la orden de
cumpra poded inspecciomr ¢l cslado de los ulensilivs ¥
herramicntas, solicilando de ser <l cusn, su reemplazo inmediate.

_ EQUIBG MIN IMO REQU ERIDO PARA ELABORACION: E
pr bor Serd r ble de proporc fas her
vicnsilios y tados Los i que se Togui para la clah
de 1os alimentes. * Deben ser de maierial inoxidable, no perasa,
lisor, de Ficil iimpitza y desinfeeeian. * Todos jos stensilies oo
deben scr utilizados pars ka preparacitn de 4os lipos de alimentos
para cvitar #a oo plaminacion ¢ruzada, ¢ Beben ser isolEmicos de
aceso inaxidable u oire malerial na faxico y que s hayan limpiadu
y desinfectado bice, cerrados oporturamente de mancra hermétice
3 prategidos de |2 cortaminacidn por agenles qos. No se
permitira la tilivzacion de recipicales plisticos para <l transporie de

feesens, coladas, jugos o ensaladas pos ck ricsgo de conminacion.
L imi ini

! para la ¢claboracion son: ¢
Ollas y saftenes » Menaje * Impleme nias de asco necesarios para ia
limpicza. + F1 proveedor debyrd conlar cim Langues de gas
jadustriales {vilindros de 45 Kg) ¥ los repondra cada vez yue se
requicra, sin que involucre un costo adiciunal 2 1a cmiidad
DESCRIPCION DEL SERYICIO: El serviciu radica cp Ja
prmwisitn disris dc cuatro comidas las que deben cubrir las
reesidades nutricionalus, der 1a culidad de las alimenios. *
1 proneedior del servicia de alimentacion comtraiada entregas al
Coordinadorfa del CURY la planificacion e un ciclo de mends de
cuatro sumanas, para la revision y aprohacion del Coardinador/a
CIBV, = I}l proveedus deberd conlar con un arca e la cual elabora
Jos alimentos que Jebura reunir condiciones higiénica-saniariss
Gimas para ¢vilar caMaminacion, alteracidn de su composiciis, ¢
Fl servivio serd entregado por el proveedor en Jos Centros ILnfantiles
2el Bugn Vivir - CIBY. * Loa alimentos e no sef preparados en las
Insialacivaes de la Entidad Contratanic, deberdn guardar normas du
higiene § ser adecuadamentc iransporadas 2 Iz Entidad para la
epirega 8 los beneficiarios. * Para e} cumplimiensa del abjeto del
scrvicio, ¢l prvesdor dotatd de los insumos, fersamicnias. menajc
¥ vquipus necexarios para la prestavién de vste servicio ¥ el
trampotte de os alimemes. * Fa responsabilidad del proveder
muncjar o ] sistema togistico (tiempos de entrega del wervieio,
opxivn dy itansporic, 8l macenaje, distribuckin ¥ movilizacion) que
le permits chtrepar el producio en dplimas womdiviones. = Fl
pravecdur debera realizar la limpicya de Tas instalacianes, antes y
despuen del lugar donde se servivin los alimenios. ® La limpiesa ¥
sinfeccion de 1 vajilla es responsabilidad del proveedor. = L]
sirador d la orden de compra, el SERCOP direclamentc o 4
traves de tereems, scgln sea el casa, verificard cf cumplimiento de
Yas especificaciones Wenicas constantes en ld preseate ficha 1éenica,
cuandn ki creyeze opartusto, para lo cuat el proveedor dard todas las
focilidades ¥ peoporcionard la {oforeaciin que le sea requetide.

. CONDICIONES PARA 1A ENTREGA DEI SERVICIO: Ll
proveedor entrogard vn el lugar y hora acordada lns alimuentos, u ta
entidad cratratante. » Disponer en loa revipientes érmicos los
alimentos preparados calientes, separados de los alimenlos
peoparados Frios. Ltilizar recipicntes difessmics para cstos dus tipos
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de alimentos preparados. # Los vehiculos deben lgner un
<compartimeoto separado, proicgido coatm el sal directe, viealo.
ol lluvia y olras contaminaciones que pucdan degradar la
cabidad del producia, Bl vehiculo debe estar destinade para o uso
exeiusive del servicio Je ulimentacisn, » La movilizacian de ks
alimentos codren per cucnta del proveedor.

- CARACTERISTICAS DEL SERVICIH: ¢ 8¢ permitiri el
cupsume de fritos cemo maximo uny sola ver par semana (varnes,
lubérculos, platanos, imasas). Fl aceite copleado, de ser el caso,
sera usado por una (1) sola oportupidad y NO seid reatilizado.
Los alimentos deben ser preparados ¢l mismo dia de consumo pata
parantizar la ingesta du alimentos Crescos, ® Deberin presenturse 15
minuies anles de cady prostacidn de wervicio de alimentacién. =
esayuno se debe preparar catre las & & 7 oras de la mabana. * El
reltigerio generaiments es una fruta entera ¢ cn ocasiones crsuladas
de fritas que deben set preparadas momentos antes de sis consuma,
s dlecir de Yh30 a 10R0D def dia. » Las prepammivacs yue
confarmaen vt alouerso deben prepurasse eotre las [J0B00 3 LTh3Y
del dia: y especial considerar que las ladas de verduras ¥
Tos juages o fratas soa dos tipos de prepuzaciones que no golien
faltar diarismente ¥ quy deben ser preparadas momentos antes ds sy
cnlrega y eonsume para vvitar la pérdida de vilaminas y méncrales.
4 i1 tefrigerio de 1a tarde debe prepurarc cntre las 14:00y 15:04!
horss parn ovisar Ja termeniacion de lox hidratos de carbono
{u#bearcs). * Todos Jos alimentas deben presenlame en pedazos
pegaciios (considerando la edad) que Faciliten la coccion ¥

especislmentc el consuma por parte de fas nifias y o3 nifos, * 1
petiode del servicia de Ios alimenes debe ser de al menos dos
horas entre comida y comida, # Crarantizar que Jos alimentos
caliznles sead servidos a wdos los nifios ¥ oidas pos igual, a una
Iemperetena adecvada (37°C). * Todos los alimentos que tormen
parie de las preparaciones de los diferentes tiempos de comida,
deben ser de muy bucns calidad en sus caracteristicas
vigaslipticas: olar, calar, sabor, teXtura, consistencia. ¢ Se
utilizazd productos de procedencia nacional conforme lo estipulade
it las Resojuciones Ixternas Ne. RE-SERCOP-2015-00KI032 y
Mo, RE-SHRCOP-2G15-0000034. 4 [as productas con los gue se
claboaren Lus prepazaciones, no sc limitaran a o Jistadas
anteriormente descyitos; 2 mas de éstas serdn todos los necesarios
pars dar un servicio de eatidad,

CAPACIDAD DFE PRODUCCION: La cantidad ofcrada serd
de acuerdo al nimero de mems diarios: desayuns, e frigerio media
manana, almuecze y reftigeric media larde. Las Mens scran
estrgctucados scada regionss {costa, sivrra y Amazonial y Jde
acuerdo a lus imi lrlecidos por ¢l

orden de compra. Ver Ancxol con mend reforencial. Capacidad
maxima du produccion: la capacidad productiva esiard dada en
funvidn del mimero servicios mensuales requeridos para alendez a
1as aifios y nidas diariamenle, cun un maximo de 40 nifios diatios
duranic 22 dias al mes, con cf personsl minimo deserilo €n el
numcral 1.3 de la prosente ficha. En caso de que ¢l proveedor
declare una capacidad productiva adicional, deberd justificar @l
menos | syudante de covina mis para la preparacisn de bos
alimentos por cada 40 niftws. CAPACIDAD PRODUCTIVA
MIZNSUAL: 880 servivios (40 nifins dusaale 22 dias al mcs).
- ALCANL servicia scra adquirido a traves de Jas siguienles

idades: * I io de Incluskin Fonadmica y Social - MIES.
* Convenivs e cooperacion calre ol MIES ¥ Gobiermos Auténomos
Descentrabizados - GAI. # Las instilucicnes comprendidas on <l
arl. 2 de Ia [ey Orgdnica del Sistemna Nacional de Contratacion
Publica- 1LOSNCE,

UNIDAL BE MEDIDA: Unidad
- FORMA ¥ REOQUILSITOS PARA EL PAGO: Olicio Cincular
h LRCOP-CDI-2017-019 EL paga serd realizado al proveedor
pror las racivnes alimenticias diaras efectivaments recibidas por la

shtidad cuptratante, No obstante, cl valor pagadu al proveedor a ser
pagado al proveedor ae podrd scr menoe al K0 del vator de la
orden do compra

- REQUISITGS PARA LA ELABORACION: [os requisitox
minines que vemplird et proveedor soa: ® Conlar cob un espacio
eachosiva o el cual elabore hos alimentos que deberd reundt
cundiciones de salubridad © higicoe. * Mantenet limpias Jas
instalactones prestadas paca Ja recepeicn, preparacion y disteibecion
de los adimentos. * Colocas los alimentns cn estanterizs, poen ¢l
piso, deben caar separados de Las paredes ¥ lejus de cualquicr
tuberia can goteras. * s dreas de conservacion, almacenamicato y
preparacion de Jos alimentos dehen guardar independencia en
relacidn al haiw y/o baletias sanitarias, * Mantener los alimentos
siempre Jimpios ¥ cxenlos de cantaminacién, No debea esiar veres
de animales, materiales de limpieza o prod quimicos. * Aplicar
<l principio; Primero en llegar, primero ¢n salir (PEPS). » Los

slime ntos procesades cuntatin cos certificada de regisiro sanitario

o notificacién sanilara vigenie, otorgado por Is Autoridad Sanitaria
Nacivnal. mamienerss <n su redipicnts comercial y cumplit von las
gendiciones de almacenamicnto detallada ee ol mismo. El liempo
miximsy de consomo de estos productos debe oxtar vigente, * Todes
Jas alimentos deberdin slmacenarse cn efvases Jimpios ¥ con lapas,
debidsmenie ctiquerados y fechados, » Los alimentos perocederos
deben colocarse co un refrigeradar o congeladat para impedin <u
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deieduro. ® Flegir los slimenios /o preparacioncs hajus en grasas,
asteat ¥ sal. » Los elimentos potenciaimente peligroses se deben
manlencr adccusdamente refrigerados (5°C o menos) o calicntes
{76°C © mix) para evilar £l desarrollo de microorganismas, » Las
trutas § honalizas de prefercacin deben ser as de temporada.
frescas, en bocn cslade que oo esiée on contacio con ef suck; s
rechazarin si licnen presencia de maochas ocgras, calés o moradas
pucs pucden contencr baclesias, bongos ¥ virus que afcctan la
salud. » Para la ;laboracién de las comidas drherd whilizar agua
tratada v potabic. La Entidad Contmlaalc podra i
cualgui
andlisis L
la ¢laborac:

invanic y a lruves de laboraterivs espe:
quimice y microbivlégic: dek agva a ser uwtilizada cn
n de los alimemoes, a sucosto. * No deberé almacenar
ningan tipo de jabon, detergente, desinicotanic, insesticida, mticida
v solvenles junto a los viveres, ® Sc debe cvitar T exposicidn a
riesgos de oy alimentos durante su preparacion, ransports ¥
cxpendio. * I case de no dispouibilidad algdn alime oo, sustituiz
par ot de) misme valor nutricional y refereacia de costo. por
cjemple; carpe por carne, fnia por frula, verdura por verdura,
cerval por cereal. ldcteo por lacteo. leguminosa por leguminosa,
grand lietan par graixy licron, ele. * Los proveedores deboran

incluir e s elerta slimentos, bebidas ¥ preparaciones
radicionales. spravichando los productos de temporada o
inceniivando los hahitos v costumbees propios de la poblacidn;
dcheran adyuinir como minimo el 30% de los producios
pravenicnivs de la ceanomis poputar y solidaria, de la ceanomia
familiss dv lax mivm y pequenas unidades produciivas,

pref prod tovales, freestr lus

hlecid bicniates en relacion a

disposicieones en ivas a
la fauny y {lora en peligro de extincion.
GUIA DE REFFRENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS
PARA NINOS: Lictens tratados 1émicamenic: leche. yogue,
quessy, ke | cumes: sus, polko, cerdo y pescada (s se pormite
visceras) o huevos de gallina y de codomiz: ieguminonds: [rejol,
soya. arveja, lentcja, hahas, chocho, choclo, garbanzo; verdurss:
afveja, vainita, acclya, col. espinaca. brécoli, lumale, zanahoria,
cehalla, pepinithe, tibans, remoeiacha; frulas (todo Upa), tubéreulos:
paps, vcas, mellocos, yoca, camote, 2anshoria blanca, platanos;
cereates: ooy, avena, cchada, marocho, quinua, maiy, pun blanco,
pan intcgral, toslades, (ideo ; grasas: aguacate, mucis, almendras,
mani, avellanas, soeite vegetal, aceite de oliva, mameguill
alimenlos progesados con regisiso sanitario o actificacién sanitaria

vigenle.
- PERSONAL MINIMO REQUERLIDO: Al menus se debera
conlar v ¢l siguieme personal; Por cada 4U mends a elaborar. serd
necesariv: - 1 Cokinens - 1 Ayudanle de covina - | Una persona
pata ¢l servicio de slimintos Por cada U1 ninos adiciopales, sera
accesario fcluir una persoma ovds, para la preparacicn de los
alimentos.
- FUNCIONES DEL PERSONAL : Covinero: 8 Preparar jus
alimentos, * Supervisar of control de calidad del % v 0 Verifiear
©n plismi de las di contractuales. * Manlencr
limptas las dress de preparacion de alimentos. equipes ¢ insumos
para su claboragitn, ¢ Ascgurar ba enlrega oporluna del servicio de
hi i wn bas instalaci dadas, Ayudantes de Cocina:
= Cumplir dispessiciones. * Ayudar con la prepazacion, ormvto
transporte ¥ elsega de alimentos. Persons para ¢l scrvicia de
alimmenlos : * Servicio de Jos alimenlos @ aifios y nidas en

wendiciones kg ni & do siempre 1p
temperatura du ks wlimentos zates de servirdos. * Cumplic
dispasiciopes.

+ SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La supervision y la
admministravion ke la cjecucion de ta orden de compra lo realizard bs
eniidad copralanic.

- MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: La mayuinana
minima necenarii pars la prest. n del servicio son: ® Cacina
Horao =] icuadory * Ratidora » Refrigeradora * Congelador
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Subtotal
Impuesto al valor agregado (12%)
Total

Niamero de Items
Total de la Orden

6.478,0800
777.3696
7.255,4496

1344
7.255,4496
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