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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de compra:  CE-20200001762471 Fecha de emision: 21-01-2020 l Fecha de 22:01-2020
- aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
. T VASQUEZ ULLOA ELOISA ’ "
Nombre comercial: Razon social: BEATRIZ I RUC: 1712610474001
Nombre del
representante legal:
Correo electrénico o
el representante bachita2014vu(@ hotmail.com Correo electrinica de la bachita2014vu@hotmail.com
empresa:
legal:
Teléfono: 0989416912 0994267818 1969940941
Tipo de cuenta: Ahorros | Ndmero de cuenta: 2201374368 Cédigo de la Entidad Financiera: 210358 | Nombre de la Entidad Financiera: BANCO DEL PICHINCHA
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- - e i q
enaliatarii: ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: 062881668
NRECTO! S 5 5 g 2 s

:::'::in;?ue ING. MONICA GUEVARA Cargo: :]LR[I[LI‘I;\NR: DISTRITAI Correo electrénico:  monica.guevara@inclusion.gob.cc
Nombre funcionario
encargado del ALVARO LUIS GOMEZ SILVA Correo electrdnico: luis.gomez@inclusion. gob.cc
prm-eso:

Provincia: ORELLANA Canton: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: | Calle: ENRIQUE CASTILLO Numero: SIN Interseccion: QUITO CENTRAL

Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668

Horario de recepcion de mercaderia: REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI

o Datos de entrega: -t - . g =

Responsable de recepeién de mercaderia: COORDINADOR DEL CDI JUAN MONTALVO
Direccion de

i ]
entrega; CDIJUAN MONTALVO

L] (_'(JN'I'RATA(.‘I(‘)‘N DE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL CDIJUAN MONTALVO UBICADO EN EL BARRIO JUAN M( INTALVO DEL CANTON LORETO, PERTENECIENTE

Observacion: A LA DIRECCION DISTRITAL 22D02 LORETO OR! '8, PARA EL PERIODO COMPRENDIDO DE ENERO A MARZ0 DEL 2020 PG 56. PEDIDO SOLICITADO POR EL

LCDO. JOSE IMBAQUINGO / COORDINADOR DE

SERVICIOS SOCIALES DISTRITAL (E)

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratanie relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida
presupuestaria deberd certificarse por la ttalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago. la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion. copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin gue estas condiciones modifiguen procesos administrativos
financieros internos de cada entidad

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra
informacién consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva, Solo si la informacién de la cuenta de pago no est registrada en la presente arden de
compra. 0 en caso de que la ransferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante scguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Prblicas.

en délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratanic a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta gue este a su nombre y en una entidad financiera gue este habilitada a recibir wransferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS I

Cuando ¢l proveedor entregue los bienes p servicios en fecha posterior al iérmino ofertado y/o acordado. se aplicard la multa catablecida en ¢l convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.
La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante gue ha sido perjudicada con el retraso, El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante

deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante gue generd la orden de compra.
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1T IP0 MINIMO REQUERTDO PARA SERVICIO: Los cquipos y ulensilics minimos necesanos pars 1a prestacidn del servicio son: + Vagilla de matenal liso, no poraso y il de limpiar y desmfoctar, que incluye plato
Phato fendichs, vaso y arre o Lz, msmos que o deberan tener nngun defecto comss roturas. inzaduras o desperfectos simalares. Cada nifo o mila dispondra de wa valla. = Cochara pequefla de scero moxidable, se
prhibie cuchara grane « Utensilios. de acero imoxnlable » Bandejas plisticas de self-service, de lammao adecuado para ba e servic del mend » Servitletis desschables de papel de calidad y lamafio sdecuado para este servicio EI
Aot e L et cotpra e ot el s e fos ienilio y ettamicotas, salctand de st of oo, emplazy innwdia.

EQUIPO MINIMO REQUERIX) PARA ELABORACION: El provecdor scid responsable de uterilion y tods les Labogacion de lus alimenos, » Deben ser
dhe material inoxidable, no poruso, liso, de ficil limpiezs y desinteceidn. » Todos los ulensilios to deben scr u m» para la preparacion de dos tipos de alimentos pu.m la uumm.on zada. + Dcben et tsoacrmicon
. e avere moaidable u oo material no tovico y gue sc hayan limpiade y desinfectado bien, vamades oponunaments de manera hermética y prodegidos ke la ¢ permutira la wilizac
recipientes plasticos para ol unp.mar frescos, coladas, ladas por el riesgo de Los inimass e esanos para L elaboracion som: » Ollas y sariencs » Menaje » Imphemerdes o ssexs
necesanos para by eedor deberd contar com tanques de gas indusinales (cilindros de 45 Kg) y los repondrs cada vez que ¢ requicra, sin que involacre un costo adicional o la entidad

DESCRIFCION DEL SERVIC Ill El servicio raddica en la provison dians de cuatro comadas las gue deben cubne las necesidades nuincionales, ascgurando (s calidad de fos ahmentos. » Bl proveedor del servicio de.

2 de m 1CIBV crcto de menis de . para b revisitn y aprobwion def Coordmador's CIBY. » EI proveedor deber contar con un drea en la cual
elabiora Jus alimenions gue debierd reum condicines higicnics saniarias opHnas para vk comaminacion, alcracon * El servicio por ef provecdor en los Centros Infantiles del Waen Vivie
CIBV. + Los alimentos al no ser preparados on las instalaciones de ls Entidad Contratante, deberan guardar normas de higiene y st adecuadamente transportados a la Enbidid para b entrega a os b Pasacel
cummplimsento del obyetos del serview, el proveedor dotars de bos msamos. herramsentas, menaje y cquipos necesanos para L prestacion de este servick y el transporte de los alimentos. « Es responsabaticiad del proveedor manejar
Yok it i (i e g del aetvico, i i traspore. alacenaj, dafibucidny muovilzicion) quc le peTmta hiregar <l riaducks e dprimas cunicionss. » 1 proseedor deber tcaliza l limpicza de
las mstalaciones, antes v despuds del lugar dotde se serviran los alimenios. » La limpicza y desinioccin de la vajilla e 1| provecdor. » de L orden de compra, ef SERCOP directaments o a
s e Ietverve, sey icar ¢l curmplinncnio de las espeabicaciones IEmicas constanies en 1 presente ficha iécnica, cvando Jo creyere oportune, para lo cual el proveedor dard todas las facilidasdcs ¥

oporionar la s teyuenda

CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICI: Fl provecdor entregard en e lagar y hora scordada los alimentos, b entidadd contratane. + [ispancr en los recipientes térmicos los alimentos preparadas calientes,
scparados de los alimientos preparadss fris. Unlizar revipientes diferentes para estos des tipos de alimenis preparados. = | o vehicalos deben ener n orparienh s, kg contra e sol difecto, viento, polvo,
vy s contamunaciones que puedan degradar 1 calicdad def producto, » I vehicul debe estar destindo para e use exchusivo del servick de akim de Tos alimunit por cuents del
ooy eeshon
CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: © Se permstind ol consum de fritos como nxin una sola vez po scmana (cames, ibérculos, plitancs. miasas). ] aceite empleado, de ser ol caso, serd usado por una (1) sola
izacks, » Lo abimentos deben ser preparados el mismeo dia de consumo pars parantzar La ingesta de alimentos fre Jebrin prescntarse |15 minutas antcs de cada prestacson de servicio de
1 syt s b prparad cnie las 6 a7 horas de s maana. « Fl etrigeno una fruta. cniera o ladas d rutas que deben st preparadas momEnis ankes ke S consum, 8
- i de 9030 100K del i+ Las Tas 1000 a 11130 def dia; y especialmentc considerar que las cnsaladas de verduras y Jos jugos de fratas son dos tipos de
Preparacioncs guc o deben lalar diariarmenic y que deben ser ;uqum mImenLos anics de U e ¥ consum para cvitar la perdida de vitaminas y mencrales. + £ reingeno e la Lade dobe preparane enire las 1440 y
1540 owas para cvitar | termentacion de ks fidratos de carbono (azicares . « Fods os alimentos deben prescntarse on pedazos pequeios {considerando b edad) que facfiten la coccidn y especialmente ol consumo it .
e las nifias y los nifios. » E] periodo del servicio de Jos alimentos debe ser de al menos dos heoras entre comsda y comida. » Garantizar que fos alimentos calientes sesn srvidos  fodos los niflos ¥ niflas por gy
e mumn A7C) » Tokos Los alinents gue forman parte de Tas preparacioncs de Jos diferemes tiempos de comida, deben scr de muy buena calidad en sus caracteristicas organolépticas: olor, color, u"‘ textura,

dencia iacional conforme 1o cstipulido en L Resoluciones Externas No. RE-SERCOP-2015-0000032 y No. RE-SERCOP. 201 S-0000034. » Los productos con los gue se elaboren
las Fq‘l&»mu 1 se Tumitacin & Jos Bstados. anteriormente descnitus; # mus de éstos seran fodos los necesanos para dar un service de calidad.

CAPACHIAD DE PRODUCCHON. La cantichal wferiada scra de acusrisal marmcr de mesmas duanos. desayur. refigetsn mmedia mafana, aliwicrso § i genns iadia ardk. Los mstis serin estruciutados scgn fegiones
{usta, sicera y Amzonia) ¥ de acierdss 8 Jos requerisicntos establ o el ki de compea. Ver Anexol con mem referencial, u.ma.a siine de produccion: | capacidad productiva cstacd dida cn
P o el mmen et icive meissabes regueridos pars atcnde a ko i y nifias dariamente, con i maximo de 40 diurios durante 22 diss al sescrito en ol nameral 13 de la presenie ficha.
i e i el provedun L ik oo ot il e sttt al w1 ayucantc e cusin s pata s prcpaacion d ks .lnmw. por cada 40 nifos. CAPACIDAL PRODUCTIVA MENSEAL
B0 servickss (40 nifos durantc 22 diss al mes).

ALCANCE: E servicio serd adguinido s través de Las sguicntes cntidades: » | Ministeno de Inclusion Econdmica 5 s-ml MIES. » Convenion de cooperacion enir
GAL. » Las institucrones comprendidas on el an. 2 de ls Ley Orgamica del Sistema Nacional de Contratacion Pribhe
FDIDA: Unidad
EQUISITOS PARA EL PAGU: Oficio Circular No. SERCOP.CDE-2017-019 F) pago sers realizado al proveedor por las raciones alimenticias diarias efectivamente revibndas por s entidad contratante. No
testan o al provecdhe a ser pagaddo al provecdr o podri scr metor al 606 del valot de La orden de compra

REQUISTTOS PARA LA ELABORACION: Los requisitus mitsims que cumplind el proveebor son: s Cuntar con un sspacio exchisivo en ol cual elabore los alimentas que deberd reunir condiciones de salubndad ¢ higicnc, =
Mantencr limpias Las instalsconcs prestadas plulnrﬂrpmm preparacion y distribucion de ks alimentos. « Cakscat ks alimentis en ¢ ol i, bt st separados s sy lepon de cualquicr tubkcria
- won gotcgas. » Sl e e conacrvaeti cpatacion de ks alimenios deben guandar i al buafo /o ba * Mantener hos al Himpios y exentos de
contaminaciin. No b st cea de s kil e Himpieza o productos quimices. » Aplicar el prncipio: Priner en llegar, primero o i (PEDS] » Los liromind prpoesa n con do e registro

G sanitaria vigenie, por a Autoridad Santtania Nacional. munkcnirye & su recipienic someretal y cumplie con bas condiciones. de almaccnamicino detallada en cf mism, B tiempo mimo de

consumo de oatos prodicton debe estar vigente. » Todos los alimentos deberin almacenarse en envases limpos y con tapas, debdamenic ciquetados y fechados. = Los alimenis a
congelubor purs imyedic su deterioro, » Elegsr los alimentos v preparaiones hajos en grasas, anicar y sal. » |os alimentos potencialmente peligrosos sc dehen mantener ..hm.mk refrigeradis (§°C o nervos) o calientes
(NC o mds) para desarrallo de mucToorganismas. » Las frutas y hortalizas de preferencia deben ser bas de temporada, frescas, en buen estado gue no estén on contacto con el sucko; s rechazarin s tienen presencia de
manchiss negras, catés o mogadss pucs pueden comener bacterias, hongos y virus que afectan la salud = Para la claboracide de las comidas deberd utilizar agua tratada o potable. | Entidad Contratante podsi realizar en
Cualquicr mstanic  a iayés de labovalonias copectaliadus, el sl (ool § crobiokdgico del agus 4 e wtlizada ¢n L claboracion o s amentos, 450 coso. * No deberd slmacenas ningan Upo dc jabn.
dotergente, desinfoctante, insevticida, tatiod o solvenies junio a ks viveres. + Se debe evitar nesgos de bos al wransporte y expendio, » Fn caso de no disponibilidad algin alimenio,
sustitur p.mm.u st Gl il § 1Tttt de s, e ey came por e, (o R Stdar o verhrs, cerealpor cereal.lcteo poe Hitco. e Quinosa por K EUINGSI. ST o O E1an0 e,
el + Low e ! [ e s produtos de temy buios y ¢ v deberin adquinte
es de L coonomia pogular y solidaria, m- la cx :nm-lu.nk s mvero y peguetias unidadkes prosdustiva, prefereniemenie proxbactores hocales, mrestrictanene, s
enelacidn a 1a fawna ¥ flora en pehigro de eximeyn
MENTUS PERMITINS PARA NISOS: eteos tratados Wrmacamente: leche, yogurt. queso, kumis - cames: res, pollo, cerdo y pescado (00 se permate visceras); o huev
codomiz: legumanosas: frol, sova, arvera, kemteja, habas, chocho, chocks, garhanzy, verduras: arseja, vamita, acelga, col, espinaca, brécols, tomate, oria, cebolla, pepinillo. rabuno, remolacha: frutas (todo tipo)
papa, e, mellixus, yucs, camote, zanahoria blanca, plitanes; coreales: oz, avens, vebada, monscho, quiina, maiz, pan blanco. pan integral, tostadas, fideo | grasax: aguacate, nucces, almendras. mand, avellanas, accite

A MIES y Gobiernas Avtonamos De scentralizados

vegetal, aceite de oliva, mantequilla, alimentos processdos con 1egistio satilas o Blificacn it Vigenk.
mxw-ml w\mu REQUERIDO: Al memos se debera contar con el siguiente personal: Por cads #) menis  claborar, serd necesane: - | Cocnero - | Ayudante de cocin - | Una persona para el servicio de alimentos
Pue cada 30 nifos adicaonales, serd necesario incliir una persons s, pars Ls preparacion de los alimentos
- FNCIONES DEL PERSONAL et Preparar fos alimenios. » Supervisar el conirol de calidad del servicio, » Verificar cn de Las * Mantesser limpias las dreas de preparacion

s, qIpos € INsuTaS para s elaborscion. = Ascpurar L enticga uporiuma del servicio de alimentaciin en las instalacionies acondudas. Ayudantes de Cocina: + Cumplic disposiciones. « Ayudas con La preparacion.
o ega e alimentus, Persona para o servicio e alimenios : + Servick de los alimentos 2 nifos y s n condiciones higénico-sanitarias, considesando sicmpre 1 temperaura i los almentos antes de

chones
N Y ADMINISTRACION: La supervision y la acministraciin de b 4 st de 4 ankn e compe o i o coldud contmank:
a ks

\4!’\0( \\ARJ\\H\!\MR}QI ERIDA: | msguinarta minima necesana tacion del servicio son: » Cocina » Homo ¢ Licuadora « Batidora « Refrngeradoes » Congelador

Subtotal 11.755,9800
Impuesto al valor agregado (12%) 1.410,7176
Total 13.166,6976
Nimero de Items 1626
2 Total de la Orden 13.166.6976

Fecha de Impresion: micrcoles 22 de enero de 2020, 17:02:29
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de compra:  CE-20200001762493 Fecha de emisién: 21-01-2020 FEchafle 22-01-2020
aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
s ‘ i ASOCIACION DE MULTISERVICIOS MANOS i s
Nombre comercial: lihmnsmal. TRABAJADORAS DE ORELLANA | RUC: 2290328678001
Nombe de JIMENEZ CUMBICUS GLADYS MARGARITA
p legal:
Correo/eléciriaica el gladysj1991-@hotmail.com Correo electrdnicode gladysj1991-@hotmail.com
representante legal: la empresa:
Teléfono: 1985983868 062373064 (1939132298
Tipo de cuenta: Corriente umero de cuenta: 6500619260 IC(’)digu de la Entidad Financiera: 210345 | Nombre de la Entidad Financiera: BANCO INTERNACIONAL
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- i
. ) . 2
Ceratantes ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: 06288 1668
Persona que i S s . = Correo i . .
JE 3 e £ ra.guevara@ inclus i CC

- ING. MONICA GUEVARA Cargo: DIRECTORA DISTRITAL ORELLANA lectrbnico: monica.guevara@ inclusion.gob.cc
Nombre funcionario
encargado del ALVARO LUIS GOMEZ SILVA Correo electronico: luis.gomez@inclusion. gob.ce
proceso:

Provincia: ORELLANA Canton: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccién Entidad: | Calle: ENRIQUE CASTILLO Niimero: SIN Interseccion: QUITO CENTRAL

Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: (16288 1668

Horario de recepcion de mercaderia: REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI
Datos de entrega: — - = s -

Responsable de recepcion de mercaderia:  COORDINADOR DEL CDI WAWA WASHI |
Diveecion;de CDI WAWA WASHI |
entrega:

CONTRATACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL CDI WAWA WASHI | UBICADO EN EL BARRIO 30 DE ABRIL DEL CANTON FRANCISCO DE ORELLANA .
Observacion: g PERTENECIENTE A LA DIRECCION DISTRITAL 22D02 LORETO ORELLANA MIES. PARA EL PERIODO DE ENERO A MARZO DEL 2020, PG 56. PEDIDO SOLICITADO POR EL

LCDO. JOSE IMBAQUINGO / COORDINADOR DE SERVICIOS SOCIALES DISTRITAL (E )

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida
presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose ¢l IVA.

Vara el pago. la entidad contratante deberi requerir la copia del acta de entrega - recepeion. copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin que estas condiciones modiliquen procesos adminisirativos
financieros internos de cada entidad.

El pago de los bicnes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd clectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya

informacion consta en la presente orden de compra. dentro de los 30 dias siguientes suscrito ¢l acta de entrega recepcidn definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd registrada en la presente orden de
compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el cfecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta gue este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias por parte del Es

wdo.

APLICACION DE MULTAS

Cuando ¢l proveedor ent
La aplicacion de la mulia

deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad e corresponde a la entidad contratante gue generd la orden de compra.

ue los bienes o servicios en fecha posierior al (érmino ofertado y/o acordado. se aplicard la mulia establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.
estard a cargo de la entidad contratante gue ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las muttas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratanie

~ APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Laentidad /upnfr'mmu esta uﬁligudu aj

staorden de compra esti som

Nombre:

o8t ],
Disry

~l’:'q.l("innnr!n

ALVARO LUIS GOMEZ SIL.

Tivg /=

T /.
—

1 de 2

peviado minimo de 6 meses, para efes itan dudencs iderarlo pertinente
ad contratante defar s rpra

RSONAL E IDENT rsonal debers cungplin con 1as siguienies espcificaciones: + Estar niformads, camisa o camiscla comada de cokores claros, » Mascanillas desechables = Mandil »
cual deberd estar recogutor » Cundado personal integral (manos, uias cortas) » No portar accesorios (anillos, pulseras, febojes, aretes) » No prescntar
afla acalizada
1 plazn y el horario de entrega, oo er a partir de la peneracan de [ orden de compra, sepin cronograms y horano estables

a ‘garantizar 1a prestacion oportuna del servicko, |4 entidad contratanic cstablecerd el margen de tiempo en ¢l que considere pa prestacdn del servic

SRMATIVA APLICABLE: = Regrsiro Oficial N W08 Reglamento para bs regulackin y control de pery
ded s de Diesarrollo Infantil. Modalidad Institucional CTBY-CDL » Protocolo de la extemahzacwin del serv
e almeniacion de bos Centron Infantibes del Buen Vivir CIBY. » Acuerdo mimsterial N'(00243. Norma Técnica para la mplementaciin ¥ funcionamicnio de los servic
E-067- 301 5-GGG. Norma Téenica samplaria sobre prciicas comectas e higiene para establecimsentos procesadores de alimentos categorizados como arfesanales y ¢
iddarta.
mada de trabao nerd de lunes a viernes en dias laborables y no excoderd de oche horas scgin
ANCIONES ¥ APLICACION DE MULTAS: lcaran las sigs mitas | P |

cidks de it acuerdhs entre | entidad contratantc ¢l
mpuntualidad del mismo

anizactones del Ststema de

ard obhgado a prestar el scry
plicars una multa minima ) S5 poc cada dia de retraso. sobre el valor 1l d la orden de
ficha se aplicar wandor e} S0 del personal se ausente en un mesm dia. y ¢l 0.5 cuande una persna se asentc
e un rvsmo dia y 05 cuade exista un X% d makas calificacie
mgra sin a debida autonzackon. se aphcard unia mwilta del 0.5 por cada cambio, poe ol vakoe folal de la orcden de compra. 6, Pos
enla e ficha s aphicars uma multa del 15 cuando of B9 de fos utensilion y cquipos oo sean enun m i
24 horas posteriores a la notificacién. 7. i s evidencia I fakn de inocuidad en el servici de alimentacion se aplicars ¢l S5 cuandb evista un S5 de malas calificaciones del servicio en
¥y 17 cuando exista un 209 d malas cakficaciones ¢ un musmo dia
DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NIROS: Para garantizar una alimentacion saludable se prohiben los siguientes alimentos: « Cr
) = Embutichos: salchschas, mortadelas. chorizos, jamsn, e, + Enlatados. sardinas, cames enlatadss. trutas enlatadas
koo de 1ok 1ipo, = Calletas de todo lipn. (Se aplicard & la normativa vigentc ) + Gelatinas con coloranies. « Comidas o alimentos re-¢
hidratos de carbono de los cereales ¥ /o frutash. + Aguas sromiticas coms desayuno o en los refrigenios. « Preparscioncs como cangui
alimentens yio preparaciones uma vez cocides por faciliar ¢l consume
GARANTIA Y ANTICTPO: La garantia de f o dee b orden
comespondienti ciercicio econdmico. |3 garanti

sndimenion arfificiales:(saboras. ajinomsios, sabsa de o

specialmente por b fermentac
eton de las maflanas o tarde como ahmento prncipal

al valor qu supuesto imjeial del Fatade de
o

B o comceplo e antip seri
o en un cncuenta por cientor o ks (F1 articulo 76 del Cidigo Orgnico de Planificacion y
piblscos, hasta ¢l momento de scr devengades, ¥ que la dorinaliva aplicable 4 la Eestion de dichos
\niciso del articulo 29 de la Constituckn de L Repiblica. | norma constinicional citads preve que oy
prometa a obkervar y cumplir 1 totalidad de Las espeaificackones Iécnicas en cuanto a la preparaciin. transperic y

b y serin devacltas conforme

4 la conratacion pblica no pi
e echo privado, con excepoiin de ks di

o maneiarse en La banca pabhica. La garantia técnica en la cual ef proveedar sc

ormato |} Lp garantias serin cotregadas  fravés de cualuict forma prevista en of articulo 73 de la Ley Orginica del Sistems Nacional de Contrataciin Pub

dispuesto en o anic it

FORMACION Y CAPACTIACION DEL PERSONAL: Cociners: » Formaciin o capscitaciin. cn gasirindmicos. nutric 1 y expenencia minima de 1 o, + Centficad de manipulacion ¢
alimentas, torgade por un organssmn competen. comn por eemple: ARCSA, SECAP 1Universidades que presten exe servicio entre otros. » Certific v
preparacyin de ahmentos, minema de | afc dos dhe man eme dee alimenios. olorgado por un organi st
e, = Certificado de salud vigeike del afo en curso, Persona para el servicio de alimenios - + Con
competente, come por ejemplo: ARCSA. SECAR Universidades que presten este servicin enlre oros
waliquier otre tpo de documentacion que s destine a optimizar ¢l servicio, de
apactLacin
110 PARA SERVICIO: | as cquipos y utensilios minimos necesaries para [ prestaciin del servicio son: » Vajilla de matcrial fiso. o poroso y fécal de limpuar § desinfectar, que inchye plato

uras. trizachras o desperfectos similaces. Cada nifi o nifia dispondrd de una vapila. + Cichia poqueia b acere moxidable.

22/01/2020 17

CPC Cant v, Descuento
unitario
632300212 | Servicio de Alimentacidn pa programas infantiles CIBY 1647 24100 00000 | 11.907 8100 12,0000 | 13.336.7472 | 530238
TTEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA Oficio Circulir N mentacion para prsgr . crunciadas @
anterionmente. incorporades en el Cal S CDESERCOR.(H17.2 s de compe. por un s
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prohite cuchara grande ke accru inonidable + Handejas plistcas de self-srvisr, e Lamafo adecuade para L f servicio del mend » Servilletas descchables de papel de calidad ¥ tamaiio adecuado para cste servicio FI
Administrador de e cumpra peudrd insprcionar el estado de o utcnsilios y herramientas, solictando e ser el cas, su reemplazs inmcdiat
- 0 MINIMO REQU FLABORACHON: £l proverdhon serd respontable de proporcionar lus herraniaentas, utemsilio y 1ocdos I inaumes e se requicran para la clabosacin de los ahmeos. » Debet s
de material uwoxidable, o putises, lis, de il hnpicza y desiite, * Tados & I utilizackos para a preparacion de dus pos de alimcnios para evitar la confaminacion cruzads.  Deben ser fsoldrmacos
he vt movidable u etr material b Wikico y que se hayan hmpiado y de do bicn, certadon c mancta ber ¥ dors de Ja ot agentes extrafios. No s permitind la utilizacion &
eciplethcs plasticon para cl ratisport de frese, colads. Jugos o csalads pra o riesgo e contamunacion. |o, requenimscnion TS iecesarios par b elaboracin son: + Ollas § sartencs » Menage * npleincntos de aseo
Necesation para la limpie oo deetd comtar con angues d gas industriales cilindrin dc 43 K y Jos repordrd ada S quc s fosuicra, s guc 0y olucre 0 Costs advuona a ba et
DESCRIPCION DEL SERVICIO: EF setvich radica en la diaria de as bus e debun cubrir fas nevesidades nutricionales, asegurando la caliddad de s alimentos = 5 proveedor del srvicks e
I eniregard al € el CTHV lu planificacidn de an ciclo de mends de cuatro semanas, para la réviacn y aprobacion del Cooedimador/a CTHV. » B proseedss deberd coot con un rca en 1 cial
clabora lon alimentios que deberd reunir condicionies igiénic snanas oplimas para et conaminsson. ahcracion ke * El servicio ks ot ¢l provecdor e los Centros Infaniles del Buen Vivie
IRV » Los alimentos af o ser preparados en las instalaciones de la Entidsd Contratante, deberiin guardar normas de higiene ¥ sct adecuadsmntc transportados a la Entidad para L emtrega a hos benclwiarios. « Para ol
curmplimcnto del vyt del serviows, ¢f provecior dotard de hs maar iy exquipes Bevesanos para | e este servien § ol transporte do bou ahmenios. + 1 responsabilidad del proveedor manciar
I empon de enincga del scrvicw. opcion de transporke, almacenaje. disiibiciin y maolizacion) que le permita cntrcgar €l producto cn optinses condiiones. » B proveedor deberd seabizar b limpicza de
antcs y despuds, el lugar doewde sc scviran hos abimenios, = L linpieza y desineschon de L vaplla privecdr de L veden e compra. ol SERCOP directamenic o 8
i travils de et segun sca ¢l caw, verificard ol cumphmicnto de las espocificaciones Kenicas constames en ls presnte ficha 1éaics. cuade cxe oportun: pak 1o cual el provecdor dard todas las Lacilidades y
PrOpurCiuinad L indor mecnn gque e sea egquenida
REGADEL SERVICIY 1 provesbor eotrsgars en ol bagas y hora acordida lom alimentos o by cntidad conatante. = Disproner e fow tecipaontos étisos ks alimento preparados calienics
izt reciprentes delerentes cstum dos Lipus dhe cntus preparacis. « Lus vehicuhs deben tencr un compartiments separado, procgis cottra el aal direcio, vienis, polves,
pucidan dgrada ka calidad def prodiucie. + Fl vehicul debe estar destinado para ef uso exclimivu del servicio de aimentacion. L monlizacsin de ks slimentos coeren ot cuenta del

SERVICIO: » Se permunri cl cotiuttn de fiios como miatmo un sola ver por scana (cames, aubérculos. plitamos, mass), E scee emplead, de ser el e, scrd taads por una 1) sola

cpertunidad y N st reutilizau.  Los alimenks dben sct preparadon el mesimo dia de consum para gararszas 1 ngesta de alimnio rescon. « Leberi prescntarse 13 manutos smes de cads prestacin de servicwn de

alimentacson. » I desayune s debe preparar enire las § a 7 horas de ks mafana. ngeno ! truia f sladas de frutas que debon se preparadas momentos antes ke s consiim, es

kit V) 100 el dia & | rcpur e que conformian el almerza deben piepatars care Las 10K & 1130 del dia: y capecialimeste somuderar que la csaladas de. verduras y

Pt wnes e oo dchen {alat diariaene § g dbcn st rpatiudes momenon ankcs e 3 citzcga y convarsn para cvitar i pérdida de Viaiminas . mencraics,» E] efnigerna d Lo tade
Faciliton §

os di frutas son dos tipos de
Preparanse entre las 1400y
el

15000 hwas para evita | hidalos de carks * Tondos s alvmecnios deben preseiitane on pedars peguctiis e a edad) que ¥ por parte
e L ias  how s, 1 prionks el servicwo de fon alimenius dcb ser de af s dos horay enirc comada y <onda. » Garanstar yuc bos liimenton calentes seun sz idos & b fos i y fufias por igual. & na
terperatira adecuada (37°C). » Todkos los alittwentos que forman parte de las de o diferentes tiempos de comida. deben ser de muy buctia calidad en sus caracieristicas organolépticas: oo, color, sabe, lexturi

B ard prosducton de prosedencis racional confinme ko esipulado o las Resoluciones Extermas No. RE-SERCOP-201 0000012 y No. RE SERCOP.20] K00, » | s producios con Jos gue se claboten
as prcpuaraiones, no-sc limiaran a los itados anterionmente deseritos: a s de éstos sevin todos Jos necesarkos pars das un servicks de calidad
PRODUCCH watidad sferiada serd de scucrdo al o de mends duarios: desayano, refr ha maflana, almucrzo y tardk |os menihs scrdn estructurade

trsazonia ) y de acuerdo a lox por el ke fa orden de compra. Ver Atkexo | con mena referencial, Ciuidad mixima de producern: la capacidsd productiva estard dada e

Seivichon Mctisuales epectidhos paca skt a bos milos Y mitas duarimente, cun un maximo de 40 nifios diarios durante 22 dias al mes. con el persoal minmo descrito en e mmetal 13 do Ja prescate Ficha.
- Fin casesdhe i el e declare una capassdad productiva adiconal, debri justificar al meries 1 ayudante de coina mis para I preparackin de ko alimentos P cada 40 ifios. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL
50 servicion (30 ks durante 22 diss al mes),

ALCANCE: Bl servicn sk s de lax :

art 2 de la Ly Onginica del Sivtemma

Inclusién Economica y Social - MIF
cronal de Contratacain Miblica- LOSNCT.

* Converas de cooperacion cntre ¢l MIES ¥ Gobiernos Autinomos Descentralizados

HRMA ¥ REQUISTIUS PARA EL PAGO: Oficio Circalar No. SERCOP-CIE201 7019 E pag serd realizadis al proveedor por las raciones alimenticias diarfas efectivamente recibidas POt 1 enickid cuintratanie: No
€. ¢l valor pagadks al proveedeos 3 set pagacks al proveedr no poadri ser mener al 605 del valor de la orden e n
REQLUISITOS PAR i

pr
un cspacio xclusivo e ef cual elaborc Jos alimentos ioe deberd reumi condiciones de salabridad ¢ higiene. +
Manten: i s prstadas para 4 reccpoion, g acicn & distrbucin de kos alimcntis. « Colocas ot alimenios cn catanterias, no en el peso, deben catar separadon d las paredes y lejos de cualquier tuberia
cun golcras, « |as drcas de conservacin, almocenamicnio y preparacidn de bas alimentos deben guardar independenc Iaciein al hafio /o b tarias. » Mantener ks alimentos siempre limpias y exentos de
contarmanaciin No deben estar cerva de animabcs, materiales de impieza o productos quimics. » Aplicar ol principio: Prmero en llegas, pimero en salir (PEPS). « Loy alimenios procesadas contaran con certificado de registio
Xanian b notificacion samaria vigente. otorgads por la Autoridad Sanitaria Nacional, mantencrse en su recipiente comercial y cumphi con las condiciones de ah o 1 miis . 1 tiemp d
comsim deestos productos debe cota vigerie, » Tosks los alimentos deberin almcenanse on covases fmpios ¥ con tapas, debrdamente ctiquetados ¥ fechados. + Los alimentos perecektus deben colocarse en an refrigerador o
comgclihor para inpedie su deternor. = Elcgi os alimentis y/o preparaciones hajos en grasas, azicar ysalel " I [ — refrigeradas {(5°C o menos) @ calicnics

L
0 0 muis) pata cvitas el desarrollo de macrourganismos. « Las frutas y hortalizas de Peefetencia deben ser fas de emporada, trescas, en buen cstado que 10 esié en contacto con ¢l sucko: se rechazardn si tenen presencta de
s Dcgras, Calés o muaradas pucs pucdka coniciicr basterias, hongis ¥ virus que afectan L sabd. + Par
cualquicr instante y a través de laboral cualizad

a clabuoracn de las comudin deberd unlizar igua trauids o potable. La FEntidad Contratante podrs ealizas en

agud & scx utilizada cn la claboraciin de Jos alimentos, 3 su cosio. « No deberd alscenar ningdn tpo & jabon,

Vil 13 cxposicion 4 ricsgos de Jos allmentos duranie su preparacion, (ransporte y expenidio. = En case de 1o disponibilicad aleus alimento;

¢ o el mists valor nutricional y refereriia de costo, por ejemplo; came por came. fruta por fruta, verdur por verdura, cereal poc vereal, liacten por ctco, Iegumingsa por leguminosa, pran e por gram e,
- Dbldas y preparaciones radicionaks. aptoyccharida los productos dc tcmporada  ientivando ks habitos y costumbres propios de la poblacidn: deberin adguirie

1 IR de s productons provenientes o b cxonomia popula y solidaria, de la economis familiur de las nicra y pegefias unidades productivy. Tl las

disposiciunes establecidas en normuativas ambieitiles en relacion a la fauna y fors en peligro de extinaion,

GUIA DE REFERENCLA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS: |icteos tratadn rmacamente: keche, yogu, gueso. Kumis . cames res. polle, cerde y prescad i se permite visceray); o buevos de gallina y de
codonmuz; beguminosies. fiéjol, soya, arvess, keteja, habus, choco, chocko, gartanz; vordusas: arsea, vanita, acelga, col, expinacs. bedol, tommie. sanabonia, ccholls pepiiillo, rabano, nemolacha; frutas (o tipo), wberculos:
Papa, s, mcllucon, Yuca. catinde, sanaburta blatica, plitanos; ceteales: atros. avena, cobads, monsch, quinua, iz pan blanco, pan integral, ostadas, fideo : prasas: aguacate, puces, almendras, muni, avellanas, ace
vepetal, aceite de olva, mantequilla: shimentos proce e

PERSCINAL MINIMO REQUERII: Al memos se deberd contar con of siguientc persnal: Por vada 40 meris & elaborar, serd necesarice - | Cocinern - | Ayudanie de cocina - | Una porsona para el servicio de alimentos
Tow vadda 40 mifiw adicionales, serd necesation i luir una persona s, para L prepasacion de kos alimenios,

v SONAL: Cocinero: « Preparar los alimentos. » Supervisar el control de calidad del servicio, » Verificar en.
a8 su claboracion. * Ascgurar la servicio de ak en las imstal. dacdas. A
S0 Hansporte y entrega de alimentos. Persona paca of servici de alimentos -+ Servici de los alimentos 2 nios y ifas < cond e
servrhs. » Cummgpli dispasic e
SUPERVISION ¥ AUMINISTRACION: La supervision y s administracicn de la ejecucion de la orden de compra lo realizard Ls entidad X
MAGUINARIA MINIMA REQUERIDA | s maguinar misins siecevaria para la peestackon del serviess son » Cocima » Homa » Licuadors » Batidua » Retrigeradona = Congelidor

ol andlisis 1

e las dis ondracwales. « Mamtener limpias las dreas de preparacién
d “ocina » Cumphr disposiciones. « Ayuchar con la preparacion,
comtilcranil
stetnp

de o alimenios antes de.

Subtotal 11.907.8100

: Impuesto al valor agregado (12% ) 1.428.9372
Total 13.336,7472

Nimero de Items 1647

Total de la Orden 13.336.7472

Fecha de Impresion: micrcoles 22 de enero de 2020, 17:03:01
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de compra:  CE-20200001762496 Fecha de emisidn: 21-01-2020

Fecha de

aceptacion:

22-01-2020

Estado de la orden:  Revisada

DATOS DEL PROVEEDOR
o =~ ASOCIACION DE SERVICIOS ALIMENTACION i
Nombre comercial: Razdn social: CREANDO FUTURO ASOCREF l RUC: 2250334821001
Nombre del TR = 5 o
representante legal: TORRES PRADO KATHERINE MARICELA
Corieo elecfrinicn Correo electronico de
el representante asocref2017 @ gmail.com \ 5 asocrel2017 @gmail.com
a empresa:
legal:
Teléfono:
Tipo de cuenta: Corriente | Namero de cuenta: 6500620412 Cadigo de la Entidad Financiera: 210345 | Nombre de la Entidad Financiera: BANCO INTERNACIONAL
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- . & : 5
comitradtandes ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: 06288 1668
Persona que ING. MONICA GUEVARA Cargo: DIRECTORA DISTRITAL ORELLANA Corren monica.guevara@inclusion. gob.cc
autoriza: electronico:
Nombre funcionario
encargado del ALVARO LUIS GOMEZ SILVA Correo electrénico: luis.gomez @ inclusion.gob.cc
proceso;
Provincia: ORELLANA Cantén: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: | Calle: ENRIQUE CASTILLO Niimero: S/IN Interseccion: QUITO CENTRAIL
Edificio: I'RENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668
. Horario de recepcion de mercaderia: REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI

Datos de entrega:

Responsable de recepecion de mercaderia: COORDINADOR DEL CDI SABIOS Y TRAVIESOS

Direccion de
entrega:

CDISABIOS Y TRAVIESOS

. PARA EL PERIODO
SOLICITADO POR EL LCDO. JOSE IMBAQUINGO / COORDINADOR DE SERVICIOS SOCIALES DISTRITAL ( E )

CONTRATACION DE SERVICIO DE AL]MIZNTA{SI(’}N PARA EL CDI SABIOS Y TRAVIESOS UBICADO EN EL BARRIO 27 DE
Observacién: ORELLANA . PERTENECIENTE A LA DIRECCION DISTRITAL 22D02 LORETO ORELLANA MIE

DE1

OCTUBRE DEL CANTON FRANCISCO DE
RO A MARZO DEL 2020. PG 56. PEDIDO

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida
presupuestaria debes

Para el pago. la entidad contratanie deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion. copia de Ta orden de compra y la factura correspondiente; sin gue estas condiciones modifiquen procesos administrativos

rd certilicarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente por cada
informacidn consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeidn definitiva. Solo

compra. 0 ¢n caso de que la ransterencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratanie seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta gue esie a su nombre y en una entidad financicra que este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

tidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya
a informacion de la cuenta de pago no estd registrada en la presente orden de

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al iérmino ofertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.
La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratanie que ha sido perjudicada con ¢l retraso. El valoiGe las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago gaie Ta entidad contratante
deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratanie que generd la orden de compra.

- APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Estd orden de compra esid someti
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arantizar |a estabilidad laboral de los rshagadores. Fa caso de que las entidades contratantes cmatan dedenes do compea por menor tempo. ¢l proveede de considerarks pertinents
en de compra.

N: Fl personal debers cumphi con las siguientes capecificacione
¢ » Malla para cabello, el cual deber cstar recopudo » Cusdads personal mtegral (manos. ufias cortas)  No portar scocsorios taniflos, pubseras,
datos personales ¥ fotografia actualizada
e EIFEga, COMRERZATA 4 comer a partr de la gencracion de fa onden de compra, scpin cronograma y horano establecido de mutuo scucrds entre 1 cidad contratante y el
proveedor a fin de garantizar ba p ¥ del servicw. La el margen de tempo en el que considere

NORMATIVA APLICARLE: » Registro Oficial N' 08 Regl para la regulacidn y condrol de provevdores de alimentos de bos centros infantiles del uen vivie, » Norma Téenica de Desarrollo infantil Integral, Servicio
e Centros de Desarroll 1 Muodalidad Insttucional CTRV-CTN. + Protocolo de la extemalizacion del servicn de alimentacion pars centros infantiles del Buen Vivie CTRV » Normativa para la externalizacidon del servicm
e alimentaciin de los Centra del Huen Vivir- CIRV. = Acuerdo munistertal N0024 3. Nora Técnica para la implementacidn y funcionanmento de los servicios piblico y privads de desarollo infantil itegral. »
Resolucion ARCSA-DE-D67-201 -GG, Norma Taentca sanifania sobre practicas correctas de higiene pars esablecimicntos prisesadores e alimenios caiegorizados cofmm aesaiakes y organizaciones del Sisema de
Economia Popular y Solidars
- JORNADA: La jornada de trabajo seri de hunes

INFRACCHONES, SANCI APLICACH
orden de compra. En case de renmcidenia se procederd a L iguidscion y termanac
fwevo proveedor, quien deber notificar a 1a crtidad contratantc | fecha de
i del servicin en 14 presert
wando exista un S5 de diac y 0 5% cuando exista un 3
ador de 1 Orden de Compra sin 1a debada auto c aphicard una multa del (5% por cada cambi
erichss en la presentc ficha sc aplicars una multa del 15 coando ol BOS de los utensilion y cquipos he sean provisos

7. Sisc evidkencia b falla de mocusdad en el servicw de alimentacion se aplicard ¢l 5% cuando exista un 906 de malas calific,

periodn minimo de f mescs, par
als

Fstar uniformado, camisa o camiseta cerrada de colores clarns. » Mascantlas desechables » Mandil »
. ancics) » No prescnian

ixhge de Trabajo
wins ¢ cobrard una multa del $% por dia de servics

« Laborables y o excederi de ocho horas segin Io estipulads
rmabas: 1. P L o prcstac

A PETSORa S U

s o un mismmo dia. S

orden de compra. 6 Por
A0 5%

s del servicio en

oy
S — e a 1 not
1% cuando cxista un e malas cah en un nusmo dia.

GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA : Para garantizar una alimentaciin sahidable se probiben los siguientes alimentos: = Condimenton art fict
mayonesa industriahizadas. elc.) » Fmbutideos: salchichas, mortadelas, chorizos, jamon. elc. » Fnlatados: sardinas. cames cnlatadas, fritas enkitadas. verduras enlatiudas,
Cinsesas de Todk . + Galletas de fodo tipo, (5¢ aplicard a la normativa vigente) » Cielatinas con colorantes. » Comidas o alimentos re-cakentades de L mafiana 3 | tarde (coladas especialme
idratos de carborm de 1o omiticas comn desayune o e fos refrigerns. + Preparaciones come canguil con dulee en s refrigenos de las maftanas o tasde como alimenta princigal
alimentos y/o preparaciones una vez cocidos por facilitar el consumo.

GARANTIA Y ANTICIND: La garanida de fiel curmplimiento de la onden de compra, si L cuantia de L mesma cs mayd sl DN por ¢ presupuesto inicial del Estado de

cicto ccandmico. La garantia de bucn wso del anticipo. por un vakor cquivalente al 1009 del valer a revibars o cnidad o
de compea para b etrega dé b, Por ee Conueptn o el cniregare un anticipn masor al W6 del nwonto total de la orden de compra respectiva
depositado enuna cuenta que el proveedar asigne para el efecto, en un hanco estatal o privade de propiedad de entidasdes del Fatade cn un cincucnta por cieni articulo 76 del Cixdigo Organi Plamiticaion y
Finanzas P lece quie os anticipe P 2 1a contratackin poblica s pierden st calidad de recursos pablicos. hasta el momento de ser devengados. ¥ que L normativa aplicable 3 1 gestiva de dichos
fecurses seri la gque comesponde a las personas ridicas de derecho privado com excepeiin reer inciso del articulo 208 de- la Constituciin de b Repdblica. 13 nonma constitussonal citada preve que los
recursos piblicos debers mancyarsc en la banca prblica. | 4 garantia 1écmica en la cual el pre wprometa 3 obeervar y cumpl b totabidad de 1as expecificaciones KCmicas en cuano a la preparaciin. transpertc y
imemtos. (Formato 1) | a garantias scran entregadas a ravés de cuskquice forma prevista on ol articulo 73 de la Ley Organwca del Sistenia Nacional de Contratacuin Piblica y scrin devaclias conforme b

ctsaboras. ginomotos. sabsa de tomte, maggys,

dispucsto ¢

PEORMACION Y CAPACTIACION DL PERSONAL: Cocimern: + Formacidn o capacitaciin, en conocimaentis gasrondmicos. nurickn mfantl y cxpeniencta miims de | afo.= Ceriificades de munipulaciin < higicne de
alimentos, tlorgado por U orEANISMO competente, como pee cjemplo: ARCSA, SECAP, Universidades que presten este servicio entre odros. = Certificad de salud vigente del o en curso. Ayudante de cocina: + Eypen
preparaciin de alimentos, minima de | 4o » Certificada de manipulacion c gicn: de alimentos. olcgado por un orERisTOconpCCnie or exernplo. ARCSA. SECAR Universidades que presten et
s, = Centificads de salud vigentc del afio en curso. Persona pars el servicko de alimentos | » Con o sin expeniencia en servieo de alimentos, » Certificado de mampulacion ¢ highene ©
competente, come por ejemplo; ARCSA, SFCAP, Universidades que presten ee servicio entre atros, » Certificado de salud vigente del afio en curso. Fn caso de que 1a Entidad Contraanic proporcionas: m
de mancjo s, » culquier ot o e xumentackin que sé destine a opmizar el servicio: deberin darse a comocer atiodo ef personal resprnsable de 13 prestacién del servicio [ de sef puestos
debdo respaldho o registrn de L capac aciin

&

AN 1T 0

esau §EAT Persona que puldriza / Mixima
ﬂi g =1
STRiT4 Nombre: ING. MO Nombre: ANDI
4 23p0e DETALLENY S
CPC e —— Descripciin %MU- Cant V. |Descuentn| Sub, | Impuesta Partida
”&%\.’ unitario “Total (%) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacion pam programas infantiles CTRY 1626 24100 0.0000 | 117559808 12,0000 | 13.166.6976 | 530235
TIEMPO MINIMO DEE ORI COMPRA: Oficso Circular Noo SERCOP-CDE 201740 n o prodecios de servion de ki tacton hospital. et iadas (&}
antenormente, incorporados < ¢l Catilogo Dmdmico Inchasise del Servicw de Prepanecion de Alime el emitinin las ddenes de compr por un esea]




Catdlogo electrénico https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=

EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIO: Los equipos y utensilios mininsos necesarion paca La prestacidn del scrvici son: + Vayilla de matenial liso, o poroso y ficil de limpar y desmfectar, yue induye plio
Bormdi, plato terwdic, vase y jarro otz msieos e i debern fencr mngun defeco como rotuas, tizedirs o desperfectos similares. Cada nifio o nefa dispondes de una vajilla. = Cuchara peguenia de acero inoxsdable, s
prohibe cuchara grande » Ulensthos de acery inoxidable » Bandejas plisticas de self-service, d tamtio mbecuado paga La € scrvicio del men » Servilletas deseshables de papel de calidady i wdevuad para esie servicio £
Adimumectradeo e 12 onden e coripra pradra inspeccinar o catid de los utesisilios y herramsnias, soliciiando de ser el cas, s raemplazo inmedik

1 1RO MINIMO REQUERIDX) PARA ELABORACHON: El proscedor sctd respomsable de proporcionar as herramictas. utensilios  fodos los insumos gue se'requicran para | claboracio de fos allmentos. » Deben s
de material wnxidable, o peottsa. lise, de Ll limpreza y desinfeecion. » Todos los utensilias no deben ser ubhizadas para | de ddos tapos de al evitar | da. » Dctoens ser okitmicns
e acerw inoxsdable u oo material o ivico ¥ que se hayan limpiadeo y desinfoctado bien, certados oportunancnte de mancea hermética y protegidos e a coniamifaiin por agentes exieafos. se perminea L uilizaciin de

s plasticus para ¢l tran de frescun, colacdas, ugon o ensabidas por <l ricsgo de MiRifTe0s Hevesaros pans (3 claborasin som = Ollas ¥ sartenes » Menage » Implementos de s
necesarios para la limpreza. » 1 proveedor deberd contar con tangues de gas ndastr o cada vez que se tequicra, sin que mvolucre un costo sdicioel  fa eniidad
- DESCRIPCION DEL SERVICICY. FI servic it b provisiin diana de cuatro comidas s que deben cubrir fas necesidades mtnckonakes, asegurando l calidad de los alimentos. + I provecdor def servicio de
rebmados/a del CIBY L planificacin de un ciclo de meniis & custro semanas, para la revisidn y aprobacion del Covrdinadorts CTBV, » E] provecdo debets contar con un de on la cual
clabora los alimentos e debera reumr condscroncs highfnico sanitarias opGmas par evitar aheracion de .+ El servicio poe <l provecdor en los Centros. Intasitiles del Buen Vivir
CTBY. » Lon alimcntos al o ser preparads en Las imstalaciones de L Entadad Coniratanie. deberdn guardar i de higiene y ser adecud La Entidad para la entrega a los + Paruel
cumplimucnto del abjeto del servic, el provecdor dotard de hos insunie, hermamuentas, menaje y cquips ieesaros para s Pprestaciin de este servicin y el tramspuric de los alimentos. » Ex responsabilidad del proveedor manciar
todko el sisterra bogisticu (empon de en y zaciin) que be permita entregar el producto en dpimas condiciunes. » Fl provecdor deber realizas la hmgneza e
Las nstabaciimes, ante ctios. « La limpie za ¥ desintecadn de la vanlla s responsabilidand del provecdor. » 1) admanistracks de L ovdn de compra, of SERCOP dircctannte o a
s e ety scgn i cl o, verifcar el cuniplimmento de Jas especificaciones chicas comstantes en 1 preacnic ficha Licnica, cuando o creyere oportuno: para bo cual e proveedbo dard fodas as facilidades §
Propurciunari la infocmacin gue ke sa teguerida

CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: FI provevdbor
separadbas de fos ahmentos preparadis frivs. |tz reapientes diferénles para cstos dos lipos de ali
luvia y wtras contanunacivnes gue pucdan degradar la calidad del producto. + F1
provecdor

UARACTERISTICAS DEL SERVICIY, « Se permuiird ef sonsumys de fritos comeo mebximo uns sola vez por seman (cames, bérculos, pléitans, masas). F) sceite empleads, de scr el caso, serd usado poruna (1) sola
optunidad y NG scri reutifizaud < Lo alimenios deticn scr preparados 1 frsiv dia de consumo para garanuzar 1 ingesta e alimentos frcscos. » Deberin presentarse 15 manuion anes dhe cada prestacidn de servici e
alinentackin. = E1 desayuns s deb piparas enire Las 6 a 7 horas o 1 mafana. + ] relingerio una frut laas e frutas que debert ser preparadas momienios antes e su consufm, &
e dhe Sh M0 1000 del i+ Ly que enire las 0B 3 1100 del dia. y esperialmuent considerar que las ensalacis de verduras y los yugos de frutas son dos tipo, de
Pisharacnanes duc o i fallar diariamcnte y yac deben et preparacis momentos anes de sa enlrega y consums para cvitar la pésdida de vitaminas y muncrakes.  E1 efrigen de la bude dete prepararse enre Las 10y
151000 howas pura evitar de Jos il aton de carbe * Toshos s alimentis deben presentarse: <n pedazos peygueios (considerando b edad) que Laciliten 1a cocckin y especialmente el consumo por parte
e L ks hos b, I pernoco el sctvici de Lo alimeros et ser de al s dos hords entre comicda y comuda, + Garantizar que kos aliimentos calientes sean servidos 8 ks fos Silos y niias poe tgual, 8 una
temperatura adecuada ¢37°C), » Todos s al que forman parte de | 3 de o di s dhe comuda, deben ser de muy bucna calidad en sus caracteristicas ongaolépticas: olor, color, sabor, fextura,
vonsistencis « Sc ulihzad productos de procedencis pacional confirme b estpulado on s Resoluciones Extermas No, KE-SERCOP-201 S-0000032 y No. RE-SERCOP-20] S0000034. = Lo productn con os que se elaboren
Yas prepataciunca, no s [N & los stados aleriormen descrites; 4 s de éshos seran todos bos fecesarios para dar un servicio de calidad,

CAPACIDAD DE PRODUCCION. La canisdad ofertada serd de iwuerdo sl mimeru de menis dharios: desayun, feffigerso edsa maana, ahmwerzo y refrigerio media tard. Los menis serdn estructurados segin rogaones
fousta, mactra y Azl § do st 4o requertmicnton cstablecidos por el administrados « Ja ordn de compra. Vit Aeso! con mena refcrencial, Uapacidad i de produccion |a <apacidad produciivs estars dada
fumeiin el nmerD STk INCTSUales fougicrnbs para atender @ ks nifis y miflas dariatmeni, con um i de 40 s diarios durante 22 dias al mes, con el personal minito descrto on of nameral 13 d la presct
En casus de que el peoveesdor devlae wha capacidad product iy a sdicional, deberd justificar al menos | ayudante de coxina mids para la preparackin de los alimentos por cida 40 nifios. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSU AL
B0 scrvicios (40 s durante 22 dias al mes).

ALCANCE: El sersioio serid abquinido i wavés de Las siguicmies eniidades: » 1 Ministeno de Iincluson Feonom
GAL, » Las institicones comprendicks on ¢l an. 2 de la Ley Orgdnica del Ststema Nactonal de Contratacin Pibhi

URIDAL DE MEDIDA: Unidad

FORMA ¥ REQUISTTOS PARA 1 FAGU: Oficio Cirvular No. SERCOR-CDE2017-019 E pago scrd 1ealzads al prosecdor por 1ay raciones alimenticias diarias efestivameie recsbadas por la cotidad contratante. No

ugar y hora acordada oy alimenon. a 1 cntidad coniratante. = Disposer en s recipicntes (émion ko alimentos preparados calicrtes
o8 preparade. + Los vehicukos deben tenet un compartimento separaio. protgide contra ol sol directo, viento, polyo,
iculs b cxtar destinado paa ¢l uso exclusivo del servicio de alimentacion. « La movalizacuin de kos alimentos comen pur cuenta del

¥ Social - MIES. » Convention de cooperacson entre el MIES y Gobienos Autdnomos Descentralizados
LOSNCP

obstanic, ¢l valor pag uveehor a ser pagadks al provecdor o podrd ser menior al 0% del valor de 1 orden de comgra

REQUISITOS PARA LA FL ARGRACION: L syt minims i cunpliea el prsccsbor s = Contar con un s exclusivo en ef cual elaborc lo alimentos gue deber reuni condicioncs e salubridad ¢ higiene. =
Mantencr hmpeas s instalachones prestadas pura la receponn, preparacin y distibucion de os alimentos. » Colocar fos al estanterias, 1 piso, deben estar scpatados de las parcdes y lcjos de cuakpuier tuberia
cun gt |4 drcas de conscryaciin, alfi cramachi y pecparacton de Jos alifmentun deben guandar indcpoindencis cn felacion al o y/o haerias sananas, » Manicter los alictos sicmpre himpios § chentos e

oamrac s No b catat cetca d amiiake, madenalcs de limpicia v prodkictos guimacos. + Aphcar el principio: Princro on legas. pririean en sabr (PEF'S). » Los alimatitas procesadsos contarda con certificads de regisira
batio b Mol acHon samiaa vigent, okorgadu i la Awonidad Saniarsa Nacorul, mandenerse on s ecuenic comreial y cumpli con ls condscrones de almacenamiento detallads en el mism. E1 iempo mgsime de
ek s proucty debe catar et + Foudin b altmuton tebetin alnicnatse < envises himpaos y con g, debidamins ctiquetacin  fechados, » Los abmemios percrederos debon colocarse en un refnigerador o
congelador para impedin su deterior. « Flegin los alimentos yio preparacioncs hajos en grasas, azicar y sal.  Los alimeritos potencialmentc peligrosss s deben mantencr sdecusdaments: tfri
(0 o i) puata cvitar el desanollo de mucroorganismus, « Las frutes y hortalizas de preferencia defen ser bas de femporada, frescas. en biien estiso g o esiéh en conacto con
atwchas ncgras, calés o ieadas pucs pueden ConKIT bactcrias Bongus y vieas gue afcctan b salud. » Para L claborachin de las corsdas dehers uizar sgua tatada o potable. La Fntidad Contratunic pod realisat o8
cutalizadon. el andlisis Hsicu-gquimico y macrobmoligico deliagua 8 ser utilizada en L elaboracitn de Joy alimentos, s su costo. » No deberd almocenar ningiin tipo o jabd,
s ko Jos viveres = Se deb evitar la expusicidn 3 riesgos de los alimentos dusatie su preparaciin, iransporic y cxpendio. » En casa de mo disponibiliad algin alimernio,
et de Costo, por cjcmplo: carmi o carmic, fruta poor fruta, scrdura por verdura, ceteal por ceréal. licteo por licico, kgunminosa po leguiminosa. grana tiermes por grano et
dheberan nclui e al bebidas d ko s productins de temporada e incentivando Jos habwtos y costumbees propros de La poblacién: deberin adquirtt
i Lanmbiar e las micro y peguenias unidades productiy s, preferentemente productones ocal e, las

¢ it a L tauna v flora en peligro de extimion
U PERMITHXIS PARA NINOS: Lictens iratacos sérmicamete: lh, yogart, queso, Kurms : camea: tes, polla, cerch § pescad (0 ¢ permic visceras): o hioevos de gallina y de
13, hentega, habias. choct, checlo, garhanzo; verduras: arveya, vainita, acelga. eol, espinaca, ricli, onmte., zanahoria. cebolls, pepnillo, rabano, remolach: frutas ods tipos, tubéreulos:
# papa. ocas. mclloces, yuca, catmwke, zanahoria blanca, plitanos; creales: amoz, avena, cebada, morocho, quinua, malz, pan blanco, pan infegral, fostadas, fideo ; prasas: agiacate, micces, almendras, mani, syellanas, sceite
vegetal. acetie de oliva. manteyuilla; alimentos procesados con 1 gistro salan o nllicaon SRR vigent:

PERSONAL MINIMO KEQUERIX): Al memsos se deberi contar con el siguiente personal Por cada 40 mends 8 elabovar, seri necesar
P cada 1) mibos adicioniles, scti fecesario ichis una persona s, para L propsion o los alimenos,

FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinero: « Preparar los alimentas. » Supervisar el control de calutad del servicio, » Verificar en las d * Mantenies himguas las dreas de preparacion
e allcrlon, qupos. ¢ isuman para w claboras)in. + Asceurar | cotregs oporuna del servicio de alimentaciin en L intalaciones aconiadss, Ayudantes de Cocina + Cumphs disposicionies. » Ay con s prearacion.
cortect) iahaguate y enticga de alimentos. Pernons para of servican de alintos : « Servicio de o alimciiios a niffos y mflas en condiciones highinico-sanitartas, considerand siempre |8 femperanira i Jos alitncios anics de
servirion.  Cumplis dispostyiones.

1 Cosiners - | Ayuidante de cocina - 1 Una persona para el scrvicio de alimentos

» MY N L supervisicn y | admunistaciin de b epecucion de b orden de compra ko realizard la entidad contratante
MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: La mscguinaria pinims noesans para b presticion del servicis son: » Cocira © Homo + Licuadora = Hatidors ¢ Refri, germdona » Conpelador

Subtotal 11.755.9800

1 al valor agregado (12%) 1.410,7176

Total 13.166.6976

Niimero de Items 1626

Total de la Orden 13.166,6976
Fecha de Impresion: micreoles 22 de enero de 2020, 17:03:49

2de?2 . 22012000 170
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de compra: ~ CE-20200001762571 Fecha de emision: 21-01-2020 |F“"" e 22-01-2020
aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
yop:. : ir ASOCIACION DE SERVICIOS ALIMENTACION .
Nombre comercial: lRamn social: CREANDO FUTURO ASOCREF I RUC: 2290334821001
Nomhre cel TORRES PRADO KATHERINE MARICELA
representante legal:
Correo electronico P
el representante asocref2017 @ gmail.com fnrr!o Hectopicode asocref2017@gmail.com
a empresa:
legal:
Teléfono:
Tipo de cuenta: Corriente | Numero de cuenta: 6500620412 Cadigo de la Entidad Financiera: 210345 [ Nombre de la Entidad Financiera: BANCO INTERNACIONAL
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- . 5 " .
coniratasie: ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: (628K 1668
Parvona qug ING. MONICA GUEVARA Cargo: DIRECTORA DISTRITAL ORELLANA Coereo, monica.guevara@inclusion.gob.cc
autoriza: electronico:
Nombre funcionario
encargado del ALVARO LUIS GOMEZ SILVA Correo electronico: luis.gomez@ inclusion.gob.ec
proceso:
Provincia: ORELLANA Canton: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: | Calle: RIQUE CASTILLO Nimero: SIN Interseccidn: QUITO CENTRAL
Edi 2 FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: (62881668
Dsbos de-enit Horario de recepcion de mercaderia: REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI
atos de entrega:
¢ = G Responsable de recepcion de mercaderia: COORDINADOR DEL CDI DULCES SONRISAS
Dikeccion de CDI DULCES SONRISAS
entrega:

L]
Observacion:

IENTEA LA

JMRECCION DISTRITAL 22D02 LORETO ORL

CONTRATACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL CDI DULCES SONRISAS UBICADO EN LA PARROQUIA SAN CARLOS DEL CANTON JOYA DE LOS SACHAS .
LANA MIES. PARA EL PERIODO DE ENERO A MARZO DEL 2020, PG 56, PEDIDO SOLICITADO POR EL
IMBAQUINGO / COORDINADOR DE SERVICIOS SOCIALES DISTRITAL (E)

Los pagos de la pres

presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago. la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion. copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos

linancicros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en délares
informacidn consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes st

snte orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenicntes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida

americanos y serii efectuado directamente por cada entidad contratanic a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya
rito el acta de entrega recepeion definitiva, Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd registrad

compra. 0 cn caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar. la entidad contratante seguird los procedimicntos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Pblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenla gue este a su nombre y en una entidad financicra que este habilitada a recibir transferencias por parie del Estado.

en la presente orden de

-

APLICACION DE MULTAS

]

Cuando el proveedor entregue los
La aplicacién de la multa estard a

deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

N ECra

bienes o servicios en fecha posterior al érmino ofertado y/o acordado. se aplicari la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre ¢l valor de la orden de compra.

rga de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por ¢l proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante

—

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

¢
Nombre; ALVARO LUIS GOMEZ SILVA

Funcionario Enci

uhllguci:il%ﬁ.j:ﬁﬂ[ml’das pbt\[:}p\;x\'ccd:)r en el Convenio Marco suscrilo ¢

v

! NP
- PN e ] . 3
\%unlumacmmmttﬂ,‘nm {a dntreggd®los bienes y servici P

X F ad

MINISTRATIVD

Nombre: ING,

"OF, contrato que forma parte i ante de la presente orden

proveedon, a fin

haya sido repucst

periiodes mineme d & meses, par
padri solatar s Ja entidax
UNIFORMES DE PERSON
latex = Calzado adecuad (ant
s cutdineas o heridas « dentificacin con datos personals
+ ¥ ol horario de entrega, comenzard » correr a partis de la genericion de 14 orden de compra, segin cronograma ¥ horario extablecido de matu acuerd entre [ entidad coniratante y ¢l

el

NORMATIVA APLICAHL
de Centros de Desarmollo [nfantil

e s memis precst
aprovisionamicnte de wtensi s y cquipos minimos requeridos ¢ L

‘cuando exista un X0
oA DR A

Fmanzas Piblicas estable

e
. debid respaldo o registry

aniizai 13 prestacion opormna del seryiio

NCTON

as calificacnomes a
NTOS NO PERMITIDOS PARA NIROS:

ocidos por facibtar ¢l consumo
T L gasaantis de

ondrmico. La garans

uenta que ¢l prov

stabilidad laboeal de os trabajadores. Fn caso de que las entidades contratantes emitan drdenes de compra pos menor tiempo., el proveedor de considerarko pertinente
electn la veden de compra.

TIFICACION. F personal deberd cumplir con bas sigunentes especificaciones: » Fstar uniformade, camisa o camuscta cemmada de colores claos, « Mascarillas descchables » Mandil
7ante ) + Malla para cabello, <l cual debors estar recogido » Cuidubo personal iniegral (mans. uflas cortas) + No poras accesorios (anilkos. pulseras, relojes, arctes) * No presentar

de trabajo sera de lines a viermes oh dias shorables y no excederd de ocho horas segin

UES Y APLICACION DE MULTAS: Se aplicardn las siguientes multas: 1. Por 13 no prestacion del servicio se cobrard una mailta del 55 por dia de scrvici ne prestado por el valor toial de
fadencia se procederd 4 1a liguidaciin ¥
proveedor, quicn deber notificar 4 la entidad contratante |a fecha dgl servici 2
Jow I ausencia del personal minim requerido para la prestacon del Servici on s presente
Thor mala calictad de hos alimentes y servicies se aplicard el %5 cuando cxista un S0% de malas calificacioncs del serviero en un misi
z ek  aprohados per el Admanistrador de la Orden de Compra sin |a debida autonzaciin. e aplicard una

Ermbutidos: salchichas, mortadel
4 la normativa vige
niticas com desayune

cumplimicrio de L vrden de compra. s la cuantia de 1 s ex mayor al valor gue resulte de mubtiphcar of cocficiente 0.000002 por el presupuesto inkcial del Estado de
buien s el anticip, por un valor cquivalente al 100% del valor a recibirse por cate concepin, s cxiste un acuerda entre | entidad coniratante y ¢ provecdor adyudicada
Lo oedeny de compra para la enitrega de anticpo. por este concepn ne odrd

AP Universidades que presten este servic i
e doxumentacion quc se destine & apumizar el servicio deberin darse & conocet a oo of personal resprasable de la prestacicn del servici a fin de scr puestos en prictica, con el

ografia actuabizada

e two prestaciin del servi
fos centros infantiles del baen

La entidad o

ollo Infanil Integral, Servicio
externalizackin del servicw de

publicos y peivaden de desarollo infantl integral »

ey
procesadcres de alimentis categorizadis como arlesanales ¥ orzanizaciones del Sistema de Economia

estipulads en ¢l Codigs de Trahajo

x catard obligad a prestar e servicio de alimentacion hasa un dia antes del servicio del mueve
ok Jor fekal de 1a orden de compra, 3.
cuando una persona sc ausente un déa. 4

card una multa minifta (.55 por cada dia
25% cuando el 0% el pes :

ha sl 0,55 po

e ficha s¢ aplicara una mula del 1% cuando o B

evidencia la falts de mocuidad en el servicio dé alimentaciin s aplicard ¢l 5% cuando exista un SO de mal

dabie sc prohiben Jas siguientes alimentos: = Condimenios antificiales:tsaboras, ajmomoe, salka de fomate. maggys.

s, fruias cnlatadas, enlatadas. etc. » Frscos o ugos con colorantes de todo fipo. + (Ganeosas
alentadis de la mafiana 4 1s tarde {coladas especialmente por la fermentacion de fos hidratos de

o e en bos refrigerios de Las maanas o tarde conw glimento principal. « No licvar los alimentos yio

aw ua alimcnticiin sal
nlatados: sanbinis, came
s o alim
Preparacioncs come cangul

Para

i

en los refrigen

arse un anticipo mayor al X% del monto total de la arden de compe tespectiva. 1 valor por concepia de anhiopo serd
opvedad de entidasdes del Estado en in cincenta por cieate o mds. (F articulo 76 del Ce
sos publicem, hasta el monento de ser devengados.
peer matso del articulo 299 de s Constitu a e
cta a observar y curmple 1 totahdad de las espec
+ 74 de I Ley Orgimica del Ststera Nacvonal de Co

e un bano estaial o prvads de pr

as e cuanlo & la preparaciin. ransporic ¥
¥ serin deviehas conforme lo dispucst

atacin Pabl

al y experiencia minima de | a0 » Certificade de manipalacién @ higicne de
e servicie enire olros. + de salud vigente del aba en cursa. Ayudanic de cocina: » Expenencia e
wos, otongado por un organtsmocompeanle, com por ciemplo; ARCSA. SECAR, Universudades que presten este servicio éntre ot
encta en servicsn de alinientos. s Certificado de mampulacion ¢ higiens de alimentos, dfestgads e n organsm
riificade de sald vigente del afio en curso. En caso de que 1o Entidad Contratante peoporcionase manuales de scguridad,

5 EASTEACOS. TR i

CPC Descripeion Cant ¥ Descuento Suh. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300212 o de Alimemacion pars progmmas infamtiles € 1RV 1321 24100 0000 | 9,550, 8381 12,0000 | 10.6969206 | $30235
3 Ofico Circular Now SEROOP-CTI2017-019 En Jox producios de servicio de alimentax win pata programas infantiles CTBY y alimentacain hospialania, enunciadas &)
Vo del Servicin de Preparacidn de Alimentos. simgado con el cidign No. CDISERCOP.007. 2016, las entidades contratanies cmitiran las drdcenies de compea por un k)
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FQUIPO MINIMO REQUERINO PARA SERVECICE Lus equipos y wiensilios minimos nevesanos para | prestacidn del servico son: » Vapila de matersal lso, e g il do iy desill o ok e
romudo, phater e, +aser y Jarme o Laza, misnass que no deberdn terer ningan defecio conms roturas, brzadaras o desperfevtos smlarcs, Cada nafio o mila dsponded de una vajila chla de acero monidable, se
prohibe cuchara grande » lensilios de scero imovidable » Handejas plisticas de self-service. de tarmabo adecuado para L el servicw del meni « Servallctas desechables de Hlllk« .1.1 y lamufio adccuado para este sTvic
Adnmmistrador d L orden de compia podia sipeseioar el estado de ks ulensilios y e doo e st ¢l cane, ak el

QUL MINIMO REQUERIDG PAKA FLABORAUION b s by Stervlion.  1odee s m.wn-nspcuu-p-;mp‘)ln(hht-.mndrIn.uhnmlm « Debun ses
e matrial idab. s pocoss. s, e il iupicea § desficetn, « Todos o wensiios o doben s ulzados s L e dlos tapos de al * Licben ser sotérmicos de

" u ot i ¥ que s b y. cerrados de mancra hefetica y protegidos de 1 contaminadn p« agentes extrabos. No se pernutn la wulizacion de

recipienies plasticos para ¢l transporte de frescos. coladas, jugos o csalidas por nmg.. de conammacion. Lo roquenimienios minimos necesanos pars s elaborcion son = Ollas y saricrics » Menage » Imphemenios de asco
necesaris pata la impieza. = I proveedor deberd contar con tangues de gas mdus s dhe 45 Kg) y s repondrd cada ver que se requicra. sin que mveluere un costo sdicional a la entidad

PESCRIPCION DEL SERVICHY. F servicio radica en L provision dera de cuatro condas las que deben cubenr las necesdades nutncionales, assegurande la calidad de Jos alimentus. « F1 proveedor del servion de
alimentasain contratads entregard al Covndinados/a def CTHV T planificacion de e e okt e, b et i e Coombnt THY. « Fl prosecdor deberd conta con un arca o s cual

El

clabora los alimentios que debers reunin condwones higiénic: « Fl servicio o pot el proveedor en los Centros Infanisbes del Buen Vivie
CIHV, = Lam abinserton al o ser preparados en las instalsciones de ls Entudad Co mnzn dd\1m gt dar newias de higiene y ser adecuadanientic transportads a |s Entidad para la entregs a s beneficunos. » Para el
cumplinmento del vbyetis del servicio, ol proveedor dotard de fos insams nmage y al cste scrvic y cf ransporie de Jos alimentos. + E responsabilidad del pros cedor ey
okl siscr gt ctgis o cilica el ety s, i e g, alaceiage, it 00 y lac o) s e pesst colicgar | oo s opiis condicones. = F proveedor deberd sl s Loz &
ax isstabacioncs, antes y despuds del lugar donde se servican hos alimenion. « La limgicza y e 1a vayills de! provecdor. + de la orden de compra. ¢l SERCOP dircctamenic o a través
de tesuers, sepin sa el Case, Veriticard el e lax espeviticaciones i 1 presente ficha Memica, vuando b creyere oportun; para wmmw.«mnmnmmmlm.y proporcionard la
informaion que ke s

CONDICIONES PAA LA ENTRECA DEL SERVICIO: Fl provcoe consgars cn | ugar y s wondad e s, o § « Disponc en | o alimcnt s preparados calientes.
separakes de bos abmeenios preparadas Trios, Uiilzar recpentes diferenies para csios dos tipus de ,uummn ;-n-puun * |t chicubos eber ey un compartimenio scparado, prokegicks conra ef sol disecto, ek, polva,
Huvia ¥ olras contaminacioncs gue pucdan degradar b calidad del prodicio. » E1 vehicuto dobx 1 servicin de al + La movilizacion de los alinntos comen por cucnta del
ovecdor
P CARACTERISTICAS DEL SERVICK, S e <l consins de it ixinm wia sola vez por cs, mubérculos. plitanos, masas). Fl aceite emplead, de sér ¢l caso, seri usadb) por una (1) so

opéntunicdad y NO serd reutilizado. + Los 4
alimentacuin. + FI desayuim se debe pre
dectr de N0 3 10K del i, + Las preparaciones que conforman el almucrzo deben ph‘plln- e b 10900 8 153 e i ¥ especialmente considerar que Lis ensalidas de verduras y hos jugos de frutas son dos Hipos de
Praraconcs g 10 deb (aar dariani i Y i debes st PUepAadas IMEDIOn 4nkcs e s €D ¥ consumy pard it [ péribda e vitamanas y muncrales. 2 tetngerio & 1 e deb preparans e s 140y
1800 huoeas paa evitar s fermentacion de hos hidrstos de carbono (aricaes . » Tedkos los alimentos deben g ) la cdadh) quie facilten la cocerdn y especialmente el consume por parte de
s mifas y hos muhos. « 1 periodo del servicio de Jos alimentos debe ser de al menos dos horas entee comida y comida. » Garantizar que los alimentos calienses sean servidos a fodos los niflos y nifas por igual, 8 una temperatura
sdcuad 370 Todos los alienius gue forman part de Lus preparacionss de hos dulrcnses cmpoe de conda, deben s ey I caliad e s caractesicas coganokipticas; olx, color, sab, extura, constslencin. +
8¢ utihizad prosductis ™ Extemas No. RE-SERCOR. 201000032 y No. RE-SERCOP. 301 5000004, » | ns productos con los que se claboren las prepaaciones,
s se finiaran a hos Tistadkas anteriopmente desctos; s mas de dstos soran tods ks necesanos para dar un servicw de calidad

CAACIDAD DE PRODUCCHON: L cotided oliadsses o wamth o s e sl o sy, ek sc et semiors g ks e Lo e sk etrusvurco togin egines
{cvsta, sicrra y Amagonia) y de scuesdo a b f adm e la fe compra. Vet Aicxol con men telerc apac wdad) s e proisceion: I capacicad productva estars dads
funcion del mumero servicion mensusles requerios pasn slender a Joy mifos y nifas diariamente, con i mexte de 30 niflos diaros durante 22 dias al me .mum-u minino descrito en ef namcral 13 de s prescnte
i casa e que el proveedbo dev lare i capaodad productiva sdonal, debers justificar al menos | ayudate de coina ms pars b preparacin de ks alimentos por cads 40 nifios. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL
88 nervacion (401 s duranie 22 dis al mes)
ALCANCE: Elservicns scri squirichs o travds de Las siguicttes entidades: » EI Ministerio de Inclusin Fcondmica y Social - M
b, » Lus msituciones comprendia n ) at. 2ok a Ley Ongdnica def Sutemn Nackons de Conatacion Pibbca LOSNCE

1 dia de sl s gt hlngnud: aliménios frescon. + cberin prescoiarse |3 manokos anis de cad prestacn de sevicio

* Convenios de cooperacion entre el MIES y Gobiermos Autdnomen Descentralizados

Illk\l/\ ¥ REQUISTTUS PARA |
bstane, el valor pagado al provcedor a ser pagado

REQUISITOS PARA LA L ABORACION: lmlu’n\lm l!-]llllniill mllvllnxlimnmhi son- * Conlar con ! enel cual elabuore ks aly que deby condiciones de salubnidad ¢ higiene.
Manbenet limpias lus instalaciones presias Y. ¥y de Joxs alimentos. = Colocar os alimentos en estanicrias, no n ¢f pisa, deben estar separados de L paredes y lejes de cualyuier wheria con
puteran. +|an dfeas e conseryaadn, alacefamuento y preparaciin i hos alimenios debon guardar mdpendancia en relackin al bk yfo batcrias sanitaria. » Manicner oy alimentos siempre Hmpiss y exemios de contaminacidn,
o deben eatar cerca de animales, materiales de limpieza o productos quinics. » Aplicar el principio: Primero en llegar, primers en salie (PEPS), » Los alimenios prosesados contaran con corfificado de regisiro sanitano o
It K IO SAIILATL Vigenie, ohrgade por L Autondad Sanitaria Naoonal, manienerse en su recprente comercial y cumplir con las condaciones de almacenamiento detallada en of misnw. El bempo miximo de consunm de estos
eoducton deb catar Vigent. + Toudos fos alimenton deberan almaenarse an ey impios y con (apay, debidanienie etiquetados y fechados. » Loy alimenios pereccderos deben colocanse en un refiigerador o congeladkon pra
mpedin su deteriors. * Elegir los. aliments 3o preparaciones bajos en grasas, azicar y sal, « Los alimentos polencialmente peligrosas 15°C 0 menos) o calientes (0°C 0 mds) para
evitar el desarroll de mucroonganismyn. » Las frutas y horializas de preferencia deben ser las de Gemporada, frescas, en bucn estado que no estén en sunlaclo con el suelo; se rechazadn s tenen presencia de mianchas negras, caids
o moradas pues pueden conenicr basterias, hongos § virus gue i 1 sahd. + Para 1 clboacion d I combdas debers Uuaar aua sk & potabe. L Entihal Contratane e realgar e cuakpuier sante § 8 ravés de
labweatonios especializadn, el analists fisico uimico y macrobiokighc del agus s ser utilizada en Ls elaburacion de los dimenos.  su costo. « No deberi almacenar ningin tipo de jabon, detergente, desinfectane, insecticida,
raticida o solventes fur o los viveres. » Se debe evitar s exposicin & rieagos de ks alimentos durante su preparacion. ranspostc y expendio. = En caso de no disponibilidad .ug.m alimento, sanlmmw(oundrl s vabor
nutricwnal y referencia de costo, pur cjeniphe; came por came, 1t por inut, verdurs per verdura, tml;u “-mu licteo por lacten, leguminosa,
s en s oesia alimentos, bebidas y preparaciones leos producton o lox hsbitos  costurees proykos de bt poblacid, dherin sk e Nt-uu- ¢l 30 de los
Arducio provcnicnls de 14 coimonia popule  slidurts, e I comonds amilar e s i Peetins bl productivas, preferentemente prodichnes locales, imestrictaments, las disposiciones establecidas e
nonmtivas ambrentales en relacion a Ls fauna y flora en pehgr
GUIA DE REFERENCIA 1E ALIMENTOS FERMITIDNS PARA m, L acteos tratados Wrmecamente: leche, yoguit, queso, kumis ; cames: res. pollo, cerdo y pescado (ho se permite visceras): o buevos de gallina y de
codontiz legumimosas: [réjol. soya, aveya, lenleja, habas, chocho, choclo, parbanz, verduras: arveja, vainita, scelga. col. expinaca, brocoli, lomate, zanaboria, cebolla, pepimillo, ribano, remolacha; {ruias (wdo Hipo), wiérculos
Papa. s, i, 1, camede, Eatba blanc. pliatas ceseales . avems. cebads, marocho, quis, mai, ar blanco, n:yﬂ Tstacdas, fideo © grias: aguacate, mueces, almendras, mani, avellanas, aceile
Vilpetal, wette de oy a, mantequilla; il s samutano o vigente

PERSONAL MINIMO REQUERIEX ), \lmm.n s deberd contar con o siguionte personal: Por cada #0 menis a claborar, serd nevesanioc - | Cocinero - | Ayadante de cocina - | |'na persona pars el servicio de alimentos Por
canda 400 nifion aelicronales. scris necesane el una persons mis, pars la preparacion de Jo nhos.

FUNCIONES DEL PERSONAL l'mu;ﬂu * Preparar los alimentos. « Sapervisar el contol alidad del servici, « Venlficar en e | * Mantencr limpias las drcas de proparacion
e alimenon, eyuipens ¢ msunmaos para su elaboracion. + Asegurar L entrega oportuna el servico de alimeniacion en b insalaciones ascontadas. Ayudantes de Cocina: + Cumphr disposiciones. = Ayadar con La preparacion.
Comecto transporte ¥ entrega de alinentos. Persona para ol servicio de alimentos -+ Servicn de los alimentos a nifios y nifas on condiciones higiénico-sanitanas, considerando siempre b temperamea e los alimenios antes de
servirhm + Cumplin disposicsones.

SUPERVISION ¥ ADMINISTRACION: La supervisin ¥ la administracion de la cjecuciin de la orden de compra lo realizand la entidad contratanc

MAQUINARIA MINIMA REQUERIA |2 musguinaria iminima iecesana pura 14 presicson del servici son: + Cocuna » Home » | icuadors » Batwdora + Refrigeradon « Congelior

Subtotal 9.550,8300
Tmy al valor agregado (12%) 1.146,0996
Total 10.696,9296
Niimero de Items 1321
Total de la Orden 10.696,9296

Fecha de Impresion: mic¢rcoles 22 de enero de 2020, 17:05:26
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de compra:  CE-20200001762578 Fecha de emisién:  21-01-2020 Recha de 22:01-2020
- aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
2, F, i ASOCIACION DE SERVICIOS ALIMENTACION )
v : : 2
Nombre comercial: Razon social: UNIDOS POR SIEMPRE ASOSERUNIDOS | RUC: 2290335305001
Nombre del PISCO CEDENO DARWIN IGNACIO
repr legal
Correo electranico 2
el representante a.voluntadddios @ gmail.com Corren electrénico de a.voluntadddios @ gmail.com
la empresa:
legal:
Teléfono: 062861729 0979683165
Tipo de cuenta: Ahorros | Nimero de cuenta: 113000166856 Cédigo de la Entidad Financiera: 210500 | Nombre de la Entidad Financiera: BANCODESARROLLO
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- H 9 2 ::
contratante: ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: (62881668
Fecvormaque ING. MONICA GUEVARA Cargo: PIRECTORA DISTRITAL ORELLANA Comen monica,gucvara@inclusion.gob.cc
autoriza: electronico:
Nombre funcionario
encargado del ALVARO LUIS GOMEZ SILVA Correo electronico: luis.gomez @ inclusion.gob.ec
proceso:

Provincia: ORELLANA Cantén: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: | Calle: ENRIQUE CASTILLO Niimero: S/N Interseccion: QUITO CENTRAL

Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: (062881668

Horario de recepcitn de mercaderia: REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI
Datos de entrega: — - = e -

Resp ble de recepcion de mercaderia: COORDINADOR DEL CDI SUMAK SISA
Dictscidnde CDISUMAK SISA
entrega:

CONTRATACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL CDI SUMAK SISA UBICADO EN EL BARRIO EL RANCHO DEL CANTON FRANCISCO DE ORELLANA .
Observacion: PERTENECIENTE A LA DIRECCION DISTRITAL 22D02 LORETO ORELLANA MIES. PARA EL PERIODO DE ENERO A MARZO DEL 2020, PG 56, PEDIDO 8¢ LICITADO POR EL

LCDO, JOSE IMBAQUINGO / COORDINADOR DE JRVICIOS SOCIAL DISTRITAL (E)

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida
presupuestaria deberd certificarse por la (otalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para ¢l pago, la entidad contratante deberi requerir la copia del acta de entrega - recepcion. copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin que estas condiciones modiliguen procesos administrativos
financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo heneficiario sea el provecdor cuya
informacion consta en la presente orden de compra. dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeitn definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd registrada cn la presenie orden de
compra, 0 cn caso de que la transferencia de pago no s¢ haya podido instrumentar. la entidad contratante seguird los procedimicntos gue para el efiecto determine el ente rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera gue esic habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.
APLICACION DE MULTAS il

Cuando el proveedor entregue los bienes o Se icios en fecha posterior al érmino ofertado y/o acordada. se aplicard la multa estabiecida en ¢l convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.

La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con ¢l retraso. El valor de las multas serd cancelado por ¢l proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratanie

deba efectuar al proveedor y cuya WWJ&L‘(\H‘ESPOH(]M a la entidad contratante que generd la orden de esmpra.
~ FCr. ™

AN .

L\ APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA
N A

I r %
l.gg,phligacmn‘n{; Comraidas por ¢l proveedor en el Convenio Marco suscrie Gl S i sl que forma parte integrante de la poe G de g
Ly \ <\ —

Mm!ﬁm%

/ Maxima

i

Nombre: el VA 200 - GUEV. . Nombre:

L
N2
CPC Descripcion Cant V. Descuento £ oh
unitario ( fup.
03230217 | Servicio de Alimentacion par programas infantiles € BY 1220 24100 00000 | 88206000 12,0000 | 9.879.0720 | 530235 -
~ TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: Ofic WD 2017019 En cxees e servacho de alimentacion para programas infantles CTBY y alimentacain hospitala (2
anterormente, meorporados ¢ el Cadlogo Dindmic eparacion de Alimen ador con cl codige No. CDI-SERCOP-(X . fas entidades contrat cin las drdene: o por un -

ey
aboral

periodo mintmo de  mses. para clectos de garantizas la e los trahajadores. Fn caso de que Las ¢ntidasdes contratantes cmetan edenes de comga ot menoe Hempe rark pertinerte podrd

solistar  1a entidad contratantc dejar sin fecto a oaden de con
UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFICACION: FI

hables « Mandil +
N presentar

1 debers cumglt con las iguientes eapeciicaciones: + Eatar umiformada. camisa o camescta cormada de
o cual deber cstar recogador + Cudade personal nkgral {manos, uhas coetas) ¢ No portar accesorios amllos. pulseras

FGA: Fl plaza y el horanio de entrega. © nindad contratante y cl
proveedar, 3 fin de garaniizat la prestacion oportuna del servic
NORMATTVA APLICAHLE: + Registro Oficial N 08 Reglamento para la regulaciin y contr codores fos de infantiles del buen vivir, » Norma Téonica de Desarrollo Infantil Integral, Servicin
e Cepmpon e Disarvoe Tnfartil, Modaldad Insttucional CTBV-CDI,  Prokocolo de la externalizaciin 8l v de slime e « del Fuen Vivir CTRY + Normativa para la externalizaciin del servicio de
acion de entio Infanules del Buen Vivir- CIRY, * Acwerds minisicrial N'0M0243. Norma Téerwca para [ implemeniacion ¥ fune e o servacios publicos ¥ privades de desarrollo infaniil integral, =
crin ARCSA-DE-067- 201 S0, Norma Técmica sanitaria sobre pricticas cotrectas egorzados come aresanales y orgamzaciones del Sisten de Economia
Popular y Sohdaria
JORNADA: La joenad de trabijo seri de lunes a viernes en dias laborables § o
~ INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MULTAS: S¢ apl
orden de compra. En caso de reincidencia se procederd a la liguidacidn
prowcedor. quicn debers nutificar 4 La criidad contratanic [a focha del s
Pt I aisericia del personal minimo requerid: para s

sy horano establecido de mutuo acucrdo ¢
estac mpuniualidad

cdderd de o hotas segin lo estipalado en el Codigo de Trabajo

matas: 1. For La no prestacion del servacio se cobrard una malta def 5% por dfa de serv 110 fo prestado por

o de compra. sin cmbarge ¢l provecdor estars bligadoa prestar ¢l sefvicio de alimentacidn hasta un dis an

el el terviess solicad, s aphak s s minea 0,56 por Cada di de rettasn, solec cf valor botal & 1y
% cuando el SO% el personal s susenle o un s B ¥

na persona s auseni

P mala caldad de low alimentos y servicks se aplicard ol 1% cuando exista un S0 de malas ¢ s del seryicio en un st di: y ralas -+ e o s dia. 5. Por el camibio
establosy | Sor de 13 Orden e Compra s 1 debyda autorzacion. sc aplicard una muha del 0 "
de wn nirmvos requeridei 0 13 presente ficha se aplicars una muba del |15 cuando ¢l 805 de los wiensil o e un musme dia; y e 0,35 coando of equip
4 howas posterion "7 % se evidencia la (alta de mecuidad cn el servicio de alimentacion s aplicard el 55 cunde 3 s calificaciones del servieio en un mismo dia y 1% cuando

L « las calificacrones on un a

O L TMER T8 N0 PERMITINS PARA NIROS: Para garantizar un alimeniscion sabudabic sc probiben fos sguicnics o

mayonesa industrializadas, efe. ) = Embutidos: salchichas, mortadelas, chorizos, jamon. archnas. cames enlatadas. frut atadias, ycrduras enlatadas, etc. = Frescos o gos con colorantcs de todo tipo. * Gascosas

de bodo tipo, = Cal e foko tipos (Sc aplicars a la normativa vigente) = Gelatinas con ¢ jedan o alimento re-calentadas e 1a maflana 8 b tarde (coladas espevial mentegaor L [ementacion de T higdratos de
[ comm canguil con dulce en los refrigerion de | fanas o tarde come principal. » No licuar fos ahiment

o = Condimentios anificialoscisaboras. ajinomotos. salsa de fomate, MBEEYS.

¥

carhono de Jos cere rutas, » Aguas aromiticas como desayumo o e los tefngene
preparachmes una vez coxidon por faciitar el consuno.

GARANTIA ¥ ANTICTRO: La garantia de usima 6 mavor al valor que resulte de naltiphicar ¢l coeficiente pon e presupuesto micial del Estado de
conrespondiente cjercicio econbmaco. 1 garantia de bue al o E concepi, s existe un acverdo o dicada |
de I emisidn e 1a orden de comgra para s cot c ¢ s . e e de ¢ depon

el s def ve 1 articulo 76 del 3 Publicas

: 1a e
recursos piblices deben
s LEcTiicas on cuanie a La preparac spote ¥ s ¢ frs alimenton
omtratacicin Publica y serdn deviehias conforme fo dispueste en ¢l articulo 77 de la

comesponde a las personas juridicas de derecto privado, con exepc
e o ' e piblica), 1.8 parantia técmica e l cual el provecdon se compronicta 8 cheervar ¥ Pl 1 iotaelad de las ¢
nato 1114 garantias ser o 8 travéa de cualquict forma prevista on el articulo 74 de b Ley Orpanica del Sistema Nackonal de

o, nuticidn infantil y experiencia minima de | afio,  Certificada de manipalacion ¢ ipene de
entre s, » Cenificacks de sahud vigerie del ao en curse. Ayudante de cocina: » Expeniencia cn
oo por ejemglo: ARCSA. SECAP, Universidades que presien csi

de manpulacion e higicne de alimentos. okorgado pee un oeg:
entre otros. * (e o de 8. ¥ 1 afier en curses, Fn cano dhe que 1a Enticad Contratante proporewnase anualcs de «gundad. d
T ervicke. deberén danie & conocer a.lodo ef personal respomsable e I prestacin del scrvicio a (i de ¥ pacslos o praciica, o0 ol debi 1e

ey

FORMACION ¥ CAPACTTACION DFEL PERSONAL: Covnern: » Formacién i capacitaciin, cn comoctments g
alfientos. otogado por Un dganisRY competeri, como por ejerphi: ARCSA. SECAP, Universidades que presien o5
prepatacicn de ahmentos, minima de 1 afo. * Ceificado de manspalac sene

Certificado de sakud vigente def o en curs, Persona para el
o | conm por ctemplo: ARCSA. SECAP, Universidades que pr
esechas, o cuslquicr o iipo de documcntacion que s destins
registra de |a capacitacion
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Catdlogo electrénico

FQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICKY: Los equipos ¥ utenisilios mininmes necesarios pars s prestacion del servicio son: = Vagilla de matenal liso, no poruso y ficil de limpiar y desinfecur, que incluye plato

o, platos tetidics, Vase § Jm o Laza, myswos que n debern tener mngun defecter con otirss. rizadurss o desperfoctos similares. Cada nifio o mifts dispondra de una vailla. » Cochira pequena de acero inoxidable, s prohibe
nsilios dhe seero inovidable « Handejas plasticas de selfservice. de tamafio adecuado para 1a el servici del mend » Servilictas dosechables de papel de calidad ¥ tamafio sdecuado pars este servicio Bl
o e compra pudra suspeccionar el estado de ks uiensios y heramientas, shicitando de ser ol caso, su reemplazo inmediat .
QU MINIME REQUERIDGO PARA FLABORACION: E proy cedos spensable de prop Las b uteisilion ¥ tidgs b se requicran para Ls elaborscion de fos alimentos.  Deben st e
habke, o poruses, Tiso, de Gl Linpicza y desinfeceion, » Todkas krs wtvnilios o deben scr il zados s L proparscion de dos tipos de alimenios para evitar L contaminacion eruzada. + Licben set isoténmsicos. de
neraadable u eolro tiaterial o 1616 ¥ gee se hayan imgade 3 desinlestad bic, cerrados oporiunamende de mancia hermitica y protegidos de la contamamacion por sgenies extrains. No se permitird L stilizacion de
tecpientes plisticos par el ransporic de (rescos, coladas, jugn o ensaladas pue ol resgo de contaminacion. |.os tequeTinBentas minims nocesanos pars I claboracon son: + Oflas y sarteies » Menaje + Implementos de asco
Iecesarios pars s Hmpieza. + FI pros eedor detsetd contar con Lasques de gas mdustriales (cilindsos de 45 Kg) ¥ los iepondr cada ver que se requicra, sin gue mmvolucre dh costo adicional a La cotiddad

DESCRIPCION DEL SERVICHO: FI servicss radica on la provisin diana de cuatro comidas las que deben cubnt Las necesidades nuinicionales. ascgurando b calidad de ks alimentos. » El provecdor del servcio de

o erdrvgan al C donta del CIBY Ls p e un cichs de menus de cuatso semanas, para b revision y aprobacide del Covrdinador’s CIBV. » EI proveedor deberd contar con un drea en la cud
elabuxa bos ahimenios que deberi reunis vondicanes higiénisu sanilarias Gplms Paca cVILIE conaminasn, alierscon de su compasicion. » ELservicio serd entregado por el proveedor en fos Centros Infantiles del Buen Viver
CIBV. + Low alimentos al na ser prepatadis en las instaliciones de la Entidad Contratante, deberan puardar normas de higicrie y set adecuadamente transportados a | Entidad para b endrega a jos bencficiarios. « Para |
cumplimuents def objeto del servicws, el pruveedor dotars de los Evumes, heTamientas. menaje § equipos necesarios para La prestiacion de este servicio y e transporte e los aimentos. » E5 responsabulihad del provecdor mane)
Tucks ¢l sistema bogistic Hicmpuos de entrega del servicio, opoiin de transporie, almacenaje, dasiribucion § movil qoc le p gan el producio d « El proverdor deberd realizar I hmpicza o las
istataciones, antcs y después del lugar dondk: se scrviran los alimentons = La lmpreza y desinfecaion d L vaglla cs del proveedor. = i de la orden de conpra. el SERCOP dircaamente o a través de
Terveron, sepuin sea el caso, ventivard el cumphimicnd I presente ficha ténica. cuando lo creyere oportuno; pars 1o cual el provecdor dard todas Lis facilidades y proporcionard s
Informacion yue e s requenda

CONDICHK)

INES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIY Bl
scparados de fos ahimentos prepasadus frivs. Uiz recipionte

vedor entrégard en el Ngar y heva acordada los alimenios, a b entidad costratante. » Disponer en los recipientcs ermicos bos alimentos proparadus calicnles,
" Los vehisukis deben teter un compartinunto scparado, protegids contra el sol durecto, Viento, polvo, liuvia
¥ vy confamuninanes que pucdan degiadar L cabidad del produ del servicio de » La movilizacion de los alimentos corren por cuenta del proveedor

CARACTERISTICAS DL SERVICIO: + Se permitird el consurmms de friics come miims uns sl vez por semsa (vames, hibdvulos, plitanos, msas . El aceite empleadu, de ser el cavo, seri usad por una (1) sold
oportuniclad y NO serd reutilizado. = Los alimentos deben ser preparados el musmeo dia de consurmo para garantizr 1a ingestr de alimentos frescos. « Deberan presentans 15 minutos ankes de cada prestacion de scrvico de
alimentacion desaytinn se debe preparar entre as 6.3 7 horas de la maflana, » F] refngeno g i fruta enter o o o0 Ladas de frutay que deben ser preparadas momentos antes de su consum, e dectr
e 9040 a 100040 del dia. * Las preparaciones que conforman cl almucrzs debon preparane entre Loy 10K 8 11H30 el dia: y especialmente considerar gue las ersaladas de vendras y los jagos de futs son dos Lpos de
repaisches g i deben faltar ariamenic y quic dcber st preparadas momnios anles de Su STeEs ‘para cvitas 1a pérdida de vitanwnas y mancrales. » E refrigerio de La tarde debe preparine entre Las 1400 y 15:00
hugas para cvatar ba Fermmntaciin de los hidratos de carbon (azacases). » Todkos los alimentos deben prescitarse on pedazos pequehos (considerand Ja edad) que asilien la soceron § especialmente el consume por paric d las
ifias y bos ifios. » F) periedss del servicm de ks alinaentos debe ser de al menos dos hocas entre comida y comada. + Garantizar que fos alimenios calientes sean servidos 4 todos Jos ifios y niflas por igual. a una (emperatura
adecuada (17°C). » Todos o al forman pane de L de comida. dehen ser e mwy bucna calidad en sus canmderisticas organokplicas: ok, cokor. sabr, (extura, consistenc + Se
utilizari prosfuctos de proedencia nacional conforme: fo cstipl xtermas No KE-SERCOP-201S-0000032 y No, RE-SERCOB-201 S-0000034. » Los prod T g s elaboren bas o
s HUILATaM @ s Tistacks ameriormeTie descrius; a s dee éxlon Seran odos s Noveaarios para dar un srvicw de calidad.

CAPACTDAD DE PRODUCCION: La canticdad ofertads serd de scuerdo al mumero de mends diarion: desayuno, refgerno ficdia maians, almsera
(costa, sierra y Amazonia)  de acuerdo i Jos reguerinmenios establecdos por el administrador de 1 onden de compra Ver Anexol con mend relctencial de producciin: la .
ssals tcupuer bon pata atendkt ks mifios y nifas dharamente, con un i de 40 nifos daries durante 22 dias al mes, con <f personal e desonto en el numeral 13 de la presente ticha. Ln

0 idicaonal, deberd fustificar al menos | avidante de cocins més para bs preparacion de los alimentas por cada 40 mAos. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 580

efigerio media Lirdk. | s s serdn esirucurado:

1 Ministesso de T husidn Econdmica y Social - MIES. » Convenios de cooperaciin entre ) MIES § Gobiems Autdnomas Descentralizads

ALCANCE: E) serview serd adquinda a través de las sigmentes entidades: +
endidas Naconal de Contratacion Pablica- LOSNCY

GAD. » Las mstimuciones com Lart 2 de la Ley Ovganica del Sistes
UNIDAD DEE MEDIDA: Unidad
FORMA Y REQUISTTOS PARA EL PAGO: Oficia Ciscular No. SERCOP-CDE2017-019 F pago serd reabizado al proveedor pot Lis taciones al dharias clec rexibidas por la endidad contratante. No
wbistange, f vadur pagade al proveedor a ser pagacks al proveedon no podri scr menor al 665 del valor de la orden de compra
REQUISTTON PARA LA FLABORACION: Lin requisitos minimos que cumpliri ¢l prosvedor son » Contar co n espacio exclusivo en ¢l cual clabore los alimentos que deberd reunis comdicones de salubridad ¢ higine. »

Mankerscr impias bas instalacioncs fwestadas para b recepeion. preparacion y distribuchon de ks alimenlos. « Calocar Jos alimentos <n cstanicrias. i n el prso, delien estar separadus e fas parcdes y Iejos e cualguicr wheria con
goteras, » Lan arcas de alnuwcnancnie y cron dhe bos alumentus deben puardas independencia on telackin al bafo yio baterias sanmarias. « Mantencr os alimentos siempee i ¥ exentos de contaminasion
) deben estar cerva de nisdes. matetiales de impicza o productos quinucos. = Aplicar el principi: Primeeo en llegar, primero on salr (PEPS). + Los slimentos procesadus contarin con centificado de registro sanitano o
olificac 06t saiaria Yigente, viorgade por la Autordad Sanitaria Nacional, maniciicrse ¢ s recipienie comercial y cumplic con s condiciones de almascnanuento detallads e ¢l mismn, E tempo miximo de consumn de esios
procscio deb estas S igente. s Tosbos lun alitmenis deberan alticenarse en cnviscs liigios y con Lapas, debidamete ctiquetados v fechindon » Luos alimentas perecederss deben colosarse o un eirigerador o congelador para
gt s deterion. » Ehegir los alimentos yio preparsciones hayds o prasas, asbcar y sal, « Los alimentos poiencialmente pehgrosos se deben maniener adecusdanmcnte reimgeradas (5°C o menas) o calienies (4°C o i) para

T el desartollo de microsmganismos, + Las frutas y hortalizas de preferencis deben set Lis de temporada, frescan. en bucn estad que no eskén o contacts con ol suelo, se rechazarin i tienen presencia e manchas negran, calés
o etk s pucsken conerier tacterias, hongos v virus que afestan la saludd. « Para la elaboracidn de fas comidas deberd uhlizar sgus tratads o potable. La Entidad Contratante podrd realizar en cualquict instante y & través de
laberaloeios especializades, o andhisis (i quisco ¥ microbioldgico del agua a st uilizada en la elaboracicn de los alimntos, a su costo, » No deberd almaccnar ningin tipo de jabon, defergente, desnfectants, insecticida,
ratioidn o sobyentes urs a Jos viveres, s e debe ovitar L exposiciin a iesgos e kos alimenius duranic su preparacion, lransportc Y expendio, » En caso de o disponibilidad algun alimento, sustituir por otro del mismo valor

nutrickomal y referencia de custo, per ejemph carme por came, fruta por frut, verdura por verdura, coreal por cercal 185eo por licico, leguminusa por keguminosa, gr pon g5 \ etc. s Los p hores debrin
das y proparaciones radicwonales, aprovechand los prodactos de lemngorads ¢ do s e turnb, b I problacidn deberin adquins como minimo ¢l 0% & los
roduchun proventertes de la exomomis popular y solidara, de Ls coonomia fanuliar de Las macto y peyaefas unidades roductivas, preferentements productores locales s sy ablccadas cn pormativas

ambictatakes ¢ relaion 1 fauna y fora en pelign de eximcadn

GULA DE REFERENCLA DE ALIMENTOS PERMITINS PARA NINOS: Lictcos tratados iérmicanente: leche, yogurt. quese, kutis ; cames: res. pollo, cerdo y pescado (o s permmate viscerasy, o huevas de galling y de
codomiz: legunumwosis: [iépol, soya, arveps, kameja, habas, chocho, o, garbana, ol Nomiate, Zanaioria, cebolla, pepullo, rabanu, renmolasha; fritas (odo Lpo), wbérculas
papa. oxas, mellocug yuc, camile, zanaberia blanca, plitanes; corcales: amoz cohada, morocho, quinia, maiz, pan blanco, pan intcgral, tostadas, fideo : prasas: aguacale, ueves, almensdras, mani, avellanas. aceite vegetal.
5, maauilla, alimenios procesados con fegistio sanitio o notificacion sanitana vigente

PERSUNAL MINIMO REQUERIDN: Al mommos e debera sontar on ¢l sgukente personal: Por cada 4 menis a claborar, seri necesan - | Cocmern - | Ayudante de cocia - | Una persona para ol scrvicio de alimentos Poc
ki 400 nafos adscionales, serd fiecesario WU U persona s, para fa preparaion

FUNCIONES DEL PERSONAL cancro: » Proparar los ahmertos. » Supervisar el control de calidad del sery
b, cuuipos ¢ s s 34 claboracion. * Ascpurar la eniregs oportuna del sorvicio de alimentacion en las insialaciones acordadas. Ayudantes de

anspontc ¥ entrega de alimentos, Persona pa ¢l servico de alimentos | » Servicin de los almentos & nibes y niflas en condiciones higi

Cunphr dispsicion

SUPERVISION Y AIMINISTRACION: La sup yia fn de b ) de ta ordken de compra lo realizark L entidad contratante.

MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA- Lt macuinasia minimia necesarta para Lo prestacion del servicu son: ¢ Covina « Homo » Licuadora » Batidora » Refrigeradora « Congeludor

Veriltcar e spusiciones s, » Mankener lmpias | e preparacion ke
“ocina: + Cumplir disposiciones, » Ayadar con la preparacion, correcto
erand de los alimentos ankes de scrvirlos, «

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1...

Subtotal 8.820.6000
Imp al valor agregado (12% 1.058.4720
Total 9.879.0720
Niimero de Items 1220
Total de la Orden 9,879.0720

Fecha de Impresion: miércoles 22 de enero de 2020, 17:05:56
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https://catalogo.compraspublicas.gob.cc/ordenes/imprimir?id=

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de compra:  CE-20200001762591 Fecha de emision,  21-01-2020 Fecha de 22.01-2020
aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
o . P ASOCIACION DE SERVICIOS ALIMENTACION o 99 a
Mombre coneicial: Razgasoctal: CREANDO FUTURO ASOCREF l RUC: 2290334821001
Nombie de TORRES PRADO KATHERINE MARICELA
representante legal:
Correo elecirnico Correo electronico de
el representante asocref2017@ gmail.com asocref2017 @ gmail.com
la empresa:
legal:
Teléfono:
Tipo de cuenta: Cormriente Nimero de cuenta: 6500620412 Codigo de la Entidad Financiera: 210345 | Nombre de la Entidad Financiera: BANCO INTERNACIONAL
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- . 2 5 . 5
Santrataiie ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: 062881668
Persooa gise ING. MONICA GUEVARA Cargo: DIRECTORA DISTRITAL ORELLANA Correg monica. guevara@inclusion.gob.cc
autoriza: electronico:
Nombre funcionario
encargado del ALVARO LUIS GOMEZ SILVA Correo electronico: luis.gomez @inclusion.gob.cc
proceso;
Provincia: ORELLANA Canton: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: | Calle: ENRIQUE CASTILLO Niimero: S/IN Interseccion: QUITO CENTRAL
Edificio: IFRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668
Horario de recepcion de mercaderia: REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI
Datos de entrega: - - e -
Responsable de recepcion de mercaderia: COORDINADOR DEL CDI MUNDO INFANTIL
Direccadn'de CDI MUNDO INFANTIL
entrega:
. CONTRATACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL CDI MUNDO INFANTIL UBICADO EN LA PARROQUIA RUMIPAMBA DEL CANTON JOYA DE LOS SACHAS,
Observacion: TE A LA DIRECCION DISTRITAL 22D02 LORETO ORELLANA MIES, PARA EL PERIODO DE ENERO A MARZO0 DEL 2020, PG 56. PEDIDO SOLICITADO POR EL
S IMBAQUINGO / COORDINADOR DFE VICIOS SOCIALES DISTRITAL (E )

Los pagos de la presente orden de compra se realiz

rin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida

presupuestaria deberd certificarse por la towalidad de 1a orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago. la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeidn. copia de la orden de compra y la factura correspondientes sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos
financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serid efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya

informacion consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito ¢l acta de entrega recepcidn definit
compra. 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar. la entidad contratante seguird los procedimientos que para cl efecto determine ¢l ente rector de Finanzas Publicas,

va. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd regisirada en la presenie orden de

I:s de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir translerencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS |

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al iérmino ofertado y/o acordado. se aplicara la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.
La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratanie
deba efectuar al proveedor y cuya rupunuhllld.ld le wm.»pnndt. a la entidad contratante que generd la orden dc compra.

o

APROBACION DE LA ORDEN DE an\

Nombre;

WSION £cn

ALVARO LUIS GOMEZ § MA

Nombre:

Descripeion

1de?2

CPC Cant Descuento [ Sub. | Impuesto | V. Total | Partidu

Total (%) Presup.

632300212 | Servicio de Abmentacion par programas infantiles CIBV G| 24100 0.0000 12,0000 | 5.927.4432 | 530235
TIEMPO MINTMS ORDEN DE COMPRA. (Ofic ircular No, SERCOP-CII- 2017019 En bos producis de servicn de meses)

del Servicio de Prey

antertormente, incorporados e el Catako
periode mimm de 6 meses, para ele
sobicstar o ln entidaBfontratante deyar

UNIFORMES DE PERSONAL F IDE

fecto la orden de compra

Gitankes latex » Calzade adecuade {antideshzante) » Malla para cabclio. el cual deberd estar recogick » Cubidades personal imegral (manos, uias contas) =

infecciones cutdneas o herdas = Identificackon con datos personales ¥ fotogratia actualizada

PLAZODE ENTREGA: Fl plazn v el horario de enirega. comenzars i conrer a partir de 1a generacion de 1a orden de compea. segin cronograma y horari establecid de mutio acucrdo ¢
a prestacion oportuna del wervaci. |2 cnndad contratante establecerd el margen de tiempo en ¢f que considere no

NORMATIVA APLICABLE: « Registro Oficial N W8 Reglamennto para b regulacidn y control de proveedores de alimentos de os centros inf

* Proswcoko de I ralizacon del sery

provecdor. & fin de parantiza

Centrow de Des Llw- Inlalm\ Moudalidad Instimicional CTHY-
alinentac « Infantilcs del Buen Vivir- CTRY. « Acuerde
Resofucitn ARCSA-DE067. 3113330, Norma Téenica xamtaria sobee pr
Popalar y Selidaria

INFRACCHINES, SANCIONES Y APLICA
de compra. [n cas adenxia s procederd
proveedor. quien debers wolificar & s rsidid contraanie 1 fecha el servic
Por vcia del personal mini

s mends. p

s repuesio mn-.mum.m ala potificociin

exista um 0% de malas calificacioney en un misim

Finbutidos: salchichas, mortadélis, chotimes, janin, ete
rmativa vigente) » Gelatinas con
comn desayu

e una cuenta que o proveedor asigne par el efe

comesponde a las personas juridicas de derecha privado. con excepciin
mancjarsc <n Ia honca pablica), La garantis enica en la cual e proveedor

s fey.
I‘lk\l'\l TON ¥ CAPACTTACION DFL PERSONAL: Covtneny. -I-mn

i

e i o o P P e

SA. SECAP Universidades que preste

otro tipe de decumentacion que s dest
n

o e Alimeniass, singad
dad laboral de los trahagadores. Fn caso de que las cnls

TFICACKIN: FI personal deberi curmplir con las siguicnies espeificaciones: » Fstat unifornudo. camiss o camisets corada de cobores claros, » Mascarillas desechables « Mandil »

43, Norma Técnica para
s de higiene para estable

4 de oxcho horas scgan lo
ees muhas: 1. Por la
conpra. xin e
Por impuntualidad del servicio
uccido para La prestacion del servicin en b presente ficha s aphcard cl 0.25% cuando el S0% del personal s susente e un mesmo i y el 0
‘mala calidad de los alimentos ¥ servicios se apheard el 14 cuanda exista un 50% de mabs calificaciones del servicio en wn mismo dia: y 0. 5% cuando exista un 205 de malas calificac
wablecicos y aprobadas por ¢l Admmstrador & la Orden de Co m‘u sin La debida autorizacion, se :;-m ard una it b | 11,55 por cada cambio. por ¢l val

A s i ok ke s vomind
antes. + Comidas o alimento
o en s refngenos. » Preparacioncs coma canguil con dulce en bos refrigerion de fas maflan

cumplimicrlode o dccompra. st n cunia e o it c e
ol al 100% el valoe

e

0. en un hanco estatal o privado de propicdad de entidades del Estado

catablece gue los anficipes correspondientes a L contratacion poblica ne plxien su calidaud de recursos pablicos. hasta cf momento e ser devengados, y que la normativa aplic
o dispucsio en el tercer et del artfeule 299 de ks Constilucin d

ppromeda 3 obscrvar y comph la fotaldad de las espocificasones lcmeas on cuanko a L prejracion, ranspore § servicio de bos alimenios,

(Formata 1)1 gavantias sevan eniregadas & iravés de cualguier foema previsia en el articulo 73 de la Ley Orgamica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y scrin devieltas conforme fo dispuesto en el articulo 77 de la

b e N R

ks de compra pos un
tan dedenes de compra gt nenr fiempo, ol proveedr e considetaso patinente podd

s portar accesonos (anillos, pulsras. relojes. aretes) » No presentar

e In entidad contratante y 1
del servicio yio rmpuntualidad del misrmn

iles del bucn vivir. » Norma Técnica de Desarrollo Infantil Integral. Servicio de
5 del Buen Vivie CTRY = Normativa para la external o de

¥ privaden de desa
s artesanabes y orpanizac

alimentacun par

plementaciin y
o et o

adky en o Cid
on del servick
of extard obligado a prestar ef servicio de alimentacon hasta un dia antes del se
tado. sc aphcard una mlta minime .55 por cada dia de retras

e i e . 5. Pt ol catsbio
1) e 1 crce e vsges, 6. P e ven
n un i dis: €1 0.5% cun

i 7 S et s prc

e-calerdados de 1a mafiana a la tar

o
¢ Plamificacwin v Fi wnl s }‘uhln as
¢ 0 d diches recursos serd la
o Regiblica. La o conitecional citada previ que los fecursos piblicos deben

eden
un cincuenta por cierds o mis, (] ar

ieado de manipulaciin e higiene de alimenios
w0 de i ba Finidad Comtratante propor
4 personal responsable de a prestacion del servico a i de sef pliestos en practica, con

uds respalde o
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Catdlogo electronico https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1

EQUIPO MINIMO REQUERINO PARA SERVICIO: Lus exuipos y wiensilios i

fecesanus para la prestucidn del servicio son » Vasilla de material iso, 0o pososo y ficil de himpiar y desifectar, que mcliye plas
- oo, plato kendido, vaso ¥ Jarmo o Lz, mestms gue no deberin Nngun efetar com foturas, irszaduras o desperfectos sinklares. (ada mio o mila dispondrd de uns vajills, + Cuchara pequefla de acero moxidable, se prohibe
cuch de + temsilion de icenw inonidable < Bandejas plisticas de sell-scrvice, de taniao adccuade pars la of serview del memi » Servilletan descchables de papel de calidad y tatmuti adeciado para este servicio Fl

s adri mpecyionar el estado de los lensilios y herramsentas, solicitande de ser el caso, su teemplazo inmeduko.

EQUIPO MINIMI REQUERINY PARA ELABORACION: E1 provecdor scra tesponsabil de propesciona s herramentas, utemsilis y todko has insaimos que sc requieran para 1 claboracin i foa slimentos. = Deben ser
mterial inonidable, o oo, fiso, de il limpieza y desinfeccidn. + Todos los utensilios no deben ser utiizados para s preparacicn de s ipos & it pars e | ion cruzauda. » Deten ser
et iondabll i ot msdesial s (xico ¥ (e ¢ Hayan limplade y desinlectade bien, cerradkss upormnatmcii de masera hermetica y protepihos & 1a comaminacidn por agenies exiraon. No s¢ permstirs 13 Utilzacso de
s plasticon para ¢l transporte de frescus. coladas, jugon o cwaladas por e tiesgo e contaminaion. Los requcritmientos minium neesanos para La claboricion s+ Olla y sartencs » Menae » Implementis d sscu
necesarion para I iz« 1 prosccdor deberd contar con tarsques dc gas mdustriales (cilindion de 45 Kg) y lo repondra cada vcz que se fequicrs, s gue mvolure un costo adiconal a
DESCRIPCION DEL SERVICIO: K] servicua radica en s provisicn diaria de custro comics las que debn cubrir [as nocessdade do b I « Bl proveedor del servicro g
Alimewaciin contratadescriregari al Coordinadorts del CTHY La planificacion de un cicks de mond de cuatnd semanas, para la rvision y aprobacide del Couwditiadon/a CTHY. « E) provecdor deberd cottar con un sses en L cual
clabura fow alimentos que deberd reunar condicwnes hig s evitar akieraion * El servicio seri entregado por el proveedir en los Centros Infantiles del Buen Vivir
CHV. = Lo alimentos al o ser preparados en las instalaciones de s Fntidsd Contratante, deberdn guardas noras de higiene y ser ala 1 cntrega a los bener « Pasa el
Sty el objeto del scaviena, ef proveedor dotara de s insutins, herramentas, meTue y cuipos hocesanos para La prestacidn de et scrvico y of transporte de o aimenis, » Es responsatilidad del provesdor manca
fosks el sistena hogisticn (empus de entiega del servicm, opeiin de transgrte. almacenage, distribucion y movilizacon) que le penmits. entregar ¢l product o ptine condicones. = E proveedor deberi realizar La limpicza de las
instalacioncs, antes y despucs del lugar donde se serviran los alimenios. « La impicza y desinfeceion de 1 vaplla bilicdad el proeedor. » 1 e L et de compra, ef SERCOP directamente o a través de
fetueron, Mg s <l cas, votilicand el curmplinminio de las capoctiiackones ks constanics on la preseric ficha Wcnica, cuando ko creyere oportun: para ko cual ¢l pro eedd dard todas fas facilidades y proporcionsra L
Informscon que ke sci reguerids

CUNDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVECIO: Bl provecdor entie gard en el lugar y bora acordada los alimenios, s L enticksd contratante. Disponier en los recipientes tirmicos fos alimentos proparadsis calicntes
separadis de los alimentos prepatados tris. iz recipientes dierentes para estos dos pas de alimentin proparados. » Los vehiculos deben tener s compartimento separsdo, protcgido conra el sol dirests, viento, polvo, lluvia
. ¥ M oA pucdan degradar La calidadd del producto. » I vehioulo debe estas d para el - wervicio de al -1 de bos al cunen o cuenta del provecdor

CARACTERISTICAS DEL SERVICHU. + S¢ ptiutid f consumo de s conw miuim na soli Vez por semsna (carmes, tubrculos, plitancs, msas . F aceite emplead, d s ¢l case, serd tsad o e {11 ol
oportunidad y NO sera ez » Lis aimenton deben sex preparadhon el misime dia i consunss para garantstar la ngesta de altmens frcscos.  Deberin presentarse 13 mnuios antcs de cada prestackin e servicn de
Alimntaion. « B desayuo sc e preparat s 1 6 7 boeas de s maftana. » El refrigeno gencralmente ea una fruta énfera o en ocasines csaladas de futas que deben st preparadas momnios atcs de s vomeutmms, ¢ e
de O30 a XD el dia.» Las prey e peep entre Las 10 VUK del dia y eaprcialimonte considerar gue las ctiabidas de vevduras y los jugo de frutas son dos tipos de
preparaciines que o deben fullar dariamente  que deben ser preatadas moment s antes de su entrega y consunm paca evitar La pérdida de vitaminas y maincrakes = Fl refrigerios b a tarde debe prepararse enire Las 1400y 1500
s para cvitar a lesmcntacion de b udates de carbono (aiares). » Todks bow aluncntin debn prescntarse en prodacis peapacion considerand a cid) quc facilten L coccasn y espectalienie e consum por pate de s
mifias v ki mifbos.  F periodo del servicus de los alimentos debe ser de al menos dos horas entre comuda y comidi. > Garantizar que fos alimenios calientcs scan seryidos 4 tidos los nifies ¥ miflas por igual. 3 U tempcratuns

u q  de las prepuraciones de los diferentes hempos de comida. deben ser de muy buena cahdad en sus caracteristicas s olar, color, sabor, textura, consistencia, » Se
cstipulaco en Las Resolucioies Fsternas No. RE-SERCOP- 201 S-0000012 y No. RE-SERCOR-201 S-0000034. = Los priduictos con i que se claboeen s preparaciocs, no
se lumetaran a Jos listados anteriornienie descritos: a s de Ekos scran lodos o fecesarios para dar un servicw de calidad

CAPACIDAL DE PRODUCCION: La catibad wlettada scrd e avcrdhs al nimcro de s s desayano, refriger medha maiana, almeerzo y relrgerno medun ardk, Los menis serdn etructurados segun regones

crra y Amazonia) y de acucrdo i los e L orden de sanmpra. Vet Anexol con men referencial. Capas ubad mixima de produceson: 1a capacichid productiva estaa dada cn
el mamcrs, servicuos meisyales sequeridos para st oy ks ¥ s hanaimenic, con un maiaing de 40 o duagios durante 22 dias al s, <on el persorial minimo deserito cn el rmerad 13 de La présente ficha, En
s e que el provieedor devlare una capackdad produtiva adscional, debera pustificar al menos | ayudante de cocitia s para I preparscin de Jos alimentus por cada 40 mitos. CAPACIDAL PRODUCTIVA MENSUAL 80

Administsador

nindad

scrvicion 40 nibos durante 22 dias al mes)
AlL

NCE: Elservion Squindo a través de |
s instituciones comprendidas en o an. 2 de |
UNIDAD DE MEDIDA: {niddad
- FORMA Y REQUISTTUS PARA EL PAGEY Oficio Circular No. SERCOP-CDI-201 019 Fl pago seri realizada al proveedor por s raciones alimenticia duarias efectivamente recibidas pot L entidad contratante, No
vbstandc, l valor pagad al proveodor a ser pagads al proveedor o podra ser menoe sl 60 del valoe de b onden e compra

HEQUISTTON PARA LA ELABORACION: 10w requisitos niinirmos que complira el proscedor sor: + Contar o un espac v f cual elabore s alimentos que deberd reunir condiciones de salubrdad ¢ higiene. +
Mantericr s Las instalacioncs peestads pati i tecepcnin, preparacion ¥ dstribucidn de los alieatis. » Ckocar los aimenion cn cstanterias, o e el so, deben estar separadon de las parcdes § lejos de <ualugmer taborts con
gukeran + Lan dreas de conservacion, al : las purdar indeprnd A I bafhs yic bilcrias sanitarias. + Masstenser los alimentos sempre Hmpios y exenios de contammaciion
N bt etar v he amimles, usteriales de mgicza o prosducios quimicos. » Aplicar el prncipi: Pimens en llegas, primero on sali (PEPS). » Los al P fo contaran com certificad de fegistn
ROUTICAION sAitara Vige

¥ Social - MIES. + Convenos de cooperacion entre ¢l M

-l ¥ Gbiemos Autonomos Descentralizados
Orgdnica del Sistema Nocional de Conmatacion Piblics. [OSNCE

storgado por la Autoridad Sanituia Nacinal, mantencrse en su recipients comercial y curmplin con Las condiciones de al detallads en el 3 thempe d w0s
prodiuctin deh cata vigente. « Toudon hos alimenios debcrin slmaceruirse ca enases limgios § con tapas, debidamenic ctiquctadss y fechaden. = Los alimenios perecedens deben colocarse en un refrigerador o congeladeyr pars
smpedic s deterions,  Ekegir os alimentos y/o reparscionss bajos o grasas, azsicar y sal. = Los alimentos polencialmente peligrios se deben mantencr adecuadamente refrigerads { 5°C o menos) o calientes (0°C o mis) pars
bar ) desan de micTourganisms. < Las fritas y hortalizas de preferencia deben scr las de tenporada, frescas, en bucn esado que no estén en contacto con el suclo; se rechazarin st tienen Presencia de manchas negras, caés
ek s UK ettt busdcrias, hengies y vines que afcctan I safud.+ Para la claboracidn de las comudas debrd whlizar agua atads o potable. La Enfiad Contratante pod realiza ¢ cualuier instante y a ravés de
laboratisios especializados. cf anilisis tsieo-gaimico ¥ iecrobokigico del agua a ser otilizads cn L elaboracidn de s alimenkos, 3 5 costo. » No debierd almacerar mungiin ipo de jobbn, detcrgentc, desinfectante, isectioids
falhcida o solventes o a s vivercs. « S¢ debe vt La cxposicnsn i niesgas de fos alimentis duranic su preparackin, lranspurie  expendio. » En caso de 1o disponsbiludad algan aimenso, susiuir por ot dcl mist valor
Ditricional y referencia de custo, per cjemplo: catti por cart, frita peor fruta, verdara por verdura,cercal o ceseal, ficien por ladten, leguminosa por Leguminoss, gran terisa por grano tiemo, el + Luos proveedores delird
1 teita abimwinbos, betidas y ; chandu bos priductos de do Jos hdbtos. v costumbres propios de s poblacin; debern adquin come minimo e 05 de ks
ovetibenien de | economia popular y solidaria. de la covnmia Tamsl de las nucn y peguefias unidades procictivas, r locales, las establexidas en Hormativas
i 4 L fauna y Thora en peligro de exting
CLA DE ALIMENTOS FERMITIDOS PAR.

A NIROS: Licteos tratadoo (érmmcatmente: feche, yopurt, qucso, kunis ; cammes: res, pollo, cerds y peseadss (oo s pemute visceras); o huevas de galla y de
Jul soya, anveja. letieia. habas, chochio, cholo, garbanza verduras: arvea, vamata, melga, col, expinaca, brccoli. tonle, cnahona, cobolla, pepmilo, rabano, remolich; frstas (ado ipo), ubérculos:
s, yuea, camw, canahoria blanca, plitams; ceteales: armoz, avera, cebada, morochy, quinua, maiy, pan blanco, pan integral, fostadas, fideo ; prasas: aguacate, ieces, almendias, muni, avellanas, scelfe vegetal,
va, mantcquilla; alimentos proesados con fegistro sanitario o noti rantaria vigente
L JINIMO REQUERIDO: Al micnos se déberd comtar co el sagumente personal: Por cada 40 metsis 3 elaboar, seti pecesario - 1 Coctnero - | Ayudante e cocina - | Una persona para ol servicio di alimenios Pos
nifion adichonalcs, serd necesario mcluir ua persona niks, pacs b preparacide de los alimentos
NUIONES DEL PERSONAL: Coxinens: » Preparar Jas slimentos. » Superyisar ef conirol de caldad del servicio,  Verificar en cumplis s « Manener fimpeas fas dreas de proparacion de
crken, Cauipes < aurmus par s claboraion, « Axcgurar 1 enircga oportuna del servicio de alimentacian en Jas instalaciones acordidas. Ayudanies de Cacina: » Cumplir disposiciones. » Ayudar ton la preparain, eormeets
" e Yow al

Persuna para ef servicio de alimentos : » Servichr de s alimerdon a miios y mifas en condiciones h rempue bk e i vinloni s
SION ¥ ADMINISTRACION: La supervision y la adnanisiracidn de 1a cjecuion de [ orden de compea bo realizard ls entidad contratanic.
(INARLA MINIMA REQLUE A La mueguinaria mininea necesania para la prestacsin del servicio son: s Cocina = Homo » Licusdors » Hatidors « R dova = Conpelador
Subtotal 5.292.3600
Imy al valor agregado (12%) 6350832
Total 5.927.4432
Numero de Items 732
Total de la Orden 5.927.4432
Fecha de Impresion: micreoles 22 de enero de 2020, 17:06:10

2de?2 22/01/2020 17:06



L O B | I T e e = B e CE

Catdlogo el

ectrénico https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de compra:  CE-20200001762650 Fecha de emision: 21-01-2020 Kecha de 22:01-2020
aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada "
DATOS DEL PROVEEDOR
5 A zic ASOCIACION DE MULTISERVICIOS MANOS :
Nombre comercial: Razén social: TRABAJADORAS DE ORELLANA l RUC: 2290328678001
Nosmbre dal JIMENEZ CUMBICUS GLADYS MARGARITA
representante legal:
Correo tletirinmicg Correo electronico de
el representante gladysj1991-@hotmail.com la % gladysj1991-@hotmail.com
legal: empresa:
Teléfono: (985983868 062373064 (1939132298
Tipo de cuenta: Comiente | Niimero de cuenta: 6500619260 Codigo de la Entidad Financiera: 210345 | Nombre de la Entidad Financiera: BANCO INTERNACIONAL
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO-
3 i

Contratuile: ORELLANA MIES 2260007470001 Teléfono: 062881668
Fersomiqus ING. MONICA GUEVARA Cargo: DIRECTORA DISTRITAL ORELLANA Coires, monica.guevara@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Nombre funcionario
encargado del ALVARO LUIS GOMEZ SILVA Correo electrénico: luis.gomez@inclusion.gob.ec
proceso:

Provincia: ORELLANA Cantén: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: | Calle: ENRIQUE CASTILLO Numero: S/N Interseccién: QUITO CENTRAL

Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: (62881668

Horario de recepcion de mercaderia: REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI
Datos de entrega: = = - = = -

Responsable de recepeion de mercaderia:  COORDINADOR DEL CDI ESTRELLITAS DE OCTUBRE

¢ =

Dreceibnde CDI ESTRELLITAS DE OCTUBRE
entrega:

CONTRATACION DE SERVICIO DE A],IMIiI‘:!TACI()N PARA EL CDI ESTRELLITAS DE OCTUBRE UBICADO EN EL BARRIO 9 DE OCTUBRE DEL CANTON JOYA DE LOS
Observacion:® SACHAS, PERTENECIENTE A LA DIRECCION DISTRITAL 22D02 LORETO ORELLANA MIES, PARA EL PERIODO DE ENERO A MARZO DEL 2020, PG 56. PEDIDO

SOLICITADO POR EL LCDO. JOSE IMBAQUINGO / COORDINADOR DE SERVICIOS SOCIALES DISTRITAL ( E )

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida
presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA,

Para el pago. la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeitn. copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin que estas condiciones modiliquen procesos administrativos

financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efe

informacis

compra. o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar. la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de

n consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeién definitiva. Solc

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a sunombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

ctuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficianio sea el proveedor cuya
la informacidn de la cuenta de pago no ¢

regisirada en la presente orden de
Finanzas Pabli

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al iérmino ofertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.

La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

deba efeci

tuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA
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periodn minimade § ke, pas el de gaie
tar a 1a entidad cr
" NFORMES DE i3

antes emitan dedenes de compra por menor ey, o proyeedor de considerare pertinente

i sor
sonal del it com las sig  Estar uniforsrasdo, camisa o camiseta cerrada de colwes clams, » Mascanillas desechables » Mandil »
o) = Wi P calial, e il deboe. s i » Caiudn peridmal It grs! gt e scrt » Na gk mocseetis tAndhos, i, g etis) - N fosionts
infecciones cutineas o heridas » ldentificacion con datos personales y fotografia sctualizada

PLAZO DE ENTREGA: F plaze y ¢l horaria de cnirega. comenzash a comer » partir de 1a generacion de L orden de compra, segiin cronograms y horario establecido de mauto scuerdo entre La entidad contratante § ¢l
provcedor, a fin de garantizar |a prestacion oportuna del servico. La entidad conratante establecers el margen de tiemps en el que considere no prestacion del servicio yio impuntualidad del mismo

NORMATIVA APLICARLE: * Regastro Oficial N* WK, Reglamento para la regulacidn y control de proveedores e alimentos de los centros infantiles del buen vivir. » Norma Técnica de Desarrollo Infantil Interal. Servicio
de Centrow de Desarrollo Infantil. Modalidad Institucional CTRV-CDI, = Protocolo de la externalizaciin del servicio de alimentacion pars centras nfantiles del Hoen Vivie CIBY » Normativa para ls externalizacion del servicio
de alimentacion de Jos Centron Infantiles def Buen Vivir- CIBY. » Acverdo ministerial 000243, Norma Técnica para la smplementacidn y funcionamenta de Jos servicios piblicos y privados de desanollo infantl inegral. +
Resaluchin ARCSA-DE-067-201 S-GGE. Norma Téemca saniaria sobre practicas cormecias de higienc para csiblecimientos procesadores de alimenios vategon zades come aresanakes y nrganizaciones del Sistema de
Feonomia Popular y Solidaria
- JORNADA: |3 jornads de tuabaj crd e Wik vihes i diasbocable y o excedee e oxh hors segin b sl g0 de Trabajo,

INFRACCIONES, SANCIONES ¥ APLICACION DE MULTAS: Se aplicarin las siguientes multas: 1. Por la no peestacion del servicio se cobrars una muhta del 5% por dia de servicio na prestado p
arden de compra. En caso de reincidencia se procederd a 1a liquidackdn y terminacion de la onden de compea, sin embargo ol provecshor estard obligado a prestar el servici de alimentaciin hasta un dia ant
mueves proveedor, quien deherd notificar a s entidad contratanie la focha del servicio. 2. Por impuntualidad del servicio solicitado, se aphicars una malta minima .55 por cada dia de retraso, sobre el valor total PR
compra. 3, Por la ausenca del personal mimime requerido para la prestacion del servicio en la presente ficha se aplicard ¢l 0.25% cuando el SO% del personal se susente en un mesmes di; y o} 01.5% cuander una persona se ausente
un dia. 4. Por mala calidad de los alimentons y servicios se aplicard of 1% cuando exista un 0% de malas cahiicaciones del servica en un mysmo dia; y 0,95 cuando exvista un 205 de malas calificaciones en un mismo dia. §
Pur ¢l cambio en s menis preestablecidos y aprobadis por el Admmistzador de la Orden de Compra sin 1a debida auton zacion. se aphcard una multa del 015% por cada cambio, por el valeor total de 1a ceden de comgra. 6, Por
P ¥ equuipos minimos requeridos en la presente ficha se aphicars una multa del 1% cuando of MFE de los ulensbios y o cquipo o -.qm-.mum en un mismo dia: y ¢l 0,55
cuando cl cquipo no haya sido repuest 24 horas posieriores a ta notificacion. 7. S1 s evidencia b (alta de dad en ¢l servicio de al se aplicard ol 5% v 504 de malas calificaciones del servic en
un misne dia: y 1% cuando u cx e un masine dia

GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA N Para garantizar una alimentaciin saludable se prohiben Jox siguientes alimentss: » Condimentos artificiales:(saboras, afinommotos, <k de tomate, maggys.
mayonesa industriahizadas, etc ) » Fmbutidos: salchichas. mortadelas, chorizes. jamon. etc. » Enlatados: sardins. cames enlatadas. frutas enlatadss. verduras enlatadas, etc. = Frescos o jugos con colorantes de todo lip. »
Gaseosas de Lodo tipo, + Galletas de fode ipo, (Se aphicard a I normaiiva vigenic) » Gelatinas con coloranies, » Comidas o alimentos re-cakntades dc [a mafiana a Ja tardk §coladas especialmente por I fermentacion e los
Pidratos de carhorn de o ceteales o rutas . - Aguas areniica como desayun o o rfrigeris. + Freparaciomes como cangun com dulce n s rfrigerios e s rhanas o e com o licuar ko
alimentos yi ditax f consuma
- GARA} et de la orden de compra, i la cuantia de La imisma es mayor al vaks
comespondicnte Hercicio ‘F. o an valor eqivale % <lrl\llw arevibirse por exte concepto, =i exisie un acserdo entre b entidsd contratante y el provecdor adyudicada
lucgo de o al Y0 del ok otal de 4 et de compra respectiva. F salos por concepto de anticipo serd
depositado en una cuema que ol provecdor asigne para ¢l efecto, en en ol privado de propicdad A it e Extr o imcrta por ciento o m articulo 76 del Codigo Organico de Plamficaciin y
Finanzas Piblicas establece que kox anticipas correspondicnies a la contratacin pablica o pierden su calidad de recursos puiblicos. fusta el momento de ser devengados, y que la normstiva aplicable o la gestiin de dichos
rectiraos serd la que comesponde a las personas juridicas de derecho prvado, con excepesn de b dispuesto en o lercer mciso del articulo 299 de 1a Constiiueson de la Republica. La norma constitucional citada prevé que los

el vakor iotal A la

ahmento principal

restlte de muiplicar ef coeficienic 0.000002 por el presupuest del Fstado de

cp
recursos piblicos deben mancarse on L hanca pablica). La garantia 1cnica cn la cual of proveedor se comprometa a observar § cumpl la totalidad de las cspecificaciones icnicas e cuanio a la preparaciin, transporic y
servien dedos alimentos. (Formato 1) L garantias serin entregadas a través de cualquier forma prevista en el anticulo 7% de la Ley Orgdnica del Sistema Nacional de Contratacidn Piblica y seran devoeitas conforme lo

dispuesto en el articulo 77 de la misma le
- FORMACION Y CAPACTTACK
alimentos,

RSONAL: Cocinero:

o 63 CapURILECHN, €N © ? com. putricion infantil y expeniencia miniina de | o, « Certificado de manipulacion ¢ higiene de
“AP. Universidades que presien cste servico entre Cemficado de salud vigenic del afo en curso, Ayudante de cocina: » Experiencia e

cado de salud vigente del afo en cunse, Persona para el servicia de aliment
e, comm por ciemplo: ARCSA, SECAP Universadades que presien esic scrvicia

desechon, 0 cualquier otro tipo de docmentacion que s destine 2 optimazar < servi
Jx:tmlnn spaldo o registro de 4 capacitacion.

el s en curse. Fr casa de que la F
el persoral responsable de L prestac

* Certificad de sabud vigend.
cherin darse a comocer &

CpPC Descripcién Cant V. Descuento | Sub, Total | Impuesto | V. Total | Partida
unitario (%) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacion para programas infatiles CIBV [0 T 00000 | 10,288, 2900 120000 | 11.522.8848 | 530235
TIEMPO MINIMO DF ORDEN DE COMPRA: Oficie Circular No SERCOP-CTI2017.019 En & mentaciin para programas miantiles CTBY y alimentacon hospitalana, crunciadas 5
anteriomente, incorperados en of Catilogo Dindmac CDI-SERCOP-007-2016, las entidades ¢ mitirdn las dedenes de compra porun | noce
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Catdlogo electrénico https://catalogo.compraspublicas. gob.ec/ordenes/imprimir?id=1...

FOUIPO MINIMO REQUERID PARA SERVICKY: Lt cpuipus y wicmsilion minimmos e esarios pars Ia prestacion del sery icin son: + Vailla de material liso, o poroso y ficil de limpiar y desmectar, que incluye plato
oo, platy lenwddo, vasa y Jarto o Laza, usmos (o o deberin beber ningun defiecta come Toturas, inzadiras o desperféctos simslancs. (ada mifi o hifla dispondr de una vajilla. + Cichara pequefla de acern inoxidable, se
Prohibe cuchard grand » Uicnsifios e acero inosidable « Bandejas plisisas de self-srvice. de tanmadio adecuads pars 18 <l sovicho del mend = Seilletas descchables de papel de calidad y tamafi sdecuado para cste servico Fl
Admenistrador e |4 wrden de compra poded inspeccionar el estado de ks utcasition ¥ herramicntas, solic#tando de ser ¢l caso, at recmplaz mmediat 5

FQUIPD MINIMO REQUERIT PAR. HORACION: EJ provecdon serd respomsable Uk proporcionar las herramicntas, atensilios y Todus koy msumos que se requacran para L claboracion de los alimenios. » Debon ser
e ateriol inwoxidable, mo poso, s, d Gl lmgaca y o Todha hos utensalis o deben s utilzackis para La prepasacion d de ipus e alimeniis paa cvitas |a cootammnacion cruzads. » Deben sr solérmiens
de acero imvidable 0 ot matenal po toxico y gue s hayan v do bnen, cermad e et y pe
rextpacnies plisticos pacs el transporic de frescos, volidss, jugos o ensaladas por ¢l rieago de Lox prara la claborasin son: « Ollas y sartencs » Metuale » Implementos de wseo
Tecesarios paa 1a hmpicza. = El proveedor deberd contar con Lagues de £as madustriales (cilindros de 35 Kg) v los repondes cada ver e 5 FOQUICTA. a1 que mvolucre on costo sdicional o la entidad
= DESCRIRCION DEL SERVICIO. F servicw radica en la prosision dan e cuairo comadas las que deben cubuit s necesidades ootnetoneics. asegurando la calidad de los alimentos. » B proveedor del servicio de
Alimcntacion contratado cnircgar al Coorchinadosfa del CIBY s planificacion de un cick de menis de cuatror semanas, pars la 1es i ¥ aprobiacion del Covdinador/a CIBY. « Fl provecdor debers contar con un drca en la cial
claboca los alimenitus que deberd reumr condiciones highnio-sanitarias optimas paa evitar . alterackin de s * El servicio por el enlus Centros Infanitles del Buen Vivie
CIBY. + |os alimentos al ne ser preparados en las imstalaciones de 1 Fitibud Contratanke, dcheran guardar normas de hugienc y act adecuadamente ransportados a La Entidad para b enitrega a los bencficiarios. » Para ]
curmplimicnto del objeto del scrvicio, el provecdor dard de los msumxs, h enaje ¥ al de este servicio y cf transg fos. aly *Es el proveedor mancjar
ok el sisternua bogistico (8 d del seryicio, ope porte, almacenaye. distribucion § movilizacsdn) que e permita entregar of producto en optimas condsciones, » ELprovecdor deberd realisar la hmpicza de
las imstalaciones, antes y despucs el lugar donde se serviran s alimenios. » L3 limpieza y o vajilla ex liddad del p b ach dhen e compra, ¢ SERCOP discctamenic o @

o : a<gun sea el caso, verificand cf cumplimsento de las cspecificaciones Wcticas constanies en 1a presente fichs écnica, ouando o creyere opertuno; pars bo caal ef proveedor dar todas las facilidades y
TGN g e sea requeridda,

NES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: El provecdor entre gar en el lugar y hora acordada Jos aliméntion, a & * Dhispoer en s alimecnton preparados caientes
scptain de hos alimerion preparackis frio. i teciptcnics diferentes para esios dos tipua de alimeiios preparadis, + Lox velicukos debe 1enes o compantimento separado, prisegido contra el sol directs, viento, polvo
Mvia y otras contamamacionss qus pucdan degroudar (a calical del productu. = EJ vehiculo defic ¢star destitiader para el 1 <xclusivo del serv i alimentaidn. » La movilizacson de s alineios comen por cucnta del

mpiacks v des

gndos e L contamiucidn por agentes extrafios. No s pemitisa b utilizacion de

ISTICAS DEL SERVICH), » S permitind el consumod frios comm maimo un sol e por seta {camies, Bibérculos, pldanss, masas). Bl acciic empleado, de ser e caso, serd usado por una (1) sola

() seri reutilizado. « Los alimentos deben ser preparachos cf masivms dia de consum para garantizar la ingesia de aimentos ficacom. » Deherss presentarse |5 menutos antes de cada peestackin de servicio de

1 thesayums ac b preparar citic Las 6.2 7 horas de b maiana » ) refrigerios gencralmenic ca una fruta catera o en ocasiones ensaladas e fraias que deben ser preparadas momentos antes de s consumm, o5

e Yh40)n 10h(M0 el dia. < |4 prepuracioncy qae confossnn cf aitmicroo deben prepararse enire las 100 1 1B del i, y <xpocialmente comsidera gae e troslatas do et ¥ los jugos de frutas son dos tipos de

PeTavacancs que o deben faliar dariamenie § guc debe er preparidas momkios intes de su enirega y consumn para evitas b perdida de vitaminas y minesales. o £ refrigeno de la tande debe prepararse citre las 1406 y

erhentacion de los hidratos de carbono (azieares). » Todos os abimenios deb e pedazon pequ: i eddadi que ficililen la coccion y especialmente ¢ consum por parte

* El et del sctvicao de los alimentos debe ser de al menos dos hocas ¥ comida, » G que low alimentos cal servindon a todkss los s ¥ niflas por igual, 4 una

Leirpeeaars adecuadt (170, » Tikon o alimenios quc forman pate de as preparacioncs de kos difeenles termpos dc comids, debet se de muy buena calidd eh sus coraciostoioas organolépticas: aler, colur, sabor, bextura,
- * S il e prixedenncia nacional confosine lo estipulado cn s Resoluctones Extemas No. RE-SERCOR-2015-0000032 y No. RE.SERUOB.2015-00(KR1AS + Lus producion con fus que s claboren

las prepuasaciones, no se Hiutarin a ks listadas anferiormentc descritos; a ms de éskos serdn todas ke ecesarios para dar un servicio de cabidad.

CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad olertads scri ok scuerib al nimern de memis disica: desayumo, refrigeris media maiana, almscran ¥ refrgeno media tarde. Los memis serin estructurados segun regiones
anmagoma) y ok sucnio s ks reqermmenios estiblocidos por el admimiradie e I ok de compra. Ver Ancaol con mend relererstal. Capucidad i de peedocion, Lo capiwidad priduciisa estard dada en
it el imto servicias mensaalcs regpiet s fasa aterder 3 ks i ¥ Nifs chariamenie, <on un, mixime de 40 nafos diarios durante 2 dias sl mes om el personal minimo descrito en el numeral 11 de L presente ficha,
i s e e ¢l poveedor declar una capacidad productiva adicional. debors justificar al menon | ayudante de coxina s pars s pocparackih e kos abmomes por cad 40 miton. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL:
BEO servicios (40 niflos durante 22 dias al s,

de Inclusicn Foonomuca y Social - MIES. + Convenios de cooperacion entre ef MIES y Gobiemos Auténomos Descentralizados
de Contratacidn Pablica. LOSNCH

T
FURMA Y REQUISTTUS BARA 1 PAGO: Ofici Circular No. SERCOP-CII- 2017019 F) pagos seed reabsado al provesdor pos fas s al " recibidas por la entic _No
< cl valu paads al proncedt s pagade al provecdor o podrd ser et al 60% del valor de Lo orden de compra
REQUISTTOS PARA 1A ELABORACION: Lo reuisos minirmus g sumplind el prvecdor som: » Contar con i espacio exclusto e ¢l cual clabore Jos alimenas que el reunir condicioncs de salabridad ¢ higicne. =
Manicricr lmpa las instalacones prestadas para |a recepiin, prepuraciiny distrbucion de s alimerios.  Colocahos alimenion ¢ cxanicrias. s o e] pos, Seben atar sepatadon de las parcdes y bejos de cualuicr tuberia
con gotera. + Las dreas de I Jos alimentos deben guardar indpendencia e telacidn b baio y/o baterias xanitartas. + Manicncr kos alimenton sicmpre hrpios y centos
contaminacin. No defien catar cerca e animakes, mutertales de limpicza o prodhuctos quimicos, « Apheas of principio: Fimen en legar, lis (PEPS). + s al de in £
iy tficacion saniasia Vigorse. olorgad por la Autonidad Sataria Nacional, mankencrse on s tecprenic conicrcial y cutrplir con las condiciones de aienaimacots dtalads cn of ey 11 tempo miximo de
comsum de exion productus debe estar vigente. » Todos los al deberan.al Tinmpios y con tipas, debid quetadon y fechadu. + Los alimenios perecederos deben colosarse en un refngerador o
wongelador para impedic su deterion. * Elegar los alimentos yio préparaciones haos en grasas, asicar y sal. « Las all peliproses decuads 15°C o menos) o calicnies
(M 0 i) para evitar ¢l deésarolfo de misroorganismmes. » Lss fritas y hortalizas de profrenicia deben ser las de lemporads, frescas, o baen estacks Ui 0o eSKR en contactn con e sucko: se rechizirin s tenen presencia de
muanchas negras. catés o moradis puc pacden comtener bactcrias, hongos. ¥ vinss que afectan 1a salud. » Para la elaboracion de as comidas deberd uiil e aguatratads o potable. |.a Enfidad Contratante podea realizar en
Shaluice instah ¥ a través dc laborationios espcializados, f andlists Fisicu-quifiico y microbiol(gico del agua a ser utiizada en la elaboracidn de ko ahmomios, .18 oo + Mo debes almsseniar ningin ipo de jabon,
detergenie, desmlectanic, insecticnda. raticida o solvenies junto s los viveres. » Se debe evitar | da & rhesgom de g aly , ransportc Ein caso de nao disponibilidad algin slimento,
sttt pt oar, el ity alew nulricional y efcrcicia de casto, per clemplo; came por came, fruta por fruta, Verdurs gor verdura, cercal o Cereal, lctew po late, legumsnosa por leguminasa, prano tiemo por grano tien,
L e, » Lus povecdores deboran el en s olerta almentos, bebids y g : de 3 los hlbitess ¥ costumbres propias de |a poblacidn; deberdn adqung
| 304 d Jas productos provenientes de la cconomia popular y solidaria, de ks economia Gumiliar de Las micro y peguea unsdades prods productores locales, ™
blecidas e posativas ambientakes cn telacion a la Launa y fora en peligro de extincion
Cl ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS: Lictcos iratsdos ttiscarmente: leche, yoput, queso, Kimss ; cames:res, poll, cerdo y pescads (o s permite visceras); o hueves de gallina y de
308, arvcja,kenlefa, habas, chocho. choclo, garhanzo: verdura: arveja, vamita, acelga, col. espinaca, bedcol, omate, zanshoria, cballa, pepieullo, rabarm, permutachu: fotas (todko tipa), tubdreulos:
P, oxcan, mcllicon yuca, camic, ranahoria blanca, plitanos: cetcaks: anus, aves, cebada, morocho, uinua, stz pan blanco, pan iniegral, losiadas. fiee grasas aptacalc. mucces, almenuras, mani, avellanas, acete
vegetal, accite i ol I ek CEIstro samLano o oul e
PERSONAL MINIMO REQUERID: Al s sc deberd contar con el siguienie persoal: Por cada 40 mersls # clobosae, srd necesaria: - | Cociners - | Ayuddante g cocina - | Una persona para el servicio de alimentos
P cacda 40 niffos slicionales, sed nocesario R Wi persona ms, pars | preparacaon de Jos alimersios

FUNCHINES DEL FERSONAL: Cocinern: » Preparas bos alimentos. » Supervisar el conrol de calidad del servicio, » Verificas de las d . + Maniencr limpias las dreas e preparacion
de alimenton, cquipos < insunos pars su claboracion. + Ascguras la cotrega oportuna del <rvicis de ab enlas onca acondadas, Ayud: “ocina: » Cumpr d * Ayuddar con |
- comecto tratpur y entrega de alimentos. Persona para el servicio de aineitos -+ Sesvicio d fos alimentos & nifos y mas en condiciones higiénicn sansarias ¥ de o al antes de
servirius. + Cumplis dispsiciones.

pli
PERVISION ¥ ADMI a entidad contratante

NISTRAUION: La supersisin y L admanistracion de la ejecucion de la orden de compra fo realizas

VM\U'I.\J\MAMIMM.\ REQUERIDA: La TACUIAT S i e ani para ba prestacion del senvicio son: « Cocina « Homeo « | icusdora + Batider » Refripesador Congeludor
Subtotal 10.288.2900
Impuesto al valor agregado (12%) 1.234,5948
Total 11.522 8848
Nimero de Items 1423
Total de la Orden 11.522.8848

- Fecha de Impresién: micrcoles 22 de enero de 2020, 17:07:36
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