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Ovrden de
compra:

CE-20200001770258

Fecha de
emision:

30-01-2020

Fecha de

A 31-01-2020
aceptacion:

Estado de la
orden:

Revisada

Nombre
comercial:

VELEZ GOMEZ
FRANCISCO
IGNACIO

Razon social:

RUC: 1709988040001

Nombre del

Tegal:

representante

Correo

P Correo
electrénico el ) . . . b . s .
velezgomezanamaria f 980 gmail.com electronico de la  velezgomezanamaria | 980@gmail.com
representante = i -
empresa:
legal:
Teléfono:

Tipo de cuenta: -

Niunery de cuenta:

Codigo de la entidad financiera:

Institucion financiera:

VT 1h)

DIRECCION DISTRITAL 23D01-PARROQUIAS URBANAS RIO VERDE

EL:::?‘:[dlm .. ACHIGUILPE Y PARROQUIAS RURALES ALLURIQUIN A RUC: 2360002570001 Teléfono: 02-3703274

COMTAtANTe:  pERIFERIA - MIES

Personaque | |~ ppoNIC o DIRECTORA Correo . I .
autoriza: LIC. VERONICA MOYA SANTILLAN Cargo: DISTRITAL eléctronico: veronica.moyai@inclusion.gob.ec

Nombre
funcionario
encargado
del proceso:

GLADYS JEANNETH VINUEZA VIMOS

Correo electronico:

janneth.vinueza@inclusion.gob.ec

Direcciéon
Entidad:

Provincia:  SANTO DOMINGO DE LOS TSACHILAS Canton: SANTO DOMINGO | Parroquia: ABRAHAM CALAZACON
Calle: EUGENIOQ ESPEJO Nimero: Interseccion: FRENTE AL PARQUE DE LA MADRE
Edilicio: MIES INFA Departamento: Teléfono: 02-3703274

Datos de
entrega:

Horario de recepeion de mercaderia:

07H30 -08HO0 / 09HO0-09H30 / 11HO0-

11h30 / [4H30-15H00

Responsable de recepeion de mercaderia:

ING. DEISER VERA

Direccion de
entrega:

COOPERATIVA DOS PINOS, CALLE EUGENIO ESPEJO S/N (TRAS EL PARQUE DELA MADRE)

Observacion:

EL SERVICIO SERA RECIBIDO UNA VEZ ACEPTADA LA ORDEN, EN LOS CDIS EMBLEMATICOS "LUZ DEL MANANA", UBICADO EN LA COOP. LOS
UNIFICADOS, MZ 67, SECTOR 7; "HORIZONTE DE OPORTUNIDADES", UBICADO EN LA COOP. ASISTENCIA MUNICIPAL 2, MZ. 11, ZONA 3;
"TEHENDO EL FUTURO". UBICADO EN LA URB. LOS ROSALES, MZ. 7, SECTOR, [, FAYOR COMUNICARSE A LOS NUMEROS DE TELEFONO
NNETH VINUEZA, COORDINADORA ADMINISTRATIVA FINANCIERA O AL 0985357758 ING. DEISER VERA, COORDINADORA DE

0999597078 JE,
SERVICIOS SOCIALES.

Los pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a fos fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria
correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA,

Para ¢l pago. Ia entidad contratante deberd requerir a copia del acta de entrega - recepcion, copia de fa orden de compra y la factura correspondiente; sin que estas condiciones
modifiguen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra sera en dolares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo
beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acla de entrega recepcion definitiva. Solo si la
informacion de la cuenta de pago no esta registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, ta entidad contratante
seguisd los procedimientos que para el efecte determine ¢l ente rector de Finanzas POblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

T TR A D T R
[T R R ECIS 52 UL E R S

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso
sobre el valor de la orden de compra. La aplicacién de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el
proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de

compra

Esta orden de compra esti sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en ¢l Convenio Marco suscrito con el SERCOP, contratu que forma parte integrante de fa
presente ordenide compra.

P z?mci Proceso
JEANNERMVINUEZAIVIMOS

Nombre: LIC. VERONICA MOYA SANTILLAN

Persona que autoriza

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1770258&numdec=4

Mixima Autoridad

Nombre: VERONICA NATALIA MOYA

13



3/2/2020 Catalogo electronico
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crcC Descripeion Cant V. Descuento | Sub. Total | lmpueste | V. Total | Partida
unitario (% Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacian para programas infantiles CIBV 4000 24100 0,0000 | 19.250,0000 12,0000 [ 21.593,6000 | 530235
- TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA; ficio Cireular No. SERCOP-CB-2017-019 Eq los productos de servicro de alimentacion para programas infantites 2

vy i60 hospilalaria, en ¢l Catdlogo Dindmice Inclusivo del Servicio de Preparacion de Alimerzos, $ingado con ef
codigo No. COI-SERCOP-007-2010. las entidades contratantes emitiran las dedlenes de compra por wn periodo minimy de 6 meses, pav de garantizar [a estabilidad
Jaboral dhe los trabujadores. En caso de que Las entidades contratantes sanitan o de comprat por meaor tempo, ¢l proveedor de considerart pertincate podsi solicitara l
entdad contratante dejar sin efecto o orden de compra,
~ UNIFORMLS DI PERSONAL E IDENTIFICACION: £1 person deber cusmplir con fas siguientes especiticacrones » Lstar uniformade, camiss o camisela cerads de
calores claros, » Mascarilkas descehubles « Mandid » Guanles latex » Calzado adecuado (anlidestizinie) + Malla pare cabello, ¢l et debera estar recogitn « Cuktidy personal
integral (aranos. whats cortas) - No portar accesorios (aniltos, pulseras, relojes, arctes) » No presentar mfovedines entineas o herdas » Kentficacion con datos personales y
futogeatia actuatizada
- PLAZODF ENTREGA: Bf plizo y el horario de entrega, comenzari a correr a parte de fa generacion de I orden de contprs, segin cronograma v hoario establecido de
muitto acuerda entre laenlisad conteatante y el proveedor, a lin de garantizar fa prestaciin oportuna ded servions, La eatidad coutratnte establecerd ¢f irgen de tempo e el
e considere no prestacion del servicio v/ impratiuhdad del misoo
o NORMATIVA APLICABLE: « Registro Oficid N 30K, Reghmento pasa T regubieidn y canteof de preveedores de atimentos de los centios sfartrkes el Buca vivie «
Nona Téenwea de Desarolle Intanti] Integeat. Servicio de Centros de Dessrrollo Infaatit Modalidad Insttucionat CIBV-CHL « Protacoto de o extemalzacion del servicio de
alimentacin para contrgs nfaatiles del Buen Vivg CIBY « Nomativa paca la externatizacion def servacio de alimentasion de los Contros Infantiles del Buen Vivie- CIBV «
Acuerdo ministesial NY0D0243, Norma Téenica para I implementicion v funcronamicnto de tos servicios piablicos y privados de desirroflo infantl int grab « Resofucion
ARCSA-DE-067-2085-GGG, Norma Téenica sanitarin sobre précricas carroctas de higicne para establecimicntos procesadores de atimentus eategorizudos como artesanalos y
organizaciones del Sistema de Economia Popular y Solidaria.
- JORNADA: La jomada e trabiyo serd de luncs a vieres e dias laborables y no excederd de ocho horas seetn lo estipuludo on el Coigo de Trasago.
- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MULTAS: S¢ aplicacin ks siguicates mudtas, L Por la no prestacién del servico se cobear una it del $% por
din de servicio no prestado por et valor total de 1a orden deo compra. Lir. caso de reincidencia se proceders a la liquidacion v terminacién de ln orden de compra, sin embacgo ¢l
proveedor estard obligado a preste ef servicio de alimentacian hasta un dlia antes del servicio del nuevo proveedor, quien deberd notificar ala eotidad conteatante la fecla del
sorvicio. 2. Por impunfualidad el servicio soticitudo., s¢ aplicard una mulia misima 0.5% por cady dia e retraso, subre el valor 1ol de la orten dle compra, 3. Por s ausenort
def personal mvinimo requerido para la prestacion del servicio en I presente ficha se aplicara el 1-25% cuando el $0% del persanal se ausente e w misnio dia; y el 0.5
cuandy wna persoan se senl wa dia, 4, Por mala calidid e os alimentos y serviews se aplicard of 1% cuando exesta us $0% de malas <alificaciones del scrviio ¢o on
miama dia, y 0.5% cunulo exrsta wn 20% de madus cafificaciones en n mismo dia. 5. Por of cambio en lo, meniss p ¥ ag s por ¢l Admmistsador de la
Orden de Compra s fa debida sutorizacion, se aplicard s multa de) 0.5% por cada cambio, pos of valor total e ta orders de compra. 6, Por incumpfimiento ca ¢l
aprovisiontmiento de utensilios ¥ equipos minimos requeridos en fa preseats ficka se aplivar wna mlt el 12 cuanco e $0% de s utensihios y equipos oo sean provisios on
un s iz y el 0.5 cuando et equipo e haya swdo repuiesto M heras psteciores @ aotificacion. 7. 81 se evidenin b faita de inovudad o el servisio de slimentacion se
aphicari ol $% cuando exista un 30% de matos calilieaciones ded seevicto en ua nusme dia, V1% cuando st un 20% de malas coliticaciones ca un aisme dia
- GUIA DEALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NISOS: Para garanizar una alimenticion sabudable o prohiben los sigeientes abmentos: » Condinientos arhicnales.
taburas, ainomiotos. satsi de omaie, maggys, mayonesa mdustrializadas. cie.) » Embetidos: salchichiy. monadelas, chorzos, wman, ete, + Eakitidos: sardinas, cames
cnlatadag. [rutas enkatadas. verduras enlatadas, ete. « Frescos o pugos con cotorantes detods ipo + Gaseosas d todo (ipu. » Galkzs de tode ipo (Se aplard o ki norautive
vigenie) » Gulatinas von eolorantes » Comidas o alimeatos re-calentadus de fa maiana a fa tarde (cokadas especialments por fa fermentiesin de los idrates de carbosio de o
vereales y o fruws). » Agaas aotiticas com desayuno o en 1os refrigenos. « Preparaciones como caaguil con dulve en fos refiigerins de s auapanas o @l conto alimento
priccipal, + No ficuar fos alisentos y/o propuracionss uma vez cocidos sor factlitar ¢l consymo
- GARANTIA Y ANTICIPO: La garnatia de fief complimicnto de i orden dle coopra, st b cuuntia de la miisnia s mayor ul valor que resulic de multipticar ol cocficiente
0000002 por ef presupucsto inical del Estado de correspondiente cjercicio eccondavico. La garantia de buvn uso del anticipo, por un valor equivatenteal 100% del vator 4
recibirse por este coneepte. si existe un acuerdo enlee la entidad conlratantc ¥ ¢l proveedor adjudicado ltego de fa cmision de I orden de compra pac fa enlrega de anticipa,
par cste coneepto no padrd catregarse un anticipo mayor al 30% det monto total de a orden de compra respectiva, £ valor por eancepto de anticipe serit depositado cn
cuenta que el proveedor asigne pura el efecto, en w banco estatal o privado de propicdad de entideles del Estad ex un cincucnta por cienta o mis. (13 articulo 76 del Codiga
Lighaico de Planificacion y Finanzas Piblicas establece que los anticipos sorrespondientes 1 la contratacion piblicn no picrden s calidad de secursos publicos, husta ol
momento de ser devengados, y que b aornativa aplicable a ks gestion de dichos recursos serd la que cortesponde a fas personas jucidicas de derecho privada, con excepcion de
o dispuesto en el tercer aiciso dof articuly 299 de I Constiteion de la Repiblica. Ly norma constatucional citadd prové que los 1esursos piblicos debien manciase oa f biga
pablica) La garantia wemea cr la cual e} proveedor se comprometa a observar y cunplis fa totalidad oo s especilieacionos teenicas en cuanto a fo preparacion, transporte y
servieiy de los alimentus. (Formato 1) La garantiay serdn enuegadus o s éy de cunlguier forma prevista en elarticulo 73 de Ta Loy Orginiea del Sistena Nacional de
Cortratacion Pablica y serin devclias conforme To dispuesto en el acticulo 77 de b mism by
- FORMACION Y CAPACITACION DEL PERSONAL: Cocinero® » Forgtacion v oo piteda NUIRE ¢ L mitrwson nfanbl y cxpenencia mema
de | aito. » Centificado de manipulacion ¢ bigiene de alimentos, plorgado por un ergamsii competente. cona por cemplo: ARCSA, SECAD, Universidades qus presica uste
servicro entre otros. » Centificudo de salud vigente det o on cuse, Avudante de cocan: » nperencia en prepacscion de alimentas, mimm de | afi » Cortiticado de
mantpulacion ¢ higrene de alimentos. otorgady por un organismocompetenty. como poc eremplo. ARCSA, SECAP, Unin orsidades (e presten st ser koo entre otros, -
Centificado de sahud vigente dl afo en curso. Pecsona pars ¢l servicio e alimentos : + Con o sin expericacia en servicio de alimentos. » Certificadu de manpulacion ¢ higene
de atimentos, utorgadu por wn engasismo competente, conto por giemplo: ARCSA, SECAF, Universididos que presten este servicin eatee otros, » Certiticadu de sl v
del o en curso. Lo caso de que  Entidad Contratonte proporciomase manuales de seguridad, de mancgo de desechos, o cuaquier oo tipe de docunntacion que st desting a
ar el servicio; deberdn darse o conocer a 10do el personal responsable de f prostaciin det servicio  fin de ser puestos en practica, von ol debis respalido o reyistro de

citagion,
- EQUIPQ MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIO: Los vquipes y wiensilios minietios necesarios para 1a prestacion del servicio son: + Vajilka de material liso. no porosoe
y it de limpiar y desinfectar. que jnchuye plito bundo, plato tendido, vaso y jarro o tvza, mismus gue o deberdn tener ningfin defecto como fotras. tizaducss o
despertectos similares. Cad nifio o nifia dispondsi de una vajulla. » Cuchars pequefia de acero inoxidable, se probibe cuchara grande » Utensilios de accro moxidable <
Bundejas pk elf-service, de tunano adecuado para la ¢l servicio del mend » Servilietas desechables de papel de calidad y tamano adecuado para este servicio Fl
Administador de la ortlen de compra poded inspeceionar el estado de los utensitios v herramientas, solicitando e ser el caso, su reemplzo inmediato,
- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA ELABORACION: El proveedor sera de proy I i , wleasilios y todos los insuos que se
requicran jasa la eliboracion de los atimenios. « Deben ser de material moxidable, nu puros, liso, de ficd lmpieza y desateceion. « Todus Jos wensilios ao deben sor
utilizados pars fa preparacion de dus (ipos de alimentos para evitar la contaminacion ceuzada. « Deben ser isolérmicos de acero inoxidable u o aterial ne xico ¥ que s
hayan limpiado ¥ desinfectado bic, cerrados oportuamente de maners hermética v protegidos de o contaminacion por agentes extranos. No se peemitisa T wilizacion @
recipientes plisticos para ol tansporte de tréstus, eoladas. jugos o ensafadas por el 1iesgo de contamamcion Los 1equerimiontos minimos accesarios elabotacton son +
Oty v satenies « Meaiye » Imglemeatos de asew neeesarios para fa limpicza.+ E4 proveeder deberd contar con tngues de gas industdes (eibidros de 15 Kg) v los tepondia
cad vez que se requicr. sin que involucee un costo adivional a la enudad
- DESCRIPCION DEL SERVICIO: £ servicio radice en la provision dinr de cualro comidas las que debe
lus alimentos. « B proscedor def sen icio de alimieatacion contratado entrogarh al Coordinadoria del CIBV I planificacion du un cielo de menus de cualro semana: pare
revisian y aprobucion el Coordinaduria CIBY. « B proveedor elberd vontar con un drea v le ewsl elabora los afimeatos que deberi rewntr condiciones mgénico-sanitancs
aptinas para cvilas inacidn, alterncion de su compusicion, « El servico seri entregadu por el proveedor en los Contros InGaliles del Buen Vivie - CIBY. » £
aliwentos al no ser preparados en fos nstaticiones e s Entidad Contratante, deberin gaardar nomias de bigiene y ser adeeuadamente tean portados ala Entdad pata fa
enteega a Jos beneficiarios. « Pari ¢f cumplimienta del objewo del servieio, ¢f proveedor dotari e T 1asumos, herramisntas, menic y equipos necesanos para prestacian de

servicio v el transporte d los alimentos, » B responsabitidad de! provecdor manciae todo ol sistema logisueo (ticmpos de entiega del servicio. opeian de Bansportc,

aje, distribucion y movitizicion) que le periita entregar el producto en dptias condicinnes. « £ proveedor deberd realizar fa tismpioza de fus instalaciones, antes y

it cubrie fas pecestdades nutneonates, ascgerando k cabidad de

o8

dsputs el ugar donde s serviedn fos alimestos. » La bapicza y d de ta vajilla bilidad del proveedor. » L administrador de i orden de compra, <
SERCOP dicectamente s triwvés de ferceros, seyiin sea el caso, verificard el cumplisnicnto de las especilicaciones técnicas constantes en Ja prescnte Ticha téenica, cando lo
crvyere opostuno; pasa [0 cual ¢l praveedor dard todas Tas Tacilidades y I inf on que e sew requerida,

- UONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: I proveedor entregari en ¢l lagar y hora aicordacd los slinentos, s f entidad contratante, + Dispouee e los
redipieates micus los alimentos preparados calicates, separados de lus alimentos pregaradas frios. Utilizar cecipicatas difereates para estos dos tipos de alimenlos
pregarados. « Los vehiculos deben tencr un compartimento separado, protegido contra ¢l sol dicecto, vienlo. polvo, lluvia y otras contaminaciones que puedan degradar la
calidad del preducto. + Ei vehiculo debe estar destinado para el nso exclusive del servicio de alimentacion. » Lz movilizacion de fos alimentos corren por cuenta del proveedor.
- CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: » S¢ permiticd el consume e fritos como mEximo una sola vey, pur semana {carnes, Wwbérculos, platanos, masas). G acerte
empleadlo, (e ser ¢l cuso, serd usade por u (1) sl opertunidad y NO serd reutilizado. » Los alimentos deben s rados €] mismo dia de consumo pare garantizar la
nagesta de ahaneatos [rescus. » Deberin presemarse 15 minutos sntes de cada prestacion de servicio de alimentacion, » 51 desayuno se debe preparar satre i 6 @ 7 boras de
magana, « L reffigerio generafmente s una fiuta entera o en ocasioncs ensaladas de frutas que deben sr preparadas momentos aates de su tonsumo, s decir do 9h30 a 10600
del dia. » Las preparaciones que conforman el almuzrzo deben prepararse entee s 10h00 1 1Th30 del din: y expecialoente cosiderar que Tas ensaadas d s erdur ¥ s jugos
e frutas son dos (ipos de proparacioncs que no doben Faltar diariamente y que deben ser preparaddas momenios aates e so Catrega y consume pas evitae Ja perdid de
vitamiaas y minerales. » E1 refrigerio de (o tarde debe prepararse eotee fas 14:00y 15:00 horas para evatar I feamentacion de los idratos tle carbono Gzucares). - Todos tos
lamantos deben presentarse en pedazos pequeivs (considerando la cdal) que fcititen s coceion y especialmente of consimo por parte de s s ¥ ks nidos, + 1 periks
det servieio de los atimentos debe ser de al menas dos heras entre comida y comid, » Garantizar que los alimentos calientes sean servidos 0 10dos 108 aios ¥ i por 1y
uni iemperatura adecunda (37°C). fos alimentos que forman parte do las prepiaciones de fos dilrenes temyos de comida, deben ser de muy bucts calidad o sus
caracteristicas ory olor, color, sabur. textura, consistencia. « Se utifizard productos de procedenen macionat sonforme fu estipwlady ¢
No. RE-SERCOP-2015-0000032 y No. RE-SERCOP2015-0000034. + Los productas con los gue se elaboren kis preparnciones, s se mitae
descritos; a1 avis de éstos serdn lados fos necesanos para dur un servicio de calidad.
= CAPACIDAD DL PRODUCCION: La cantivad ofertacl serd de ucuerdo al aiunero de menis diarios: desayuno, refrigerio media madana, alniuerco y religerio medin
tardle. Los mens sern estrcturados segin regiones (costa, sierra y Amazonia) y de aeuerdo a los idos por ¢l admi de la orden de compra, Ver
Anexol von mend referencial. Capavidad mixina de produceion; s capacicad productiva estara dida en fuacion e mimero servicios mensuales requecidos para atender 4 fos
Riftus y aidus diacament, con un maximo de 40 nifos diarios durante 32 dias al mes, cun o personal munime descrito o of aumeral 13 de fa presenle licha. En waso de que cl
proveedor declure uma capacidad productiva adicional, deberd justificar al menos | ayudant: de cocina mis para fa preparacion de los alimeatos por cada 46 ninos
CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880 servicios (40 nidos durante 22 dias 1l m 5).

- ALCANCE: Bl servicio serd adquiride o trivés de ks siguientes enticlagl 1 Ministerio de tnclusion Feondmics y Social - MILS. « Convenios de cooperavion catre ¢l
MIES y Gobiernos ! i ~GAD., * Las instituei en ¢lant 2 de la Ley Orgdnica det Sisteona Nacional de Contratacion Pablica-
LOSNCP.

- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad
- FORMA Y REQUISITUS PARA EL PAGU: Oficio Cireutar No. SERCOP-CDI-2017-019 El g serd realizado al proveedor por las raciones aliment
efectivamenty recibids por I entidadt contratante. No obstante. ¢f vator pagado al proveedee i ser pagado al proveedor no podea set menor al 60
compra X
- REQUISITOS PARA LA ELABORACION; Los requisitos minumos que sumplicd ef proveedar soo, » Contar con i espacio exclusivo < el cuat ddabors s alimentos que
deberd reunir condiciones de sakibridad ¢ higicne, « Mantener Limpias ks wistabiciones prestadas para la recepeson, preparactin v distribucsdn e Jos slimentos « Cotoear oy
alimentos e elanlerias. oo on el piso, deben estar scpurados do Tas pardes y lejos de cukuicr wheria con goteras, » (s drcas de conseracion. almaccaamunto y
prepasacida de los alimentos deben guaedar indeperdeacia en selacion al baie v/o balerias saarta
No deben etar cetva de animales, materades de limpieza o productss quimicos.
contardn con cerificady de registro sanitano o nutificacion sanitacia vigente
cot las condicrones de wmacensmiento detallada en ¢l mismo. E llempo mi
almaeemirse va enva limpios y con ty debidamente etiquetady
su duterioro. + Elegic los alimentos yio proparaciones bajos va gr

phuciones fixtesnay
i los fistados snteroemente

as diarias
dedvalor de la orden de

s = Mantener fos alimentos siumpre Duipios v exentos de contaninasion
Aplivar el pricipio. Primera en legar, primeco en sutw (PEPS), Loy alunentos procesados
wtorgado pur b Autondad Saniaria Nacional, matenerse en su recipientc comercsal y cumpli
XEmo de consumo de estos prodictos debe estar vigente. « Todos los ulmentos deberin
s ¥ fiechados, « Los alimentos perscedros deben colucarse en un refrigerador o congelador par
s, aziiear y sal, + 1.os alimentos potencialments peligrosos se deben mantener adgouadamente rel

(570 0 menos) o calientes (70°C « mis) pam evitar el desassollo de micioorganisaos, « Las fiutas y hortalizas de preferencia debea ver las de temporada, lrescas, en buen
estady que no estén en contacto son ¢l suelo; s¢ rechazarin si tienon presencia de wanchas negras, cafés o moradas pues pueden contener bacteria horgos v virs que afecian
Fsalud, > Para la elaboraeion de b comidas deberi atiliz g tratada o potable. intidad! Contratants podrd realizar en cunlquier instante y 1 través de laboratorios

i < andlisis fisico-quinico y microbiologivo del agun a ser utilizada en la elaboracion de los alimentos, asu costo, » No deberd almacenar ningin tipo de jabon,
detengente, desinfectante, insecticida, raticida o solventes junto u los viveres, « Se debe evitor fa exposicion a rivsgos (v Jus alimentos durante su preparacion, trassporte y
expendia. » En caso de o dispunibiidad algin alimento, sustiir por ot del misma valor autricional v referencia de costo, por emplo: carae por came, fruta por fruta,
verdura por verdura, cereal por cercal, Eicteo por lacteo, leguniinosa por leguminosa, wrano ticto por grano tiemo, cte. « Los proveedores deberdn inclair en su afera
alimentos, bebidas ici P os productos de temporada ¢ inceativindo los hibitos y costumibies propios de Ta poblacicn; debeein adquirir
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acelga, col. espinaca. hmwh omite, rmatioria, cebols, pepisilio. remolactas frutas o ipoh tubreul . camote,
. pan blanco. pan wtegral. tostdis, fidee tmiendsas. mani,
r\!u]unlh, .lh.uuum procesadas cun registio saitario o netfi 30 Sanitu i vigente,
L MINIMO REQUERITH . Al menos se deberd contar con ¢l siguicate pn csomal. Poc caddn 40 mends a clabor
cocina - i la persona para ¢ servicio de alimentos Pot cada 40 aios adietonales., serd necesario incluir una persona
FUNCION
conteactuad
s s ios

ncees
paci b preparacion de 1o

imentus

ke g L

otdadas Ayudaates sde Covina, s Cumplis xl‘\p\numn:\ < Ayudar con la prepaiacion, votrecte hansporte y entrega de alimentos Pecson
alimentos .+ Servicio de bos alimeutos & nios ¥ s on < N tarias, A siempee b de los alimentos wtes de
caspusiciones
SUPERVISION Y ADMINISTRACION: ta
MAQUINARIA MINIMA I

spesvision y la admivisiacion de
Ui misma neves

\m de Ta onden de compra lo reatizard by entidad conratante,

incién.

potio, cerdoy
arveja. vainita,
anahoria blanca,
ellonas, acuite vegetal,

rio. -t Cociners - | Aywdante de
DL PERSONAL Cociner » Prepasr los alimentos » Supersisar ol contiol de valid del corvigio  Verificar en camplimivsto de 1 disposivione

e Prepancioa de alimentos. cquipos ¢ insumos para su elaboraeion « Assgurar ki enticaa oportuna et servicws de alineataci
para el servivi de

cio sor: + Cocina + Horno « Licuadora + Batisdora » Refrigeradon «
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