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Fecha de

Ordende i 5 0000001770259 cha 30-01-2020 Fechade 4 ) 5000
compra: emision: ﬂCeptaClOﬂ:
Estado de la .
Revisada
orden:
S ERE AR N i
Nombre ASOCIACION DE SERVICIOS DE
Dombre . ASOSAGRANP Razén social: ALIMENTACION LA CONCORDIA | RUC: 2390022665001
: GRAN PODER ASOSAGRANF

Nombre del

representante ROJAS PRADO LUIS ROBERTO

legal:

Correo Correo

clectrfmlco cl asosagranp 2020¢chotmail.com clectronico asosagranp2020¢chotmail com
representante - de la -

legal: empresa:

Tel¢fono: 0989871741 0997665323 0986069467 0989871741 022725836
Tipo de cuenta:  Ahorros | Numero de cuenta: 4008555976 | Cédigo de la Entidad Financiera: 230200 | Nombre de la Entidad Financiera: BANECUADOR
¥ éhi XL 4 % i

Entidad DIRECCION DISTRITAL 2§D01—PARR§)QU[AS ) -

contratante: URBAN(_\S RIO VERDE A CH{GU_ILPI: Y PARROQUIAS [RUC: 2360002570001t Teléfono: 02-3703274
RURALES ALLURIQUIN A PERIFERIA - MIES

'“‘nr;:’,"l“““‘ LIC. VERONICA MOYA SANTILLAN Cargo: DIRECTORA DISTRITAL Si’:trr‘:"w veronica.moyag@inclusion. gob.ec

Nombre

:‘:&“ﬁ:ﬁ“&;{;" GLADYS JEANNETH VINUEZA VIMOS Correo electronico: janneth vinueza@inclusion. gob.ec

del prttl)cesu:

. » Provincia:  SANTO DOMINGO DE LOS TSACHILAS Cantén: SANTO DOMINGO | Parroquia: ABRAHAM CALAZACON

g:}iﬁ;ﬁ'&’" Calle: EUGENIO ESPEJQ Nimero: Interseccion: FRENTE AL PARQUE DE LA MADRE
Edificio: MIES INFA Departamento: Telétono: 02-3703274

Datos de Horario de recepeion de mercaderia: 07H30 -08HO0 / O9HO0-09H30 / 11HOO-1Th30 / 14H30-15H00

entrega: Responsable de recepeidn de mercaderia: LCDA_JESSICA PALMA

Direccion de
entrega:

COQPERATIVA DOS PINOS, CALLE EUGENIO ESPEJO S/N {TRAS EL PARQUE DE LA MADRE)

Observacion:

EL SERVICIO SERA RECIBIDO UNA VEZ ACEPTADA LA ORDEN, EN EL CDI EMBLEMATICOS “LA CONCORDIA”, UBICADO EN LA AVENIDA SIMON
Y 10 DE AGOSTO, FRENTE AL REGISTRO CIVIL, JUNTO AL TERMINAL TERRESTE. FAVOR COMUNICARSE A LOS NUMEROS DE
TELEFONO 0999597078 JEANNETH VINUEZA, COORDINADORA ADMINISTRATIVA FINANCIERA O AL 0985357758 ING. DEISER VERA,

PLATA TORRES

COORDINADORA DE SERVICIOS SOCIALES.

Los pugos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenicntes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupucstaria
correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el [VA.

Para ¢l pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de la orden de compra y la factura correspondiente; sin que estas condiciones
modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en dolares amcericanos y se

rd efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo

beneticiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro de tos 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la
informacion de la cuenta de pago no estd registrada en la presente orden de compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar. la entidad contratante
seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Pablicas.

L

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una en

tidad financiera que este habilitada a recibir transterencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, sc aplicard la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso
sobre el vulor de la 6rden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el
proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de

compra.

]

Esta orden de compra esti sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suserito con el SERCOP, contrato que forma parte integrante de la
presente orden de compra.

L' i ‘.

Nombret GLADY:S JEANNETH ViNY

AVIMOS Nombre: LIC.

Persona que autoriza

VERONICA MOYA SANTILLAN

Maxima Autoridad

Nombre: VERONICA NATALIA MOYA
SANTILLAN

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1770259&numdec=4
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CDL-SERCOP-007-2016, ks entidades contrtantes emstican las ordenes de APl pos un periodo misme de 6 meses, par efectos de gaantizar ka sstabilidad laberal de los
trabajadores. En caso de que [1s entidades contratantes emitan drdenes de €ompra por menor tiempe. ¢l proveedor de considerarts pertinente podsd solieitar a fa entidad
contratante dejar sin electa | orden de comera .

= UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFICACION: Bl personal deberi cumplir con fas sigtuentes especificaciones » Bstae unitormado, o
volores claros, « Mascarillas desechables » Mandil « Guantes krtex » Calzado adecuado tagtideslizante) + M
integral (magos. ufus eortas) « No portar accesorios (anillos, putseras, relgies, aretes) « No pr
fomgralia acnualiz
- PLAZO DEEENTREGA £ phizo y o horario de entrega, comenzd a correr a partir de I yene
mulwo acuerdo enire La entidad coatrataate y ¢l proveedos, a fin de garantizar a prestacion oportw
que consiere o prestasion del secvicio yia impuatualsdad def misme

= NORMATIVA APLICABLE: » Registro Oticia 08, Regl: para Ly

Norma ‘Féenea de Desarroflo Infantif Integaat, Servieio de Centros de Des
alimenticion para centr

Mt 0 camiscta cerade de
U praca Gabetko, el cuad sleberd estar recogido » Cusdado persanal
it infocciones eutdneis o heridas - leatificacion con datos pessonal

aciion de la ordlen de compra, segn cronograma y horieio cstablecido de
del servicio. Ba catidad conteatante establece de tiempo en o}

4 o marg

¥ contsol de proveedores de afimentos de los ceatcos mfantiles del buen vivie, +

ik Modaldint Institacional CIBV-CDEL » Protocoto e fa extemalizacton del serviiio de
s infantides del Buen Vivir CIBY « Normativa par: iza¢ion del servicio de alimentacida de o nros Infantifes del Buen Vivir- CI3Y, «
Avacrdo ministoriat N000243. Nosma Técnica para s implemicnragién y funcronamieato de los serviceos piblicos v privadus de desarrollo infantil mtegral » Resolucion
ARCSA-DEOG7-201 GGG, Norma Técnica sanitaria sobre pritivas conectas de higicre pasa citablecimientos procesadures de aimentos cotegonzados com ariesanale
arganizaciones del Sisteow de Economix Papular y Selidaria,

- JORNADA: La jornuda de trabajo seri de lunes o viomes en dias laborables y no excederd de ocho homs seyiin lo cstipulado en el Codigo de Trabajo.
- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MULTAS. Sc aplivarin las siguivntes multas 1. Por ta no prestacion del servicio s¢ cobrard wi multa del $% por dis

de servien o prostado por el vator total de ks arden de compra. Ba easo de reincidencn se procedora a b iquidaciin y terminacion ek geden (e contpra, sin embargo o
proveedor estard ebligady @ prestar ¢l servicio de alimentacsdn hasta un dia ates del seevecio dlal mievo peoveedor, quien deberd notificar a fa eatidag contratanic b fecka det
servicso, 2. 'or impuntuahidad del servicio soticitado. se aplicard una multa minima 0.5% por eada dia de retraso. sobre el valor total de [ ordon de compra. 3. Por I auszacia del
personal minino requcridy paca ta prestacion del servicio en la presente ficha se aphicars ef 0.25% cuando vl 50% del personnl s¢ auseinie en an miso dia: v ¢ 0,5 cunndo wi
persona se ausente un dia, 4. Por mala calidad e hos ahoentos ¥ servieios se aplicard ot 1% cuando exista 1 $0% e madas calificacionos de! servicis en i neseo dia, v 0 5%
cunnda exista wn 20% de mats calificaciones en un mismo dia. 5. Por el cambro et los mengs idos y aprobados por el Ad o de I Orden de Compra sin
debida atonzacidn, s¢ aplicard ug multa del 0.8% por cada cambio. por ol valor tal de ka orden e compea. 6. Por meumplismieato ¢a el aprovisionaauente e weasilics y
£quipos NS fequeridos ¢ la prescale ficha se aplcari una multa del 1% cuando ¢l ¥0% de fos utensihos y cquipos no sean provisios en ws msno dia. 3 ¢l 0 5% cuando el
equipy no tiva sido repuesto 24 bors posteriones a b notilicacion. 7. 8 se evidencia la falta de mouaidad en ol seevicio de alinentacion se apticard e $% cvando existi an 50%
Al matas ealificacioncs del senivio en wn mismo dia, y 1% cuando exista un 20% dy makas calificas ones en w misaio dia

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Paen garantizar una slimentacion saludabie se prohibed los siguicntes alimeatos: » Condimentos atificiales
(saboras. ajinomotos. salsa de lomate, maggys, mayonesa industrializadas, ec.) » Emb alehichas, mostadelas, chosizos, jamén. ete. » Latatados: sardinas, carnes enfatadas,
Trutas entatackss. verduras enfatalas, i, + Frescas o jugos con colorartes de ot 1ipo. « Geseasns de lodo ipo. » Galletas de tado tpo, (S¢ aplicari & b normatva  geate) «
Gelatings con colorantes. « Comidas o alimentos re-valentados de la mafan o ta tarde fetadas sspeemiments pos la fermentacioe de los Bidratos e earboro de los cereales y /o
fruras). « Aguas aromdticas conio desayuno o s los seffigerios. » Preparacicnes vomo cangail von dulee en los reffigerios de las mafanas o tasds como alimento principal + No
licuar Tos almenlos yio preparaciones una vez cucidos por fcilitar el consumo,
ANTICIPO. La garantia de fiel complimiente de fa orden de compra,

i ta cuantia de la misma es qayor al vaor que sesuite de madtiphicar ef cocficieate
0000002 por el prestpucsto inicial del Estada de vorrespondicate ejercicio sconomice, La parantia de buen nso del anticipo, por un valor cquivalente al 100% def valor a
reciburse por este coneepto, st exis entidad eontrataate ¥ ¢f proveedor adgudivade Tuego de ke enision de T orden de compra pace b entrega de anticpo, por
cun anticipo mayos al 30% del monto total de fa orden de compra respectiva. Bl valor por coneepto de aaticipo seradepositado eo una cuenta
gue el proveedor astgne para ¢l efeeto, en ua banea estatal o privada de propicdad de entidades del Estado n wn cincuenta por cento v més. (E articulo 70 de Cotrgo Orgdnico
de Planificacién y Finaazas Piblicas establece que los anticipos correspandientes a t sontratacion pitblica no prerden su calidag e recursos pablicos, hasta ol momenta do ser
deveagados. y que I normativa aplicable a ta gestion de dichos recursos serit ba que corrospoade a s personas asidicas de dereco privaco, con exeepeion <k ko dispucsio en ¢l
teveet ineiso del articul 299 de 2 Constitucion de b Repablica. La nornia constitucional citads prevé que los recursos piblicos deben mancjane cn s banca publica, £
garantia técnica en fa cual el proveedor se comprometa s observar y cuaplis f totatidid de fas especificaciones Kenicts €0 cuato o [ pragaracion, tansporte. y servicio de fos
atientos. (Fuimaty 1) L garntias serin calregadas o tavés de cualquicr frma previstyen ef adiculo 73 de lo Ley Ocgdmiea del Sistoma Macional d Contratacion Piblica
serdn devnetts conforme lo Wspuesto en ol articulo 77 de fa uxisma ley.
- FORMACION ¥ CAPACITACION DEL PERSONAL: Covinero: « Formacion o o feales ¥ L ruteiciOn infantl y experionce mirma de
ado, « Ceriificado de nwnipulacion ¢ higicae de alimentos, olorgado por un organisitio competeate, vomo por gemplo: ARCSA, SECAR, Universidades que presten este servicio
caue wiros. « Cerificadu de sadud vigeate def o e curso. Ayudante de cocinn: » Experiencia en preparacioa de alimentos, minana de 1 i, » Corticado de manipufacion ¢
mgrene de afimentos, owrgadu por un vrganismocompetente, come por gjeaiphy; ARCSA, SECAE, Universidades que Presten este servicis entee otros. * Certiticado de satud
vigente del afo en curso. Pessonn pari ¢l servivio de afimentos : < Con o si experiencia en servico de shimentos, » Certificado de manipaacion ¢ biyicae de atmentos, vlorgado
por un organismo competente. como por ejemplo: ARCSA, SECAP Universidades que presten este soevicio satie otgos. - Certificade de sahud vigents del 9o en cueso, Fn cas
de que I Entidad Conteatante proporcionase mantales de segurivdad, de mangjo de desechos, o cnatquier oo tipo de docunentacion que se desting s optimizac of servic
deberdn darse @ conocer a tido o porsonal responsable e la prestacion del servicio a fin e ser puestos en pritica, con ¢l debido respaldo o regist e la capacitacion
- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIO: Los cquipus ¥ wiensilios minimes necesarios para i prestacion del servicio son: « Vagilla de guatenal Tso, ne poruso y
el de hinpiar y desinfectar, que incluye plao hondo, plato tendido, ¥aso s jasro o taz, mismos que mo deberin wener mngin defecto como roturas, i zaduras o dosperlectos
similares, Cada nifo o nida dispondri de wna vajilla, « Cuchars pequeda de icery inoxidable, s prohibe cuchar graade - Gtensibo de acero snosudable - Bandggas plésticas do
selfeservive, de taaao sdecuado pars b o servicio del meni « Servitletas desechables de papel de validanl y tamaio wdecuado para este servicio B Admunstrador de b crden de
compra pedsi inspeccionar ol extado de los wensilios y herramicntas, solicitanda de ser el caso, su reemphazo imediato
- LQUIPO MINIMO REQUERILO PARA ELABORACION: B proveedor seri respansable de proporeiniar s hermenta, wtensilios v todos 1os mswios que se requicran
paan  elaboracidn e o wlinsntos. » Deben ser de material inoxidably, no porosa, lish, de Fieit Tpicza v desinfecadn. + Todas tos tenslios no deben ser wilizados pira b
preparcion de dos tipys de alimentos paca evitar la contaminacion eruzada. » Deben ser sotérmacos sie acera invxidable  otro material no163ico y e s¢ hayan Hiprads
bien, cerrados o de marera hermétics y protegidos de la cortaminacion por agentes extranos. No se permitira [a utshizacion de recipientes plisticos
para el ransporte de frescos. coladas. jugos o easaladas pur ol ficego de contminacitn. Los requesnmicntos minimos aeccsanos para ki claboracion son: + Otlay y sartencs +
Merige » Implementos de asco necesaios pari f limpicza. + 1 proveedor deberd contar con tangues de gas industrintes (cilindsos de 43 Kg) v os repondra cada vez que se
requiera, sin que involucee un costo adicional a ly ntidag
- DESCRIPCION DEL SERVICIO: Bl servicio radlica en la provision diatia de cuatro comidas las que deben cubar fas necesutindes uaiticwnales, seguratsle la calidad de fox
abmentos. « Kl provecdor del servici de ab T entregiui af G et CHEY Ea planificacion de un eieo de meus de canter semanas, pact b revision
y apsobacion del Coordinador/a CIBV. « LI proveedor doberd contar con wn drca ¢a la cual elabor los alimentos que deberd reunis condiciones higiénico-sanitacias dptinas para
eV inacion, alleracién de i v icion. « Kl servicio serd entregado pr el proveedor en fos Centros Infantites del Buen Vivie - CIBY. « Los alimentos al no see
prop en las instalzcionus de la Fatidad Contratante, deberdn yuardar aormas de higiche v e advowadamente 4 dos a T Faticad para ta entrega a fos beneficiarivs, »
Paa el cumplimicnto def obyeto et servicio, ol proveedor dutard de fos insunios, bierramicentas, measjc ¥ equigos necesarios para la prestasion e vste servicio v of transporte e
Tos alimentos, « Es responsabifidand del proveedur manejar todo ef sistema logistico (tiempos de ¢ i, upcidn de Wmasparte, almacenyje. distribucion y
movilizaesin) que I penmita entregar o producto en Gptias condiciones. « LI proveedor deberi tealizar Ia limpieza de ls instalacioncs, antes y después det lugar donde se
servirdn los alimwntos. » La limpicza y desinfeecion de fa vajitta ¢s il del proveedor, - Bl administrador de B ordea de compra, o SERCOP directamente o & trav
de tereeros, segin sea el easo, venficard ol e Tas especiti teenicas en ka presente ficha téeniea, euandu 1o ereyere ogortwan, par To cual of
proveedor dard wdas las facitidades y proporcionard 1o informacién que e sea requerida
- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: Bl proveedor entregard en o lugan v hor avordicda fos abimentos, 4 fa eatidid contratuate. » Disporter en fos
Feeipientes (émicos Lo alimentos preparados catientes, separados de Ios alimentos preparados frios. Uiz recyprentes diferentes para estos dos upos de aluneatos preparados +
Lov vehiculos deben wier un compartimenta separado, protegido contra ol saf direeto, siento, polvo, s v otras contaminacionss que puedan degradar k cabdad del producto.
+ Tt vehiculo debe estar destinado parn el uso exelisivo del servicio de almentacion. + La movilizaién de Jos alipientos coren pur cuenta del provecdor
- CARACTERINTICAS DEL NERVICH: « S¢ permytiri cf consums de fitos vome masimo una sola vez por semana (carnes. wbéeenlos, plitanos, masas). £l ageite
empleado. de ser of cas. serd usado por una 11) sola apostunidad y NO serd rewtilizado. + Los afimentos dehen ser preparados ol mismo di de consurao para garantizas
dde atumentos frescos. © Deberin presentarse 15 minutos antes de cada prestacion de servicis de plimentaciion. » |
Kl welvigerio yeneralmente o5 una fruta entera o en ocasioncs ensatadas de frutas que deben ser prepa
Las preparaciones que conforman of abimuerzo deben prepararse entee ks 10h00 # 11h30 del dia; y espe
sondus bipos de preparaciones que so debea faltar ¥ que deben ser antes e su enlrega y conswme para evitar J pérdicha de vitaminas y
nuacqales. » Ll eetrigerie de la tarde debe prepararse entre tas 14:00 y 15:00 horas para evitar Ia fermentacion de fos hidratos de carbono {achcares). « Todos fos alimentos deben
presentarse en peduzos pequeios (considerandy la edad) que fuciliten in coveion y especialmente el consumo por parte de las nidas y los ninos. » Bl periodo del servicio de log
alimentos debe ser de al menos dos horas enire comida y comida, + Garantizar que los alimentus calientes sean servidos « dodos 1os fifios y nifas por igual, 4 i lemperatuca
adecuada (37°C). » Todes fos atimentos que foeman parte o las preparaciones de Jos diferentes tiempos e comicts, deben ser de muy bucna us caractoristicas
organolépticas: alor, colar, sabur, textur, consistencia, » Se utilizard productos de procedencia nacional coaforme ls estipafade e las Resohucivaes Externas No. RE-SERCOP-
2615-0000032 y No. RE-SERCOP-2015-0000034. * Los productos con loy que se cliboren las preparaciones, no s¢ Hmitran a los histados asteriormente descritos: o mds de
s serin todos los necesarios para dar an servicio de ealidad.
- CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad ofertada serd de
Lo mentis secin estructurudos segin regiones (gosta, sierr

5 ingesta
desayuno se debe preparar entee lasb a 7 horas de la maiana -
dins momentos wntes de suconsumo, es decir de $h30 o 10000 dei Gia, »
almeale considerar que las ensaladas e verdarss y los jugos de Futas

4 gerio media maiiang, almurzo ¥ retigero medis tarde.
y Anzonia) y de acuerdo i los requenmientos estibledidos por el administrador de ka arden de compra. Ver Anesol
con et elenencial. Capacidid mixima ¢ produceion. I Capacitad productiva estard dada ea Tuncadn el nimere servicios maasiales sequerdos pare atender i Jos s v
Dis dhariamente, con un ménso de 40 nidas diaros durante 22 dias al mes. con e persomal minmo desonto en of pumeral 13 e G presene b, £y cuso de ge el provedor
deetare wna capavidad productiva adicional, deberdt justifivar al menos 1 aysdante de cocioa mis paca T peepuzacsin de bos abmentos por cics 40 niis. CAPACIDAT
PRODUCTIVA MENSUAL: 880 servicios (40 ruios durante 22 dias al o)

- ALCANCE Ef servicio sers adquindo a tava s entidades. » EEMinsteoo de fnclusson Evondmica v Social - MIES. « Convening e LoopLavien cate, el
MILS y Gobiernos Autonumos Descentralizados - GAD, » Las instituciones comprendidas en elane 2 de la Ley Organica det Sstema Nacional de Centratacion Pabhca-
LOSNCP

- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficio Cireutar No. SERCOP-CDI-2017-019 El Page serd realizasdo uf proveedur por las raciones alimenticias diarias
etectivamente fecibidas por lu entidud contraiaate. No obstante, ¢l vakir pagado al proveedar i ser pugade at provecdar o podri xer menor al 60% del valor de la orden de
compra X

- REQUISITOS PARA 1A ELABORACION: Los requisitos minimos que cumplird ol froveedor son: » Contar con un espacio exclusive en ¢l cunl slabore los afimentes que
debeed reunir condiciones d sulubridad ¢ higuene. « Mateuer impias fas instalaciones prestadas para ln recepeion, prepasacion y distribucion de los alimentos, » Colocar log
alimentos en estanterias, a0 ¢a ¢l piso, deben estar separados de tas puredes ¥ lejos de cuakjuier tubrria con goteras, + Las dreas de con: €300, almacenamicitto y preparacion
de tos alimentos deben guardar jndependencia en relacion al bato y/o buterias sunitarias. » Mantencr los aliientos siempre limpios y cxentos de contaminacion. No deben estas
cerea de animales, materiales e lispiezn o productos gaimicos. » Aplicar ¢l principio: Primero cn liegar, primere en salir (PLES). + Los alimentos procesados contarda cun
gortificado d registro sanitario o notificacion sanitaria vigentc, otorgado por la Awtoridad Sanitafia Nacional, manenerse en su recipionte comercial ¥ camplir con fa
condiciones de almacenamicate dutallada en ¢l misaso. Bl tiempe maximo d consumeo de sstos productos deby estar vigente, « Todos los alimentos debeedu almacenarse an
envases fimpios v von tapas, debidunente etignetados y fechados. « Los alimentos perecedzios deben colocarse en ua ceftigenndor o congelador para impedic su detenior, +
Elegir ios alimeatos yio proparaciancs bajus en grasas. aziicar y sal. + Los alimentos poleacaimente peligrosos se debien mantence adecundamente rofrigerados (85C o menos) o

calientos (30°C o anis) para cvitar el desarrolio de microonganismos. « Las Tt y hottalizas do prefeccncis deben ser Las de tomporads, frescas, en biea estado ue 10 cién ¢n
comiacto o el sucko: ¢ cechazarin st lienen preseacia de manchas negras, Gfes o mozadas pucs pueden contener bacterias, angos v s (ue afictan s sadud » Paca fa
claboracitn de las comidas debued wilizar agua tatada o potable. L Entidad Contgatante pudd realizar un cualguicr instante vt 65 de kaboratorios especiaiader, of sdlrsrs

fisseo-quiamicn y miceubivtogic del agua a ser wblizada en k efaboracion de los alinemos. a su conto. » No dehera almacena nigia tpo e sabuon, detcracate, desinfe e,
imsecticida, faticid o solventes nto 1 lus viveres. + Se debe evir i cuposiciin a fesgos de los alimentus durante su prepanacii, transpurte vexpandio « lin caso de no
dhixpombilickad algin ahmento, susttur por otre del mismo sador owtricional velerenca de costo. pur gremplo: came por came, et por St verdua por vereus, coreal por
cetaat. Thetey por licteo, feguminesa por leguminos, grano tiero por grano tiemu, o Los proseduies deberdn incliin en su oferta alimentos, bebudas v preparaciones

tradicionales. aprovechando los praductos de S los hibitos y bres propros de K poblacion; deberin adaunt como minimo o 30% de tos productos
provenicates e la ccanomia popitlar y solidatia, de a eeonomia familiar de fas mioro y poqueiias unidales p 5, I Tocales, inestitament, |
sposicion idas en vas en relacion a la fauna y Hora en peligro de extincion,
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PC Descripeién Cant V. Descuento Sub. Impuesto [ V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup,
632300212 | Scrvicio de Alimentacion para programas tnfantiles CIBY 1000 2,100 0,0000 | 4.82¢,0000 12,0000 | 53984000 | 30235
- TIEMPO MINIMO D ORDEN DE COMPRA: Ofico Cirewku No. SERCOP-CDI-2017-019 T o mroductos de servicio de alimenticron paca programas infantites CIBY 2
y alinuentacin bospitalara, councindas anteriommente, scorporados en ¢t Catitlogo Dindeaico Incluswo dei Sertio de Proparasion de Abmentos. smgad con ¢ cdigo No meses)
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NCIA DE ALIMENTOS PERMETEDOS PARA NINOS: Lacteos tr
(00 st permite visceras, o huevos de golling y de codomiz: leguminosas: fiGol, so
espinava, brocoli, tomate, zinakoria, cebuita, pepinillo, rbaao, remolachu; Tutas (oo tipo), tubéreul
cereales: arroz, avena, cebada, moracho, quinua. maiz. pan blanco, pan mtegral, tostadas, 1ideo ; grasas
fimemos procesidos con registro saniario o netlicacion sanitaria vigeat

AINIMO REQUERIDNO. Al mignos deberd contar con ¢l siguiente personal: Por cads
eocing - 1 Una persona para el servicio de atimentos Por cada 40 nidos adicionales, serd necesanio incluir una pe

TUNCIONES DEL PERSONAL Coamero. + Pieparar los alimentos, et control de calidud del seevicro. » Verifiear e complmticnto de s di
contractuales » Manteaer impias s decas e prepamcién de alimentos, o claboracion + Asegurar { eatrega Gporaana del servicio de
16 instataciones aconddas. Avudantes de Coamna: » Cumplie dssposiviones © Ayudar con [ preparcion, sormecto ansporte y entrega 6 alimentos, Peesona para o servicio de
ahmentos + Sercs: de lus slimentos a mdos ¥ minas en condiiones higicaicosaaitaris, considerande siempre L temperatura de los glimentos ates dg serviros. « Cumphr
disposicioes

SUPERVESION ¥ ADMINISTRACION. Lo supervision v ta administeacion de la gjecne:

MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA - La tiaquinaria minina necesaria para fa pres
Congelador

S papa, ovas, mellocs, YU, Camor, s
aguacate. nucees, afmendras, mani, avellanas, acene vegetal. acette de

2 eluboy necesarior - FCocinero - | Ayudante de
a s, para la pregaracion de los alimentos

i de La orden de compra lo reatizact Ja eatidad contratante.
aciin ded servicio son: »+ Cocina + Horme + Licuadora + Batidora » Refrigerador «

4.820,0000
578,4000
5.398,4000

1000
s 5.398,4000

Fecha de Lmpresion: lunes 3 de febrero de 2020, 08:52:09
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