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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende  -p 5500001770187 Fechade 3 412020 Fechade 54 1 500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION
DE SERVICIOS
DE-
Nombre Razoén ALIMENTACION
comerciat:  \SOSEMILL social:  YLIMPIEZA | R0¢ 0190402347001
LAS
SEMILLITAS
ASOSEMILL
Nombre del
representante CORDOVA GOMEZ MERY PIEDAD
tegal:
Correo Correo ‘
electrénico el mericordoval7@hotmail.com electronico mericordoval7@hotmail.com
representante de fa -
legal: empresa:
Teléfono: 0992553158 0992553158 3010980 4076131
Tino de Niimero de Cédigo de ia , Nombre de la COOPERATIVA DE AHORRO
p Ahorros 2163727 | Entidad 244992 | Entidad Y CREDITO JARDIN AZUAYO
cuenta: cuenta: . . . .
Financiera: Financiera: LTDA.
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
DIRECCION DISTRITAL
Entidad 01D01 PARROQUIAS . e . ) )
contratante: URBANAS Y RURALES- RUC: 0169036490001 Teléfono:  2837728-2837729
MIES '
DIRECTORA
Scisoiz;.que ;R:Rﬁgggiglé A Cargo: DISTRITAL Sl::::gnim' carolina.martinez@inclusion.gob.cc
uroriza: CUENCA MIES '
Nembre
funcionaric RICHARD FABIAN FIGUERGCA Correo richard.figueroa@inclusion.gob.ec
encargado QUEZADA electrénico: e £00-
del proceso: ;
L Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: EL SAGRARIO
E;”tei;:“g,“ Calle: ANTONIO BORRERO | Nimero: 4-24 Interseccion: CALLE LARGA
. Edificio: EDIFICIO DEL MIES Departamento:  EDIFICIO | Teléfono: 2837728-2837729
‘ Horario d.e recepcién de 08R00 a 1600
Datos de mercaderia:
entrega: ! i0
nereg Responsable de recepcion Lic. Zandra Alvarez

de mercaderia:
Direccién de | EL SERVICIO SERA ENTEGADO EN LOS CDIS: SANTA ANA, MARIA LUISA AGUILAR Y HUAYNA
entrega: CAPAC <'

El servicio seré entregado para los CDIs. de Atencién Directa: Santa Ana, Marfa Luisa Aguilar y emblematico
Observacion: | Huayna Capac en los 10 primeros dias habiles dé febrero de 2020, el pago sera contra entrega mensual y por los
servicios efectivos entregados.

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la
totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA. ‘

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra'y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiguen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.
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El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra sera en délares americanos y seré efectuado directamente
por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informaci6n consta en la presente orden de
compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de enirega recepci6n definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago
no esta registrada en la presente orden de compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la
entidad contratante seguiré los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parie del Esiado.
B APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
establecida en el convenio marco por cada dfa de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacién de la multa estara a
cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que gener6 la orden de compra.

I APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parie integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esté obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional :

V= /

S Eﬁnci&)hVé\Fi'()/l'?:ﬁca;'é&dE' 1 Proceso Persona que autoriza Maxima Autoridad

N(;rh’ére: RICHARD FABIAN Nombre: SRA. CAROLINA Nombre: PATRICIA CAROLINA
FIGUEROA QUEZADA MARTINEZ AVILA MARTINEZ AVILA

DETALLE

CcprC Descripeidn Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacién para programas infantiles CIBV 2430 2,4100 0,0000 | 5.856,3000 12,0000 | 6.559,0560 | 530235

. TIEMPO MINIMO DE ORDEN DIE COMPRA: Oficio Circular No: SERCOP- 4 ' (1
CDI-2017-019 En los producios de servicio de alimentacién para programas infantiles CIBV meses)
y alimentacion hospitalaria, enunciadas anteriormente, incorporadas en et Catélogo
Dindmico Inclusivo del Servicio de Preparacion de Alimentos, singado con ¢l eddigo No.
CDE-SERCOP-007-2016, las eatidades {ratantcs emitiran fas Grdenes de compra poriun
periodo minimo de 6 meses elcctos de garantizar ta estabilided laboral de log
trabajadores. En caso de que Jas entidades contratantes emitan ordenes de compra por menor
tiempo, el proveedor de considerarlo pertinenic podrd solicitar a la entidad contralante dejar
sin electo Ja orden de compra.
- UNIFORMES DE PERSONAL L IDENTIFICACION: El persohal deberd cumplir con
las siguientes especificaciones: « Estar uniformado, camisa o camiseta cerrada de colores
claros, » Mascarsilas desechables » Mandil » Guantes latex Calzado adecuado
(antideslizante) « Malla para cabeilo, el cual debers estar recogido » Cuidado personal
integral (manos, ufias cortas) * No portar accesonos (anillos, pulseras, relojes, aretes) « No
presentar infecciones cutaneas o heridas « Identificacién con datos personales y fotografia
i actualizada
! - PLAZO DE ENTREGA: El plazo y ¢l horario de enirega, comenzard a correr a partir de
la generacion de 1a orden de compra, Segin cronograma y horario establecido de mutuo
acuerdo entre Ja entidad contratante v el proveedor, u fin de garantizar la prestacién oportuna
del servicio. La eatidad contratante establecerd ¢l margen de tiempo en ¢l gue considere no
' prestacin del servicio y/o impuntualidad del mismo.
. NORMATIVA APLICABLE:  Registro Oficial N° 308. Reglamento para la regulacion y
conirol de proveedores de alimentos de tos centros infantiles del buen vivir « Norma T#cnica
de Desarrollo Infanti} Integral. Servicio de Centros de Desarrolfo Infantil. Modalidad
Institucional CIBV-CDI. « Protocolo de la externalizacion del servicio de alimentacion para
centros infantites del Buen Vivir CIBV » Normativa para Ja externalizacion del servicio de
alimentacion de los Centros Infantiles del Buen Vivir- CIBV. » Acuerdo ministerial
N°000243. Norma Técnica para la implementacién y funcionamiento de los servicios
publicos y privados de desarrollo infantil infegral. « Resolucion ARCSA-DE-067-2015-
GGG, Norma Téenica sanitaria sobre practicas correctas de higicne para establecimientos
procesadores de alimentos categorizados como artesanales v organizaciones dei Sistema de
I:conomia Popular y Solidaria.
- JORNADA: La jornada de trabajo serd de lunes a viernes en dias laborables y no
excederd de ocho horas segdn lo estipulado en el Codigo de Trabujo.
INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MUTTAS: Se aplicard
siguientes multas: 1. Por fa no prestacion del servicio s cobrard una multa del 3% por dia de
servicio no prestado por ol valor tolal de la orden de con: o de reincidencia se
proceders a la liguidacion y erminacidn de fa orden ¢ 7
estard obligado a prestar el servicio de alimentacion hasta un dia
proveedor, quien deberd no ar a la'entidad contratante la fecha del servicio. 2. Por
impuntualidad del servicio solicitado, se aplicard una multa minima 0.5% por cada dia do
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. Por Ja ausencia del personal.minimo
a se aplicard ¢} 0.25% cuandc ¢l

tetraso, sobre e valor total de la orden de compra. |
requerido para la prestacion del servicio en la pres
50% del personal se ausente en un mismo dia; y ¢l ndG 1na persori se ausenle.vn
dia, 4, Por mala calidad de los alimentos y servicios s¢ aplicard ¢i 1% cuando exista un 50%
de malas calificaciones del servicio en un mismo dia; y 0.5% cuando exista un 20% de talas
calificaciones en un mismo dia. 5. Por ¢! cambio en los mends preestablecidos y aprobagos
por ¢l Administrador de la Orden de Compra sin la debida autorizacion, sc aplicard unsfnulta
del 0.5% por cada cambio, por el valor total de ta orden de compra. 6. Por incumplimicnto en
¢l aprovisionamicnio de utensilios y equipos minimos requeridos cn fa presenis ficha s¢
aplicard una multa del 1% cuando ¢l 80% de los uiensilios y equipos no scan provisios en un
mismo dia: y el 0.5% cuando el equipo no haya sido repucsto 24 horas posieriores a fa °
nolificacién. 7. Si sc evidencia la falla de inocuidad en el servicio de alimentacion se aplicard
el 5% cuando a un 509 de malas calificaciones del servicio en un mismo dia; y 1%
cuando exista un 20% de malas calificaciones en un mismo dis,

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Para garantizar una
alimentacion saludable se prohiben 1os siguientes alimentos: « Condimentos artificiales:

(saboras, ajmomotos, salsa de tomate, maggys, mayonesa mdustr: alizadas, ete)) » FmbundaswP

salchichas, mortadelas, chorizos, jamén, etc. » Enlatados” sardinas, carnes enlatadas, frutas'
enlatadas, verduras enfatadas, etc. « Frescos o umos con colorantes de todo tipo; « Gaseo@as
de todo tipo. * Galletas de tode tipe. {Se aplicara a la normativa vigente) » Gelatinas corl
colorantes. » Comidas o alimenios re-calentados de la mafiana a fa taide (coladas
especiatmente por la fermentacion de los ndratos de carbono de los cereales v /o {rutas).
Aguas aromaticas como desayuno o en los refrigenios. » Preparaciones como canguil con
dulce en los refrigerios de las mafianas o tarde como alimento principal. » No Jicuar los
alimentos y/o preparaciones una vey, cocidos por facilitar el consumo.

- GARANTIA Y ANTICIPO: La garantia de fiel cumplimiento de la orden de compra, si
fa cuantia de la misma ¢s mayor al valor que resulte de multiplicar el coelicicnte 0.000002
por ¢t presupucsto inicial del Estado de correspondiente cjercicio ccondmice. La garantia de
Dbuen uso del anticipo, por un valor cquivalente al 100% del valor a recibirse por este
conceplo, si existe un acuerdo entre la entidad contratanic y ¢} proveedor adjudicado luego de
1a emisién de fa orden de compra para la entrega de anticipo. por este Concepto no podrd
eniregarse un anticipo mayor al 30% del monto total de la orden do compra respectiva. B
valor por concepto de anticipe serd depositado en una cuents yue ef proveedor asigne para el
efecto, en un banco cstatal o privado de propiedad de ¢niidades del Pstado en un cincuenta
por ciento o mds. (Bl articulo 76 det Codigo Orgdnics de Planificacion y Finanzas Pébiicas
establece que tos anticipos correspondientes a la contratacidn piblica no picrden su calidad -
de recursos piblicos, hasta el momento de ser devengados aplicablc a la
gestion de dichos recursos serd la que corresponde a las perso idicas dederecho ¢
privado, con excepeitn de lo dispuesto en ¢l tercer incise del articulo 299 de la Constitucién
de 1a Repiiblica, 1.a norma constitucional citada prevé que fos recurses pliblicos deben !
manejarse ¢n la banca piblica). La garantfa ienica en fa cual ¢ proveedor se mmpmmua a
observar y cumplir a totalidad de las especificaciones wenicas en cuanio a la prepara én,
transporte y servicio de los alimenios, (Formato 1) La garant serdn entregadas a través de
cualquier forma prevista en el articulo 73 de ta 1oy Orgdnica del Sistema Nacional de :
Contratacidn Pablica y serdn devueltas conforme To dispuesio en el articulo 77 de la misma
ley.
-" FORMACION Y CAPACITACION DEL PERSONAL
capacitacién, en conocimientos gastrondmicos, nutricidn infa
afio. + Certificado de manipuiacion e higiene de alimentos, otorgade por un organismo
compelente, como por cjemplor ARCSA, SECAP, Universidades que presien oste survxuo
entre otros. » Certificado de salud vigente del afio en curso Ayudanie de cocinar v
Experiencia en preparacion de altmentos, minima de 1 afio. « Certificado de mampulacmn €
higiene de alimentos, otorgado por un organismocompetente, como por cjerplo: ARCSA,
SECAP, Universidades que presten este servicio entre otros. » Certificado de salud vigefite
del afo en curso. Persona para el servicio de alimentos - = Con o sin experiencia en servicio
de atimenios. * Certificado de manipulacion e higiene de alimentos, otorgado por un
ors(mxsmn competenie, como por ciemplo: ARCSA, SECAP, Universidades que presien este
servicio entre otros. « Certificado de salud vigente del afio en curso En caso de que la !
Eatidad Contralante proporcionase manuales de seguridad, de manejo de desechos, o
cualyuicr ofro tipo de documentacion que se destine @ eptimizar ¢f servicio; de barén dafsc a
et 4 Lodo ¢l personal responsable de la prestacidn del servicio a fin de ser puesios en

ocirero: » Formacion o
(il v experiencia minima de 1

ipas y utensilios minimos
necesarios para la prestacion servicie son’ ¢ V' :Hm de maters! liso, no poroso y facxyl de
fimpiar y desinfectar, que incluye plaio hoado, piato tendido, vaso'y jarro o taza mismo:s que
no deberan tener ningtn delecio come roturas, irizaduras o desperfectes similares. Cadd nifio
o nifia dispondra de una vajitla » Cuchara pequena de acero mexidable, se prohibe cuc
grande » Utensilios de acero inoxidable » Bandejas as de se!f-service. de tamafio ¢
adecuado para la et servicio del mend « Servilletas dt.SCChaMﬁ‘, de papel de cal 0
adecuado para este servicio [ Administrador de Ia orden de compra podri inspecciona
estado de los utensilios y herramientas, solicitando de ser ¢! cas -u reemplazo mmcdi«;lo.

- TQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA ELABORALC J0N: prﬂvu,dm serd
responsable de proporcionar las herramientas. uiensitios y todos !:\ umos que se regilieran
para la elaboracion de los alimentos. « Deben ser de'm 1al inoxidable, no poroso s, de
facil limpieza v desinfeccion, » Todos los utensitios no deben ser utilizados para la
preparacion de dos tipos de alimentos para evitar la contaminacton cruzada. « Deben set,
isotérmicos de acero inoxidabie u otro material Ao (Exico ¥ que se hayan limpiado y
desinlectado bien, cerrados oportunamente de manera hermética y protegidos de la
contaminacién por agentes extrahos. No s¢ permilird la utitizacion de recipientes plasticos
para ¢l transporte de fresco vadag, jugos o cnsaladas per ¢f rizsgo de contaminacidn.ilos
requerimientos minimos necesarios pam iz elaboracidn son: » Ollas v sartenes « Menaje's
Tmplementos de aseo necesarios para fa limpieza, « Ei pr veedor debera contar con tandues
de gas industriales {cilindros de 45 Kg) v los repon da ver que se requicia. sin guey
involucre un m\m adicional a Ja entidad ’
SERVICIO: l Islrvum radica
wmldds fas quc de hcn cubrir
del servicio de alxmemacmn f:omratﬁdo em“euaré al Coordinador/a

provisian diaria de cuatrg

clabora los alimentos que deberd reunir o
contaminacion. alteracion de su composicion. s El
en los Centros Infantiles del Buen Vivir = CIRV « Le
instalaciones de fa Entidad Contratante, deberdn ¢
adecuadamente iransportados a la dad para la entreg
cumplimienm del objeto del el pmvw m dw"'
menaje y equipos i
1]|memos . Ls respon

limpieza de las mnsialac
limpieza y desinfeccion d illa es respons
la orden de comprz, e SERCOP directamente 0 #
verificard el cumplir pecificaciones
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éenica, cuando lo creyere opm‘lu!‘nv para {o cual ¢l proveedor dard lodas las Jacilidad, .
proporcionard la informacion que fe sca requerida. :

- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: entregard u. el
tugar y hora acordada los alimentos, a la entidad contratante. « Disponer i los recipierntes
térmicos los alimentos preparados calientes, separados de los alimentos nrapdndus frios
Utilizar recipientes diferentes para estos dos tipos de alimentos preparados. + Los vehictlos
deben tener un compartimento separado, protegido conira el sol directo, viento, polvo, Juvia
y ofras confaminaciones que puedan degradar la calidad del producto = El vehiculo debe
estar destinado para el uso exclusivo del servicio de alimentacion. « La movilizacion de'los
alimentos corren por cuenta del proveedor.

- CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: » Se permitira ¢l consumo de fritos como
maximo una sota vez por semana (carnes, tubérculos, pidtanos, masas). £l aceite empleado,
de ser el caso, sera usado por una (1) sola oportunidad y NO sera reutilizado. + Los alimentos
deben ser preparados ef mismo dia de consumo para garantizar la ingesia de alimenlos
frescos. + Deberan presentarse 15 nunutos antes de cada prestacion de servicio de
alimentacion. « Ed dcs‘iyuno se debe preparar entre las € a 7 horas de la mafiana. « E
refrigerio generalmente s una frufa entera o en ocasiones ensaladas de frutas que deben ser
prqnnadas momentos antes de su consumo, es decir ¢e Oh30 a 10500 del dia. ¢ l as
preparaciones que conforman ¢l almuerzo deben prepararse entre las 10700 2 1 130 delidia;
y especialmente considerar que las ensaladas de verduras v 1os jugos de frutas sen dos 1ipos
de preparaciones gue no deben {allar diarfamente y que deben ser pr paradas momenlos antes
de su entrega y consumo para evitar la pérdida de vitamin !refrigeriode la
tarde debe prepararse entre las 14:00 y 15:00 horas para evitar la fermentacion de los hidratos
de carbono (azicares). » Todos los alimentos deben presentarse en pedazos pequeios
(cnnsldudndn la edad) que faciliten la coccion y especialmente el consumo por parte de las
nifias y los nifios. » El periodo del servicio de los alimentos debe ser de al menos dos horas
entre comida y comlda « Garantizar que los alimentos calientes sean servidos a todos los
nifios y nifias por .auna tmnpuramra adecuad ). « Todos los alimentos que |
forman parte de las preparsciones de los diferenics mm 0 ida, deben ser de muy
buena calidad en sus mraclcrisucm (\manoiepnc(m ol(v color, sabor, texiura, consistencia. »
me fo c:tipul:ﬁdo en las Resoluciones
‘!5-0()()0’)?4 ° Los

o

pmduuos con an que se uluhmu ni Y‘f&,pdi‘iiunnt\
anteriormente descritos! a mas de éstos serdn todos tag necesarios para dar un servicio de
calidad. ’ ;

- CAPACIDAD DI PRODUCCION: La cantidad eferiz e cuerdo al ndmerdide
mends diarios: desayuno, refrigerio media mdmmx almue o media tarde. Los
menis serdn estructurados seglin ru'mm,s (u\\:a sierrz nazonfa) y de acuerdo a los
requerimicntos estableci en de compra. Ver Anexol con
meni referencial. (‘,apacidnd mixima de pmdmumx idad productiva estard dada en
funcién del nimero servicios mensuales requeridos para atender 2 fos nifios y nifias
diariamente, con un maximo de 40 sifes diarios durante 22 d I mes, con el persona
minimo descrito e el numeral 13 de ta presente ficha, En caso de que el proveedor declare
una capacidad productiva adicional, deherd r al menos 1 ayudante de cocina mds para
la preparacion de los alimentos por cada 40 n
MENSUAL: 880 servicios (40 ninos duram: 22 d"\s al m
- ALCANCE: El sor
Ministerio de Inclusion Economica y Social - M}
MIES y Gobiernos Autonomos Descentralizados - GAD. » Las i i
en el arl 2 de Ja ey Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Pablica- L ()\N( .
- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: O
CDI1-2017-019 El pago serd realizado al proveed
efectivamente recibidas por la entidad coniratante. N¢ ante, ef valor pa,
a ser pagado al provecdor no podrd ser menor al 60% det valor de la orden de compra
. REQUISITOS PARA LA FYABORACION: Los requisitos minimos que cumplird e
proveedor son: » Contar con un espacio exclusivo en el cual efabeore los alimentos que debera
reunir condiciones de salubridad ¢ higiene. » Mantener 13 as instalaciones prestadas
para la recepeion, p:epamu‘m v dxsn,bucmn de'l
cstanterias, no en el piso, deben e log dp l‘“
con goteras. * Las areas de conservacion, ¢
deben guardar independencia en relacién al b
alimentos siempre limpios y exentos de contam cerca de animales,

materiales de limpieza pmr‘nuo» quimicos. « \ph,a, el priesi Primere en legar,
primero en salir (I’H)() Los alimento! 1o <omavan on certificado de registro
sanitario o notificacidn sunitaria vigenie, ad Sanitaria Nacional,”
mantenerse en su recipiente coi Iy cumrh <o i
detallada en ¢l mismo. £l tiempo médximo de cons
« Todos ios alimentos deberdn almacenarse en er
etiquetados y fechados. « Lo imentos pereceder;
congelador para impedir wro  Elegsr fos wls
grasas, azocar y sal .
adecuadamente refrigerad
de microorganismos » Las fruts
frescas, en buen estade gue no
as, cafds o my \m/‘m {‘lm,
virus que afectan la satud « Pm; la elaboracion de }
potable. La I mxd'm : odré realizar en 3 e v a travds de taboratorios

lizados, ¢ st i i ser utilizada en la

elaboracion de Im» u}:m:mos. a su costo. » No debera n tipe de jabon,
duer"eme df’sinfgcmm“ ins@cvcr 1, muc‘da o solvenies junto a los viveres. « Se debe evitar
: sporte y expendio. ¢ En

I mispio valor nuiricionaly
nor verdura, (.«,rcal
e terno, ete. ¢

RCOP-
ia§ diarias’
o al proveedor

ylar No
cion

redes v lgos de e mlqw 1 tuber{a
s preparacton de los alimentos
3. e Manterer los®

bidamente
etr veradoio

an g

izar agua tratuda 0

caso de no d:span 2
referencia de costo, por ujump]u cane pur car
por cereal, lacteo por facteo, legumin
Los proveedores deberdn incluir en su oferia a
tradicionales, aprovechando os producios de iemporada «
costumbres propios de la pob} dum* deherdn adyy
provenienles de fa cconomia popular y solidar
pequeiias unidades productivas. preferentemen
disposiciones eslablec
de extincion.
- GUIA DEREIFE
tralados térmicamente: leche, y
S permite viscerasy; o huevos d
lenteja, habas, che X chod/» 8
brécoli, tomate, zan }
tubéreulos: papa, o
avena, cebada, morocho, guinua,
aguacale, nueces, a
alimentos proc 1d<§~ Con Teg
- PERSONAL MINIMG K
personal: Por cada 49 3

a. verd
0 Herno por

T

. 2spinaca,
]
an)
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1 Una persona para ¢l
incluir una pe
- FUNCION
controi de calidad
contractuales. * M
para su elabor trega oportuna
instalaci e Cocinar « Cumy
prepara . cor truns e y entrega de alimentor
= Servicie de Jos ali s v nifias en condic
considerando siempre la temperatura de los alimentos ante
disposiciones.

- SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La supe
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- MAQUINARIA MINIMA REGQUERIDA: La maguinan nima necesaria para e
prestacian del servicio son: » Cocira = Homo ¢ Licuadora « Baudora » Refnigeradora ¢
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Fecha de Impresion: maries 4 de tebrero de 7020, 12:47:2

Subtotal

5.856,3000

Impuesto al valor agregado
(12%)

702,7560

Total

6.559,0560

_N(xmero de [tems

2430

_1’0_tal de la Orden

6.559,0560
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