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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO N
Ordende 1 1200001758440 Fechade . 1 2020 Fechade 0 1 2020
compra: emision: aceptacidn:
Estado de la Revisada
| orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION
Némbre Razén PROVEEDORA DE
comercial: sockals SERVICIOS RUC: 1490816360001
: s COMPLEMENTARIOS
| MANA ASOSERMAN
Nombre del
representante
legal: |
Correo Correo
GEE RN asociacion_mana2015@hotmail.com glecironico asociacion_mana2015@hotmail.com
representante - de la -
legal: empresa: ]
Teléfono: 0992203414 072702504 0987356133
Tipo de Cloetibans Niimero de 3001182663 C.odlgo' de la Entidad 230206 N.ombr.e de la Entidad BANECUADOR
cuenta: cuenta: Financiera: Financiera:
' DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 14D01- ) .
| contratante: MORONA-MIES ' RUC: 1460021450001 Teléfono: i 072703494 0982458678
Persona que  Mgs. Aurelio Marcelo Shakai Ciivisis | DIRECTOR Correo rosa.almachi@inclusion.gob.ec
| autoriza: Kaniras rgo: | DISTRITAL MORONA | electrénico: ' 80P =
Nombre
Zl;:::_og';zl;o DIRECCIONPROVINCIALMORONA Correo electrénico: rosa.almachi@inclusion.gob.ec
del proceso: |
| ' MACAS, CABECERA
Provincia: MORONA SANTIAGO Cantén: MORONA | Parroquia: CANTONAL Y CAPITAL
Di ., PROVINCIAL
irecciéon 7 —
Sy S— HERNANDO DE 5 . - S
Entidad: "(.alle. BENAVENTE Niimero: i 2420 Interseccion: JOSE FELIX PINTADO
. . JUNTO AL INSTITUTO . . i
Edificio: SUPERIOR NORMAL JFP | Departamento: | Teléfono: 072703494 0982458678
Horario d-e recepcion de 08HO0
Datos de mercaderia:
entrega: i6
2 Responsa!)le de recepcion de COORDINADORA CDI
| mercaderia:
Direccibnde | -1y sAGRADO CORAZON, CANTON MORONA
entrega:
@servaciﬂn: Servicio de alimentacion para el CDI Sagrado Corazén, para los meses de enero, febrero y marzo del 2020

Los pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de la
orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra sera en d6lares americanos y sera efectuado directamente por cada
entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro de los
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30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcién definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago no estd registrada en la
presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguira los
procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Piiblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a
recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa establecida en
el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacién de la multa estaré a cargo de la entidad
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago
que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generé la orden de

compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP,
contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante est obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal Institucional

—3C
w_____-—‘

Funcionario ado del Proceso

Koz,

Nombre:

DIRECCIONPROVINCIALMORONA Kaniras

S .
on e autoriza

mac f Nombre: Mgs. Aurelio Marcelo Shakai

Mixfma Autoridad
Nombre: AURELIO MARCELO

SHAKAI

IRAS

—
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producton de servicio de alimentacitn para progranias infantiles CIBY v alimentasion heospitalaria,
enunciadas anteriotmente, incorporados en ¢l Catilogo Dinamico Inclusivo del Servicio de Preparaciin
de Alimentas, singadn con el codigo No, ODI-SERCOP-007-2016, las entidades contratantes emitirin los
drdenes de compra por un perfodo minimuo de 6 meses, par efectos de garantizar s estabilidad laboral do
los trahajadores. En caso de que los entidaden contratanies emiton drdenes de compr por mens tempo,
el proveedor de comsideratlo pertinente podri solicitar I entidad contratante defar sin electo In arden de
cimprit,

= UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFICACION: | personal deberd cumplir con |as siguientes
expecificnciones: ® Hstar uniformado, camisy o camisels cerrndn de colores claros, » Mascarillas
desechahles « Mandil * Guantes Intex » Calzado adecunda {untidestiznnic) * Malla pa ibiello, ¢l cunl
deberi estir recogidu » Culdado personal integeal (munios, Ufas cortas) » No portar gecesorios (nillos.
pulkeras, relojes, arctes) » No presentar infecciones cullineas o heridas = Identificaion con datos
personales y fotogratin actualizada

- FLAZO DE ENTREGA: 1 plizo y el horario de entrega. comenznra o correr 4 partir de la genericidn
de lo orden de compra, segiin eronograma y borario establecido de mitun scuerda entre 1s entidad
contratante y el proveedor, o fin de garantizar ls prestacion oporung del servi

ieio. La entidud comratanic
establecern of margen de tiempo en el que comsidere no prestacidn del servicio vio impuntuslidad del
s,
= NORMATTVA APLICABLE: = Registra Oficial N© 308, Reglumento pata la regulacion y control de
proveedores de alimentos de los centos Infantiles del buen vivir. » Norma Técnica de Desarallo Infantil
Integral. Servicio de Cantros de Presarrollo Infantil. Modalidad Tnstitucionsl CTBVACDL, » Protocolo de |a
externalizaciin del servicio de alimentacion para contros infantiles del Buen Vivir CTHV » Normativa
s In externalizaciin del servicio de alimentacivn de Jos Centros Infantiles Jdef Buen Vivir- CIRV, »
Acuerdo ministerial N*O00243. Norma Téenica para ln implementacion v funcionambento de los servicios
publivos y privadis de desarrollo infantil integral. » Resolucion ARCSA-DE-067-2015-GGG, Norma
Técnlen sanitarin sobre pricticas correctns de higiene para establecimientos procesadores de alimentos
categorizados como sricsatales ¥ organizaciones del Sistemn de Lcanomin Papulur v Solidaria
JORNADA: La jornnda de rabajo seri de lunes s viernes en diss lnborahles v o excedera de ocho
horas segin lo extipulado en ¢l Codigo de Trabajo,
= INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MUITAS: S¢ aplicarin los siguienies multag:
1. Por T no prestacin del servicio se cobrari uns mults del 3% por din de sarvicio o prestado por el
valor wial de 1o orden de compra. En casn de reincidencia se proceders 4 la Hyuidacion y erminacion de
L arden de compra, sin emhargo el proveedor estara obligado prestur ¢l servicio de alimentacion hasta
un dis antes del serviclo del nuevo proveedor, yuien debera notificar a L entidad contratanie o fechn del
nervicia. 2. Por impuntualidad del servicin solicitado, se aplicars una mubls minim 0,5% pot eads dia de
netraso, sohre el valor fotal de In orden de compra. 3. Por Is ausencin del personal minimo requericl para
la prestacian del servicio en la presente fichn se aplicars el 0.25% cuando of S0% del persanal se ausente
enun mismo din; ¥ el 0.5% cunndo unn persima se ausente un dia, 4. Par mala calidad de los alimentos y
servicion se aplicar el 1% cuando exista un 50% de malss enlificaciones del servicio en un mismo dis ¥
1L5% cusndo exista un 20% de malas calificaciones en un mismo dia. 5. Por ¢l cambiu on los mends

precstnblecidon y aprobados por ¢l Administrador de la Orden de Compra sin la debida sutarizacion, s

cpPC Descripcidn Cant V. Descuento | Sub, Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacion para programas infantiles CIBV 708 (3 2,4100 00000 | 51188400 12,0000 | 5.733,1008 | 530235
TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: Oficio Clreuliir No, SERCOP-CDE-2017-019 En fos meses)
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aplicari una multa del .55 por cuda cambio, por el vilor wotal de s orden do compra: 6, Por

i plimiento en el aprovisi iento de utensifios y equipos minimos requeridos en I presente Heha

¢ aplicard una mults del | cuando ef 80% de fos utensilios ¥ equipos no sean provistos en un misme

dias v el (L5% cuundo el equipn no haya sido st 24 horas | jores o fn potificaciin. 7. Sise

evidencin lo falta de inoculdad en el servicio de alimentacion se aplicard el 5% cuando gxista un SO de

malas calificaciones del servicio en un mismo dia; v 1% cunndo exin un 20% de malas <alificaciones en

un misme dia. ~

= GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Parg whrantizar una olimentacion
ludable se prohiben los sigui 1 * Condi attifictaless(raboras, ajinomotos, salsa de

Tomate, maggys, industriniimdas, cte.) » Embutiy | delas, chorizos, jamin,

elc. * Enlutados: sardinas, carnes enlatadus, frutas cnlatad o lntadas, ete. * Frescos o jugos con

colorantes de todo tipa. » Gaseosas de 1odo tipo. * Galletas de todo tipo. {Se aplicard a la normativa

vigenie) * Gelatinas con col * Comidas o ali I hrs de la mafinne o b tapde (colndas
inl o I fer itin de los hid: die carbono de los cereales y o (rutas), = Aguss

aromilticas comp desayuno o en los refrigerios.  Preparaciones como cunguil con dulce en lox relrigerios
de las mai o larde como ali prineipal. « No ficusr los alimentos v/o preparaciones una vez
eocidos por facilitar ¢l consumo.

- GARANTIA Y ANTICIPO: |a garantia de fiel cumplimiento de la ardén de compea, §i la cuantin de
In mivma es mayor al vialor yue resulte de multiplicar ef coeficiente 000002 por el peesupuesto injclal
del Estadi de i sfercici Gmica. La g de buen usa del anticipo, por un valor
equivalente al 100% del valor a recibi por eale s existe un lo entre La entidad
contratante y el proveedor adjudicndo luego de la emisidn de ls orden de compra para |y entrega de
anticipe, por este Pt o podril entregarse un anticipe mayor al 3% del monto total de [n orden de
compri respectiva, El valor por coneeplo de anticipo seré depositado en une cuenta que of proveedor
asigne: para ¢l efoct, en un banco estatal o privado de propicdsd de entidades del Estado o un cincuenta
por elento o mis: (Fl articulo 76 del Cadiga Organico de Planiticacidn ¥ Finaneas Piblicas establece yue
Tow anticipos correspondi wla in piiblica no pierden su calidud de recursos piablicos, hasta

Jevengados, y que ln i licahle @ ls gesticn de dichos recurson serd ln gue

el de xer A af
wesponde o jas p juridicas de derecho privado, con excepeiin de o dispoesto ¢n ¢l terser inciso
del anticlo 299 de la Constitucion de la Repiblica: 1y norma i | citadn preve que lox recursos
publicos deben manejarse en la hanca piiblica). La garantia téenica en la cual ol proveedor se comprometn
by plir I talidad de las especificnciones Wenfcus en cunnto a la preparacion, tansporie y
servicio de los alimentos. (Formato 1) L garantias Scrin entregadas o travis de enalyuier forma previsia
enel articulo 73 de la Ley Orgdnica del Sistema Nacional de Contratacion Pablica ¥ serdn devuelias
confurme lo dispuesto on el articulo 77 de la misma ley.
- l-‘DR.MAC[SN Y CAPACITACION DEL PERSONAL: Cociners: » Formacian o capagimcion, en
imi g T iciin infantil y experiencie minima de | afio. * Certificado de
manipulaciin e higiene de ali gado por un i mp &, coma por pl
ARCSA, SECAP, Univemidndes que presten este servicio entre otrns, ® Certificado de satud vigente del
o en curso, Ayudante de cocina: » Experiencin en prepatuciin de ali minima de | afio. »
Centificado de manipulacion ¢ higiens de ali i otargodo por up o P 4 COMO ot
cjemplo: ARCSA, SECAP, Universidades que presten este servicio entre oiros. » Certificado de safud
vigente del afio en cursdy, Persona para ¢ servicio di alimentos = » Con o sin oxperiencia en seevicio de
alimentas. » Certificado de manipulucidn ¢ higiene de ali , Olorgado por un organi 7 i
cmo por ejemplo; ARCSA. SECAP, Universidades que presten este ssevicip enire otros, » Certificdo de
ilud vigente del aiw én curso. En caso de que I Entidod Comratante proporcionase manualés de
seguridind, de muncjo de desechos, o cualquler vtro tipn d ion que se desting o optimizar el
servicing dek dorse o atado el p 1 resg hle de ta f lim del servicio a fin de ser
puestos en prictica, con ¢l debido respaldo o regisiro de ln capacitacidn
= EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIOS; Los equipak y uiensilivs minimos necesarios
pari lu peesticion del servicio san: » Vijills de material liso, no porosu v (el de lmpiar y desinfectar,
que incluye plato hondo, plato tendide, vasa ¥ jarro o Loz, mismos que no deberin wener ningin difecti
como roturas, trizaduras o desperfectos similires. Cada nifio o nify dispondri de una vajilla. » Cuchara
pequoia do acero inpxidable, s¢ prohibe cuchira grande » Utensilios de ncero inpxidabie Bandejas
plisticas de self-service, de Lamafio sdecundo pars ln el serviciio del mend  Servilletas desechables de
papel de calidad y tamafio adecuido para este servicio Fl Administrador de 1 orden de compra posh
inspeccionar ¢l estado de los utensilios y hermmientas, solicitands de sor ol casa, su reemplaio inmediai.
- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA ELABORACION: I proveedor seri respansable de
prapor Ins herrami utensitios y lodos los insimos que s requictan para ln elaborncinn de los
alimentos. » Deben ser de material inoxidable, o poraso, lso, de ficll limpicin v desinfeccion. » Tidas
Loy utensilios no deben ser utilisados para la preparacinn de dos tipos de alinentos phra evitar |u
contaminaciin cruzada. « Deben ser isotérmicns de acers inoxidable u otro material no nixico ¥ fue se
hayan limpiado v desinlectado bien, corrados apartunamente de manera hermétlica v protegidos de la
conlaminacion por agentes exirafios. No se permitid L utilizacion de redipientes plisticos pura )
trapspirie de frescos, coladus, jigos o ensaladis por of ricsgo de inacii i
minimos necesarios pura ln elaberacion son: « Olls y sariencs » Menaje » Imy i de aseo
para la limpiczn. » F1 proveedor deberd contar con tangues de o Industriales (cilindros de 45 Kg) y los
repondri cada vez gue se requiern, sin que involucre un costo adicional a fa entidad
< DESCRIPCION DEL SERVICIO: El servicio radica on Iy provision diaris de custro comidis los que
deben cubrir las nevesidimd icional b 1a calidad de los alimentos. ® E1 proveedor del
servicio de ali idn contratada ard ol Coordinador/a del CIAV | planificaciion de un ciclo de
mienis e cuatro semanas, para la revisian v aprobacion del Coordinador/n CHAV, » I proveedor debera
cuntar con un ares en b cunl elabora los alimentos que deberd reunir condici higiéni itarjns
Optimas para evitar contaminacion, al fom de su icidn, * El servicio seri entregado por ¢l

o observar y

Lis requeri

proveedor en lns Centras Infintiles del Buen Vivir - CIRV, » | oy al nes ser priparadis en las
instulaciones de la lntidad Contrstante, deberin guardor normas de higiene v ser sdecundamente
Iranspartados o la Entided para la entrega o los beneficinrios. » Para ¢ plimicoto del abjeto del
servicio, el proveedor dotard de los i h i menije ¥ equipos necesarios pars la prestacidn
de este servicio y el te de los ali ks hilidad del p J jar todo el
sistemna Jogistico (Hempos de entrega del servicio, opcidn de tramsporte, slmacenaje, distribuciin v
mowvilizatitn) que le permita eatregar el producto en optimas condiciones. » 1] proveedar deberi realizar
L limpices de las instalacl dntes y despuds del Tugar donde se serviran los alimentos, » La lmpicza y
desinfeccion de lu vajilla es hilidod del p or, » El administeador de In orden de compra, el
SERCOP directamente o a travis de terceros; segn sen el casi, verificard ol cumplimicnto de las
especificach Léenl enlay e fichs Wenica, cuando 1o creyere oportuno: pari s ¢ual
&l proveedor dari todas las (acilidades v proporcionard I informacion que le sea requerida,

- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: Bl praveedar entregard en el lugar y bora

dadda fos alimentas, o ln entidad * Dhisp en los recipi 1Ermicos los ali "
preparad li parados de los ali preparadas frios. Utilizar reciphentes diforentes paca
exti dos tipos de alime preparadis. = Los vehiculos deben tener un compartimunto separado,
protegido comtra el sol directo, viento, polva, lluvia v olras ¢ ininci que puedan degradar la

catiddaid del producto, » Fl vehiculo debe estar destingd para el uso exclusivo del servicio de
alimentacisa, * La movilizacion de fos alimentos corren por cuenta del provesdor,

CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: » S¢ permitivd el consumu de rilos coma miximo una soln
ez por semana (cares, tbérculos, plitanos. masas), Bl aceite emplendo, de ser el caso, seri usndh par
wuna (1) sala aportunidad y NO serd reatitizado, » Los ali deben sor preparidos ¢l mismo dia de
consumi para garantizar s ingestn de alimentos {rescon. » Deborin presontarse 15 minutos ames de cads
prestacion de servicio de ali i El desiiy e debe entre las 63 7 horas de In mafana.
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* Hl refrigerio generalmente es una frota enters o en peasiones ensalndas de frutas {ue deben sor
preparadis momentos antes de sy consumo, es declr de 9hHa 10RO del dis. » 135 preparaciones guc
onforman el almuerzi deben prepararse enlee las 10KOO o 1130 del din; v espedinlmente considerar que
las ensalndas de verduras y fos Jugos de fratns son dos 1ipos de prepuraciones que no deben faltar
dinriamente ¥ que deben ser preparadas momentos anles de su enlrega v consumo pard ovitar la pérdida
de vitaminas y minerales, « El refrigerio de In tlarde debe prepururse enire Jas 14060 y 15:060 horas pard
evitar ln fer clan de los hidratos de carbano (e ). ® Tisdus bis wlimentos deben en
pedizos pequedios (considerindo 1o odad) que Taciliten ln coccion v especinimenic ¢l consumo por purte
de lax niftas ¥ los nifios. ¢ B periodo del servicio de Tos alimentis dobo set de ol menos dos hosas cntre
comida v comida, = G faar que kos ali 1k sean servidos a todos los nifios v nifas por
igual. & un emperatura adecuada (37°C), » Todos los alimentos que Liman parte de las preporaciones de
los diferentes tiempon de comida, deben ser de muy bucna calidad en sus isticas organalépticas
olar, eolur, sshor, textura, consistencin, * Se utilizai productos de procedencs nacional eon forme lo
Ipulado en las Resoluci Externns No, RE-SSERCOP-2015-0000032 y No, RE-SERCOP.
2NS-0000034. * Los productos con los que se elah L preparaci no se limitardn o los fstados
anteriormente descritos; » mis de Estos seran todos los necesirios pare dur un serviclo de calidad
- CAPACIDAD DE PRODUCCION: La idad ofertada sori de div al o de menis diarios:
desayuno, refrigerio media mafana, almuirzo y refrigerio media tarde. Los menis serin estruclurados
seglin regiones (costa, sicrma y A )y de Joa ToM requerimientos establecidos por el
administradar de Iy orden de compra. Vir Ancxol con mueni refy il Capacidad mixima de
prosdueciing L capacidad productiva estard dada en funciin del nimero servicios mensuales requeridos
para atender a lus nifios y nifias disriamente, con un miximo de 40 nifios diarios duranie 22 dias al mes,
con ¢l personal minimo descrito en el numeral 13 de 1o presente ficha, Fn ciso dis que el prinveedir
declare una capacidad productiva adicional, debers justificar ol menos 1 avudante de coulng més para la
prepatuciin de lus wlimentos por cads 40 nifios. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880 servicios
(A0 nifes durante 22 dins al mes).
- ALCANCE: Fl servicio serd adguirido a través de las sigui enlidades: * EI Ministerio de
Inclusiin Lcondmica y Social - MIES. » Convenios de cooperacion entre el MIES y Gobiernos
Autanimos Descentrulizados — GALD. » Las instituciones comprendidas en el arl. 2 de la T.ey Orgénica del
Sistemn Nacional de Contratucidin Piiblica- LOSNCP.
- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad
- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2017-019 El pago
serd realizado al proveedor por las raciones alimepticins diarias efectivamente recibidas por la entidad
contratante. No obstante, el valor pagado al proveedor a ser pagado al proveedar no podra ser menor al
60% del valor de la orden de compra
- REQUISTTOS PARA LA ELABORACION; Los req mimos que i el proveedor son:
Contar con un espacio exclusivo en el cual elabore los alimentas que deberi reunir condiciones de
salubridad ¢ higiene. » Mantener limpias las instaliciones prestadas para la ecopeiiin, preparacion v
distribucian de los alimenios, » Colocar los alimentos en estanterins, no ¢h el pisw, deben estar separmios

e ls paredes v lefos de cunlyuler tberin con goterns, * Las fireas de Tvaciin, alinsce ¥
preparacidn de los ali debien guardar independencin en relacion al bado y/o baterias sanitatias, *
Mant T i lempre limpios v de ¢ inacidn, No deben estar cerea de animales,
maletfales de limpiera o productos quimicns, » Aplicar el principio: Primero en llegar, primero en salir
(PEPS), = Los atimentos procesadas contarin con certificado de regi itario o nolifcacion sanitiria
vigente, otorgada por ls Autoridad Sanitaris Naclonal i o st fecip E ial y cumpli
con las conddici de nl i letullad en ¢l mismo. El dempo maximo de consuma de estos
productios debe estar vigente, * Todos los ali deberiin af on limpios ¥ con tipas,
Jebid Iy ¥ fechudos, « Lo all I deros deben colocarse en un refrigerador o
congelador para Impedir su d * Elegir los ali yio preparacinnes bajos en grasas, nrdcar y
sl ® Los ali I; ial pelig s deben mant ! ! frigerados (5°C o
metms) o calientes (0™ o mis) para evitar el & llo de mi i * Las frutas ¥ hortlizss de

preferencia deben see [as de lemporads, frescas, en boen estado que no exlén en contacto con el suelo:
rech in si thenen | 1o de has negras, calés o moradas pues pueden contener bactering,
hongas y virus que pfectan br salud. = Pars Ja elaboracion do lus comidas deberd utilizar agua teatnda o
pustiuble. Li Entidnd Contratante podri realizar on cunlquier instante ¥ o ravis de lahoratorjos

pecializudos, ¢l anafisia fisico-yuimico y mictobinltgico del agua o ser utilizada en la elthoracion de los
alimentos, 2 su costo, » No deberd almacenar singiin lip de fabin, detergente, desinfeatante, § icidh
ratieidit 0 solventes junto a los viveres, » S¢ dibe evitar ls exposiclin g riesgos de los alimentos durante s
preparacicn, porie y expendio.  En casa de no disponibilidad algn alimento, sustituir por otro del
mismo valor nutricional v relerencia de costo, poor efemplo: carne por carne, fruta por fruta, verdura por
verdurg, cereal por cereal, licteo por licteo, leguminosa pot leguminoss, grano tiemo por grana tierng,
ate. ® Lo proveedores deberan incluir on su oferta ali bebidas y preparaci wradiciimales,
aprovechando los productus de temporada ¢ incentivando los hihitos ¥ ecntumbres propios de lu

ientes de

poblacion; deberin adquirir coma minimi el 30% de los product i poopiabar v
soliduria, de Ineconomin Tamilinr de lis micro y pequeans unidad productivas, prel
prisductores locales, irrestri Ins disposici blecidas en normati hientales en relaciin

a lu dauna v ora en peligro de extincion.

- GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS: Licteos tatdos
lermicamenie: loehe, yogurt, queso, kumis ; carnes: res, polle, cerdi ¥ pescado (no se permite visceras); o
huevos de gallin y de codorniz; leguminosas: fréjol, suva, nrvieja, lenieja, habas, chocho, chowlo,
warbania; verduras: nrveja, vainita, scelga, col, espingca, brocoli, tomate, znnahoria, ceblln, pepinillo,
ribano, remolacha; frutas (Lodo tipo), ubéres los: papa, ocas, mellicos, yuea, camote, zanahorin blanes,
plitanos; cereales: arroz, avena, cobada, morocho, dquinua, miiz, pan blanco, pan integral, wstidas, fideo :
frakas: nueces, al bras, mani, avell aceite vegetnl, acelte de oliva, mantequilly;

1i m dos con registro sanilario o notificacion sanitaria vigenic.

- PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al menis se deberi contar con ¢l sigudente personal: Por cadn
40 menis a elaborar, sori necesario: - 1 Cucinero - 1 Ayudunte de cocing - | Una persona para ¢l setvicio
de ulimentos Por cada 40 nifios adicionales, seri necesario incluir una persona mis, para ls propatneiin de
los alimentos.

FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinero: » Preparar ok alimentos, » Supervisar ¢l control de
calidnd del seevicin, * Verificar en cumplimicnto de las disposiviones contrictuales, » Mantener limpias

lns drzps de preg fom de ali equipos ¢ i pard su claboraciin » Ascgurar ls entrega
oportuni del seevicin de alimentaciin en las inslalaciones scordados. Ayudanics de Cocing: » Cumplir
disposiciones. » Ayudar con I prepameion, correcto 1 T ¥ entrega de alimentos. Persona para

servicio de alimentos ; » Servicio de los alimentos o nifios y nifies en condiciones highénlco-sanitariag,
considerando siempre |a temperatura de los alimentos antes de servirlos, » Cumplir disposiciones.

- SUPFRVISION Y ADMINIS TRACION: Ia supervision y ln adminisiracion de la ejecucian de 1
orden de compra lo realizara la entidad contratante.

- MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: I a maquinaria minima necesaria para la prestacién del
servicio son: ® Cocina ® Horno © Licuadora ® Batidora ® Refrigeradora ® Congelador

Subtotal 5.118,8400
Impuesto al valor agregado (12%) 614,2608
Total 5.733,1008

de 5 7/1/2020 8:



atalogo electrénico https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=

Niimero de Items [ 708.
Total de la Orden 5.733,1008

Fecha de Impresién: martes 7 de enero de 2020, 08:08:08

de 5 7/1/2020 8:



