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Revisada _|
T ;‘ T
ASOCIACION DE ASDCI‘KIPN .DL .
¥ % SERVICIOS DE [
SERVICIOS DE Sem e
TR ALIMENTACION
Nondie ALIM!:?«TA(.ION Razh MAK Y
ZIHRNSY MAKY PURASHUN o RUC: 179264133000] !
comercial: : E social: PURASHUN |
(JUNTANDO LAS 2 .
S (JUNTANDO [AS
MANOS) MANOS) ||
ASOSEAMAPU "ASOSEAMAPL" |
Nombre del
representante AIMACAN A MULLO MARIA DE LOURDES |
legal: 1
Correo Corrco |
electronico el K ashim@ el c clectronico K i i
representante TEAYPUAshun@ gmail com e Mk ypurashun(d prmail. com |
legal; Cmpresa:
Teléfono: 098455695 2600351 DUBTH47994 :
) Cadigo de la Nombre de Ia ; '
Tipo de | Numero de - 5 s BANCO [
ey Corriente i 0430609658 Eutltlafi 210345 I:..nudafl INTERNACION AL |
Financiera: Financicra:
—
|
DIRECCION !
DISTRITAL 17D0s5 I.
PARROQUIAS |
Entidad URBANAS (LA
: CONCEPCION A RUC: 1768171270001 | Teléfono:  02-2902577 !

contratante - JIPIJAPA) Y

PARROQUIAS
RURALES (NAYON
ZAMBIZA) MIES

Persona que

REPRESENTANTE

Correo N T

i
|

autoriza: ELBA GAMEZ LEGAL electronico: Ehﬂ'gﬂm:@ﬁthﬂbn@h'w ,l
Nombre

uncio h b & "ANDEL ; :

i g NN |
proceso:

Direccion Provincia: PICHINC] TA Canton: QUITO Parroquia:  SaNTA PRISCA
Entidad; Calle:  JORGE Niimero: E3-11 Interseccién: GENERAL ]
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WASHINGTON ULPIANO PAEZ |
i . ADM. .

Edificio:  MIES Departamento: PISO 2 Teléfono: 02-2902577 |
. Horario de recepeion de RHOO - 16H00 l
| me rcade ria:
' Datos de —
!L‘ntrcga: Responsable de _ o
[ recepeion de Ruth Gavilanez v Fatima Navas

mercade ria:

' Recuerde que en el caso de presentarse observaciones o inconformidades por parte del proveedor o la
Nota: entidad contratante, respecto al tipo de entregas parciakes requeridas, se podré realizar la posterior
suscripeion de un acuerdo complementario conforme lo estipula el convenio marco

Direccidon de

Av. 6 de Diciembre N23-93 y Wilson |
entrega:

El servicio sera entregado a los CDI de atencion Directa "Carolina Teran” ¥ "Antonio Gil" y se dard en el
horario establecido segin el contrato marco del catdlogo electronico.

Observacion:

[.os pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de I
Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por ka totalidad de ka orden de compra incluyéndose el I'VA.

Para el pago, la cntidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra v la
factura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financicros intemos de cada entidad.

tl pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serda en dolares americanos vy serd efectuado
directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sca el proveedor cuya informacion consta en la
presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de enlrega recepeion definitiva. Solo si la
miormacion de la cuenta de pago no esta registrada en la presente orden de compra, 0 ¢n caso de que la transferencia de pago
no s¢ haya podido instrumentar, b entidad contratante seguird los procedimicntos que para el efecto determine el ente rector de
FFmanzas Piblicas.

Is de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre v en una entidad financiera que cste
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofentado y/o acordado, se aplicara la multa
wstablecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de b orden de compra. La aplicacion de la multa
estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el
proveedor o descontado/deducido del pago que ka entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad ke
corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

-

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
¢l SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra,

Mips-licatalog o.compraspublicas gob.eclordenesfimprimir fid=s 151188 18numdec=4 29
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La entidad contratante esta obligada a ingresar toda ka informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional

Funcionario Encargado del

Proceso

Nombre: MARBIN YICENIA

F

o

na que autoriza

Nombre: ELBA GAMEZ

(Fes

Miima Autoridad

Nombre: ELBA DEL CARMEN

CANDELA CEDENO GAMEZ BARAHONA
crC Deseripeion Cant LA Descuento | Sub. Total | Impuesto | V. Total Partida Presup |
unitario (%) |
632300212 | Servicio de Alimentacion para programas 2816 | 24100 00000 | 135731200 | 12,0000 | 15.201,8944 | 56.00..000.001 530235
infantiles CIRV 2
- TIEMPD MINIMO DE ORDEN DE meses)

COMPRA: Oficio Cincalar Mo, SERCOP-CDI-
20070H% En los productos de servicio de
alimentacidn pana proyrums inkntiles CIBY y
alsmentacion hospitalana, cnunciadas
anlernommente, incompansdos en of Catalopo
Dindmicoe Inclusive del Serviao de Prepascion
de Alememtos, singado con el codige Mo, CTH-
SERCOP-O0T-2016, las enticldes contrismics
emitinin Ins drdenes de compr por un periodo
minime de & meses, pars elctos de gamntizar la
wstabilisksd faborl & los 1abajaidons. En cso oe
quee Ias entidachs comtralanies amilan ondencs de
wmhipm por manor tempo, o provosdor de
consslonrio pertinente pode sol ctsr o ka ontadaxd
cuntratante dejas sin et I onden de compr.

- UNIFORMES DE PERSUNAL E

IIENT IFICACION: El pesanal deberi cumplic
ol bas siguiontes etpecificacsones: = Estar
wnikrmado, amisa o comiscta cemada de colons
wlaros, « Magcwi bl desechables = Mundil «
Cruantes bitex » Calzado sdocumde {antubeslizusic)
= Mulla pam cubello, of cusl deberd estar rocogido
* Cuidado porsonal inteprald (manas, ufins cortas) =
My pontar acovsories (anillos, pulsesas, relojes,
aArctes) = No preseniar koo ems culiness o
hendas = ldentiicacion con datos personales y
Etografio sctuslizals

- PLAAD DE ENTREGA: El plazo yoo
hawario cle entrega, comenzar a correr a partin de
la generaidn de la unlen de compra, sepiin
wnonegrama vy weano sstablocido de mumoe
acncnlo ciure la entinkxl comtrstantc v el
proveedior, o §n de garanticar la prestacidn
apaiuna el servicio. La entidad comtmtanic
establevers o masgen de tiempo m el que
considers no prestaciom del servicio yo
wrmpuntaalichd del mismo.

- NORMATIVA APLICABLE: » Registno
Cdicial N° 308, Reglamento para la negulacidn v
cwntnd de provesdores de alimentos de los
veninos anfntibes del buen vivie = Nonma Téomica
e Dhesawrrd 1o Bnfanti | Intepral. Servicio de
Centnos e Dhossrrol e InBmtil. Moulalidmd
Institucronsl CIBVLOTH = Protocole de fa
extemaliacion del servicio de slimentacion para
centras inBntiles del Buen Yvir CIBY -
Mommutiva para la extemulizsion del servicio de
alimentacion de los Centros Infintiles del Buen
Vivie- CIBY, = Acwerdo ministerial NoDO0243.
Bomn Téonica para la implanentacion v
Tnciomamente de los servicios pillices v
privawdes de desarmollo infmiil inlegrl, -
Roesolucion ARCSA-DEAGT-2015-GGG. Moma
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Técnica sanitaria sobne prictics comodas de
higiene pam extablecimiomios procesadores de
alimentos clegonmdos coms les w
organizciones del Sistema de Ecosomia Popalar
¥ Solidena,

- JORNADMA: La jormsda de vrabajo sen de
hunes 3 viermes en digs laborbles y no exoaderd
de ocho hors segien 1o estipulado en o Cadigo
e Trabajo.

- INFRACCIOMES, SANCIONES Y
APLICACION DE MULTAS: Su aplicarin las
siguicntcs multa: 1. Por la mo prestacion del
servicie se cobrr uma multa del 5% por dia de
servicio no prestade por el valor total de ls onlen
de compra En caso e reinavdencia se procndeni a
Ia liguidicion y terminacion de la onden de
compra, sin anbargo o provesdor sstar obligado
a prestar ¢l servicio e alimentacadn hasta un dia
antes del servicr del nuevo proveedor, quien
aeberd nuti ficar o la entidind contratantc Ta Boha
el servicio. 20 Por impuntualidad del servicio
solicitado, s¢ aplicar wna multa minima 0. 5%
por cada dia de retese, sobre ol valor total de la
orden de compra. 3. Por la ausencia del persanal
minime requendn pam la peestacidn del servicis
en la presente ficha se aphicans el 0,25% cuandw o
50% del personal se ausemte en un mismo dixg ¥
el 0.5% cuando uma persona se ausente un dia 4,
Por mala ailicad de bos aimenios ¥ servicios se
aplicard o 1% cuando existan wn 50% oo malas
calificociones del sorvicio en wn mismo Qi y
10, 5% cumndo exista un 20%% de madas
calificaciones on un misma dia. 5. Por ¢l cambio
en los mends precstablecidos y aprobades por el
Administrador de In Urden de Compra sin la
clesbisls autonznei om, s aplicont una multa ded
h.5%5% por cada cambia, por el valor total de I
orden de compra. 6, Por i noumplimienta on o
aprovisionamienta die utensi lios v spuipos
minimos requeridos en ln presente Scha se
n{|'|1|,=u:3 una muba ded 1% cuando o K9G de los
utensilios ¥ equipos no Sean PROVISIOS o U
mismo dig ¥ o 0.5% cuando ¢l equipe no ey
sidr repuesto 24 hons posteriones a ln
notiBecida. 7. Si 2o evidencia |n Blte de
inceuidad en el servicio de alimentacion s
aplant ¢l 5% cuaende exista un 3074 de malas
califcaiongs del servicio en un mismo dia v 1%
eunreie exista i 20% de malss calificaciones en
wn mismo dia

= GUIA DE ALIMENTOS MO PERMITIDOS
PARA NIROS: Paa gamatizar wna alimentacion
saluddable se prohiben los siguicotc alimentos: =
Condinventos amificial e saboras, ajinemotos,
salsa de tomate, muaggys, MEyONes
indvstzializadas, etc, | = Embutidos: sslchichas,
muortaletas, chorizos, jamon, oo * Enlulados:
sardinas, cames enlatadas, futes enlatadas,
vendums enlatmbes, ec. = Frsoos o jugoes con
cotormies de wodo tipe. = Gaseosas de lode tipo. -
Galletas de 1odo tipo, (Se aplicast a la normativa
vigenich = Gelatinas con colommies. * Comidas o
alimentos re-calentados de bn mafiana a la tande
{oolndy pacalmente por Lo Ementacion de los
hideatos de carbona de los cerenles v o Rutasi «
Aguas somMicas como desayune o en los
refrigerios. = Preparmsciones como canguil con
dulce en los reFigenos de las mafians o tarde
oo alimento principal. = No licuar boe
alimenios wio proparioms Una ver cocidos por
fwilifar ¢l comsumis.

= GARANTIA ¥ ANTICIPO: La garuia de
ficl cumplimeento de 1a onden de compra, =i la
cuantin de la misma s mayor al vaber que rsalte
de multiplicar ¢l coeficiente 000002 por ¢l
presupueste inicial del Estado de cormespomstiente
djervicio economico. La garamia ce buen uso del
anticipa, por un valor equivabente al [0S del
vilor @ recibirse s eS¢ COReEpis, S8 EXiste un

Catalogo electronico
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Tl entre la entidad comngante ¥ d proveedor
adjudicad lueen de la emision de la argen de
T paa la entrega de anticipo. por este
Curcepte nu podl entreparse un anticipo mayor al
3P del mongo Ltal de b orden de Curmpra
raspedtiva. Bl valos por concepto o nnticipo serd
shepositmie en wna cuema que el provesdor asigne
para dl elcto, on un bance estazal o privade de
propredad de entidmbes del Estado en us cincuenia
por civato ¢ mis. (Bl aticulo 76 did Ciligo
Ongdmicn die Planifoacion v Finaneas Pibljcas
wstahlece que los anticipos eorresponadicntos a ln
womnbratacion piblics no pieden o calidad de
reursgs pitdioes, hasta o momento & ser
devengaxdos, v que la nommativa aplicable g 1a
gosteon de dichos recursos serd |n ue vomespome
a las personas juridicss de derecho privade, oon
enoepein de lo dispuesto on e tercer ingiso del
articule 2949 de la Constitucion de fa Repizblicu
L morray constituciunal citada provet quc lus
recursos pblicos deben mancjanse en fa bunca
pisblical. Lo garantia tévnica en Ia cual of
provesdor s comgwonicta a observar ¥ cumplir la
totalidad de lns epec fociones 1éenics e Cikntn
i la preparacide, trnspore ¥ servicio de bos
alimentos. (Farmata 1) La garmtis semn
entregulan @ travis de cualguier Dma prevista en
ef aticulo 73 de Lo Ley Onginica del Sistema
Maionad de Contestacion Poblics ¥ senin
devucltns contame (o daspucsio e el aticule 77
de b misam oy,

- FORMACION ¥ CAPACTTACION DEL
PERSOMNAL: Cocinero: « Formacion o
CAPACTLICTON, €1 CuneCimicnilos O R Cs,
nutsiceen infutil ¥ experiencia minima de | afo,
* Certificade de manipulacion ¢ higiene de
alimentos, otorgado por un orgaism
Lumpeiee. como pof ejempla: ARCSA,
SECAF, Universidades que presten eite servicia
enire s, = Certificado de sahud vigente ded aio
on curse. Ayudantc de covina: = Experiencia an
prepacscion de alimentos, minima de | abo, -
Cotificady de manipulacian o higiene de
alimontos. otorgado por un
OIS Mot mpetinle, comse por gremplo:
ARCSA, SECAP, Universidades SflE prosten esie
SeTVicio entre otios, « Cerifeado de salud vigenie
del 3o en cure, Pesonn pars o servicio de
alimentos : » Cun o sin espenicncia en serviciu de
alimsentus. = Cemificuds de i puilacein ¢
higicne de abimentos, wtorgske por un Goganismo
tmpetente. comoe por Gonplo: ARCS A,
SECAP, Universidades que PRSICN O8I S0rvicio
ealre otros. = Certifcxdo de salud vigente del o
er curss. En caso de que [a Entidsd Confratanee
Propoiconse maniles de sepuridad, de manejs
de desechos, o cuslgider ot tlipo de
documentacian que se destine g optimizr el
servicio; deberin dense o conweer a lodo ol
personal rsponsablc de Lo prestacion del SETV I
@ in de ser punitos o prictica. con o debido
respaldo o registro de la capacitacion.

- EQUIPG MINIMO RECUERIDO PARA
SERVICHD: Los aipos ¥ utensihios minimoes
nevesarios pam 10 prestacion del servicio som: -
Majilla e material liso. mo pomose ¥ Bl de
limgiar ¥ desinEoar, gue incluye plato kondo,
plato tendido, vaso v Jami 0 bR, musmos gue no
sleberdn tener mingian detvto como oS,
trizadurms 0 desperiictos simitares. Cada mifio o
mifia dispordn de una vaiilla, « Cuchiam pequela
e peo inoxiskable, se prohibe cuchass g -
Utensilios de acem inox idsbic » Bandijas
plistcas de sel Eservice, de tainaio adecido para
la el servicio del mens » Servilictas desechables
el papel de calicad v timsfio pdecuado [ gsle
servicier El Administrador de la orden e compm
podm inspeovionar el estado de los ntensilisg y
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hemrumiontas, solicitando de ser el cso, sy
remplazn inmediato.

| = EQUIPC MINIMO REQUERIDD PARA
ELABORACION: El proveedor serd responsable
i proponcionar 1as hemmemientas, utensilios v
todos bos INSUMOS gue se requiemn pars |2
elaboracion de los alimentos. = Deben ser de
material imootidable, 0o pomsa, liso, de Beil
limpiczn y desinbocion, « Todos los wiensilios ao
| debon ser wilindos para la prepameion de dos

| tipis cle alimentos para evitar la contaminacion
cruzada. » Duben ser isoténmicos de acoa
imuxauable u otre etateriol o tdaice ¥ que sc
hayan limpiado v desinfotado bien, comados
partunamente de mancr hermitice v protegidos
de ba contaminaciin por agentes extrafios. Mo se
permiticd la utilizacion de rocipientes plisiicos
pam e transpone de fesoos, coladas, juges o
ensaladis por ¢l mesge de contaminacion. Los
PojueTimicAivs minimos neccsaros pam 1
ehabomcion som: - Ollas ¥ sartemes » Menaje »
Implcmentos de asoo necesarios para [a lsmpicza.
= El proveodor deberni contar con tangues de gas
industriales icilindros de 45 Kg) v los repondra
Gila vez (e se nequiera, sin que involucre un
costo ndicional o I entidad

- DESCRIPCION DEL SERVICIO: 1
servicio mdica en la provision dizma de cuatm
comicls Iz que debven cubrr s noosidades
nutricionales, asegurindo fa clided de los
alimenios. = El provesdor del servicio de
alimentacion contratado entregar al
Couontinadora defl CIBY [a planificacion de wn

- cicko de menis de cudtro semanas, parm la
| nevision y sprobacion del Coonbinador’a CIRY, -
El provesdar deberd contar gon un fnee en la cual
| clabarn los alimentos qaie deberd raumir
condiciones higidnico-sanitamias Gptimas par
evitar contaminacion, alterscicn de su
cornpasicion. = El servicio ser eninglo por ol
provecdor on los Centros Infint les del Bucn Vivir
— CIBV. = Los alimentes al no ser propapudos o
las instalaciones de la Entidad Contragante,
deberiin guardar nomnas de higiene v ser
adecuadumente trnsportados o |a Entidad parm la
entrega a los beneficianes. + Para o cumplimiento
del objete del servicio, o proveador dotar de fos
imsumos, hemamientas, menaje ¥ Epuipos
necesanive parm la prestacion de este servicio v el
trmsponte de los alimentos. « Es nesponsabilidad
cled proveobor mangiar i of sistemia lewistivo
(ticmpos de antroga del servicio, opeion de
trussponte, dmacmaje, distribucion y
marvilizcion) que be permita entregar o producte
i optimas condiciones, * El proveedor deberi
L resliznr b limpresa de las instalaciones, st v
| despuds del lugar donde se servinin fus slimensos.
i = La limpizm y desinfeocion de 1a vajilla es
! responsabilidad del provaador = Bl sdministnudor
| e la onden de compra, of SERCOP dircclamente
o2 tanvds de leroenos, sopilin s ol caso, vien Scani
ol cumplimiento de las especificaciones téonicas
constantcs en la presente Gcha téenica, cuande lo
I creyen: opatune: par lo caal el provesdor dasd
toifas bas Bcilnkades v proporcionar [s
imEmacion gque be ses raquerida.

- CONDICIONES PARA LA ENTREGA
DEL SERVICI: Bl prvesdir enfregarh en el
lagar y o scondada los alimentos, 2 fa entidad
coniratanie. * Disponor en los neciprentes Tenmices

|
i los alimentos proparsdos caliontes, sepamdos de
]

los alimentos preparsdos Fios, Ul necipientes

difirentes para cxivs dos tipos de alimentos

preparados. = Los vehiculos deben tener un
compartimemto sepamdo. protegido contm e sol

| directo, viento, polve, lavia v ores

| cmtaminaciones que puste degradar la cal i

ded provecto. = Bl vehiculo debe estar destinado

piva el wser exclusivo del servicio de
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alimentacidn. = La moviltzacion de los alimentos
conmen por cuenia del proveodos

- CARACTERISTICAS DEL SERVICID: «
B¢ pormitich & consumo Je Blos come maximo
uma sula vez [T semana cames, tubdroulos,
piatanos, masash El socive emplesdo, de ser ol
cituy, s smdo por una | 1) solo opomunided v
MO serl neutilizado, » Los alinsenios deben ser
proparados o misma dia de consumo par
gaatizae I ingesta de alimentos foscos. =
Derordin prosontarse 15 minutos antes de cadn
prestacion de servicio de alinentacion. = El
ileavumo <¢ debe preparar aatre las 6 a 7 homs de
la mafiam, = Bl refigeno generalmente o una
Futa cnten o en ocasiones ensaladas de Futas que
abzhen ser preparadas. momentos antes e su
conswmo, of decir de %h30 o 10000 del dia. » Las
Prepamciomes glee conbeaman o almuoers deben
prepanrse entre las POROOD a | Th30 del dix v
cupocialmote ! yue e ensaladas de
verdwns v los jupos de futis son dos tipos de
prepanmcionss gue no doben Biltar deanamente v
quie debei ser proparls:. momenios anfes de su
enilrega y consumao para evitar la péndida de
vitaminis ¥ minerales. + El refigenio de b tande
debe prepararse entne = 1400 v 1500 homs i
evitar la Ementaciion de los hidrates de carbono
jorcures). * Todos los alimentos deben
prosanbanie en pecivas pequefios. vonsideransdo fa
e} que Biciliten ba cocrin y cspocialmente of
coctum por parte de lus niflas v bos nifios. = Bl
periodo del servicio de los alimentos debe sor de
al menes dos horas entee cormada v comida, =
Giarntime que los alimenbos colienies sean
servidos a todos Los nados v nafias pov igual, a
s temperatun sdecuada 13770 )« Todos los
alimentos gue brman pane di las prepamciones
e los dikrentes tiempos de comida deben ser de
muy buena calidml en s cracteristios
wnganliplicas: olor, coulor, sabor, lexium
comsistencia * Se utilizand producios do
provedlancia nacional conkime lo estipulado o
las Resuluciones Extemnas Mo, RE-SSERCOP-
20 5-00KKI32 ¥ No. RE-SERCOP-2015-
000034, = Los productos: con los que se dabosen
fos preparcions, po se lirmiltarn o bos listodos
aflenormente descritos; 8 mas de &stos serin
todos fos nucesanos par dar un servicio de
il il

= CAPACIDAD DE PRODUCCT KON: La
eandidad olmads sord de sewmerdo o mianern de
meenis diases: desayuno, refigerio madia
matiang, Mmoo ¥ refigeno media tnde, Los
menils serin estrsclusudos segiin regiones (costa,
sierm y Antconin) ¥ de scuendo o los
requerimientos establecidos por el administrador
de la onden de compre Ver Anexol con mvemi
refencial. Capocidad mixima de produccion: Tn
vapaitdad productiva estas desdi en BnciGn ded
nismen: servicios monstales reguieTiddos pam
atender & fos ndfes v nifas disfamente, con un
mdmime de 40 pifos dianos dumme 22 dias ol
mes, oon el personal minimo deserito on
mumeral 13 de la presente Bcha, En cose de que
prerveedar declane ung capacidad productiva
adicional, debeed justificar al menos | ayadante de
covina s pam la prepascion de los alimentos
por e 440 nifkos. CAPACIDAD PRODUCTIVA
MENSUAL: EX0 servicios (40 nifos dusnre 22
elias al mesh

- ALCANCE: El servicio serd adquirido a
s e e sigusentes entidades: + El Ministeno
de Inclusion Exonomica v Sociad - MIES, =
Convenios de cooperacion onire of MIES ¢
Goteernos Autdnemos Descentralizxdos — GADD, =
Las instituciones comprendicdas en ol ant, 2 de la
Ly Urgdnaca ol Sistermna Nacional de
Contrtacion Piblica- LOSNCP,

- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad
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- FORMA Y REQUISITOS PARA EL
PAGD: Oficio Circalar No. SERCOP-CIDI-2017-
019 El pago serd realizado al provesdor por lax
mecienes alimenticiag diarins efctivamente
necibidas por |2 entidad contmtante. Mo obstante,
¢l vdor pagado al provesdor a ser pagado al
provesdar no podnl ser menar al 60% del valor de
| la orden de compra
| = REQUISITOS PARA LA ELABORACION:
Los mequisitos miniemos que curmplic of
provedor son: = Contar con un espacio exclusivo
e gl cual elabore bos slimentos gue deberi peunir
condiciones de salubnidad ¢ higrene. » Mantener
limpias las instalaciones prestadas para la
FECUPMCIGN, ey 10m ¥ distribucidn de bos
alimentos. = Colocar ks alimentos en estanterias,
e en el piso, deben estar separadus de s pansdes
¥ lejog dbe cualquier tuberia con goderas, = Las
aress de congervacion, almacenamiento y

preparacion de fos alimentos delwen gussndar
] independencia en nducidn al bafio yio bateria
| sanitasias, « Mantemer los alimentos siempn:
limpios ¥ excrtos di contaminacion. Mo diben
et cena de animales, materiales de limpicea o
proclactos quimicos. = Aplicar el principio:
Primers en legur, pritvers en salir IFEPS), » Lus

li P | i con et icado de
registno sanitario o notifcacion sanitaria vigente,
viingade por la Autenidind Senitaria Noacional,
mEFCHTEE on 50 recipiente comendal ¥ cumgdic
com s condiciones de almucenamiento detallada
en ol misme. El ticmpo miwimo de consumo de
cstos productos debe citar vigente. = Todos boe
alimentos deberin almocenasse en envases limpaos
¥ con tpas, debidamente etiquetados v fechmdos.
= Los alimentos pereviders deben colomrse en o
refigenador o congelador par impedic su
deteriom. = Elegir s slimentos vie PeEpEC oS
bajus en groses. aricar v sal. = Lot alimentos
pelencialmente peligrosos se deben mantaner
adocumbamente efigerdos (3°C o menosh o
@lientes (TFC o mas) para evitar of desanllo de
| micongamismos. * L futes y hortalizs de
' prefrencia deben ser las de tempords, Fescs, on
buen estado que no én en contacdo con o
suelo; se rechagacin si fienen pressncia de
manchon negns, calis o momdss pues paeden
contener bacterias. hongos v virus gue slbvtan I
salisd. = Para la elabomcion de las comidis debers
utilizar agua tatmda o potable. La Entidad
Contrutante podrl red izar an cualguier instanic v
a tvis de labormtorios especializados, o andlisis
fisico-quimicon ¥ microbiolagico del agua a ser
utilizchy en la elsbomeion de los alimentos. a su
costa. * No debeni olmacenar ningin tipe de
jabba, detengente, desinfectmte, insecticid,
raticida o sulventes junto a lus viveres. = Se debe
evitar la exposicidn a riesgos de lox alimentos
durante su preparasion, trmsporte ¥ expenslio, =
En caso de no disponibnl ided afgin alimento,
stsstituir por olm del mismo valor nutricional ¥
i relizencia de costo, por giemplo: came par came,
futa por futa, verdum por vendure, cercall por
wemeal, lictow por Biten, leguminosa por
Ieguminusa, grano Lemo por grme ticerms, ey,
Los provesdons deberin incluir en su olta
alimentos, bebidas v preparnciones tradicaomales,
aprovechando los productios de temporads ¢
incentivando los hibitos ¥ costuntbres propios de
la poblacion: deberin pdguiric como minime ol
P de los productos provenientes de la
womamis popalar v solidartie de la soonomia
tamubiar de ls mico v poqueiiee unidsdes
productivas, pref: mamie productons heodes,
urestrictamente, las dispusiciones cstablecidas en
nomalivas ambientales en relacion a [n funa ¥
flom en peligro e extincidn.

- GULA DE REFERENCTA DE ALIMENTDS
PERMITIDOS PARA NINOS: Licteus inmbos
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temmicemente: beche, vopur, gueso. kumis ;
cmes: pes, pollo, cende v pescdo (ne se permite
visooms]; o huevos de gallins v de sodomiz
Fepuminosas: B&ol, soya, anvea, lentgya, hahas,
chochi, choclo, garbonze, venburs: anveja,
vIERia, soelga, col, Spinaa, bebsoli, tomae,
wmnahona. webolla, pepinilio, mbano, renolacha;
s (todo tipo), tubdinulos: papa, ooms,
melboios, et cumiate, 2anabona blanca
Matanos: conmles: svor, avema, cobada, muoriacho,
quinud, maix, pan blance, pan intggml, tosixdas,
Sidbeo | prasas: sguscote, aueess, simendres, mani,
avellaien, aceite vepaal, socite de oliva, !
manteuiila; alimentos procesados con registn
samitanio o nolifcaciin sanitara vigente,

- PERSONAL MINIMO REQUERIDN: Al
menos s deberd comtar con ¢ siguienie personal:
For ciuda 40 menis 2 dlabore, seni nocsary - |
Cocinern - | Avudante de cocing - 1 Lina persons
g el servicaw de alimentos Por cada 40 nifos
adivivnales, seri nevesanio incluir uni persona
neds, pam la prgpamcion de los alimentos.

- FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinero:
= Prepazur bos alimentos. = Supervisar el control
de calicinf chel servicio, » Verifcar en
cumplimionto de Lis disposicions comrciuales,
* Muntener limpias las drens de preparscion de
alimentos, equipos ¢ insumos pan su
elabomaon. = Asegunr [a entregn oportuna del
servicin de alimentacion en lus instalaciones
soondudin. Ayudunies de Cocina: « Cumplic
disposiciones. * Avucdar con 1a Preparcicn,
COHTECI) [ransporte vy entrega de alimentos,
Personn para el servicio de alimentos @ = Servicio
de los alimentos a nifies v nidke e condicioms
higienico-sanitanias, considerando siempre la
temperstura de los alimentos antes de servidos, =
Camplir disposiciones.

- SUPERVISION ¥ ADMINISTRACION: La
staporvision ¥ la administriin die In gjocucion de
I onden de compra o nliec Incntidad
contratante.

- MAQUINARLA MINIMA RECUERIDA; La
MMUINAS Axinima necsars pam la prestocion
del servicio son: » Cocina = Homo = Licuadons -
Batidom + Rebagemdor - Cungelador

13.573,1200 |
1.628,7744
15.201,8944

2SE
15.201,8944 r
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