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Responsable de recepcidn  Cristing Navarrete v Jenny Tierra

de mercaderia:

Recuerde que en el caso de presentarse observaciones o inconformidades por parte del proveedor o b entidad
Nota: contratante, respecto al tipo de entregas parciales requeridas, se podri realizar la posterior suscripeion de un
acuerdo complementario conforme b estipula el convenio marco

| Direccion de
Lentrega:
' El servicio serd entregado en los CDI de atencion Directa San Francisco de Quito vy Manuela Caidizares en ¢l

Observacion: 4 : . £
l horario v cumphendo lo que dice el contrato marco del catalogo electrénico.

Av. 6 de Diciembre N23-93 v Wikon

L.os pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
tntidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por
ky totalidad de la orden de compra mchluyéndose el ['VA.

P'ara el pago, la entidad contratante debera requerir ka copia del acta de entrega - recepcion. copia de la orden de compra v la
lactura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financicros mernos de cada entidad.

Ll pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos v sera efectuado
directamente por cada entidad contratanie a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente
orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito ¢l acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la
cucnta de pago no estd registrada en la presente orden de compra, 0 ¢n caso de que la transferencia de pago no se hava podido
mstrumentar, la entidad contratante seguiri los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Priblicas.

is de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este @ sunombre y en una entidad financiera que este
habiltada a recibir transferencias por parte del Estado.

=

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara ka multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre ¢l valor de ka orden de compra. La aplicacion de la multa estara a
cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de kas multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad ke corresponde a la
entidad contratante que genero b orden de compra,

fsta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra,

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda ki informacion referente a ka entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional

e, v — )J
Funcionario E del y
Imﬂlﬂﬂﬂr::m :::I'E“dﬂ Pcé!é que autoriza (Mﬁ:m Autoridad
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Nombre: MARBIN YICENIA Nombre: ELBA GAMEZ, Nombre: ELBA DEL CARMEN
CANDELA CEDENO GAMEZ BARAHONA
CrC Deseripeion Cant LA Descucnte | Subl Total | Impuesto V. Total Partida Presup.
unitario (%)
GITIN0IIT | Servicio de Alimentacién pars programas o4 | 24100 00000 § 12,724, 8000 12,0000 | 14.251.7760 | 56,00.000.001 530235
nfantiles CIBV 12
- TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: | meses)

hittpes eatalog o.compraspublicas g ob.ec/or denes/imprimir fid= 151195 18numdec=4

Oficie Circular Mo, SERCOP CRE-2007-019 En fos
produstus de servico de alimenticion pam programas
mfntiles CIBY v al imeniacion bosprialana, enunscisdas
anferiormente, incorpomudos on el CatEloge Dindmico
Inclusive del Servicio de Proparcion de Alimenies,
singacho con o oidigo No. COH-SERCOP-007-2016,
las enticlades contrmtontes emiticin ks ondenes de
compm por un penddoe minimo de & meses, pam eloios
de gamntizar bo cstabhlidad labol de los imbajmbons.
En case de que las entidades consmbantes emitan
ones de compra par mense Liempo. e provestor de
comsiderarlo patinente podnd soliciiar a la cntidad
woninilanie dejar sin efcto la onden de cmmpra

- UNIFORMES DE PERSONAL E
IDENTIFICACION: EI pemsol debes cumplic con las
sigenies especiSeacones: + Estar unifemaxlo, cmisa
o camiseta cermada de oolons claros, » Mascanllas
deechables « Mol « Guantes lates » Calzado
adecuaclo (antideslizuse) « Malla par cabello, ¢ cusl
debersl estar recogicdo = Cuidado personal integral
(mans, udias cortas) * Mo porer acosserios (anillos,
pulserss, refojes, aretes) = Mo presentar infociones
cistdnes o henude = IdentiBencidn von dates personales
¥ Btegraia actualizxla

=  PLAZD DE ENTREGA: El pliso v el homrio de
enfreg, comenza @ o a partir de e penenacion Jde
|2 orlen de compr, segin cronogrema v homrio
estableride de miituo souerdo entre la entidod
contmtante ¥ el provesdor, 2 §n de gamantizar la
prestacian oportuna del servicio, La ontiddsd contratante
establocerh @ mangen de tiempo en el qise conssdere no
prostacian del serviceo voo impunisalidad del avismue

= NOBRMATIVA APLICABLE: = Reyistro Oficial N
J0E Replamento para lo regulacion v contol de
provesdiones de alimontos de los cenfros inBntiles G
buen vivie = Noma Téeniva de Desasmollo Infingil
litegrd. Servicio de Centros de Desarrodbo InSmntil,
Madalidad Enstitucional CIBV-CDL = Protoonlo de la
extemalizciin del servicio de alimentacion pan centros
ingntiles del Bum Yivir CIBY » Normativa para la
externalizcidn del servicio de alimentacion de los
Contros Infmtiles del Buen Vivie- CIBY. = Acuende
ministeriad NOOMI243, Monns Téonsca para In
implernentacion ¥ Amcionainienlo de los servicios
publicos v privados de desamolbe infingil inteprd. =
Beselucian ARCSA-DE-O6T-201 500G, Nonma
Téenica sanitaria suboe pricticis corectas de Rigiene
parm establesimicites proasadons de olimentos
cuegonzadoes onme artesanales ¥ organizaciones del
Sisterna de Economia Pupular ¥ Sulidariza

JORNADA: La jomada de trabgjo seni de lunes a

viemes en dias labombles ¥ ne exvoder) die oche homs
sepiin o estipudado en o Codigo de Trabajo,

= INFR.I-‘I.FI'H}'NI‘_S, SANCIONES Y
APLHCACION DE MULTAS: Se aplivamn las
sigmuentes multas: 1 Por la no prestacion dd servicio
s cobmr una malta ded 5% por dis de servicio mo
prestado pae 2l valor total de la orden de wnnpr. B
caso de reincidencin se procoderd a Ba liquidacion v
tenmibmcidn de la orden de compra sin embargo o
provecdor estand obligmbo a prostar ol servicio de
ulimentacion hastn un dia antes ded servicio ded mucvo
provesor, quien deberd motifcar o la entidad
contratange la Bcha del servicio. 2, Por impunitsaslidad
ibel servicio solicitalo, se aplicas e mukbia sibnima
5% por cacdn dig de reteso, sobre o vador total de la
wrden de compra 3. Por la susencia del personal
minimie regeride paa o prestacion del services en la
presenbe Boha se aplscan of 0,25% caanlo of S0% del
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perional se ausonie en un mismo dies ¥ el 3% cuamdo
ung persona se ausente an dia 4. Por mala calidad de
Tog alimentos ¥ servicios se aplicara el 1% cuando
exisia un 50% de malss califcacions del servicso en un
mismo dia; v 0.5% aendoe exista un 2005 de mals
caliicacionss en un mismo din. 5. Por o camsbio on los
mienis preestoblecidas v aprobados por o
Addministrador de la Onden de Compra san la debida
anton zcion, seaplicas una nvelia ded 0.5% por cada
carnbrio, por el vabor total de fa orden de comprz 6. Por
incumplimiento en o aprovisionamients de ulensilios
¥ cguipos minimos rogueridos on ba prosente Soha se
aplican wna muzlm ded 1% coando el S0 de los
ubensilios ¥ aquipos no scail pROVENLOS on un mismo
i w el 0.5% cuando el eguipe no haya sido nepuesto
24 hors posteriores o la notifcscion. 7. 5i se evidencia
Ta @ilte de inocuidad en o sevicio de alimentacion se
aplicard o 5% cuasda exista un 50% de malas

cal ificaciomes del servicio o w mismo dia; v %
cunndo exista un 2 de malos calificacions en un
mismi din

- GUIA DE ALIMENTOS MO PERMIT IDOS
PARA NIROS: Pam garniizar una alimeniacion
sakudable so prohibon les sigoientes alimenos: =
Corcimentos anifciales(sabors, ajinomotos, salss de
tomale. maggys, mayonesn industrializdas, ete ) -
Embautidos; salchivhas, monadelas, chosisos, jamdn,
etc, » Enlutados: sardines. cames enlatuke, o
enlaadas. verduras enlaades, e« Fresoos o juges oon
wolorintcs dic lodo tipo. = Gascosas de todo tipe. -
Cinlletses de fodo tipo. {Se aplicani o la normativa
vigenbe) « Gellinm con coloranies. = Comidas o
alinentos necalentados de la mafiana a la tande (coladas
espeialmente por la Brmetacidn de los hidmnos de
carbona de fos ceneales v Ao futas), = Aguns aromiticas
comin desayune 0 e los religenios, * Preponcions
como cangil con dules en los nefigerios de s
rasianes o tanke como alimgate principal, = Mo liouar
los alimentos w'o preparaciones unn vez cocides por
Bwilitar ¢f consuma,

- GARANTIA ¥ ANTICIPCE La gamntia de ol
cumplimiento de b orden de compra £ la coantia de la
misma o5 musor ol vabor gue resulte de multplicar ol
cocficiente DLOMKH2 por el presupoeite inical del
Estado e corespondiente ejemicio seondmicn, La
garantia de boen use del anticipo. por un valor
wquivalente ol 1007 del valur a recibarie por este
concepla, $iexiste un acenlo ot Tn cntisad
comtmtmnte v el provesdor adjudicado luege de la
emizion de lo ovden de compra para ln entrega de
B.ntiL‘Iplu. o e oirple oo posink CRAMLEArES LN
afticape mayor al 30% del monto total de 1o onden de
compra respeciivie. Bl valor por concepio de anticipo
serd depositado en una ceente que o provosder asigee
parz ¢l efecio, en un bence estatal o privadoe de
propealad de entidades del Estado on un cincuesta por
cientix 0 mis, (El anboule 76 ded Coddige Organioo de
Planificacion ¥ Finanzas Piblicos establece gue los
aticipos oomspondieie o la contmtacdin piablice no
plesden su calicdad de recursos pishlicos, hasta of
rsomsento de ser devengados, v que b nommativa
aplicable a Ia gestion de dichos recursos sed la gue
corresponde a lad pertona: junidics de derecho privado,
con excepoion de lo dispucsto en of teroer ancse del
articulo 299 de la Constitucidn de ka Repablica. La
noena cinstitcional crlada previé guoe los recursoes
publicos deben mangarse on la banca publscal La
gEmntin técnica en la cual o provesior se comprometn 2
abservar ¥ cumiplir la total il di ks cspoc fosc anes
1ECnicus o cunmMo g la poeparacion, transporde ¥ servicio
e fos alinsentes. (Formato 1) La gasntias serin
entregmbes 4 trmvés de cuabguicr frma provista on ol
artboulo 73 de ba Ley Onpinica del Sistema Nocional de
Contratacion Piblica ¥ sesin devoellas confbome lo
digpucsio en-of aticulo 77 de la misma ley

- FORMACIN ¥ CAPACTTACION DEL
PERSONAL: Cociner: = Formacian o copacitacidn, o
conocimecnios gaslrondrmicos, nstricion infintil ¥
experiancia muinima de | #fio, = Certifoude Je
|I1&'.‘|'rplu.l'.i¢|'|$|'l ] higm:'de alimendus, mrgnﬁu Pe0f 1
CIEANSMG compel e, coma por semple ARCEA,
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SEC AP, Universidories que prosten xte servicio omne
alros. = Cemifcade de salud vigente del afio en qarso.
Axusdante de cocine: = Expenvencia en prepanscion de
alimentos, minima de 1 afio, = Certifeado de
mazipielacion ¢ higiene de alimentos, vlongado por un
oTgamsmecompetente, como por cjiemplo: ARCSA,
SECAPF, Universidades que presten sty senvicio entne
odnrs, = Cerifcado de sslud vigente del afio on cuma.
Pemsona par o sorvico de alioeaies =+ Con o sin
Experiencia en servecio de alinsenos, = Cenifioade de
mmanipudacion e igrene de al invenios, wnrg:h.h [z an
arganisme compalenle, ek por gemple: ARCSA,
SECAP, Universidade: gue prisiten esle servicio entre
ofms, = Ceniiode de sabuxd vigu:ln: el i ey curso.
En wase de que la Entidad Contrtante proporcionise
maruabes de segundad, Je mangio de desechos, o
cualquisr ol tipe de docurmetacidn gue s¢ destine a
optimize ¢ servicio: deberin darse 2 conove a tode o
personal nesponmsable de la prestacidn del servicie a fin
ke ser pussbios en prawticy, o o detndo I'\E‘pﬂﬂl} ]
regising de ba cipacitaciin.

- EQUIPD MINIMO REQUERIDD PARA
SERVICKHY Los equipos v ulensal i

meccsanios para ba prestacion del servicio son: = Vajilla
de matenial lise, no poroso y il de limpar ¥
desinibatar, que incluye plato hondo, plate temdido,
wamo ¥ jarm o laen, misneos gue ro debenin tener
ningan defcto como miues, inzadaes o desperiecios
similomes, Coda nifio o noia digpondeh de wna vagalla =
Cuchara pequeiia de sooro inoxidable, se prohibe
cuchara grande = Uensilios de scens inexidahle =
Bumlejs plaiics de selfaervice, de tamaiko sdecumlo
par la gl servicio ded meni = Savillatas descchables de
el de calidad v tamadio adecuado pam este senacia
El Aclministrador de La ordken i compem podnk
inspeccionar o estado de bos ubensilios y hemamiemntos,
solicitando de ser el s, s reemplon inmedata.

- BQUIMO MINIMO REQUERIDO PARA
ELABORACION: El provesdor seni responsable de
proporaenar [ harmiontps, utensilios y todos los
EfEamOs gque s rogaicran pars b clubomcion de los
alimentos. « Deben ser de motenal inoxidable, no
pomse. lmo, de Boil limpicen v deanBociin. = Todos
fos utensilios mo deben ser utilizados pam la
propassai de dos tpoes de dlimentos pan evitar ln
comaminacion cusada. = Deben ser isoidnmioos de
weene inoxiduble u otre matenal po oo ¥ que se
hayan limpiade v desinietsdo bicn, comados
wportunamente de manera henmética v protegidos de la
contaminaciin par sgentes extrafios, Mo se permitic la
utilizackon de pecipisntes. plisticos pam ¢ Imnspone de
Fesor, ooliba, juges o ensalados por o riesge de
contumiracaion. Los nojuenmiailos minimos moaseos
para In claboracion son: = (Ol v sartoncs = Menage +
Implementus de asen necesarios par b limpices. « Bl
provecdor deberni contar con tangues de gas industnales
(cilimdnog de 45 Kg) y los repondri coda v gque se
reguier, Sin gue invislocne un coste adicional o la
enlichisl

- DESCRIPCIN DEL SERVICIO: El servicio
rudica en |a provision diana de cuatng comidss la guo
deben qubrir las necesidades nutncionales, asog L
la calvdad de los alimentos. + El provesdor del servicis
e alimentaciim contratado atregarh & Coondinados's
el CIBY la planificaciin de un qclo de mends de
Quati semanas, pars b evision v aprobacion del
Coordinsdor’a CIBY. = El provesdor deberd contar oon
un drca en ba cual elabora los alimentos que debera
rounir condicions bigidnivo-sanitanns Gptimas pars
evitif comantinacion, altencidn de su composicion. =
El sorvackn gerk entregmdic por o provesdor ea los
Contros Infntiles del Buen Vivie — CIBV, « Los
alimentos al me ser proparsdos el instaladionss de Ln
Entida! Contratante, deberin guants oonmes de higioe
v ser mlecusdamente trensportados a lo Entidad par la
whitiegea 4 oS bemclicianios. = Pam el complimiemto del
whpcto def sarvicio, o proveodor dotam de bos insumos,
lerramientas, memdie ¥ @l pos necEsaros pan La
prestacion e st servicio ¥ el lnmnspocte die los
alimentos. = Es responssbilidad dd provoeedor mancpar
tosko el sistema logistico (Liempos de entrega del
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| servicin, opcion de imnspone, almacenije, distribucion
H ¥ mavilizaciing que le permita engregar @l prodisto en
dptimas condlrciones. » El proveedor deber realizar la
lirspacea de las instalaciones, antes v despuds del lugar
donsde se servicin bos alimentos, = La limpice v
desinircion de la vajilla es responsabilicad del
provemdor = El adminisimdor de 1n onden de compra, o
SERCOP directamente o @ iravés de lerems, segin seg
cl o, verificant of cumplimiento de (s
especiiciciones wonices constantes on la presente fcha
teenica, ciandn lo creyee oponuse: o lo cual o
provordor dord todes los Scilidades v proporcionesi s
inlbrmaciin que le sea roguernida.

= UONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL
SERVICIY: El provesdor entregani en of lugsr v hora
axonkuda los dimentos, a lo entidad contnante. =
I Drsponer en los meripicnics Wrmicos los alimemos
| prepamdos calientes, separkdos de los nlimentos
preparados fos. Utilizar recipionies direntes pam
wElos dos tipos de alimenios preparados. = Los
vehiculus deben tener un compartimento sepansde,
prodcgido contm ¢ sol dinscte, viento, polvo, Beviay
otms contaminacionss quee puodan depradar b calichud
il producto. = El vehiculo debe cstar destinxlo par of
| uso exclusive del servicio de alimentacion. = La
j movilizastn de los alimentos vomen por cuenta del

provendor

- CARACTERISTICAS DEL SERVICHY. - Se
permiting el consumo de Fos oome méxime wna sola
Ve por sermena feames, tubdreulos, plitanos, masis)
El acete empleado, de ser o cen, sen usado por una
(1) sola opostunidal y NO sera reutilizado, = Los
alimentos deben ser prepamados ©f mismo dia de
consum pan stz [ ingesta de alimentos foscos,
* Dberdn presentarse |3 minutos antes de cada
prestacion de serviewr de alimentacion. = Bl desayune se
dectrer prepasmar eatee las B a 7 hons de la mafesa, - E
refigerio genaralmente o una Bata anter o e
| ocasiones ensaludas de fulas que deben ser prepardas
i momentos antes de su consumo, o deeir de $h30 a
10hDD del din + Las prepauciones que conlbman o
almierm deben prepancs entee las 0D a 1134 del
diz; y sspocialmente iderr que s laxlins gle
verduras ¥ los jugos de Futes son dos tipos de
prepaniciones que oo deben Bllar dianaments ¥ que
delien ser preparslas aromentos antes de su entiega v
| consume para evitar b péndida de vitaminas v
minerabes. « Bl reffigerio de la tande debe preparasse
entre lns 14:00 y 15:00 homas pam cvitar ba Brmentaciin
die Tas eideates: de carbone (aicans ). = Todios Jos
alimenius deben presentanse o podasos posueiios
{eonssdennido la edud) que Sciliten la cocadn y
capoculmente o conmumo por pante de s niflus v los
nifos. = El periodo del servicio de bos alimentos debse
st de 2l menos dos horss entee comidn v comida =
Ganntizmr que los alinkontos cilientes sean sorvidos a
| tosdos los nifos ¥ nifias por igusd, o una temperaturs
adecuada (37°C) = Todos lus alimentos que Sarman
parte de las peeparnciones de los dilbnastes tiempos de
comida, deben ser de muy buena calidad en sus
crcieristices caganalipticss: olor, color. sabor,
fexlurL consislencia = S utilizard produdos de
procedoncia pacional conbome bo etipulxlo en las
Raolucrones Extornas Mo, RESERCOP-2015-
MMIO5Z v Mo, RE-SERCOP.-20 50000034 « [Los
productos con bes que se elaboren los preparaciones, no
s limitarsn a bos listados anterionnente descritos: @
mis dir éstos serin odos [0s meosarios pars dar un
servicn che calidid.

- CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad
okmmls serd de acuende al nomenn de mendis diarios:
doayuno, refigerio media mafiana, almsszo v
reffigenio media tande, Los menis sesin estrsciursdios
seEUn egions [vosta, siama y Ammeenia) v de xuendo
a los reguerimientos cstablecides por o administinxlor
dee [ omlen de compri. Ver Anexol con meni
refirerscial, Capacidad misima de produccian: la
capacidad prosductiva estard dada en Encion del aimmen
wervicios mensuiles requendos pam atender 4 los naibos
y rudias diariamense, con un maximo de 390 pifos
diarios dumnte 22 dias al mes, con el personad minino
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deserito en o mumarl 13 de l pecsente Scha. n caso
de que o provesdor declane una cupacidad prodisctiva
sidicional, debers justifcar al meos | avudante de
ot mas parz I prepesacion de los alimentos por
cuda M miios, CAPACIDAD PRODUCTIVA
MENSUAL: 880 servicios (40 niflos dumnte 22 dizs pl
mexj

=  ALCANCE: El servicin serd adiquirico g traves de
Ias sipuientes entichudes: « Bl Ministerio de Inchusicn
Frombmicn y Social - MIES. » Convenios de
coaperacion eatne of MIES v Gobiemos Auténamos
Dresoontmlizados — GAD, » Las institucioncs
comprendicas en o art. 2 de la Ley Ongdinica del
Sistena Mucional de Contrmnasciin Plitdica- LOSMNCP,

< UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITDS PARA EL PAGD:
Cricio Circular Mo, SERCOP-L D201 74019 E pago
sera realizudo ol provesdor por las mciones alimentpcis
diarias eloclivamente rocibiglas por Lz entidad
amirante. No obstate, o valor pagado al prwvendor 3
et pagado al provesdor no podid ser menor al LR |
valar e la ombam e LT

= REQUISITOS PARA LA FLABORACKN: Log
fEgIksH s minmos que cumplisd el proveoks son: -
Contar con un espacio cxclusive en ol cual clabore los
alimentos g deberd rewnir condiciones de salubridad ¢
hagicne, = Mantener limpiss loe instalaciones prostadis
pans la meoepeian, prepamcion v distribucion de los
aligmentos. « Coliwor los alimentos en eslanterias, o en
el pisa, debvn estar sepamdes de los pawedcs v lejos de
wualiuicr tuberis o goterss. = [os dheus de
conservacion, dmaceamienio ¥ preparciin de los
alimentos deben guardar indopendencia en redacion o
besfir w/ur baterian snitanius. = Manbeer Jos alimentos
sempne hmpios ¥ exentos de contaminacitn. Mo didwn
e=lar <o de animales, materisbes de limpiem o
productus guimioos. = Aplicer el principee: Primens en
llyer, primiaro en salir (PFEPS). = Los alimemios
prucesados contasin con certi fodo de registio sanitanio
© notifcanon sanitania wigente, odorglo por fa
Autordad Sunitaria Macional, mantenerse en s
recipiente comercial ¥ cumplir con las condicionss de
almxaamicite detallads o of imisme. EI tiempuo
masimar de cunsumo de estos prodiscios debe etar
vigenle, = Toudos [os alimentos debenin almacenanse “n
envitses limpios ¥ con tapas, debidarmente diguctados v
Echadus. = Los ol deriss deben colos
@ un el gersdor o congelados para il sm
deteriare. = Elegir bos alimentos ¥'o preparacionss bajos
e e, anbca v sal, = Los alimentos potencidments
peligrosas s debon mantener sdecuadarente
fefigendos (5°C 0 menos) o ciliente: {707 & mis)
pan evilar @l desamodbo de micrmrgunismos. = Los
Butas v horalizes de prefnencia deben ser las de
tempurada, Fosci, en bisn estimdo gue no oitén en
conticte con o sucle; s¢ rochaarin si ticnen presenciy
de manchas neprs, cofs o momdas pues puciten
coatener bactenas, hongos ¥ vims gue pctan in sodsd.
* Para | elaborucion de las comidas deberd utilizor agun
Irada o potable. La Entidad Comtratanie o esalismr
ol cusquicr instamte v a traviés de nbortonios
espocializsdos, of andfizis Rsico-quimice v
misubauligion del agua a ser utilizadn oo la
elabomcion de bos alimentos, o su costo, - N cleber
Abmacenar ningln tipo de jabdn, detergenae,
desinBetante, insecticiads, rticida o salvenles junto a
fos vivens, « S debe evitar |a CAPOSivian a nesgos de
los alismbenbos dempie su Prpamcion, imnspom: y
exprmdia. = En ciso de no disponibilidsl ulgiin
alimenty, sustituir por atro del misme valor putncional
¥ rekenemcia de costo, por wemple: came por came, §ia
por Buta, vodun por verdiv, coreil por coreal, lacton
por lictew, lepaminess por legminosa, Eran e
MW i Liemo, eif. » Los provecdons debertn jncluir
gl elrta alimontos, bebadis v propansciones
tralrcionadis, aprovechando Jos prodiustos ce temporida
« inventivand los Ribilos ¥ costumbees Propios de ks
poblaciing deberin miquinr como minimo ¢l 3% de
lus prochscios provenientes de 1a srnemia papular v
selidania, de la cconomia Suniliar de las micms ¥
prequsias unidades productivas, prefmentamente
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productones locales, imstrictamente, s disposiciones
emtablecidas en nomativas ambientales en nelacion a la
bvana v flom en peligro de extincién.

- GUIA DE REFEREMCLA DE ALIMENTOS
PERMITIDNS PARA NIROS: Lacteus tratmbes
tirmicamentes leche, yoguant, queso, kumis ; cames: s,
polle, cmio v pescado (Do se permite viscems), o
huevos de gallina v de codiemiz begamirnssas: Fejol,
| sova, arvesa, lendejn, habas, chocho, choclo, parhanao,
werduns: avega, vainita, ooelga, ool, ospinach, brsooli,
lomate. annhona cobolla, pepinillo, rdbana,
remmolache futes (Lodo tipol, lubemulos: papa, oo,
mellocos, yucn, cimate, mnabonn banca, plilanos;
cengles: wmoE avena, vchaida, morocho, Quiniss mare
pan blanco, pan integral, tostados, Hdeo o grisase
smuacate, mueves, almendres, mani, ovellones, soite
wvepetal, aocite de oliva, mantoguilla alimontos
prooesndos con repistie sanitano o noli Beacion samitann
vigimtie

«  PERSONAL MINIMO REQUERD: Al menes
s deheni contar con & siguicnte porsonad: Por cuds 440
meniis a claborr, serd nocsano: - | Coctners = |
Awucdonte die cocing - 1 Una persona pam el servicio de
alimerto: Por csda b nifios slscionales, sem neosario
incluir una persona mis, pan la preparscion de hos
alimentos,

- FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocnan: =
Preparr fos alimentos. » Supevisar ¢ contmel de
calidad del gervicio. = Vel en cuomplimiento de las
disposicones contractuales. = Mantener limpiss las
aregs der prepanacion de alimentos, ayuipes ¢ insmmes
pira su claboracidn. = Asegurs ka milrega opotem del
servacio de alimentacion en las instalaciones soondades
Avuddantes de Cociga: * Cumglier desposiciomes. =
Ayuddar con |8 proparscedn, comato tansporlc ¥ antregn
de dlimentos. Pesona para el servacie de alimemos ;
Servicio de los alimenies o nifios y rifis en
vondiciones higiinico-sandtarias, considermngdo siempee
Ea temperstuns de fos alimentos aptes de senvitflos. =
Cumpler disposicionss,

- SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La
supenvision ¥ ba sdminissracion de fa gecucsin die ka
i enlen de compra ko reilizs la onfadl contratste,
| - MAQUINARIA MIMIMA REQUER DA La
Ui minima neocsania pam la prestacion ded
servicws son: = Cocing + Homo « Licusdon « Batides «
Refi peradiom = Cungeladur

12.724 5000

1.526,9760

14.251.7760

2640
14.251,7760
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