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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende (. 5019001473137 Fechade s 2019 Fechade ) 552019
compra: emision: aceptacion:
Estado de Ia Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR

ASOCIACION

PRESTADORA DE

SERVICIOS
Nombre Razén ALIMENTARIOS Y

IC: :

comercial: social: COMPLEMENTARIOS RUC BT

NUEVO

ESMERALDAS

ASONESME
Nombre del
representante ESTUPINAN PORTOCARRERO LORENZA ANTONIA
legal:
Correo Correo
peletrinico s dina_cherresi@hotmail.com Sectyomico dina_cherresi@hotmail.com
representante de la -
legal: empresa:
Teléfono: 0988899261

Tipo de cuenta: --

Nimero de cuenta: - -- | Institucion financiera: -

Codigo de la entidad financiera:

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad DIRECCION DISTRITAL
g 08D01 - ESMERALDAS - | RUC: 0860037240001 Teléfono:  06-2725616 06-2725615
contratante:
MIES

Persona que MARTHA LEONISA Cargo: DIRECTORA Correo e
autoriza:  ESTUPINAN MONTANO | “*™% | DISTRITAL (E) electrénico: PANARE TR pNe0
Nombre
funcionario LORENA ELIZABETH GOMEZ . ;

g H (a0 ail.
encargado ESTUPINAN Correo electronico: lorenagomez7604(a hotmail .com

del proceso:

ESMERALDAS,
Provincia: ESMERALDAS Canton: ESMERALDAS | Parroquia: CABECERA CANTONAL Y
CAPITAL PROVINCIAL
Direccién
BOLIVAR JUNTO A LA
Entidad: : ROCAFUERTE Y ; iz iRl Ryes
Calle: JUAN MONTALVO Numero: S/N Interseccion: CONTRALORIA GENERAL
‘ DEL ESTADO
Edificio: Departamento: Teléfono: 06-2725616 06-2725615
Horario de recepcion de  DE LUNES A VIERNES DESDE 07H00 AM HASTA 17H00PM. Conforme Convenio
Datos de mercaderia: Marco
entrega: i
g Respunsable'de recepcion ENA ZAMBRANO
de mercaderia:
Recuerde que en el caso de presentarse observaciones o inconformidades por parte del proveedor o la entidad
Nota: contratante, respecto al tipo de entregas parciales requeridas. se podri realizar la posterior suscripcion de un acuerdo

complementario conforme lo estipula el convenio marco

Direccion de

Centro Desarrollo Infantil César Plaza Monzon, ubicado en el canton Esmeraldas. calles Rio Cayapas - sector Santas

entrega: Vainas
El servicio se entregard en Centro Desarrollo Infantil César Plaza Monzon, ubicado en el cantén Esmeraldas, calles
.. | Rio Cayapas - sector Santas Vainas a partir del 04 de Febrero. en los horarios y condiciones establecidos conforme
Observacion: 2

FFicha Téenica . Convenio Marco y en coordinacion con el MIES ESMERALDAS. Los pagos se realizan de manera
mensual una vez recibido el servicio a entera satisfaccionde la entidad contratante.
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/| 10n v fi de los servicios publicos y privados de desarrollo infantil
llllq;ll] * Resolucion ARCSA-DE-067-201 5-GGG - Norma Tecmica sanmmsobmpmllu\
correctas de higiene par estable dores de al como

artesanales v organizaciones del Sistema dl.‘ Economia Popular v Sohdanl

= JORNADA Lajornada de trabajo serd de lunes a viernes en dias laborables v no excederi de
ocho horas segun lo estipulado en el Codigo de Trabajo

- INFRACCIONES, SANCIONES ¥ APLICACION DE MULTAS: Se aplicaran las siguientes
multas: |, Por la no prestacion del servicio se cobrard una multa del 5% por dia de servicio no
prestado por ¢ valor total de la orden de compea En caso de reincidencia se procederd o la
lquidacion v terminacion de la orden de compra, sin embargo ¢l p for estara obligado a
prestar el servicio de alimentacion hasta un dia antes del !eﬂ-'lcm del nuevo proveedor, quien
debera notificar a la entidad contratante la fecha del servicio 2 Por impuntualidad del servicio
solicitado, se aphicara una multa minima 0 5% por cada dia de retraso. sobre el valor total de la
orden de compra 3. Por la del p I 1do parz la prestacion del sernvicio
en la presente ficha se aplicara ¢l © 25% cuando ¢l 50%5 del personal se ausente en un mismo dia,
v ¢l 0 5% cuando una persona se ausente un dia 4 Por mala calidad de los alimentos v servicios
se aphcara el 1%a cuando ewista un 50% de malas calificaciones del servicio en un mismo dia, v

0 5% cuando exista un 20%: de malas calificaciones en un mismo dia. §. Por ¢l cambio en los

menus | blecidos v aprobados por ¢l Ad dor de la Orden de Compra sin la debida
autorizacion, se aplicara una multa del 0 5% por cada cambio, por el valor total de la orden de
compra 6 Por i en el aprov de lios ¥ equipos mimmos

requeridos en la presente ficha se aplicard una multa del 1% cuando el 80% de los utensilios ¥
€quIpos No sean provistos en un mismo dia. y el 0.5% cuando el equipo no haya sido repuesto 24
horas posteriores a la notificacion 7 81 se evidencia la falia de inocusdad en el servicio de
alimentacion se aplicari el $% cuando exista un 50% de malas calificaciones del servicio en un
mismo dia. ¥ 1% cuando exista un 20% de malas calificaciones en un mismo dia

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS Para g:ramua: una

I ludable se prohiben los siy I » Cond ar b
ajmomotos, salsa de tomate. maggys, may | hzadas, etc ) » Embutidos: salchichas,
mornadelas. chonzos, jamon. etc. » Enlatad dinas, carnes enlatadas, frutas enlatad:
verduras enlatadas, etc « Frescos o jugos con colorantes de todo tipo. = Gaseosas de toda tipo +
Galletas de todo tipo (Se apl ala vigente) » Gel con colk * Comdas o
alimentos re-calentados de la mafana a la tarde (coladas especial por la fi on de los
dratos de carbono de los cereales v /o frutas) « Aguas aromaticas como desayuno o en los
refrigenios. * Preparaciones como canguil con dulce en los refnigenos de las mafianas o tarde
como alimento principal. « No hcuar los alimentos y/o preparaciones una vez cocidos por facilitar
el consumao.

= GARANTIA Y ANTICIPO La garantia de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la
cuantia de la misma es mayor al valor que l'osulle de multiphcar el cuefclenle 0.000002 por el
presupuesto imicial del Estado de corresp € La g ia de buen uso
del anticipo, por un valor equivalente al 100% del valor a recibirse por este concepto, s exisie un
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor adjudicado luego de la emision de la orden de
compea para la entrega de po, por este plo no podra warse un po mayor al
3% del monto total de la orden de compra respectiva. El valor por concepto de anticipo sera
depositado en una cuenta que el proveedor asigne para el efecto. en un banco estatal o privade de
propiedad de entidades del Estado en un ¢incuenta por ciento o mas (Elarticulo 76 del Cadigo
Orginco de Plamficacion v Finanzas Publicas establece que los antictpos correspondientes a la
contratacion publica no prerden su cahidad de recursos publicos, hasta el momento de ser
devengados, ¥ que by normativa aphicable a la gestion de dichos sera la que ponde 3
las personas junidicas de derecho privado. con excepcion de lo dispuesto en el tercer inciso del
articulo 299 de fa Constitucion de la Republica. La norma constitucional citada preve que los

blicos deben en la banca piblica) La ia técnica en la cual el

prov cedor 3¢ comprometa a observar y cumphir la totalidad de las especificaciones técnicas en
cuanto a la preparacion, transporte y servicio de los alimentos. (Formato 1) La garantias seran

a traves de quier forma prevista en el articulo 73 de la Ley Organica del Sistema
Nacional de Contratacion Publica v seran devueltas conforme lo dispuesto en el articulo 77 de Il
misma ley

= FORMACION Y CAPACITACION DEL PERSONAL Cocinero' » Formacion o
capacitacion, en conocmientos gastrondmicos, nutnicion nfantil y expenencia minima de | afo, «
Certificado de pulacion e higiene de al gado por un
como por ejemplo. ARCSA, SECAP, Universidades que presten este servicio entre ofros. =
Certificado de salud vigente del ado en curso Ayudante de cocina. » Experiencia en pftps:umn
de alimentos, minima de | ade + Certificado de pulacion e higiene de al

por un F COmo por plo ARCSA, SECAP, Universidades que pvenlen
este servicio entre ofros. « Cemtificado de salud vigente del ao en curso. Persona para e servicio
de al = Con o sin éxg en servicio de alimentos » Cerificado de mampulacion ¢
higiene de al gado por un org [ como por ejemplo. ARCSA,
SECAP, Univ mldadesque presten este servicio entre otros. + Certificado de salud vigente del afio
en curso. En caso de que la Entidad Contratante proporcionase manuales de seguridad, de manejo
de desechos. o cualg otro tipo de d que se destine a optimizar el servicio,
deberan darse a conocer a todo el personal responsable de la prestacion del servicio a fin de ser
puestos en practica, con ¢l debido respaldo o registro de la capacitacion,

- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIO: Los equipos y utensilios minimos
necesanos para la prestacion del servicio son: « Vapilla de matenal liso, no poroso y facil de
limpiar v desinfectar, que incluye plato Imnda plato tendido, vaso y jarro o taza, mismos que no

deberan tener ningin defecto como roturas, t | o d fi imil Cada nifio o mifa
dispondra de una Vljl“‘.l Cudllm pcquEi\l dc acero Im‘ldﬂb‘t. se prohibe cuchara grande «
U hos de acero lable « pla de self-service, de tamafio adecuado para la el

servicio del menu » Servilletas due:llabln de papel de cahdad y tamaifio adecuado para este
servicio El Administrador de la orden de compra podra inspeccionar el estado de los utensilios y
herramentas, solicitando de ser el caso, su reemplazo inmediato
- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA ELABORACION El proveedor sera responsable
de p fas h hos v todos los que se para la
tlabom.‘lun de los almentos. = Deben ser de matenal inoxidable. no poroso. liso, de facil impicza
v desinf * Todos los lios no deben ser unlizados pun la preparacion de dos ﬂpus de
alimentos para evitar la contamanacion cruzada « Deben ser isotérmicos de acero fable u
otro matenal no toxico v que se havan limpiado v desinfectado bien, dos op de
manera hermetica v protegidos de la on por agentes. . Nosep ala

I on-de plasticos para el F de frescos, coladas, jugos o ensaladas por el
riesgo de ¢ 1on. Los requer i necesarios para la elaboracion son: » Ollas
¥ * Menaje * Impl de aseo para la limp Elp lor debera
contar con tangues de pas industriales (elindros de 43 Kg) v los repondra cada vez que se

q sin que 1 un costo ad 1 ala enndad
- DESCRIPCION DEL SERVICIO El servicio radica en la provision diaria de cuatro comidas
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las que deben cubrir las b I do la calidad de los alimentos « El
proveedor del servicio de al 10n d a al Coordinador/a del CIBV la
planificacion de un ciclo de menus de cuatro para lz 100 v aprob del

Coordmador/a CIBV « El proveedor debera contar con un area en la cual elabora los alimentos
que debera reunir condiciones higienico-samtarias optimas para evitar contaminacion, alteracion
de su composicion + El servicio sera entregado por el proveedor en los Centros Infantiles del
Buen Vivir -~ CIBV = Los al al no ser p dos en las mstall de Iz Enndad
Contratante, deberan guardar normas de Inslme v ser adecuad. dos a la Entidad
para la entrega a los beneficianos. + Para el cumplimiento del objeto del sem:m. el proveedor
dotara de los insumos, herranuentas, menaje ¥ equipos necesanos para la prestacion de este
servicio v el ¥ de los al + Es resp bilidad del p 3 ar todo ef
sistema Jogistico (tiempos de entrega del servicio, opcion de transp 1! distnib
¥ movilizacion) que le permua par el prods en ," condiciones. * El proveedor
debenfeullnrln' P de las lacy antes v despues del lugar donde se serviran los
=Laly v desinfeccion de la vaplla es responsabilidad del proveedor = El

admimistrador de In orden de compra, ¢l SERCOP directamente o a traves de terceros, segun sea
el caso, verificara ¢l pl de las especificaciones técnicas ¢ enlap ficha
tecnica, cuando lo crevere oportuno, para lo cual el proveedor dara todas las facilidades v

prop 4 la infi an que le sea req
= CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: El proveedor entregara en el lugar
yllnu dada los al a ln entidad ¢ *Di en los recip los

preparad b Jos de los al preparados frios. Utilizar recipientes

diferentes para estos dos tipos de ali p dos * Los vehiculos deben tener un
compartimento separado, protegido contea el sol directa, viento, polvo, luvia y otras
contamimagiones gue puedan degradar la calidad del producto. = El vehiculo debe estar destinado
para el uso exclusivo del servicio de alimentacion. = La movilizacion de los alimentos corren por
cuenta del proveedor

< CARACTERISTICAS DEL SERVICIO » Se permitira ¢ consumo de fritos como maximo
una sola vez por semana (cames, tubérculos, plitanos, masas), El aceite empleado, de ser ¢l caso,
seri usado por una (1) sola op dad y NO sera +Los deben ser
preparados el mismo dia de para ga la ingesta de alu frescos. * Deberan
presentarse | 5 minutos antes de cada prestacion de servicio de alimentacion = El desayuno se
debe preparar entre las 6 a 7 horas de la mafiana = El refnigeno generalmente es una fruta entera o

en ocasiones ensaladas de frutas que deben ser preparad: antes de su e
decir de 9h30 a 10h00 del dia. + Las prey que conf el al deben prep
entre las 10h00 a 11h30 del dia, v especial considerar que las cnsaladas de verduras y los

Juyos de frutas son dos tipos de preparaciones que no deben faltar diariamente v que deben ser
preparadas momentos antes de su entrega v consumo para evilar la perdida de vitaminas v
minerales. + El refmgeno de la tarde debe prepararse entre las 14:00 y 15:00 horas para evitar la
fi > d&lm" de carb -Todoslos' deben p en
! { derando la edad) que facilien la v especial ] por
p-mnk fas 1 mias y los mitos. « El penodo del senvicio de los alimentos debe ser de al menos dos
horas entre conuda v comida + G que los al i sean servidos a todos los
miflos y mias por igual, a una temperatura adecuada (37°C) = Todos los alimentos que forman
parte de las prep de los difs tiempos de comida, deben ser de muy buena calidad
o sus caracteristicas organolepticas: olor, color, sabor, textura, consistencia + Se utilizara
d de proced nacional conf lo estipulado en las Resoluciones Externas No. RE-
SER('DP 2014 4. 0000032 v No RE-SERCOP-2015-0000034 « Los productos con los que se
fab las prep nose | an a los histados anteriormente descritos: a mas de éstos
serin todos los necesanos para dar un servicio de calidad
« CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad ofertada sera de acuerdo al numero de menis
dianos: desayuno, refrigeno medin mafiana, almuerzo y refrigerio media tarde. Los menus serin

estructurados segun regiones (costa, sierra y A ia) v de do a los
blecidos por el ad Jor de la orden de compra. Ver Anexol con menu referencial
Capacidad ma de prodi la dad prod estara dada en funcion del nimero

servicios mensuales requendos para ulcndcr a los mifos v mifias diarnamente, con un maximo de
A0 mitos darios durante 22 dias al mes, con el personal minimo desento en el numeral 13 de la
presente ficha En caso de que el Jor declare una capacidad productiva ad 1, debera
Justificar al menos | ayudante de cocina mas para la preparacion de los alimentos pot cada 40
nifos. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880 servicios (40 nifios durante 22 dias al
mesj

= ALCANCE El servicio sera adquirido a traves de las b idades. = El Ministerio de
Inclusion Econdmica y Social - MIES » Convenios de cooperacion entre el MIES v Gobiernos
Auténonios Descentralizados —~ GAD + Las instituciones comprendidas en el ant. 2 de la Ley

O del Sistema N | de C on Publica- LOSNCP

= UNIDAD DE MEDIDA Unidad

- FORMA ¥ REQUISITOS PARA EL PAGO. Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2017-019 El
pago sera realzado al proveedor por las raciones al 1as dianas efe ibidas por
la entidad contratante No obstante, el valor pagado al proveedor a ser pagado al proveedor no
podra ser menor al 60%s del valor de la orden de compra

- REQUISITOS PARA LA ELABORACION: Los reg que cumplira el
proveedor son + Contar con un espacio exclusivo en el cual elabore los ahmentos que debera
reunit condiciones de salubndad e lugiene = Mantener impaas las mstalaciones prestadas para la

¥ distniby de los ak = Colocar los alimentos en estantenias. no
en ol piso, debcn estar sqnmdes de las paredes v lejos de cualquier tuberia con goteras + Las
areas de conse ¥ preparacion de los al deben guardar
independencua en relomn al bafo vio batenas =M los aly siempre
limpios ¥ exentos de contaminacion No deben estar cerca de I les de s
pn:vdul.‘ws qlul'nu.os J\pllm el prncipio. Pnmero en llegar, pnmero en salir (PEPS) « Los
P con ficado de regist o ficacion

vigente, otorgado por la A dad S N I en su 1y
cumplir con las cond de als detallada en el mismo El tiempo maximo de
consumo de estos productos debe estar vigente » Todos los ali deberan al en
envases impios v con tapas, debidamente etiquetados v fechados + Los alimentos perecederos
deben col en un refrigerador o congelador para impedir su dﬂu’u:lro Elegir los alimentos
v/o preparaciones bujos en grasas, azucar v sal + Los al Ty e
deben d d refrigerados (5°C o menos) o calientes (70°C o -nas] para eviar
eld llo de + Las frutas v hortalizas de preferencia deben ser las de
temporada, frescas, en bucl! estado que no esten en contacto con el suelo; se rechazaran si henen
presencia de manchas negras, cafes o moradas pues pueden contener bacterias, hongos y virus que
afectan la salud, » Para la elaboracion de las comidas debera utilizar agua tratada o potable La
Entidad Contratante podra realizar en cualquier instante v a traves de laboratorios especializados,
el andlisis fisico-qui y mie ico del agua a ser utilizada en la elaboracion de los

alimentos, a su costo. « No debera almacenar mingan tipo de jabon, detergente, desinfectante,

o
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msecticida, raticida o solventes junto a los viveres » Se debe evitar la exposicion a niesgos de los
I durante su p porte y expendio. + En caso de no disponibilidad algin

alimento, sustituir por otra del mismo valor nuincional v referencia de costo, por ejemplo. carne

por carne, fruta por fruta. verdura por verdura, cereal por cereal, lacieo por lacteo, leguminosa por

leguminosa, grano tiermo por grano tierna, t.-lc * Los proveedores deberan incluir en su ofena

| behidas y prep tradici hando los prod de temporada e
incentivando los habitos v costumbres propios de |.l poblacion, dthcnn adquins como minmo el
307 de los productos p dela popular y sohd: de la 1a familiar de
las micro y pequedias umdades pmduan-ash I prod locales, irrestr
las disposiciones blecidas en as amk les en relacion a la fauna v flora en pehigro

de extincion
- GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS. Licteos tratados
termicamente. leche. vogur queso, kumis | cames: res, pollo, cerdo v pescado (no se perminte
visceras), 0 huevos de gallina y de codormiz, leguminosas: frejol, soya, arvegn, lenteja, habas,
chocho, choclo, garbanzo; verduras: arveja, vaimita, acelga. col, espinaca, brocoli, tomate,

hora, cebolla, pepinillo, rabano. lacha. frutas (todo npo). tuberculos papa, ocas.
mellocos, yuca, camote, zanahonia blanca, pl les. armoz, avena, cebada, morocho,
quinua, maiz, pan blanco, pan integral, tostadas, !'uko grasas aguacate, nueces, aimendras,
mani, avellanas, acene vegetal, aceite de oliva, mantequilla, alimentos procesados con registro
sanitano o notificacion sanitaria vigente

PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al menos se debera contar con ¢l siguiente personal
Por cada 40 menus a elaborar, sera necesanio « | Cocmero - 1 Ayudante de cocina - | Una
persona para el servicio de alimentos Por cada 40 miios adicionales, sera pecesario incluir una
persona mas, para by preparacion de los alimentos
- FUNCIONES DEL PERSONAL Cocingro: » Preparar los alimentos « Supervisar el control

de cahdad del servicio = Venficar en pl de las disposics contractuzles » Mantener
limpias las areas de p won de al quipos e para su elaboracion. » Asegurar
In entrega oportuna del servicio de ali on en las instal dadas Avudantes de

Cocina: » Cumplir disposiciones. * Avudar con la preg porte v entrega de
alimentos Pcmom para ¢l servicio de alimentos - » Servicio de los alimentos a mfios v miflas en

ds derando siempre la temperatura de los alimentos antes de
servirlos. = (‘uﬂlphl disposiciones
+ SUPERVISION Y ADMINISTRACION La supervision y la administracion de la ¢jecucion
de la orden de compra lo realizara la entidad
= MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA La magquinana mimms necesana pars la prestacion
del servicio son' » Cocina » Homo » Licuadora » Bandora » Refngeradora = C lad
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Fecha de Impresion: jueves 21 de febrero de 2019, 17:51:55

Subtotal 2.892.0000
Impuesto al valor agregado

47.0400
(12%) 347,040
Total 3.239.0400
Nimero de Items 1200
Total de la Orden 3.239.0400
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