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{irden de S Fecha de Fecha de |
mpra; (,E.-205|,10001962265 bl 19-02-2021 aceptacion: 22-02:202!
stado de la 2 |
ﬁErden: Revisada |
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION DE |
b PRODUCCION |
“":r:ar Razén social:  ALIMENTICIA RUC: 0891764049001
e | ASOCANASTAS
| ESMERALDAS ASOCESME
ombre del
presentante | ZAMBRANO CEDENO RAMON IDILIO
gal: r
‘orreo '
ectronico el : Correo ,
resentante | FAMon-gambranocede@gmail com electrénico de ramon.zambranocede(@gmail.com
P la empresa:
| fegal:
eléfono: i ‘I
ipo de cuenta: Corrie.éue l Nimero de cuenta: 3001275178 Céadigo de la Entidad Financiera: 230206 | Nombre de la Entidad ﬁhrmdera: BANECUADOR

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

ntidad COORDINACION ZONAL 1 DEL
Fmtmlﬂnte' MINISTERIO DE INCLUSION RUC: 1060025920001 Teléfono: 097095681
’ ECONDMICA Y SOCIAL |
fersona que | : L COORDINADORA ZONAL 1 | Correo : e
Cortsns ABG. ITAARIA BELEN JAUREGUI Cargo: MIES el setsietoo: JESS)'.V tancourt@inclusion. gob.ec
ombre [
ncionario ;
JESSY|CARIDAD BETANCOURT RUA Correo electrénico: JessyOB1001@yahoo.
cargado del ’ T
froceso: { i
) Provincia: IMBABURA Cantén: IBARRA Parroquia: |  SAGRARIO
tidy Calle: | QUITO Niimero: Interseccion: ___13DE ABRIL
T 1 Edificio: Departamento: Teléfono: | 097095681
tos de Horarl;o de recepcion de mercaderia: 08:00 AM HASTA LAS 17:00 ’
trega: Responsable de recepcion de mercaderia:  iINOSENCIA BALLESTEROS J
reccion de J
Liveps: QUITO y 13 DE ABRIL,,

| e ——

PRODUCTOS ALIMENTCION PARA EL CENTRO GERONTOLOGICO DEL CANTON SAN LORENZO DE KA DﬁiRECClON DISTRITAL DE
L SAN LORENZO MIES PARA LA ENTREGA EN CANTIDAD Y PRODUCTOS SE PLANIFICARA CON LA LICENCIADA INOSENCIA

bservacion: | BALLLESTERO QUIEN ENTREGARA EL LISTADO DE LOS INSUMOS DE ACUERDO Al, MENU DIARIO SE (.{(:)NSIDERARA TAMBIEN
LOS PRODUCTOS SUSTITUTIVOS DENTRO DE ESTA ORDEN DE COMPRA PARA CUMPLIR CON EL MENU r\PROBADO TELEF,

S

08 pagos de la presente o}arden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad ContralaJxle relacionados con la partida
Jrcsupuesuu'ia cnn‘mpou?ieme. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA. ‘

el .
ara el pago, la eptidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de la orden de compra y la factura correspondiente; sin que estas
gondiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad,

I pago de los bignes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una
Quenta cuyo bencjrﬂcialio sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito/el acta de entrega recepcion
efinitiva. Solo s{ la infot;macién de lIa cuenta de pago no estd registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido
;nstrumemar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para ¢l efecto determine el ente rector de Finanzas Piblicas.

s de exclusiva rfs ponsaiéilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias por parte
el Estado. | { {

[§ APLICACION DE MULTAS ]

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplict'tra’ la multa establecida ﬂj el convenio marco por cada

a con el retraso. El valor de las
;fxuhas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responjsabilidad le corresponde a la
sntidad contratanle que generd la orden de compra. {

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA | |
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sta orden de compra esti sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suserito con el SERCOP, chntrato que forma parte
tegrante de la presente orden de compra,

(a entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal Institucional

Firnado el ectroni camente por: Firmado el ectroni canente por:

Fi rfiudo el ectroni camente por : MARI A BELEN MARI A BELEN
% JESSY CARI DAD JAUREGUI % J AUREGUI
; ¥ BETANCOURT RUA i REALPE LB REAl PE
Funpiisisencargado del Proceso Persona que autoriza Miixima Autoridad
?'f]";b’e: JESSY DARIDAD BETANCOURT Nombre: ABG. MARIA BELEN JAUREGUI Nombre: MARTA BELEN JAUREGUI REALPE
DETALLE
CPC Descripelén Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario J[ol‘ul (%) Presup.
13119122 | PRODUCITOS CARNICOS Y HUEVOS 1901 46,5800 0,0000 | 85,0200 | 0,0000 | 885,0200 | 530801

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIONES Incurmplimientos en los tempos de entrega (sin justificaci on), meses)
sefialados gor la Entidad Contratmte. Por retraso cn la crirega del producto se aplicani una multa del 0,5 % diario del valor @ facturar correspontiente al

producto np entregado que cansta e la Orden de Compra. En caso de producirse r enel limi la Entidad Co notificard al
SERCOP, mediante oficioy documentos de respaldo, de este hecha con el fin de realizar I exc lusidn del proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusivo.
Incump linjento defa orden de compra En el caso de que el g ok da o la la orden de s tolalidad, s entidad contratante dard por

terminado |a orden dec| y notificara al SERCOP & fin de que lo declare contratista incumplido No curmplir con el peso de entrega establecido en la orden
de compra i ¢ proveedor ba incumplido lo contemplado en el parrafo altimo del numeral 6 de esta ficha, s e aplicard una multa del 0,2 % del valor total de
la arden de compra, considerindose como peso miximo de incumplimiento de hasta 0,5 kil del total de la arden de compra. Emplear Productos de uso
vetennariol que no hay un sido aprobados por AGROCALIDAD o & s vez se encuentren mal utilizados ¢ se encucniran trazas en el producto Se solicitard el
cambio del lote de produccion. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificara al SERCOP, mediante oficio y documentos
de respaldg; y solicitard ls suspensida del Catilogo Dinamico Inclusive. Incumplimientos de requisitos minimes de a ficha Si se determing que los alimentos
1o cumple con los requisitos minimos establecidos en ln presente ficha, se cobrard una mults equivalerite al 0,2 %5 del valor total de la entrega parcial, la cual
serd nolificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contrtante notificar al
i 1 de

SERCOP, gediante oficio y documentos de respaldo; y solicitark s mispension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. | i en lus fi

enirega en gavetas, ransporie y loglstics ¢ infraestructuisa Si se d ina que los alk 0o han sido gados en la presente ficha, se cobrard una multa
equivalenig al 0,2 % del valor Lotal de la entrega parcial, la cual serd notificad al p deor por el administrador de la Orden de Compra. En caso de
produciree juna segunda reincidencia, la Entidad Canir i al SERCOF, mediante oficio y d de respaldo; y solicitard la suspensicn del
Catalogo Dindmico Inchisivo, | limiento et la itn de lu canasta en pesos y tipos id esta ficha Si se i e bos ali no

. Incurmy qu
han sido exfiregados confame a los pesos y tipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,5 %6 del valor total de la entrega parcial, la cual
serd notifigada al proveedor por el adminstrador de la Orden de Canpra, Fn cmo de producirse una segunda reincidencia, ls Entidad Contratante notificard sl
SERCOP, pediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard ls suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplitiento en la norma HIGIENE
PARA LA [CARNE (CPE INEN-CODEX 58:2013). En caso de reincidencis, bs entidad solicitard a ls Direccida Provincial del MAGAP (entidad
reciona) la perificacion del incumplimiento de esta norma (en un miximo de dos dias de entregado el producto); en caso de que se verifique este

li La entjdad do con ¢l Informe emitido por el MAGAP notificard al SERCOF, con o fin de realizar la exclusion definitiva

del cutdlogh.
-« ANTIGIPO Y GARANTIA: La entidad definird la dencia para la entrega de un anticipo, el cual podrd ser de hasta 502 del tolal del valor
de I orde de compra. Fn cmo de realizarse un anticipo, se presentard In garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al 10096 del valor recibido
por este copiceplo, £!p¢wed.nr presailard ung garmibin de fiel cumplimiento de la orden de campry, 6 la cuantia genarada s may or al valor que resulte de

ltiplicarf el ¢ 0,000002 por el presup injcial del Estado del diente ejercicio ico, esta garuntia se rendind por un valor igual al
5% del mgnto total de In orden de compra. El proveedor cubrirs ¢l 100% de los bienes con duios o alieraci por embalaje, manipulacion, mala calidud de
la materia grima o congonentes empleados en su produccién. lamwmrfmim:mdummilndcmmdciwpmﬁmwn
mal estado o deteris como por ejemplo plagas, pudricion o taxicidad en el empleo de pluguicidas. La Entidad Contratante dejard

constanciadel mal estado o deterioro del producto en el acta de entregarecepcidn, a fin de que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo.
La Entidad poded realizar verificaciones a fin de garantizar ¢l cumplimicuto de lus caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los costos
de estas verificaciones seran cubiertos por la Entidad Contratante.

- TRANBPORTE Y LOGISTICA: Los productos camicas deberdn wmnsportanse a una lemperalura que satisfaga los objetivos de mocuidad y salubridad
debido a lal posibilidad de proliferacion de mi i palogencs y de d icion. Se deberd cumplir con |a cadena de frio descrita en el
fumeral 1)“ALMACENADO" Se deberd cumplic con el Art. 129 (Medio de transpone), del capitulo Il de las Buenas Practicas de Manufactura,
NORMAT|VA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS FROCESADORAS DE ALIMENTOS, ESTABLECIMIENTOS
DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTA CION COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-
GGG El pfoveedor carperd con todos los gastos de logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta el higar acordado por b entidsd contratante.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: S¢ deberd disponer de un drea en donde cumpla las siguicnites caracleristicas: - Area de almacenamiento y
clasificacign de productos, Esta drea deberd contar con equipos de refrigeracion mantener el producta. - Arca destinada para ubicacida de lus
gavelns. Lis gavetas deberdn ser limpiadas cada vez que sean ulilizadas. despacho de productos, esta deberd estar fresca y ventilads. Para evitar
dunios el prvducto no debe expanerse al sol. El Techo, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad evitar scumulacin de panticulss de polvoy
de hurnedad en b infrestructura,

- HI DEL PERSONAL: Las personas que entren en contacto directo o indiredto con los productes cdmicos o partes comestibles de animales deberan:

Margener un nivel adecuado de aseo personal; - Usar ropa apropinda u lus cir . Y asegurarse de que fa ropa p no
desechable sea limpiada antes del wabajo y en el curso de éste; - Guardar |s ropa prolectora y Jos efectos personales en lugares sepanidos de las zonas
donde puede haber prod: cmicos Las p que, en el de bajo, entren en conticto directo o indirecto con productas cdrnicos o paries
comestiblep de mimales, deberin: Dejar de trabajar si estdn clinicamente afectados par agentes que puedan ser transmitidos por los productos cdmicos,
0 sc sospedhic que son portadores de fales agentes; y conocer y cumplir los requisitos de notificacion al operador del establecimiento con respecto a agentes

- ALMACENADO: 8¢ deberd cumplir con In cadena de frio establecida pare cada producto, como se muestra en la siguiente tabla: TABLA 12 CADEMA
DE FRIO PARA ALMiCENADO ¥ TRANSPORTE DE PRODUCTOS CARNICOS. PRODUCTO REFRIGERACION CONGELADO TEMPERATURA
HUMEDAD RELA] DURACION DE CONSERVA HUMEDAD RELATIVA DURACIGN DE CONSERVA oC % diss oC dias Vaca 0.8 “1,59010a28
184 -20 365 Tarnera -1 90 7 a 21 -18a -20 300 Cordero -1 902 95 7a 21 -18 4-20270 Cardo D a-1,5908 957 a 14 -18 2 -20 160 Tocino -3 a-1 80a 90 30
-lB-~109bAvu0|2_85n90-lEleOHuemullSsnsﬂlﬁoalwwm"‘ 2 R daci pare la conservacion y transporte de
alimentos perccederos.

- ENVASADO:A. | MATERIALES PARA LA CARNE Los miteriales y envoluras que etén en contacto dicecto o indirecto con los alimentos tienen que
estar fubridados de scuerdo con las buenas pricticas de manufactura pars que no ransfieran sus  los aki en idades que puedan
seprescnta| un peligro prr la sulud humana, modificar a composicion de los ali 0 provocar una al ion de las caraceristicas organolépticas de la
camne. Los nateriales que se podran utilizar s - Adhesivas - Cerlimica - Corcho « Caucho Vidrio - Resinas de intercambio
inico - Papel y caftén - Celulosa regenerada - Ceras Se deberd omar en cuenta la NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA
ALIM 108 PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS, ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPRTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015- GGG Se debe cumplir con la cidena de frio. La

deal amiento de los prod inados en los lugarcs de expendio debe cstir antre 06C y 40C (refrigeracion). Log ! lead:
para envashr los producios deben ser grado slimentario aprobados pura uso en este tipo dealimentos. 1. CARNE VACUNA, PORCINA Y AVIAR. Segin
la norma (PE INEN- CODEX $8:2013, DE HIGIENE PARA LA CARNE, ¢ materal de envisado deberd ser apto para su ulilizacion, y ser almacenado y
ulilizado e forma higigica. 2 EMBUTIDOS. Scgin Norma Técnica Ecuatoriana NTE INEN 1338:2012, CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS,
PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS — COCIDO;
los materigles empleados para envasar los productos deben ser de grado alimentario aprobados para uso en este tipo de alimentos. B, HUEVOS: Se tomard
e cuenta I Norma Técnica Ecuatarians NTE INEN 1973:201 3, DE HUEVOS COMERCIALES Y OVOPRODUCTOS, que especifica que se deberd colocar

los b envases con comp trting interi que peraitan colocar verticalmente los huevos, con b cdmara de aire hacia a aniba, fucilitando s
conservacipn. Los conténedores (cubetas) pueden ser de cartén o de plistico: - Los contenedares de cartdn utilizados para la comercializacion,
distribuciof y mancjo de luevos deben ser nuevos y libres de polvo o sustancins extraias - Los d st
libres de residuos toxicos y olores extranios, que penmitan s ficil limpieza y previa desinfeccidn al uso,

- PLAZO DE A: El plazo de entrega, comenzard a corer o partir de la formalizacién de la orden de COMpra, segin cronogruna establecido de
do entre la gutidad y el p d .Pne]d‘uub.:lphmmlmudnmgapur:idddwudnnu,mdenmhm‘ldhymm 15
dias, salvo condiciones tle caso fortuito o fuerza may or, como eventos, desasires o fenémenos nalurles imprevistos, de conformidad con o que manda Art. 30
delf&li;n Civu:l‘ A fin e cerciorrse en ls cantidad de entrega parcial ls entidad contratante previo a suscribir el acta de enlrega-recepeion parcial, pesard los

deben ser de tales inocuos,

pr por Il'hdcvm‘ﬁquuucnmpll:m:lpc-nmqua-ido.Enelmodrw:u:mvmﬁemeulpm:lmwdclcm

debia habef entregado de munern parcial, se dejurd inen el acta enirega- i6n, el pr dor deberi letar el peso total previoa la I
suscripcion) del acta entrega-recepcidn definitiva.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision del bien se reali con cargo & ks pastid ¥ de Ia entidad

genersdord de la orden {ie compra en délares de los Estados Unidos de N i, los que serim realizados después de la ipcitn del acta de entrega

recepcitn (total o parcial), y @ lu quese debeadjuntar también, copin simple de I orden de compra y la facturs emitida por el proveedor: De ser el caso, &
realizarin Pngos parcialks, segin ol cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la entidad contratante y of proveedor.
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en esta ficha técnica podrin hacerlo a través de persona juridica, en ka figura de

microemp (de 2 hasta 9 empleados) o pequedias empresns (de 10 hasta 49 empleados); o de forma usocinda bajo Is figura de Asociaciones de Productores,
Cooperativas decnmm:ialinci&u,(:a-mndeAnnpiny.’aCmnmio.qmrummpm:dch.‘ ltura Familio C; 38 micro y pequs i
Mﬂ:nglwlﬁulﬂwfuh todos los beneficios de ley respecto a la Normativa Laberal vigente, Las A sociaci Prod 5, las Cooperativas de

|

2 de 4| ' 02/03/2021 04:27 p.




Catalq

Jded

Comercialy
Agricultury

po electronico

pacidn, Centros de Acopio y/o Consorcios deberin presentur copia simple de Registro como Asociacién, Cooperativa de Comercializacion, de la
 Familiar Cornpesina emitido por la Superintendencia de Popular y Solidaria (SEPS), ditacidn del MAGAPudnm.iduldpnhliu

faculten cs|

| 2000 kilocy
TIEMPOS
KCAL/DIA
359 700 2
diferentes §
equivale 8
dieta con ¢f
generando

PORCION|
714 keal/d
ELABORA
denominad
clusificacid
tipo de cant
ntercambil
acuerdo a

CLASIFI]
funcidn de
108 64 320
9045210
DE RES ¥
2016 En la
HUEVOS
Energia (k
INCAP, 20
Oficial No
DESTINA|
ArL 2-Al8
cimices y
CARNICY)
POR CAN]
101 ELAH
de fosma nj
que se reql

& | ELAK
mstituciony
pero solo cf
de Comert)

e, sieny)
entregar su
capacidad |
- PERS(

Certificadd
menos 40 |

pecunna by

que acredite asociatividud y que esté vinculado a ln A gricultura Familiar C; ina Pura ios se soliciturd | que
1 forma de asceiatividad. El calculo de la idad mixima se elabord tomando en cuenta el peso promedio, el aparte calénico y las porciones de

proteina mfls comumes que s encuentran disponibles en of Equndor, sugeridas pam los tiempos de comida establecidos, necesarios pars comypletar una dicta de

plorias dinrins, como se mwestra en la tabla 1, TABLA 1. DISTRIBUCTON DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA SEGUN
IDE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAIE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DIA
KCALMES FORCION PROMEDIO SUGERIDA DE CARNE (2) DESAYUNO 25% 500 15000 1 COLACICN 596 100 3000 0 ALMUERZO
000 3 COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA 3086 600 18000 2 TOTAL 1005 2000 60000 6 (1) Cuadro referencial: En el caso de no existir las
alegarias para tiempo de comida, dicho p sje de alimento sc comp con lus otras categorias de tiempo de comida. (214 porcidn de carne
B0 gramos. ELABORADO POR SERCOF, 2016 En Ia tabla 2 se muesira el porcentaje de aporte caldrico de los productos chmicos y huevos a la
25,2 % del total de los alimentos que se consumen en ¢l dia, en los tres tiempos de comida (desayuno 3,5 %, almuerzo 11,6 %y merienda 10,0 %6)
i aporte calonico de 504,7 kilocaloriss al dia; cs decir 15142.8 kilocalorias al mes. TABLA 2. PORCENTAJE DE PROTEINA POR CADA

TIEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES. DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA total parciones/ total alimento TIPO DE ALIMENTO

APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE dia PROTEINAS 1 3,50% 00 3 11,609 2 1096 25,20% ENERGIA/
a 0 2333 kealidia 200 keal/din 504,7 keal/dia DIA ENERGIA/ 21428 keal/mes 0 7000 keal/mes 6000 keal/mes 15142,8 kealines MES

DO POR SERCOP, 2016 Los productos clasificados como cames que se encuentran en esta canusta no serin reemplazables; los product o

6 como otres cames pueden reemiplazarse entre ellos en todos los pedidos, de acuerdo & ks siguientes pardmetros: « Dentro de la misma

i de olras cames, - Que se encuentren con similar peso promedio, - Que tengan relacién con el aporte calérico por alimento. El cambio de
he en la canasts estd sujeto a |a disponibilidad existente en el medio, pero solo para la categoria otras cames. Los productos de esta fichn que se

i debenin ser aprobados por la entidad contratanie, previo acucrdo eitre partes. En la tabla 3 se puede observar la lista de productos cimicos de
fu clasificacion. TABLA 3. LISTADO DE PRODUCTOS CARNICOS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANG, PESO Y ENERGIA
ACION DE ACUERDO A SUS CARACTERISTICAS OPCION PESO PROMEDIO PORCICGN (gramus) Encrgia (keal) 100 gramos Energla en
peso de In parcidn (Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO TOTAL PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (kg) CARNE POLLO ENTERO 50 216
0 6100 6,1 CERDO 50 143 72 16 800 RES 50 126 63 42 2100 OTRAS CARNES HIGADO 50 135 68 2 100 300 0,3 PANZA, O MONDONGO 50
LENGUA 50224 112 2 100 EMBUTIDOS SALCHICHA/MORTADELA DE POLLO 50 257 129 2 100 300 0,3 SALCHICHAMORTADELA
305 153 2 100 $A LCHICHON/MORTADELA DE CERDO 50 247 124 2 100 TOTAL 7 FUENTE: INCAF, 2012, ELABORADO POR SERCOP,
iabla 4 s puede observar lus caracteristicas de huevos de gallina que se requicre para esta canasta. TABLA 4. NUMERO DE UNIDADES DE
REQUERIDOS/ MENSUAL. CLASIFICACION DE ACUERDO A SUS CARACTERISTICAS OPCION PESO PROMEDIO PORCION ®)

fal) 100 g Energia en funcion del peso de la porcién (Keal) TOTAL UNIDADES HUEVOS HUEVO DE GALLINA 60 147 88,2 10 FUENTE:

12, ELABORADO PUR SERCOP, 2016 Esta ficha sc scoge a la resolucion del Servicio Nacional de Contratacién Piblica (SERCOP), Registro
032 del 6 de julio del 2015, en donde se resuclve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS

POS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR”, especifi en ol Art 1.- Ambito de aplicaciony
nentos producidos o cultivados en el Bcuador, En las tablas No. 5y 6 se puede apreciar los componentes que integran la canusta de productos
ievos con su respectivo peso. TABLA 5. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE CARNICOS. CLASIFICACION DE LAS PRODUCTOS
85 DE ACUERDO A SU TIPD PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA CARNICOS(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA /

MES CARNE 6,1 71 OTRAS CARNES 0,3 EMBUTIDOS 0,3 ELABORADO POR SERCOP, 2016 TABLA 6 NUMERO DE HUEVOS DE GALLINA

[\STA. TIPO PESO PROMEDIO (g) NUMERO DE HUEVOS NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA / MES HUEVOS DE GALLINA 60
JORADO POR SERCOR, 2016 ACLARACIGN PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Pan determinar el nimero de canastas que se requieren
tensual, la entidad contmtante deber definir el nimero de parsonas que van & ser usuarios de este servicio y multiplicar par el ndniero de canastas
lieren por mes. El niimero minimo a adquirir es de S0 canastas al mes, considerando como grupo etario a las personas mayores de 18 wos. Para
pienor cdad se podr realizar compras minimas desde L0 canastas por mes, para lo cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porcicnes y
ico sugerido para cada grupo etario. TABLA 7, APORTE CALORICO Y PORCION DE PROTEINA DE LOS PRODUCTOS CARNICOS,

f\ POR DIA, SEGUN GRUPO ETARIO. RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR
3 a4 afios 1500 30gr 25 a Tuhos 175040 gr 2 8 10 anios 1900 50 gr 1 11 a 14 afos 2300 50gr 1 151 17 afios 2500 50 gr 0,5 Adulto 2000 50
ORADO POR SERCOP, 2016 Para las mstituciones que cucnien con nutricionistas o lengan definido el nimero de canastas segiin su necesidad

)1, podrin planificar las Compras segin sus requerimientos particulares, La tabla No. 7 servird de guia para el célculo de cansstas segin grupo etario,
pmo elemento referenciul. CALCULO DE CAPACIDAD PRUDUCTIVA. La capacidad productiva por Asocisciones de Prod Coop
alizacion, Centros de Acopio y/o Consorvios, serd de 300 cannstas al mes. Se durd pricridad a las orgmnizaciones que realicen su produccion

re de productos quimicos, hormonales y demis productos restringidos (normas sanitarias vigentes), extendiendo su cupo de hasts 350 canastas al
wey cusndo cuenten con una certificacion de alguna entidad pablica o privada que avale este lipo de producci P £€ Compi ]
producto en el drea local de su domicilio; no obstante el proveedor podrd escoger el drea de col (cantonal, provincial o nacional ) segin su
productiva.

INAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador - El proveedor que desee participar deberd contar con wn administrador por cada 300

canasias. Bl administrador deberd presentar: - Centificado de formacion o capacitacion de al menos 20 horas e higiene y manipulacién de alimentos o
I Ipulacia dé al

de salud ional para emitido por el MSP o entidades privadas afines. - Catificado de capacitacion (al
yoras) o experiencin (al menos 1 ano) en administracién de ali ¥/o logistica de al ¥ cadenas de distribucidn de slimentos, (catificado
iack o nas en el drea de de ali uotros), TAREAS: 1) Coordinar la logistica de entrega a

tenpo en
necesario [}
Ia canasta,
persona poy

| lugar acordado con la entidad 2) ionar la disponibilidad dep para el wmado de canastus. 3)  Coordinar al pasonul
ara cf armado de canastas (ujo de procesos). 4)  Revisar que los prod queridos en est ficha las i queridas de
ple acucrdo a especificaciones proparcionadas en |n presente ficha. Personal de servicio: El proveedor que desee participar deberd contar con |

cada 300 canastas a claborar. Fl personal de servicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, bigicne y

entidades |
Gue sc den
ernbalar dg
53 Desg
- DESCI
e tres lier,
por persan|
- PREC]
Ia Entidad
- APLIC
INEN-COI

proveedore
Pesca (MA

porel SR1
g

comprador) -

de ali de al menos scis meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido por ¢l MSP para la manipulacion de alimentos o
rivadas afines. El personal deberd estar puntualmente cuando requiera el administrador de la asociacion y su jomada lsborsl dependerd del tiempo
jore en anmar'y embalar todas las canastas. TAREAS: 1) Descargar los alimentés que llegan al centro de acopio. 2)  Clasificar los alimentos y
acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 3)  Pesur los alimentos y armar las canastas 4)  Cargar las canastas en el vehiculo de distribucion.
jargar ks canastas en el lugir acordudo por la entidad contratante.

RIPCION GENER AL Proveer alimentos - PRODUCTOS CARNICOS (res, cerdo, polloy embutidos) y HUEVOS, destinadas para la preparacion
ipos de comida; de almuerzo y meni pondi & un mes, que sstisfagan las necesidades caldricas de 2000 kil ccalorias diarias
b, &5 decir 60000 kilocalarias al mes.

D DE ADH.fBION:: USD. 46,58 por cada canasta de 7 kg de productos camicos y 10 unidades de huevos, incluido transporte al lugar acordado por
Contratante (El precio no incluye IVA).

IACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA CARNE (CPE
DEX 582013).

- REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DELAS CANALES Y EL ACOFIO DE HUEVOS: A.  CARNE VACUNA Y PORCINA: Los

s deberdn cumplir los siguientes requisitos: 1. Segiin Acuerdo Ministerinl No. 016 del Ministerio de Agriculturs, Gmaderia, A cuncultura y

\GAF), el ganado bovino destinado &l fasnamiento debers cumplir con la: - Guia de movilizacion del ganado con los dalos del productor y del

Copia del centificado original de vacurmcion de Ficbre Aftosa con los datos del productor. « Factura o comprobante de venta mitorizado

el p detalbando los datos del dor y |a ransaccion realizada de acuerdo u la calegoria y niumero de animales: 2. Los socios de las
i izarin que durante la PRODUCCION PRIMARIA (CRIANZA DE ANIMALES EN CAMPO), se realicen lus siguientes

levar u cal
patinenie
a los produg

actividaded:

Contar con un sislema de identificacion y wazabilidad animal, con el fin de permitir la rastreabil idad hasta el lugar de arigen, para poder
o una igacion regl . Los produ = les de I cri de los animales deberdn proparcionar ln informacion

pobre el estado sanitario de los animales en refacion con la produccion de came inocua y apta para ¢l consumo humano, 3. El matadero fucilitard
clores primarios fa ifn sobre el regl pard I i ion'y habili de certilicados de registros sanitanos del certro de
¥ penisos de i ademas deberd proparcionar infe itn sobre la i idad y salubridad de los animales y de la carne, con el

objeto de g
camicos. H
OVOPROI
requerido
GALLINA]
MIN MAX

icjorar la higiene en la explotacion ganadera, que se huya facnado en ellos y que sea destinade para la provision de las canastas de producios
HUEVOS DE GALLINA. Sc splicard la nonma | écnica ecuatoriana NTE INEN 1973:2013 para HUEVOS COMERCIALES Y

UCTOS. REQUISITOS: Los huevos deben preservarse & una lemperatura de reftigeracion de 0oCa40C. 1. POR PESO. El huevo de galling

fara esta ficha es la de clasificacian IV, con las siguientes comcteristicas. TABLA 8 CLASIFICACION DE LOS HUEVOS FRESCOS DE

POR SUMASA (PESO) UNITARIA, MASA POR 10 UNIDADES TIPO (TAMARO) MASA UMNITARIA (g) MASA POR DIEZ UNIDADES (g)

MIN M.‘AX.IV 38 64 580 640 FUENTE: Norma INEN, NTE INEN 1973:20132.  POR GRADO. Los hiuevos frescos de galling de grudo B parn

B.CASCA
limpia, de {
SABOR E3
de gallina

XIMO
Uniidades K
Gravedad ¢
cumplir cof
FRESCOS]
ufc/g** |

al deben cumplir los siguientes requisitos: TABLA 9. CLASIFICACION DEL HUEVO FRESCO DE GALLINA DE GRADO
RON Y CUTICULA Nomnal ¢ intact, manchas minimas. CAMARA DE AIRE Su altura no excederd del 15 mm, inmoévil CLARA Trasparenic,
ponsistencia gelatinosa. YEMA Visible a trstuz, bajo forma de sombra solumente; pequedia separacin en caso de rotacion del huevo. OLOR Y
ento de olores y sabores extrufios, FUENTE: Noma INEN, NTE INEN 1973:20133. FISICOS. Las caracterfsticas Msicus del huevo comercial
e prescatan en la tabla 9: TABLA 10, CARACTERISTICAS FISICAS DEL HUEVO COMERCIAL DE GALLINA. PARAMETRO MINIMO
UNIDADES METODO DE ENSAY O Color de la yema 7 12 Unidades de color Abanica coloriméirico pary la yema Grado de frescurs 70 110
faugh Medicion de unidades Haugh Cimara de aire —— 15 Milimetros Dvoscopia Espesor de la cascara 0,28 0,37 Milimetros Medicion directa
gspecifica 1,074 1,14 -—— Solucidn salins FUENTE: Nonna INEN, NTE INEN 1973:2013 4. MICROBIOLOGICOS. Los huevos deben
fi los requisilps microbioldgicos establecidos en I siguicnle tbla: TABLA 11. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS DE 1L.OS HUEVOS
PARAMETRO Limite po g/mi METODOS DE ENSAYO n ¢ m M Recuenio acrobios mescfilos® 5 2 104 5x104 NTEINEN 1529-5 E. coli
ema 5 2 <50 SONTE INEN 1529-8 E coli ufc/g** intemo 2 Ausencia - Salmonella spp en 25 g** $ 0 Ausencia - NTE INEN 1529-15 *

I
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b que se acepla m=nivel de aceptacion M= nivel derechazo . EMBUTIDOS. Los requisit ganoléplicos de los idos deben ser

rosy estubles para cada lipo de producto destinado al consumo. Los embutidos deben elaborarse con carnes bien conservadas. No se empleard
flales en sustitucion de la grasa de animles de abasta El producto no debe contener residuos de plaguicidas CAC/LMR 1 i Codex
Moy Bo e fiddar

Stan 193 y
nditivos ng
en laNTE
Codex Alig
importadod
13382012
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Calidad.
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animales, 1)

CAC/LMR 2, en idades supen a los limites i eatublecidos por el Codex Alimentarius. Los
deben empleirse pam cubrir deficiencias sanitarias de muteria prima, producto o malss pricticas de manufactura. Pueden antadirse los establecidos
INEN 2074, Todos los aditivos deben cump lir las normas de identidad, de purezay de evaluscién de su toxicidad de souerdo a as indicaciones del
pentariug de FAO/OMS. Debe ser fictible su evaluacion cunlitativa y cuantitativa y su metodologla analitica debe ser suministrada por ¢l fabricante,
o disiribuidor. S¢ deberd cumpli con los igitos b logicos y microbiologi blecidos en la Norma Técnica Ecustoriana NTE INEN
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS, PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARMICOS CURADOS-MADURADOS ¥

[0S CARNICOS PRECOCIDOS ~ COCIDOS. Los proveedores deben cumplic con lo dispuesto en |a Ley 2007-76 del Sisterna Ecuatoriano de la

AD: TODOS LOS PRODUCTOS DE ESTA CANASTA DEBERAN CONTAR CON SURESPECTIVO REGISTRO SANITARIO. A.
ACUNA Y PORCINA: Se aplicard la normna CPE INEN ~-CODEX 58:2013 HIGIENE PARA LA CARNES en las diferentes etapas del proceso:
DUCCICN PRIMARIA. El proveedor garantizard I inclusion de Buenas Pricticas de Higiene (BPH), por cjemnpla, la salud e higiene de los
Egistros de los ratamientos, piensos e ingredientes de los piensos y factares ambieniak i La produccién primuia deberd incluic

ambierlle,

iciales u ofi id punel:mldchv'gih::ild:Inugutuwmet'i:ulpmmlumhpoblnimumhmluymdrndh
deberd dar parte de Jns enfie icas de declaracion obligatoria segim se requiers. 2. PREVIO AL FAENAMIENTO. Los centros
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de faenadojdebenin contar con registros sailarios actualizados y permisos de funcionami o municipal vigente. Los animales que se presenten pars la |

matanza ddberin estar sufici limpios, de que no pongan e peligro la (higiene) inocuidad de los productos durante ls matanza y el faenado.
Los animales d dos al fa i serin i |r=pmodc1‘2hnn-ynummmm&uldehmumrnnud:mmmkmﬂmiml
ducha o layada del animal, & fin de que este ingrese a | o ‘odos los snitnales llevados o la zona de matanza deberin ser
sacrificadg sin demora, una vez iniciado el sacrificio. Las i de ilizacid pmclﬁny @rndo de los animales no deberdn efectuarse s una

velocidad fuperior a aquella a la que puedan admitirse los runw- de los animales para su faenado. Se tomard como referencin los siguientes pesos y/o cdades
previo al fdenamiento: ESPECIE ESPECIFICACION \‘ltmn’M & 36 meses Porcino 110 kg Avior 3,5kg3.  FAENADO Y EVISERADO. El desangre debe |
mmlnp uhlrlunﬂncunpldn La sangre debe higiés Elpmmdcﬁuumlmdd:ﬂd‘mpumﬂdd:ﬂmmh |
Elf e con ¢l cuidado mﬂ:uml: [ ﬁndzs-in: la limpieza de Ia canal (carcasa) y evitar contaminaciones por contuclo

con paredef y pisos; el twpodemepmmnnd.chc exceder de 30 minutos. Cabezn, menudencias y canal Mmmmﬂummmdu ura :lra
identificacion de las partes que pertenecen & cada animal, hasta m:mmn: hlmpecc:mm maoren con el dict Picles y

deben ser retiradas inmediatamente de la nave de Los animales sacnificados que suparatdldu chamuscados o
sometidos i un trilamianto andlogo, deberin ser despujldoi dn: toda cerda, pelo. costras, plumas, cuticulas y suciedad 4. CORTE Y DESHUESADO. Los
cortes apligables para edta ficha son los denominados primarios (son los brazos, piemas, chuletero y costillar) y secundarios (cortes con o sin hueso, oblenidos
& partic de Jos cortes primarios, tales como: pulpas, salén, lomos, chulets, et ), como se muestra en la figura | y 2 FIGURA 1. CORTES PRIMARIOS DE
RES FUENTE: www laprensa.com, FOTOLIA, 2016 FIGURA 1. CORTES PRIMARIOS DE CERDO FUENTE: www.cljamondelscron.com, 2016 El
producto cgmico destinado al corte o al deshucsado deberd ser llevado a las salss de mhdode!mprowenu a medhﬁ que se nu:une.y 10 deberd
acumularsg sobre las mesas de trabajo. Si la came se corta o deshuesa antes de alcanzar las ara el al

p debers reducirse inmedi @ los niveles prescritos. B, AVES. Las aves de comal sdlo podrin ll limpiadas plnellrnhur el polvo, lll
plumas y fros contamirsntes después del desplume medianie la aplicacion de agua potable. Se realizars un lavado de los cueros de los animales en mil
ctapas del proceso de feenado y a la mayor brevedad posible después de cada clapa contaminante Se realizard el lavado después de la evisceracion ¢ uqmcuh
post-mortdu El hvudnpm realizarse por diversos métodos, como por ejemplo pulverizacion o inmersién. €. EMBUTIDOS. El producto no debe

presentar ajteraciones o deterioros causados por i o cualquier agente biolgico, fisico o quimico, ademds debe estar exento de muterias
extrafis. Enlnﬂhnncﬁddwndmamsamhnmvegelﬂumm:mthw&muﬁmﬂmmﬁnm
residucs dq pl dus CAC/LMR 1, Codex Stan 193 y residuos de medicamentos vumws CAC/LMR 2, en cantidades supeniores a los
limites médimos establecidos por el Codex Ali ius. Los aditivos no deben emple cubrir d ins de maleria prima, producto o
malas priclices de muufactura Pueden afadirse los cstablecidos en la NTE INEN 2074, Todos los aditivos deben cumplir las nonuas de dauhd.dtmmzl
¥ de evalugeitn de su Toxicidad di do a las indy del Codex Al ius de FAO/OMS. Debe ser fuctible su eval

cualitativ
¥ su metodplogia analitica debe ser suministrada por el fbricante. D, HUEVOS DE GALLINA. A fin de garantizar ls buena calidad ¢ lnocmd-d de los
alimentos ¢ proveedor deberd acogerse a las recomendaciones planteadas en el Manual de Buenas Practicas Pecuarias de produccion de huevos
(AGROCALIDAD, mlﬁ)y.‘nue mw aihnn Sistemas paticipativos de garantia de las organizaciones, para cada producto q integra esta ficha Si la
entidad ion de las Buenas Practicas Pecuarias de produccitn de huevos, deberd solicitar o la Direccidn Provincial del
MAGAP o AGROCALIDAD un anltrm:de muestreo e inspeccion. Si la muestra inspeccionads no cumple con uno o més de los requisitos etablecidos, se
rechazard 4l producto, quedando su comercializacion sujeta ul scuerdo de paries inleresadns y o ks multas respectivas, Los resultados se dardn a conocer al
proveedor |na vez genernda la Orden de Compra.
- REQUISITOS ESPECIFICOS: Gavela Plistica de Calado Total de Polictileno de alta densidad nucva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 €I, COR Un peso
wwmnd:dellka{ﬂc!i\y que penmite una temperatura de trabajo de -20°a 50° (°C), nhndnslmpmmhmdelﬁ“luwyvnun Las gavetas
destinadas il transy seriin de propiedad excl del proveedor, el mismo que deberd garantizur ¢l buen uso de las mismas, es decir que éstas
no podrin fer unplmdnpm wcciones pjenas a la del transporte de alimentos. En adicion el proveedor deberi tomar en cuenta las recomendaciones y
documentols qltprupun:meh Entidad t.‘.mmerdhmul us0 de |ns gavetss. Segin ¢l nimero de canastas que requiera la entidad contratante, la entidad

Ffcha de Impresion: martes 2 de marzo de 2021, 16:36:24

po electronicp hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=196.

definird el fipo de do para los ali i @ esta ficha. El proveedor deberd entregar sus productos solo en las gavelas segin como se
especifica ¢n eit ficha. |
|
Subtotal ' 885,0200
Impuesto al valor agregado (0%) 0,0000
Total 885,0200
Nimero de [tems 19
Total de la Orden ; 885,0200
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