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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO i

rden de Fecha de Fecha de '
dapra: CE-20210001962268 emisién: 19-02-2021 aceptaclén: 22-02-2021
ado de la i
]-E:Ien: Revisada
| DATOS DEL PROVEEDOR
ombre VIRGINIA ANDREA ZAMBRANO ; Zambrano Vifianzaga ]
mercial: | VINANZAGA Razén social: 1 grea Virginia B B e
ombre del
presentante
gal:
‘orreo
Correo
ctiialrs 4 andreazambranov@gmail.com electrénico de la  andreazambranovi@gmail.com
presentante I i ’ )
empresa:
gal:
eléfono: 0983512109 0987030555 0987030555
[ipo de . Niimero de Cédigo de la Entidad Nombre de la Entidad BANCO DEL
fuenta: Nt cuenta: - i Financiera: J10a38 Financiera: PICHINCHA
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
bntidad COORPINACION ZONAL 1 DEL
A MINISTERIO DE INCLUSION RUC: 1060025920001 Teléfono: 097095681
r ‘| ECONDMICA Y SOCIAL
ersona que ; : . COORDINADORA Correo ; S
'\ltorizn: ABG. MARIA BELEN JAUREGUI Cargo: ZONAL 1 MIES lactrbnico: jessy.batancourt@inclusion.gob.ec
ombre
nelonario | gyt CARIDAD BETANCOURT RUA C lectronico: jessy081001@yahoo.es
cargsdodel £ orreo e : jessy yahoo.
roceso:
%@ Provincia: IMBABURA Canton: IBARRA Parroquia: SAGRARIO
n'::;‘ﬂ df‘ Calle: QUITO Ntmero: Interseccion: 13 DE ABRIL
Edificio: Departamento: Teléfono: 097095681
tos de Horarlo de recepcion de mercaderia: 08:00 AM HASTA LAS 17:00
trega: Responsable de recepcion de mercaderia: INOSENCIA BALLESTEROS
t:“’““’“ de | QUITOy 13 DE ABRIL, ,
trega:
PRODUCTOS ALIMENTCION PARA EL CENTRO GERONTOLOGICO DEL CANTON SAN LORENZO DE KA DIRECCION DISTRITAL DE
SAN LORENZO MIES PARA LA ENTREGA EN CANTIDAD Y PRODUCTOS SE PLANIFICARA CON LA LICENCIADA INOSENCIA
bservacion: | BALLLESTERO QUIEN ENTREGARA EL LISTADO DE LOS INSUMOS DE ACUERDO AL MENU DIARIO SE (ONSIDERARA TAMBIEN
LOS PRODUCTOS SUSTITUTIVOS DENTRO DE ESTA ORDEN DE COMPRA PARA CUMPLIR CON EL MENU APROBADO TELEF.

062780-576 CELULAR 0991505717
T

os pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida
Fresupuestaria carespondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

|
ara el pago, la eptidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura correspondiente; sin que estas
gondiciones mod|fiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad. |
| |

1 pago de los bignes o servicios, objeto de la presente orden de compra sera en délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una
lenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacién consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito/ el acta de entrega recepcion
%ﬁniliva. Solo s| la informacion de la cuenta de pago no estd registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido

strumentar, la :I:idad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

s de exclusiva rgsponsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a regibir transferencias por parte
Jel Estado. |
i APLICACION DE MULTAS |
|

Cuando el proveédor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa establecida en el convenio marco por cada
dia de retraso sobjre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las
multas serd cancélado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que generd la orden de compra.

!

| ‘ APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA | ' |

sta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP, contrato que forma parte

integrante de la presente orden de compra.
1] \
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1 entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal Institucional

> Firmado el ectroni canente por:

4 MARI A BELEN
. JAUREGUI

rmado el ectroni canente por:

JESSY CARI DAD
BETANCOURT RUA

——— ¥
Funcif] nrgado del Proceso
Nombre: JESSY EARID}\D BETANCOURT

UA Nombre: ABG. MARIA BELEN JAUREGUI Nombre: MARIA BELEN JAUREGUI REALPE
l
I DETALLE
CPC [ Descripelan Cant V. D Sub, | Imp V. Total | Partida
| unitario Total (%) Presup.
2002117 | CANASTA - ESPECIAS Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS 2(1( 381,5800 0,0000 | 763,1600 0,0000 | 763,1600 | 530801
ENVASRDO: Se debierd tamar en cuenta la NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS | meses)
DE ALIMENTOS, ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG y al REGLAMENTO TECNICO ECUATORIANO RTE INEN 253 (1R), “ENVASES FLEXIBLES

RETORNABLES PARAH_BQ’VASADG DE ALIMENTOS SOMETIDOS A UN PROCESO DE ESPTERILIZACION POR CALOR" ‘
PRESENTACION: Gaveta Plastics de Calado Tatal de Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 em x 36 cm x 30 cm, con un peso aproximado
de 2.2 kg (vcin) y que w‘mt:m!nmmlm de trabajo de -20° & 50° (°C), dando wi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las gavetas destinadas al ‘

transporte df erdn de p del p dor, el mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de las mismas, cs decir que éstas no podrn ser
empleadas oira acclmu ajenas o 2 la dei transporte de alimentos. En adicion el proveedor deberd tomar en cuenta las recomendaciones y documentos que

. 1onefla Entidad referente al uso de las gavetas. El proveedor deberd entregar sus productos solo en las gavetas segin como se especifica en ‘
esta ficha

= ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podrd ser de hasta 50% del totul del valor
de la orden e compra. Eflnmdeunhnne un anticipo, se presentard la garantia del buen uso dunhcspo por un valor equivalente al 100%6 del valor recibido
por esle confeplo. E proveedor presentard uni garantia de fiel cumplimienio de la orden de compra, si la cuantia generada es mayor al valor que resulte de
multiplicar ¢l coeficiente)0,000002 par el presupuesto inicial del Estado del comespondiente gercicio esta garantia se rendird por un valor igual al 5
9% del mant Imnid:hnrdmdecmlpr: El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o alleraci por embalaje, manipulacion, mala calidad de la
materia pringa o des en su produccion. - El proveedor finmard una carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en
mal estado Mmu-n. por ejemplo golpes, aberuras de empaque, elc La Entidad Contratante dejard constancia del mal estado o deterioro del producio
en el acta dd entrega recepeida, & fin de que esta sirvs como respaldo y se proceda con ¢l cambio respectivo. La Entidad podrd realizar verificaciones a fin de
garantizar el cumplimien(o de las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los costos de estas verificaciones serin cubiertos por la
Entidad Corjtratante.
- INFRAGQCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIONES Incumplimicntos e los lianpos de entrega sefialados por la
Entidad Corftratante sin justificacidn. Por retraso en la entrega def producto se aplicard una multa del 0,5 % dnrm del valor a facturar correspondiente al
pmhdnnnmwepthme:maum Ia Orden de Compra. En caso de producinse recurrencia en el i la Entidad C: oolificard al
SERCOP, mediant yd .hrupu.htn.d:m!m-ho «con el fin de realizar la exclusién er proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusiva,
Incumplimignio dela orden de compra En el cuso d dor suspenda o i In la orden de compra en su lotalidsd, la entidsd contratante durd por
terminado I orden de compray Mul'kui ll SE\CCN’ a ﬁn de que lo decll'ecmlﬂ.uu incumplido. No cumplir con ¢l peso de entrega establecido en la arden
de compra Si el p ha i el pirrafo Gltimo del numeral 5 de esta ficha, se le aplicard una multa del 0.2 % del valar tolal de la
arden de cogipra, considerind ose cnrnn pmmhm de incumplimiento de hasta 0.5 kilogramos del total de la orden de conpri Emplear Se solicitand el
cambio del jproducto de produceicn. Productos de uso agricols que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o 8 su vez se encuentien mal utilizados o s
encuentren §azas en el producto final En caso de producirse una segunda reincidencis, I Entidad © ificard ol SERCOP, mediante oficioy
d de respaldo, |y solicitard la del Catdlogo Dinamico Inclusivo. Incumplimient os de requisitos minimee de la ficha Si se detoming que los
alimentos ng cumplen con los requisitos minimos establecidos en I presente ficha, se cobrard una nulta equivalente al 0,2 % del valor tofal de ls entrega |
parcial, la afal serd netificads al proveedor por el administrudor de la Orden de Compra. En caso de producirse una idencia, la Entidad |
Contrutante hotificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard umsmndon del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en
las especificheiones de entrega en gavetas, transparte y logistica ¢ infi Sise ina que los ali no han sido gados en la presente ficha, ‘
se cobrard ufi multa equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega parcial, ln cunl serd notificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra.
En caso de jroducirse una segunds reincidencia, la Entidad Contratante nolificara al SERCOP, mediante oficioy documentos de respaldo; y solicitard la ‘
mnnnm jel Catdlogo Dmmu:n Inclusivo. Incumplimiento en la conformacion de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se determing que los
n¢ han sido i @ los pesos y lipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,5 %6 del valor lotal de la entrega
plm!l. s cafal serd notificada al proveedor por ¢l administrador de la Orden de Compra. En cuso de producirse una scgunda reincidencia, la Entidad |
|l$ COP, medi oficio y d rupaldo ¥ sulmhrl la mapmnlén del clnlm Duwmtomhawo |

- INFRAHSTRUCTURA MINIMA:-  Area de, de los pr Arca d pura ubicacion de las
gavetas. Lasjgavelas debérin ser limpiadas cads vez que sean nullndi - Area de dﬂpacho degwun uuddtcn ser chiscura, fresca y venliluda Para
evitar dafios{de los produttos no debe expanerse al sol - El Techo, paredes, piso deberi ser liso con la finalidad evitar scumulacidn de purticulas de polvo
¥ concentradidn de humedad en by miracsinictura.
- PRECI() DE ADHESION: USD. 381,58 Por cada canasta (para 50 personas) de 41,99 kilogramos y 3,52 liwros de especiag y productos procesados ncluido
wrmsparte af bigar scordddo por la Entidad Contratante. (El preciono m:hyc WA]
- DESCRIPCION GENERAL Provee pi P dos pars el consumo estimado de 50 personas, en tres liempos de camida:
4 almierzo
- PERSOHAL, CAPA *I'I‘ACION Y EXPF.RP:‘NGA Admmulr-dlt El proveedor que desee participar deberd contar con un ldlnn_'ldwpu't.ldl 300
canastas. D:hu-i pr:n:mr - Certificado de formacion o capacitacidn de ol menos 20 horas en higieney de o Certificado de sulud
lacidn de ali cmilido por ¢l MSF o entidades privadas afines. - Certificado de capacitacion {d menios 40 horas) o
experiencia nlmmoll {fio) en lﬂnmnu-mén de ali y/fo logistica de al; y cadenas de distribucidn de do otorgado por

wnci o emp Ip en of drea de Tulizacion de al uotros.) TAREAS: 1) Coordinw la logistica de entrega a ticmpo en el
lugar acordddo con la entidad contratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de producios pars el amado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario
pars el armaglo de canastis (Mujo de procesos), 4)  Revisar que los productos luwmdo! en esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de la canasta,
de acuerdo § especificaciones proporcionadss en la presente ficha. Personal de servicio: El proveedor que desee participar deberd cantar con 1 pessatia por cada
6 canastas ajelaborar, El personal de servicio deberd contar con: Experiencia y nr.-mnudc balaje, higiene y de ali de al
menos seis | lesesy presqntar cerificado de salud ocupacional emitido por el MSP para la If i o entidades privadas afines. Fl parsonal
deberd cstar cuando requicra el administrador de la asociacion y s jomada laboral dqr:udni del tiempo que se demore en armar y embalar todas
fas conastas | TAREAS: 1 Descargar los alimentos que lega ol ceniro de acopio. 2)  Pesir los alimentos 3)  Lavar y/o limpiar los alimentos segin sea
el caso. 4) | Clasificar |os alimentos y embalar de acuerdo al peso solicitado en edta ficha. 33 Pesar los alinentos y annar las canastas 6)  Cargar las
canastas en ¢l vehiculo de digribucién 7)  Descargar las canastas en el lugar acordado por la entidad contratante.
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en esta ficha tenics podrin hacerlo a través de forma asociada bajo 1a figurs de

ciac de Prod [& de C in, Cenlros de Acopio y/o Consorcio, que formen parte de la Agriculturs Familiar Campesina.
L A de Prod , lns Coopmmu dc Comercializucion, Centros de Acopio y/o Consarcios deberin ptuﬂnlr copin siimple de Registro como
i © de |a Agricubtura Familiar C. ina emilido por la i iade Popular y Solidaria (SEPS),
cmmmmum.\m_ MIPRO, bﬂ]’.‘iummtﬂndpublm que acredile lutividad y que esté vinculado a la Agricul Familiar
Campesing. Para consorcios se solicitan los dosumentos habilitantes que faculen esta forma de iatividad. El proveedor enregar su
producio enfel drea local de su domicilio; no obstanie ¢l proveedar podri escoger el drea de cobertura (cantonal, provincial o nacional) segin su capacidad
P La G que se reali el conswno de 50 personas es referencial para la abla ndmero 1. Se estima que una canasta de especias ¥

abastecer para 50 personas adultas mayores de 18 afos durante un mes. TABLA 1. LISTA DE PRODUCTOS Y CANTIDADES
CALCULADAS FARA!.I. CONSUMO ESTIMADO DE 50 FERSONAS POR MES No DETALLE DEL FPRODUCTO CANTIDAD UNIDAD No DE
PORCIONHS ESTIMADAS/MES PESO TOTAL (kg) /ml CHOCOLATE Chocdlate en polve 7,5 Unidades de 500 g 3750 7,5 kg Chocolate en bura hasta 60
%6 de cacao |4 Unidades de 275 g 3750 ENDULZANTE Pancla en bloque 4 Unidad de | kg 3750 18,75 kg Azicar morena 34 Unidades de 434 g 15000 CAFE
Cufé nstmifinco 8 Unidddes de 500 g 3750 7,5 kg Café pasado 4 Unidades de 500 g 3750 CONSERVA DE DULCE Conservas en almibar (varias frutas) 2
Unidades dd 820 g 50 1,44 kg CONSERVA DE SAL conservas en salmuera (varias verduras) 4 Unidades de 400 g 50 1,6 kg ESPECIAS DE SAL Orégano |
Unidad de 1)0 g 100 1,5 kg Albaca | Unidad de 100 g 100 Eneldo | Unidad de 100 g 100 Sabila | Unidad de 100 g 100 Tomillo 1 Unidad de 100 g 100
Cilantro 1 Atado de 100 g 100 Perejil | Atado de 100 g 100 Laurel | Unidad de 100 g 100 Pimienta en polvo | Fundas de 100 g 100 Pimienta en grano |
Fundas de 1[0 g 100 Actjiote | Fundas de 100 g 100 Linuza | Fundas de 100 g 100 Comine en polve 1 Fundas de 100 g 100 Comino en grano | Fundas de 100
£ 100 Ajo ef polve | Fundas de 100 g 100 ESPECIAS DE DULCE Pimienta dulce | Fundas de 100 g 100 1,2 kg Anis de pan | Atado de 100 g 100 Anis
catrellado | ptado de 104 g 100 Clavo de olor | Atado de 100 g 100 Hierba buena | Atado de 100 g 100 Manzanilla | Atsda de 100 g 100 Cedrén | Atado de
100 g 100 Menta | Atade de 100 g 100 Hierba luisa | Atado de 100 g 100 Orchata | Atado de 100 g 100 Cancla | Fundas de 100 g 100 Guayusa | Fundas de
100g 100 SRLSAS Salsj de tomale 2 Unidudes de 550 g 1100 2,3 kg Mayonesa 3 Unidades de 400 g 1200 TOTAL KILOGRAMOS 41,99 kg
MERMELADAS Y MELES Mamcladas Varios sabores 7 unidades de 360 ml 2500 2,52 | Miel de abeja 1 unidad de 1 litro 1000 | | TOTAL LITROS 3,521
ELABORADO POR SERCOP, 2016 1 canasta deberd estar compuesta por al menos: - | Lipo chocolate (7,5kg) - 1 tipo de endulzante (18,75kg)

1 tipolde café (7,5 kg) - 2tipo de salsas (2 litros) « Mermeladas y mieles (3,52 litros) - 1 tipo de conservas dulces (1,64 kg) - 1 tipo de
conserva defsal (1,6 kg) - 5 upos de upenudud(l.’ukg‘p 5 tipos de especias de dulee (1,2 kg) Considerando que las canastas se encuentran
diaw:d-;nd:wmnn:mmldudcﬂl Ia d mdxima d duccidn de canastas al mes son 20 y su ndmero minimo cs de 2 canastas al
mes; il ip m-lﬂpmmmyu'udewm Fn'nyupnlﬁmmdemuwodadlepnﬂmlm:mpmmhmdude!
canastas pot mes. El proveedor entregard al menos un producto que se encuentre dentro de una misma clasificacién. Para los productos de especias dulces y de
sal, se entregardn al mends 5 tipos de especias de coda grupo; no obstante el tipo de productes se determinardn previo acuerdo con la entidad contratante.
FORMJLYREQUISSTOSDEPAGO Lo pagos por la provision del bien se realizardn con cargo a las partidas p ias de la entidad

generadora de ba orden de compra; en dolares de los Estados Unides de Norteamérica iunediatamente despugs de la lmmpemn del acta de entrega recepeidn
(total o parclal), copia simple de la orden de campra y Ia factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizarin pagos parciales, segin ¢l cronogrma de
entregas parfiales, establecido por mutuo acuerdo entre la entidad contratante y ¢l proveedor.

- PLAZO[DE ENTREGA: La entrega se realizars mensualmente. El plazo de entrega, comenzard a correr a partir de la formalizacion de la arden de compra,
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segiin cronogmima estsblecido de muluo acuerdo antre la entidad contratante y el proveedor Para el efecto, of plazo enire cada entrega del producto, serd de

minirmo 7 d
manda Art

hs, sulvo condiciones de caso fortuito o fuerza mayor, como eventos, desastres o fendmenos nuurales imprevistos, de conformidad con lo que
0 del Cédlsn Cival A fin de carciorarse en la cantided de entrega parcinl I entidad contratante previo a suscribir ¢l acta de entrega-recepcidn, se

dp # fin de verificar que sc cumpla con el peso requerido. En el caso de que se comprobare que el peso es menor de
b d s:dq-rn in en el acta enticga-recepcida, el dor deberd letar el peso total do previo a la suscripcion

del acta entipga-recepeidn definitiva.

= REQUL

ISTOS MINIMOS: Todos los product os queé integran esta canasta deberan formar parte de la Economia Popular y Solidaria y contar con el debido

registro sanifwrio vigenle, & excepeion de las especias dulces y de sal que deberdn ser cultivadas bajo sistemas de produccitn amigables con el medioambiente y
bajo Nommiy d: Bunm Pmum Awimln Conforme ala Resolucitn ARCSA-DE-067-2015-0GG, “Normativa Tecnlu sunitarin pura alimentos procesados,

plantas de distribucidn, comercializacitn, trunsporte y establ ion colectiva”, La presente
ficha aplica mhdq\ﬁsmmdepmdmlu icios p dos que s en los tres liempos de comida (dummn almuerzo y merienda) y
colaciones,

- CALIDAD: A fin de garantizar la buena calidad e inocuidad de las especias, (sal o dulee), el proveedor deberd n-:qsnu alas mmmcm planteadas
en ol plantefdas en el Manual de Buenas Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o deberd estat dentro de la Sistamas

de garantia de las ocganizaciones.

- TRANSPORTE Y LOGISTICA: S deberd amplir con o Art 129 (ludmd:lrlnqmn:). del capitulo [T de las Buenas Pricticas de Manufscturs,
NORMATIYA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS, ESTABLECIMIENTOS DE

DISTRIBU

El proveedof comerd con lodos los gastos de loglstica y transparte desde ¢l lugar de acopio hasta el ugar acordado por la entidad contratante.

10N, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG.
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CANASTA DE PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS
PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrader.- El proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada 300
pdministrador

cannstas. B deha-l presentar; - Certificado de formacion o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacidn de alimentos o

Certi salud ocupacional para la lacidn de ali emitido por el MSP o entidades privadas afines. - Certificado de capacitacion (sl menos 40

horas) o expriencia (al menos | o) en administracion de allmenm /o logistica de alimentos y cadenas de distribucion de alimentos (centificado olorgado por

usociacione] o empresus inas en el drea de én de ali uotros,) TAREAS: 1) Coordinar |a logistica de entrega a liempo en el lugar
dado cofi la entidad 2) Gesti Ia disponibilidad de produ para el do de canastas. 3) Coordinar al personal necesario para el armado

de canastas {flujo de procesos). 4) Revisar que el product l-n. i idas de la canasta, ducuu‘dnnupcufklcm propoicionadas

en la presenfe ficka. Personal de servicio: El proveedor que desce participar deberd coutar con 2 personas de servicio por cada 300 canastns a claborar, El

personal de

bervicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento en mu:ln dc unhlh;t. higiene y manipulacion de alimentos de al menos seis meses y

presentar ceftificado de salud ocupacidnal emitido por el MSP para | ipul o entidades privadas alines. El personal deberd estar
puniualmente cusndo requiern el administrador de hunm:mnysu,umnhlnhcnldq;mdaiddﬂunpoquckdummmyemblillodulu:mlﬁu

TAREAS: 1
alimentos y
= INFRA
scitalados p

producto nolentregado qie consta en la Orden de Compra. En caso de producinse

SERCOF, nf

Descargar los alimentos que llega al centro de acopio. 2) Clwificar los alimentos y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 3) Pesar los
hwmar log canbstas 4) Curgar las canastas en el vehiculo de distribucidn. 3) Descargar Jus canastas en el lugsr scordado por la entidad contratante.
'CIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tianpos de entrega (sin justificacion),

i fa Entidad Contralante Por retraso en la entrega del producto se aplicari :mmulm delo 5 % diurio del valor a faclurar correspondsente al

i la Entidad Ci notificard al

pdiante oficio y documentos de respaldo, de este hecho; can el fin de realizar lu e:clundn del proveedor del leqo Dindmico Inclusiva.

Incumplinuignio dela orden de coampra En el caso de que ¢l pr dor suspenda o i orden de compr d, la entidad daril por

terminado |

orden de tm'mnynom’lmi al SERCOP a ﬂn de que lo declwre contratista ln:unphdn No cumplir con el peso de entrega establecido en la mim

de compra Si el p dor ha lido lo ludo en ¢l pamrafo dltimo del numenil 6 de esta ficha, s le aplicant una multa del 0,2 % del valor total de la

arden de cofpra, considerindose como peso miximo de incumplimiento de hasta 0,5 kilogramos del total de la orden de compra. Emplear Productos de uso

velerinario
cambio del
respaldo, y

fue no hayan sido sprobados por AGROCALIDAD o a su vez se mal utili ose trazas en el producto Se solicitard el
te de produccion. En caso de producirse una segunda reincidencia, ls Entidad C ificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
olicitard la suspensisn del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimicntos de requisitos minimos de la ficha 8 se determina que los alimentos no

cumplen cof los requisites minimos establecidos en la presente ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual serd
notificada ul proveedor por el admiaistiador de ln Orden de Conpra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la F.nmhd cmm-ar: nnul'i:ui al
SERCOP, mediante oficia y documentos de respalda; y solicitars L suspensidn del Catdlogo Dindmico i de
cnlicga en ghvelas, Wansporte ¥ logistica ¢ infra Sised i quciol li no han sido entregads ml-mﬂeﬁhn:nhmlumnutl

equivalenie

0,2% del valor total de lu entrega parcial, la cual serd natificad; dor por el administrador de ka Orden de Compra. En caso de producinse

una sey
Dinamico I

d s Entidad C notificard al SERCOF, mediate oficioy documentos de respaldo; y solicitard Ia suspensidn del Catilogo

lust Ia de ln canasta en pesos y lipes requeridos en esta ficha Si se determina que los alimentos no han sido

tregados donforme a los pesos y lipos requeridos en esta ficha, se cobrark una mults equivalente al 0,5 % del valor total de a entrega parcial, s cual serd

mvmpudndnmmdor Ia Orden de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al

di 0y di de respaldo; y solicitard la suspension del Catalogo Dindmico Inclusivo, Incumnplimiento e ks norma HIGIENE PARA
S LA(_‘I’DE"..“. (CPE ININ{,QDB: 57 20! 3). En caso de reincidencia, la entidad contratante solicitard a la Direccidn Provincial del MAGAP

d ) la verifi de esta nommia (en un mdximo de dos dias de entregado el producto); en caso de que se verifique este

i La entidad do con el Informe emitido por el MAGAP notificard al SERCOP, con el fin de realizar ls exchusion definitive del

= ANTICIPO Y GARANTIA: La eatidad contratante definird la procedencia para la entrega de un anticipo, el cual poded ser de husta 50% del Lotal del valor

e compra. En :uud:rahnm.' un anticipo, se presentard la garantia del buea uso de anticipo por un valor equivalente al 1009 del valor recibido

Hp una gamntia de fiel cumplimiento de a orden de compra, si la cuantia generada es mayor al valor que rsulie de

95 del mont u!.uldehmfu\decanpn Epmvwdu-mhnrlellmtlmmmcmdma 3
materia priaa o il s +
mal estado ¢ deterioro, como por eemplo pllsu. dricidn o en el empleo de

fici n,ommzporel p inicial del Estado del correspondiente gercicio ico, esta garantia se rendird por un valor igual al 5
iones por embalaje, manipulacicn, mala calidad de I

El pmvudwfnm-l una curt dumnprmsode:amede los productos que se encueniren en
La Entidad Contratante dejard constancia del mal

m-dondﬂmoddpuﬂummduudcmnglm:qu lﬂnd:q\::ﬁlmmcumr:qmdnykp@cnhtmtlmbmrwwn La Entidud podri
realizar verificaciones a fin de izar el de las car icas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los costos de estas
wverificacimgs serin cubierios por In Entidad Contratane.

- LOGISTICA Y TRANSPORTE: El proveedar commerd con Lodos los gastos de logisticay transporte desde of lugar de acopio hasta el lugar scordado por I
entidad confratanie. Se cumplird con la cadena de frio establecido en el numeral |1 “almacenado™ y se adaptard a los siguientes requerimientos de loglsticay
trmsporte. §egin Acuerdo Ministerial 2013 (MAGAP-MSO-MIFRO), del Reglamento de control y regulacion de ls cadena de produccion de |a leche y sus

denvados, ({
minimas en |

Capltulo VII de las plantas procesadoras de leche y sus dmv:dun) el lrampm: hasta el punto de venta deberd cumplir con las condicianes
Juncitm de la naturaleza del producto. Deberd estar en i muwm:lmmdzu

calidad e ingcuidad: - Productos pasteurizados: 4 oC +- 2 oC. - Qu:-opn.- blanda (H‘ucn}J aBoC Los il para el ol
deben ser cqrados, con reffigeracion Deberd lener en cuenta las recomendaciones seflaladas en el Codigo de Prictica Exunlorina CPE-INEN-CODEX
CAU'RC'P 442013 Los vehiculos deberin cumplir las siguicnies caractaristicas: Las paredes, los suclos y los lechos estén hechos de un material

alk idn, con siperficies lisas ¢ impermenbles. - Los suelos estarin dotados de un sisterna de drenaje iddneo; dotado de un

equipe dcmf’ngentm pnrlmlmner los productos licteos refrigerados duruieel Inmpouc 2 una lemperatura lo més proxima a 0°C. El proveedor

ue la carga de p no s¢ ine por olores pr o ibles, residuos 16xicos de sustancias

quimicas o gnimales; nsectos que aniden en el w!nmio rcxudcnmnt-nnn agricolas en pudiicidny tlpﬂ'dmm :peobtmyln lm onficios del dnuwey de

carculacion §
coirard con

el aire situados en el suelo del vehivulo. Se deberd respetar lus recomendaciones en el embalaje y de los Elpi
lodos los gastos de logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta el luger acordado por la entidad contratante.

- PRESER TACIGN Gaveta Plastica de Calado Tatal de Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 om x 30 cm, con un peso aproximado

de 2,2 kg (v

cla) y que permite unatemperaturs de trabio de -20° a $0° (°C), dando @l un peso minimo de 16,66 kg por gavela lena. Las gavelas destinadas al

wrasporte d¢ alimentos serin de propicdad exclusiva del proveedor, ef mismo que deberd gamntizar el buen uso de las mismas, es decir que éstas no podrin ser
empleadas pghm acciones ajenas i la del ir de ali En adicion el p: dor deberd tomar en cuenta las recomendaciones y documenlos que
proporcione]la Emdld Contratunte referente al 180 de las gavetas, S@n el mma-ndecmuu que requiern la entidad contratante, a entidad definird el tipo de

poa los i a csta ficha. El p

ficha
ALMA

eri enlregar sus productos solo en las gavelas segin como se especificu en eda
ENADO: Se debe cunplir con el requerimiento de la lemp eratura de la cadena de frio como consta en la siguiente bla: TABLA 6 CADENA DE
ELADO

FRIO PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS LACTEOS Y SUS DERIVADOS PRODUCTO REFRIGERACION CONG:
TEMPERATURA DURACION DE CONSERVA DURACION DE CONSERVA oC dias dias Lechemm 0l4 - yng.u‘t 3 455810 - Mantequillada 6 14
21 240 Qusos Frescos O0a § 2 - Quesos Blandos 0a 2 - - Quesos Duros 0a 5 - - FUENTE: Dy parn la conservacidn y
transporte d¢ alimentos perecederos

- ENVAS

ADO: LECHEYOGURT: Debe ser d: ipi dde material sprobado por la autorided sanitaria competente, estar

provistos defcierres hermdicos ¢ inviolables, limpics, Iim:n de dnpa'f:rlm garantizar ks completa pru!rx:ldn de su contenido de agentes extemos y no allerar
las caracterifticas orgunolépticus y fisico-quimicis del producto, QUESO Debe expenderse en envases asépticos herméticamente caados, que ascguren ls
adecuada coservacidn y calidad del producto. El producto debe acondicionurse en envises cuyo mﬁﬂul. en contacto con el producto, sea resistente a s

accitn y no
aseguren i

ere las c-l'mu-ima- organaléplicas del mismo. B emlulm debe hacerse en las icus del producto y
idad durante el ahmac MA! UTLLA Las illas deben d envases i

hennéticamgnie cermados, que aseguren la adecunda ccmcrvuwo y calidad del producto. Las rwuuqmllu deben acandicicnars en cvases cuyo muarnl en
contacto call el producto, sea resistente a su accidn y no altere lus caracterlsticss organolépticas del mismo. El embalyje debe hacerse en condiciones que

nmmgn laf cmturimul del producto y aseguren su dad durante el ak 150 y expendio Las gavetas ulilizadas deberdn ser

de los
- REQUL%ISTOS MIN:MOS A. PRODUCCRSN PRIMARIA El ganado bovino en la produccién primaria deberd contar con ; Copia del certificado
original de yacunacion de Ficbre Altosa con los datos del productor. B PLLANTAS PROCESADORAS DE LECHE Segiin Am:dn Ministerial 2013

(MAGAP-MSO-MIPRO), del Reglamento de control y regulacidn de ka cadena de produccidn de la leche y sus derivados, (C'p(mlo VII: de las. plulu

procesadorug de leche y sus derivados), se deberd cumplir con los siguientes requisitos: - 'i'ulnhlplmie de leche y sus d
contardn coq :Ipu'muodrnmtlmmmmduwbpurdMnm:rmdes-ludnﬁdn:uwhdnuu de idad con lo
establecido ¢n la Ley Onganica de la sulud. - Todas s plantas de pr i d:lech:ylus iviad uq:ll’hhu‘ ici iblecidas en el

Reglamentolde Buenas Pricticas de Manufactura de alimentos Procesadosy la Regulacion Sanitaria de Alimentos. El monitoreo de su cumnplimiento serd

responsabilifld del Ministerio de Salud Piblica u través de los organismos ¢

Las industrins licteas, sean estas, micro, pequefia, medianas y/o

ofmpetentes. -
grandes ey esas, deberin informar mensualmente al MAGAP, sobre el pago por litro de leche al productor en finca y fa connumna de prwu:mu:, Todos los
productos qge iniegran esta canasta deberfin coatar su respectivo regisiro sanilario y deberdn cumplir Iulﬂgumurupmtnl minimos: C. DE LOS

PRODUCT(S LECHE Y YOGURT - Se debe dar limiento a lcs requisitos fisic s, qui blecidos en la

nanma NTE[INEN 102011. lnsmumm  que sc mmmelnmurai 16 de la presente ficha. QUESO - Se debe d durawlhumtoum requisitos fisicos,
i & idi mllnumuNl’EINENDé! ln-mmnouquuemounmelmmu-l 16 de lu presente ficha.

MANTEQUILLA - s:ﬂ:bndnr wpli |]as i icos, de grasa y mi blecidos en la nonna NTE INEN 161:2011,

MANTEQUILLAS, los mismos gue se anotan en el mumenul 16 de Iapmmu ficha
APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme @ la NORMAS TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS

301
meses)

13,0500

0,0000

391,5000

0,0000 | 391,5000 | 530801
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bS LACTEOS (CPE INEN-CPDEX 57:2013)
ITOS ESPECIFICOS: LECHE ENTERA PASTEURIZADA Requisitos flsicos y quimicos (Leche entera pastcurizada) TABLA 7. REQUISITOS
QUIMICOS (LECHE ENTERA) REQUISITOS UNIDAD MIN. MAX METODO DE ENSAYO Densidad relativa NTE INEN 11 a 150C - 1,029

1,033 & 2008’ - 1,028 1,032 Contenido de grasa %63 - NTE INEN 12 (fraccion de masa) Acidez titulable, expresada como dcido Idctico 90,13 0,18 NTE INEN
13 (fruccion{de masa) Salidos totales % 11,3 - NTE INEN 14 (fraccién de masa) S6lidos no grasos %6 8,3 - - (fraccidn de mas) Ceniza % 0,65 0,8 NTE INEN
14 (fraccionjde masa) Punto de congelacion oC -0,536 -0,51 2NTE INEN 15 ol -0,555 0,53 Proleinas % 2,9 - NTE INEN 16 (fraccidn de masa) Ensayo de

Negativa NTE INEN 19 Ensayo de Peroxidosa - Positivo NTE INEN 2334 Presencia de conservantes - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de

neutralizanids - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de adulterantes - Negalivo NTE INEN 1500 Grasa vegetal - Negativo NTE INEN 1300 Suero de leche -
Negativo N'TE INEN ml Residuos de medicamentos velerinanos Ug/l - LMR establecidos en el CODEX Alimentarius CACMLR 2 Los establecidos en el

be métodos de anilisis identificados como iddneos para respaldar las MLR DEL codex Reaccién de estabilidad proteica (prucba de alcahol) No se
i Ln adicidn de un volumen igual de alcohol neutro 68 % e peso 0 75 % en volumen. NTE INEN | 500 FUENTE: Norma Téenica Ecustoriuns.
0:201 2 Requisitos lﬁltrd:m!ﬁsumplrl la leche TABLA 8 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA LA LECHE REQUISITOS nmM ¢

METODO IPE ENSAYO Recuento de microorganismos mesafilos, UFC/cm3 § 30 000 50 000 | NTE INEN | 529-5 Recuento de coliformes, UFC/om3 3 < 1
10 | AOAC}91.14 Deteccién de Listeria monocylogenes /25 g 5 0 - 0150 11290-1 Deteccidn de Satmonella /25 g 50 - - NTE INEN 1529-15 Recuento de
Escherichia foli, UFC/g § <10 - 0 ADAC 991.14 nuhhimcrnme ITIEstras & umrm.n.lr m = Indice mtxmumwhlc para identificar nivel de buena calidad M
=1ndkcrrﬂannp=nuﬂ:leymtdumﬁurnwut -plable de calidud ¢ =M Itados entre m y M. FUENTE: Norma
Téonica Ecuptoriana, NTE INEN 10:2012 Limite méximo de contaminanics TABLA 9. LIMITES MAJHMQS PARA CONTAMINANTES REQUISITO
LIMITE MAXIMO (LM) METODO DE ENSAYO Ploma, mg/kg 0,02 ISO/TS 6733 Aflatoxina M1, ughkg 0,5 1SO 14674 FUENTE: Narma Técnica
Ecuatoriana| NTE INEN 10:2012 QUESO FRESCO Requisitos fisicoquimicos TABLA 10. REQUISITOS FIS]U(I)LH.MICOS REQUISITO MINTMO

HETODO DE ENSAYO Grasa lictea en extracto seco, % (n/m) 25 - NTE INEN 63 Exracto luomelcmkﬂlend EXUBCLO 5600,
la siguicnite tabla NTE INEN 64 Conlenido de grusa en extracio seco (nvm) C do de extract; minimo (m/m) >20,0°%6 <

30,0 9 28,0[#% FUENTE: Norma Téenica Ecuatoriana. NTE INEN 2620:2012 Requisitos microbiolégicos TABLA 11. REQIHSITOG MICROBIOLOGICOS
PARA LA IECHE REQUISITOS n m M ¢ METODO DE ENSAYO Enterobacterias, UFC/g 5 2x102 103 | NTE INEN | 529-13 Recuento de Escherichia coli,

010 1 NTE INEN | 529-8 Staphy lococus aureus UFCig 510 103 iNTElN'EN] 519-Hl,mmlmncylagmuflig5mu IS0 11290-1
bn 25 g 5 ausencia ausencia ONTEINEN | 529-15n=Ni di di ible para identificar nivel de

buena caliddd M = Indice miximo permisible para identificar nivel aceptable de alui-d ¢ = Nimero de uesiras p:mnnblucm resuliados entremy M.
FUENTE: Morma Técnica Ecuatorisna. NTE INEN 2620:2012 MANTEQUILLA Requisitos fisicoquimicos para mantequillas TABLA 12, REQUISITOS

MICOS PARA MANTEQUILLAS REQUISITOS MIN MAX % METODO DE ENSAY O Contenido de grasa, % (m/m) 80 --- NTE INEN 165

Extracto secp magro de | leche % m/m) 1) - 2NTEINEN 14 Humedad, % (m/m) - 16 NTE INEN 164 FUENTE: Nomma Técnica Ecuatonana. NTE INEN

Aquisitos de la grasa par mantequillas TABLA 13, REQUISITOS DE GRASA PARA MANTEQUILLAS REQUISITOS MINIMO MAXIMO

METODO [JE ENSAYO Indice de refraccion 400C 1,452 8 1,456 S NTE INEN 166 Indice de yodo, cg/g 26 45 NTEINEN 167 Indice de Reicher-Meissi,
cmi/g 24 33 NTE INEN 168 Indice de Pnkmte. cmilg | JéNTEINEN 168 Indice de saponificacion, mg/g 218 234 NTE INEN 169 FUENTE: Noma
Técnica Eajatoriana. NTE INEN 161:2011 R para lus illss TABLA 14. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA

LAS REQUISITOS nmM ¢ METGDO DE ENSAYO Rn:mnlnd:ﬁ&nnMﬁﬂﬁlul *UFC/g $ 104 105 2 NTE INEN 1529-5 E. coli UFC/g 3

<10 -~ -- NTE INEN 1529-8 Enterobacterias, UFC/g 3 10 102 3 NTE INEN Ls!ﬂ-l}&nphylbcoc:ua aureus UFC/g 5< 10 - - NTE INEN 1529-14
Salmonella, 25 g § susencia —- - NTE INEN 1529-15 *Excepto para das con :u!lzvu
Ecuatorianal NTE INEN 161:2011 En donde: n = Nimero d lmmim m =Indi X le para identificar nivel de buena calidad M =
Indice mlxﬁ o permisible para identificar nivel aceptable de calidad ¢ = Mimero de muesras pen-nmblcu cmmlmhl enlremy M.

FUENTE: Monma Técnica

DE ADHESION: USD. 13,05 por cadu canasta de productos Hcteos: 350 gramos de queso pasteurizado (fresco y/o comida), 50 gramos de

‘mantequilla] 4 litros de leche pasteurizada y 2 litros de yogurt, inchiido transporte al lugar acordado con la Entidad Contratante (El precio no incluye [VA).
- DESCRIPCION GENER.AL Proveer alimentos -PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS, destinados para la preparacicn del tiempo de comida

& un mes, que satisfagan las necesidades caloncas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir 60000 kilocalorias al mes

Consoreia,

de Asociaci
Las microy

1003000 0

comida. (2)

persona juridiica, en |s figura de micr (de 2 hasta 9 emplead;

Cada canast} debers contener: 350 grarmos de queso fresco do, 50 gramos de illa, 4 litros de leche pasteurizada y 2 Litros de yogurt.
- CAPAC|DAD MAXIMA: Los proveedares que deseen participar en esta ficha téenica podein hacerlo & través de persona natural o juridica, en la figura de
micro o peqliefias empresas; o de forma ssociada bajo |a figurs de Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacidn, Centros de Acopio ylo

jue formen parte de la Agriculturs Familiar Campesina. Los pnwzdoraqu: deseen participar en esta ficha Hmklpn&h hacerlo a traveés de

(de 10 hasta 49 empleados), o de forma asociada bajo la figura
dnes de Productores, Cooperativas de Comercializacian, Cenuul de Acopio y/o Consorcio, que formen parte de |a Agricultura Familisr Campesina.
lpequeias empresas deberin garantizar a sus empleados lodos los beneficios de ley respecto a la Nonmativa Laboral vigente. Para consorcios se

solicitard lof documentos habilitantes que faculten esta forma de asociatividad. El cdlculo de ln capacidad mixima se clabora lomando en cuenta el peso
promedio, ¢f aporte caléricoy las pnmnnu de Hcteos y sus dermdul mids commines que se encucntran disponibles en el Ecuador, sugeridas pare |os tiempos de
tTidi de desayuno, neCCsariss para una dieta de
LACTEOS

diwiss. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES () DE INGESTA DE
EGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE

DURANTE|EL DIA KCALDIA KCALMES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE LACTEOS /DIA (2) DESAYUNO 25% 500 15000 3 COLACION 5%

RLMUERZO 359 700 21000 0 COLACION 2% 100 3000 0 MERIENDA 30%% 600 18000 0 TOTAL 10024 2000 60000 3 (1) Cusdro referencial,

En el caso d no existir las diferentes calegorfas para liempo de comida dicho poccentaje de alimento se compensard dentro de las otras categoriss de tianpo de

P porcién de lechely ogurt equivale s 200 gramos. Una porcién de queso equivale a 30 gramos ELABORADO POR SERCOF. 2016 En la tabla 2

¢ muestra o pme ﬂ: q:wi:cal&u:nd: licteos (lechesy ogurt, queso y mantequilla)  la dieta con el 10,71% del total de los alimentos que se consume en.

el dia, en

LA

deben estar pri

de miantequ

forma

200mi 18

generadora
lizardn p:
st acue

del Codigo

ACUERDO|
(keal) 100grhunos Energfa en funcitn del peso de la porcion (Keal) TOTAL PORCION TOTAL PESO TOTAL GRAMOS UNIDAD LECHEY OGU

LECHE DE[VACA PASTEURIZADA 200 60 120 20 4000 (ml) 6 liros YOGURT 200 99 196 10 2000 (ml) QUESOS/ QUESO FRESCO 30 264 '.'92 6 1Bg)
400 gramos MANTEQUILM QUESO DE COMIDA 30 29989,7 6 170 (g) MANTEQUILLA 50 740 37 10 50 () FUENTE: INCAR, 2012, ELABORADO
POR SERCDF, Iﬂlﬁﬂnlﬁrhl se acoge a la resolucidn del Servicio Nacional de Contratacidn Piblica (SER COP), Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del
ml5.mdnthnmudv¢ "EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICICNDEAIMNI‘ DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO
PRODUCIT|OS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR?, especificamente en el Art 1.- Ambito de aphicacion y A2 Alimentos producidos o cultivados en el
Ecuador. Lafcanasta de Ficteos debe cumplir con los siguicntes requisitos: de 180 gramos de queso fresco de mesa, 170 gramos de queso de comida, 50 gramos

afy generando un apoite calérico de 214,29 kilocalorias al dis; es decir 6428,57 kilocalorias al mes. TABLA 2

PORCENTAJE DE LACTEDS POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA total
porciones/di total % alinento/ dia TIPO DE ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE

RIVADOS 3 10,719 0 0900 (9 0 (963 10, 7140 ENERGLA/DIA 214,29 keal/dia 0 0.0 214,29 keal/dia ENERGIA MES 6428,57 keal/dia 0 00

6428,57 keaf M-EU\BQRADO POR SERCOF, 2016 En la tabla 3. Se muestran los productos que integran csta canasta, los productos son inemplazables y

me en cada entrega, en ¢l peso y volumen indicado. TABLA 3. LISTADO DE LACTEOS/DERIVADOS SUSTITUIBLES DE
A SU TAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO A SU TIPO GPCION PESO PROMEDIO PORCION (srlmn-) Encrgia

Jla. 4 litros de leche y 2 litros de yogurt, como se miestra en la tabla 4. TABLA 4. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE LACTEQS

CLASIFICA CION DE ACUERDO A 8U TIPO TOTAL UNIDAD LECHE 4 litros YOGURT 2 litros QUESOS 350 gramos MANTEQUILLA 50 gramos
ELABORADPO POR SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE Para determinar el nimero de canastas que se requieren de

al, s entidad contratante deberd definir ¢l nimero de personas que van a ser wnanos de este servicio y multiplicar por el nimero de canastas que

se requieren|por mes. El ntimero minimo a adquinir ex de S0 canastas al mes, considerando camo grupo clario a las perscnas mayores de 18 afos. Para B"-!Wi de
menor edad ke podré realizar compras minimas desde 10 camastas por mes, para lo cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y aport,

calérico sugbrido para cada grupo etario. TABLA 5. APORTE CALORICO Y PORCION DE LACTEOS SUGERIDA POR DIA, SEGUN GRUPO ETJ\R]O
RANGO D EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3.4 4 afios 1500 150 ml. 2 5 a 7 afics 1750

10 aftos 1900 200 ml. 1 11 & 14 afos 2300 200 ml 1 15a 17 afce 2500 250 ml ﬂ.ﬂmhslnmzm:nl 1 ELABORADO POR SERCOP, 2016

Para las instfluciones que cuenlen con nutricionista o tengan definido el ndmero de canastas segn su d institucional, podran planificar las c

segiin sus refjuerimientos particulares; 14 tabla No. 5 servird de guia para el cilculo de canastas segin gnipo etario, pmunln & referencial. CALCULO DE
CAPACIDAD PRODUCTIVA. La capacidad productiva por Asociack de P Ce de C ion, Centros de Acopio y/o
Consorcios, fserd de 300 camstas ol mes. Se dord prioridad a las organizaciones que realicen su groduccm pecuaria libre de productos quimicos, hanmonales y
denls prodictos restringidos (nomms sanitarias vigentes), extendiendo su cupo de hiasts 350 cannstas al mes, siempre y asando cuenten con certificacion de
alguna entidud piiblica o privada que avale csle ipo de produccion. El proveedor se
obstante el groveedor podri escoger el drea de cob (cantonal, incial o SERN 5U

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién del bien se realizarin con urloa lupm.uh; uestarias de la entidad contratantie

-uuegnrmpmehﬂamd drea local de su domicilio; no

1

e ln orden de compra en dolares de los Estados Unidos de Nor los que serin realizados después de la susaripeidn del acta de entrega

recepcion (iptal o parcial), y a la que se debe adjuntar también, copia simple de la orden de compray la Factura emitida por o proveedor De ser el cao, se
it

4gos parciales, segin el cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la entidad contratantey ¢l proveedor.

- PLAZO|DE ENTREGA: El plazo de entregs, comenzara & comer a purtir de I formalizacion de la orden de compra, seglin cronograma establecido de

flo entre la entidad contratante y el proveedor. Para el efecta, el plazo entre cada entrega parcial del pmd.rdn serd de minimo 7 dias y mibxino 15

dias, salvo ?\dkim de caso foetilo o fiierza mayor, como eventos, desastres o fe naturales imp| formidad con lo que manda Ant. 30

ivil. A fin de cercioranse en la cantidad de entrega parcial la entidad contralante previo u suscribir el u:lu de entrega-recepeian parcial, pesard los

Libid 4

debia haber
ot
- CALIDJ

pord p & fin de verificar que se cumpla con el peso requerido Endtaodequucwmuh:quedpunnmwd:lnquu
:n!rqadnden-r.npr:uhudqu ia en el acta entregar P elp deberd completar el peso Lotal do previoa ls
fiel acta entrega-recepcin definitiva
AD:A.  PRODUCCION PRIMARIA Durunte la produccién primaria cl p dor garantizard la i6n al minima de la i

leche cruda fprocedente de los animales o del medio ambiente. EI nnwnedunwzuiprl:ucugmndnn adecuadas, y que lolmmllulechcm s¢

n estado de salud. La s de I leche deberd garantizar p agricolas, y de all 160 de

LECHE La
miedidas en

los animales, higiene general adecunda del pmmnl y ¢l equipo de ordefio, empleo de métodos de ordefio odu:uldn B.  PLANTAS PROCBADOBAS DE

arga microbiana de la leche debe iu'l.mhql como pueda logrirse ulilizando las buenas priicticas de produccion de |a leche. Se deberd aplicar
| dmbito de |a produccion pmun- para reducir lo mis posible la carga inicial de microorganismos patégenos o que afectan a la inocuidad y la

oneidad, affin de un margen d uridad mayor para preparw la leche de manera tal que permita la aplicacion de medidas de control

LECHE La

ndicadas) -

distribuida
envasada y

superar los

microbiolégico de menar rigor que ¢l que de ol | forma seris necesario para ascgurar b inocuidad e Hmcld.d del ptodmle €. DELOS PRODUCTOS

lechie debe tener las siguientes caracteristicas - Color. Debe ser blanco op ol i (upodrhuptuuur variaciones

e estas cardeteristicns, en funcidn de la raza, estacion climitica o alimentacion; pero estas no deben afectar significati (™ icas

Olor. Debe ser suave, lcieo caractaristico, libre de olores extranos. - Aspecto. Debe sa homogéneo, libre de materias extrafias. LECHE

Y YOGURI| Se durd cumplimiento s NORMAS TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS PRODUCTOS LACTEOS
(CPE INEN|CPDEX 57:2013). Se dor cumplimiento 3 la Resolucidn ARCSA-DE-042-2015-GGG, TECNICA SUSTITUTIVA DE BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA PARA ALIMENTOS PROCESADOS. En el momenio en que sc presenta a los consumidores, la l::luy sus derivados no debe contener
ning(n contyminantel 1] en w nivel que ponga en peligro d estado de la salud piblica. Elmpmdmu presentaran las siguientes caracteristicas: - La leche
y sus derivaflos deberin estar pasteurizados, deberin presentar estar limpios y libres de calostro, - Nao debe ser

in fecha posterior  la que sparece marcada en el rédulo del envase (no més de S dins despuds de su pastewrizacién). - La leche pasteurizada
olocada en el mercado, no debe ser reprocesada y debe ser vendida en su envase original. « La leche pasteurizada debe mantener la cadena de

Trio en el alifiacenamients, distribucian, y expendio a una lemperaturs de 4oC +- 20C. Los residuos de mdlﬂmﬂiul vcnrhmu ¥ sus muabohm no
podran supefar los limites establecidos por ¢l Codex Alimentario CAC/MLR 2. - Los residuos de plaguici b ol

nop
mites unhllmdm par ¢l Codex Alimentario CAC/MLR 2. QUESO El queso fresco debe conlener un rango de panmlme Iumedad (6&-80%) oiire

ec/ordenes/imprimir?id=196.
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semi blandely blando. Las materias primas utilizadas en su preparacion, deben cumplir con las normas relacionadas al Codex Al s - Leche
pasteurizady Ingredientes Lales como: § Cultivos iniciadores de bacterias imocuas del dcido lictico y/o productons de aroma. § Cugjo u oty ezimas
nocun idéneas. § Cl de sodic y/o cl d cano di de lasal § Lasunidades de camercializacidn de esie producto deben
cumplir conlo dispucsio o | Ley 2007-76 del Sistema Ecuatoriang de b Calidad. § Se pueden utilizar aditivos permitidos y en las cantidades especificadas en
1 norma NTE INEN 2074. § Se permite el limite méximo en contaminantes segin lo que establece el Codex alimentariug de contaminanies Codex Stan
1931995 MANTEQUILLA Laelaboracion del producio debe cumplic con el Reglumanto de Buenas Pricticas de Munufactura del Ministerio de Sahid La
leche utilizafla para la fabiricacién de la mantequillay de la mantequills de suero debe curnpli can los requisitos establecidos en la NTE INEN 9 La crana
utilizada pags la fabricucion de | lequillay de | illa de suero debe cumplir con los requisitos establecidos en la NTE INEN 712 Los residuos de
plaguicidas | mis metabolitos, no deben superar los limites establecidos por el Codex Al CAC/MLR 1 en su dltima edicién. Los residuos de
medicamenths veterinarios no deben superar lo limites estublecidos por el Codex Alimentarius CAC/MLR 2 en su dltima edicion.

- INFRANSTRUCTURA MINIMA: La plaita procesadors debert tener un drea destinada al almacenamiento del producto, con las siguientes caracteristicas:
- Arealde almacenamientoy clusificacion de producios. Esta drea deberd contar con equipos de reffigeracion para mantener ¢l producio. - Area

ec/ordenes/imprimir?1d=196.|.

destinuda pidra ubicacion de las gavelas. Las gavetas deberin ser linpiadas cada vez que sean utilizadas. - Area despacho de productos, ests deberd fresca

v ventilada Pars evitar dafios ¢l producto no debe exponerse al sol - El techio, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad evitar acumulacidn de

particulas d¢ polvo y cong i6n de humnedad en la infre
Subtotal 1.154,6600
Impuesto al valor agregado (0%) 0,0000
Total 1.154,6600
Niimero de Items 32
Total de la Orden 1.154,6600

Fgcha de Impresion: martes 2 de marzo de 2021, 16:34:03
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