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[ ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO ]
e CE-20190001545762 | Fechade 55 53 9919 Neehade  56.03:2019
compra: emision: aceptacion: |
- [Estadodeta .o
orden: | - |
DATOS DEL PROVEEDOR |
PAREDES
Nomb :
m"n':'er:‘.fal_ ﬁfﬁ;‘ PAREDES RUC: 1803094620001
- ' PP R - MARIA ELENA A __
Nombre del
representante
L N C
Correo Correo
i I s & 4 oni . :
o mariaelenap1976@gmail.com clectronies mariaelenap1976@gmail.com
representante de la z
| legal: _I empresa: ]
Te! o: 0991103382 09927 16079 032864307 0992716079 P |
Tipo de cuenta: -- | Namero de cuenta: - | Codigo de la entidad financiera: -~ | Institucion financiera: -

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
DIRECCION DISTRITAL 18D01
PARROQUIAS URBANAS LA
Entidad PENINSULA A SAN FRANCISCO
contratante: Y PARROQUIAS RURALES
AUGUSTO N. MARTINEZ A
ATAHUALPA MIES

Persona que  p FABRICIO VELASTEGUI lCargﬂ: JDIRILCTOR - kit o!-ger.velaslegui@inclusinn.gob.ci:«»

RUC: 1865037750001 | Teléfono: (032587586-03258

autoriza: DISTRITAL elect_rénico:

Nombre

funcionario 4\ g GERARDO SANCHEZ BONILLA | Cortee ger infl@hotmail.com
encargado del electronico: 7 ‘
| proceso:
_Plﬂncia: TUNGURAHUA  Canton: A_MBA_TO_Ermuia: HUACHICHICO
Direccion Calle: PAREJA DIEZCANSECO S/N Nimero: YN fetissseltin AA DOS CUADRAS DE
Entidad: I o NOBOA Y CAAMANO ) i | T BODESUR
] Edificio:  EDIFICIO MIES Departamento: PISO-4 Teléfono: 032587586-03258
\7 . Horario d_e recepcion de Desde 09H00
Datos de - mercaderia: ol BEES 10 . _ _J
entrega: sepeid
& Responsal?le Gg recepcim de TUTOR del Espacio Activo
| mercaderia: |
| Recuerde que en el caso de presentarse observaciones o inconformidades por parte del roveedor o la entidad contratante,
q p
Nota: respecto al tipo de entregas parciales requeridas. se podrd realizar la posterior suscripeion de un acuerdo complementario

conforme lo estipula el convenio marco

Direccion de | PROVINCIA DE TUNGURAHUA, CANTON AMBATO. PARROQUIA PICAIHUA -GAD DE PICAIHUA-: ESPACIO
entrega: ACTIVO "MMA ALEGRIA DE VIVIR" |
La Administradora de la orden de Compra serd el/la TUTOR del Espacio Activo Mis Mejores Afios Alegria de Vivir.
servidor con quien se debe coordinar el servicio requerido. La contratacion del presente servicio dse requiere para los
meses de Abril, Mayo. Junio, Julio, Agosto, Septiembre. Octubre ¥ Noviembre 2019 (9 meses) a un promedio mensual de
910 servicios de alimentacion. Contacto al 032 587523 Ext. 122/104

Observacion:

Ios pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo @ los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de la
orden de compra incluyéndose el IVA.
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Para ¢l pago. la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeidn, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos y serd etectuado directamente por cada
entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra. dentro de los
30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd registrada en la
presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar. la entidad contratante seguird los
procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Pablicas.

I's de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a
recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida en
el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago
que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orde‘

compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

I:sta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Mareo suscrito con el SERCOP.

contrato que forma pd

La entidad contratane st

e integrante de la presente orden de compra.

b
ks Ona qug autoriza

. |[M#%ima Autoridad

- " . ~ 4 ~ > - 4
Nombre: ARDO SANCHEZ Nofm . FABRICIO ( & DLGUER FABRICIO
BONILLA VELASTEGUT VELASTEGUI NARANIO
DETALLE
CPC Deseripeion | Cant V. Descuento | Sub. Total | Impuesto | V. Total Partida Presup.
| unitario BN
632300213 | SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GRUPOS VIILNERABLES Gi09 2,53000 0.0000 | 188370000 12,0000 | 21.097.4400 | 38-00-002-001 230735
(CONVENIO DE COOPERACION ECONOMICA) meses) | ‘

- INFRACCIONES, SANCIONES Y A PLICACION DE MULTAS Infracciones
Mults Par la no prestacion del servicio |« 1000 del vator de fa factura mensual por cuda
cha de servicio no prestado Por falts de asepsin, iocwidad v por fs male calidud de las
alimentos v servicios Multa del 0025 x 1000 del valor de ln facturs mensunl cuando
eximti un S0% (e malas calificaciones del servicio en un mismo dia, (Se Hevara & cabo
uns calificacion de los parametros anfes menconados, esta se hara en base al numero de
ineestas servidas v 1o satisfaceion de hos henelicianos/as. La modalidad de ealificiewn y

| 3N Seri Tes| lidad de ln enndad contragante 2 traves del adonmstiador de la
orden de compra; el prevesdor debe ser informade previo al iicio de le epecucion del
cantrato de este sistema de evaluncion, ¢! cusl debe estar estnigtamente relacionadi con
el serviero de almentacion prestado, a cual no esth swet o modilicaciones), Mulm del
0,05 % 1000 del valor de la factura mensunl cuande exista un 20% de malas
catificagiones en un mismo dim, con base en el numero de ingestas seevidas v la
sitisfaccion de los beneficiariosfis. Por el cambio en los menus preestablecidos y
aprobados por el admimistrador de lx orden de compra sm e debida autorszacian 025
1000 del valor de |z factura mensual por cadn cambio Por meumpliniento en el
apr de lios ¥ equpos mi requeridos en a presente ficha. 005
x 1000 del valorde Ta factura mensual por cada dia de meumplmento Por
incumplimiento del hosano de entregi de las mgestas, sefinlado por la entidad

Par el pl en lis o blecidas para of uniforme

requendo del personal La primers ver se hard un llamado de atencion por escrite. Si
existe reincidencia se aplicarh una multa del 1x 1000 deb valor de la facturs mensual
Ante la recurrencia del incumplimiento en las condiciones de asepsw, inocuidad v
calidad de cualiuiera de los productos e msumos telacionados con ¢ servicio,
debidamente reportados por el admimstrador de contrate. La entudad contiatante

| soheitara al SERCOP que se declare al proveedar come contestista ineumplido

GARANTIA Y ANTICIPO * La warantiy de fiel cumplimiento de [n orden de
compra, 5i Ja cuantia de ta misma penerada es mayor gl valor gue resulie demuluplicar el
coeficiente DODO002 por el presupuesio smcial del Estado del correspondiente gjercieie
econamicoe. Esta garantia se rendir por un valer sgual al 5% del monto total de la onden
de comprs *La garantia de bued uso de anticipo, per e valor equsvalente ol [00% del
vider recibido per este concepto de haber sido concedido por la entidad contratante Las
TNt cor ladlas en este I seran entrepadas o traves de cualguie: Torma
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prevista en el articula 73 de ln Ley Orgamica del Sistentn Nacional de Contatacion
Piblica, y seran devuelias conforme lg dispuesto en ol articulo 77 de fn misma ley
PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO La ejecucion de prestaciim del servicio,
inicir en el plazo minimo de siete (7) dias et dos deade b fi lizacion de la orden
de compra, tiempe en el cual la entidad conteatante y el proveedor deberan aprobar el
menu y Ccronograma e entregn, silvo seuerdo expreso entre fas partes, mIsing que no
podri ser rrayor & |5 dias
FRECUENCIA ¥ FORMA DE PAGO. Los pagos se realizarin con carzoa Ja partida
presupuestany de cada ennidnd contratante, contra servicio prestado con frecuencia de
pitgo mensual Se realizarh el pago por servicio prestado, es deeir por el mumens efective
de ingesias servidas. La entidad contratante debera confinmar este nimero de ingestas
diariamente
- EQUIPO REQUERIDO! Equipa minimo requendor *| Cocing Industrial *1 |
Congelador * | Refrigerador *1 Hormno sem industrial *| Microondas * | Meson de acera
inidable *1 Licuadora serm mdustrial o 3 licuadoray domésticas Menaje: * Olias y ‘

sartenes *Menaje de cocina de acero inoxidable, *vajilla de acero noxidsble. {La
calidad de Iy vanilia serd adecoada para garanfizar que por deterioro o rotuth no tastime a
ningn usinnio i operario, ademas el material de elaboracion no deberd mterfert en la
calidad de los alimentes), *Cuberteria de acero ingidable *Vasos de acero mowidable.

*Servillets desechables de papet. *Otros equipos, lios y demis impl que
SeAT NECESHTION y estén enmarcados en ln normativa de benas practicas de mahipulacion
deal ¥ que lat yued de los al 3. El provesdor como requs
para catnlogarse deberd p ! TR \den la disponibulidad del equipo

minimo { facturas, titulos de propiedad, contratos de compra-venty, declaracionss
jurnmentadas de propredad, o de arrendamiento)

CONDICIONES DE PRESTACION DEL SERVICIO: Condiciones generales: “El
proveedor debera cumplic cart fa Resolucion ARCSA-DE-037-2013-GGG que sefiala ln
Norma técrica sanitaria sobre practices correctas de higiene para establecimientos
procesadores de ahmentas categorizados coma artesanates v orpanizaciones del Sistema
de Econamia Popular y Solidaris ademis el provesdor garantizar b cahidad del servicio
. de aeverdo a la Guia de usuario Manual de Buenas Practicas de Higiene y Manipulagion

de Al en R y & ing del ARCSA. *Al menos unn vez a 1a semana
s real | desinfeccion profundn del menaje utilizado paa Ia prestacion del serviclo
(vajills, ollas, etc ) *El lugar de preparacion de slimentos parte de la prestacion del
servicio, deberd impi antes v despucs-de In g del misma, asegurandose que
este s encuenirs en condici A para o imi idad de tos ul o
"8 mesones, pisos, paredes, estanterias, refrigeradorns, congeladores y equipa en
ueneral que se utilice en prestacion del servicia se mantendran completamante Lmpios,
antes, duranie v despugs de In preparacion die alunentas *La entidad contiatante
directamente 0 @ traves de teresros, de ser el caso, verificarh el cumplinuento de las
condiciones especificas del servicio sefinladas en la presente ficha téenica, park lo cual el
proveedor dani todas las facilidades y proporcionan la mformacion gue |2 sen requerida ‘
AR

*En caso de existir un inei de i aria (intoxicacion) ln entidad

contratarie se reserva ¢ derechin de realizar, a troves de laboratonos especializadas, ol

andlisis fisieo, g % bioldasco a todos los utilizados en la elaborncien

de los alimentos, ast coma su producto final, ademis del espagio donde se elaboran las

difarentes comidas Este costo serd psumido por el proveedor del servicio. Elabaracion de
; . i ik

El d drit limpias las i p das para I petan, \

=
preparacion y distiibucion di los alimentos. *1od abi 4 5e en
no en¢l piso, deben estar separndos de las paredes v lejos de cualqurer tuberia con
gotisras No se almacenard ningin tipo-de jabon; detergente, desinfectante, insecticida,
raticida o solventes junto & los viveres. +Las dreas de conservacion, almacenatientoy |
preparacion de los plimentos deben puardar mdependencia en relacion al hafto y/'o
baterias sanitarias. *Se tendri la idad de los al tos: No debe estar cerca de
amimales, mnteriales de mpigza o productos quini *Los al dos o 5

}
wiilizarse en ln preparscion de |os menis, deberdn tener repistro sanitario o notificacion ‘

sanitaria vigente, otorzado por la antondad sanitarin nacional, mantenerse en su
recipiente comercial y cumplir con las condici deal to (ue se detallen en
el mismio. El tiemipo di consumo de los msmas, 1o puesde ser pesterion a o Fecha de
caducidad del producto estblecido en el mismo =Teddos los alimenios deberan
almacenarse en envases limpios y con tapas, debid los v fechados, *Los
alimentos perecibles deben colocarse en un refngemdor o congelador para impedir 54
deterivro. *E| merni sera bajo en grasas, szlCcAres y sbl, sin preservantes. aditivos ¥
condimentos artificiales. 1.as carnes seran preferthlemente cocidas al vapor, 2 la plancha,
e, evitando los frtos. *La utihizacion o deal pr dos (enlamd ‘
embutidos, ete) se realizara de forma moderada, es decir no mis de'uni vez por semana.
*En la elaboracion de jugos se utiliznrin frutas nsturales, no se podra reemplazar ut Jugo
ptural por jugos en i o bebdas g = as (rufas v horializas
utilizadas an In preparneion de fos alimentos deberan estar frescas, en buen estado puca el
consumidor, deben ser de muy buena ealidad en sus carncteristicns organalepticas {olor, ‘

Pt |

color, sabor, textura, 1) * Los alin frescos v semip dos utthzdos
e ol servicio de ali ion deb optinas condici pari que no alteren
{5 calidad e inocuidad de los mismos *1_ps insumos o ser utilizados (alimentos) deberan ‘

ser de prod L, pr do la compra de los mismes a b Economia Popular
v Sobidarin y sus emprendimientos disponibles en la localidad donde serd prestado el
servicio asl coma de las orgamzseiones de 1 Auricultusy Familiar Campesing e Indigena,

deberan aplicar con critenos de pertinencis territorial de acuerdo con o zops en donde se ‘
presta el servicio para el plimiento de lus | RE-SERCOP-2015-0032 y
RE-SERCOP-2015-0034 *Los alimentos debern ser preparados el mismo dia del ‘

consumo para garantizar n ingesta de li frescos. *Lesp dores dentro de si
cronpurama mensual deberan incluir menus que productos locales, utili
prodhicios (vepetales [ frutas) de temp fa do los hishitos ¥ mt
propios de o localidad *En la by de idiss se deberd utilizar agus tratada o
poable apta para el | La entidad co de considenar necesans
poded realizir a traves de laboratorias especializades, el andlisis (isico —yuimico ¥
microbiologico del aguaa ser utilizada en Tt elul an de los al Jebiend

cubnr el costo de dicho procedimienta. Ln entidad de confralante se reservia el derecho de
realizar estas anahisis en cualquier momento *Fq caso de no dispombilidad algon
alimento, sustituir por oteo del mismao valar nuty icional y referencia de costo, por
sjemplo came por carne, fruta por fruta. verdura pot verdurn, cereal por cereal, lacteo
por lacteo, legumingss por leguminasa, grano tierno por prano terno, ele Transporte y
entrewi de ahmentos: *Todos los gastos relntivas al transporte de alimentos, productas ¥

otras actividades relacionadas a la provision del servicio incurriin par parte del ‘
D dor, *Para el porte de ali se dispondrin los mmsmos e reciprentes
adecuados quee conserven su temperatura (frio o caliente) *Fl proveedor entregard los l

alimentos preparados en el lugar y hora que se esblezean previo acuerdo con ls eritidag
contrutante. *Pam ¢l transporte de los alimentos preparaios se utilizarh un vehiculo
adecuada par tal praposito que asegure 1t inocuidad v calidnd de os alimentas desde

gue salen del sito de preparacion hasta el Jugar de enrepa 2
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ROPA DE TRABAJIO *En todos las casos el persanal contart con cquipos de
pretecaion. *Todo el personal debern contir con uniformes vampleos perro, malla par
el cabello, delantal de proteesdn y auantes para la manpulacién de slimentos, ZAPALOE
antideslizantes *El personal debera yuardar la presentagion v asepsia de los umformes en
tode momenta. *El personal debery procautelar [a higiene personal mteyral, manos
Himpias, ufas conas s esmalte, faborar sin maquitiaje: cabello recagido, no tener barbn
i higote (en case de llevar barba o bizotes se debers cubrr con an protectar de boca v
burba segin sea el caso) no portar sccesoncs como anillos, pulserss, arctes u olros
ohyetas que pudietan presentar un rgsue en fy prestacion def servicin. *F personal que |
realice a prestacion del servicio no poded tener hendas o infecciones cutiness *El
provesdor realivard anualmente eximenes midicas a tode su persongl, Estos eximenes |
som |os i Bigmelria hematics completn, serolopin (VORL), ¥ microseopico de
o, coproparasians, coprocultive, examen médico genaral *E| personal que lnbara en
la frens de preparseion y entrega de alimentos deber 4 cumplic con fas sigmenteés
respansabulidades: < No fumary conswar alimentos o belidas en estas dreas. - Perminr
ol acceso de personas extrafias a las aress de preparacion de almentos sin la debida
proteceron y precauciones
- PERSONAL MINIMO REQUERIDC Un (1) Coomera ajele de coona o chel’
*Certificada yue acredite formucian o capacitacion en Gastranemia via Prepamcion de
alimentos de mimima 40 horas 0 tiwla o certificacion artesanal en las Aress antes
mezncionadas o twlo de instruccion superior en la rama de Gastron *Certificado
que acredite haber cursado v/o aprobada madulos de higene y manipulacion de
alimentos o buenas pricticas de manufacturs *Certificado que acredite expertencia de gl
fenns un 1o en servicios de preparacion de alimentos *Cenificads de salud vipente
stargado por el Ministerio de Salud Publics (MSP) o por un centro de salud privada [Dos
12} Ayudantes de cocina. *Certificado que acredite haber cursado v aprobado madulos de
hgrene y menipulacion de alimentos vio buenas pracuicas de manufactm, *Ceortificada
que peredie capacitacitn v/'o experiencia de al menos se1s meses-en servicios de
preparacion de alimentos. * Cernificado de salud vigente otoruada por el Ministero de
Salud Publica {M5P) o porun centre de salud privado. Persanal de apayo (¢l personal de .

ApovD B se considerar para la catalogacion del proveedor Fste personal serd contratado
por el proveedor, de acuerdo a los requermuentis de la entidad contratunte, una ver que
“se hiyn generado In orden de compra) Nutricionisia FI proveedar con i finalidad de
validar los menis establecidos con le entidad contratante, deberd contar con el aval ¥
firmit die un nutricionista yue garantice el camplimienta del mend con los fenuLTINTentos
sefiatados por Ta entidad contrarante EI mismo deberd tener un titulo profesional de tercer
mvel registrada en Senesevt que acredite formacion en Nutricién Hlumung, Dietétey o
equivalente. En caso de no contar con certificados de formacion o experencia, el
praveedor deberd, por distintos medios, demostrar haber trabagade 2l menos |-afo en el
sector de senacios de alimentacion, esto puéde ser a traves de facturs, contiatos o olras
medios que permitan esta vertlicavion Not. Dé ser el caso el proveedor podra
catilogarse con parimetros menores a los establecsdes {minmo con | persana ), en forn
proporcional o o indicado én el stnfute 7 (CAPACIDAD DE PRESTACION DF
SERVICIO) de 1o presente ficha
DESCRIPCION DEL SERVICIO! *La prestacién del servicio dealimentagian radica
en fa provision permanente de desayuno. almuerzo v dos (2] colaiones de acuerds & un
cranograma preestablecido de mutuo acverdo entre I entidad v el proveedor *El setvicio
se prestuny Jos dias nborables de la semana (5), $n incluir lines de Semany ni feriadas:
*El servicio incluye i entregs de los alimentas por parte def proveedor en ef lugar
ndieada previo acuerdo con la entidad contratante *Se realizard una PrOEE MRS AN
mensual de menus que deben ser aprobados por el administrador de fn orden de LOmprd,
designado por In mixima autordad o delegado de la entidad contramnte, la nussma U se
vathidara con una nitricionista pars ¢ diseda de los diferentes menas, Bl meni duano o
se repetivd dentre del lapso de wn mes. *Fl proveedor cantard con un eapacio fisico gue
cumpla con las condscones de salubridrd ¢ higene pars [n adecuada prepamcion de los
[ ‘Bl dor es reyy ble por las condici de asepsia de todos los
espreios relrcionados con su teabaja, vn especil el drea de manipulacion de glimentos
“El proveedor debera realizar la limpess de las instalaciones; antes y despues del luar
dande se serviran los alimentos. *La limpeen v desinfeccitn de la vajiltaes
respansabilidad del proveedor *Fs responsabilidad del proveedo manggar oda el
sustema logistien (tiempos de entrega del servicio, opeidn de transporie, almacenaje,
distribucion y movilizagdn) que le permita 2l prod en Opiimas co 1
*Se establece como obligatoria ln impieza profunda de cardcter semanal, tomande en
cuents I limpreza de trampas de geasa. De i misma prnent se contentjla el uso de
desinfectante de mans antes de iniciar el servicio de preparaeion de shimentos. * Ly .

proveedores teresados en ofertar pam el presente servicio tendras la libertad de
asocurse dentro de los cinones de la Economin Popular v Solidara, la Agncultum
Familiar y todas las practicas que permitan v promueyan fa inclusion de los
emprendimientos econdmicos cor base soetal & los procesos de Contratrcion Estatal

UNIDAD DE MEDIDA Racion = cuatris (4) comidas tdesayuno, almuerzo v dos
calaciones) .

CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Us grupo de trabajo et compuesto
por; - Un (1) cocmero o jefe de cocma o chef - Dos {2 ayudantes de cocina
Este prupo de trabajo esta en cupacidad de atender hasta 170 usuarios diarios. tontando
an clenta que cada usuario consume una racion {desayuno, almuerza v dos colaciones)
Far lo tanto se conssdersm un (|} ayudante de cocina exten por cada 85 usuarios
adicionales (hasti los 370), a partir de 1o cual of incremento serd de un (1} oyudante de
| cocina cada 170 usuarios adicionales: Para los jefes de cocina se lomard e Euents b
sugunenia relacion, un (1) jefe de cocinn o cociners o chef exm por cads | 70 usuarios
adicionales (hasta los 680), a partir de lo cual ¢l meremento serd de un (1) jele de cogma
por cada 340 usuanos adicionales. Nota De ser ¢l caso el proviedar podri catalogurse
cor perametros mencres a los establecidos (minine con | persenn) en los diferentes
atributos, en forma proporcional a le indicade sntenormente:
= ALEANCE Flservieia aplica pira persanis con discapacidad, sdultos MAYOrEs v
ot grupes vilnerables que reciben alimentacian en centros establecidos (cuyo
presupuesio y precio referencial depende de convenios de cooperncian acandniic)

HORARICQ Los horarios de entrepa de los alimentos preparados debergn ser |
azordados entre el | lor v ba entidad previa prestacion del servicio
- FORMA Y REQUISITOS DE PAGO. Bl pago e real iz previoa la pres iGn
de los sipuientes decumentos. -Factura -Informe mensual de conformidad del servicio
realiznda por el personial designado para ef efecta {administracion de T orden de compral
enel cual conste of detlle del eundro de control de tnaestas. Fambien se realizars un
informe por parte del proveedor. -Acta du entregn recepcion del servicio e informe del
adminstrador de fa orden de compra

FUNCIONES Las funeiones del personal minimo serin entera responsabilidad del
praveedir, Funciones det Personal de Apoyo (e personal deapayo ne se considemm
pira la catalogacain del proveedor Fste personal sem cantratado por el proveedor, de.
acuerdn a los requienimientos de la entidad contratante, m ver fque se hayd generado fa
|' orden de compra) Nutriciomsta: *Validar el ciclo de menis esablecido por-el proveedor
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pora I aprobacion por el encargade de la entidad

h1tps:f!cata-lcgo.com_pr&spub]icas.gob.ccfardenesﬁimprimir?id-—— 154...

l | | |

[ Subtotal 18.837.0000|
Impuesto al valor agregado - <‘
(12%) 2.260.4400
Total 21.097.4400 |

| Namero de Items

910!

Uutal de la Orden

Fecha de Impresion: martes 26 de marzo de 2019, 15:47:24
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