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PROGRESO..

ORDEN DE COMPRA POR AL '\]{”-‘{)1 LECTRONICO
Orden de CE-20190001522788 Fecha de 08-03-2019 Fechade 1 32019
Cﬂmprﬂ.: cmision: aCEplaClon:
Estado de la Revisada
orden:

DATOS DEL PROYELDOR

. ASOCIACION DE

Nombre ASOCIACION DE MUJERES UNION o
H l\ 5 ' : 3

Nombre S ONT Razén social:  MUJERES UNION Y RUC 0491513403001

Nombre del

representante PUETATE BENAVIDES ROSA ETELVINA
legal:
Correo
.. Correo
electrénico el psuni of@gmail.con electrénico de la  epsunion sresof@gmail.c
representante epsunionyprogreso@g, .com e rom.cu e psunionyprogreso(@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 0989409994 06-2290198 09-90591814

Tipo de cuenta:

-- | Niimero de cuenta:

Caodigo de la entidad financiera:

-- | Institucion financicra:

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Jidad DIRECCION DISTRITAL 04D01-SAN
. . 2 2
contratante: PEDRO DE HUACA-TULCAN-MIES RUC: 0460026790001 Teléfono: 062960791 062983227
Persona que . . . . Correo .. T . R
autoriza: LIC. VLADIMIR VELASCO Cargo: DIRECTOR DISTRITAL electronico: jaime.velasco@inclusion.gob.ec
Nombre
funcionario . . . = L. NP :
) CESAR ANDRES CHAMPUTIZ ORDONEZ Correo electronico: cesar.champutizi@inclusion.gob.ec

encargado del
proceso:

X " Provincia:  CARCHI Cantdn: TULCAN | Parroquia: GONZALEZ SUAREZ
f,‘ :l’;fli‘ d_“ Calle: LOS ALAMOS Niimero: SN Interseccién:  LOS OLIVOS

Edificio: FRENTE A HIDROCARBUROS Departamento: Teléfono: 062960791 062983227

Horario de recepeion de mercaderia:

08h00 a 16h00

Datos de entrega:

Responsable de recepcion de
mercaderia:

COORDINADOR/ A DEL CDI GRAL. JULIO ANDRADE. ANGEL MARIA POZO Y

JUDITH NAVARRETE

Nota:

Recucrde que en el caso de presentarse observaciones o inconformidades por parte del proveedor o la entidad contratante, respecto al tipo
de entregas parciales requeridas, se podra realizar la posterior suscripeion de un acuerdo complementario conforme lo estipula el convenio

Marco

Direccitn de
entrega:

CDI JUDITH NAVARRETE DE LA CIUDAD DE SAN GABRIEL, CDI ANGEL MARIA POZO DE LA CIUDAD DE EL ANGEL Y

CDI GRAL. JULIO ANDRADE DE LA COMUNIDAD RURAL DE PUSIR GRANDE DEL CANTON BOLIVAR

Observacion:

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS CDIS DE ATENCION DIRECTA DE SAN GABRIEL, EL
ANGEL 'Y PUSIR GRANDE POR LOS MESES DE MARZO Y SALDO DE FEBRERO DE 2019

-3 pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con
la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura correspondiente; sin que

estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bicnes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y seré efectuado directamente por cada cntidad contratantc a
una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito ¢l acta de
entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de
pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguira los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias

por parte del Estado.

APLICACTON DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa establecida en el convenio marco

por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el

retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducide del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya
responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra,

APROBACTON DE LA ORDEN DE COMPRA

https://cataloao.compraspublicas.aob. ec/ordenas/imnrimir?id=1522788&numden=4
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Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por ¢l proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP, contrato que forma
parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a igjresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal [nstitucional

gl
. _‘} N A D A “.

P

" Persona que autoriza

Nombre: LIC. VLADIMIR VELASCO

- Maxima Autoridad
Nombre: JAIME VLADIMIR VELASCO

ORDON BARBA
DETALLE
CpC Descripcidn Cant Y. Descuento | Sub. Total | Impuesto | V. Total | Partida
unitario (%a) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacion para programas mfantiles CIBY 1918 24100 0,0000 | 14.064,7600 12,0000 | 15.752,5312 | 530235
- TIEMPO MINIMO DE 01{1)[ NDEC OMI’RJ\ Oﬁcl l:'lr\ul.“ No S1 KLGI’-CI)I ‘0[? 019 1 n los productos de servicio de {2
alimentacion para p iles CIBV ¥ dos ¢n ¢l Catdlogo meses)

Drindmico Inclusive del Servicio de Preparacién de Alimentos, smpdu won el eddigo No, COLSERCOP- UDT-}U]G las entadades
contratantes emitirdn las drdenes de compra por un perfodo minimo de 6 meses, para efectos de garantizar 1a estabilidad labaral de los
trabajadorss. Fn caso de que las entidades contratantes emitan érdenes de compra por menor tiempo, el proveedor de considerarlo
pertinente podr solicitar a la entidad contratante dejar sin efecto la orden de compra,

- UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFICACION: El personal deberd cumpli con las siguientes especificaciones: « Estar
uniformadao, camisa o camiseta cerrada de colores claros, * Mascanllys desechables » Mandil » Guantes latex « Calzado sdecusdo
{antideslizante) » Malla para cabello, el cual debera estar recogido » Cuidado personal integral (manos, vilas cortas) = No portar
accesonos (amllos, pulseras, relojes, arctes) » No presentar infecciones cutineas o heridas « Identificacion con datos persenales y
fetoprafia actualizada

- PLAZO DE ENTREGA: Fl plazo y el horario de entrega, comensari a correr a partir de la generacion de la orden de compra, segun
cronograma y horario establecido de mutuo scuzrdo entre la entidad contratante y el proveedor, o fin de garentizar la mﬂ:uﬁn
oportuna del servicio. La entidad contratante estublecerd el margen de tiempo en ¢l que considere no prestacion del servicio ylo
impuntualidad del mismao.

- NORMATIVA APLICABLE: = Registro Oficial N® 308, Reglamento para la regulacion y control de proveedores de alimentos de los
centros infantiles del buga vivie, » Norma Téeniva de Desavollo Infantil Integral, Servicio de Centros de Desarrollo Infantil, Modalidad
Institucional CIBV-CDI, « Protocalo de Ta externalizacion del servicio de alimentacion para centros infantiles del Buen Vivir CIBV «
Normativa para la lizacion del servicio de ali an de lus Centros Infantiles del Buen Vivie- CIBV. » Acuendo ministerial
NEIKN243, Norma Téenica para by implementacion y funcionamiento de los servicios piblicos y privados de desarrollo infantl integral,
= Resoluciin ARCSA-DE-06T-2015-GGG. Norma Téenica sanilana sobre pricticas cocrectas de higiene para establecimicnios
procesadores de alimenios categorizados como artesanales y organizaciones del Sistema de Economia Popular y Solidaria,

JORNADA: La jornada de trabajo serd de lunes a viemes en dias laborables y no excederd de ocho horas segitn Lo estipulado en el
Cudigo de Trabuajo,

- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MULTAS: Se aplicaran las siguientes multas: 1. Por la no prestacion del
servicio se cobrerd una multa del 5% por dia de servicio no prestado por el ulot total de la orden de compra. En caso de reincidencia se
Serd a la liguid ¥ ter de la onden de compra, sin embs lor estard obligado o prestar el servicio de
l]un‘.‘nmmn hasta un dia antes del servicio del nueve proveedor, quien Ll\lxrﬂ nullﬁnu i la entidad Lunlmlanl» la fecha del servicio. 2.
Paor 1y lidad del servicio sobeitado, se aplicand una multa minima 0.5% por cada dia de retraso, sobre el valor total de la oaden de
compra. 3. Por la ausencia del personal minimo l\‘qucndu para la prestacion del servicio en la presente ficha se aplcara ¢l 0.25% cuamdo
¢l 5% del personal se ausente on un mismo dia; y ¢l 0.5% cuando una persona s¢ ausente un dia, 4. Por mala calidad de los alimentos y
servicios se aplicard el 1%a cuando exista un 50% de malas calificaciones del servicio en un mismo dia; ¥ 0.5% cuando exista un 20% de
malas calificaciones en un mismo dia. 5. Por ¢l cambio en los mentis blecidos ¥ aprobados por el Administrador de la Orden de

(‘mnpna sin la debida amunnuun. st aplicard uni inulia del 0. 5% por cada cambno, por ¢l valoe wtal de la orden de compra, 6, Por
enelap de ios y equipos minimos requeridos en la presente ficha se aplicara una multa del 1%

cu.mdo el 80 de los utensilios ¥ cquipos no scan provistos en un mismo dia; y el 0.5% cuando ¢l equipo no haya side repuesto 24
horas postenores a la notificacidin. 7. 51 se evidencia la falta de inocuidad en el servicio de alimentacion se aplicard ¢l 5% cuando exasta
un 5% de malas calificaciones del servicio en un misma dia; y 1% cuando exista un 20% de malas ..ahﬁ.a; iones en un misma dia,

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Para Tzar W 100 se prohiben hrs m,ulcnles
alimentos: + Condimentos artificiales:(saboras, ajinomotos, salsa de lomale, mageys, industrializadas, etc.) = I

salchichas, mortadelas, chorieos, jamon, ete. = Enlatados: sardinas, cames enlatadas, fruias enlatadas, verduras enlatadas, etc, = Frescos o
jugos con culorantes de todo tpo. « (Ja&cnua de tocdo tipo. « Galletas de todo tipo, (Se aplicard a la normativa vigente) « Gelatinas con
= Conmudas o ali de la mafana a Ia tarde (coindas op«:m]ment: por la fermentacion de los hidratos de
carbono de los cereales ¥ fo t’rutas'l = Aguas iticas coma d o en los refr = Prep como canguil con dulee en
los refrigerios de las mafianas o tarde como alimento principal. » No licuar los alimentos /0 preparaciones una vez cocidos por facilitar
el consamo.
- GARANTIA Y ANTICIPO: La garamia de fiel cumplimicnto de 13 orden de compra, si la nunm lk Ia mlsma es mayor al valor que
resulte de multiplicar ¢l coeficiente 0000002 por ¢l presupuesto inicial del Estado de i} jercici i La garantla
de buen uso del anticipo, por un valor equivalente al 100% del valor a recibinse por este concepto, s1 existe un acuerdo entre la entidad
coatratante ¥ ¢l proveedor adjudicado luego de la emision de 1a orden de compra para la entrega de anticipo, por esie conceplo no podm
entrcparse un anticipo mayor al 30% del monto total de la orden de compra respectiva. EL valor por plo de anticipo seri d
en una cuenta que ¢l proveedor asigne para el efecto, en un banco estatal o privado de propiedad de entidades del I:.I.xlu enun unumllx
por clento o mas. (Bl articulo 76 del Codigo Orgdnico de Planificacion y Finanzas Pliblicas establece que los P 1y
a la contratacion piblica no picnden su calidad de recursos piblicos, hasta el e serd gados, y que la i licable a
la pestiin de dichos recursos seri la que corresponde a las personas juridicas de derecho peivado, con excepeidn de lo dispuesio cn el
tereer inciso del anticula 299 de la Constitucion de la Repiblica. La nonna constitucional citada prevé que los recursos pablicos deben
mangjarse en L banca pablica). La garuntia téenica en la cual el proveedor se comprometa o observar y cumplir la totalidad de las
espraificaciones ecnicas en cuanto & la preparseidn, transporte ¥ servicio de los alimentos, (Formato 1) La garantias serdn entregadas o
traves de culguier forma prevista en ol anticulo 73 de la Ley Orginica Jel Sistema Nacional de Contratacion Piblica y serin devueltas
conforme lo dispuesto en el articulo 77 de le mmisma ley.
- F(JRM}\LJUN Y CAPACITACION DEL PERSONAL: © ocinere: « F & idn. en
nutricion mfantil y experiensia minima de | afio, « Cemifi de T ion e h!g'me de por ur
competente, como por cemplo: ARCSA, SECAP, Ulm'tnudadrs. que presten este servicio entre otros. » Certificado de sl'u&l vigente del
de

aio en cueso. Ayudante de cocma = Exp ia en prep minima de 1 afio, » Centificado de manipulacién ¢ higiene
de 1 do por u i como por ejemplo: ARCSA, SECAP, Universidades que presten este servicio entre
otros. * cmﬁcsd.n de salud \ﬂgmle del afio en curso. Persona para el servicio de alimentos - « Con o sin expeniencia en servicio de

li = Centificado de lacién & higiene de ali torgado por un P como por ¢jemplo; ARCSA,
SECAF, Universidades que m-sth este servicio entre otros. = Certificado de saled vigente del afio en curso. En caso de gue la Entidad
(K proporcionase les de sepuridad, de manejo de desechos, o cualquier otro tpo de d ibn que se desting a

optimicar el servicio; deberdn darse a conocer a todo ¢l personal responsable de la prestacidn del servicio a fin de ser puestos en
préctica, con el detido respaldo o regstro de la capacitacion.

- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIO: Los equipos ¥ ilies minimos o5 para la | B el servicio
son; = Vajilla de material liso, no poroso y faeil de limpiar y desinfictar, gue incluye plato honde, plate tendide, vaso y jurro o taza,
mismos que ne deberan tener mngun defecto como roturas, tnzaduras o desperfectos sumilares. Cada nifio o nifa dispondri de una
vajilla, » Cuchara pequefia de acero inoxidable, se prohibe cuchara grende = Utensilios de acero inoxidable » Bundejus plisticas de self-
service, de tamaio adecuado para ln el servicio del mena « Servilletas desechables de papel de ul)dJlI ¥ 1&:“850 adw:uado para esle
servicio El Administrador de la orden de compra podni insg ar el estado de los wtensilios y b dir dbe ser €] caso,
su reempluzo inmediato

= EQUIFO MINIMO REQULRIDO PARA E LABORACION: I lpm\crdor serd respensable de propocewenar las herramiennas,
utensilios ¥ todos. Icrs insumos que se para la elak on de los al + Deben ser de material inoxidable, no porose, liso,
de Fcil limpicea y desinfeccién. « Todos los ilios no deben ser ulilizados para la proy ion de dos tipos de alimentos para evitar
la contaminacion cruzsda. » Deben ser isotérmicos de acero inoxidable u otro material no toxico v que se hayan limpiado y desinfectado
bign, cemrados oportunamente de maneru bermética y protegidos de la contaminacion por agentes extraios, No se pmmnri la unlnracxon
de recipientes plisticos para el transpoerte de frescos, coladas, jugos o cnsaladas por ol ricsgo de inacion, Los
minimos necesanios para la elaboracion son: » Ollas y santenes * Menaje « Implementos de asco necesarios para la llmnlcu_ = El
proveedor deberd contar con tangues de gas industnales (eilindros de 45 Kg) v los repondri cada vez que se requiera, sin que involucre
un costo adicional a la entidad

DESCRIPCION DEL SERVICIO: El servicio radica en la provision diaria de cuatro axnld.l.s las que dcbcn |.|.|lmr 'I.|s nn.cs»dadcs
nutricionales, asegurando la calidad de los al *Elp dor del servicio de ali
del CIBV 1a planificacion de un ciclo de menis de cuatro semanas, para La revision y upmbaubn del (.uotdmadom UB\-" El
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proveedor deberd contar con un drea en la cual elabora los alimentos que deberd reunir condiciones higiénico-sanitarias Gptimas para
evitar 1 de su composicion. « El servicio serd entregado por ¢l proveedor en los Centros Infantiles del Buen
Vivir — CIBV. = Los ali al no sery dos en las instal de la Entidad l‘_-mlmmn :k'lstnn puardar nonmas de higicne y
ser wdecuadamente irumsportados a la F ntidad para la entrega a los beneficiarios. « Para el P del objeto del servicio, €l
proveedor dotard de los msumos, herramicntas, mmjc ¥ equipos necesarios para la prestacion de este servicio y el transporte de los
li -Fs bilidad del p dor mancjar todo el sistema logistico (liempos de entrega del servicio, opeidn de transporte,
almacenaje, distribucion y muwluac:m} que e permita entregar el producto en dptimas condiciones. + El pnnm!w debera realizar la
limpieza de las instalaciones, antes y dc-spu:s del lugar donde se servirin Jos alimentos, » La limpieza ¥ desinfeccion de la \'ajllla 5
T hiladdad del p lor. » El admi dor de la orden de compra, el SERCOP directamente o a través de terceros, segin sea el
caso, verificard el cumplmumro de las especificaciones lécml:as rnnstanll:s en la presente ficha técnm cuando bo creyere opomung;
para lo cual el proveedor dard todas las facilidades y ilai ion que le sca reg
- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: El provecdor entregari en el lugar v hora acordada los alimentos, a la
entidad contratante. » Disponer en los recipientes térmicos los ali p los calientes, los de los ali [}
frige. Utilizar recipientes diferentes para estos dos tipos de alimentos pn:pemdm * Los vehiculos deben tener un cmnpamnmnlu
separado, protegido contra ¢l sol direeto, viento, pelvo, lluvia ¥ otras conlaminaciones que puedan depradar la calidad del producto, » FI
vehiculo debe estar destinada para el uso exclusivo del servicio de ali 1n.« La ilizacion de los COTEN o cuenta
del proveedor
- CARACTERISTICAS DEL SERVICICY: = Se permitird ¢l consumo de fritos como méximo una sn!a VEZ POF SeMmand (cames,
tubérculos, plitanos, masas). El aceite cmplcado de ser el caso, ser usado por una (1) sola 1y NO sera = Los
i deben ser los el mis de para parantizar la ingesta de alimentos lrescos. « Deberin presentarse 15
minutes antes de cada p iln de servicio de al ion. + El d yuno se debe preparar entre las 6 a 7 horas de la mafana, « El
refrigerio gt,ncrllmrnlc s una frula entera o en ocasiones ensaladas de fr\lt.rs que deben ser preparadas momentos antes de su consumo,
es decir de 9h30 a 10h00 del dia. + Las preparaciones que elal deben prey entre las 1000 & 11h30 del dia, v
iderar que las ladas de verduras y los jugos de frutas son des tipos de preparaciones que no deben faltar
diariamente v que deben ser preparadas momentos antes de su enirega y consume para evitar [a péndida de vitaminas y minerales. » El
refrigerio de 1a tarde debe prepararse entre las 1400 y 15:060 horas  para evitar 1a fermentacion de los hidratos de carbono (amcares). «
Todos los ali dehen en pedazos. (c lo la edad) que faciliten la coccidn v especialmente ¢l consumo
por parte de las nifias y los nifios. + EI periodo del servicio de los alimentas debe ser de al menos dos horas entre comida y comida, «
Garantizar gue los alimentos calicntes scan servidos a todos los nifios y nifias por igual, 2 una temperatura adecuada (37°C), = Todos los
alimentos que forman parte de las preparaciones de los diferentes tiempos de comida, deben ser de muy buena calidad en sus
caracteristicas organolépticas: olor, color, sabor, fextura, consistencia, » Se utilizard prod dep ia nacional i lo
estipulado en las Resoluciones Externas No, RE-SERCOP-2015-0000032 y Mo, RE-SERCOP-201 50000034, « Los pmductm con log
yue se elaboren las preparaciones, no se limitardn a los listwdos anteriormente descritos; a mas de éstos serin todos los necesarios para
dar un servicio de calidad.
- CAPACIDAL DE PRODUCCION: La cantidad ofertada serd de acuerdo al nimera de menis diarios: desayuno, refrigenio media
mahana a1mucrw ¥ re!'ngmu media Inn]c Los menis serin estructurados segin regiones {costa, sierma y Amazenia) y de acuerdo a los
Blecidos por el ad for de la orden de compra. Ver Anexol con menid referencial, Capacidad maxima de
P!Ddllﬂ:"m ta capacidad productiva estard dada en funcidn del nimero servicios mensuales requeridos para atender a los nifios y niflas
diaramente, con un miximo de 40 nifios diarios dura-ne 22 dias al mes, con ¢l personal minmao descrito en el numeral 13 de la presente

ficha. En caso de que ¢l p Jor declare una id: I, deberd justificar al menos | ayudante de cocina mis para
la preparacion de los lllmcmm por cada 40 nifios, (‘AT’Ai TAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880 servicios (40 nifios durante 22 dias
al mes).

- ALCANCI servicio serd ade atravis de las 53 idades: « Tl Ministerio de lnrlmmn Econdmica y Srv:lal MIES.
= Convenios de cooperacion entre el MIES y Gob AUt ™ lizados — GAT, = La enel
art. 2 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Piblica LOSNCE

- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2017-019 El pagn seri realizado al peoveedor por

las raciones ali 1as diarias efec idas por la entidad No obstante, cl valor pagado al proveedor a ser
pagado al proveedor no podra ser menor al 60% del valor de la orden de compra
= REQUISITOS PARA LA ELABORACION: Los requisitos minimos que li el proveedor son: + Contar con un espacio

exclusivo en el cual elabore los alimentos que deberd reunir condiciones de salubridad ¢ higicne. » Mantener limpias las instalaciones
prestadas para la recepoion, preparscion v distibuciin de los alimentos, + Colocar los alimentos en estanterias, no en el piso, deben estar
separados de las paredes y Iejos de cualquier tuberia con goteras. + Las areas de conservacion, almacenamicento y preparacion de los

li deben guardar T ia cn relacion al bafo y/o baterias sanitarias. » M, los ali siempre Iimpios ¥ excnins
de contaminacion, Mo deben estar cerca de animales, materiales de limpicia o productos quimicas. » Aplicar el principio; Primero en
llegar, primero en u]lr(PFF\] . Ll!! alimentos procesados unll.'a.dn con u:rtll'tudo de registro sanitano o notificacion sanitana vigenie,

otorgado por la Macional, il 51 recip 1 v cumplir com lus condiciones de almacenamienta
detallada en el mismo. El tiempo maxma de consumo de estos productos debe estar vigente. « Todos los alimentos deberin almacenarse
en envases limpios y con llpas debid y fechados. » Los ali perecederos deben colocarse en un refrigerador o
congelador para impedir su deterioro. « Elegir Tos ali o prep i hajos en grasas, azicar y sal. » Los alimentos
potencialmente peli se deben ik refrigerados (5°C o menos) o calientes (T0°C 0 mas) para evitar el

desarrollo de microorganismas. « Las frutas y hortalizas de preferencia deben ser las de temporada, frescas, en buen estado que no estén
en contacto con ¢l suelo; se rechazaran si tienen presencia de manchas negras, cafés o moradas pues pueden contener bactenias, hongos
¥ virus que afectan ka salud. « Para la claboracién de las comidas deberd utilizar agua tratada o potable. La Entidad Contratante podri
realizar en cualquicr instante y a través de laboratonios especializados, el andlisis fsico-quimico y microbiolégico del agua a ser
utilizada en la elaboracion de los alimentos, a su costo. » No deberd almacenar ningtin tipo de jabdn, detergente, desinfectante,
insecticida, raticida o solventes junto a los viveres., » Se debe evitar la exposicitn a riesgos de los alimentos durante sa preparacion,
transporte y expendio. * En caso de no disponibilidad algin alimento, sustituir por otro del mismo valor nutricional v referencia de
costo, por ¢jemplo: carme por carne. fruta por fruta, verdura por verdura, cercal por cereal, Hicteo por licteo, Iesummosa por lcoumnosa.
Erana liema por grano tiemo, e, * Los pm\rnkm‘s deberin incluir en su oferta ali bebidas v prep

aprovechanda los de dae ivando Jos hibitos y hres propios de la poh!acnﬁn deberan sdquinr coma
mimlm «l 30% de los pmdurlm pmvcmmtu de la economia pepular y solidaria, de Ta ceonomia familiar de las micro y pegquefiag
locales, inrestrictamente, las dlsposlcmnﬂ establecidas en normativas ambicntales en

relocion a la fauna ¥ flora cn peligra de extincion,

- GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS: Licteos tratados térmicamente: leche, yogur, queso.
kumis ; carnes: res, pollo, cerdo y pescado (00 se permite visceras); o huevos de gallina y de codomiz; leguminosas: frejol, soya, arveja,
lenteja, habas, chocho, choclo, garbanzo; verduras: arveja, vainita, acelga, col, espinaca, brécoli, tomate, ranahoria, cebolla, pepinillo,
ribano, remolacha; frutas (todo tipn), tubéreulos: papa, ocas, mellocos, yuea, camote, zanahoria blanca, plilanos; cereales: arroz, avena,
cebada, morocho, quinua, maiz, pan blanco, pan integral, lostadas, fideo ; grasas: aguacate, nucces, almendras, mani, avellanas, aceite
vegetal, aceite de oliva, mantequills; alimentos procesados con registro sanitario o nolificacion sanitaria vigente.

- PCRSONAL M‘.iN[\iD REQUERIDO: Al menos se deberd contar con el siguiente personal: Por cada 40 menis a elaborar, seri
necesano: - | Cocinero - | Ayudante de cocing - | Una persona para el servicio de alimentos Por cada 40 nifios adicionales, serd
necesano incluir una persona mas, para la plcpnraci[)n de los alimentos.

= FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinero; » Preparar los alimentos, « Supervisar el contro] de calidad del servicio. « Verificar en
cumplimiento de las disposiciones contractuales. » Mantener limpias las ircas de prcparacmﬂ de allmcmm CQUIPOS ¢ INSUMas pard su

elaboracidn. « Asegurar Ja entrega oportuna del servicio de ali it en las i ! de Cocina: » Cumplir
disposiciones. = Ayudar con la prep i0n, cornecto trans . Persona para ¢l servicio de alimentos © = Servicio
de los alimentos a nifios y nifias en ¢ i Tugiéni do siempre la temp de los ali anles de

servirlos, « Cumplir disposiciones

< SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La supervision y la administracion de la ejecucion de la orden de compra bo realizari la
entickul contratante,

- MAQUINARIA MINIMA REQUE] RI[)A IJ AU
Licuadora « Batidora = Refrigeradora » C

nima necesaria para la prestacion del servicio son:  Cocina * Homo =

Subtoial 14.064,7600
Tipuesio al va (12" 1.687,7712
lotal 15.752,5312
Numers de Hems 2918
Fotad de la Orden 15.752,5312

Fecha de Tmpresion: lunes 11 de marzo de 2019, 17:06:40
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A

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de CE-20190001522753 Fecha de 08-03-2019 e ey 11:03-2019
compra: / emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOSN DEL PTROVEEDOR
ASOCIACION DE
ENU";L':_:‘:HI_ ggggéggg %%E‘SLKEEE{S EL Razén social: ~ MUJERES EL BUEN RUC: 0491513381001
' GUSTO DEL SABOR
Nombre del
representante ROSERO LOPEZ LADY VIVIANA
legal:
Correo
electrénico el epselbuengustodelsabor@gmail.com (ior:‘:;' icod 1b todelsabor@gmail.com
representante p gus sabor@gmail.co clectronico de  epselbuengustode wgmail.
leoal: la empresa:
gal:
Teléfono: 09-85573165
Tipo de cuenta: -- | Niimero de cuenta: - | Cadigo de la entidad financiera: -- | Institucién financiera: -
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
idad DIRECCION DISTRITAL 04D01-SAN . . . -
contratante: PEDRO DE HUACA-TULCAN-MIES RUC: 0460026790001 Teléfono: 062960791 062983227
Persona que LIC. VLADIMIR VELASCO Cargo: DIRECTOR DISTRITAL | €%7™®®  iaime.velasco@inclusion.gob.cc
autoriza: electronico:
Nombre
funcionario - . . . .
CESAR ANDRES CHAMPUTIZ ORDONEZ Correo clectronico: cesar.champutiz@inclusion.gob.ec
encargado del
proceso:
L Provincia:  CARCHI Cantén: TULCAN [ Parroquia: GONZALEZ SUAREZ
g:;?;‘:gn Calle: LOS ALAMOS Nimero: S/N Interseccion: LOS OLIVOS
Edificio: FRENTE A HIDROCARBUROS Departamento: Teléfono: 062960791 062983227
Horario de recepcion de mercaderia: 08h00 a 16h00
Datos de entrega: i
& I'?;i';:gi::’;e de recepcion de COORDINADORAS DE LOS CDIS SARA ESPINDOLA Y MARTINA CARRILLO
Recuerde que en cl caso de presentarse observaciones o inconformidades por parte del proveedor o la entidad contratante, respecto al tipo
Nota: de entregas parciales requeridas, se podra realizar la posterior suscripcion de un acuerdo complementario conforme lo estipula el convenio
marco
Direccion de . .
entrega: CDI SARA ESPINDOLA DE LA CIUDAD DE TULCAN Y CDI MARTINA CARRILLO DE LA CIUDAD DE MIRA
Observacién: CONTRATACION DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA LOS NINOS DE LOS CDIS DE TULCAN Y MIRA PARA LOS MESES
’ ’ MARZO Y SALDO DEL MES FEBRERO DL 2019

Lous pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con
la partida presupuestaria correspondicnte. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de enfrega - recepeion, copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin que
estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago dc los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a
una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de
entrega recepcion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estéd registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de
pago no sc¢ haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Pablicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias
por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa establecida en el convenio marco
por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el
retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya
responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generé la orden de compra.

\PROBACTION DE LA ORDEN DF COMPRA

httne llratalnnn camnraenihlicae Aanh arlnrdenacelimnrimir?id=1 8227582 & niimdor=4 1/?
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Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP, contrato que forma
parte integrante de la presente orden de compra,

La entidad contratante estd obligada a-li gresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal Institucional

" Funcignario Encargado del Proceso

Nombre:

g7 L

/ flférsona que autoriza
ESAR ANDRES CHAMPUTIZ

ORDONEZ Nombre: L[C. VLADIMIR VELASCO

T

‘Méxima Autoridad

Nombre: JAIME VLADIMIR VELASCO

BARBA

DETALLL

crC

Deseripeion

Cant

V.
unitario

Descuento Sub.
Total

Impuesto
(%)

V. Total

Partida
Presup.

632300212

Servicio de Alimentacion para programas infantiles CIBY
- TIF \1[’0 MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: Omm (‘lrwhr Mo, 5E HCOP CDI-2017-019 En los productos de servicio de

1 para infantiles CIBV y ali ia, anteriormente, incorporados en ¢l Cadlogo
Dindmico Inclusivo del Servicio de Preparacion de Alimentos, -.mg:uju con el eddigo No. CDI-SERCOP-007-2016, las entidades
contratantes emitirin las drdenes de compra por un periodo minimo de 6 meses, para efectos de garantizas [ establidad labazal de los
wrahajadores. [n caso de que las entidades contratantes emitan Gridenes de compra por menor tiempo, el proveedor de considerarlo
pertinente podri solicitar  la entidad contratante dejar sin efecto la orden de compra.

- UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFICACION: EI personal deberd cumplir con las siguientes especificaciones: » Estar
uriformado, camisa o camiseta cerrada de colores claros, » Mascarillas desechables « Mandil + Guantes lutes « Calzado adecuado
{antwdeslizanie) = Malla para cabello, el cual debera estar recogido » Cuidado pu:rmqul. integral (menos, uilas cortas) + No portar accesorios
{umllos, pulseras, relojes, aretes) + No presentar infecciones cutdneas o henidas » con datos p les v fi
actualizada

PLAZO DE ENTREGA: El plazo y el horano de entrega, comenzard a coimer a padtie de la generacidm de la orden de compra, segin
cronograma y horario establecido de mutuo scuerdo entre la entidad contratante y cl proveedor, a fin de garantizar la prestacion oportuna
del servicio. La entidad contratante establecers el margen de tempo en ¢l que considere no prestacion del servicio y/o impuntualidad del
ST,

KORMATIVA APLICABLE: « Registro Oficial N* 308, Regl, para la regulacion y control de dores de ali de los
centros fantiles del buen vivir, » Norma Técnica de Desarvollo Infantil Integral. Servicio de Centros de D\.‘sarrolln Infantil. Modalidad
Institucional CIBV-CDLL « Protocolo de la externalizacion del servicio de alimentacion para centros infantiles del Buen Vivir CIBV «

Y iva para la li on del servicio de al 10n de los Centros [nfantiles del Buen Vivir- CIBV, » Acuerdo ministerial
00243, Norma Teenica para la implementacion ¥ funcionamiento de los servicios pdblicos v privados de desarrollo infastil integral. +
Resolucion ARCSA-DE-067-2015-GGG. Norma Técnica sanitaria sobre priclicas comectas de higiene para establecimicntes
procesadores de alimentos categorizados como artesanales v organizaciones del Sistema de Economia Popular y Solidaria.

JORNADA: La jomnada de rabajo serd de lunes a viemes en dias laborables y no excederd de ocho horas segiin lo estipulado en el
Cédigo de Trabago.

INFRACCIONLS, SANCIONES ¥ APLICACION DE MULTAS: Sc aplicardn las siguientes multas: 1. Por la no prestacion del
senvicio sc cobrard una multa del 5% por dia de servicio no prestade por el valor total de la orden de compra. En caso de reincidencia se
procederi a la liquidacion y terminacion de l2 orden de compra, sin embargo ¢l proveedor estard obligado a prestar el servicio de
alimentacion hasts un dia antes del servicio del nuevo pm\c-.do( quien deberi notificar  la entidad contratante la fecha del servicio. 2.
Por imp lidad del servicio solicitado, se aplicard una multa minima 0.5% por cada dia de reteaso, sobre el valor total de la orden de
compra. 3. Por la ausencia del personal minimo requerido para la prestacion del servicio en la presente ficha se aplicara el 0.25% cuando
el 50% del personal se ausente en un mismo diz; y el 0.5% cuando una persona se avsente un dia. 4. Por mala calidad de los alimentos ¥
servicios se aplicard el 1% cuando exista un 50% de malas calificaciones del servicio en un mismo dia; y 0.5% cuando exista un 20% de
malas calificaciones en un mismo dia. 5. Por el cambio en los menis p blecidos y hados por el Administrador de la Orden de
[& ompra sln I debida autonizacion, se aplicard una mulia del 0.5% r cada cambia, por el valor total de la orden de compra. 6, Por

encl de ilios ¥ equipos minimos requeridos en la presente ficha se aplicard una multa del 1%
cu.mdu el $0% de los uLcrsn!m ¥ cqu:pm 110 SE3M PROVISIOS €11 un mumo dia; v el 0.5% cuando el equipo no haya sido repuesto 24 horas

P ala 7. Siscevi la falia de i idad en el servicio de alimentacion se aplicard el 5% cuando exista un 0%
de malas calificaciones del servicio en un mismo dia; y 1" cuando exista un 20% de m:]as c.‘ll.lfca\ fones en n mismo dia.

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Para g una se pmhl'bm Ius ngulrnl:;
alimentos: = Condimentos antificiales:{saboras, ajinomotos, salsa de :unau:, maggrys, i ializadas, et} = B
salchichas, moriadelas, chorizos, jamdn, etc. = Enlatados: sardinas, carnes enlatadas, frutas enlatadas, verduras enlatadas, e1¢. » Frescos o
_]Ilh(ii con colorentes de todo tipo, « Gaseosas de todo tipo. « Galletas de todo tipo. (Se aplicerd o la normativa vigente) » Gelatinas con

= Comidas o ali re-calentados de la maiana l la tarde (coladas especialmente por la I'cmlemzclnn de los hidratos de
ca!b\mo e los cencales y fo frutas). = Aguas iticas como desayuno o en Jos refr * Prep como canguil con dulce en
los refrigerios de las mananas o wande como alimento principal. * No licuar los alimentos ¥'0 preparaciones una ves cocidos por facilitar el

CONSLMO.

- GARANTIA Y ANTICIPO: La garantia de fiel cumplimicnto de 1a onden de compra, si la cuantia de la misma es mayor al valor que
resulte de multiplicar el coeficiente 0000002 por el presupuesto incial del Estado de posd ejercicio . La garantia de
buen uso del anticipo, per un valor equivalente al [0 del valor a recibirse por este concepto, si existe un acuendo entre la entidad

velp ljudicado luego de la emision de la orden de compra para 1a entrega de anticipo, por este concepto no podrd
entregarse un anl!crp\l mayor al \D*% del monto total de la orden de compra respectiva. El valor por concepto de anticipo serd depositado

e una cuenta gue ¢l proveedor asigne para el efecto, en un banco eetatal o privado de propiedad de entidades del Estado en un cincuenta
por <iento o mds. (El articulo 76 del Codigo Orgdmeo de Planificacion y Finanzas Piblicas establece que los anticiy i a
la contratacion pithlica no pienden su calidad de recursos piblicos, hasta ¢l de ser devengades, y que la i licable a la
gestion de dichos recursos serd la que corresponde a las personas juridicas de derecho privado, con excepeion de lo dispuesto en el tercer
ineisn del articula 299 de la Constitucion de la Repiblica. La norma itucional citada prevé que los recursos piblicos deben
inanejarse en i banca pablica). La garantia téenica en la cval el proveedor se comprometa a observar y cumplir la 1otalidad de las
especificaciones téenicas en cuanto a la preparacion, transporte ¥ servicio de los ali {Formato 1) La g ias seran il
traves de cualquicr forma prevista en el articulo 73 de la Ley Orginica del Sisterna Nacional de Contratacion Piblica ¥ serin devu«.rtas
conforme lo dispuesto en el articule 77 de la misma ley,

- FORMACION ¥ CAPACITACION DEL PERSONAL: Cocinero: » F ion o capacitacion, en imis = i
nutriciim infantil y experiencia minima de | afo. « Centificado de lacion ¢ Ing]cnc de ali olorgada por un organismo
competente, coma por cjemplo; AR(‘S.-\ SECAP, Unnmui.ndcs que presten este servicio entre otros. » Certificado de salud vigente del
afo cn curso. Ayudante de cocina; r €n prep deal minima de 1 afio. « Certificado de manipulacién ¢ higicne
de alimentos, otorgado por un org;m!mampcltntc como por cjemplo: ARCSA, SECAP, Universidades que presten este servicio entre
otros. « Certificado de salud vigente del afio en curso. Persona para el servicio de alimentos : « Con o sin experiencia en servicio de

li = Certificado de ipulacion e higiene de al do por un i como por cjemplo; ARCSA,

Sr('AP Umu.ﬂldadt! que pws:cn esie SErVICio entre olros, * ('L'rlmuado de salud \ng:nle del aiio en curso. En caso de que la Entidad

de idad, de mancjo de desechos, o cualquier olro tipo de documentacion que se destine a
upllmu.a.r el servicio; deberin darse a conocer a todo el personal responsable de la prestacion del servicio a fin de ser puestos en prictica,
con el debida respaldo o registeo de la capacitacion,

- EQUIPD MINIMO REQUERIDH PARA SERVICIO: Los equipos y ilies minimos 108 para la prestacin del servacio
son, = Vajilla de matenal liso, no poroso y facil de limpiar ¥ desinfectar, que incluye plato hende, plato tendido, vaso y jamo o tara,
mismeos que no deberdn tener ninpun defecto como roturas, trizaduras o desperfecios similares. Cada nifto o nifia dispondrd de una vajilla.
* Cuchara pequenia de acero inoxidable, se prohibe cuchara grande « Utensilios de acero inoxidable « Bandejas plisticas de self-service, de
tumaio adecuado para la el servicio del mend » Servilletas desechables de papel de c:ll:d.nl ¥ tamafio adecuado para este servicio El
Administrador de la orden de compra podrd inspeccivar el estado de los ilius y b solici de ser el caso, su
reemplazo inmediato,

- EQUIPO MINIMO REQUERIDC I’ARA [H LABOI{-\“Q'\I Elp dor sera ble de p i las h
utensilias y todos los insumos que se req ra la de los ali + Deben ser de material inoxidable, no poroso, liso,
de hetl limpicza y feccidn. » Todos los ilios no deben ser utilizados para la preparacion de dos tipos de alimentos para evitar la
contaminacion cruzada, « Deben ser |su[<mu€us de acero uwxu!able ol ma!eml no txico ¥ que se hayan limpiado y desinfectado
bien, cerrados op de manera b ¥ proteg delac por agentes nlr.!iim No s ncrrnlllu la unllrx:lon
de recipientes plisticos para el transponie de frescos, coladas, jugos o fadas por el riesgo de ¢
minimos necesarios para la elaboracion son: « Ollas y sartenes * Menaje « Implementos de aseo necesarios para la hmmeu +El
proveedor deberd contar con tanques de gas industriales {cilindros de 45 Kg) y los repondrd cada vez que se requiera, sin gue involucre
un costo adicional a la entidad

DESCRIPCION DEL SERVICIO: El servicio radica en la provision diaria de cuatro cmmdas las que d:b-m :u}:m las Mﬂ‘_mtasles
nutricionales, asegurando la calidad de los ali <Elp dor del servicio de al al C
del CIBY la planificaciin de un ciclo de mends de cuatro semanas, para la revision y aprobacidn del Coordinador’a CIBV. « El p k
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deberd contar con un drea cn la cual elobora los alimentos que debera reunir condiciones higiénico-sanitarias dplimas para evitar

desu posicion. * El servicio sera do por el p dor en lns Centros Infantiles del Buen Vivir -
CIRV. « Los alimentos al no ser preparados en las instalaciones de la Erlu!ad (_untmllm.e deberin guardar normas de hlg!cnc y ser
adecundamente transportados a la Fntidad para la entrega a los beneficiarios. » Para el limi del objeto del servicio, el proveedor

dotari de los insumos, herramicntas, menaje y equipos necesarios para la prestacion de este servicio y ¢f trnsporte de los alimentos. » Is
responsabilidad del proveedor mangjar todo el sistema logistico (liempos de entrega del servicio, opcitn de transponte, almacenaje,

distribucién y movilizacion) que le permita entregar ¢l prod en dptimas condich «Elyp dor deberd realizar 1 limpieza de las
instalaciones, antes y después del lugar donde se serviran los alimentos. » La limpieza y desinfeceion de la vajilla es resp d del
proveedor, « Bl administrador de la orden de compra, el SERCOP dircctamente o a través de tereeros, segin sea ¢l caso, verificard ¢l

f de las cspec técnicas en la presente ficha téenica, cuando lo ereyere oportuna; para lo cual el
[} dor dard 1odas las facilidades y proporcionard la informacion que le sea requerida.

- CONDICIONES PARA LA FNTRF.('A DEL SERVICIOY: El pronveedor entregard en el lugar y hnu acordada los alimentas, a la
entidad contratante. + Disponer en los recipientes térmicos los ali dos calientes, de los al
frios. Utilizar recipientes diferentes para estos dos tipos de alimentos preparados. « Los vehieulos deben tener un compartimento
separado, protegido contra el sol directo, viento, polvo, luvia y otras contaminaciones que wodan degradar la calidad Jdel producto. « EI
vehiculo debe estar destinado para ¢l uso exclusivo del servicio de ali im, * La de los ali corren por cuenta del
proveedor,

- CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: -+ Se permitini el consume de fritos como miximo una sola vez por semana (cames,
tubéreules, plitanos, masas). El aceite empleado, de ser el caso, serd usado por una (1) sola oportunidad y NO sera reutilizado, = Los
alimentos deben ser preparades el mismao dia de consumo para gmmlml la ingesta de alimentos frescos, » Deberdn presentarse 15
minutos antes de cada p ifn de servicio de ali il 1 o se debe preparar entre las 6 a 7 horas de la mafana. » El
refrigerio gm'n'lmmtc s una fruta entera o cn ocasiones ensaladas de frutas que deben ser preparadas momentos antes de su consumo,
ex dtclrdc Ghioa Ifﬂm del dia. « Las preparaciones que conforman el almuerzo deben prepararse entre las 10600 a 11030 del dia; y

que las ladas de verduras v los jugoes de frutas son dos tipos de preparaciones que no deben faltar
diariamente y que deben ser preparadas momentos antes de su entrega y consumo para evitar la pérdida de vitaminas y minerales, » El
refrigerio de la tarde debe prepararse entre las 14:00 y 15:00 horas para cvitar la fermentacion de los hidratos de carbono (aricares),

Todos los ali deben presentarse en pedazos peq iderando la edad) que faciliten la coceidn y especialmente el consuma
por parte de las nifas y los nu'ku El periodo del servicia de los alimentos debe ser de al menos dos horas entre comida y comida, »
izar que los ali calientes sean servidos a todos los nifios y nifas por igual, a una temperatura adecuada (377C). » Todos los

nllmcmos que Torman parte de las preparaciones de los diferentes tiempos de comida, deben ser de muy buena calidad en sus
caracteristicas organolépticas: olor, color, sabor, textura, consistencia. » Se utilizara productos de procedencia nacional confonme lo
estipulado en las Resoluciones Externas No, RE-SERCOP-2015-0000032 y Mo, RE-SERCOP-201 50000034, » Los productos con los
que =¢ elaboren hi preparaciones, no se limitarin a los listados anteriormente deseritos; a mis de éstos serdn todos los necesarios para dar
un servicio de cal

- ('AI‘AFII)M) I)I', PRODUCCION: La cantidad ofertada sera de acuerdo al nimero de menis diarios: desayune, refrigerio media
mafiana, almhcrm y refrigerio media tarde, Los menis serin estruciurados segim regiones (costa, sierma y Amazonin) y de acuerdo a los

1 blecidos por el administrador de la orden de compra. Ver Anexol con mend referencial. Capacidad mixima de
produccidn: la capacidad productiva estard dada en funcion del nimero servicios mensuales requeridos para atender a los nifos ¥ nifias
diariamente, con un maximo de 40 niflos diarios durante 22 dias al mes, con el personal minimo descrito en el numeral 13 de la presente
ficha. En caso de que el p for declare una idad prod: dicional, deberd justificar al menos | ayudanie de cocina mds para
la pn:paucmn de los ahmcmos por cada 40 nifios. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880 servicios {40 nifios durante 22 dias al
mes),

- ALCANCE: El servici serd dquirido a través de las si lades: + Bl Ministerio de Inclusion Fcondmica v Social - MI
Convenies de cooperacion entre ¢l MIES y Gob N [ lizados - GAID. - Las instiluciones comprerdidas en ¢l

de la Ley Organica del Sistema Nacional de anmtaclon Piblica- LOSNCP
- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad
- FORMA 'Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2017-019 El pago serd realizado al proveedor por
las raciones alimenticias diarias cfe ibidas por la entalad No obstante, ¢l valor pagado al provecdor a ser
pagado al proveedor no podri ser menor al 60% del valor de la orden de compra

- REQUISITOS PARA LA ELABORACION: Los requisitos minimos que cumplicd ¢l proveedor son: « Contar con un espacio
exclusivo en ¢l enal clabore los alimentos que deberd reunir condiciones de salubndad ¢ higicne, « M Timpias fas instal

para la 10n y distnbucion de los alimentos. = Colocar los alimentas en estanterias, no en el piso, deben estar
s:panu!us de las pﬂltdt! ¥ chos de cualquier tuberia con goteras. = Lus arcas de conservacion, almacenamicento y preparacion de los

deben guardar i dencia en relacidn al bado y/o baterias sanitarias. = M. los ali siempre limpios y exentos de
conlaminacién, Mo deben mrcurn de animales, materiales de limpiera o pmdutlm quimicos. + Aplicar el principio: Primero en llegar,
primero en salic (PEPS). « Los al dos contardin con centifi de tcgmm sanitanio o notificacidn sanitaria vigente,
otorgado por la Autoridad Sanitana Nmmul 115U rECipi 1y cumplir con las condiciones de almacenamiento
detallada cn ¢l misma, I ncmpo mulmu de cor 1sume de estos pmducma debe estar vigente, * Todes los alimentos deberdn almaccnarse
en envases limpios ¥ con lapas y I . » Los al, perecederos deben colocarse en un refrigerador o
cuﬁgel&dnr para |m]'|cd1l su deterioro. « Elegir los ali wlo preg i bajos en grasas, azocar y sal. » Los alimentos

2 se deben refrigerados (3°C o menos) o calientes (T0°C o mds) para evitar el
desarrolln de mlcmwganmmas + Las frutas v hortalizas de preferencia deben ser las de temporada, frescas, en buen estado que no estén
en contacto con el suelo; se rechazaran si tienen presencia de manchas negras, cafés o moradas pues pueden contener bacterias, hongos ¥
virus que afectan la salud. » Para la elaboracién de las comldas deberd utilizar agua traiada o potable. La Entidad Contratante podrd
realizar en cualquier instante y a través de lak dore, el andlisic fisico-q) ¥ ogico del agua a ser utilizada
en la elaboracion de los alimentos, a su ¢costo. » No deberd almacenar ningin tipo de jabdén, detergente, desinfectante, insecticida, raticida
o solventes junto a los viveres. » Se debe evitar la exposicidn a ricsgos de los alimentos durante su preparacion, transporie y expendio. »
Lin caso de no disponibilidad algim alimento, sustituir por otro del mismo valor nutricional y referencia de costo, por ejemplo: came por
carne, fruta por lruta. verdura por verdura, cereal por cereal, licteo por lictco, Icsumlnou por Icg UMInosa, Lrano 1ierno por grano liema,
etc. * Los proveedores deberan incluir en su oferta ali bebidas ¥ handa los prod de
temporada e incentivando los hibitos y costumbres propios de la noh]mm deberin adguinr como ‘minimo el 311% de los productos
provenientes de la economia popular y solidania, de la economia familiar de las micro y pequedias unidades productivas, preferentemente
d locales, irrestri las disposiciones establecidas en normativas ambicotales en relacion a la fauna y flora en peligro de

extinciin,
- GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS: Licteos iratados térmicamente: leche, yogurt, queso,
kumis : carnes: res, pollo, cerdo y pescado (no se permite visceras); o huevos de gallina y de codomniz; leguminosas: fréjol, soya, arveja,
lenteja, habas, chocho, choclo, garbanzo; venluras: arvepa, vainita, scelga, col, espinaca, brocoli, tomate, zanaboria, cebolla, pepinillo,
ribano, remolacha; frutas (todo tipo), tubérculos: papa, ocas, mellocos, yuca, camoie, zanahoria blanca, plilanos; cercales: arroz, avena,
cebada, morocho, quinua, maiz, pan blanco, pan integral, lostadas, fideo ; grasas: aguacate, nueces, almendras, mani, avellanas, accite
vegetal, accite de oliva, mantequilla; alimentos procesados con registro sanitario o notificacion sanitaria vigente.
- PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al menos se deberd contar con ] siguiente personal: Por cada 40 meniis a elaborar, serd
necesana: - | Cocinero - | Aywdante de cocing - | Una persona para el servicio de alimentos Por cada 40 nifies adicionales, seri
necesario incluir una persona mas, para la preparacion de los alimenies,
- FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinero: = Preparar los alimentos. » Supervisar el control de calidad del servicio, = Verificar en
cumplimiento de las disposiciones contractuales, » Mantener limpias las dreas de preparscion de alimentos, equipes ¢ insumaos para su
elaboracion, « Asegurar la entrega oportuna del servicio de ali i en las il Tk de Cocina: = Cumplir
disposiciones. « Ayudar con |a prepar, l COMTECtD transporte y entrega de alimentos. Persona para ¢l ‘cn icio de alimentos © = Servicio
de los alimentos a mifos y nifias en condi I sanitarias, iderando sicmpre la temp de los ali amies de
servirlos. « Cumnplir disposiciones.
- SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La supervision y la administracion de la ejecucion de 1a onden de compra lo realizari la
entidad contratante,

MAGQUINARIA \l['\IMA REQUE R]I)A L.\ maguinania minima necesaria para la prestacion del servicio son: « Cocina » Homo +
Licuadora « Batidora = Refr dora = C

Subitotal 8.941,1000
Tmpuesto al valor agregado (12%0) 1.072,9320
Total 10.014,0320
Namere de lems 3710
Total de ka Ovden 10.014,0320
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