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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Ordende  p 5010001988574 | Fechade o6 032021 Fechide | 29,03 0071
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisala
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION DE
PRODUCCION
ALIMENTICIA
Nombre Razon MAKIPURASHPA J
comercial: social: (TRABAJO T e
CONJUNTO Y
SOLIDARIO)
"ASOPROAMAK"
Nombre del
representante YAUCEN REMACHE ANGEL DAVID
legal:
Correo Correo
electronico el 1 electrénico :
représentante puruhadyr@gmail.com it la puruhadyr@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 0981439996
i . s Nombre de la
Tipode ., ros |NUmerode 500404434 | Codigodela 555506 | Entidad BANECUADOR
cuenta: cuenta: Entidad Financiera: " !
Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
COORDINACION
ZONAL 1 DEL
Entidad MINISTERIO DE . % r
contratante: INCLUSION RUC: 1060025920001 Teléfono: 097095681
ECONOMICA Y
SOCIAL
ABG. MARIA
Persop AqUe€  BELEN JAUREGUI Cargo: COORBINA DR Corref) . jessy.betancourt@inclusion.gob.ec
autoriza: ZONAL 1 MIES electronico:
REALPE
Nombre
funcionario JESSY CARIDAD BETANCOURT | Correo - 6s3v081001@yahoo.es
encargado RUA electronico: L 2y :
del proceso:
LB Provincia: IMBABURA Canton: IBARRA | Parroquia: SAGRARIO
g:'g;ca'gf‘ Calle: QUITO Nimero: Interseccién: 13 DE ABRIL
Edificio: Departamento: Teléfono: 097095681
Horario de recepcion 0., s 1 HASTA LAS 17:00PM
de mercaderia:
Datos de R e d
entrega: re"csep‘fi';f“ d: . LCDA INOSENCIA BALLESTEROS GONZALEZ y LCDA ROSA CARMEN
i FERNANDEZ CARVACHE
mercaderia:
Direccion de | PROVINCIA DE ESMERALDAS CANTON Y PARROQUIA SAN LORENZO AV ARMADA
entrega: NACIONAL Y TACITO ORTIZ EDIFICIO DEL MIES SAN LORENZO
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Observacién: | LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS SON PARA EL CENTRO GERONTOLOGICO SAN LOREZO DE
LA DIRECCION DISTRITAL SAN LORENZO -MIES , LA ENTREGA SERA MENSUAL POR LOS
MESES DE ABRIL A DICIEMBRE 2021, PARA LA ENTREGA DE LAS CANTIDADES Y
PRODUCTOS SE COORDINARA CON LA LCDA. INOSENCIA BALLESTEROS QUIEN
ENTREGARA EL LISTADO DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO AL MENU DIARIO, SE
CONSIDERARA TAMBIEN LOS PRODUCTOS SUSTITUTIVOS DENTRO DE ESTA ORDEN DE
COMPRA PARA CUMPLIR CON EL MENU APRBADO: TELEFONOS DE CONTACTOS EN LA
CIUDAD DE SAN LORENZO 062780576 OFICINA DE LA DDSL 0997612095 INOSENCIA
BALLESTEROS 0991505717 JESSY BETANCOURT.

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

( APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacion Pablica y la normativa
legal vigente. La aplicacion de la multa estaré a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

\PROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA B

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal.
A las 6rdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion
Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por:

T4 MARI A BELEN

Famstenario Encargado del Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
Nombre: JESSY CARIDAD Nombre: ABG. MARIA BELEN Nombre: MARIA BELEN
BETANCOURT RUA JAUREGUI REALPE JAUREGUI REALPE
DETALLE
CPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%a) Presup.
123939113 | CANASTA LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS 14 (9 17,8500 0,0000 | 2.249,1000 0,0000 | 2.249,1000 | 530801
- LOGISTICA: El proveedor corrers con todos los gastos de logistica y meses)

transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por la entidad
contratante. Los vehiculos empleados para el transporte de las LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX
CAC/RCP 44:2013. El estado de los vehiculos es esencial para mantener la
calidad de la verdura. El proveedor garuntizara que la carga de productos no se
contamine por olores provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles;
residuos toxicos de sustancias quimicas o animales; insectos que aniden en el
equipo; restos de productos agricolas en pudricion y desperdicios que obstruyan
los orificios del drenaje y de circulacion del aire situados en el suelo. Se deberd
respetar las recomendaciones en ¢l embalaje y apilamiento de la verdura.

« TOLERANCIA: Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos
leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,

estado de conservacion y presentacion en el empaque: - Defectos leves en
la forma y desarrollo - Defectos leves de coloracion - Defectos leves
de la céscara ya sanados de origen mecénico - Defectos leves de la piel
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- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en esta
ficha téenica podrén hacerlo de forma asociada bajo la figura de Asociaciones
de Productores, Cooperativas de Comercializacion, Centros de Acopio y/o
Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar Campesina, debidamente
registradas dentro de la SEPS (Superintendencia de Economia Popular y
Solidaria). Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de
Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcios deberdn presentar copia
simple de Registro como Asociacion, Cooperativa de Comercializacion, de la
Agricultura Familiar Campesina emitido por la Superintendencia de Economia
Popular y Solidaria (SEPS), acreditacion al MAGAP u otra entidad piblica
competente que acredite asociatividad y que esté vinculado a la Agricultura
Familiar Campesina. El célculo de la capacidad maxima se elabora tomando en
cuenta ¢l peso promedio, ¢l aporte calérico y las porcianes de las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS mds comunes que se
encuentran disponibles en el Ecuedor, sugeridas para cada tiempa de comida
(desayuno, colaciones, almuerzo y merienda) necesarias para completar una
dieta de 2000 kilocalorias diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE
PORCIONES (g) DE INGESTA DE VERDURA SEGUN TIEMPOS DE
COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1)
PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DiA
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE VERDURA
/DIA (2) DESAYUNQ 25% 500 15000 0 COLACION 5% 100 3000 0
ALMUERZO 35% 700 21000 2 COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA 30%
600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 4 (1) Cuadro referencial, En el caso de
no existir las diferentes categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de
alimento se encontrard compensado dentro de las otras categorias de tiempo de
comida. (2)La porcion equivale a 50 gramos promedio de verdura
ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 sc muestra ¢l porcentaje de
apaorte calérico de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS a la dieta con el 17,78 % del total de los alimentos que se consume
en el dia (almuerzo 7,78 % y merienda 10 %), generando un aporte calorico de
355,56 kilocalorias al dia; es decir 10666,67 kilocalorias al mes. TABLA 2.
PORCENTAJE DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
Y APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL
DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA tatal
porciones/din total % alimento/ din TIPO DE ALIMENTO PORCION %
PORCION % PORCION % PORCION % Verdura 0 0% 0 0% 2 7.78% 2 10% 4
17,78% ENERGIA/DIA 0.0 155,56 200 355,56 ENERGIA/MES 0 0 4666,67
600 10666,67 ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 3. s¢ muestra una
lista de verduras clasificadas de acuerdo a su tipo, las mismas que componen la
canasta, pero no necesarinmente se encontraran todas las legumbres, verduras y
hortalizas frescas dentro de esia canasta, sino que las mismas son una base que
pueden ser sustituibles entre ellas de acucrdo a las siguientes pardmetros: *
Dentro de la misma clasificacion por tipo, - Que se encuentren con similar
peso promedio * Que tengan relacion con el aporte caldrico por verdura.
TABLA 3. LISTADO DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO Y
ENERGIA CLASIFICACION DE HORTALIZAS ACUERDO A SU TIPO
OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos) Energia (keal) 100gramos
Encrgia en funcion del peso de la porcidn (Keal) TOTAL PORCION DIARIA
PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (kg) HORTALIZA DE
HOJA ACELGA 40 27 10,8 9 365 1277 1,28 APIO 20 14 2,8 9 182 NABO 40
32 12,8 9 365 ESPINACA 40 23 9,2 9 365 HORTALIZA REPOLLO
BROCOLI 50 34 17 9456 2007 2,01 COLIFLOR 50 25 12,5 9 456
REPOLLO/COL MORADA 40 31 12,4 9 365 COL 40 26 10,4 9 365
LECHUGA ARREPOLLADA 40 14 5,6 9 365 CEBOLLA CEBOLLA
BLANCA 1044 4,4 120 1200 3000 3 CEBOLLA PAITENA (COLORADA,
PERLA) 30 56 16,8 60 1800 ZANAHORIAS ZANAHORIA BLANCA 100 41
41 8812 5612 5,61 ZANAHORIA AMARILLA 404] 16,4 120 4800 TOMATE
TOMATE RINON 40 21 8.4 90 3600 3600 3,6 AJO DIENTES DE AJO 3 134
4,0240 120 120 0,12 HORTALIZA ENSALADA REMOLACHA CRUDA 50
43 21,5 9462 2769 2,77 RABANO 50 11 5,5 9 462 PALMITO 20 26 5,2 9 185
PEPINILLO 50 12 6 9 462 SUCHINI 50 16 8 9 462 PIMIENTO 30 40 12 9 277
VAINITAS 50 31 15,5 9 462 GRANOS TIERNOS ARVEJAS VERDES 60 81
48,6 9 554 2769 2,77 FRIJOLES VERDES 60 15090 9 554 HABAS VERDES
60 72 43,2 9 554 HABICHUELAS 60 82 49,2 9 554 CHOCLO 60 365 219 9
554 CALABAZAS ZAPALLO 60 28 28 6 360 720 0,72 ZAMBO 60 19 196
360 FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha se
acoge a la resolucion del Servicio Nacional de Contratacion Publica (SERCOP),
Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en donde se¢ resuelve
“EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O
CULTIVADOS EN EL ECUADOR?, especificamente en ¢l Art |- Ambito de
aplicacion y Art.2 Alimentos producidos o cultivados en ¢l Ecuador. Las
canastas de verduras tendrin un peso total de 22 kilogramos (kg) de verdura
nacional. Con el fin de diversificar las verduras; como se muestra en la tabla 3,
la canasta se compondrd de por lo menos: - 2 tipos de honaliza de hoja
(2kg) - 2 tipos de hortaliza repollo (3kg) - 2 tipos de cebolla (3 kg), 1
tipo de zanahoria (3 kg), tomate (4 kg) y ajo 0,1 (kg) - 4 tipos de hortaliza
para ensalada (3 kg) 2 tipos de granos tiernos (3 kg) - I tipe de
calabaza[1] (1 kg) TABLA 3. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE
ACUERDO A LA CLASIFICACION DE LAS LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS POR SU TAMANO AL MES CLASIFICACION DE
LAS VERDURAS DE ACUERDO A SU TAMANO PESO (Kg) PESO TOTAL
DE UNA CANASTA DE VERDURAS (kg) NUMERO DE CANASTAS POR
PERSONA / MES HORTALIZA DE HOJA 2 22 | HORTALIZA DE
REPOLLO 3 CEBOLLA 3 ZANAHORIAS 3 TOMATE 4 AJO 0.1
HORTALIZA ENSALADA 3 GRANOS TIERNOS 3 CALABAZAS |
ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA ENTIDAD
CONTRATANTE. Para determinar ¢l nimero de canastas que se requicre de
forma mensual, la entidad contratante deberd definir el ndmero de personas que
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van a ser usuarios de este servicio y multiplicar por el nimero de canastas que
se requiere por mes. El niimero minimo de canastas a adquirir es de 50 canastas
al mes, considerando como grupo etario a los adultos mayores de |8 afos. Para
grupos de menor edad se podra realizar compras minimas desde 10 unidades por
mes, para lo cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y
aporte caldrico sugerido para cada grupo etario. TABLA 4. APORTE
CALORICO Y PORCION DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS SUGERIDA POR DIA , SEGUN GRUPO ETARIO RANGO DE
EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DE
CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 1500 30 gr. 2 5 a 7 afios 1750
40 gr 2 8 a 10 afios 1900 50 gr. 1 11 a 14 afos 2300 50 gr. 1 15 a 17 afios 2500
50 gr 0.5 Adulto 2000 50 gr | Para las instituciones que cuenten con
nutricionista o tengan definido ¢l nimero de canastas segn su necesidad
institucional, podran planificar las compras segin sus requerimientos
particulares; la tabla No. 4 servird de gula para el calculo de canastas segln
urupo etariv, pero solo es referencial. CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA
(Proveedor ) La capacidad productiva por Asociaciones de Productores,
Cooperativas de Comercializacidn, Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de
300 canastas al mes. Sin embargo se dard prioridad a las organizaciones que
realicen su produccion agricola libre de productos quimicos (agricultura
orgénica, agroecologia), extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al mes,
siempre y cuando cuenten con una certificacion de alguna entidad publica o
privada que avale este tipo de produccion. El proveedor se compromete a
entregar su producto en el drea local de su domicilio) no obstante ¢l proveedor
podrd escoger el drea de cobertura (cantonal, provincial o nacional) segiin su
capacidad productiva

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos frescos — LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas para la preparacion en
tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo, merienda y colaciones,
correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades caldricas de 2000
kiluealorias diarins por persona, es decir 60000 kilocalorias al mes.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participur deberd contar con un administrador por cada 300
canastas de 22 kilos cada una. Deberd presentar: - Certificado de
formacion o capacitacion de al menos 20 horas en higiene y manipulacion de
alimenitos o Certificado de salud ocupacional para fa manipulacion de alimentos,
emitido por el MSP o entidades privadas afines. - Certificado de
capucitacion (al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1 aio) en
administracion de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de distribucion
de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas campesinas en
¢l area de comercializacion de alimentos, u otros.) TAREAS: 1) Coordinar la
logistica de entrega a tiempo y lugar acordado con la entidad contratante, 2)
Ciestionar 1u disponibilidad de productos para ¢l armado de canastas. 3)
Coordinar al personal necesario para la limpieza de las verduras y armado de
canustas (flujo de procesos). 4)  Gestionar el pago puntual a los proveedores
y sancionar de la misma forma al proveedor que entregue verdura que no se
encuentre con las caracteristicas requeridas en esta canasta, de acuerdo a
especificaciones proporcionados por el SERCOP en la presente ficha. Personal
de servicio: El proveedor que desee participar deberd contar con | persona por
cuda 50 canastas a elaborar. El personal de servicio deberd contar con:
Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje. higiene y manipulacion de
alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de salud ocupacional
emitido por el MSP para la manipulacion de alimentos o entidades privadus
afines. TAREAS: 1) Estar puntualmente cuando requiera el administrador de
ln asociacion. 2)  La jornada dependera del tiempo que se demore en armar y
embalar todas las canastas. 3)  Descargar la verdura que llega al centro de
acopio.4)  Pesat la verdura 5)  Lavar o limpiar la verdura segin sea el
caso. 6)  Clasificar la verdura y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta
ficha. 7)  Pesar la verdura y armar las canastas 8)  Cargar las canasias en
¢l vehiculo de distribucion. 9)  Descargar las canastas en ¢l lugar acordado
por ln enticlad contratante,

FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision del bien
e realizarin con cargo a las partidas presupuestarins de ln entidad contratante
generadora de la orden de compra; en dblares de los Estados Unidos de
Norteamérica inmediatamente después de la suscripeion del acta de entrega
recepeion (total o parcial), copia simple de la orden de compra y la factura
emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizardn pagos parciales, segin el
cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la
entidad contratante y ¢l proveedor.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a las NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA VERDURAS FRESCAS.
REQUISITOS: - NTE INEN 1749:2013 - ACELGA. - NTE INEN-
18O 6574 — APIO. - NTE INEN-ISO 6574 - BROCOLIL. - NTE
INEN-ISO 17126 - LECHUGA. - NTE INEN 2766:2013 — PEPINO.

NTE INEN 1833:92 - REBANO. - NTE INEN 1832:92
REMOLACHA. NTE INEN 1745:90 - TOMATE. - NTE INEN
1747:2013 - ZANAHORIA BLANCA, - NTE INEN 1834:92 -
ESPINACA. - NTE INEN 1974:03 - COLIFLOR. - NTE INEN
2720:2013 - ARVEJAS VERDES. - NTE INEN 2765:2013 — FRIJOLES.

NTE INEN 1761:2013 - CHOCLOS. - NTE INEN 1746:2013 -
CEBOLLAS. NTE INEN 1996:2013 — PIMIENTO. Para los verduras que
no se encuentran normalizados en el Ecuador se utilizara la Norma
“International Standards for Fruit and Vegetables™ * (Organizacion para la
couperacion y De ll0-OECD, 1962). La presente ficha aplica para la
adquisicion de LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
destinadas para la preparacion de los alimentos correspondientes a un mes, que
satistagan las necesidades caloricas de 2000 kcal diarias por persona.

PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr a partir de
la formalizacion de la orden de compra, seguin cronograma establecido de mutuo
acuerdo entre la entidad contratante y ¢l proveedor. Para ¢l efecto, el plazo entre
cada entrega parcial del producto, serd de minimo 7 dias y maximo 15 dias,
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salvo condiciones de caso fortuito o fuerza mayor, como eventos, desasires o
fendmenos naturales imprevistos, de conformidad con lo que manda Art. 30 del
Codigo Civil. A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad
contratante previo a suscribir el acta de entrega-recepcion parcial, pesard los
praductos recibidos por el proveedor a fin de verificar que s¢ cumpla con el peso
requerido. En el caso se comprobare que el pesa es menor de lo que debia haber
entregado de maneru parcial, se dejard canstancia en el acta entrega-recepcion,
el proveedor deberd completar el peso total contratado previo a la suscripeion
del acta entrega-recepcion definitiva.

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos: -
Estar limpios, enteros, frescos y sanos, - Excluir todo producto que esté
afectado por pudricién o deterioro al grado que afecte consumo; - Libres
de insectos y daiios causados por plagas; - Exentos de cualquicr alor y/o
sabor extrafio. - Libres de humedad externa anormal y de dafios causado
por rajaduras, hendiduras o levantamiento de la verdurs; - Estar exentos de
daiios causados por bajas temperaturas, - No deben presentar ningiin nivel
de deshidratacion

- CALIDAD: Se daré cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y la International Standards for Fruit and Vegetables
(Organizacion para la cooperacion y Desarrollo-OECD, 1962). A fin de
garantizar la buena calidad ¢ inocuidad de la verdurs ¢l proveedor deberd
acogerse a las recomendaciones planteadas en el Munual de Buenas Pricticas
Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de garantia de
las organizaciones, para cada LEGUMBRE, VERDURA 'Y HORTALIZA
FRESCA. Si la entidad contratante deseara constatar la aplicacién de las Buenas
Pricticas Agricolas o la aplicacidn de las normas INEN o internacionales en Ia
produccidn de sus proveedores, deberd solicitar a la Direceién Provincial del
MAGAP 0 AGROCALIDAD un informe de muestreo ¢ inspeccidn, Si la
muestra inspeccionada no cumple con uno o mis de los requisitos cstablecidos.
se repetird la inspeccion en otra muestra; cualquier resultada no satisfactorio en
este segundo caso serd motivo para considerar el lote como fuera, quedando su
comercializacion sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas
respectivas, Las variables que se tomari en cuenta para la inspeceion son:
Cantidad, Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques y Transporte, se
realizard mediante una lista de chequeo establecido por la Entidad Contratante,
mismo que se dard a conocer al proveedor una vez generada la Orden de
Compra. El contenido de cadu lote deberd ser homogéneo y estar constituido
Gnicumente por verduras del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad,
color y calibre. La parte visible del lote en la gaveta deberd ser representativa y
homogénea de todo el contenido.

- REQUISITOS DE MADUREZ: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS deberin recogerse cuidadosamente y presentar un
desarrollo y estado que les permita soportar un transporte, manipulacion y
almacenamiento; que asegure su llegada en condiciones satisfactorias al lugar
del destino. Ademis deberd garantizar su consumo en Optimas condiciones
dentro de los siguientes siete dias de entregado el producto,

- RECOLECCION: Lus LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS deberdn recolectarse cuidadosamente y haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez, de conformidad con los criterios de la
variedad y/o tipo comercial y 1a zona en que se produce. El desarrollo y
condicion de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
deberiin ser tales que permitan: soportar transporte, manipulacion y
almacenamiento. Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS deberdn llegar en estado satisfuctorio al lugar de destino. Se
excluyen verdura arrugada y verdura demasiado madura si su condicion hace
que los productos no aptos para el consumo a la llegada a su destino.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Arca de almacenamicnto,
clasificacion y limpieza de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS. - Area destinada para ubicacion de las gavetas. Las gavetas
deberan ser limpiadas cada vez que sean ulilizadas. - Arca para
almacenamiento y despacho de verdura, esta deberi ser obscura, fresca y
ventilada. Para evitar dafios a las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS no debe exponerse al sol. - El Techo, paredes,
piso deberd ser liso con la finalidad evitar acumulacion de particulas de polvo y
concentracion de humedad en la infracstructura.

- ENVASADQ: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente para el
transporte de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS,
deberin estar limpias y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o
interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos,
con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados
con tinta o pegamento no toxico. Las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS que requieran un envase especial (granos tiemos), el
material deberd cumplir las normas de salud ¢ higiene y deberian ser capaces de
proteger el praducto, garantizar ¢l buen estado de las verduras y la aircacion de
las mismas. (Segin norma NTE INEN-ISO 7558). Los siguientes materiales
pueden ser utilizados: * Pelicula portable de plastica y bolsas de papel,
pelicula plastica y bolsas de papel, asi como platos de plistico. - "tubos” de
malla portables, o "tubos" de malla y bolsas hechas de, pldstico, viscosa fibra
textil 0 una combinacién de estos materiales. © Bandejas o cajas (cajas de
altura superior a 25 mm) hechos de carton, papel mache, de plastico o de pulpa
de madera con un fonda plano o perfilade. Los materiales de embalaje pucden
tener una superficie funcional y calor (por ejemplo, la limina deberia ser
transparente; los pepinos pueden envasarse en materiales de embalaje verdes),
siempre que cualquier defecto visual en el producto no esté enmascarado por el
diseiio, color, tamaio de la malla, ete. La utilizacion de estos materiales debe ser
utilizados previo acuerdo con la entidad contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES
SANCIONES Incumplimientos en los ticmpos de entrega senalados por la
Entidad Contratante sin justificacion. Por retraso en la entrega del producto se
aplicard una multa del 0,5 % diario del valor a facturar correspondiente al
produicto no entregado que consta en la Orden de Compra, En caso de
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producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad Contratante notificard al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo, de este hecho; con el fin
de realizar la exclusion del proveedor del Catalogo Dindmico Inclusivo.
Incumplimiento dela orden de compra En ¢l casa de que el praveedor suspenda
o incumpla la orden de compra en su totalidad, la entidad contratante dard por
terminado la orden de compra y notificard al SERCOP a fin de que lo declare
contratista incumplido No cumplir con el peso de entrega establecido en la
orden de compra Si el proveedor ha incumplido lo contemplado en el parrafo
aliimo del numeral 6 de esta ficha, se le aplicard una multa del 0,2 % del valor
total de la orden de compra, considerandose como peso maximo de
incumplimiento de hasta 0,5 kilogramos del total de la orden de compra.
Emplear plaguicidas y fertilizantes quimicos y/o abonos que no hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o-en
exceso Se solicitard el cambio det lote de produccion. En caso de producirse una
segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificara al SERCOP, mediante
oficio y documentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catalogo
Dindmico Inclusivo, Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que la LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS no
cumple con los requisitos minimos establecidos en la presente ficha, se cobrard
una multa equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual serd
notificada al proveedor por ¢l administrador de la Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard la suspension
del Catalogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de
entrega en gavetas, transporte y logistica e infraestructura Si se determina que la
legumbres, verduras y hortalizas frescas no ha sido entregada en la presente
ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega
parcial, la cual seri notificada al proveedor por el administrador de la Orden de
Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y
solicitard la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en la
conformacion de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
determina quie las legumbres, verduras y hortalizas frescas no ha sido entregada
conforme a los pesos y tipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multa
equivalente al 0,5 % del valor total de la entrega parcial, la cual serd notificada
al proveedor por ¢l administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse
una segunda reincidencia, la Entidud Contratante notificard al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard Ia suspension del
Catilogo Dinamice Inclusivo. Incumplimiento en el requenmiento de madurez
de la verdura Si se determina que las legumbres, verduras y hortalizas frescas no
cumple con la madurez requerida en esta ficha, se cobrard una multa equivalente
al 0,6 % del valor total de Ia entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor
por el administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y
documentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catalogo Dinamico
Inclusivo. Incumplimiento en la norma INEN “CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (CAC/RCP 53-
2003, IDT). En caso de reincidencia, la entidad contratante solicitard a la
Direccion Provincial del MAGAP (entidad rectora) la verificacion del
incumplimiento de esta norma (en un maximo de dos dias de entregado ¢l
producto); en caso de que se verifique este incumplimiento. La entidad
contratante contando con el Informe emitido por el MAGAP notificard al
SERCOP, con el fin de realizar la exclusion definitiva del catilogo.

- PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Plastica de Calado Total de
Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 em x 36 cm x 30 em, con
un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo
de -20° a 507 (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavelas destinadas al transporte de LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS serin de propiedad exclusiva del proveedar, ¢l
misme que debera garantizar el buen uso de las mismas, es decir que éstas no
podrin ser empleadas para acciones ajenas a la del transporte de LEGUMBRE,
VERDURA Y HORTALIZA FRESCA. En adicion el proveedor deberd tomar
en cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad
Contratante referente ul uso de las gavetas, Segin el namero de canastas que
requicra la entidad contratante, la entidad definira el tipo de envasado para cada
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS. El proveedor debera entregar
sus productos solo en las gavetas seglin como se especifica en esta ficha; para la
verdura pequedia se definird su presentacion segin lo que requiera la entidad
contratante. La entidad contratante garantizard el buen estado de las gavetas
durante su permanencia en las instalaciones de la entidad contratante.

= ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la procedencia
para la entrega de un anticipo, el cual podrd ser de hasta 50% del tatal del valor
de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo, se presentard la
garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al 100% del valor
recibido por este concepto. El proveedor presentard una garantia de fiel
cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada es mayor al valor
que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el presupuesto inicial del
Estado del correspondiente ejercicio econémico, esta garantia se rendird por un
valor igual al 5 % del monto fotal de la orden de compra. El proveedor cubrird el
100% de los bienes con dafios o alteraciones por embalaje, manipulacion, mala
calidad de la materia prima o componentes empleados en su produccion, -

El proveedor firmara una carta de compromiso de canje de los productos que se
encuentren en mal estado o deterioro, como por ejemplo plagas. pudricion o
toxicidad en el empleo de plaguicidas, © La Entidad Contratante dejara
constancia del mal estado o deterioro del producto en el acta de entrega
recepeidn, a fin de que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio
respectivo. La Entidad podri realizar verificaciones a fin de garantizar el
cumplimiento de las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe
mencionar que los costos de estas verificaciones seran cubiertos por la Entidad
Contratante.
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232200411 | CANASTA - ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, 25(9 16,4300 0,0000 | 3.696,7500 0,0000 | 3.696,7500 | 530801
HARINAS Y TUBERCULOS) meses)

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos:
CEREALES: TABLA 5. GRADO DE CALIDAD GRANO PARA CONSUMO
ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD PORCENTAJE DE GRANOS
DANADOS GRANOS PEQUENOS Y DELGADOS O CUALQUIERA DE
LOS DOS %(max.) GRANOS PARTIDOS HUMEDAD IMPUREZAS % %
(méx.) % (base hiimeda) (mix.) % (max.) 1 55 5 12 3 *Tabla de requisitos para
cereales adaptada para esta ficha segin normas INEN, (2015) GRANOS
SECOS: TABLA 6. GRADO DE CALIDAD GRANO PARA CONSUMO
ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD PORCENTAJE DE GRANOS
IMPERFECTQS PORCENTAJE DE GRANOS DANADOS NUMERO TOTAL
DE INSECTOS HUMEDAD IMPUREZAS % % % (méx.) % (base himeda)
(max.) % (méx.) 1 314 123 *Tabla de requisitos para leguminosas adaptada
para esta ficha segin normas INEN, (2015) HARINAS: Deberd ser inocua y
apropiada para el consumo humano, Deberd estar exenta de sabores y olores
extruios y de insectos vivos. Deberd estar exenta de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos) en cantidades que puedan representar
un peligro para la salud humana. TABLA 6. GRADO DE CALIDAD DE LAS
HARINAS PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD
TAMANO DE LA PARTICULA (pasa por un tamiz de 212 um, minimo
CENIZAS (materia seca) IMPUREZAS HUMEDAD IREQUISITOS
MICROBIOLOGICOS % % % (mdx.) % (base himeda) (mix.) (UFC/g) 1951
2 135 x 102 (INEN 1 529-8) *Tabla de requisitos pura Harina de Maiz adaptada
para esta ficha segin normas INEN, (2015) TUBERCULOS En generul para
todo producto que se encuentre én esta categoria debe cumplir los siguientes
requisitos minimos: Debe ser de tal variedad con caracteristicas externas
iguales: madura, bien formada, limpia, no contaminada con productos quimicos;
sin dafios mecanicos, fisiologicos, patogenos, ni causada por insectos, fresca con
¢l aroma y sabor tipicos de la variedad. PAPA: Se requicre papa de clasificacion
primera (65 mm en adelante) y segunda (45-64 mm). YUCA/CAMOTE/PAPA
CHINA/MALANGA: Se requiere producto de tipo | mediano (didmetro 5,7-6,4
cm y longitud 20-33 em). Debe ser de tal variedad con caracteristicas externas
iguales consistente, exteriormente seca; el color de la pulpa puede ser blanco o
crema y la raiz con pedinculo hasta 2 em de longitud desde su base, y este no
dehe presentar desprendimiento en su insercion. MELLOCO/MASHUA/OCA:
Se requiere producto de tipo 1 (grande =36 mm) y Il (mediano 27-35 mm).
Pueden ser de forma esférica, oblongo, elongados, cilindricos curves y otras
formas intermedias PLATANO VERDE[ 1] Deberin: - Estar enleros
{tomando ¢l dedo como referencia); © Estar sanos, deberin excluirse los
productos afectados por podredumbre o deterioro que hagan que no sean aplos
para el consumo; * Estar limpios, ¥ practicamente exentos de cualquier
materia extraia visible; - Estar practicamente exentos de plagas que afecten
al aspecto general del producto; - Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas; - Estar exentos de cualquier olor y/o sabor extraios;

Ser de consistencia firme; - Estar excntos de dafios causa dos por
bajas temperaturas; - Estar practicamente exeéntos de magulladuras; -
Estar exentos de malformaciones o curvaturas anormales de los dedos;
Estar sin pistilos; Estar con el pediineulo intacto, sin estar doblados ni
dafados por hongos o desecados. Ademds, las manos y los racimos deberan
incluir lo siguiente: © Lina porcion suficiente de cuello de color norma

Un cuello de corte limpio, no achaflanado o rasgado, y sin fragmentos de
pedunculo.
- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES
SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega sefialados por la
Entidad Contratante sin justificacion. Por retraso en la entrega del praducto se
aplicard una multa del 0.5 % diario del valor a facturar correspondiente al
producto no entregado que consta en la Orden de Compra. En caso de
producirse recurrencia en ¢l incumplimiento, la Entidad Contratante notificard al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respalda, de este hecho; con el fin
de realizar la exclusion del proveedor del Catdlogo Dinamico Inclusivo.
Incumplimiento dela orden de compra En el caso de que el proveedor suspenda
o incumpla la orden de compra en su totalidad, la entidad contratante daré por
terminado la orden de compra y notificard al SERCOP a fin de que lo declare
contratista incumplido No cumplir con el peso de entrega establecido en la
arden de compra Si el proveedor ha incumplido lo contemplado en el parrafo
Gltimo del numeral 6 de esta ficha, se e aplicard una multa del 0,2 % del valor
total de la orden de compra, considerandose como peso maximo de
incumplimiento de hasta 0.5 kilogramos del total de la orden de compra.
Emplear plaguicidas y fertilizantes quimicos y/o abones que no hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o en
exceso Se solicitard ¢l cambio del lote de produccién. En caso de producirse una
segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificar al SERCOP, mediante
oficio y documentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catilogo
Dinamico Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha S1 se
determina que los ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS
Y TUBERCULOS) no cumple con los requisitos minimos establecidos en la
presente ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,2 % del valor total de la
entregn parcial, la oual serd notificada al proveedor por el administrador de la
Orden de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; v
salicitara la suspension del Catalogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en las
especificaciones de entrega en gavelas, transporte y logistica ¢ infracstructura Si
s¢ determina que los ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS,
HARINAS Y TUBERCULOS) no ha sido entregada en la presente ficha, s¢
cobrara una multa equivalente al 0,2 % del valor ttal de la entrega parcial, la
cual seri notificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra.
En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante
notificara al SERCOP, mediante oficio y d de respalde; y solicitard la
suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en la
conformacion de In canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
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determina que los ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS
Y TUBERCULOS) no ha sido entregada conforme a los pesos y tipos
requeridos en esta ficha, s¢ cobrard una multa equivalente al 0,5 % del valor
total de la entrega parcial, la cual sera notificada al proveedor por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
remncidencia, la Entidad Contratante notificara al SERCOP, mediante oficio y
documentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catalogo Dindmico
Inelusive, Incumplimiento en el requerimiento de madurez de los productos Si
se determina que los productos no cumple con la madurez requerida en esta
ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,6 % del valor total de la entrega
parcial, la cual serd notificada al proveedor por ¢l administrador de la Orden de
Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante notificari al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y
solicitard la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la procedencia
para ln entrega de un anticipo, el cual podra ser de hasta 50% del total del valor
de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo, se presentard la
garantia del buen uso de enticipo pot un valor equivalente al 100% del valor
recibido por este concepto. El proveedor presentard una garantia de liel
cumphimiento de la orden de compra, si la cuantia gencrada es mayor al valor
que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el presupuesto inicial del
Estado del correspondiente ejercicio econdmico, esta garantia se rendird por un
valor igual al 5 % del monto total de la orden de compra, El proveedor cubrird el
100% de los bienes con dafios o alteraciones por embalaje, manipulacion, mala
calidad de la materia prima o componentes empleados en su produccion. «

El proveedor firmard una carta de compromiso de canje de los productos que se
encuentren en mal estado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricion o
toxicidad en el empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejard
constancia del mal estado o deterioro del producto en el acta de entrega
recepeion, a fin de que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio
respectivo. La Entidad podrd realizar verificaciones a fin de garantizar el
cumplimiento de las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe
mencionar que los costos de estas verificaciones seran cubiertos por la Entidad
Contratante.

- PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Pléstica de Calado Total de
Palictileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 ¢m, con
un peso aproximado de 2.2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo
de -20° g 507 (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
guvelas destinadas al transporte de alimentos serdn de propiedad exclusiva del
proveedor, el mismo que deberd garantizar el buen uso de las mismas, es decir
que éstas no podrin ser empleadas para acciones ajenas a la del transporte de
cereales, granos secos, harinas y tubérculos. En adicion el proveedar deberd
tomar en cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad
Contratante refcrente al uso de las gavetas. Segin ¢l nimero de canastas que
requiers la entidad contratante, la entidad definird el Lipo de envasado pura los
ulimentos correspondientes a esta ficha, El proveedor deberd entregar sus
praductos solo en las gavetas segin como se especifica en esta ficha. La entidad
contratante garantizard ¢l buen estado de las gavetas durante su permanencia en
las instalaciones de la entidad contratante.

- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente para ¢l
transporte de la cereales, granos secos, harinas y tubéreulos, deberdn estar
limpias y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos; con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con
tinta o pegamento no toxico. Los alimentos que requieran un envase especial, el
material deberd cumplir las normas de salud e higiene y deberian ser capaces de
proteger ¢l producto, garantizar ¢l buen estado de las cereales, granos secos,
harinas y tubéreulos y la aireacion de las mismas. (Segin norma NTE INEN-
IS0 7558). Los siguientes materiales pueden ser utilizados: - Pelicula
portable de plastico v bolsas de papel, pelicula plastica y bolsas de papel, asi
cumo platos de pléstico, - "tubos" de malla portables, o "tubos” de malla y
bolsas hechas de, plastico, viscosa fibra textil o una combinacion de estos
materiales. - Bandejas o cajas (cajas de altura superior a 25 mm) hechos de
carton, papel maché, de plastico o de pulpa de madera con un fonde plano o
perfilado. Los materiales de embalaje pueden tener una superficie funcional y
color (por ¢jemplo, la ldmina deberia ser transparente. La utilizacion de estos
miateriales debe ser utilizados previo acuerdo con la entidad contratante

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamierito,
clasificacion y limpieza de la cereales, granos secos, harinas y tubérculos,

- Area destinada para ubicacion de las gavetas. Las gavetas deberén ser
limpiadas cada vez que sean utilizadas. - Area para almacenamiento y
despacho de cereales, granos secos, harinas y tubérculos, esta deberd ser
obscura, fresca y ventilada. Para evitar dafios no debe exponerse al sol. -

El Techo, paredes, piso deberd ser liso.

- RECOLECCION: Los alimentos deberdn recolectarse cuidadosamente y
haber ulcanzado un grado apropiade de desarrollo y madurez, de conformidad
con los criterios de la variedad y/o tipo comercial y la zona en que se produce,
El desarrollo y condicion de los alimentos deberdn ser tales que permitan:
soportar transporte, manipulacion y almacenamiento. Los alimentos deberin
llegar en estado satisfactorio al lugar de destino. Se excluyen alimentos
arrugados v demasiado maduros, si su condicion hace que los productos no
aptos para el consumo a la llegada a su destino,

- TOLERANCIA: Podrin permitirse, los siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad, esudo de
conservacion y presentacion en el empaque: CEREALES: Para cada especie, se
tolerard una impureza varietal de un 5%. GRANOS SECOS: Para cada espécie,
se tolerard granos de diferente tamafio hasta un 5%. HARINAS: Para cada tipo
de harina, se tolerard una impureza de maximo 3% TUBERCULOS: En gencral
para los productos de esta ficha se admitird un 5% en peso del tamaiio del tipo
inmediato inferior y un 10% en peso del tipo inmediato superior. No se tolerard
lesiones causadas por microorganismos, agallas, lesionador y pudricién seca. No
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se tolerard lesiones causadas por microorganismos, agallas, lesionador y
pudricién seca. PAPA: Daflos y defectos externos e intemos. De grado A (se
tolerara hasta 10% del total del peso que no cumplan con los requisitos minimos
para la papa y no més del 1% de pudriciones hiimeda y parda). Tolerancias
méximas para dafios y defectos externos ¢ internos. Se tolerard un méximo del

2% de 50 kg en siguientes dafios: * Tubérculos de otras variedades -
Tierras y otras impurezas * Daiios mecanicos - Daiios y defectos
fisiologicos * Duiios causados por patogenos - Daiios causados por

insectos YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA: Tolerancias que no
afecten la aptitud del consumo. 6 % de pequeias manchas, rajaduras
magulladuras, deformaciones, raices que demuestren lignificacion que afecten
superficialmente la presentacion de la raiz. 4% de raices que no corresponden a
Ia madurez convenida. MELLOCO/MASHUA/OCA 5% de raices que no
corresponden a la madurez convenida. PLATANO VERDE Se permitird los
platanos de la categoria 1. Esta categoria deberan ser de buena calidad y
caracteristicos de la variedad. Podrdn permitirse, sin embargo, los siguientes
defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase: - Defectos
leves de forma y color; : Defectos leves de la ciscara debidos rozaduras y
otros defectos superficiales que no superen 2 cm? de la superficie total, En
ningin caso los defectos deberin afectar a la pulpa del fruto. El desarrollo y
condicion de los plitanos deberidn ser tales que les permitan: - Alcanzar el
grado apropiado de madurez fisiologica, de conformidad con las caracteristicas
peculiares de la variedad; - Sopartar el transporte y la manipulacion; y

Llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, de forma que puedan
madurar satisfactoriamente.

- CALIDAD: Se dard cumplimicnto a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN vy la International Standards for Fruit and Vegetables
(Organizacién para la cooperacion y Desarrollo-OECD, 1962). A fin de
garantizar [n buena calidad e inocuidad del producto el proveedor deberd
acogerse a las recomendaciones planteadas en el Manual de Buenas Pricticas
Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de garantia de
las organizaciones, para cada producto, Si la entidad contratante deseara
constatar la aplicacion de las Buenas Pricticas Agricolas o la aplicacion de las
normas INEN o internacionales en la produccion de sus proveedores, deberd
solicitar a la Direccion Provincial del MAGAP o AGROCALIDAD un informe
de muestreo ¢ inspeccion. Si la muesira inspeccionada no cumple con uno o més
de los requisitos establecidos, se repetird la inspeccion en otra muestra;
cualquier resultado no satisfactorio en este segundo caso serd motivo para
considerar el lote como fuera, quedando su comercializacion sujeta al acuerdo
de partes interesadas y a las multas respectivas. Las variables que se tomard en
cuenta para la inspeccion son: Cantidad, Especificaciones Técnicas, Calidad,
Empagques y Transporte, se realizard mediante una lista de chequeo establecido
por la Entidad Contratante, mismo que se dard a conocer al proveedor una vez
generada la Orden de Compra, El contenido de cada lote deberd ser homogéneo
y estar constituido Gnicamente por productos del mismo origen, variedad y/o
tipo comercial, calidad, color y calibre. La parte visible del lote en la gaveta
deberd ser representativa y homogénea de todo el contenido.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos — ALMIDONES
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) destinadas
para la preparacion en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo, merienda y
colaciones, correspondientes a un mes. que satisfagan las necesidades caléricas
de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir 60000 kilocalorias al mes.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada 300
canastas de 11 kilos cada una. Deberd presentar: - Certificado de
formacion o capacitacidn de al menos 20 horas en higiene y manipulacion de
alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacion de alimentos,
emitido por ¢l MSP o entidades privadas afines. - Certificado de
capacitacion (al menos 40 horas) o experiencia (al menos | aiio) en
administracion de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de distribucion
de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas campesinas en
el drea de comercializacion de alimentos, u otros.) TAREAS: 1) Coordinar la
Ingistica de entrega a tiempo y lugar acordado con la entidad contratante, 2)
Gestionar la disponibilidad de productos para ¢l armado de canastas. 3)
Coordinar al personal necesario para la limpieza/envasado de los alimentos y
armado de canastas (flujo de procesos). 4)  Gestionar el pago puntual a los
proveedores y sancionar de Ia misma forma al praveedor que entregue cereales,
granos secos, harinas y tuberculosa que no se encuentre con las caracteristicas
requeridas en esta canasta, de acuerdo a especificaciones proporcionados por el
SERCOP en la presente ficha, Personal de servicio: La asociacion que desee
participar deberd contar con | persona por cada 50 canastas a elaborar. El
personal de servicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento en servicio
de embalaje, higiene y manipulacion de alimentos de al menos seis meses y
presentar certificado de salud ocupacional emitido par ¢l MSP paru la
manipulacion de alimentos o entidades privadas afines. TAREAS: 1) Estar
puntualmente cuando requiera el administrador de la asociacion. 2)  La
jormada dependerd del tiempo que se demore en armar v embalar todas las
canastas, 3)  Descargar los alimentos que llega al centro de acopio. 4)

Pesar los alimentos 5) Lavar y/o limpar los alimentos segin sea el caso.

6)  Clasificar los alimentos y embalar de acucrdo al peso solicitado cn esta
ficha, 7)  Pesar los alimentos y armar las canastas 8)  Cargar las canastas
en ¢l vehiculo de distribucion. 9)  Descargar las canastas en ¢l lugar acordado
por la entidad contratante.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en esta
ficha téenica podrdn hacerlo de forma asociada bajo la figura de Asociaciones
de Productores, Cooperativas de Comercializacion, Centros de Acopio y/o
Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar Campesina, debidamente
registradas dentro de la SEPS (Superintendencia de Economia Popular y
Solidarin). Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de
Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcios deberin presentar copia
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simple de Registro como Asociacion, Cooperativa de Comercializacion, de la
Agricultura Familiar Campesina emitido por la Superintendencia de Economia
Popular y Selidaria (SEPS), u otra entidad publica competente que acredite
asociatividad y que esté vinculado a la Agriculturs Familiar Campesina. El
caleulo de la capacidad maxima se clabora tomando en cuenta el pesa promedio,
¢l aporte caldrico y las porciones de alimentos con aporte de almiddn mas
comunes que s¢ encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para cada
tiempo de comida (desayuno, coluciones, almuerzo y merienda) necesarias para
completar una dieta de 2000 kilocalorias diarias, TABLA |. DISTRIBUCION
DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE ALMIDONES (CEREALES,
GRANOS SECOS. HARINAS Y/O TUBERCULOS) SEGUN TIEMPOS DE
COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1)
PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DIA
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE ALMIDON
/DA (2) DESAYUNO 25% 500 15000 2 QOLACION 5% 100 3000 1
ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000 | MERIENDA 30%
600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 9 (1) Cuadro referencial, En el caso de
no existir las diferentes categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de
alimento se encontrard compensado dentro de las otras categorias de liempo de
comida. (2)La porcion equivale a 50 gramos promedio de alimento
ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra el porcentaje de
aporte calorico de alimentos (cereales, granos secos, harinas, tubérculos) con
aporte a la dieta con el 33,81 % del total de los alimentos que se consume en el
dla, en sus tres tiempos de comida (desayuno 7,14%, colaciones 5%, almuerzo
11,67% y merienda 10%), generando un aporte caldrico de 676,19 kilocalorias
al dia; es decir 202785 kilocalorias al mes. TABLA 2. PORCENTAIJE DE
ALMIDON (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS, Y/O
TUBERCULOS, APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DE ALIMENTO
PORCION % PORCION % PORCION % PORCION % CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS Y/O TUBERCULOS 2 7,14% 2 5% 3 11,67% 2
10% 9 33,81% ENERGIA/DIA 142,86 100 233,33 200 676,19 ENERGIA/MES
4285,71 3000 7000 6000 20285,71 ELABORADO POR SERCOP, 2016 En Ia
tabla 3. se muestra una lista de alimentos clasificados de acuerdo a su tipo
(cereales, granos secos, harinas y tubéreulos), los mismas que compaonen la
canasia, pero no necesariamente se encontrardn todas los alimentos dentro de
esta canasta, sino que los mismos son una base de alimentos que pueden ser
sustituibles entre ellas de acuerdo a las siguientes parimetros: © Dentro de
ln misma clasificacién por tipo, Que se encuentren con similar peso
pramedio - Que tengan relacién con el aporte calarico por alimento. El
cambio de alimento en la canasta estard sujeto a los alimentos que se encuentren
disponibles segin la temporada. Los alimentos de esta ficha que serin
entregados por ¢l proveedor deberan ser aprobados por la entidad contratante,
previo acuerdo entre partes, TABLA 3. LISTADO DE ALMIDONES
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y:TUBERCULOS} |
SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO Y ENERGIA
CLASIFICACION DE ACUERDO TIPO OPCION PESO PROMEDIO
PORCION (gramos) Energia (keal) 100 gramos Energia en funcion del peso de
la porcion (Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO TOTAL PESO TOTAL (g)
PESO TOTAL (kg) CERALES ARROZ BLANCO 50 360 180 15 750 1720
1,72 AVENA 20 369 73,8 9 180 CEBADA 20 354 70,8 9 180 CANGUIL 50
355 177,5 6 300 MANI 50 579 289,5 3 150 QUINUA 20 353 70,6 8 160
GRANOS SECOS MAIZ/CHULPPI 40 365 146 8 320 2070 2,07 FREJOL 50
333 166,5 5 250 HABA 50 341 170,5 5 250 LENTEJA 50 353 176,5 5 250
ARVEJA 50 341 170,5 6 300 CHOCHOS 50 419 209,5 7 350 CHONTA 50
510,33 255,17 7 350 HARINAS MACHICA 20 366 73,2 3 60 3485 3,49
FIDEO 60 371 222,6 4 240 PAN MOLIDO 5 279 13,95 3 15 HARINAS® 50
364 182 55 2750 PAN BLANCO 60 279 167,4 7 420 TUBERCULOS PAPAS
60 77 46,2 8 480 3680 3,68 YUCA 60 160 96 § 480 PLATANO VERDE 50 132
66 8 400 CAMOTE 50 103 51,5 8 400 MELLOCOS 60 50 30 7 420 OCA 50 63
31.5 7 350 MASHUA 50 52 26 7 350 PAPA CHINA 50 101 50,5 8 400
MALANGA 50 132 66 8 400 * Harina de plitano, maiz, soya, trigo, haba,
arveja, morada, y otras. FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucion del Servicio Nacional de
Contratacion Plblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del
2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO
PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR?, especificamente en el
Art |- Ambito de aplicacion y Art.2 Alimentos producidos o cultivados en el
Ecuador. Las canastas de almidones (cereales, granos secos, harinas y
wbérculos), tendrdn un peso total de 11 kilogramos (kg) de alimento nacional.
Con el fin de diversificar los alimentos; como se muestra en la tabla 4 la canasta
se compondri de por lo menos: - 3 tipos de cereales (2 kg), - 3 tipos
dee granos secos (2 kg), 2 tipos de harinas (3kg) y - 4 tipos de
tubéreulos (4kg) TABLA 4. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE
ACUERDO A LA CLASIFICACION DE TIPO DE CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS, NECESARIOS PARA UNA DIETA
DE 2000 KILOCALORIAS AL MES CLASIFICACION DE LOS
ALIMENTOS DE ACUERDO A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE
UNA CANASTA DE ALMIDONES (kg) NUMERO DE CANASTAS POR
PERSONA / MES CERALES 2 11 | GRANOS SECOS 2 HARINAS 3
TUBERCULOS 4 ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE,
Pura determinar el nimero de canastas que se requiere de forma mensual, la
entidad contratante deberd definir el ntimero de personas que van 4 ser usuarios
de este servicio y multiplicar por el nimero de canastas que se requiere por mes.
El niimero minimo de canastas a adquirir por de 50 al mes segin el punto de
cquilibrio caleulado en esta ficha. El nimero minimo de canastas a adquirir es
de 50 al mes, considerando como grupo etario a los adultos mayores de
| 8 afios. Para grupos de menor edad se podra realizar compras minimas desde
10 unidades por mes, para lo cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con

Catalogo electronico

hitps://mail.inclusion.gob.ec/service/home/~/?auth=co&loc=es&id=27420&part=3

10115



B o i A B R e L o I e IR RS e i D

30/3/2021

las porciones y aporte calérico sugerido para cada grupo etario. TABLA 4.
APORTE CALORICO ¥ PORCIE)N DE ALMIDON ( CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS ) SUGERIDA, SEGUN GRUPO
ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA
NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 1500 30 gr. 25
a7 afios 1750 40 gr 2 8 a 10 afios 1900 50 gr. 1 11 a 14 afos 2300 50 gr. | 15a
17 aflos 2500 50 gr 0,5 Adulto 2000 50 gr | Para las instituciones que cuenten
con nutricionista o tengan definido el niniero de canastas segin su necesidad
institucional, podrén planificar las compras segun sus requerimientos
particulares; la tabla No. 4 servira de guia para el caleulo de canastas segin
grupo etario, pero solo es referencial. CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA
(Proveedor ) La capacidad productiva por Asociaciones de Productores,
Cooperativas de Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de
300 canastas al mes. Sin embargo se dard prioridad a las organizaciones que
realicen su produccién agricola libre de productos quimicos (agricultura
organica, agroecologia), extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al mes,
siempre y cuando cuenten con una certificacion de alguna entidad pablica o
privada que avale este tipo de produccion, El proveedor se compromete a
entregar su producto en el drea local de su domicilio; no ebstante el proveedor
podri escoger ¢l drea de cobertura (cantonal, provincial o nacional) segin su
capacidad productiva,
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision del bien
se realizarin ¢on cargo a las partidas presupuestarias de la entidad contratante
generadora de la orden de compra; en dalares de los Estados Unidos de
Norteamérica inmediatamente después de la suscripeion del acta de entrega
recepcion (total o parcial), copia simple de la orden de compra y la factura
emitida por el praveedor. De ser el caso, se realizardn pagos parciales, segin el
cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la
entidad contratante y ¢l proveedor.
- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA : NTE INEN 1234-
ARROZ, - NTE INEN 2798:2013-AVENA. - NTE INEN 1559:04 /
NTE INEN 2356:04-CEBADA., - NTE INEN 2765:2013-FRIJOL. -
NTE INEN 1560:2013-LENTEIJA. - NTE INEN 2720:2013-ARVEJAS.
CPE INEN CODEX CAC/RCP-22:2013-MANI. NTE INEN
1673:2013-QUINUA, - NTE INEN 0187:2013 / NTE INEN 1761:2013-
MAIZ SECO Y TIERNO. - NTE INEN 1375-FIDEOS. NTE INEN
1516:87-PAPAS. - NTE INEN 1760:91-YUCA. - NTE INEN
2801:2013-PLATANQ. - NTE INEN 1831:1992-MELLOCO. Para los
productos que no se encuentran normalizados en el Ecuador se utilizard la
Norma “International Standards for Fruit and Vegetables™ La presente ficha
aplica para la adquisicidn de cereales, granos secos, harinas y tubéreulos
destinados para la preparacion de alimentos en tiempos de comida de desayuno,
almuerzo, merienda y colaciones correspondientes a un mes, que satisfagan las
necesidades caloricas de 2000 keal diarias por persona.
- PLAZO DE ENTREGA.: El plazo de entrega, comenzard a correr a partir de
la formalizacion de la orden de compra, segiin cronograma establecido de mutuo
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor. Para el efecto, el plazo entre
cada entrega parcial del producto, serd de minimo 7 dias y maximo 15 dias,
salvo condiciones de caso fortuito o fuerza mayor, como eventos, desastres o
fendmenos naturales imprevistos, de conformidad con 1o que manda Art. 30 del
Codigo Civil. A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad
contratante previo a suseribir el acta de entrega-recepeion parcial, pesard los
productos recibidos por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso
requerido. En el caso de comprobarse que el peso es menor de lo que debla
haber entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-
recepeion, el proveedor deberd completar el peso total contratado previo a la
suscripeion del acta entrega-recepeion definitiva,
- REQUISITOS DE MADUREZ: Los alimentos deberin recogerse
cuidadosamente y presentar un desarrollo y eslado que les permita soportar un
transporte, manipulacion y almacenamiento que asegure su llegada en
condiciones satisfactorias al lugar del destino, Ademis deberd garantizar su
consumo en Optimas condiciones dentro de los siguientes siete dlas de entregado
el producto.
- LOGISTICA: El proveedor correrd con todos los gastos de logistica y
transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por I entidad
contratante. Los vehiculos empleados para ¢l transporte de los alimentos debera
tener en cuenta las recomendaciones seialadas en el Codigo de Prictica
Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de los vehiculos
es esencial para mantener la calidad de los alimentos. El proveedor garantizara
que la carga de productos no se contamine por olores provenientes de envios
anteriores o cargas incompatibles; residuos toxicos de sustancias quimicas o
animales; insectos que aniden en €l equipo; restos de productos agricolas en
pudricién y desperdicios que obstruyan los orificios del drenaje y de cireulacion
del aire situados en el suelo. Sg deberd respetar Ias recomendaciones en ¢l
embalaje y apilumiento de los alimentos.
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- TOLERANCIA: Podrin permitirse, sin embargo, los siguientes defectos
leves, siempre y cuando no afecten al aspecto genceral del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en el empague: - Defectos leves en la
forma y desarrallo - Defectos leves de coloracitn - Defectas leves de la céscara
ya sanados de origen mecinico - Defectos leves de la piel

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante podrd considerar la
entrega de un anticipo que podrd ser de hasta 50% del total del valor de la orden
de compra. En caso de realizarse un anticipo, se presentard la garantia del buen
uso de anticipo por un valor equivalente al 100% del valor recibido por este
concepto. El proveedor cubrird el 100% de los bienes con daios o alteraciones
por embalaje, manipulacidn, mala calidad de la materia prima o componentes
empleados en su produccion. * El praveedor firmard una carta de compromiso
de canje de los productos que se encuentren en mal estado o deterioro, como por

24 (9
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ejemplo plagas, pudricion o toxicidad en el empleo de plaguicidas. * La Entudad
Contratante dejard constancia del mal estado o deterioro del producto en el acta
de entrega recepcion, a fin de que esta sirva como respalda y se proceda con el
cambio respectivo. La Entidad podrd realizar verificaciones a fin de garantizar el
cumplimiento de las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe
mencionar que los costos de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad
Contratante,

- PRESENTACION: Gaveta Plastica de Calado Total de Polietileno de alta
densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo de -20° a
50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las gavetas
destinadas al transporte de fruta frescas serdn de propiedad exclusiva del
proveedor, el mismo que deberd garantizar el buen uso de las mismas, es decir
que éstas no podrdn ser empleadas para acciones ajenas a la del transporte de
fruto fresco. En adicion el proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione lu Entidad Contrutante
referente al uso de las gavetas. Segin el nimero de canastas que requiera la
entidad contratante, la entidad definird el tipo de envasado para fruta. El
proveedor debera entregar sus productos solo en las gavetas segin como se
especifica en esta ficha, para la fruta pequeda se definird su presentacion segln
lo gue requiera la entidad contratante. La entidad contratante garantizara cl buen
estaddo de las gavetas durante su permanencia en las instalaciones de la entidad
contratante, - .

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamiento, clasificacion
v limpieza de la fruna. - Area destinada para ubicacion de las gavetas. Las
gavelas deberan ser limpiadas cada vez que sean utilizadas. - Area para
wlmacenamiento y despacho de fruta, esta debera ser obscura, fresca y ventilada.
Para evitar dafios al fruto no debe exponerse al sol. - El Techo, paredes, piso
deberd ser liso con la finalidad evitar acumulacién de particulas de polvo y
concentracion de humedad en la infraestructura

- REQUISITOS DE MADUREZ: Los frutos deberdn recogerse
cuidadosamente y presentar un desarrollo y estado que les permita soportar un
transporte, manipulacion y almacenamiento que asegure su llegada en
condiciones satisfactorias al lugar del destino. Ademas debera garantizar su
consumo en Gptimas condiciones dentro de los siguientes siete dias de entregado
¢l producto

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision del bien
se realizarin con curgo a las partidas presupuestarias de la entidad contratante
generadorn de la orden de compra; en efectivo (délares de los Estados Unidos de
Norteamérica) inmediatamente después de la suscripeion del acta de entrega
recepeion (total o parcial), copia simple de la orden de compra y la factura
emitida por ¢l proveedor. De ser ¢l caso, se realizaran pagos parciales, segun el
cranograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la
entidad contratante y ¢l proveedor.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos [rescos - FRUTAS
destinadas para la preparacion en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo,
merienda y colaciones, correspondientes a un mes, que satisfagan las
necesidades caloricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir 60.000
kilocalorias al mes.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA: « FRUTAS FRESCAS,
REQUISITOS » 1755, aguacate * 1756, papaya * 1757, limon + 1836:09, pifia *
1872:96, manzana * 1909:09, tomate de drbal * 1911:09, guayaba = 1928:92,
muranga + 1929:2013, peru « 1930:2013, mandarina « 1997:09, granadilla »
2005:09. sandia + 2427:2010. mora Para los frutos que no se encuentran
normalizados en el Ecuador se utilizard la Norma “International Standards for
Fruit and Vegetables™ (Organizacion para la cooperacion y Desarrollo-OECD,
1962). La presente ficha aplica para la adquisicion de frutos frescos destinados
para la preparacion de alimentos en tiempos de comida de desayuno, almuerzo,
merienda y colaciones correspondientes a un mes, que satisfagan las
necesidades caloricas de 2000 keal diarias por persona.

- CALIDAD: Se dara cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y la International Standards for Fruit and Vegetables
(Organizacian para la cooperacion y Desarrollo-OECD, 1962). A fin de
garantizar la buena calidad ¢ inocuidad de la fruta el proveedor deberd acogerse
a las recomendaciones planteadas en ¢l Manual de Buenas Practicas Agricolas
(AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de garantia de las
organizaciones, para cada fruto, Si la entidad contratante deseara constatar la
aplicacion de lus Buenas Practicas Agricolas o la aplicacion de las normas INEN
o internacionales en la produccion de sus proveedores, deberd solicitar a la
Direccion Provincial del MAGAP o AGROCALIDAD un informe de muestreo
¢ inspeccion. Si la muestra inspeccionada no cumple con uno o més de los
requisitos establecidos, se repetird la inspeccion en otra muesira; cualquier
resultado no satisfactorio en este segundo caso serd molivo para considerar el
lote como fuera, guedando su comercializacion sujeta al acuerdo de partes
interesadas y o las multas respectivas. Las variables que se tomard en cuenta
pary lu inspeccion son: Cantidad, Especificaciones Téenicas, Calidad, Empaques
v Transporte, se realizard mediante una lista de chequeo establecido por la
Entidad Contratante, mismo que se dard a conocer al proveedor una vez
generada la Orden de Compra. El contenido de cada lote deberd ser homogéneo
v estar constituido dnicamente por frutos del mismo origen, variedad y/o tipo
comercial, calidad, color y calibre. La parte visible del lote deberd ser
representativa de todo el contenido.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en esta
ficha técnica podran hacerlo de forma asociada bajo la figura de Asociaciones
de Productores, Cooperativas de Comercializacion, Centros de Acopio y/o
Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar Campesina, debidamente
registradas dentro de la SEPS (Superintendencia de Economia Popular y
Solidaria). Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de
Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcios deberdn presentar copia
simple de Registro como Asociacion, Cooperativa de Comercializacion, de la
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Agricultura Familiar Campesina emitido por la Superintendencia de Economia
Popular y Solidaria (SEPS), acreditacién al MAGAP u otra entidad piiblica
competente que acredite asociatividad y que esté vinculado a la Agricultura
Familiar Campesina. Para consorcios se solicitara los documentos habilitantes
que faculten la asociacion El cdleulo de la capacidad méaxima se elabora
tomando en cuenta ¢l peso promedio, el aporte caldrico y las porciones de las
frutas mds comunes que se encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para
cada tiempo de comida (desayuno, colaciones, almuerzo y merienda) necesarias
para completar una dieta de 2000 kilocalorias diarias. TABLA 1. "
DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE FRUTA SEGUN
TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1)
PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DiA
KCAL/DIA KCALMES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE FRUTA
/DIA (2) DESAYUNO 25% 500 15000 1| COLACION 5% 100 3000 1
ALMUERZO 35% 700 21000 1 COLACION 5% 100 3000 | MERIENDA 30%
600 18000 0 TOTAL 100% 2000 60000 4 (1) Cuadro referencial, En el caso de
no existir las diferentes categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de
alimento se encontrard compensado dentro de las otras categorias de tiempo de
comida. (2)La porcion equivale a 100 gramos promedio de fruta ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 sc muestra el porcentaje de aparte caldrico de
las frutas a la dicta con ¢l 12,46 % del total de los alimentos que se consume en
el dia, en sus tres tiempeos de comida (desayuno 3,57%, colaciones 5% y
almuerzo 3.89%), generando un aporte calorico de 277,78 kilocalorias al dia; es
decir 3333,33 kilocalorias al mes. TABLA 2, PORCENTAJE DE FRUTA Y
APORTE ENEGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA
Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA Total
porciones/dia (UNIDAD) total alimento/ dia TIPO DE ALIMENTO PORCION
(UNIDAD) % PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD) % PORCION
(UNIDAD) % Frutas 1 3,57 %25 % 1 3,89 % 0 0 % 4 12,46 % ENERGIA/DIA
(keal) 71,43 100 77,7 0 249,21 ENERGIA/MES (kcal) 2142,86 3000 2333,3 0
7476,19 ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 3. se muestra una lista
de frutas clasificadas de acuerdo a su tamafio (grandes, medianas y pequeiias),
las mismas que componen la canasta, pero no necesariamente se encontrardn
todas las frutas dentro de esta canasta, sino que las mismas son una base de
frutas que pueden ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las siguientes
parametros: + Dentro de la misma clasificacion por tamafio, « Que sc encuentren
can similar peso promedio * Que tengan relacion con ¢l aporte calorico por
fruto. El cambio de frutas en la canasta estd sujeto a las frutas de temporada. La
fruta que serd entregada por el proveedor debera ser aprobada por la entidad
contratante, previo acuerdo entre partes. (ANEXO 1). TABLA 3. LISTADO DE
FRUTAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMARO, PESO Y
ENERGIA FRUTAS DE ACUERDO A SU TAMARO QPCION PESO
PROMEDIO/PORCION DE FRUTA (g) ENERGIA POR PESO
PROMEDIQ/PORCION (keal) ENERGIA (100 GRAMOS) (keal) UNIDADES/
PORCION TOTAL MENSUAL FRUTA PESO TOTAL /PERSONA (g)
GRANDES(1) (peso promedio 2kg) PAPAYA 100 39,00 39 3 300 MELON 100
34,00 34 3 300 SANDIA 100 30,00 30 3 300 PINA 100 51,00 51 3 300
BARACO 100 23,00 23 3 300 BADEA 100 20,00 20 3 300 GUANABANA 100
66,00 66 4 350 MEDIANAS MANZANA 75 40,50 54 6 450 PERA 75 39,00 52
5375 BANANO 200 178,00 89 5§ 1000 DURAZNO 65 29,90 46 4 260
GRANADILLA 50 47,00 94 5 250 GUAYABA 60 30,60 51 4 240 MAMEY 80
40,80 51 3 240 MANDARINA 65 34,45 53 4 260 MANGO 75 44,25 59 4 300
MARACUYA 50 25,50 51 4 200 NARANJA 125 58,7547 7 875
NARANIJILLA 50 14,00 28 7 350 PEPINO 75 24,00 32 3 225 ZAPOTE 75
90,75 121 3 225 LIMON SUTIL 30 9,00 30 3 90 ORITO 75 66,75 89 3 225
AGUACATE 200 320,00 160 3 600 TOMATE DE ARBOL 50 25 50 3 150
PEQUENA(2) TAMARINDO 100 239,00 239 3 300 UVILLA 100 64,00 64, 3
300 TAXO 100 37,00 37 3 300 CAPULI 100 84,00 84 3 300 MORA 100 43,00
43 3 300 FRESA 100 32,00 32 3 300 COCO 50 177,00 354 3 150 UVA 100
68,00 68 3 300 TOTAL FRUTA AL MES POR PERSONA Gramos (g) 1072
Kilogramos(k) 10,72 (1)Para el célculo de fruta grande se utilizo el peso de la
porcidn recomendada de consumo de fruta (100 gramos), el peso promedio
referencial es de 2000 gramos (2Kg) (2)Para el cdlculo de la fruta pequeia se
utilizé el peso de la porcion recomendada de consumo de fruta (100 gramos), el
caleulo solamente se realizard en peso (gramos) FUENTE: INCAP, 2012,
ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge @ la resolucion del
Servicio Nacional de Contratacion Pablica (SERCOP), Registro Oficial No. 032
del 6 de julio del 2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS
DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS
DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS
EN EL ECUADOR", especificamente en el Art .- Ambito de aplicacion y Art.2
Alimentos producidos o cultivados en el Ecuador. Las canastas de frutas tendran
un peso total de 11 kilogramos (kg) de fruta nacional. Con ¢l fin de diversificar
los frutos; la canasta se compondri de por lo menos: * 2 tipos de frutos de
tamaiio grande (2 kg), + 5 tipos de frutos de tamano mediano (7kg) y * 2 tipos de
frutos de tamaiio pequeio (2kg) Como se muestra en la tubla 4. TABLA 4.
COMPOSICION DEUNA CANSTA DE ACUERDO A LA CLASIFICACION
DE LAS FRUTAS POR SU TAMARNO AL MES CLASIFICACION DE LAS
FRUTAS DE ACUERDO A SU TAMANO PESO (Kg) PESO TOTAL DE
UNA CASNTA DE FRUTAS (kg) NUMERO ESTIMADO DE FRUTAS
NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA / MES GRANDES 2 11 2 con
peso promedio de 1,3 a 2 kg) | MEDIANAS 7 70 PEQUENAS 2 El namero de
frutas dependerd del peso requerido en esta ficha (2 kg) FUENTE: INCAP,
2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA
ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar ¢l nimero de canastas que se
requiere de forma mensual, la entidad contratante deberd definir el nimero de
personas que van a ser usuarios de este servicio y multiplicar por el niimero de
canastas que se requiere por mes. La entidad contratante se compromete a
comprar ¢l niimero minimo de canastas de 50, segin el punto de equilibrio
caleulado cn esta ficha. CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor )
La capacidad méxima por Asociaciones de Productores, Cooperativas de
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Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al
mes y uni oferta minima de 50 canastas. El proveedor se compromele a entregar
su producto en el drea local de su domicilio; no abstante el proveedor podri
escoger el drea de cobertura (cantonal o provincial), segin su capacidad
productiva.

- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente para el
wunsporte de la fruta, deberin estar limpias y ser de calidad tul que evite
cualguier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o efiquetados con tinta o pegamento no toxico. Las frutas que
requicran un cavase especial (fruta pequefia), ¢l material deberd cumplir las
normas de salud ¢ higiene y deberian ser capaces de proteger el producto,
garantizar ¢l buen estado de las frutas y la aireacion de las mismas. (Segln
norma NTE INEN-ISO 7558). Los siguientes materiales pueden ser utilizados: *
Pelicula portable de plastico y bolsas de papel, pelicula plastica y bolsas de
papel, asi como platos de plastico. « "tubos” de malla portables, o "tubos” de
malla y bolsas hechas de, plastico, viscosa fibra textil o una combinacion de
estos materiales. « Bandejas o cajas (cajas de altura superior a 25 mm) hechos de
carton, papel maché, de plistico o de pulpa de madera con un fonda plano o
perfilado. Los materiales de embalaje pueden tener una superficie funcional y
color (por cjemplo, la lamina deberia ser transparente; los pepinos pueden
envasarse en materiales de embalaje verdes), siempre que cualquier defecto
visual en el producto no esté enmascarado por el disefio, color, tamailo de la
malla, ete. La utilizacion de estos materiales debe ser utilizados previo acuerdo
con la entidad contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES
SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega seialados por la
Entidad Contratante sin justificacion. Por retraso en la entrega del producto se
aplicard ung multa del 0,5 % diario del valor a facturar correspondiente al
praducto no entregado que consta en la Orden de Compra. En caso de
producirse recurtencia en ¢l incumplimiento, la Entidad Contratante notificara al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo, de este hecho; con el fin
de realizar la exclusion del proveedor del Catalogo Dindmico Inclusivo,
Incumplimiento dela orden de compra En el caso de que el proveedor suspenda
o incumpla la orden de compra en su totalidad, la entidad contratante dard por
terminado la orden de compra y notificard al SERCOP a fin de que o declare
contratista incumplido No cumplir con el peso de entrega establecido en In
orden de campra Si el proveedor ha incumplido lo contemplado en el pamafo
iltima del numeral 6 de esta ficha, se le aplicard una multa del 0,2 % del valor
1otal de la orden de compra, considerandose como peso maximo de
incumplimiento de hasta 0,5 kilogramos del total de la orden de compra.
Emplear plaguicidas y fertilizantes quimicos y/o abonos que no hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o en
exceso Se solicitard ¢l cambio del lote de produccion. En caso de producirse una
segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante
oficio y documentos de respaldo; y solicitara la suspension del Catalogo
Dindmice Inelusivo, Incumplimiento en la norma INEN “CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
(CAC/RCP 53-2003, IDT). Si se determina que la fruta no cumple con los
requisitas minimos establecidos en la presente ficha, se cobrard una multa
equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual sera notificada
al proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En caso de
reineidencia, la entidad contratante solicitard a la Direccion Provincial del
MAGAP (entidad rectora) la verificacion del incumplimiento de esta norma (en
un maximo de dos dias de entregado el producto); en caso de que se verifique
este incumplimiento. La entidad contratante contando con el Informe emitido
por ¢l MAGAP notificard al SERCOP, con el fin de realizar la exclusion
definitiva del catilogo.

LOGISTICA: El proveedor correrd con todos los gastos de logistica y
iransporie desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por la entidad
contratante. Los vehiculos empleados para el transporte de la fruta deberé tener
en cuentu las recomendaciones sefialadas en el Codigo de Practica Ecuatoriana
CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de los vehiculos es esencial
para mantener 1o calidad de la fruta. El proveedor garantizard que la carga de
produetos no se contamine por olores provenientes de envios anteriores o cargas
incompatibles; residuos téxicos de sustancias quimicas o animales; insectos que
aniden en ¢l equipo; restos de productos agricolas en pudricion y desperdicios
que obstruyan los orificios del drenaje y de circulacion del aire situndos en el
stielo. Se deberd respetar las recomendaciones en el embaluje y apilamiento de
I fruta.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberé contar con un administrador por cada 300
canastas de 11 kilos cada una. Debera presentar: - Certificado de formacion o
capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacion de alimentos o
Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de alimentos, emitido por
¢l MSP o entidades privadus afines, - Certificado de capacitacion (al menos 40
huras) o experiencia (al menos | afio) en administracion de alimentos y/o
logistica de alimentos y cadenas de distribucion de alimentos. (certificado
otorgado por asociaciones o empresas campesinas en el drea de
comercializacién de alimentos, u otros.) TAREAS: 1) Coordinar la logistica de
entrega a tiempo en el lugar acordado con la entidad contratante. 2) Gestionar la
disponibilidad de productos para el armado de canastas. 3) Cootdinar al personal
necesario para la limpieza de fruto y armado de canastas (flujo de procesos). 4)
Revisar que lu fruta requerida cuente con las caracteristicas requeridas de la

ta, de do a especificaci proporcionadas en la presente ficha.
Personal de servicio: El proveedor que desee participar deberé contar con 2
personas por cada 300 canastas a elaborar, El personal de servicio deberd contar
con: Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y
manipulacion de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacion de alimentos o
entidades privadas afines. TAREAS: 1) Estar puntualmente cuando requicra el
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administrador del proveedor 2) La jornada dependeri del tiempo que se demore
en armar y embalar todas las canastas. 3) Descargar la fruta que llega al centro
de acopio. 4) Pesar la fruta 5) Lavar o limpiar la fruta segdn sea ¢l caso. 6)
Clasificar la fruta y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 7) Pesar
la fruta y armar las canastas 8) Cargar las canastas en ¢l vehiculo de
distribucidn; 9) Descargar las canastas cn el lugar acordado por la entidad
contratante,

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr a partir de
Ia formalizacion de la orden de compra, segin cronograma establecido de mutuo
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor. Paru el efecto, el plazo entre
cada entrega parcial del producto, serd de minimo 7 dias y maximo 15 dias,
salvo condiciones de caso fortuito o fuerza mayor, como eventos, desastres o
fendmenos naturales imprevistos, de conformidad con lo que manda Art, 30 del
Cadigo Civil. A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad
contratante previo a suscribir el acta de entrega-recepeion parcial, pesard los
productos recibidos por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso
requerido. En ¢l caso se comprobare que el peso es menor de lo que debia haber
entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-recepcion,
el proveedor debera completar el peso total contratado previo a la suseripeién
del acta entrega-recepeidn definitiva,

- RECOLECCION: Los frutos deberdn recolectarse cuidadosamente y haber
alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez, de conformidad con los
criterios peculiares de ls vaniedad v/o tipo comercial y la zona en que se
produce. El desarrollo y condicidn de los frutos deberin ser tales gque permitan:
soportar transporte, manipulacion y almacenamiento. Los frutos deberdn llegar
en estado satisfactorio al lugar de destino. Se excluyen frutos arrugados y fruta
demasiado madura si su condicion hace que los productos no aptos para el
consumo a la llegada a su destino.

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguienles requisitos: - Estar
limpios, enteros y sanos; = Excluir todo producto que esi¢ afeciado por pudricion
o deterioro al grado que afecte consumo; - Libres de insectos v dafios causados
par plagas; - Exentos de cualquier olot y/o sabor extrafio, - Libres de humedad
externa anormal y de dafos causado por rajaduras, hendiduras o levantamiento
del fruto; - Estar exentos de dafios causados por bajas temperaturas; y, - Estar

préacticamente exentos de magulladuras.

Subtotal 10.261,5300
Impuesto al valor agregado (0%) 0,0000
Total 10.261,5300

Numicero de Hems

63

fotal de la Orden

10.261,5300

Fecha de Impresion: martes 30 de marzo de 2021, 09:12:25
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