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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Grden de 1, | Fecha de Fecha de
CE- 2 S -04- -04-
compra: E-20190001562803 emision: | 05-04-2019 Avanian on: 09-04-2019
Iistado de la vt
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION DE ‘SE%E‘&%?&
; SERVICIOS DE DE i i
| Nombre ALIMENTACION Razén 2 :
—— DE SIMON Bgri ALI!}?ENTACION RUC: 0992942975001
o DE SIMON
BOLIVAR ;
"ASOSERSIB"
Nombre del
representante TORRES ACOSTA FLOR MARIA
fegal:
Correo Correo
electrdnico el : electréonico ;
|ﬁ m i
Peptaseniatite flo_marial @yahoo.es de I flo_marial @yahoo.es
legal: empresa;
Teléfono: 0988789585 0988789585
|
Tipo de cuenta: -~ | Niimero de cuenta: - Cédigo de 12 entidad financiera:  -- | Institucién financiera:

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad DIRECCION
Tt DISTRITAL 09D17 - | RUC: 0968598560001 | Teléfono: 043706632
COUNTAIARIS:  MILAGRO - MIES
LCDA. MARIA DR
Persona que ’ DISTRITAL Correo X st T S
; JOSE SALVADOR | Cargo: i maria.salvador@inclusion.gob.ec
autoriza: CABELLO 08D17 electrénico:
’ MILAGRO MIES
Neombre
funcionario MARIA FERNANDA Correo - ’
encargado  QUINTANA DELGADO electronico: mafita_qd@hotmail.com
del proceso:
MILAGRO,
Provincia: GUAYAS Cantbn: MILAGRO | Parroquia: CABECERA
CANTONAL
AVENIDAD
Direccién Calle: AV. 17 SEPTIEMBRE | Niimero: SN Interseccion: CRISTOBAL
Entidad: COLON
CENTRO DE
oo . ATENCION i ! . J : A1T06610
Edificio: CIUDADANA. Departamento: PISO 2 Teléfono: 043706632
BLOQUE B .!
Horario de
recepeién de 08:00 - 17:00
Datos de mercaderia;
enfrega: Responsable de
recepeion de LCDA. GABRIELA ZAMBRANO
L mercaderia:
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Recuerde que en el caso de presentarse observaciones o inconformidades por parte del proveedor o la
Nota: entidad contratante, respecto al tipo de entregas parciales requeridas, se podra realizar la posterior
suscripeion de un acuerdo complementario conforme lo estipula e] convenio marco

Direccién de | CENTRO DE DESARROLLO INFANTIL EMBLEMATICO VIRGEN DEL CARMEN (SIMON
entrega: BOLIVAR)

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizarén con cargo a los fondos propios provenientes del presupueste de
1a Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para ¢l pago, ia entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de la orden de compra
y la factura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada
entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en do6lares americanos y serd efectuado
directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacién consta en la
presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la
informaci6n de la cuenta de pago no esta registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de
pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el
ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre v en una entidad financiera que
este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

i

; APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la
multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la
multa estard a cargo de la entidad contratante gue ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera
cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya
responsabitidad le corresponde a la entidad contratante que generd fa orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA |

T

Esta orden de compra est4 sometida a todas ias obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito
con el SERCOP, contrate que forma parte integrante de la presente orden de compra.

12 entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal Institucional

N> 2 }2\, Sabado © Wodre Neolosachin @
io Encargado del 4

Persona que antoriza Mxi atori

Proceso q Maxima Autoridad
Nombre: MARIA FERNANDA Nombre: LCDA. MARIA JOSE Nombre: MARIA JOSE
QUINTANA DELGADG SALVADOR CABELLO SALVADOR CABELLO

| DETALLE

| g3 | ER Y o 2 2 I

N G SO Deseripeion Cant ¥ Descuentn | Sub, | Impuesto | Y. Total | Partida

[ ; unitario Total | (%) Presup.

| 632300212 Scr\_feciu de Alimentacion para programas infantites CIBV G686 (1 24300 0.000G | 2.328,0600 | 12,0000 § 2.607.4272 | 530235

! | - TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: Oficio Circular No. meses)

' SERCOP-CD-2017-019 En los productos ervicio de alimentacion para i

| programas infantiles CIBY y alimentacion hospitalaria, esunciadas |

| aneriomiente, 1 orados en ef Catdlogo Dindsuce Inclusivo def Servicio |

| de Preparacion de Abmentos, singado con el codigo No, CDI-SERCOP- |

i |
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007-2016, las entidades contratantes emitirin las ordenes de COMPTa poF un
perivdo minimo de 6 meses, para efectos de garantizar la estabilidad laboral
de tos wabajadores. En caso de que las entidades contratantes cinitan
ordeies de compra por menor tiempo, el proveedor de considerario
pertinente podré solicitar a la entidad contratante dejar sin efiecto la orden de
compra, :

- UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFICACION: Ei personal
deberd cumplir con las siguientes especificaciones: » Estar uniformado,
camisa o camiseta cerrada de colores claros, » Mascarillas desechables ¢
Mand: » Guantes fatex » Calzado adecuado (antidestizante) » Maiin para
cabello, el cual debera estar recogido « Cuidado personat integral {manos.
wias cortas; * No portar accesorios (anillos, pulseras, relojes, aretes) + No
presentar infecciones cutdneas o heridas « [dentificacién con datos
personales v fotografia actualizada

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo v ef horario de entrega, comenzar a
coiter a partir de la generacion de la orden de COMPTA, SEEIN CroNogIame y
herario establecido de mutuo acuerdo entre 1a entidad contratante yel
proveedor, a fin de garantizar la prestacion oportuna del servicio. La entidad
contratante establecera el margen de tiempo en ef que considere no
prestacion del servicio yio impuntualidad del mismo.

- NORMATIVA APLICABLE: » Registro Gicial N° 308 Reglamento
para la regutacion y contrel de proveedorss de alimentos de los centros
infantiles del buen vivir. » Norma Téenica de Desarrollo Infantl Integral,
Servicio de Centros de Desamolio Infantil. Modalidad Institicional C13 V-
CDL « Protocolo de 1a extersalizacion del servicio de alimentacion para
centros infantiles del Buen Vivir CIBV » Normativa para la extemnelizacion
del servicio de alimentacion de los Centros Infantiles de! Buen Vivir- CIBY
* Acuerdo ministerial N°000243. Norma Técnica para la implementacion v
funcionamiento de los servicios piblicos y privados de desarrollo infanti!
integral. = Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG. Morma Técnica
sanitaria sobre practicas correctas de hi para establecimientos
procesadores de alimentos categerizados como artesanales ¥ Organizaciones
del Sistema de Economia Popular v Solidasia.

- JORNADA: La jomada de irabajo serd de lunes a viernes en dias
laborables v no excederd de ocho horas segin fo estipulado en = Codigo de
Trabajo.

- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MULTAS: Se
aplicardn Jas siguientes mubtas: 1. Por la no prestacién del servicio se
cobrar una multa del 5% por dia de servicio no prestado por et valor total
de fa orden de compra. En caso de reincidencia se procederd ala liguidacion
¥ teriminacion de fa orden de compra, sin embarge 21 proveedor estard
obligado & prestar el servicio de alimentacion hasta un dia antes del servicio
del nueve proveedor, quien debera notificar a la entidad contratanie Ia fecha
def servicio. 2, Por impuntualidad del servicio soliciado. se aphicaré una
multa minima 0.5% por cada dia de retraso, sobre el valor total de iz orden
de compra. 3. Por la ausencia de! personal minime requerido para la
prestacion del servicio en la presente ficha se aplicara el 0.25% cuando ¢l
50% del personal se ausente en un mismo dia; v el 0 5% cuando uma persotia
se ausente un dia. 4. Por mala calidad de los alimentos v servicios se
aphicari el 1% cuando exista un 50% de malas calificaciones del servicio en
un mismo dia; y 0.5% cuando exista un 20% de malas calificaciones en un
misino dia 3, Por el cambio en fos ments preestablecidos vy aprobados por
el Administrador de la Orden de Compra sin la debida antorizacion. se
aplicara una multa del (1.5% por cada cambio. por el valor totsl de la orden
de compra. 6. Por incumpliniiento en ef aprovisionamiento de wtensilios v
equipos minimes requeridos en la presente ficha se aplicard usa mults del
1% cuando el 80% de los utensilios y equipos no sean provistos en un
mismo dia; v el 0.5% cuando ef equipo ne havs sido repuesto 24 horas
postertores a la notificacion. 7. 8i se evidencia le falta de inocuidad en ¢l
servicio de alimentacion se aplicara & 5% cuando exista un 50% de malas
calificaciones del servicio en un mismo dia; v 1% cuando exista un 20% de
malas calificaciones en un mismo dia.

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Para
garantizar una alimentacién saludable se prohiben los siguientes alimentos: «
Condimentos artificiales | saboras, ajinomotos, sslsa de tomate, maggys,
mayonesa industrializadas, etc.) » Embutidos: salchichas, mortadeias,
charizos, jamon. efe. + Enlatados: sardinas, carnes enlatadas, frutas

iatadas. verduras enlatadas, etc. » Frescos o jugos con colorantes de todo
tipo. « Gaseosas de tode tipo. « Galietas de todo tipo. (Se aplicara a la
normativa vigente} » Gelatinas con colorantes. « Comidas o alimentos 1e-
calentados de la maana a I tarde (coladus especiaimente por ia
fermentacion de los hidratos de carbono de los cereales v /o frutas), » Aguas
aromiticas como desayuno o en los refrigerios. » Preparaciones como
cenguil con duice en Jos refrigerios de las mafanas o tarde como atimento
principal. * Wo heuar los alimentos v/o preparaciones una vez cocidos por
facilitar el consumo.

- GARANTIA Y ANTICIPO: La garantia de fiel cumplimiento de la
orden de compra, si la cuantia de la misma es mayor al valor que resulte de
multiplicar el coeficiente 0.000002 por el presupuesto inicial del Estado de
correspondiente sjercicio economice, La garantia de buen uso del anticipo,
por un valor equivalente al 100% dei valor a recibirse por este concepio, si
existe un acuerdo entre la entidad contratante y ¢l proveedor adjudicado
luege de la emision de ia orden de compra para fa entrega de anticipo, por
este concepto no podrd entregarse un anticipo mayor al 30% del monto totat
de la orden de compra respecriva. El valor por concepto de anticipo serd
depositado en una cuenta que e proveedor asigne pata el efecto. en un
basico estatal o privado de propiedad de entidades del Estado en un
cincuenta por ciento o mas, (El articulo 76 det Codigo Organico de
Planificacion y Finanzas Pablicas establece que los anticipos
correspondientes a ia contratacién piiblica ro pierden su calidad de recursos
pithlicos, hasta el momento de ser devengados. y que 1a normativa aplicable
a la gestion de dichos recursos serd la que corresponde a las personas
Jjusidicas de derecho privado, con excepeitn de lo dispuesto en ¢l tercer
inciso del articulo 299 de la Constitucion de la Repablica, La torma
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constifucional citada prevé gue los recuesos publicos deben maneiarse e i
banca piblica), La garantia tecnica en la cual ¢l provesdor se compromeia 4
observar y cumplir la toralided de las especificaciones ieonicas en cuanto a
Iz preparacion, transporte v servisio de fos alimentos, (Fonmaio 1) La
garantias serds entregadas a través de cualguier forma prevists en & articulo
73 de la Ley Orgdmica del Sistema Nacional de Coniratacion Plblica v seran
devueltas conforme lo dispuesto en el articuio 77 de la misma jey
AACTON ¥ CAPACITACION DEL PERSOMAL Cocmero:

Formacion ¢ capacitacion, en conecimientos gastronomicos, nulricio
infant! v experiencia minima de | afo. + Certificado de manipulacion ¢

liigiene de alimentes. otorgado por un 0f 2ARisMO compeiente. come por
eiemplo: ARCSA, SECAP, Universidades que presten esie servicio entre
atros, « Certificado de salud vigente del afto en curso, Ayidanie de cocine: »
Experiencia en preparacion de alimentos. minima de | afio. « Certificado de
manipulacién ¢ higiene de alimentos, olorgado por us
organismocompetente, coma por gjemplo. ARCSA, BECAR, Universidades
que presten este servicio entre otros. = Certificado de salud vigente del atio
en curso. Persana para el servicio de alimentos © » Con o sin experiencia en
servicio de alimentos. » Certificado de manipulacitn ¢ higiene de alimentos.
otorgada pot wn organismo competente, como por glemplo: ARCSA,
SECAP, Universidades que presten este servicio entre ofros, = Certificado de
salud vigente del afio en curso En caso de que la Entidad Contratanie
proporcionass manuales de seguridad, de manejo de desechos, o cualquier
ofro tipo de documentacion que se destme a opiisnzar el servicio, deberan
darse a conocer a todo &l personal responsable de la prestacion del servigio a
fin de ser puestos en practica, con el debido respelde o rep
capacitacion.

- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIO: Los equipos ¥
utensilios minimos necesarios para la prestacien del servicio son. » Vajilla de
material liso, no poroso v facit de Himpiar y desinfeciar. que incluye p
hongo. phato tendido. vaso y jarro o taza, mismos gue no deberan tener

i defiecto como sotutss, rizaduras o despesiectos sunilares, Cade niio
o nina dispondra de una vajilla, » Cuchara peaneiia de acero inoxidable, se
prohibe cuchara grande » Uiensilios de acero inoxidatle » Bandelas pisticas
de selfservice, de amafio adecusdo para la ] sevic

Servilletas desechables de papel de calidad y tamafo adecuado para este
servicio B Admmistrador de ta orden de compra podra inspeccionar ¢l
estado de tos uiensilios v herramientas, solicitando de ser el caso, su
resinplazo inmediato )

EQUIPO MiNIMO REGQUERIDO PARA ELABORACION: El
proveedor serd responsable de proporcionar las herramientas. uensilios y
todos los insurses que se requisran para fa elaboracion de ios alimentos. »
Deben ser de material inoxidable, no porose, Hso. de facil impieza y
desinfeceion. » Tedos los utensilics no deben ser unlizados para la
prepasacion de dos tipos de alunentos para evitar la contaminacion cruzada,
o Dighen ser isatérmicos de acero inoxidable v ofro material no toxice v gue
s¢ havan limpiado y desinfectado bien, cerrados oporfutamente de manera
hermésiza v protegidos de la contaminacion por agentes exiraiios. No s
permnitira la utilizacion de recipientes pldsticos para ef masporte de frescos,
coladas, jugos o ensaladas por el tiesgo de comaminacion. Los
reguerimientos mizimos necesarios para la elaboracion son: + Ollas v
sartenes + Menaje + Implementos de aseo necesarios para la impieza, = El
proveedor debers contar con tanques de gas industriales {cifindros de 43 Kgj
v los repondra cada ver que se requiers, sin gue involucre un costo adicional
@ la entidad :

- DESCRIPCION DEL SERVICIO: El servicio radica en la
diaria de cuatro comidas las que deben cubrir las necesidades n
asegamando Ia calidad de fos alimentos. « El proveedor del
slimeantacién contratado enwegars al Coordinador/a del CIEV la
fanificacton de un ciclo de ments de cuaito semanas, para la tevision y
aprobactén del Ceordinador/a CIBV. « Bl proveedor deberd contai con un
area en 12 cual elabora los alimentos que deberd reunir condhict
higiénico-sanitarias optitnas para evilar coptamigacion, aitera
composicion. + Bl servicio seré entregado por el proveedor en los Centros
infantiles del Buen Vivir - CIBY. » Los alimentos al no ser preparados en las
instalaciones de la Enndad Contratante, deberdn guardar nonuas de higiene
v ser adecuadamente transportados a la Entidad pare Iz enitega a fos
benefictarios = Pata el cumplnniento del objeto del servicio, 2f proveedor
dotara de los insumos, hemraniientas, menaje y equipos necesanos para la
prestacion de este servicio v el transporie de los alimentos, »
responsabilidad del proveedor manejar tode el sistema logistico {tismzes de
entrega del servicio. opeion de transporte. almacenaje, distnbucion v
movilizacion) que le permta entregar ef producio en éptimas condiciones. »
El proveedor deberd realizar la limpieza de jas instalaciones. antes y despues
del tugar donde se serviran los alimentos. « La hiupieza v desinfeccion de la
vajitta es responsabilidad del proveedor. + El admiristrador de la orden de
compra, el SERCOP divectamente ¢ a través de terceros, segin sea el caso.
verificara sl cumplimienio de las especificaciones téenicas constantes en la
presente ficha téenica, cuando To creyere oportuno: para lo cual «f grovesdor
dard todas las facilidades v proporcionari ta informacion que le sea
requenda

- CONDHCIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVIC } proveedor
entregaré en el lugar v hora ecordada Tos alfmentos, a la entidad contrarante.
= Drsponer €n los recipientes (énmicos los slimentos preparados calientes,
separados de los alnuentos preparados frios, Utilizar recipisntes diferentes
para estos dos tipos de alimentos preparados. + Los vehiculos deben tener un
compartimento seperado, proiegido contra el sol directo, viento. polve,
Hhevis v ofras o inactones que puedas degradar la calidad del producto,
« £ vehicilo debe estar destinado para el uso exclusivo del servicio de
alimentacion. = La movilizecion de Jos alimentos comen por cuerts del
proveedar, )

- CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: » Se permitird ef consumo de
fritos om0 Mmaxiino uia sola vez por samana {cames, tubéreulos, platanos,
masash Fi aeeire espleado, de ser el caso, sera usado por una { 1) sola

g
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oportumidad v NO serd reutilizado, » Los alimentos deben ser preparados el
misma dia de consumo para garantizar la ingesta de alimentos frescos. «
Deberan presentarse 15 minutos antes de cada prestacion de servicio de
alimentacion, « £1 desayuno se debe preparar enire las 6 a 7 horas de la
mafana. « El refrigerio generalmente es una fruta entera o en ocasiones
ensaladas de frutas que deben ser preparadas momentes antes de su
coasumo, es decir de 9h30 2 10h00 del dia = Las preparaciones que
conforman el aimuerzo deben prepacacse entre las 10500 & 11h30 del dia: v
especialmente considerar que las ensaladas de verduras y tos jugos de fiutas
san dos tipos de preparaciones que no deben faltar diariamente ¥ gue deben
ser preparadas motnemos antes de su entrega y consumo para evitar fa
perdida de vitaminas v minerales, = £l refrigerio de Iz tarde debe prepararse
entre las 14:00 y 15:00 horas para evitar Ia fermentacion de los hidratos de
carbono (azdcares) * Todos los alimentos deben pitsemtarse en pedazos
pequenos (considerando la edad; que faciliten fa coceion ¥ especialmente et
consumo por parie de las niflas v ios nifos. » El periodo del servicio de los
alimentos debe ser de al menos dos horas entre comida v comida, »
Garantizar que los alimentos calientes sean servidos a todos los niftos y
nifias por igual, a una temperatura adecuada {37°C). » Todos los alimentos
que forman parte de las preparaciones de los diferentes tiempos de comida,
deben ser de muy buena calidad en sus caracteristicas organolépticas: olor,
color, sabor, textura, consistencia. + Se wilizara productos de procedencia
nacional conforme 1o estipulado en las Resoluciones Externas No, RE-
SERCOP-2015-0000032 y No. RE-SERCOP-2015-0000034. « Los
productos con los que se elaboren las preparaciones, 1o se limizargn a los
listados anteriormente descritos; a mas de éstos serdn fodos los necesarios
para dar un servicio de calidad :

- CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad ofertada serd de
acuerdo al mumero de ments diarios: desayuno, refrigerio media mafana,
almuerzo v 1efiigeric media tarde. Los memis serin estructurados segin
regiones {costa, siena y Amazonia) v de acuerdo 2 [os requerinnentos
establecidos por el admimnistrador de fa orden de compra. Ver Anexol con
meni referencial Capacidad méxima de produccién. la capacidad
productiva estara dada en funcién del nimers servicios mensuales
requerides para atender & los nifios v nifias disamente. con un maxime de
4¢ niftos diatios durante 22 dias al mes, con el personal minimo descrito en
el nurseral 13 de Is presente ficha. En caso de que ef proveedor declare una
capacidad productiva adicional, debers justificar sl menos | ayudanie de
cocina mds para la preparacion de los alimentos por cada 40 mifios.
CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 280 servicios {40 niftos durante
22 dias al mes)

- ALCANCE. El servicio serd adquirido a rraves de las siguiztiies
entidades: « El Ministerio de Inclusidn Econdmica y Social - MIES, «
Convenios de cooperacion entre el MIES v Gobiernos Autonomes
Descentralizados ~ GAD. » Las instituciones comprendidas en ¢l art. 2 de ia
Ley Orpdnica del Sistema Nacionai de Contratacién Piblica- LOSNCE

- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficio Circular No
SERCOP-CDI-2017-019 El pago seré realizado al proveedor por las
racicnes alimenticias dianas efectivamente recibidas por la entidad
contratante. No cbstante, ef valor pagado al proveeder a ser pagado al
proveedor no podea ser menor al 60% del valor de la orden de compra

- REQUISITOS PARA LA ELABORACION: Los requisilos minimos
que cumplira el proveedor son; « Contar con un espacio exclusive en el cual
elabore fos alimentos que debera reunir condiciones de salubridad e higiene.
M r limpias las laciones prestadas para ta recepeion. preparacion
y distribucion de los alimentos » Colocar los alimentos en estanterias. no er;
¢l piso, deben estar separados de las paredes y lejos de cualguier tuberia con
goteras. * Las dreas de conservacion, almacenamiento v preparacion de los
alimentos deben guardar mdependencia en relacion al bafa y/o baterias
sanrtarias. « M los aii s stempre limpios y exentos de
contaminacion. No deben estar cerca de animales, materiales de hinpieza o
produgios quimicos. = Aplicar el principio: Primero en ilepar, primero en
salir (PEPS), « Los alimentos procesados contarén con certificado de Tegistro
sanitario o nonificacion sanitaria vigemte, otorgado por la Autondad Sanitang
Nacicnal, manienerse n su recipientc comercial y cumplir con las
coitdiciones de almacenamiento detallada e el mismo. El tiempo maximo
de consurnio de estos productos debe sstar vigente. » Todos fos alimenios
deberan almacenarse en envases limpios y con tapas, debidamente
efiquetados v fechados. « Los alimentos perecederos deben colocarse en ua
refiigerador o congelador para impedic su deterioro. » Elegir los alimentos
Vi preparaciones bajos en grasas, aziicar y sal. » Los alimentos
potencialmente peligrosos se deben mantener adecuadamente refrigerados
{3°C o menos) o calientes (70°C o mds) para evitar el desarollo de
microorganismos. * Las frutas y hortatizas de preferencia deben ser las de
temporada, frescas. en buen estado que no estén en contacto con ¢ suelo; se
rechazarén si tienen presencia de manchas negras, cafés o moradas pues
pueden contener bacterias, kongos v virus que afectan la salud. » Para la
claboracion de las comidas deber# utilizar agua iratada o potable. La Entidad
Contratante podr realizar en cualquier instante v a través de laboratorios
especializados, e analisis fisico-quimico v microbiologico del agua a ser
uiifizada en la elaboracion de los alimentos. a su costo. » No debers
almacenar ningin tipo de jabon, detergente, desinfeciante, msecticida,
raticida o solventes junto a los viveres. « Se debe evitar la exposicidn a
riesgos de los alimentos dutante su preparacion, fransporie v expendio, « En
caso de #o disponibilidad algin alimento, sustituir por otro del mismo vator
nutricional y referencia de costo, por sjemplo: came por came, fruta por
fiita, verdura por verdura, cereal por cereal, lacteo por lacteo. leguminosa
por leguminosa, grano tierno por grano tierno, efc. » Los proveedores
deberan incluir en su oferta alimentos, bebidas v preparaciones
tradicionales, aprovechands los productos de temporada ¢ incentivando los
habitos v costumbres propios de la pobiacion, deberin adquiris como
minime ¢l 30% de los productos provenienies de la economia popular v
solidaria, de la economia familiar de las micro y pequenias unidades
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| productivas, preferentemenie productotes locales. imestrictamente, las |
[ disposiciones estabiecidas en notmalivas ambientates en relacion a la fauna
v flora en peligro de extineion, |

. GiiA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA
NINOS Lacteos tratados térmicamente: leche, yopurt, queso, k
carres: res, polio, cerdo y pescado (1o 5e permite Viscerash o huevos de
gatiing v de codormz. leguminesas. fréjol, soya. arveja, lentega, habas,
chocho, choclo, garbanzo; verdurns: arvewm, vainita, acelya, col, espinaca,

<ocoll, fomate, zanghoria, ceboifa, pepinillo, ribano, remolacha, fruts
{todo tipol. tubéronlos: papa, ocas, mellocos, Yucs, cainols, zanahoria
Lianca, platanos, cereales: arvoz. avena, cebada, morccho, quinua, maiz, pan
bianco, pan integral, sostadas, fideo @ grasas. aguacaie, MUeCEs rimendras,
avellanas, aceile vegetsl, aceite de oliva, mantequilia, shimenios
dos con registro sanitario o notificacion sanitaria vigente.

- SONAL MINIMO REQUERIDO: Al menos se debera contar con el
siguiente personal. Por cada 40 means a claborar, serd necesario: - |
Coemero - | Avudante de cogina - | Una persona para ¢l servicio de
alimentos Por eada 40 nifios adicionates, serd necesanio meluir una persona
mas, paa la prepaacion de fns alimentos.

. EUNCIONES DEL PERSONAL. Cocinero: » Preparar los alimentos. ©
Supervisar €] control de calidad del servicio. + Verificar en cumpiimientoe de
las disposiciones contrectuales. » Mantener iimpias las Areas de preparacion
de alimentos, equipos & INSIMOs Para s elaboracion. = Asegurar la enirega |
oportuna del servicio de elimentacion en ias mstaiaciones acordadas.
Avudantes de Cocina: = Cuniplir disposiciones, « Avudar con ia preparacion,
correcto transporte ¥ entrega de alimenios. Persona para el servicio de
alimentos . » Servicio de los alimsentos a niftos y nifas en condiciones
ligi¢nico-sanitarias, considerando siempre ta temperatura de los alumentos
anmies de servitlos, » Cumplir disposiciones.

. SUPERVISION ¥ ADMINISTRACION: La snpervision v fa
administracion de la eiecucion de la orden de compra lo reaiizard la entadad i
confraiante.

- MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: La maguinaria minima
necesane para Ja prestacion def servicio son: = Cocina + Home = Licuadora
| Batidora = Refrigeradora « Congelador

Subtotal 2.328,0600

Impuesto al valor agregado
{(12%3

Total 2.607,4272

2793672

Niamero de Items 960
Total de la Orden | 2.607,4272
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