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i ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

| Orden de | Fecha de | Fecha d
CE-20190001562 -04- e -04-
compra: 0190001562857 emision: | 08-04-2019 | aceptacign: 09-04-2019
| Estado de Ja Hevipa
| orden: evisada
| DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION |
DE SERVICIO |
ASOCIACION DE SERVICIO DE |’
| Nombre DE ALIMENTACION Y Razon ALIMENTACION |
(comercial:  LIMPIEZA NACIDOS PARA |social: Y LIMPIEZA | RUC: a0
! TRIUNFAR ASOALIMTRI NACIDOS PARA |
TRIUNFAR ;
ASCALIMTRI |
| Nombre del *
representante
| legal:
Correo Correo ]
lectrémicoel . . : ie ; : s
:ezhr;se!::t;n‘:e alimentacion 1234@hotmail.com ;{:;:;rémw alimentacion1234@hotmail.com
legal: empresa:
| Teléfono: 0959159324
Tipo de cuenta: -~ | Niimero de cuenta: -~ | Cédigo de la entidad financiera; -~ | Institucion financiera: -

i DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
| Entidad DIRECCION DISTRITAL |
| : Tol . : : i
| contratante:  09D17 - MILAGRO - MIES RUC: 0968598560001 | Teieffme. 043706632
! ) DIRECTORA
Persona que LCDA. MARIA JOSE Careo: DISTRITAL | Correo Esalvatorinolisionzdh
autorizaz  SALVADOR CABELLO S loop17 Lelectriniens © 0w nICORGRRIISION gab
- MILAGRO MIES |
| Nombre
funcionario MARIA FERNANDA QUINTANA Correo _ .
encargado DELGADO electrénico: mafita_qd@hotmail.com
del proceso:
MILAGRO,
Provincia: GUAYAS Cantdu: MILAGRO | Parroquia: CABECERA
Direccis i CANTONMNAL
| Direceién
- z s : . ; .. AVENIDAD
Entidad: Calle: AV. 17 SEPTIEMBRE Niimers: SN Interseccidn: CRISTOBAL COLON
.« . . CENTRO DE ATENCION ins ——— e
:‘ Edificio: CIUDADANA. BLOQUE B Departamento: PISO 2 Teléfono: 043706632
_ Horario d.e recepeion de 08:00 - 17:00
Datos de mercaderia:
ent 3 , i
| entrega Respansa!:le de recepcion de LCDA. ELVIA GUTIERREZ
mercaderia:
Recuerde que en el caso de presentarse observaciones o inconformidades por parte del proveedor o la entidad
{ Nota: contratante. respecto al tipo de entregas parciales requeridas, se podra realizar la posterior suscripcién de un
acuerdo complementario conforme lo estipula el convenio marco
Direccién de | AV. 17 SEPTIEMBRE S/N y AVENIDAD CRISTOBAL COLON, CENTRO DE ATENCION CIUDADANA.
entrega: BLOQUE B, PISO 2
| Observacion: |

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad

Contratante relacionados con Ia partida presupuestaria corres

de la orden de compra incluyéndose el TVA.

1des

pondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad
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Para el pago. la entidad contratante deberd requeri la copia del acta de entrega - recepeion, copia de ia orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

£l pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente
por cada entidad contratante a una cuenia cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de
compra, dentro de los 30 dias sigujentes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Sclo si la informacion de ia cuenta de pago
ne esta registrada en la presente orden de compra, o €n ¢aso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la
entidad contratante seguira ios procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre v en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

[ APLICACION DE MULTAS 1

Cuando ¢l proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, s¢ aplicara la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la muita estara a
cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con ¢l retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que genero la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las ebligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrite con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esté obligada a ingresar toda fa informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional

&Pmmﬁﬂdwlm "t fm?ﬁﬁw%fl}alﬂg oo Boo Meohbia din ©

i ﬂu_ﬁ_s:cargado del Proéeso ersona gue auforiza Maxima Autoridad

Nombre: MARIA FERNANDA Nombre: LCDA. MARIA JOSE Nombre: MARIA JOSE SALVADOR
QUINTANA DELGADO SALVADOR CABELLO CABELLO

| DETALLE

PO l Dreseripeion Cant | V. Breseuento | Sub, | Impsesto | V. Total | Partida .
i | unitatio Total (%) Presugp. |

632300212 | Servieie de Alimentacion para programas infantiles CIBY 1341 24100 0.0000 | 2.732,9400 12,0800 | 3.060.80928 | 530235
TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA Gficie Circular No SERCOP- 1
CO1-2017-019 En los productos de servicio de alimentacion para programas infantiles CiBY | meses)
{yal tacion hospitalana, e {as antenormente. incorporados en el Catdlogo SiFa
| Denamico Instusive del Servicio de Preparacion de Alimentos, stngado con el codige No
CDI-SERCOP-007-2016, las entidades contratantes emitiran fas ordenes de compra por an I
periodo minimo de & meses, para efectos de garantizar la estabilidad fzhoral de los i 1
trabajadores. En caso de que fas entidades contratantes emutan ordenss de compra por menos
stemipo, el proveedor de considerarlo pertinente podra solicitar a bz entidad contratante dejar
sin efecto ia orden de compra

UNIFORMES DF PERSONAL E IDENTIFICACION: El 5
las sigwentes especificaciones: » Estar umi
03, » Mascarillas desschables » Mandil » G
eslizante) » Malla para llo. el cual debera estar recegido » Curdado personal
al {manes. uiias cottas) » No portar accesorios {anilles, pulseras, refozes, arstes) * Mo

fecciones cutaneas o heridas « [dentificacion con daros personales v fotografia

nal debera cumpiir con
io. camisa o canseta ceriada de colores
rtes latex » Calrado adecuado

actualzn

PL. N5 ENTREGA- El plaze v ol horano de entrega, comenaara a correr a partir de |
14 generacion de la orden de compra, segiin cronograma v horario establecido de mutuo |
acuerdo entre la entidad contratante v el proveedor, a fin de garantizar la prestacion oporiuna
del servicio. La entidad contratante establecerd ef margen de tiempo en el que considere no
prestacion del servicio y/o impuntuahidad del mismo.

NORMATIVA APLICABLE » Registro Ofial N* 308 Reglamento para ba rega
control de provendores de alimentos de los coniros infantiles del buen vivir » Normia ¥
de Desarrollo 1 1 2 3 Infannul Modalidad
Institucionat CIBV-CDL. » Protocolo de la externalizacion de i entacion para

BV » Mormativa para la ext del servicio ge

cion de los Centros Infanules del Buen Vivir- CIBV » Acuerdo ministerial
{ N000243 Morma Téenica para fa imgl tacton y funcienamiento de fos servicios
publicos y privados de desarrolio infantil integral = Resolucion ARCSA-D ¥7-2015-GGG. |
Morma Tecnica sanitaria sobre practicas gorrectas de higiene para establecimientos 1 i i
orocesadores de alimentos categonzagos vome artesanales y organi2aciones del Sistema de !
Economia Popular v Solidana
- JORMADA Lajornade de trabajo serd de lunes a viernes en dias laborables y no
| excedera de oche horas segin lo estipulado en el Cadigo de Trabajo. i

INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACTTION DE MULTAS. Se aplicaran las i i
siguentes muhas. 1 Pot ie no prestacion del servicio se cobrara una multa del 5% por diade 1 |
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Servicio no prestado por el valor total de la orden de compra En caso de reincidencia se
procedera a la liquidasion v terminacion de Ia orden de compra, sin embargo el proveedar
estard obligado a prestar el servicio de alimentacion hasta un dia antes del servicio del nuevo
proveedor, quien debera notificar a fs entidad contratante la fecha del servicio. 2, Por
impuntuatidad del servicio solicitado, se aplicard una multa minima 0 58 por cada dia de
retraso, sobre el valer total de la orden de compra. 3. Por Iz ausencia def personal minime
requerido para la prestacién del servicio en la presente ficha se aplicard ¢l 0.25% cuando el
30% del personal se ausente en un mismo dia; y el 0.5% cuando una PeTsong se ausente un
dia 4. Por mala calidad de fos alimentos ¥ servicios se aplicara el 1% cuando exista un 50%
de malas calificaciones del servicio en un mismo dia, ¥ 0.5% cuando exista un 209 de malas
calificaciones er: un mismo dia 5. Por &f cambio en los mends preestablecides y aprobades
por ¢l Admimstrador de la Orden de Compra sin fa debida autonizacidn, se aphicard una mulia
del 0.5% por cada cambio, por el valor total de fa orden de compra. & Por ineumplimiento en
sl de vtensilios y equip i requeridos en la presents ficha se
aplicara una multa de! 1% cuando e 80% de fos utensilies y equipos no sean provistos en un
mismo dia; y el 0.5% cuando el equipo ro haya sido repuesto 24 horas posteriores a la
notificacion. 7. 51 se evidencia ka falte de inacuidad en ef servicio de alimentacion se aplicard
el 5% cuando exista un 50% de malas calificaciones del servicio en un mismo dia; y 1%
cuando exista un 20% de malas calificaciones en un mistio dia
- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Para garantizar una
i ion safudable se prohiben los siguientes al 15+ Cond artificiales
{saboras, ajinomotos, salsa de tomate, maggys, mavonesa industrializadas, etc ) » Embutidos
salchichas, mortadelas, chorizos, jaman, ele. » Enlatados: sardinas, carnes enlatadas, frutas
latadas, verduras enlatadas, etc, + Frescos @ jugos con colorantes de todo tipo. = Gaseosas
de todo tipo. « Galletas de toda tipo. (Se aplicard a la normativa vigente} » Gelatinas con
colorantes, » Comidas o al re-calentados de |2 mafiana a la tarde (coladas
pecialmente por la fer 10n de los hidratos de carbone de los cereafes ¥ /o frutas) «
Aguas aromaticas como desayuno o en los refrigerios. « Preparaciones como canguil con
dulee en los refrigerios de las mafianas o larde como alimento principal, « No licuar los
alimentos yio preparaciones una vez cocidos por facilitar el consumo
- GARANTIA Y ANTICIPO Lag de fiel cumplimi de la orden de compra, a1
la cuantia de fa misma es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente G 000002
por el presupuesto inicial del Estado de correspond 3l io econd La garantia de
buen use del anticipo, por un valor equivalente al 100% del valor a recibirse por esic
<SONCEPLo, si existe un acuerdo entre la entrdad contratante y el provesdor adjudicado luege de
la emision de la orden de compra para fa entrega de anticipn, per este concepto no podra
entregarse un anticipo mayvor al 30% del monto total de la orden de compra respectiva. El
valar por concepto de anticipo sera depositade en una cuenia que el proveedor asigne para el
efecto, en un banco estatal o privado de propiedad de entidades del Estado en un cincuenta
por ciento o mas. (£ articulo 76 det Codizo Organice de Planificacion y Finanzas Piblicas
blece que los anticipos correspondi a la contratacién piblica no pierden su calidad
de recursos piblicos, hasta ¢l momenta de ser devengades, y que la normativa aplicable a la
gestion de dichos recursos serd la que corresponde a las personas juridicas de derecho
privado, con excepeion de lo dispuesto en el tercer inciso de! arti uho 299 de la Constitucion
de la Repiblica. La norma toeal citada prevé que los recursas piblicos deben
manegarse en la banca piblica}, La garantia téenica en la cual el proveedor s¢ comprometa a
chservar y cumplir la totatidad de las especificaciones téenicas en cuanto  la preparacion,
tranaporte y servicio de fos alimentos (Formato 1) La garantias serén entregadas a través de
cualquier forma prevista en el aticule 73 de Ia Ley Organica del Sisiema Nacional de
Conératacion Piblica y seran devueltas conforme lo dispuesto en el anticulo 77 de la misma

l aprov

ley. :

- FORMACION Y CAPACITACION DEL PERSOMAL: Cosiners: » Formacion o
pacitacién, en conocimi I omicos, nutricion infantil v experiencia minima de 1

afio. » Certificado de ipulacion e higiene de ali , otorgado por un organismo

£
comp . coma por ejemplo. ARCSA, SECAE Universidades qQue presten este servicio
entre otros. « Certificado de salud vigente de! afio en curso, Ayudarte de cocing: «
Experiencia en preparacion de alimentos, mimma de | aiia » Certificado de manipulacion e
higiene de alimentos, otorgade por un ¥ te, come por ejemple: ARCSA,
SECAF, Universidades que presten este servieio antre otros, « Certificado de salud vigente
del afio en curso. Persona para el servicio de alimentos | » Con o sin EXPETIencia en servicio
de alimentos, = Certificado de manipulacion e higiene de ali . otorgado por un

i8mo comp Como por plo: ARCS A, SECAP, Universidades que presten este
servicio entre otros. » Certificads de salud vigente del afio en curse. Fn caso de que la
Entidad Contratante proporcionase menuales de segendad, de manejo de desechos, o
cualguier otro tipe de documentacion que se destine a opttmizar el servicio, deberdn darse a
conocer a fodo ef personal responsable de la prestacion del servizio a fin de ser puestos en
prachica, con el debido respaldo o registro de la capacitacion,

- EQUIPG MINIMO REQUERIDG PARA SERVICIO Los equipos y utensilios minmos
necesanos para la prestacion del servicio son: « Vajilla de material liso, o poroso v facil de
lumpiar y desinfectar, que incluve plato hondo, plato tendido, vase v jamro o taza, mismos gue
no deberan tener ningin defecto came roturas, trizaduras o desperfectos similares Cada aifio
2 mifia dispondré de una vajilla » Cuchara pequefia de acero inuxidable, se prohibe cuchara
grande » Utensilios de acero moxidable + Bandejas plasticas de self-service, de tamaiio
adecuado para la el servicio del mend » Servillstas desechables de papel de calidad y tamafio
adecuado para este servicio El Administradar de la orden de compra podra inspeccionar el
estado de los utensilios y herramientas, solicitanda de ser el caso, sy reemplazo mmediato.

- EQUIPC MINIMO REQUERIDO PARA ELABORACION proveedor sera
resparsable de proporcionar las herramientas, wtensifios v todos os insumos que se requicran
para ia elaboracion de los alimentos. » Deben ser de matenial moxidable, no poroso, liso, de
facit limpieza y desinfeccion « Todos fos utensilios no deben ser utilizados para la
preparacion de dos tipos de alimentos para eviter la contaminacion cruzada. + Deben ser
isotérmicos de acero inoxidable u otro material no toxico ¥ que se hayan imprado v
desinfectado bien, cerrados oper de manera hermética v protegidos de la
CORtAMiInacion por agentes extraitos. No se permitira la utilizacion de reciprentes plasticos
para el transporte de frescos, colades, jugos o ensaludas por el riesgo de contaminacion. Los
requerimientos minimos necesarios para la elabaracion son: » Ollas ¥ sastenzs » Menaje »
Implementos de aseo necesarios para la limpicza » El proveedor debera contar con tangues
de gas industriales (cilindros de 45 Kg} v los repondré cada vez quE 5€ requiera, sin que
mvolucre un costo adicional a la entidad

- DESCRIPCION DEL SERVICIC: Bl servicio radica en la provision diana de cuatro
comidas las que deben cubrir las idades nutrictonales, do fa calidad de los
alimentos. « £l proveedor del servicio de alimentacion contratado entregara al Coordinador/a
del CIBV a planificacion de un ciclo de mends de cuatro semanas, para la revision v
aprobacion det Coordinador/a CIBY « El proveedor debera contar con un drea en la eval
elabora fos alimentos que debera reunir condici higiénico-saniarias op para evitar
contaminacion, al o1t de su posicion. « El servicio serd entregado por ef proveeder en
les Centros Infantiles del Buen Vivir— CIBY = Los alimentos al no ser preparados en las
wstalaciones de la Entidad Contratante, deberan guardar normas de higiene v ser
adecuadamente transpoitades  la Entidad para la entrega a los beneficiarios, « Para ¢!
cumplimiento del objeto del servicio, ef proveedor dotard de los insumos, herramientas,
menae ¥ equupos necesarios para la prestacion de este servicio y el transporte de log

! = Es responsabnlidad del proveedor iar todo el sist logistics {tiempos de
eittrega del servicio, opeion de transporte, almacenaye, distibucion v movilizacion) que le
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permita entregar el produacio en Optimas condiciones, » El provesdor deberd reabizar la
g de Jas taciones, antes y después del lugar donde ¢ sepvirim los aimentos + La

Limpieza y desinfecuion de la vapltlaes responsabitidad del proveedor + El administrador de
1a ordan de compra. el SERCOP duecamente ¢ a través de terceros, segun sea &l caso,
veriieard el cumplimiente de las esperificaciones tECniCas Constanies 2n ia presente ficha
tée cuando o erevera oportuno, para o cual el proveedor dara todas las facthidades y
sropercienara |a mformasion que le sea requerida,

_ CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO- E provesdar entregars en ef
lugar v hora acordada los alimentos. ala entidad comratanie « Disponer 2n los recipieates
rarmieas bos ali preparados cali . separados de los alimentos preparados frios
Utilizar recipientes diferentes para estos dos bpos de alimentos preparados. » Los vehiculos
deben tener un compartimento separade, protegids contrs el sol directo, viento, poive, lluvia
v otras contaminaciones que puedan degradar la calidad del producio + Ef vehiculo debe
sstar destinado para el uso exclusive del servieio de al on ¢ La movil de los
alimentos sorren por cuenta del proveedar

. CARAUTERISTICAS DEL SERVICHD « Se permuir ¢f cansumo de fritas como
maxime una sola vez por {carnes, tubdreulos, platanos, masas). El aceite empleade,
de ser & caso, serd usado por una (1) sola aportunidad y NO serd witizado. « Los alimentos
geben ser preparados el mismo diz de consumo para garantizor la ingesta de shmentos
frescas. = Deberan presentarse |5 minutos antes de cada presacion de servicio de
slimentacion = Bi desayuno se debe preparar entre las 6 a 7 horas de ia mafona, » El
refrigerio generalmente s una fruts entera o en ocastmes ensaladas de frutas que deben ser

preparadas me tos antes de su ¢ es decir de k30 a 10h00 del dia » Las
greparaciones gue conforman el almuerzo debsn prepararse entre las 10h00 a [1h30 del dia;
v espevial considerar que las das de verduras y los jugos de frutas son dos tipos

de preparaciones que no deben falvar diarlaments ¥ que deben ser prepardas momentos antes
e su entrega ¥ consump para evitar la perdida de vitarninas y manerales. = E refrigerio dela
tarde debe prepararse entre las 14:00 y 1500 horas para evitar la fermentacion de los hidratos
de carbono (aziicares) = Todos fos alimentos deben presentarse en pedazos pequedios

{consid o la edad} que fasiliten ia coccion y especialmente el consume por parte de las
nifigs v los wiios. « Ef periodo det servicio de los slimentos debe ser de al menos dos horas
entre comida y comida, « Garantizar que los alimento alientes sean servidos a todos los
#ifios v nifias por igual, 2 una temperatura adecuada (37 3. = Todos los alnentos que
forman parte de las preparaciones de los dif tiempos de comsda, deben ser de muy
buena calidad en sas caracteristicas organotépticas: ¢lor, color. sabor, textur. consistercia ¢
Se unilizara productos de procedencia nacional conforme lo estiputado en las Resclucione
Externas No. RE-SERCOP-2015-0000032 y N RE-SERCOP-2015-0000034 « Los
productos con los que se elaboren fas preparaciones, no s¢ Limitarén a los listados
nterotmente deseritos:  mas de éstos seran todos los necesanos para dar un gervicio de
calidad _

. CAPACIDAD DE PRODUCCION La cantidad ofertada sera de scuerdo sl nimero de
mentis dianos: desayuna, reitigeric media mafiana, ginuerzo ¥ refrigerio media tarde. Los
menis serin estructurades segun regiones (woste, semd razania) v de acuerds a los
requenimienios establecidos por el ad trador de la orden de compra. Ver Anexel con
reni referencial Capacidad maxima de produceion la capacidad productiva estara dada en
funcion del nimero servicios mensuales requerzdos para atender a los nifias v nifies
diariamente, con un Maximo de 40 nifios diarios durante 22 dias al mes, con el personal
mimime descrito en ¢ numeral 13 de la presente ficha En caso de que #f proveedor declare
una capacidad productiva adicional, deberd yustificar al menos | ayudante de cocma s para
la preparacion de los alimentos por cada 40 nifios. CAPACIDAD PRODUCTIVA
MENSUAL: 880 servicios (40 nifios durante 22 dios al mes})

ALCANCE: Fl servicio serd adquirido a través de las siguentes entudades: « E
Mimsterio de Inclusion Economica y Social - MIES. - Convenios de vooperacién entre ¢
MIES v Gobiernos Auténomos Descentralizados - GAD » Las mshiuciones comprendidas
enel art 2 de la Ley Organica del Sisterna Naciona! de Contrataeion Publica- LOSNCE

UNIDAD DE MEDIDA Unidad
. FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO Oficio Crrcular No. SERCOP-
52017019 El pago serd realizado al proveedor por las racionss alimenticias diarias
feetvamente recibidas por |2 antidad contrarante. No obstente, el valor pagado al proveedor
a ser pagado al proveedor no podra ser menor &l 60% del valor de la orden de compra
. REGUISITOS BARA LA ELABORACION: Los requistos minimos que eumplird e
proveedor son' « Contar con un espacio exclustvo en el cual 2labore {03 alimentos que debers
reunir condiciones de salubridad e higiene = Mantener limpras las instalaciones prestadas
para la recepeidn, preparscion y distribucion de los alimentos » Cofocar los alimentos en
estanterias, no en el piso, deben estar separados de las paredes v lejos de cualquier tuberia

con goteras. « Las areas de conservanon, almaw YT on de los al 1
deben guardar independencia en refacion al bafio y/o baterins sanitariag. * Mantener fos
i t I 5 Y tos de ¢ on Mo deben estar cerca de animales,

p

materiales de limpieza o productos guimicos = Aplicar el principios Primero en Hepar
primero en salir (PEPS) « Los alimentos procesados contarén con certificado de reg
samitarie o notificacion sanitaria vigente, otorgado por ta Aworidad Santaria Necional,
mantenerse en su recipiente comercial y cumplis con fas cond de almac i
detallada en e mismo. Bl tiempo maximo de sonsumo de estos productos debe estar vigante
« Todos los alimentos deberan altmacenarse et envases limpios y con tapas, debidaments
enquetades v fechados, » Los ahimentos peresederos deben colocarse en un refrigerador o
congelador para impedir su detensoro + Elegir los alimentos v/ preparnciones bajos en
yrasas, azicar y sal. » Los al potencial peligrosos se deben

adecuadaments refrigerados { 3°C o mencs) o calientes (7070 o mas) para evitar ¢l desarroiio
de mmeroorzemismos. » Las frutes y hortalizas de preferencia deben ser las de temporada,
frescas, en buen estadn que no esten en contacto con el suelo, se rechazaran si tienen
presenca de manchas negras, cafés o 1noradas pues pueden contener bacterias, hongos ¥
virus gue afectan la salud, = Para la elaboracion de las corrdas deberd utihzar agua tratada ¢
potable La Entidad Contratante posdra realizir en cualquier mstante v & traves de laboratorios
especializados, ¢ analisis fisico-quinico y microbiologico del agua a ser utihizada en la
elaboracion de los alimentos, a su costo » No deberd almacenar ningan tipe de jabon,
detergente. desinfectante icula, raticida o solventes junio a los viverss. « Se debe evitar
la exposicién a riesgos de los atimentos durante su preparacion, transporte ¥ expendie. « £n
caso de nio disponihilidad algin alimento, sustitwir por otro del mismo valor sutricicnal y
referencia de costo, por siemiplo: came por came, {ruta por fruta, verdura por verdura, cereal
por cereal, lacteo por lacteo. legummosa por leguminoss, grano lierna por grano fiermo, ete. +
Los proveedores deberdn incluir en su oferta alimentos, bebicas v p Sparaciones
tradicionales. aprovechande fos productos de temporada ¢ incentivando los habitos y
costumbres propios de 1a poblacton, deberdn adquinr como minimeo el 30% de los producios
provenisntes de la economia popular y sohdaria, de la econemia familiar de las micro ¥
sequedias unigades productivas, preferentemente productores locales, srrestriclamente, las
disposiciones establesidas en normativas ambientales en relacion a ts fauna ¥ flora en peligro
de axtmeion

- GULA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIHOS PARA NINOS: Lacteos
sratados térmicamente leche, vogurt, queso, kurnis |, cames. res. polio, cerdo y pescade (no
se permite visceras), o huevos de waliina y de codormiz; leguminosas: frejel, soya, arvese,
lentesa, habas, chocho, choelo, garbanzo, verduras: arveja, vainita, acelga, col, espinaca,
procol, womate, zanahena. cebolla, pepinilo, rabano, remolacha: frutas (iode tpoj,
subéreulos papa. ocas. mellocos. yusa, camote, zanahoria blancs, plétanos, cereales arroz
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avena, cebada, morocho, quinua, maiz, pan blanco, pan integral, tostades, fideo ; grasas:
aguacate, nueces, almendras, mani, avellanas, aceite vegetal, aceite de oliva, mantequlla,
alimentos procesados con regstro sanitario ¢ notificacion sanitaca vigente

- PERSONAL MINIMO REQUERIDC: Al menos se deberd contar con el siguiente
personal: Por cada 40 meniis a elaborar, serd necesario. -  Cocinero - 1 Ayudante de cocina -
I Una persona para ¢} servigio de alimentos Por cada 40 nifios adicionales. SEFé necesario
wncliuir una persona mas, para la preparacion de tos alimentas.

- FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinero: » Preparar los alimentos « Supervisar el
control de calidad del servicio. » Venficar en cumgplimiento de las disposiciones

contractuales = Mantener limpias las dreas de preparacion de alimentos, equipos &

para su elaboracion. « Asegurar la entresa oportuna del servicio de alimentacion en ias

instelac acordadas. Ayud de Cocina. « Cumplir disposiciones. » Ayudar con la

pref ion, 2o transparte y ga de al . Persona para el servicio de alimentros

» # Servicio de los alimentos a mifios y nifias en cond higae senitarias, derando
lat a de log al tos antes de serviros, » Cumplir disposicicnes,

- SUPERVISION ¥ ADMINISTRACION, La supervision v la administracion de la
gjecucion de la orden de compra lo realizard la entidad contratante.

- MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: 12 maguinara minima necesana parz la
prestacion del servicio son: » Cocina » Home » Licuadara « Batidogs « Refrigeradora »
Congelador
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Subtotal 2.732,9400

limpaesto al valor agregado o —

(12%) 3276528

Total | 3.060,8928

Niimero de Items 1134

Total de la Orden | 3.060,8928
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