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ORDEN DE COMPRA POR eATALouv ELECTRÓNICO 
1 Fecha de 24-05-2018 

aceptación: Orden de 
compra: 

Estado de la 
orden: 

CE-20180001275112 

Revisada 

Fecha de 	23-05-2018 
emisión: 

hilC/A 25' fli-iY0 .20ffi 
DATOS DEL PROVEEDOR 

ASOCIACIÓN DE SERVICIOS DE 
ALIMENTACIÓN LA TRADICIÓN DEL 
BUEN SABOR "ASERALITRABUS" 

Razón 
social: 

ASOCIACIÓN DE 
SERVICIOS DE 
ALIMENTACIÓN LA 
TRADICIÓN DEL BUEN 
SABOR 
"ASERALITRABUS" 

RUC: 0691750450001 

RAMIREZ CUVI PABLO CESAR 

latradiciondelbuensabor@hotmail.com  

• 

Correo 
electrónico 
de la 
empresa: 

latradiciondelbuensabor@hotmail.com  

Nombre 
comercial: 

Nombre del 
representante 
legal: 

Correo 
electrónico el 
representante 
legal: 

• 
Teléfono: 	0986570093 0986570093 0986865596 

Tipo de 
cuenta: 
	Ahorros 

Entidad 	DIRECCION DISTRITAL-06D01- 	RUC: 	0660829030001 
contratante: 	CHAMBO-RIOBAMBA-MIES  

Correo electrónico: manuelibarra@inclusion.gob.ec  
Persona que 
autoriza: 

MsC.MANUEL IBARRA 

Número de 409110155366 
Código de la Entidad 244928 Nombre de la Entidad COOPERATIVA DE AHORRO Y 

Financiera: 	 CREDITO RIOBAMBA LTDA. 
Financiera: cuenta 

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE 

Cargo: 
COORDINADOR 
ADMINISTRATIVO 
FINANCIERO 

Teléfono: 
032307415 032307637 
032307493 

Nombre 
funcionario 
encargado del 
proceso: 

Dirección 
Entidad: 

JOSE ELIAS GUAMBO CHUTO 

Provincia: CHIMBORAZO 

Calle: 	LAS PALMERAS 

Edificio: 	EDIFICIO MIES-CHIMBORAZO 

Correo electrónico: 	jose.guambo@inclusion.gob.ec  

Cantón: 

Número: 

RIOBAMBA I 

SIN 

Parroquia: 

Intersección: 

VELASCO 

JUNIN 

Departamento: Teléfono: 032307415 032307637 032307493 

Datos de 
entrega: 

Horario de recepción de mercadería: 	08:00 

Responsable de recepción de mercaderia: LCDA. TATIANA BASANTES 

LAS PALMERAS SIN y JUNIN, EDIFICIO MIES-CHIMBORAZO, CIUDAD DE RIOBAMBA 

Observación: 	EL SERVICIO INICIARA EL DIA LUNES 28 DE MAYO DEL 2018 EN 
RT 	FRANCISCO CHIRIBOGA  

•

Los pagos de la presente orden de compra se realizarán con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados 
con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberá certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA. 

Para el pago, la entidad contratante deberá requerir la copia del acta de entrega - recepción, copia de la orden de compra y la factura correspondiente; sin que 

estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad. 

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra será en dólares americanos y será efectuado directamente por cada entidad es suscrito 
contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya información consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 días siguient  
el acta de entrega recepción definitiva. Solo si la información de la cuenta de pago no está registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la 
transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguirá los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de 

Finanzas Públicas. 

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir 

transferencias por parte del Estado. 	
APLICACIÓN DE MULTAS 

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicará la multa establecida en el convenio marco 
por cada día de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicación de la multa estará a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el 
retraso. El valor de las multas será cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya 

responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generó la orden de compra. 

APROBACIÓN DE LA ORDEN DE COMPRA 
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Dirección de 
entrega: 
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Funcionario Encargado del Proceso 

Nombre: JOSE ELIAS GUAMBO CHUTO 
Máxima Autoridad 

Nombre: LUPE MARTHA RUIZ CHAVEZ 
Nombre: MaC.MANUEL IBARRA 

DETALLE 
Descuento 	Sub. 	Impuesto 

Total 	(%) Partida Presup. 

2015.280.3310.0000.5600 000.001.000.060L 530235.000000001.0000.0000 

   

Cant 

2640 

( 

'maro) 

 

V. 
unitario 

2.4100 

   

   

V. Total 

T.125.5850 
0,0000 6.362,d000 12,0000 
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Esta orden de 
compra está sometida a todas las obligaciones contraídas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.  

La entidad contratante está obligada a ingresar toda la información referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal Institucional 

Descripción 

632300212 Servicio do Alimentado» para marramos 
infantiles CIDV 

- TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA 
Oficio Circular No. SERCO•D1•2017•010 En lee 
productos de servicio do alimentación pare programa» 
infantiles CIBV y alimentnción hespita torio, 
enunciada. enteriormente, mmrporodae en al 
Catálogo Dinámico :minoico del Servicio da 
Preparación de Alimentos armado con el código No. 
CINSERCOP•0012016. las entidades ounlrotanlao  
emitirán len arden,. de compra por un período mínimo 
de a meras, paro efecto* de gorsuatixor la amabilidad 
laborol de loe trobajadona En caen de quo Ira 
mudado. contratordeo emiten anime» de compro por 
menor tiempo. el proveedor de considerarlo pertinente 
podrá eolicitar e la entidad motrotante dejar sin efecto 
la orden de compra. 
• UNIFORMES DE PERSONAL E 

IDENTIFICACIÓN El personal deberá coman...ron 
lao ardente. especificaciones: • Eeter uniformado. 
roturan o combata cerrada de coloreo claros • 
Maerorillae do.neohables • Mandil • Cuantos lotes • 
Colando adecuado bou ideslisante) • Malla poro 
coba, ol cuAl deberá rotor recogido • Cuidado 
personal integra (manos. unen carteo) • No portar 
MneooriOn (anillos. pulseras relojeo. azotea) • No 
preeentar infecciones cutáneas n honda» • 
Identificación can datos personale. y fotografía 
«enlabiada 
• PLAZO DE ENTREGA,  El pleon y el horario da 

entrega, comentará O Correr ri partir de lo generoción 
de le orden de compro. emú» eronogrania y horario 
establecido dr mutuo muerdo entre le entidad 
cont,»tanta y el proveedor. a fin de garantizar la 
m'atacan oportuna del servicio. 14 entidod 
centrotante establecerá el margen de tiempo en el que 
considere na prestación del sanaa y/o implanluolidiol 
del minoro. 
• NORMATIVA APLICABLE,  • Registro Oficial N• 

3013. Reglamento poro la roynulación y control de 
proveedores de alimentos de Ice centros infanti leo del 
buen vivir. • Norma Técnica de Desarrollo Infantil 
Integral. Servicio de Centras de Deearrello 
Nledalidad Institucional CIEV•CDI. • Protocolo de lo 
externaliancién del servicio do alimentación paro 
centros infentiles del Buen Vivir CIBV • Normativa 
poro la ontOrnoliinción del servicio de alimentación de 
los Centro. Infantiles del Buen Vivir 018V • Acuerdo 
ministerio! N•000213. Normo Técnico poro la 
implementación y funcionamiento de loe mecimos 
públicos y privados de desarrollo infantil integral. • 
Resolución ARCSA•DD007•2016•GOG. Norma Técnica 
anotaron »obre prácticas correcto. de higiene pare 
cortablemmientee proomodorea de alimento,. 
catecerixadm rimo eroun leidos y organirocionee del 
Sistema de Economia Popular y Solidan». 
• JORNADA: La jamada do trabajo será de lunes 

viernes en dio. laborables y no excederá de ocho homo 
según 6 malpulado en el Código de %bajo. 
• INFRACCIONES. SANCIONES Y APLICACIÓN 

DE MULTAS, So toplicorán los «len knut, multan,  1. 
Por lo no prnetackin del ,.ervilla re cabrera una multa 
del 6% por die de servicio no prestada por el valor total 
de la orden de compro En comido reincidencia os 
proceden) a la liquidación y terminación de la orden de 
compra. eón embargue] proveedor catará nbligade 
prestare, connoto de olimentoción basto un dio anua 
del servicio del nuevo proveedor, quien deberá notificar 
a la entidad contratante la fecha del servicio. 2. Por 
intpuntualidod del fiervini0 eolattada. osó aplicará una 
multo mínima 0.3% por coda die de retraso, rabee el 
valor total de la orden de compra a Por lo onoonche 
del pereonal Mínimo requerido poro la preetrican del 
merado en la prevente ficha ee aplicará el 0.26% 
cuando el G0% del poroonnl se nueeote P11 un mismo 
dls. y el 0.5% conndo uno persona se ausente un .6,3.4. 
Por mala calidad de los alimento. y servidas se 
Aplicará el 1% cuando exima un 60% de malos 
calificaciones del servicio en un minoro din, y 0.3% 
cuando exista un 20% de malaocalificocionee en un 
mismo día. Por el cambio en los 111.311 
promoldoridou y aprobada por al Administrador dr la 
Orden de Compro sin lo debida automación. se 
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aplicaré una multa del 06% por calda cambio, por el 
valor total de la orden de .tupen. 6. Por 
incumplimiento en el 	 u.rmalivsy  
equipos minio,<n requendos rn la presente ficha se 
aplicará una multa del 1% <mando el 80% de los 

y mann. no sean previstos en un Immon 
y si 0 5% sumido el equipa no hoye nido tenues. 2,  
horas pootenorese la notifirneión. 7 Si se evidencia In 
falto de inocuidad en el tirrvicio do a lirnentaciñn 
aplicaré el 5% cuando exista un 50% de molas 
colificamon<w del servicio rn un MISMO día y 1% 
cuande oxida un 2n% de nudos <ratifica...nes.,  

Illi1710 dia. 
• CUJA DE ALIMENTOS NO lERNtI'rll >OS PARA 

NIÑOS Para garantizar una alimentación saludable 
se prohibon los siguientes alimento:,  • Condimentos 

artificiales:(.1.ra. minomoton. salsa de tomate. 
...•'Ya inmune. induotrioliaadas. ete) • Embutidos 

salchichas. mortadelno, chori.e. Inmfm. etc • 
Enlatadon..rdinas. can,. (m'oled°, Inflas 
enlatadas verduras •nlatadaik ele • Fre...Mgrs 
enn coloranIPS de todo tipo • Gnomona de todo tipo • 
Galletas de todo tipo (Se aplicará o la normativo 
vigente) • GoloSinan con <vier..,  • Comidas o 

alimenten res:al...rad. do In nulas, o la tarde 
(coladas especialmente por la fermentación de los 
fiad..on de carbono de I. rerenles y In trotas). • 

A,re orondo le. como desayuno o en Ion refrigerara • 
Preparaciones cano ennguil.n dulce en los refngerios 
de las m'inmrase tarar corno alimento principal • No 

licuar  los alimentos ya,  ;imparta-lonco uno vez mond. 

por facilitar el consumo 
GARANTÍA Y ANTICIPO,  lo garant in de fiel 

cumplimiento de In orden de compro. si la ...osmio de la 
in i ama en mayor al valor que resulte de multiplicar el 
eneficiente0p0gin02 por ol pro:mono.. inicial del 

Estado dé correspondiente elereimo económico. Lo 
garantir de bono uso del Anticipo, por un valor 
equivalente n1 100% del valora recibir. por este 
concepto. a, existe un acuerdo entre In entidad 
contratante y el proveedor adjudicado hielgo de la 
emisón de lo orden de compra para In entrnA de 
anticipo. por .te remecido no podrá entregarse un 
anticipo mayor al 50% del monto tole! de In orden de 

minora r.pmtiva (II valor por  tam.Pto de mitictin 
seré deponitado en una cuento que el proveedor asigne 
para el efecto, en un honro MAGA' o privado de 
propiedad de entidad. del Estado en un cincuenta por 
cien. o min. (El artículo 76 del Código Orgánico de 
Planificación y Fulana. Públicas entablen,  que los 

anticipo, torreoponditsittas o la .ntrolacion pública no 
pierden su entidad de recurso. públicos, halla el 
momento de ser devengados. y que In normativa 
aplicable n In gestión de dichos reCUro. nerá la que 
.rreapontle a Ino pera,aa juritlirean de derecho 
privado con campa-inri de lo dinpueoto en el tercer 

ino. del articulo 2119 d. lo Constitución de la 
Itepúbbra la norma constitucional tanda presa,  que 

les recursos Oblicua deben manejarse en In banco 
pública) lo garantir: tóanzea en la cual el preverdor se 
comprometa n observar y cumplir la totalidad de las 
,operdienrvonos teourno en ro onto a la preparación. 
tranoporte y servicio de los alimentos. (Formato I) LA 
gnrant las oeran entregados n tmvSs de malquise 
forma pr.loto rn el articulo 73 de la ley (irgan ira del 
Sistema Nneional do Contratación Pública y »eran 
desmeleno conforme lo dispuesto en el Intim'. 77 de la 

misma ley 
FORMACIÓN Y CAPACITACIÓN DEL 

PERSONAL: Cocinero' • Porrnaohn 0 capacitara:in. en 
gestronómilW..t.ncuin infantil y 

expenenria Minium de I ato. • Certifirndo de 
manipulación r higiene de alimentos. otorgado par un 
organismo rompe:ente. Anuo por ejemplo ARCSA• 
SECAD. Uni.midaden que presten este corsario entro 
otron. • Certificado de salud vigor,. del alto rn curso 
Ayudan. de mona. • Experiencia en preyaramen de 
alimentos. minima de 1 año. • Certificado de 
nmnipularion e higiene de alimenten. otorgado por un 
mganioniorompetente. como Por eremPle ARCSA• 
SEC AP. Univeraidades que prensen este nutricio entre 
otros • Certificado de salud vigente del año en <yr. 
Persona para el remojo dr alimento • Con o inri 
experiencia en .rvicio de alimento« • Certificado do 
manipulo...Ion e higiene de alimentos otorgado poroso 
organismo oampetente. <Anuo por ejemplo ARCSA. 
SECAR. Universidades que presten este dere.io entre 
otros. • Certificado dr salud vigente del añora curso. 
En ro. de que In Entidad Controtan te proporrion.e 
manualos de orgundoil• de manejo de denrehoo. o 
sualquier otro t <pe de ilocumentamón que tie den ine 
optimizar el servicio: deberán dorso a conocer a todo el 
pareo,' responeable de la prestación del servicio a (in 
do ser puestos en practica. cn el debido respaldo o 

registre de la capantacióin 
EQUIPO 1,1INIMO REQUERIDO PARA 

SERAlellY Los mitin.s y tálenla.. minirnm 
necesanoo poro la promoción del WM010 KM.  • Vajilla 

de material h.. no poroen y fácil de limpiar y 
deninfortar. que incluye plato hondo. plato tendido. 
onno y jarro o tasa. mramos que no deberán tener 
ningún defecto como roturas. trIZOMIraa o deirp•rfrvs. 
oimearen Cada niño o niño dispondrá dr una vajilla • 

Cuchara pe,eó de arviro inoxidable. oe prohibe 
es:rho. grande • Utenoilios dr acero inoxidable • 
Ilandejns plátaieno de aelPitervice, de tamaño adecuado 
paro la el 1:0,1e10 del menú • Servilletas desschnbles 
de papel de calidad y tamaño adecuado para este 
nervirio El Administrador de lo fo•ddll de compra polen 
inapt•crionar el catado de I. utemolios y herramientas. 
aolicitnndo den ser el COPO. ata reemplazo uunediato 

• EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA 
EL All()RACI oN- El proveedor será reeponanble de 
proporcionar las herramienta. utensilios y tados los 

os que ne requieran para la el aborariOn de I. 

alimento.. • Deben ser de moterml inoxidable. no 
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de fácil Ilaipiou y desinfección. • Tedon los 
utensilios uo deben ser utdimdos para la preparación 
de dna tipos de alimentos para evitar la contaminación 
mesada. • Deben ser iaotérm lea. de acero inoxidable u 
otro material no tóxica y que se hayan limpiado y 
droinfectislo bien, cerradse oportunamente de manera 
hermética y protegidoa de la contaminad. per 
agentes estrago... No se permitirá ha utilización de 
rompientes plásticos para el transporte de frescos 
colada« jugoso emuladas por el einem do 
contaminad.. Ida rtatuminoientos mínimos necesarias 
para la elaboración son: • 011a» y armen. • hirmje • 
Implemento, de abro necesarios para In limpieza. • El 
proveedor deberá ronzar eral tanques de gas 
industrial. (cilindros de 45 Kg) y lon repondrá cada 
vez que se requiera, sin que involucro un meto 
adicional a la entidad 
• DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO: El »M'in(' radica 

en la proviaNn Marta de cuatrommidas las que deben 
cubrir las nerosidadea maricionalea, asegurando la 
calidad de los alimentos. • El proveedse del servido de 
allmentacián rontratado entregará al Coordinadoria 
del CIBV la planificación dem cielo de meollo de 
cuatro romanas para la molejón y aprebadon del 
Ceorduladorta CIIIV • El proveedor deberá tentar .0 
as área ea la cual elabora loa alune.. que deberá 
reunir cundido«. higiénico•..andadas óptima. para 
evitar contaminación. alteración de m romposleión. • 
El servicio será entregado por el proveedor en los 
Centro. Infantiles del Buen Vivir - CIBV. • E.08 
alimento. al no ser preparad.. en las inetalacienea de 
la Entidad Contratante, deberán guardar normas de 
higiene y ser adecuadamente ~portad. a la 
Entidad para la entrega a los beneficiarios. • Para el 
mozplintiento del objete del servicio, el proveedor 
dotará de los insumos. herramientas menaje). equipes 
necerdrios para la prestación de cato servicio y el 
transporte de loa alimento. - Es responsabilidad del 
proveedor mane ar todo el siatenta legístiro (tiempo* de 
entrega del servido, opción de transporte. almacenaje. 
<Urda.óet y movilizad.) que 
pnatteto en optiman condicione.. • El proveedor 
deberá malear In limpieza de loe instalaciones momo y 
donada del bagar donde se servirán loa alimentos. • La 
limpitas y deain farotón de la vajilla ea responsabilidad 
del proveedor. • E/ administrador de la orden de 
compra. ol SERCOP directamente o a track. do 
terceros, según ala el croo, verificara el cumplimiento 
de las ervedfiescione« técnicas constante*. la 
preseatr ficha trvnica. cuando lo creyere oportuno. 
para la cual el preveedor dará imbuí las facilidades y 
proporcionará la información que le sm mturrida. 
• CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL 

SERVICIO' El proveedor entregará e» el lugar y hora 
acordada los alimentos, a la entidad contratante. • 
Disponer en loe recipientes tannicoa los alimento. 
preparadoe.lientee, 'aromados. de loa alimentes 
preparad. (rica Utilizar recipientes di ferontes para 
eaes dos tipo» de alimentos preparadas. • Leo 
vehículos deben tener un compartimento separado, 
protegida contra el sol directo. viento, polvo. lluvia y 
otras rontaminaciones que puedan degradar la calidad 
del producto • El vehículo debe finar destinado paro 
el me exclusivo del nereida de AiiAIMIttlei6A. • La 
movilización de loe alimentos correo per cuenta del 
proveedor. 
• CARACTERfSTICAS DEL SERVICIO: • Se 

penoltirá el conmino de fritos como máximo una sola 
vez por semana (carnea. tubérculos. plátanoe, mas.). 
El aceite empleada de ser el 0183. será Illatin por una 
(I) sola oportunidad y NO dará reutilizado • Loa 
alimentes deben ter preparados el minino din de 
cOrbAtIlLO para garantizar la ingente de alimentos 
(crome. • Deberán presentarse 15 minutos imita de 
cada prestación de erren» dr alimentación. • El 
desayuno se debe prom.r entre lar 5 a 7 horas de In 
malaria • El refrigerio generalmente ro uno fruta 
entero o en oraríanae ensaladas de frutas que deben 
ser preparadas momentos anua de su consumo es 
decir de 0630 a 10h00 del dia. • loa preparacioner que 
conforman el almuerzo deben preponenoe entre las 
10h00 o 11h00 del dio, y especialmente nmaiderar que 
las ensaladas de verdura, y loa jugos de fruta. ton dm 
tipos Je preparadone. que no deben faltar diariamente 
y que deben ser preparadas momento. antes do *u 
entrega y nomnimo para evitar la pérdida de vitamina., 
y mineral.. • El refrigerio de la tarde debe preparar. 
entre las 14:00 y 15:00 horas para evitar la 
ferAINAIACió» de los hidrato. de carbono (rodeares). • 
Todos I. alimento. deben presentarse en podare, 
pequeño. (ronriderando In edad/ que faciliten la 
camión y ervedalmente el consume por parte dr las 
niñas y los niños. • El periodo del servido de loa 
alimento« debe ser dr al menos dos horas entre comida 
y cocida. • Garantizar que lo. alimentos ce:ileon. 
atan servida a todo, lee ninoa y nitra, por Igual, a uno 
temperatura adecuada (3•C). • Tode les alimentos 
que formen parte de las preparado.. de loa diferente. 
tiempos de comida. deben ser de muy buena Mitind ea 
sus eararteriatitea organolepticasí olor color sabor. 
textura. consistencia. • Se utilizará product. de 
procedenma nacional contarme lo mtipidado en ha 
Resoluciones Externas No. RE-SERCOP•2015-0000032 
y No. RE•SERCOP.2015•0001)034. • Loa productmcon 
los que se elaboren lao preparaciones no se limitarán a 
Ice listada. anteriermenw &rent.. a más de 431os 
sardo todos los 11....Arwa poro dar un servicio do 
calidad. 
• CAPACIDAD DE PRODUCCIÓN: La cantidad 

ofertada Den) de acuerdo al número de momia diarios-
&capazo. refrigerio media {110111111111. almuerce y 
refrigerio media tarde. Los menda serán ectrudurado. 
11011 ffigiOrt. (coas sierra y Meconio.) Y d. acuerdo 
a lo. requerimientos establecidos por el mdminuanador 
de la orden de compro. Ver Anexo! ron manid 
:d'errada] Capacidad máxima de producción,  la 
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rapacidad productiva varará dada en función del 
númern servicios meneueles requeridos para atender a 
loa nificr y niñas dieriamente. con un máxime de 40 
niñee diarios durante 22 &as 51 mes ron el personal 

mo descrita en el numeral 13 de la meeen. ficha 
En caso de que el proveedor declare una ce:me-Med 
productiva adicional. deberá justrficar al menos I 
ayudante de cocina mita para In preparación de las 
slimentar por cede 40 nra.. CAPACIDAD 
PRODUCTIVA MENSUAL,  $00 eervi.00 (40 niñee 

durante 22 días al me.) 
• ALCANCE,  El servicio ea. adquirido a trovés de 
las *Quia.. entidad.: • El Mmisterio de Incluni. 
Económica y Social • MIES. • Convenio,. de 
%copera.ún entre el MIES y Gobierno. Autónomo. 
Deisentralizadoo - CAD. • Lea institucionee 
%emprendido.. el san. 2 dala Ley Orgánica del 
Sistema Nadonel de Contratación Pública' LOSNCP 

• UNIDAD DE MEDIDA. Unidnd 
- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO,  Oficie 

Circular No. 8ERCOP•CD1•2017•019 El paga es. 
mallas& al proveedor por las recienan elimenticias 
diarias efectivamente recibid. por la entidad 
contratante. No obstante. el valor pagado al proveed,  

a ser pagado al proveedor no podrá ore menor al ed% 
del valor de la orden de comp. 
• REQUISITOS PARA I,A ELABORACIÓN: Len 

...pleitea mínimos que cumplirá el proveedor non,  • 

Contar con un espacio exclusiva en el cual elabore loa 
Alimentos que deberá reunir condi..a de salubridad 
e higiene. • Mantener limpias las inmalecionee 
prestad» para la recodé. preparación y ...tribu.ón 
de los afilo... • Colocar Ion alimenten en 
estenterlao no en el piro, deben catar ...radoa de las 
paredes y lejos de cualquier tubería c. goteras • Lan 
mear de comieres... alío m•m:miente y preparación 
de los alimentan del+en guardar independencia en 
releerña al baño ylo batería. osnoorias. • Mantener loa 
alimentos oiernied,  limpio. y exentos de contaminación. 
No deben estar cerca de enimal.. material. de 
limpie.. o preductoo quimie. • Aplicar el principio 
Primerovn llegar. primero en salir (PF.PS). • Loa 
alimentos proce.dos contarán con certificado de 
registro sanitario ° notificeceún sanitaria vionte. 
otorgado por le Autoridad Emita.* Nacional, 
mantenere en nu recipiente comervial y cumplir con 

loe condiciones de almacenamiento detallada en el 
mismo. El tiempo m'abr. de consumo de natos 
productos debe Mar vigente. • Codas los alimentos 
deberán olmsorn Arme en enviaren limpien y con tapas 
debidamente etiquetedoo y fechad. • Loa alimentos 
perecedero. deban colo.r. en un refrigerador 
congelador para impedir su de.nore. • Elegir loa 
alimento* y/o preparación. barios en grasas .aricar Y 
sal. • Los alimentes poteocialmerate peligrare». 
deben mantener adecuadamente refrigered.(6%) 
menea) o calientes (70•7 o más) pare evitar el 
desarrollo de microorg.ioracs. • Izo frutas y 
hornalla.» de preferencia deben .r tandae temporada 

(rece .. en buen estado que no estén en centre.» con el 
uelo nc rechazerán si tienen presencie de men.ea 

negras cafés* morad. pura pueden contener 
bacterias, hongos y virus que acezan la salud • Para 
la elabore.» do Ira comide. deberá utilizar agua 
tratada c. pasable. La Entidad Contmtante podrá 
realizer en cualquier ido/lote y a te.Fa de 
laboratorios copec:1.11mM. e) anállais fioinequfirom y 
mierobiológico del agua a ser utilizode en le 
elaboración de loe alimente» a su moto. • No deberá 
almacenar ningún tipo de labia. detergente. 
d.infectante ineoctinda, reticidn o .1.ntes junto a 
loo viveros. • Se debe evitar la exposición o riesgos de 
Ion alimento. Maniate su prep•noión. transporte y 
expendio. • En ceso de no disponibilidad algún 
alimento. sustituir por otro del mismo valor nutricion n I 
y refermecia de ado, por ejemplo,  mime por m... 
frute por fruta. verdura por verdura. cereal por cereal, 

treta.) por lácteo. leguminona por leguminonn. grano 
tierno por grano tierno. etc. • Los psowarlon• deberrn 
ocluir cara oferta alimenta. bebidas y prepara..• 
tradicionales, eprevechando lee produeo» dk 

temporada e incentivando loa hábil.» y metumbren 
propio« de la ebleción: drk•rrn Adquirir como mime. 
el 30% de loa producid. provenientes de la econemin 
popular y solidaria de la economia familiar de lao 
%Mere y pequeñas unidad productiva». 
prefervntemente medie:oreo locales irmaineternen.. 
lee dmPointion. emablecidaa en normad.an 
embientalos en relaceón a la fauna y flore en peligro de 

extinción. 
Gele. DE REVERENCIA DE ALIMENTOS 

PERMITIDOS PARA NIÑOS,  Lácteos tratados 
tánniesmente: leche. yogur. que». Rumie carnee 
res pollo, cerdo y pescado 	ee permite vistieras): o 

huevos de gallina y ale endemia: legumin.aa,  fréjol 

soya. arveja. lenta/. haba.. cheche. choclo. garbeo:o: 

verdura.,  Arveja, vainita. aceite, col. caparrosas. 
tomate, sa.horia. cebolla, pepinillo, rábano. 
remoled. (ruta* (todo tipo). tubérculo.,  pape, crac 

mellases. yuca, molote, zanahoria blanca. plátanos: 
cereal.: erro: avena, cebade, morocho quin.. Msla, 
pan blanco, pan Integral. tostadas. Coleo . gramo 
aguacate, moceo, almendras mani avellane.. aceite 
vegete). aceite de oliva, mantequilla: alimentes 
preceoadoo ctn recinto,  sanitario o notifieceión 

arrilana vigente. 
• PERSONAL MÍNIMO RFAUERIDO,  Al menos se 

deberá center con el siguiente pervonal,  Por cada 40 

re.tie a elaboran ami nem:urde,  • I Cocinero • I 
Ayudante de cocine • I Una meneen:para el write» de 
alimentos Por cada 40 niños sdicionel., será necesario 
incluir una perenne mita, para la preparación de leo 
alimenten. 
• FUNCIONES DEI. PERSONAL,  Cocinero,  • 

Preparar loa alimentos • Supervisar el control de 
calidad del irervicio. • Veri(l.r en cumplimiento de las 
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disposiciones omtractua loe. • Mantener Limpian hm 
áreas de preparación de Alimentos. equipos e insumos 
pera su elaboración. • Asegurer la entrega oportuna 
del eervieto de alimentación en las tnetalecionea 
acordados. Ayuden:el de Cocina'. • Cumplir 
disposicionee. • ayudar con la preparación. meterlo 
trampotle y entrega de elletentow Persona cern el 
servicio de alimento, • Servicio de loe Mimemos a 
nado. y Mi. nmdicienee higténiemeanitariaa, 
consideranado . %ionice° la temperatura de loe Album.on 
iones de turvirlon • Cumplir disposiciones 
- SCCERVISIoN Y ADMINISTRACICN: La 

supervisión y le administración de la ejecución do le 
orden de compre lo reahmró la entidad contratante. 
• MAQUINARIA MINIMA REQUEMA: Le 

maquino ria mínima nh nrta pera le cremación del 
servicio son: • Cocina • Horno • Licuadora • Batidora 
• Refrigerador« • Congelado, 

     

 

Subtotal 

Impuesto al valor agregado (12%) 

Total 

    

     

 

6.362,4000 

763,4880 

7.125,8880 

 

   

      

Fecha de Impresión: jueves 24 de mayo de 2018, 15:32:07 

Número de Iteras 

Total de la Orden 
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