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ORDEN DE COMPRA POR CATÁLOGO ELECTRÓNICO 

Orden de compra: 	CE-20180001275145 Fecha de 
23-05-2018 emisión: 

Fecha de 
24-05-2018 

aceptación: 
Estado de la 

n: 	 Revisada orden 
M/C/4  28 »AY? ¿A2/6 

DATOS DEL PROVEEDOR 

Nombre comercial: 

ASOCIACION DE SERVICIOS 
DE ALIMENTACION Y Razón social: 
LIMPIEZA LA MINGA 
ASOSALINGA 

RUC: 	0691744310001 

Nombre del 
representante 	ORNA ERAZO LUZMILA PIEDAD 
legal: 

Correo electrónico 
el representante 	asosalinga@hotmail.com  
legal: 

Correo 
electrónico de 	asosalinga@hotmail.com  
la empresa: 

Teléfono: 	 0996426098 

Tipo de cuenta: 	-- Número de cuenta: 	-- Código de la entidad financiera: 	 -- Institución financiera: 

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE 

DIRECCION DISTR1TAL- Entidad 
contratante: 	06D01-CHAMBO-RIOBAMBA- 

MIES 
RUC: 	0660829030001 Teléfono: 	032307415 032307637 032307493 

Persona que 
MsC.MANUEL IBARRA autoriza: Cargo: 

COORDINADOR 
ADMINISTRATIVO 
FINANCIERO 

Correo 
electrónico: 	manuelibarra@inclusion.gob.ec  

Nombre 
funcionario 
encargado del 	JOSE ELIAS GUAMBO CHUTO 

proceso: 

Correo electrónico: 	 jose.guambo@inclusion.gob.ec  

Dirección Entidad: 

Provincia: 	CHIMBORAZO Cantón: 	RIOBAMBA Parroquia: 	VELASCO 

Calle: 	LAS PALMERAS Número: 	S/N Intersección: 	JUNIN 

Edificio: 	EDIFICIO MIES-CHIMBORAZO Departamento: Teléfono: 	032307415 032307637 032307493 

Datos de entrega: 

Horario de recepción de 
0800 mercadería: 

Responsable de recepción de 
Lcda. Veronica Laceres mercadería: 

Dirección de 
entrega: LAS PALMERAS S/N y JUNIN, EDIFICIO MIES-CHIMBORAZO, CIUDAD DE RIOBAMBA 

Observación: EL SERVICIO 1NICIRA EL DIA LUNES 28 DE MAYO EN EL CDI GOTITAS DE DULZURA 

410 Los pagos de la presente orden de compra se realizarán con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados 
con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberá certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA. 

Para el pago, la entidad contratante deberá requerir la copia del acta de entrega - recepción, copia de la orden de compra y la factura correspondiente; sin que 
estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad. 

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra será en dólares americanos y será efectuado directamente por cada entidad 
contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya información consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 días siguientes suscrito 
el acta de entrega recepción definitiva. Solo si la información de la cuenta de pago no está registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la 
transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguirá los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de 
Finanzas Públicas. 

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir 
transferencias por parte del Estado. 

APLICACIÓN DE MULTAS 

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicará la multa establecida en el convenio marco 
por cada día de retraso sobre el valor de la orden de compra: La aplicación de la multa estará a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el 
retraso. El valor de las multas será cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya 
responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generó la orden de compra. 

APROBACIÓN DE LA ORDEN DE COMPRA 

• 
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rsona que autoriza 

Nombre: LUPE MARTHA RUIZ CHAVEZ Nombre: MsC.MANUEL IBARRA 

Máxima Autoridad 
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Esta orden de compra está sometida a todas las obligaciones contraídas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP, contrato que forma 
parte integrante de la presente orden de compra. 

La entidad contrat r e C8 	ligada a ingresar toda la información referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal Institucional 

Funcionario Encargado del Proceso 

Nombre: JOSE ELLAS GUAMBO CHUTO 

DETALLE 

CPC Descripción Cant V. 
unitario 

Descuento Sub. 
Total 

Impuesto 
(%) 

V. l'utal Partida Presup. 

632300212 Servicio de Alimentación para progremea 

infantiles. CIEN' 

• TI EmPo MININO DE ORDEN DE COMPRA: 

Oficio Cintilar No SERCOP.CD1•2017-030 Ea loa 
productos de servicio de alimentación pos programas 

infantil. CIBV y alunentación hospitalaria. 
enunciadas anteriormente, incorporado, en el 

Catálogo Dinámico Inclusivo del Servicio de 

Preparación de Alimentes, Minando con el código No. 

CDISERCOP007•2016. I. entidades contratantes 

emitirán Ira Ordenes de compra por un período mínimo 

<kg m.es, para efecto« de ¢arr0ritizor la estabilidad 

laboral de loe trabajadores En caso do que las 

entidades contratantes emitan Ordenes de compra por 

menor tiempo, el proveedor de considerarlo pertinente 
palrá solicitar a la entidad contratarte dejar ein efecto 
In orden de compra. 

• UNIFORMES DE PERSONAL E 
1 nt•cri PleACION; El per.nal deberá cumplir con 

las mg:Mateo especificado:lea • Estar uniformado. 
cami. o rumien:1 cerrada decolore. claros, • 

Mallf-AVillala dmetheblos • hienda • ami. latea • 

Calzado adecuado (antidesficante) • Malla para 

caballa el cual deberá estar recogido • Cuidado 

personal integral (manee. uta» mitas) • No portar 
aso 	os (anillo, puleeraa, reloj., arel.) • No 

preeentar infeccimies cutáneas ° herid. • 
Identificación con datos personales y (otomana 

actualizada 

• PLAZO DE ENTREGA, El pleno y el horario ck 

entrega, comenzaré a correr a partir de la generación 
de la orden de rompa, según cronograma y horario 

establecido de mutuo emerdo entre la entidad 
contratante y el proveedor, o fin do garantizar la 

prestación oportuna del servicio. La entidad 

<entretente eatriblecera el margen de tiempo en el que 

onmidere 00 plaslaMón del servicio y/o impuntualidad 

del mismo. 

NORMATIVA APLICABLE • Reedato, Oficial N. 
308 Reglamento per. la  regulación y control de 

provredoraa de alimentoe de los centros infantil. del 
buen vivir. • Norma Témica de De...rollo Infantil 

Integral. Servicio de Contrae de Desarrollo Infantil. 
Modalidad Institucional CLIOACL>1. • Protocolo de la 

encomiare:kin del servicio de alimentación para 

centros infantil. del Buen Vivir CIBV • Normative 

para la extemeliceción del servido de alimentación de 

loa Centro. Infantiles del Buen Vivir C1BV. • Acuerdo 
ministerial N•000243. Norme Técnica para la 

implementación y funcionamiento de los servicios 

público* y privad. do desarrollo infantil integral • 

Resolución ARCSA•DE-067•2015-000. Nen. Ternim 
sanitaria sobro práct ion maca. de higiene para 
establecimiento« procesadarea de alimentas 

eatragoritada romo remsanales y organizaciones del 

Sistema de Emoomia Popular y Solidaria 

• JORNADA: Le jornada de trabajo mera de lune. e 
viernta en días leboreblea y no excederá do ocho borne 
según lo metipulado ex: el Código de Trabajo.  

INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACIÓN 

DE MULTAS: Se aplicarán loa aiguientee multa» 1. 

Per la no preterición del servido me cobrará une multa 
dt4 5% por día de servido no pretendo por el valor total 

de la orden de compre. Ilt ceso de ...dende se 

precederá e le liquidación y terminación de la orden de 
camera sin entbergo el proveedor estará obligado o 
pnalar el servicio de ah:acotación hasta un die anua 

del servicio del nuevo proveedor, quin deberá notificar 

a la entidad contratante la fecha del orrvieio. 2. Por 

impuntualidad del servicio solicitado. se aplicará una 
multe »anima 0.5% por cada die de retraso. Labre el 

valor total dele orden de compra. 3. Por le soma. 

del permnal111(11i1110 requerido para la preso.. del 

:servicio en la presente ficha no aplicará e10.20% 

cuando el 60% del penonal oe nuble:11e en un mima 
dia. y el 0.5% mondo una pera ma se Ausente un dia. d. 

Por malo calidad de I. alimento« y servicios so 
aplicará el I% cuando mas. un 60% de metas 

calificado.. del santero en un mismo día: y 0.5% 
cuando exista un 20% de malar calificado.» en un 

mismo dia. 5. Por el cambio en los timón 

preestablecido. y aprobadas por el Administrador de la 

Orden de Compra sin la debida autori.eión. »e 

2640 

(1 

mos.) 

0,4100 0,0000 6 362:1000 12,0000 7.125.8880 2018.280.33 I 0.0000.56.00.000.001.000.061.11.630235.000000.001.0000.0000 

2 de 6 	 24/5/2018 15:35 



Catálogo electrónico 	 https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?...  

aplicará une multa del O 5% por ceda cambio, Arel 
valor total de la orden de compre. O. Por 
incumplimiento en el aproviolonamknto de utensilios y 
equipara mínimo& requerida en la presente ficha .as 
embarró una multa del I% cesado el 00% de Ice 
utensilios y equipo. no aran jura:teces en un misario Mei 
y el 0,5% matado el equipo no haya sido repurato 24 
homo pm:tenores a In notificare:In. 7. Si ...evidencie le 
(elle do inocuidad en el servicio do elimentación se 
aplicará el 5% cuando muera un 50% de molar 
calificaciones del servicio en un 'nimio la: y I% 
cuando exime un 20% de malas califie.cionce en un 
mismo dio. 
• GUIA DE ALIMENTOS >70 PERNIITIDOS PARA 
NIÑOS Pera garantizare una elimentación enlodar& 
era prohiben loa siguientes alimentos: • Condimentos 
ertifieialos,(saborao. ajinomotos sella de tomate. 
.092Ya ma)onesa induetrializadas. etc.) • Embotados-
salchichas mortadelas, chorizos jamón. etc • 
Enlatados luchana. come. enlatadas. frutas 
enlatadas, verduras enlatados. eta. • Fra.». /.80. 
ron colorantes de toda tipo. • Canoeras de todo tipo • 
Gollete. de todo tipo. (Se aplicara s le normativa 
vigente) • Gelatina. con odorante. • Comida, o 
alimentos re•celentados de la mañana le tarde 
(coladas eopecielmenra por la fermentación do los 
hidrato. do carbono de lea cereales y /o frutas). • 
Aguar nromóricae como derayuno non loe refrigerio. • 
Preparecionee como canguil con dulce en lea refrigerio. 
de les mañanas° 0irde Domo alimento pnncipal. • No 
licuar lo. alimenten, y/o preparaciones una vez cocidos 
por facilitar el amaromo. 
• GARANTÍA Y Ah-napa La garantía do bol 

cumplimlento de le orden do cernera oi la cuitada do la 
misma es mayor el valor que resulto do multiplicar el 
omficiente O 000002 por el preenpuesto inicies' del 
Eles& de correspondiente ejercicio oronómico La 
garantía do buen croo del *nutra, por un valor 
equivelonte al 100% del velor a recibir.» por mate 
concepto. oi existe un Acuerdo entre la entidad 
contratante y el proveedor adjudicado luego de la 
emisión de la orden do compre para la entrega do 
antieirm. por orce concepto no podre ent Mente un 
anticipo mayor al SO% del monto total de la orden do 
compra reepoctive El valor por concepto do anticipo 
será depositado en une monta que el proveedor migrar 
pare el efecto, en un banco estatal o privado de 
prapieded de entidades del Botado.. un cincuenta por 
ciento o nlo. (El artículo 71 dol Código Orgánico de 
Planificación y Fmentae Públicas estebloco que Ice 
anticipa correepondientes a le contratacein público no 
pierden su calidad de reclinas públicas, baste el 
momento de ser devengada, y que la normative 
aplicable a lo gestión de dichos recurre. iré la que 
corresponde a lao laceran en juridicao de derecho 
privado, out excepción de lo disputara en el tercer 
incite del artículo 299 de la Constitución de In 
República. Lo norma conotitucionral enrule preve que 
lee rezarme públicos deben manejarse en la baraca 
pública) La gorantía técnica en le cual el proveedor se 
comprometa a ohnerver y cumplir la totalidad de lec 
e:Toril-reacio«. Utilices en cuento a la preparación. 
transporte y ~renio do loe alimento.. (Formato 1) La 
garantiría serán entregad... través. de ceelquier 
forma prevista en el articulo 73 de la Ley Organice del 
Sietenna Necionsl do Contrateción Pública y serán 
devueltas conforme lo dlopueoto en el articulo 77 de la 
misma ley. 
• FORMACIÓN Y CAPACITACIÓN DEL 

PERSONAL Cocinera • Formación °capacitación, en 
conceinrientee ge.tronómiros nutrición Infantil y 
experienci. mínima de 1 año. • Certificado do 
roanipulahón e higiene do elimmuce, otorgado por un 
organismo ninmetente, como por ejemplo,  ARCSA. 
SECAR Universidades quo percatan .ate atenido entre 
otro.. • Certifica& dn talud vigente del año en curso. 
Ayudante de cocina,  • Experieneia on preparación de 
alimentos, mínima do I año. • Certificado de 
manipulación e higiene do alimentoe otorgado por un 
orgamomocompotento, como por ejemplo: ARCSA, 
SECAR.  UnrvrtolJadts que maten este «Telele entre 
oteen • Certifica& do talud vigente del eñe en coreo. 
Persone para el servido de elimontoe , • Co. o oin 
experiencia ea en-vicie de alimentos. • Certificado de 
nornipulación e higiene & 'alimentos. otorgado por un 
organismo :rompe.... romo por ejemplo: ARCSA. 
SECAP. Universidades que presten ente BervIeto entre 
otros • Certificedo de salud vigente del año en curra. 
En nora de que la Entidad Contratarme proporcionase 
Manuel. de seguridad do manejo de desecha, o 
cualquier otro tipo do documentación quo se destine a 
optimizar el servicio: deberán darte a conocer a todo el 
penma:Il responoable de le presinción del cervario e fin 
de oer poceros en práctica con el debido rennablo o 
registro do la cepacittición. 
• EQUIPO MINIRIO REQUERIDO PARA 

SERVICIO,  Loe equipoe y utenailios mínimos 
necearemos, paro la pmo.!~ del eervrere oon' • Vajilla 
de material hm, no poroso y Med de limpiar y 
desinfectar, que incluye plato hondo, plato tendido. 
veteo y jarro o teme, mismo. que no &berán tenor 
ningún defecto como rotures trizadures o desperknior 
0itulleres. Ceda nicle o nota &opondrá de une vajilla • 
Cediere pequeña de acero inoxideblo, se prohibe 
cuchara gran& • tkonailios de acero inoxidable • 
Ilandejne pleetices de oeltservice. de tamaño adecuado 
para la el »resido del menú • Servilletas deotchabk• 
do papel de celided y tamaño adecuado poro orle 
eervocio El Administrador do la orden do compra podrá 
inepeceioner el estado de loo utensilio. y horremientes, 
solicitando & ser el cato. no retel0p1840 Inmediato. 
• FX11:1P0 1.11NIMO REQUERIDO PARA 

ELABORACIÓN: El provoodor será rztpanseble de 
proporcionar les herramientas, utensilio y todos los 
insumos que se requieren pera la elaboración dolor 
alimentos • Deben ser de material inoxidable. no 

• 

• 
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poro.. lino, de fósil limpieza y decin(icción. - lbdoo bes 
uteneiliec no deben ser utilizad. puro la aretzamsóm 
de &o tipos de alimentos peno evitar la ountaminación 
cruzada, • Deben ser iscterm*oo de amen inoxidable u 
otro material no th'xin., y que se hayan limpiado y 
dminfectado bien. cerrados oportunamente de manera 
hermética y protegidos de la contemlnectón por 
agentes extrefige, No . permitirá In utilización de 
recipientes plástico» para el Iranaportr de fres.. 
Celada. logos o ensaladas por el riesgo de 
contamineción. Los requen mkntoo mima nto nem...arios 
pero la elaboración pon: • 011as y semen. • Menaje • 
Implemento» de amo negrean. parola &opima • El 
proveedor deberá contar can tengo. dr pm 

hillndroe de 45 Kg) y los repondrá cada 
fin que no requiera, sin que involucre un como 

adicional a la entidad 
• DESCRIPCIÓN DEI. SERVICIO- El servicio radica 

en In provieión diaria de cuatro comidas las que deben 
cubrir las necesidades nutricioneloo. nomurando le 

calidad de leo tilinte.. • El proveedor del t'anido de 
alen.tadón contratado entregará al Ceerdinedorre 
del <1113V la planificación de un ciclo de menús de 
cuatro semanal para la revisión y eprobación del 
Coordinador/a CIRV. • El proveedor deberá center con 
un área en le cual elabore loa alimentca que deberá 
reunir condicion. higiénico...Merla. Optan. pare 
evitar motete:km.5n alteración den. composición • 
El servicio ami monee& por el proveedor. los 
Centros In f.tilm del Buen Vivir — CIBV. • Los 
alimentos al no sor preparadas en las inmolado»• dr 
le Entidad Contratante. deberán guardar normas do 
higiene y .r aderu edemente [Tamponad. e la 
Entidad paro la entrega a loe beneficiare>. • Pare el 
cumplimiento del objeto del servicio. el proveedor 
dotará de los ummort herramwdaa menaje y equipes 
nmr.rioo para le prestación de cate servicio y rl 
transporta de loo A limontAw. • Ea reepennebilided del 
proveedor manejar lodo el ende:. logírtico (tiempos de 
entrege Aro raen iein, opción dritranoportr, almemnaje, 
Istribución y movilización) que le permito entregar el 
producto en óptima. condiciones. • El proveedor 
deberá realizar la Itozatera de los AWAIACIAARa entes y 
domo. del luger donde se remiran leo alimento. • Le 
limpieza y &árdea-06n de la vajilla es,  reeponseldidad 
del proveedor. • 10 adm ini orador do le orden de 
compra. el SERCOP directamente o a trae& de 
terrero. según sea el C.D. verificará el cumplimiento 
de les especificado.. técnicas mordente. en la 
presente ficha tóconco, cuando lo creyere oportuno; 
pera lo anal el proveedor daré todos leo facilidades y 
proporcionará le información que le sea requerida. 
• CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEI. 

SERVICIO' El proveedor entregará en el lugar y hora 
acordada lea alimenten a la entidad contratante. • 
Disponer en lov recipientes térmicos los alimentos 
prepnnuion colienico, arparndop do loo alimentos 
preparados Idos Utilizar rectpientea Meren:despena 
COMA duo tipos de alimentce preparados. - lea 
vehículos deben tener un consertintento separado, 
protegido n'otra el gol directo, viento. polvo. lluvia y 
urea rontaminneirmee que puedan &ponder la AAllidAd 
del producto • El vehiculo debe miar declinado para 
el uso exclusivo del arruino de alimentación. • La 
movilisectla de los elimentoa corran por cuenta del 
proveedor. 
• CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: • Se 

permitirá rl consumo de fritos como máximo une sola 
vez por centena (tornes tubérculo. ¡din... manas). 
El aceite ompleedo de sor el case. será usado por uno 
(1) «da oportunidad y NO será reutilizado. • Loo 
allmentes deben ser preparados el mime° dio de 
conoumo para mirandaer le ingresa de alimentos 
frescos • Deberán presentarse 15 minutos antes de 
cada prestación de servicio de n'inmolación. • El 
desayuno . debe preparer entre las 0 a 7 horas de la 
mañana. • El refrigerio generalmente. una frute 
entera o en OCABitOIAA ensaloda» de frutal que deben 
ser preparadas momentos ante% de . conmina, eo 
decir dr 9h10 a Inda) del dio • LOA pmpareciones que 
cooform. el &Inmerge deben prepararse entre leo 
10h00 a 11h30 del din: y especialmente ....alertar que 
lee encaladse de verduras y los jugos de frutas son dos 
tipa, de preparacionee que no deben felter diariamente 
y que deben ser preparadas momentos enteti de su 
entrega y «momeo pare evitar la pérdida de vitamina:, 
y minerales. • El refrigerio de la tarde debe prepararse 
entre les 14:00 y 15,00 horas pera evitar la 
fermentado& de los hidreten de carbone foolcareed. • 
Todo, los ali mentora deben prreenteron en pedemos 
pequefloa (conoldarendo la edad) que faciliten la 
cocción y esporin Imanto el consumo por parte do lea 
niñas y Ice niños. • El periodo del servicio de loo 
a limentes debe ser do el menos dos horas entre comida 
y comida. • Garantizar que los alimento, mbent. 
acan sorvidos e todge leoninos y niñas par igual. e una 
temperatura adecuada 137'C). • Todos los alimentos 
quo forman parte do las prepar.iones de los diferente. 
tiempos de manida deben ser de muy buena calidad os 
sun mrecterIstimus organolópticeo: olor, colon oebor. 
textura. conoiotencie. • Se otitis/irá productos de 
precedencia nacional conforme lo estipulado en las 
Rersoludinea Externa* No. RE•SERCOP•2015•0000032 
y No. RE•SERCOP•2015-0000024. • Los product. roa 
lea que Elé elaboren las preperacioneo. no ir leudarán e 
loe botad. anteriormente descritos. a más dr Miro 
«enfin todos loa nereserien para dar un eervcolO de 
calidad 
• CAPACIDAD DF: PRODI/CCION: Le cantidad 

ofertada será de acuerdo al número de menú. diario. 
demtyuno. refrigerio media meánne. almuerzo y 
refrigerio medio tarde. LOA IIMA11.12 erran mdructurados 
según regiones (mota, oierrn y Aneronin) y de acuerdo 
A ;AA APTIPVIOI rento» establecido,' lar al administrador 
de la orden de compro. Ver A:1.01 ron &mil 
referenmal, Capacidad máxima de producción: la 

• 

• 
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capacidad productiva atora dada en función del 
número aervicine meneadea requeridos para atender a 
Ion niños y niñee dieriementev con un máxime de 40 
niña diaria durante 22 días al ama. con el personal 

van descrito en el numeral 13 de la pece.. ficha. 
En caso de que el proveedor declare ano capacidad 
productiva adicional, deberá justificar al mena I 
ayudante de meita molo para la preparación de Ion 
alimentos por cada 40 nidos. CAPACIDAD 
PRODUCTIVA MENSUAL 880 servimos (40 nido. 
durante 22 dicta al mes). 
• ALCANCE: El .ervicio arra adquirido a través de 

las siguiente. entidades. • El Ministeno de Incluervi 
Economice y Social • MIES • Convenio. do 
coopeareión entre el MIFS y Gobierno. Autónomo, 
Deeoentralizedon - CAD. • Las inetitucionoe 
comprendidas en el Orl. 2 de la Ley Orgánica del 
Sistema Nacional de Contratackín Público. LOSNCP 
• UNIDAD DE MEDIDA: Unidad 
• FORMA Y REQUISITOS PARA EI. PAGO,  Oficio 

Circular No. SEFtCOP.CD1.2017-019 El pago meró 
realizado al proveedor por la racione. slimentirve, 
diaria efectivamente recibid,. por la entidad 
central... No °atente. el valor pagado al prosador 

rier pagado al proveedor no palea eer menor a180% 
de/ valor de la orden de compra 
• REQUISITOS PARA I.A KLABORACIóhl,  las 

requisitos mínima que cumplirá el proveedor ton • 
Grietar ton un espacio aclunivo en el cual elabore la 
alimentos quo deberá reunir condiciones de salubridad 
e higiene. • Mantener limpias las laudado.* 
premedite para la recepción, preparación y distribución 
de loe alimento" • Colocar laslimenta rn 
catanterles, no en el piso. deben estar separado. do las 
per.ea y layo de cualquier robarlo ten gotera. • las 
»real de conserve.. almacenamiento y preparación 
de loe alimenta deben guardar independencia en 
relación al banco yhi brverfes sanitaria.. • Mantener los 
alimentos Memore limpio. y ermita do eontaminación. 
No deben atar cerca do animal.. meterialaa de 
limpieza o producir»: químicos • Aplicar el principio. 
Primero en llegar. primero en ardir (PEPS). • Loa 
slimenten premsedoe contarán ene certificado de 
registro sanitario o notifican:5n ermitaña vigente, 
otorgado por le Autoridad Sanitaria Nacional. 
ntentearee en so recipiente comercia) y cumplir con 
lee condieinna de almacenamiento detallada en el 
mismo. El tiempo máximo de camama de aten 
producten debe estar vigente. • Toda loe alimentos 
deberán elmeceneree en envasa limpio. y ron repa& 
debidemente etiquetada y fechado.. • Los alimenten 
pereoederee deber colocarse en un refrigerador 
congelador pare impadir su deterioro. • Elegir loe 
alimentos yfo preparacionen baja en gramo.. nrvar y 
sal. • Les olimoaatoc potencialmente Migro.a se 
deben mantener adecuadamente refrigerados (5°C 
mena) e cebe.. (70°C o mía/ pare evitar el 
desarrollo de microorgan anee • Loa frutas y 
hurtaba,. de preferencia deben ser las de temporada. 
frescas, en buen atado que no estén en contacto me el 
anclo:se rechazeran el tienen pinada do n'anchoa 
negras maleo manda pura pueden contener 
bacterias hongo« y virus que afecten la alud. • Par, 
lo elaboración de los 00111k1010 deberá utili.r agua 
tratada o potable La Entidad Contraten. podrá 
Mal izo"n cualquier inotonm y atrae( dt 
laboratorio, amecialirvdcs. el análisis, nein...quien. y 
mien:61016mm del agria emir utilice& en la 
elaboración de loa alimenton a su meto • No deberá 
almacenar ningún tipo de jabón, detergente, 
de.infervente, insecticida. raticida o solventen yunto a 
loe víveree • Sr debe evitar la exposición a riengoe de 
loe alimentos durante ate preparación, tropo arte y 
expendio. • En aso de no disponibilidad algún 
alimentoeustituir por otro del mismo valor nutricional 
y referencia dr:costo por ejemplo torne por carne 
fruta por fruta. verdura por verdura. cerval por cerco', 
lácteo por lector, leguen..., por legurnina., grano 
tierno por grano tierno, etc. • Los proveedora deberán 
incluir en eu oferta alimentos. bebidas y prepareciona 
tradicional. aprovechen& lo. producto. de 
tereporade e incentivando loa hábitos y costumbres 
pmpion de la población: deberán adquirir.. mínimo 
0130% de la productos provenientes de le era.la 
populer y »solidaria de la cconomie familiar de bes 
micro y pequeña unidad.. productivas. 
preferentemente productores locales irrestricta:nen.. 
lar disposiciones ernablondas en normativas 
etbienlnknro relación a la ftnina y nora en peligro de 
:asunción. 
- OCIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS 
PERMITIDOS PARA NIÑOS: Limeos tratador 
térmicamente: leche. yogur, queso, kumis cama 
roo. pollo. cerdo y pervido (no es. permite ...rae). o 
hueva de gallina y de andamio. leguminervic fréjol. 
soya. arveja. lenteja, haba. chocho. choclo. garbanzo: 
verdura: arveja, vainitut emelga, rol, espina.. bróculi. 
tomate, zenahoria, cebolla, pepinillo. rábano. 
remolacha: frutas (todo tipo), urbe:mulos: popa. aran 
mella. yuca. camote. zanahoria blanco, plátano.. 
cereales: arra. avene. cebade, morocho, guinea. malo. 
pan Manea pan integral tostadas fideo gramo: 
aguacate, nue., ahiladaas rimel avellanos emite 
vegetal emite de oliva, mantequilla. alimento. 
proceserks con registro seniterM o notificación 
ermitaña vigente. 
• PERSONAL hifNIMO REQUERIDO: Al menos ae 
deberá mutar con el inri lento animal,  Por cada 40 
menú. a el:Moran será necesario,  - 1 Cocinero • 1 
Ayudante de merma • t Una persone para el eervicio de 
alimento. Por cada 40 »ince adicionales, sera necee.io 
incluir una per.na más, para la preparación de la 
alimentos 
• PUNCIONES DEL PERSONAL: Gminere,  • 

Preparar los Mimen.: • Supervisar el control de 
calidad del serme. • Verificar en cumplimiento de las 

• 
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disposiciones mintnietuales. • Mantener limpia. lag 
¿reas de preparación do alimentes, equipos e Ingmarm 
poro su elaboración. • Asegurar la entrega oportuna 
del envicio de alimentación en las inatalacionea 
noir/idea Ayudantes de Cocina • Cumplir 
disposiciones • Ayudar coa la preparación, correcto 
transporte y entina de ahincado._ Pericona para el 
unirlo de alimentos • Servido de los alimentos A 
nidos y niñas en condiciones higiénico...mitad. 
eormiderando siempre la temperatura de lar alimentos 
antes de servirlos. • Cumplir disposiciones. 
• SUPERVISIÓN Y ADMINISTRACIÓN: La 

superyiaión y la administración de le ejecución de le 
orden do romper le realizara la entidad contratante. 
• MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: La 
maquinaria minina neeeuria para la premación del 
servicio son: • Cocina • Homo • Licuadora • Batidora 
• Refrigeradora • Congelador 

Subtotal 6.362,4000 

Impuesto al valor agregado (12%) 763,4880 

Total 7.125,8880 

Número de Items 	 2640 

Thtal de la Orden 	 7.125,8880 
Fecha de Impresión: jueves 24 de mayo de 2018, 15:36:08 • 
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