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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende  cp 2015001270085 | Fehade 1705905 | Fechade g 5501
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
SANTAMARIA
Nombre Razoén ZAMBRANO
comercial: social: JULIANA Hoc: Hossavssatal
CONCEPCION
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
SECORnED Bl o sttt ol | TEP IR b st o
representante = — 5 ' dela —vaig '
legal: empresa:
Teléfono: 0991767935
Tipo de cuenta:  -- | Numero de cuenta:  -- | Cédigo de la entidad financiera: -- | Institucion financiera: -
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION
s DISTRITAL MIES RUC: 1260043540001 | Teléfono: 052731060 052733355
contratante: - g ABAHOYO
—— PSIC. MARYURI DIRECTORA P
. tmmf' BUSTAMANTE Cargo:  |DISTRITAL | %) . maryuri bustamante@inclusion.gob.ec
: HUILCAPI BABAHOYO :
Nombre
funcionario MARIA DELFINA VELETANGA Correo mestaveleimga?6@holmsiles
encargado CADENA electrénico: ¢ & )
del proceso:
- . .. CLEMENTE
Provincia: LOS RIOS Cantén: BABAHOYO | Parroquia: BAQUERIZO
Direccién MALECON / A UNA
5 3 ERA N .. CUADRA DEL
Entidad: Calle: TRANSVERSAL Nimero: 101 Interseccion: SUBCENTRO DEL
MAMEY
Edificio: MIES Departamento: Teléfono: 052731060 052733355
Horario de rfecepcmn 08H00-12h00
de mercaderia:
Datos de
entrega: Responsable de
recepcion de ING. MARIA VELETANGA CADENA
mercaderia:

Direccion de
entrega:

3 ERA TRANSVERSAL 101 y MALECON / A UNA CUADRA DEL SUBCENTRO DEL MAMEY, MIES,

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.
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Para el pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la
factura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra sera en dolares americanos y sera efectuado
directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacién consta en la
presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la
informacion de la cuenta de pago no esté registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago
no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguira los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de
Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa

establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estara
a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor
o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a
la entidad contratante que genero la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el

SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La tldad contratante esta obli gada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal

' Funcionario Bfncargado del

Persona que autoriza Mixima Autoridad
Proceso
Nombre: MARIA DELFINA Nombre: PSIC. MARYURI Nombre: MARYURI PILAR
VELETANGA CADENA BUSTAMANTE HUILCAPI BUSTAMANTE HUILCAPI
DETALLE
CPC Descripcion Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300021 | MENU TIPO II - SERVICIO DE ENTREGA DE ALIMENTOS 80 7.1800 0,0000 | 574.4000 12,0000 | 643,3280 | 58-001-530205

PREPARADOS, INCLUYE SERVICIO DE MESA
- Actividades que incluye la prestacion del servicio: El proveedor dispondra de
personal suficiente para atender el requerimiento de la entidad contratanie,

mnspm:pmpwo lquilado para cl traslado de los alimentos, deberd contar con
los impl s 108 para mant los aliment licntes y en buen estado
para ¢l consumo. El coordinador de servicio, puntualizar directamente con la

da d¢ la admini i6n de la orden de compra, la prestacion del
mcwbqoluwndmm pamwlﬁesdesmm en la presente ficha técnica. E1
servicio leria, di i6n de mesas y personal

de servicio que se encargm de la distribucién de los menis (un mesero por cada 15
personas), La entidad contratante dotard al pmveednr de un espacio fisico que

cumpla con las condiciones de salubridad e h para la adecuad; del
servicio. Despum de culmmzr con el servicio, eI proveedor, pmoednﬂ a realizar la
I y e

 ‘Gumciomen: Ta ity por cada infraccion, serd del 10% del valor total de la
orden de pra. La remcidencia de infracei . sera causal de exclusién del
Catalogo Dinamico Inclusivo.

- Transporte: Incluy porte de ali personas € implementos en

general, al punto de entrega.

- Supervisién y administracion: La supervisién del servicio cstara a cargo del
proveedor quién velari la calidad de la prestacién del mismo. La administracién de
la orden de compra, se realizara por parte de un delegado técnico (administrador),
designado por la entidad contratante, quien verificari y controlari el cumplimiento
de los términos de referencia, para la prestacién del servicio.
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- Jornada: El personal destinado para ¢l servicio, no podra superar la jornada
laboral de ocho horas segim lo estipulado en ¢l Cédigo del Trabajo. El proveedor
definird los horarios y grupos de trabajo segiin lo solicitado por la entidad
contratante.

- Areas de intervencién: El lugar para la prestacién del servicio, lo definira la
entidad contratante y su aplicacion sera dentro de los perimetros cantonales.

- Plazo dc ejecucion del servicio: El horario de entrega de prestacion del servicio,
sera definido por la entidad contratante, segun su requerimiento en la orden de

g da. El de entrega, serd programado por la entidad
contnl,mﬁc, de mutuo acuerdo con el proveedor.

- Frecuencia de pago: » Uniforme acorde alevmtn y al personal. » Redecillas
para cabello. * Guanies descchables para lar alimentos (personal de cocina).

- Uniformes de personal ¢ identificacion: « Umfotme acorde al evento ¥ al
personal. « Redecillas para cabello. » Guantes desechables para manipular al
{personal de cocina).

- Formacidn Capacitacion y Experiencia: Coordinador de servicio.- Experiencia
o conocimiento en atencion al cliente, mcm de calr.nng, servicio gntnmémco

d.ealmenm2nﬁu chcdecocma Fi o itacion en

gastro 2 | lacién de ali dealmmmZ:ﬁm,
:xparmciamdelm;y. ertificado de salud ocupacional emitido por el
MSP para la ipulacion de alimentos. Meseros.- Experiencia o conocimiento en
servicio gastronémico, atencién al cliente, higiene y ipulacién de ali de

al menos 2 afios, certificado de salud ocupacional emmdo por €l MSP para la
manipulacion de alimentos. Los medios de venificacion serin los certificados de

bajos, titulos o capacitacién, los cuales deberin ser adjuntados al fc lario de
E MR s
- Personal: Personal mini querido: *1 Coordinador de servicio *1 Jefe de

cocma *1 Mesero por cada 15 personas

- Forma y requisitos para el pago: El pago por la prestacién del servicio, sera
contra entrega, previo a la presentacion de la factura y acta entrega recepcion
firmada por ¢l administrador de la orden de compra y el proveedor,

- Infracciones: a) Retraso en la prestacién del servicio (arribé hasta 30 minutos
después de la hora pactada para la prestacion del servicio, se adicionara 1% por
cada 30 minutos adicionales de retraso). b) El proveedor no cuenta con ¢l equipo
minimo ¢ implementos requeridos para la 6ptima prestacion del servicio. c) El
personal que presta el servicio no cuenta con el uniforme y condiciones basicas de
higiene. d) El aki tregado no cumple con condiciones basicas de higiene y
preparacitn.

= Materiales y accesorios: Todo alu'nen.to adquirido por ¢l Estado, ya scan frescos,
pr dos o preparados para el asi como para la prestacion de
servicios de provision de alimentos, deben ser Gnicamente de produccion o cultivo

iano, segin la Resolucién N° 34-2015 del SERCOP,

- Equipo y herramientas: « Cajones de transporte térmicos » Accesorios para
meseros * Accesorios para mesas » Utensilios para cocinar » Calentadores- samovar
* Vajilla de porcelana acorde al servicio » Vasos de cristal. » Cubiertos de acero

idable. El equipo y heramicatas para el pre iento de alimentos, debe
lir los blecidos en el REGLAMENTO TECNICO
ECUA'IDRIANO RTE INEN 131 “SEGURIDAD E HIGIENE DE MAQUINARIA
PARA PROCESA.MIENTO DE ALIMENTOS™.

- G iculares de prestacién del servicio: La dotacion del ment
incluird: « Emndl Plato Fuerte * Postre + Bebida El proveedor ofrecerd un meni
variado, ¢l cual mantendra el equilibrio nutricional descrito a continuacion: Entrada
o Sopa : 100 gramos 0 200ml, Proteina: 150 gramos, Carbohidrato: 100 gramos,
Verduras variadas: 100 gramos, Postre: 80 gramos, Bebidas Naturales: 200 m1 Las
ensaladas s¢ presentaran al natural y los aderezos necesarios como mayonesa,
vinagreta, mostaza o salsa de tomate, aji, elc. sc servirn aparte, para que su

sea vob i0. La eleccion de la cartilla de menis, lo definirs a entidad
tra de do a las opci presentadas por el pr dor. Opci que
wplirén las especificaci descritas en la presente ficha. La bebida serd jugo

natural o gascosa y café. El servicio incluye montaje, menaje, comedor, manteleria,
decoracion de mesas, personal de servicio que se encargara de la distribucién de los
menis (Un mesero por cada 15 personas).
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REFRIGERIOS
- Tiempos de entrega y servicio.: * Estar por lo menos 30 minutos antes para
realizar la entrega al delegado de la entidad

- Espacio Fisico para la preparacién de alimentos y transporte: * El Ofertante
deberd contar con un espacio en el cual elabora los refrigerios que deberd reunir
condiciones de salubridad ¢ higiene, las mi que serdn determinadas por el
mismo. * Deberd tener los 1ak ni para la preparacién de los refrigerios

como: homo, licuadora, batidora, cocina, refrigeradora, ollas para coccién,
utensilios de cocina todos estos en perfecto estado y en buenas condiciones de
salubridad. * Los recipi deben ser isotérmicos de acero inoxidable u otro
material no toxico (cooler) y que se hayan limpiado y desinfectado bien, corrados
oportunamente de manera hermética y protegidos de la contaminacién por agentes
extraiios. * Cnando ¢l tiempo de !ransponn sea :upmm'a una hora, los envases de
limentos deben disp en recip * Disponer en los recipient
érmicos los ali dos cali parados de los aliment d
frios. Utilizar mcrpsemas difmtue para cstos dos tipos de alimentos pmpmdm

- Meni por persona: * El refrigerio debe contener alto contenido nutritivo y
saludable, de igual manera debera ser consistente. * Los refrigerio tendrin un peso
minimo de 150 gr (sin contar bebida y fruta) cada uno de ellos. * Una fruta que sea
de temporada y de produccid ional. * (1) Bebida ligera fria: Agua con gas,
gascosa o jugo de pulpa (sea natural o procesado en envase de plistico, vidrio o
tetrapack)

- Condiciones del Servicio: * Todas las materias primas y demas insumos para el

servicio y produccion deberdn ser de produccién nacional. * El proveedor deberd
proveer de los recipientes adecuados para sal, mayonesa, salsas, aji entre ofros que
solicite la entidad c« * Es responsabilidad del p d jar todo el

sistema logistico (tiempos de entrega del servicio, opcion de transporte, almacenaje,

80 2.2500

180,0000

12,0000

201.6000

58-001-530205
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distribucion y movilizacién) que le permita
condiciones.

- Transporte: * El costo de transporte esti incluido en el precio. Ademas el
vehiculo en ¢l que sc transporte los alimentos deberd p lar que los proteja
contra el sol directo, el viento y el polvo, lluvia yomconummaumqnepuedan
degmdarhu]ﬂadddpmduclo

- Equipo minimo c impl (dependerd del nimero de participantes): *
Servlliﬁudcpapc]‘Vaosmmldepluhmdelﬂnzdmhablet,pmbebldas
frias * Platos plasticos # 6 color blanco para refrigerios y empaques plisticos para
alimentos

gar ¢l producto en opti
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ESTACION DE BEBIDAS PERMANENTES

- Transporte: * El costo de transporte esta incluido en el precio. Ademis el

hiculo en el que se transy los alimentos deberé precautelar que los proteja

contra el sol directo, el viento y ¢l polvo, lluvia y otras contaminaciones que

puedan degradar la calidad del producto,

- Transporte: * El costo de transportc estd incluido en el precio. Ademis el

vehiculo en el que se P los alimentos debera pr lar que los proteja

contra ¢l sol directo, el viento y el polvo, lluvia y otras contaminaciones que

puedan degradar la calidad del producto.

- Menil por persona: * Servicio de bebidas calientes (café 0 agua aromética)

permanentes; (1) Agua con o sin gas, (2) gaseosas 0 jugos (sca natural o procesado

en envase de plastico, vidrio o tetrapack).

- Equipo minimo ¢ implementos (dependers del niimero de participantes): *

Recrpmmdcpmcelmaom[pmcaféynmcu,dependwndoddnmmde

pamc:pamnn"‘lemapaﬂagua diendo el de participantes * Mesa

para montar la estacion y el resp o jc (mantel y servilletas) * Servilletas de

papel * Cucharillas plasticas o sorbetes para café express * Vasos de cartén o

poliestireno espumado de 6 oz, para bebidas calientes * Vasos de cristal trasparente

para bebidas frias o vaso plistico transparente de 10 oz.

- Condiciones del Servicio: * Previo a la prestacion del servicio se debe limpiar e

h@mmdmp’Dapmd:cuhnmumn:lsewumsepmcadcﬂamhzu

limpieza y recoleccion de residuos. * Todas las materias primas y demis insumos

para el servicio y produccién deberan ser de produccién nacional. * Es

responsabilidad del proveedor manejar todo el sistema logistico (tiempos de entrega

dclwrmw,opcwnﬁe P 1) duu ion y movilizacion) que le

P el producto en 6pti 4

- Pawm]:'Elmvicininchiréloloumpmwnaquesemrgﬁidcam
diendo la estacion por cada 50 particip a parlir de ese mimero se

dispondra el p 1 adicional como correspondiera el caso. * Los meseros

deb mant; la ind iay pr ion impecable y estar atentos durante

todo ¢l evento para que los particip sean atendidos satisfactori

- Tiempos de entrega y servicio.: * Estar por lo menos 45 minutos antes de la

hora de prestacién del servicio, para ubicar su equipo de trabajo y accesorios. en el

espacio designado por la entidad contratante. * Duracién del servicio.- 1 hora hasta

8 horas.

80 3,0000 0,0000 | 240,0000 12,0000

268,3000

58-001-530205

Fecha de Impresion: viernes 18 de mayo de 2018, 16:35:18

Subtotal

994,4000

Impuesto al valor agregado
(12%)

119,3280

Total

1.113,7280

Numero de Items

240

Total de la Orden

1.113,7280
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