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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende  r 5018001251652 Fechade ¢ 042015 Fechade o) 052018
compra: €mision: aceptacion:
Estadodela ) ;0 idada Fecha de Liquidacién 31-05-2018
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
COOPERATIVA
DE
PRODUCCION
AGRICOLA,
Nombre Razén  GANADERA Y ;
S S > 190399273
o eg; | ECONEGOCIOS GRANSOL |/ #0% R 228 F IRUC 0190399273001
ALIMENTACION
PARA VIVIR
MEJOR
PROGRASERVIV

Nombre del

representante ROBLES ROBLES ALFREDO PATRICIO
legal:
Correo Correo
electrénico el nestor.guazhambo@prograserviv.ec electrénico nestor.guazhambo@prograserviv.ec
representante -uaz HEeprog T ldela B progras :
legal: empresa:
Teléfono: 0989834722 0993144732 0993056847 0989834722 074177337 0997427547 0997427547 0980194981 0986431094
eletono: 0988756421 0993144732
Tipo de Nimero de Codigo de la Nombre de la
po €€ Corriente 019003001149 | Entidad 210500 Entidad BANCODESARROLLO
cuenta: cuenta: . . - K
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 09D17 L
.. < , S e
contratante: - MILAGRO - MIES RUC: 0968598560001 Teléfono: 043706632
DIRECTORA
Persona que  LCDA. MARIA JOSE Catoo: DISTRITAL Correo ariasalvador@inclusion.obiec
autoriza: SALVADOR CABELLO 8% loop17 electronico: | &SAIVACOTEINCIISION. Ob-€C
MILAGRO MIES
Nombre
funcionari L
uRCIORArIo 2 RIA FERNANDA QUINTANA DELGADO | SO0 mafita_gd@hotmail.com
encargado electronico: -
del proceso:
MILAGRO,
Provincia:  GUAYAS Cantén: MILAGRO |Parroquia: - CABECERA
CANTONAL
Direccion AVENIDAD
Entidad: Calle: AV. 17 SEPTIEMBRE Nimero: S/N Interseccion: . "
noen / MIETSECEIOn:  CRISTOBAL COLON
I, CENTRO DE ATENCION ,
) : ; : : PISO 2 Teléfono: 43 32
Edificio CIUDADANA. BLOOUE B Departamento: - PISO 2 Teléfono: 043706632

Datos de

Horario de recepcion de
mercaderia:

08:00AM - 17:00PM

entrega:

Responsable de recepcion de
mercaderia:

SOC. CARLOS VERA ITURRALDE
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Direcciéon de | CDLA LAS PINAS AV. ALFREDO ADUM Y PEPE JARAMILLO EN EL CENTRO GERONTOLOGICO DEL
entrega: BUEN VIVIR

LAS ENTREGAS SE REALIZARA CADA 15 DIAS SEGUN ESPECIFICACIONES Y REQUERIMIENTOS DEL
ADMINISTRADOR DE CONTRATO SOC. CARLOS VERA ITURRALDE.

Multa: No se aplican multas sobre la orden de compra.

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de Ia Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad
de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra sera en ddlares americanos y sera efectuado directamente por
cada entidad conlratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra,
dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcidn definitiva. Solo si la informacioén de la cuenta de pago no estd
registrada en la presente orden de compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad
contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habititada a recibir transferencias por parte del Estado.
APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo
de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad
contratante que genero la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA |

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional
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Funcjonariolincar gayd"d del Proceso Persona que autoriza Méxima Autoridad
Nombre; MARTA FERNANDA Nombre: LCDA. MARIA JOSE Nombre: MARIA JOSE SALVADOR
QUINTANA DELGADO SALVADOR CABELLO CABELLO
DETALLE
CPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
232200411 . | CANASTA ~ ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y 34(1] 16,4300 0,0000 | 5586200 00000 | 558.6200 | 530801
TUBERCULOS) meses)

INFRACCIONES Y- SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIONES
afados por ta Entidad Contratante sin jus i

una muita del 0,5 % diario del valor a

sta en ta Orden de Compra. En caso de

d al SERCOPR,

mediante oficio y documentos de respaldo, de este heeho; con ¢l fin de realizar la exclusidn del

proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimicnto dela orden de compra En el caso de

acion.

Incumplimientos en los tiempos de ent

acturar

Por retraso en la entregadel producto se aplicard

correspandiente al praducto no entregado que cor

producirse recurrencia en ¢l incumplimiento, la Eatidad Contratante notify
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que ¢l proveedor suspenda o incumpla fa orden de compra en su totalidad, Ja ¢ntidad contratante
dard por terminado Ta oxden de compra y notificard al SERCOP a fin de que 1o declare contratisia
incumplido No cumplir con ¢l peso de entrega establecido en la orden de compra Si el proveedor
ha incumplido fo contemplado en el parrafo Gltimo del numeral 6 de esta ficha, se le aplicard una
multa det 0,2 % det valor total de fo orden de compra, considerdndose como pese miximo de

ramos del total de fa ordén de compra, Emplear plaguicidas y

incumplimicnio de hasta 0,5
5 y/0 .xhunn\ que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a suvez
vados o enexceso Se solicitard el cambio det lote de produccion. En caso
It Entided Confratanté notificard al SERCOP, mediante
Sivo,

fortitizantes quimic

se encuentren mal ut

de producirse una segunda reincidenci

oficie 'y documentos de respaldo; v solicitard la suspension del Catalogo Dindmice Incl

Incumplimicntos de requisitos minimos de ta ficha $1s¢ determina que Tos ALMIDONY
(I LS, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no cumple con los requisitos
minimos establecidos en la presente (icha, fel valor
total de la entrega parcial, ko cual serd notificada al provéedor por el administrador de fa Orden du
rdal

¢ cabrard una multa equivalente al 0,2

n caso de producirse una ségunda reincidencia, la Entidad Conlratanie gotifica
Ticitard ta suspension del Catdlogo

Compra,
SERCOP, mediante oficio y documenitos de respaldo
Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas, transporte y
logistica ¢ infracstructuri 81 se determing que los ALMIDONES (CEREALES, GRANOS

08, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha sido entregada en fa presente licha, se cobrard una
del vator total de la'entrega purcial, Ta cual serd notificada al

multa cquivalente al 0,2 %
proveedor por et administrador de Ta Orden de Compra. En cdso de producinse una segunda

la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
olicitara fo suspensién del Catdlogo Dinamico Inclusivo. Incumplimicnto en la
conformacién de la canasta ¢n pesos y tpos requeridos en esta licha $i s¢ determina que Tos
ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha sido
da conforme & los pesos y tipos fequeridosen esta ficha, s¢ cobrarfi Gna molta equivalente
el T cval serd notificada al proveedor por ¢l

reincidenci

respaldos y

enlr
al 0,5 % del valor total de la entrega pa
administraddor de Ta Ordén dé Compra
Entidad Contratante notilicari al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y

solicitard la suspension del €

En caso de producirse bna segunda réincidencia, la

tilogo Dindmice Inclusivo. lncumplimiento en ot réquerimicnto de
madurez de los productos Si se determing qué los productvs no cumple con la madurez requerida
b esta licha, se cobrird una multy equivalente al 0,6 % del valor total de la ehtrega parcial, la
cual serd notilicada ab proveedor por el administrador de la Orden 'de Compra. En caso de

producirse una segunda reincidencial ln Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante
alogo Dindmico Inc

sl

& la suspension del Cs

oficio y documentos de respatdo; v
< LOGISTICA:
lugar de acopio hasta ¢l lugar acordado por ta entidad contratante. Los vehiculos empleados para
chinfados en el Codigo

1 proveedor correrd con todos Jos gastos delog: ¥y transporte desde ¢l

imentos deberd tener ¢n cuenta as recomendaciones
NEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El éstado Jde tos
cdoF garantizard que fa

b uanspnrlc de fus

chiculos e

vatoriana CPE

de Prictic

esencial para municner la calidad de los alimenios, El prov ga de
productos no se contamine por olores provenientes de envios anleriores b cargas incompatibles;
residuos thxicos de sustancias quimicas o animales; insectos que aniden ¢n el equipo; restos de

productos agricolas en pudricion y desperdicios que obstruyan los ofilicios del drenaje y de

recomendaciones en ¢f embalaje y

circulacién det aire situados ¢n ¢l suelo. Se deberd respetar las
apilamiento de los alimentos,

-~ REQUISITOS DE MADURE?
un desarfollo y estado que les permita soportar un transporte, manipulacidn v almacenamicnto
gle ascgure su Hegada en condiciones satisfactorias al lugar del destine. Ademas deberd
garantizar su condumo eh dplimas condiciones dentro de los siguientes siete dias de entre

s alimentos deberin recog,

producto,

- REQUISISTOS MINIMOS: Debén cumplir fos siguientes requisitos: CEREAL
5 GRADO DE CALIDAD GRANG PARA CONSUMO ALIM '\']ARI() F GRADO DI
CALIDAD PORCENTAJE DI GRANOS DANADOS GRA
O CUALQUIERA DI LOS DOS %{miix.) GRANOS PARTIDOS HUMEDAD IMPUREZAS ¢
Y (max.) 9 (base hiimeda) (mix.) % (max.) 1 535 12:3 #1abla’de requisitos para cereales
adaptada para esta ficha segan normas INEN, (2015} GRANOS SECOS: TABLA 6. GRADO DI
CALIDAD GRA PARA CONSUMO ALIM GRADO DE CALIDAD
PORCENTAM DU GRANOS IMPERFEC AJE DI GRANOS DANADOS
NUMERO TOTAL DE IN fOSH JAD IMPURTEZAS %6
(nm\ )% {(mdx.y 1314 123 *Tabla de tequisitos para leguminosas adaptada para esta ficha
S L (RO15) HARINAS: Deberd ser inocua 'y apropiada para ¢l consumo

(max.) % (base hdmaoda)

humano. Deh ar exenta de sabores y olofes extraios v de insectos vivos, Deberd estar
exenta de suciedad (inipure;
puedan representar un peligro para’la salud humana, TABLA 6, GRADO DTS CALIDAD DE
LAS H/\](lv S PARA CONSU ‘v1(> ALIMEN l/\RI() ® (:R/\])() DE CALIDAD TAMANO I)i

s de origen animal, incluidos insectos muertos) en cantidades que

se humeda) (mix.)
(l,'l"( Yy LOS 1 2135x102 (INI”\’ 1 529-8) “Tabla derequisitos para Harina de !
{ 1 general para todo producio que

aiz adaptada

para esta Ticha segdn normas INI

sCios, fresca

pmdm {os quimicos; sin dunm mecinicos, {isiolégicos, pulmvum\ ni uumdd porin
¢ requiere papa de clasificacion primera (65
CAMOTEPAPA CHINA/MALANGA: S¢
requicre producto de tipo 1 mediano (didmetro 3.7-6,4 cm y longitud 20-33 em}. Debe ser de tal
2y el colar de la pulpa
puede sér blanco 6 crema y la raiz con pédancudo hista-2 cin’de longilud desde si base. ¥ esie o
OCO/MASHUA/OCA: 8¢ requicre
rande >36 mm) y 1T (médiano 27-33 mm). Pueden ser de forpa esférica,

con ¢baroma y sabor tipicos de la variedad. PAP/

mm en adelante} ¥ segunda (45-64 mm). YUC

varicdad con caracteristicas externas iguales consistente, exteriormentd se

debe presentar desprendimienio en su insercidn. MELT

producto de tipo 1 {

oblongo, lelaudm cilindricos curvos y otras formas intermedias PLATANG VERDI] )

Iis

exeluirsd los produc

ar sanos, deberdn

Deberdn: arenteros (lomando el dedo comi rélerencia); -

alectados por podredumbie o deterioro que hagan que no sean aptos para

{ar limpios, y pricticamente

el consumas « i entos de cualquicr materia extraiia visible;
Estar practicamente exentos de plagds que alecten al aspecto géneral del producta; ©

icaménte exentos de dafos causados por plagas: - Estar exentos de cualquicr ofor

yia sabor extraios; + Ser de consistencia finme; - Estar exentos de dafos causa dos por

se cuidadosamente ¥ presentar
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Estar exentos de

bajas temperaturas; © Iistar pricticamente exentos de magulladuras; -

anormales de Jos dedos: - sin pistitos; - Lstar con el

mallormaciones o curvatura
r doblados ni daftados por hongos o desceados. Ademas, tas manos y

pedanculo intacto, sin es

Jos racimos deberiin incluir lo siguiente: Una porcidn suficiente de cuetlo de color norma

orie limpio, no achallanado o rasgado, y sin fragmentos de pedéncula.
NTREGA: Ll plazo de entrega, comenzard a correr a partir de Ja formalizacion

Un cuetlo
- PLAZO DL

de Jaorden de compra,

n cronograma establecido de mutuo acuerdo entre la entidad

dor. Para ¢f electo, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de

contratantie y ¢l prc

minimo 7 dins y imo 15 dias, salvo condiciones de caso fortito o fuerza mayor, como

» fendmenos

eventos, des

(o3, de conformidad con Jo que manda Art. 30
del (‘«')dlgu Civil. A fin de cercioran g

a parcial la entidad confratante
Im pmduun\ recibidos por el

o de comprobarse gue
ard constancia en el

act cmm-'x-rcccpcidn. el pmvccdur deberd completar el peso tolal contratado previo a la
suseripeicn del acta eatr n definitiva,

- APLICACION DI I'lE FICHA: Conforme a la N()RM/\S TECNICAS
LCUATORIANAS INEN PARA LINEN o NTIEINEN
2798:2013-AVI I
INEN 2765:2013-FRUOL. -
2013-ARVI

NTi:
LINEN
NTE INEN

2013~ NTE INEN 1761:2013-MAIZ SECO Y

NO, - NTE
1760:01-YL k 1992~
MELLOCO, Para los productos que no se encuentian normal izard la

presente licha aplica para fa

Norma “International Standards for Fruit and Vegetables™ |
ubéreulos destinados para la preparacion de

anos secos, harinas
Ayuno, ulm\nr/u merienda y colaciones correspondientes
1s de 2000 keal diarias por persona,

s por la provision del bien se realizardn con

adyuisicion de ce
almentos en ticmpos

cargo a las partidas presupuestarias de Ju entidad contratante generadosa de la orden de compra;
Jnidos de Norteamérica inmediatamente después de Ja suscripeion det

imple de Ja orden de compra y la factura

en détares de los

el de entr
emitida por ¢f praveedor. De ser el caso, se sealizardn pagos parciales, segin el cronograma de
blecido por mutuo acuerdo entre Ja entidad contratanle y el proveedor.

- CAPAC II)I\D MAXIMA: Los proveedores que d ¢enica podrin
hacerlo de forma asociada bajo Ta ligura de Asociaciones

recepeion {lotal o parcial), copia

n participar en

de Productores, Cooperativas de
Comercializacion, Centros ck Acopio yfo Consorcio que formen parte de fa Agriculiura Familiar

Campesina, debidamente registradas dentro de Ta SEPS (Superintendencia de liconomia Popular

i6n, Centros de

¥ Solidaria). Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de Comercializa

s debe

Acopio yvio Consorc n presentar copla simple de Registro coma Asociacion,
Cooperativa de Comercializacion, de la Agricuttura Familiar Campesina emitido por
Superintendencia de Fconomia Popular v Solidaria (SEPS), v otra entidad piblica competente
na. LI cileulo

soctatividad y que esté vinculado a la Agriculura Familiar Campe:

que acredile
de 1a capacidad maxima se elabora fomando en cuenta ¢l peso promedio, el aporte caldrico y las
s comunes que se encuentran disponibles en ¢l

porciones de alimentos con aporte de almiddn mis
wtiempo de comida (desayuno, colaciones, almuerzo y mericnda)

ar una dieta de 2000 kilocalorias diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE
A DI /\l VHI)()N] S (( EREALES, GRANOS SECOS,

T SOMIDA PARA 2000 KCAL/DIA
IRIRSE DURAN .
ON /DIA (2)

> 100 3000 | ALMUERZO 35% 700 21000 3
600 18000 2 TOTAL 10 2000 60000 9 (1)
legorias para tiempo de comida dicho

18 para

s para comple
PORCHO} [CARR
HARINAS Y/O TUBE

COLACION 3% 100 3000 | MERTENDA 3(

Cuadro referencial, Ln el caso de no ¢ 1s diferentes

ntaje e alimento e encontrard uunpcnsudu dentro de lns otras categorias de iempo de
@ ABORADO POR

je de aporte ulonm de alimentos (cereales,

pores

comida. (2L porcion éguivale a 5
SERCOR, 2006 En la tabla 2
granos sceos, ha arinas, tibéreulos) con aporte a la dieta con el

dx.l tolal dn. los alimentos

onsume en el d

qug se 1, ensus tres tempos de comida (Lk

almuerzo 11,675 y merienda §(

adorins al ves ¥
HARINAS, Y/O TUBERCULOS, 1\!’0\{[
CADATHEM 3OO AL DIA Y AL MES DESAYU

S, GRANOS SECOS, HARINAS Y/O
s L81% GIA/DIA 142,86 100 X
200 676,19 RGIA/MES 4285,71 3000 7000 6000 20285.71 ELABORADO POR SIERC ()P
2016 En fa tabla 3, se muestra una Gista de alimentos ¢lasiflicados de acuerdo a su tipo (cereales,

granos secos, harip

riamente

s y tubéreufos), fos mismas que componen fa canasia, pero no neces

sino que Jos mismos son una base de

s encontrardn das los alimentos dentro de esta canaste
er sustiluibles entre ellas de scuerdo a las siguientes pardmetros:
milar peso promedio

alimentos que pueden s
Dentro de la misma ¢

in por tipo, - Que se encuenlren con s

Oue tengan relacidn con elaporte calérico por alimento. B cambio de alimento en la

canasta estard sujeto a los all encuentren dispnnilwln. 2gin fa temporada, Los

alimentos de esta ficha qu

fa porcién (Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO TOTAL P ‘AL (g)

del peso d
PESO TOTAL (kg) CERALES ARROZ B /\\’('() S’U “»(')() 180 15 7<() 1720 1, 77 /\Vi

ARVEIA S0 341 170,56 3(\(\ ( H()(,II()S .\,() 4]‘} 2()‘).3 7 .\)H ( ll()!\ I'A 50 510,33
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HARINAS MACHICA 203606 73,2 3 60 3483 3,49 FIDEO 60 371 222.6 4 240 PAN MOLIDO 3
279 13,95 3 153 HARINAS® 30 364 182 35 2750 PAN BLANCO 60 279 167,47 420

ULOS PAPAS 60 77 46,2 8 480 3680 3,68 YUCA 60 160 96 § 480 PLATANO
VERDI 50 132 66 8 400 CAMOTE 50 103 51,3 8 400 MELLOCOS 60 30 30 7 420 OCA 50 63
31,5 7 350 MASHUA 50 35226 7 330 PAPA CHINA 30 101 50,5 8 400 MALANGA 30 13266 8
morada, y otras. T INCAP,

¢ a laresolucion del Servicio

400 * Harina de plitano, maiz, soya, trigo, haba, arv
2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 Lsta ficha
Nacional de Contratacién Pablica (SERCOP), Regisiro Ofictal No, 032 del 6 de julio del 2015,
resucive “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICKON DI3
TINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS
Alimentos

03 secos, harinus

&8

specificamente en ¢l Art 1.- Ambito de aplicacion y Ar.2

prnduudu\ o cultivados en ¢} Eeuador. Las eanasias de almidones (cereale
¥ tubdrenlos), tendrdn un peso total de 11 kilogramos (kg) de alimento nacional. Con ¢l fin de
diversilicar los alimenlos; como se mucstra ¢ Ja tabla 4 fa canasta e compondrd de por lo
mMenes: © 3 tipos de cereales (2 kg), - 3 tipos de granos scécos (2k 2 tipos de
4 tipos de twhérculos (4kg) TABLA 4. COMPOSICION DE UNA

RDO A LA CLASIL CION D12 TIPO DI CEREALES, GRANOS
g ARIOS PARA b\'/\ DIETA DIE

Para de

»1 A( L. \RA( 10N I’z\R/\ L. ’\
nimero de canastas gue se requicre de forma mensual, fa entidad contratante deberd delinir el
servicio y multiplicar por ¢l nimero de

namers de persenas que van a ser Gsuarios de este
canastas que se requicre por mes, El ndmere minimo de canastas a adquirir por de 50 al mes
a adquirir es

segan ¢l punto de equilibrio calenlado en esta ficha, Bl ndmero minimo de
s de 18 anos, Para

de 30 canastas al mes, considerando como grupo clario a Jos adultos mayor
grupos de menor edad se podra realizar compras minimas desde 10 unidades por mes, para lo
cual se adjunta o siguiente cuadro relerencial con las porciones y aporle caldrico sugerido para
cada grupo clario. TABLA 4. APORTE CALORICOY l‘()]((‘!(‘ N N
CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCU
ARIO RANGO DI EDAD KILOCALORIAS PORCION ¢
CONSUMIDORLES POR CANASTA 3 d 4 anos 1500 30 gr. 25 a 7 afos 1750 4(

1900 50 gr 111 a 14 atos 2300 30 gr. | 15 & 17 afios 2800 50 gr 0,5 Adulte 2000 ¢
institucionds que cucnlen ¢on nutricionista o tengan definido el nmero de cana

necesidad institscional, podran planificar las compras

Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacin, Centros de Acopio yio
ivnes que

Consorci i de 20 canastas al mes.

reaticen su produccion agricola libre de productos quinticos (s

roecologin),

con ina

extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al me

certificacin de algtina entidad pablica o privada que avale este tipo de pmduulun El proveedor

se compromete o entregar su producto en el dren tocal de Su domicihor no obstanté ¢l proveedor
gun su capacidad

podrd escoger ¢l drea de cobertura (cantonal, provineial o nacional) s
productiva,

< PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.s 1l proveedor que desee
participar deberd contar con un administrador por cada 300 carastas de 11 kilos cada uni. Deberd
present; Certifi
manipulacidn de alimentos o Certificado de salud ocupacional para Ja manipulacion de alimentos,
emitido por ¢l MSP o entidades privadas afines, - Certificado de Capacitacion (al menos 40

wdo de formacidn o capacitacitn de al menos 20 horas en higiene v

horas) o expericncia (al menos | afo) en administracion de alimentos yio logistica de alimentos'y
cadenas de distribucidn de alimentos. (centilicado dtorgado por asoclaciones o empresas
Cion de alimentos, u oros.) TAREAS: 1) Coordinay la

acordado con Ta entidad contratanie, 2) Gestionar ta

s en eldrea de comerci

de entregaa tiempo y o,
dl\pumhlhdml de productos para ¢l drmado de canastas; 3) Coordinar at personal necesario
anastas (flujo de procesos). 4)

dor que

para ta impicza/envasado de fos alimentos y armada de

raclerisiicas

anasta, de acucrdo aespe

srvicio: La ag

presente ficha. Personal de s

I personat de servicio deberd contar con: Expericneia'y

persona por cada 30 canastas a ¢laborar,

conocimiento ¢n s ie y manipulacion de alimentos de al menos

afud ocupacional emitido por ¢] MSP para la manipulacion de

L TAREAS: 1) Estar puntualmente coando requiera ol

meses y presenlar

alimentos o entidades pr

t det tiempo que’se dembre én armar y
1l centro de acopio. 4)

administrador de la asocia
1 fos alimentos que e,

embalar todas Tas canastas. .w)

Pesar los alimenitos 3) Lavar yjo limpiar los alimentos segun sea el ¢aso, 6) Clasificar los
alimentos i1 de acuerdo al peso solicitado en esta ficl )] Pesar los alimentos y
armar las canastas ) Cargar las canasias en ¢l vehicufo de distribucién, 9) Descargar las

canastas en ¢f lagar acordado por la entidad contratante,

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos -~ ALMIDONES
SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) desiinadas para la prepar
esayuno, almuerzo, mevienda vy colacionés, correspondientes a un mes, que sa

{CERITAL GRANOS

acion en fres tiempos de

comid
las necesidades calor

zas de 2000 Kilocalorias diarias por perSona, ¢s decir 60000 kilocaloriag al
mes,

- CALIDAD: Se davi cumplimicnio a las NORMAS TECNICAS ECUATORIANAS
ci6n para Lo cooperacion

Ta International Standards for ruit and Vegetables (Organiz:
Desarrollo-OQECD, 1962). A fin de garantizar la buena calidad ¢ inocuidad del producto el

proveedor deberd acogerse a fas recomendaciones planieadas en ¢l Manual de Buenas Pricticas
{AGROCALIDAD, 2016) v/ Sis
organizdciones, para cada producto. Sia entidad contratante descara constatar la aplicacion de

emas participativos de garantia Je Tas

o Interpacionales en la

fas Buenas Pricticas Agricolas o la aplicacion de las normas IN
produccion de sus proveedores, deberd soliciar a la Dirdecién Provincinl del MAGAP ¢

AGROCALIDAD un informe de muestico ¢ inspeccion. St la muestra inspeccionada no cumple
sualquicr

con une o mas de los requisiios establecidos, se repétird Ta inspeceian en otra muestra:

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?
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| resultado no satisfactorio en este segundo caso serd motivo para considerar el fote como fuera,

n sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas respectivas.
ispee

o de chequeo establecido

quedando su comercial

Tas variables que se tomard en cuenta para la inspeccion son: Cantidad, icuciones

Téenicas, Calidad, Empayues y Transporte, se realizard mediante una Jis

por la Entidad Contratante, mismo que se dard a conocer al proveedor una vez generada Ja Orden
de Compra, Bl contenide de cada lote deberd ser homogéneo y estar constituido dnicamente por
productos del mismo origen, variedad /o tipo comercial, calidad, cotor y calibre. La parle visible
del tote en o gaveta deberd ser representaiiva y homogénea de tndo el contenido.

- TOLERANCIA: Podrdn permitirse, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no

) calidad, estado de conservacion y presentacion en el
tolerard una impureza varictal de un 5%. GRANOS
. HARINAS: Para
: En general para

alecten ol aspecto general del producto,
empaque: CEREALL
SECOS: Para cada especie, se tolerard granos de diferente tamaiio hasta un
cada tipe de haring, se tolerard unaimpureza de miximo 3% TUBERCULO!
en peso det tamafo del tipe inmediato inferior y un

los productos de esta ficha se admitird un 3
uperion. No se tolerard fesiones causadas por microorganismos,

10% en pesa del tipo inmediato

1. No se tolerari lesiones causadas por microorganismos,

agallas, lesionador y pudricion
agallas, lesionador y pudricion seca. PAPA: Dados y
rd hasta 105 del tolal det peso que no cumplan con Jos requisilos minimos para la papay
ne mas del 1% de pudriciones hiimeda y parda). Toleran imas para daiic
0 kg en siguientes dafios

defectos externos ¢ inlernos. De grado A (se

toders

S0

y defectos

imo det 29

externos ¢ internos, Se tolerard un mis

aricdades - Fierras y otras impurezas © Dajios mecénicos -

Tubéreulos de otras v
Dudos y defectos fisioldgicos - Dafos causados por patdgenos - Daios causados por
insectos YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA: Tolerancias que no afecien fa aptitud del

de pequedias mancha , delormacion

ras magultadurs 5 que
der

Je raices que no

consuma, 6

demmuestren lignilicacion que afecten superficialmente la presentacion de la raiz. 49 ices que
no corresponden a Ja madurez convenida, MELLOCO/MASHUA/OCA 5¢

corresponden a la madurez convenida. PLATANO VERDI Se permitird los plitanos de Ja

eategoria L Usta categorfa deberdn ser de buena calidad y caracterfsticos de la variedad. Podrin

permitirse, sin embargo, los siguicntes defeclos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto

idn en el envas

ta

general del producto, su calidad, estado de conservacion y prese

Delectos leves de a cdscara debidos rozaduras y otros

Defectos leves de lorma y color
defectos superticiales que no superen 2 om? de fa superficic (owl. En ningtn caso los defectos

deberdn afectar a la pulpa del fruto, El desarroflo y condicidn de los platanos deberin ser lales

que les permitan: - Alcanzar el grado apropiado de madurez fisiologica, de conlormidad con
Tas carncteristicas peculiares de Ja varicdad; « Saportar ¢l transporte y la manipulacidn; y

1legar en estado satislactorio al Jugar de destino, de forma que puedan madurar

sfactoriamente.
- RECOLECCION: Los alimentos deberdn recolectarse cuidadosamente y haber alcanzado un

grado apropiado de des

arrollo y madurez, de conformidad con los criterios de Ta variedad y/o tipo

comereial y la zona en que se produce. Bl desarrolio y condicion de Jos alimentos deberin ser
tales yue permitan: soportar fransporte, manipulacién y almacenamicnto. Los alimentos deberin

wtorio al lugar de destino. Se excluyen alimentos arrugados y demasiado

sl
maduros, si su condicion hace que os productos no aplos para ¢t consumo a la Hegada a su

destino.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Ara de almacenamicnto, clasilicacion y limpieza
de la cereales, aranos seeos, harinas y (ubéreulos, - Area destinada para ubicacién de las
gavetas. Las gavetas deberdn ser Himpiadas cada vez que sean utilizadas. - Arca para

. granos secos, harinas y tubéreulos, esta deberd ser
al sol. ~ Bl Techo, paredes,

amacenamicnto y despacho de cereal,
¢ ventilada, Para evilar daftos oo debe exponerse

obscura, fresc

pisar deberd ser Hso.
VASADO: Las g
ranos secos, harinas v (wbéreulos, deberdn estar limpias y ser de calidad tal que evite
ctermo o interne al producto. Se permile el uso de materiales, en particular papel
empre v cuando esién impresos o etiquetados con tinta o
pegamento no Gxico, Los alimentos que requicran un en dl, el material deberd cumplic
de proteger el producto, garantizar el buen

retas utilizadas deberdn ser exclusivamente para ¢l transporte de la

cereales,

cualquier dafio ¢

o sellos, con indicaciones comerciales

Jas normas de salud ¢ higicne y deberian ser capa

estado de |

s cereales, granos secos, harinas v tubésculos y a aireacién de las mismas. (Segin
NEN-1SO 7558) Lo Pelicula
portable de plastico y bolsas de papel, pelicula p
phastico. "tubos” de malla portables, o "tubos” de malla y bolsas hechas

iguienies materiales pueden ser utilizado:
stica y bolsas de papel, asf como platos de

norma NTE

jas de adwra

jas (cd

viscosa fibra textil o una combinacion de estos materiales. - Bandejas }
S mm) hechos de cartdn, papel maché, de plastico o de pulpa de madera con un fonda

superior @

plano o perfilado. Los materiales de embalaje pueden tener una superlicic funcional y color (por

cjemplo, fa lamina deberin ser transparente. La wilizacion de estos materiales debe ser utilizados
previo acucrdo con la entidad contratante
- PRESENTACION DIF LA CANASTA: Gaveta Plastica de Calado Total de Polictileno de alta

idad nueva, de dimensiones $4 em 1 36 em x 30 em, con un peso aproximado de 2,2 kg

den
{vae
16,66 kg por gaveta lena. 1.
exclusiva del proveedor, el mis

) y que permite una femperatura de trubajo de -20° a 30° (°C), dando asf un peso minimo de

destinadas al transporte de alimentos serin de propiedad
s decir que

mo que deberd garantizar ¢l buen uso de las misma

acciones ajenas a la del transporte de cereales, granos seco

dstas no podrin ser empleadas par
adicion el proveedor deberd tomar en cuenta fas recomendaciones y

harinas y tubéreulos, £
documentos yue proporcione la Entidad Contratante referente al uso de fas gavelas. Segtin el
anie, fa entidad definird el tipo de envasado

namero de canastas que requicra fa entidad contrat
Ll prov

a licha dor deberd entregar sus productos solo

L s

para los alimentos correspondient

arit ¢l buen

en fas pavetas segun como se especifica en esta ficha. La entidad contratante garantiz
estado de las gavetas durante su permanencia en las instalaciones de la entidad contratante.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratanie definird la procedencia para la entrega de
del total det valor de Ta orden de compra. En caso de

un anticipo, ¢l cual podrd ser de hasta S0%

anticipo por un valor equivalente

realizigse un anticipo, se presentard la garantia del buen uso de
al 1009
cumplimicnto de faorlen de compra, il coantia generada es mayor al valor que resulte de
1 el cocticients ,000002 por el presupuesto inicial del Estado del correspondiente
val al 3 9% del monto total de la anden

det valor secibido por este conceplo., E1 proveedor presentard una garantia de (iel

mulipli
cjercicio econdmico, esta ga
de compra. Bl proveedor cubrird ¢l 100% de Jos bicnes con dafios o alteraciones por embalaje,

nlin

e rendird por un vator §

manipulacidn, male calidad de la materia prima o componentes empleados en su produccion.

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1251...
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134 proveedor firmard una carta de compromiso de canje de tos producios que s¢ encuentren
en mal estado o deterioro, come por ciemplo plagas, pudricion o oxicidad en ef empleo de
plaguicidas. - La Entidad Contratante dejard constancia def mal estado o delerioro del
se proceda con

producto en eb acta de entrega recepcidn, a lin de que esta sirva como respaldo y
¢} cambio respectivo. La Entidad podra realizar verificaciones a fin de garantizar ¢} cumplimieito
de Jus caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe méncionar que los costos de estas

verilicaciones seran cubicrlos por la Entidad Contratante.

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1251
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CANASTA DE PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS
- INFRAESTRUCTURA MINIMA: La planta procesadora deberd tener un drea destinada al
almacenamiento del producto, con las siguicnies caracteristicas: - Arca de almacenamicnio

¢idn de productos, Esta drea deberd contar con equipos de refrigeracion para mantener

v el
<l praducko. - Area destinada para ubicacion de'las gavelas. Las gavelus deberan ser

limpiadas cada vez que sean ulilizadas, - Area despacho de productos, esta deberd Tresca v
¢ al'sol. - Eil techa, paredes, piso

ventilada, Para evitar dafios ¢f producto no debe exponer:
deberd ser liso con [a linalidad evit
humedad en la infraestructura,

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIE
participar deberd contar con'un administrador por ¢ada 300 canastas.
1 - Certificado de formacién o capacitacion de af menos 20 horas en higicne y

icumulacion de particulas de polve y coneeniriciin de

CLA: Adminisirador.s Fl provecdor qué desee

il administrador deberd

prosents
manipulacion de alimentos o Certificado de salud ocupacional pafa la manipulacion de alimentos,
widn {al menos 40 horas)

emitido por ¢l MSP o entidades privad Certificado de capac

o experiencia (al menaos 1 afio) en admis

n de alimentos y/o logistica d¢ alimentos y

cadenas de dis ONCS O CMpry
campesinas en ¢l drea de comercializacion de alimenios, u olros.) TAREAS: 1) Coordinar Ia
logistica de entréga a tiempo en ¢l logar acordado con ta entidad contratante. 2) Gestionar la
disponibilidad de productos para el armado de canastas. 3) Coordinar al personal necdsario para
(llujo de procesos). 4) Revisar que cf producto cucnte con Tas

anusta, de acuerdo a especilicaciones proporcionadas en la

ribuci

e} armado de canias

caracteristicas requeridas de'ta

i contar con 2

i proveedor que desee participar debe
laborar. 1 p
txperiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y inanipulacidn de alimentos de al
salud ocupacional emitido por ¢l MSP para la

Vicio

presente licha, Personal de

2rvicio deber conlar con:

sonal d

personas de servicio por cada 300 canastas a

menos seis méses y presentar certificado de

manipulacién de’alimentos o entidades privadas afines. B personal deberd estar puntualmente

cuando réquicra ¢l administrador de'la asociacion ¥ su jornada labofal dependerd del Gempo que
se demore en armar y ecmbalar odas fas canastas, TAREAS: T) Descargar los alimentos que Hega
esta

al centro de’acopio. 2) Clasificar log alimentos y eimbalar de aclerdoal peso solicitado ¢
Ticha. 3) Pesar los alimentos y armar las canastas 4) Cargar las canastas e el vehicalo de
nastas en' el lugair acordado porla eotidad contratangc.
NIRACCIONES SANCION
‘ntidad

rd una multa del 0,3 4 diario del valor

distribueion. 3) Descargar Tas ¢
- INFRACCIONTS Y SANCIONES DEL PROVET
Incumplimicitos en los tiempos de entrega (sin justificacion, seftalados por |
Contratante Por retraso en I entrega del producto se dplic
a facturar correspondiente al producto no entregado que consta cin la Orden de Compra. En'c
sumplimicato, la Entidad Contratante politicara al SERCOP,

con el fin de realizar fa exclusian del

O

e récurrencia en el in

de producir

mediante oficio y documentos de respaldo, de este hechor

ncel caso de

proveedor del Catdlogo Dindmico’ Inclusivo. Incumplimicnto dela orden de compr:
spenda o ncumpla laorden de’compra en su totalidad, la entidad contratante

ard al SERCOP a {in de que lo declare contralista

que ¢f proveedor s

dard pot terminado Ta orden de compra y nolili
4 establecido en la orden de compra Si el proveedar

incumplido No cumplir con ¢l peso de entre

Al 6 deesta Ticha, se le aplicard una

ha incumplido o contemplado e e pariafo ditimo det nume:
mudta del 0,2 % del valor otal de Ta orden de compra, considerandose como peso maximo de
incumplimicnto de hasta 0.5 kilogramos del total de ld orden de'compra: Emiplear Praductos de
s¢ encuentred mal

uso veterinario gue no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD 6 a st vé

azas en'el producto Se solicitard ¢l cambio del lote de produccion. En
caso de producirse una segunda reincidencia, ta Entidad Contratanic notificard al SERCOP,
aldo: y solicitard Ja suspension del Catiloge Dindmico

utilizados o s¢ encuentren Ir

mediante oficio’ y docuienios de res

inclusivo, Incumplimientos de réquisitos minimos de fa ficha Si se determing gue 16s alimenios
no cumplen con fos feguisitos minimos establecidos'en la presente ficha, s¢ cobrard una multa
eguivalente at 0,2 % del valor total de ta entrega parcial, fa cual serd notificada al proveedor por
el administrador de Tn Orden de Compra. En caso de producirse una ségunda reincidencia, Ia
Entidad Contraiante nofificari 41 SERCOPL, mediante oficio’y documentos de respaldor 'y
solicitard Ta suspension def Catdlogo Dindmicy Inclusivo, Incumplimicnio en las especificaciones

tos

de entrega en gavelas, transporte v logistica ¢ infracstructura Si se determina qie los alim

no han sido entregados en la presente ficha, se cobrarg uan mula equivalente al 0,2°6 del valor
total de fa catrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por ¢l administridor de fa Orden de

i al

Compra. B caso de producirse una segunda réineidencia, Ta Entidad Conlratante amilica
SERCOR mediante olicio y'documentos de respaldo; v soliciard la suspension del Catilogo
Bindmico Inclusivo. Incumplimiento en'fa conformacién de'la canasta cn'pesos y lipos
requeridos en esta ficha Sise determina que los alimentos no han sido entrégados confoinic a los
pesos y tipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multa equivalenté al 0,3 9% del valor (olal de

la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por e administrador de 'la Orden de

Compra. En Ciso de producirse una segunda reincidencia) la Batidad: Contratante notificird al
SERCOE, mediante oficio y doctimentos de respaldo;'y solicitara k suspension del Citdlogo
LPARA PRODUCTOS LACTORS

itard a fa

Dindmice Inclusivo. Incumplimicnto en la norma THGI
(CPEINEN-CODEX 3. a, T entidad contratanie sali
Direccidn Provincial del MAGAP (enfidad rectora) la ve
s deentregado ¢l produicio); en caso de que se verifique este

in caso de reincidenc

ficaciin del incumplimicnio de esta

narma (en un maximo de dos d
incumplimicnlo. La entidad contratante contando con el tnforme emitidd por ¢l MAGAP

1 la exclusidn definitiva del caldogo,

i al COP, con e} fin de réaliz
[CIPO Y GARANTIA:
ser de hasta 50%

nolif
AD
un anticipo, ol cual podr

- entidad contratante definird la procedencia para la entrega de

deltotal det vajor de fa orden de compra. En ¢aso de

realizarse un anticipo, se presentard fa garantia det buch uso de anticipo por un valor cquivaldaic
al 1004
cumplimicnto de

det valor recibido por este concepto. Bl proveedor presentard una garantia de fiel

orden de compra, s1 fa cuantia generada és mayor al valor que resulie de

multiplicar el coeliciente 1L0B0002 por ¢) presupuesto inicial del Estado del correspondiente
cjercicio econdmico, dsta’ garantia se rendird por un valor igual al 3 % del monto total de - orden

de compra. Bl proveedor cubrivd e 1009 de'los bicnes con daios o alteraciones por embalaje,

0,0000

37845

()

0,0000
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manipulacion, mala calidad de ta materia prima o componentes empleados en su produccion.
Ed proveedor firmard una carta de compromiso de canje de fos productos que se encuentren
pudricién o toxicidad en el empleo de
constancia del mal estado o deterioro del

en mal estado o deterioro, coma por ejemplo plag

plaguicidas. - La Entidad Contratante dejar

producto en el acta de eatrega recepeidn, a fin de que sitva como respaldo v se proceda con

¢l cambio respectivo. L ad podrd reatizar verit ones a fin de garantizar ¢t cumplimicnto

aracleristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los costos de estas

de as s
verificaciones seran cubierntos por la ntidad Contratante,
- LOGISTICA Y TRANSPOR
transporte desde ¢ Jugar de acopio hasta el lugar acordado por la entidad contratante. Se cumplird
con Ja cadena de [rio establecido en ¢l numeral 11 “atmacenado™ y sc adaptard a los siguicntes
requerimientos de logistica v transporte. Segtin Acuerdo Ministerial 2013 (MAGAP-MSO-

A con todos los gastos de logi:

proveedor corre icay

IPRO), det Reglamento de control y regulacidn de ta cadena de produccion de da Jeche y sus
sus derivados), el transporte

derivados, (Capitulo VL de fas plantas procesadoras de leche y

hasta ef punto de venta deberd cumplir con las condiciones mfn\mus en funcion de la naturaieza
del producto. Deberd estar en condiciones para mantener lemperaturas Gptimas que aseguren of
dos: 4 0C +/-.20C, -

el transporte deben ser

mantenimicnto de su calidad ¢ inocuidad: - Productos pasteur

Queso pasta blanda (fresco) 4 a 8 o, Los vehiculos empleados pa
enaladas en el Cadigo

cerrados, con refrigeracin. Deberd tener en cuenta las recomendacione
de Prictica Feuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. Los vehiculos deberdn cumplir
5 ¢ fos techos estén hechos de un

las siguientes caracker
Los

cnle a Ja corrosion, con superficies Hsas ¢ impermeables

malerial apropiado y r
an dotados de un sistema de drenaje idoneo; dotado de un equipo de refrigeracion,

suelos estar
s relrigerados dugante el lransporte 2 una lemperatura Jo mds

1 mantencr los productos Hcted
ma a (°C. Ll proveedor garantizard que ta carga de productos no se contamine por olores
as incompatibles; residuos tWoxicos de sustancias quimicas

pa

préa
provenientes de envios anteriores o carg

insectos que aniden en el vehiculos restos de productos agricolas en pudricion y
e ¥
ituados en el suelo

o animale
desperdicios gue obstruyan los orificios del drenaje y de circulacion det aire s

det vehiculu. Se deberd respetar las recomendaciones en el embalaje y apilamiento de fos

alimentos. [ proveedor correrd con Wwdos los gastos de logistica y transporle desde ¢f lugar de

opio hasta ¢l lugar acordado por la entidad contratante,

INTACION: Gaveia Plistica de Calado Total de Polietileno de alta densidad nueva, de
dimensiones $4 em x 36 em 1 30 em, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite
una lcm]wr:\lum de trabajo de -20° a0 307 (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta

ftena. Las gavelas destinadas al ranspor(e de alimentos serdn de propiedad exclusiva del

proveedor, ¢l mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de tas mismas, ¢s decir que

s ala del iransporte de alimentos. En adi

podrdn ser empleadas para acciones
proveedor deberd tomar en cuenia las recomendaciones y documentos que proporcione la

e

tidad
Contratante relerente al uso de Jas gavetas, Segin ef ndmero de canastas yue requicra la entidad

contratante, Ta entidad definird o} tipo de envasado para los alimentos correspondientes a e

ficha, 4 proveedor debérd entregar sus productos solo en las gavetas segifin como se especifica en
esta ficha.
- ALMAC

ADO: Se debe cumplir con el requerimiento de la lemperatura de fa cadena de
frio como consta en la siguieate tabla: TABLA 6. CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO
Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS LACTEOS Y $US DERIVADOS PRODUCTO
REFRIGERACION CONGELADO TEMPERATURA DURACION DE CONSERVA
DURACION DI CONSERVA o dias dias Leche emera D ad ~ - vogurt 2a 8
Mantequilta 4 2 6 142 21 240.Quesos Frescos O 1 S 20 - Quesos Blundos 0 a2 - - Ques
0as - - FUENTI: Dominguez. 2009, Recomendaciones para fa conservacién y transporte de

alimentos perecederos
- ENVASADO: LECHIEYYOGURT?
nitaria competente,

alizada en reciplentes

Debe ser envasada y comer

tar provistos de cierres herméticos ¢

material aprobado por fa autoridad

inviolables, impios, Hbfes de desperfectos, garantizar Ja completa proteceion de su contenido de

agentes externas y no alterar Jas caracteristicas organolépticas y lisico-quimicas del producto.
QUESO Dehe expenderse en envases aséplicos herméticamente cerrados, que aseguren la

adecuada conservacian y calidad del producto, B producto debe acondicionarse en envases cuyo
material, ¢n contacto con el producto, sea resistente a su accidn y no altere las caracleristicas
organolépiicas del mismo. £l embalaje debe hacerse en condiciones que mantenga las
caracteristicas del producto y aseguren su inocuidad durante ¢l almacenamicento, transporte y
expendio. MANTEQUILLA Las mantequiflas deben expenderse en env asépticos, y
hermcticamente cerrados, gue ascguren la adecuada conservacion y catidad del producto. Las

s cuyo material, en contacto con el producto, sea

je debe
guren su inocuidad

manlequilias deben acondicionarse en cnvas

restslente a su accioén y oo allere las caracte organolépticas del mismo, Bl embalay

las

caracter:

ticas del producto y as

hacerse en condiciones que manteng
durante ol almacenamicato, transporte ¥
exclusivamente para ¢l transporte de los alimentos

REQUISISTOS MINIMOS: A, PRODUCCION PRIMARIA £
produceidn primaria deberd contar con Copia del certilicado original de vacunacion de
Ficbre Altosa con os datos del pmduum. B. PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE
Fal 2013 (MAGAP-MSO-MIPROY, del Reglamento de control y
plantas

adas deberdn ser

pendio Las gavetas uti

anado bovino en la

n Acucrdo Minis
pulacion de Ta cadena de produccion de la leche y sus derivados, (( Sapitulo VI de ]

f

pienics requisito:

procesadors de leche y sus derivados), se deberit cumplic con los

wos contardn con ¢l permiso de

Tudas Tas plantas de procesamicnto de feche y sus deri
funcionamicnto otorgady por el Ministerio de Salud Publica a través de sus organismos

blecido ¢n la Ley Orgdnica de la salud. - Todas las
s disposiciones establecidas en el

competentes de contormidad con o ¢

plantas de procesamiento de leche y sus derivados cumplirdn
Reglamento de Buenas Practicas de Manufactura de alimentos Procesados y la Regulacidn
bilidad del Ministerio de
ILas industrias Kcteas, sean estas,

Sanitaria de Alimentos. B} monitorco de sy cumplimiento serd respons

Inismos

Sakud Piiblica a través de los ompetentes

s, deberdn informar mensunimente al MAGADR,

micro, pequefia, medianas y/o grandes empre

sobre ef pago por Jitro de leche at productor en finca y I comuna de proveedores, Todos los

a deberdn contar su respectivo registio sanitario y deberdn
cumplir los s C. DE LOS PRODUCTOS LECHE Y YOGURT
Se debe dar cumplimicato a fos requisitos fisicos, quimicos, microbioldgicos y de

13:2012, Jos mismos que se anolan en ¢l

an

productos que int

uienles regquisitos minimos:

contantinuates establecidos en la norma NTIE INE
numeral 16 de fa presente ficha, QUIESO - Se debe dar cumplimiento a los requisitos {is
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quimicos, microbioldgicos y de contaminanles establecidos en ta norma NTE INEN 063, los
nte ficha. MANTEQUILLA - Se debe dar
¥ microbioldgicos establecidos en Ta

mismos gue se anotan en ¢l numeral 16 de Ja pi
cumplimicento a los requisitos (is
NEN 161:2011, M
la presente Ticha.
- APLICACION DE LA PRESENT
ECUATORIANAS NI
(CPEINEN-CPDEX
REQUISITOS 1L & 1ZADA !hqumtml
cche entera pmuunmdu) ]/\li] A7 REQUISITOS FISICOS Y QUIMICOS
A) REQUISITOS UNIDAD MIN. MAX METODO DE ENSAYO Densidad
THa 1500 - 1,029 1,033 a 200C - 1,028 1,032 Contenido de grasa G
expresada como dcido Hetico % 0,130, 18 NTE
e 113~ INEN 14 (fraccicn de masa) Sélidos
e 0,63 0,8 NTE L4 (fraceidn de ‘masa) Punio
[REGE LA 3 Proteinas 96 2.9 - NTEINEN 16

fos mismos que s¢ anotan e ¢l numeral 16 de

norma N

HCHA: Conforme o fa NORMAS TECNICAS
: CTOS LACTEOS

icos v

quimicos (L

reativa NTE

INEN 12 (fraccion de masa) Acidez titulable,
INEN 13 (fraccidn de asa) Sélidos total

ativo N
INE
Alimentarius CACH

cantes - Negalivo
ctal - Negativo
de medicamentos veterinarios U

I~ LMR establecidos en ¢l ¢ )D : LR 2

identificados comd iddneos para

Los eslablecidos en el compéndio de métodos de ar
respaldar las MILR DEL codex Reaccidn de estabilidad prote
nigual de alcoho) neutro 68 %

a (prucha de alcohol) No se

n volumen,

et peso 0 75

coagulard por ta adicién de un volu
NTE INEN 1500 FUENTT: Norma Téenica Beuatoriana 112 Requisitos
microbioldgicos para la leche TABLA 8 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA LA
LECHE REQUIST AYO Recuinto de microdrganismos
mesdlilos, UFC/em3 530 600 30 000 1 15298 Recuento de coliformes, UFC/em3 §

Deteecion de Salmonelia /2
S <100 AOAC 99T 14 ¢
para identificar nivel de buena calidad M = lndicc W

maximo pérmisibic
ximo ]n rmisible ;mm identificar niv LI

Ninmerd de mue

-uccpml\lc de c:nlid'xd

Rl QUIS] TO LIMITE M/‘\XIM() {LM)
\/\YO P|(vmu m&/kg U,l 21I80/TS 6733 Allatoxinag M1, ug/ikg 0,5 [SO 14674
10:2012 QU 7 ‘0 Requisitas
YQUIMICOS Ri ) MINTMO
G (mfm) 25 &

cuerdo a Ja s

fisicoquimic
MAXIMO MIE
racto seco Segdn el contenido de grasa én ¢l éxtracto seco, de
NTEINEN 64 Contenido de 2 1cto sedo (m/m) Contenide de extracto

wnupm\dunk (m,m) >2

EN 63

et minimo

'\'nrmzl 'l\écniczx (‘cu lluri;u 8

I3 l!\l:\'\ 1 ?Z‘)Al 3 l{u‘uunu die

taphylococus aurcus Ul

monocytogenes / 28
F529-1Sn=

e nivel de buena

mo permisible para identil

L aceptable de calidad ¢
miuestras permisibles con resultados entre m y M. UL atoriani, NTE
20:2012 MANTEQUILLA Requisitos Oquimicos para mantequillas TABLA
ANTEQUILIAS R ')UI&II()S MIN MAX
NSAYO Conténido de grasa; % (mim) 80 - A
14 Humedad, % (m/m) -~ 16 N
! D INEN 1612011 Requisitos do fa g par
m'lnlgqulllnx TABLA LS, RI ()U!\Hﬂ\ DE ( R/\%/\ I’AR/\ V/\N! 2 ()l ILLAS REQUISITOS
IMO '\A/\)\I‘vl() MIE ]()])() DET

calidad M = Tndice miximo permiisible para identifi

$ 168 inuscc de
3 L Norma Téenica Ecuntoriina, NTE IN
Requisitos microbioldgicos para Tas manicquilias TABLA 14, REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA MANTEQUILLAS REQUISITOS 1 m' M ¢ MET

N 1529-8 Lnterobac E
fo S < 10 \"'l'l" INED

Ximo permisible pava identificar mul de hucnz: calidad M = ]ndlu

minimo permisible para identificar nivel aceplable de calidad ¢ = Ndmero de muestras
permisibles con resultados entre my M,

PRECIO DE ADHESION: USD. 13,03 por cada canasia de productos facteos: 330 gramos de
queso pasienrizado (fresco y/o comidal, 30 gramos de mantequilla, 4 litros de |
¥ 2 lios de yogurt; incluldo trmsporte al lugar scordado con I Entidad Contratante (81 precio

she pasteurizada

no incluye TVA).
DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos ~PROD IS LACTEOS Y
DERIVADOS, destinados para la preparacién del tiemipo de comida {de:

unoj, correspondicntes

n las necesidades caldricas de 2000 kilocalorias diarias por persona) cs

aun mes, que salisf:
deeir 6000 kilocalor
pasteurizado, S0 gramos de mantequitla, 4 Hiros de leche pasteurizada
- CAPACIIAD MAXIMA: Los proveede
és de persona natural o juridica, en la

s il mes. Cada canasta deberd 0 gramos de queso [Tesco
» 2 litros de

que descen parlicipar en esia ficha (¢enica podrdn

ogurt,

sode

hacerlo a tra

ari de MICFo O peqiciiag empres:

forma asociada bajo la figura de Asociaciones de l’mduunn clalizacidn,

Cooperativas de Com
cultura Familiar Campesina. Loy
i hacerlo a t de persona

Centras de Acopio’y/o Consarcio, que formen parte de la

provéedores que descen participar ¢i ¢sta mhx téenica pod

aen a figur

asta 9 empléados) o pequedas empresas (de 10

de microempres

hasta 49 empleados): o de forma asociada bajo la tigura de Asociaciones de Produciores,
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Cooperativas de Comercializacion, Centros de Acopio vio Consorcio, que formen parte de la

Agricultura Pamiliar Campesina. Las micro y pequedas empresas deberin garuntizar a sus

empleados todos los benelicios de ley respecto a fa Normativa Laboral ente, Para consorcios

4. Bl cileulo de Ta

i Jos documentos habilitantes que facuiten esta forma de
clabora fomando en cuenta ef peso promedio, ¢l aporte calérico y Jas

s derivados mas comunes que se encuentran disponibles en el Heuador,
a completar una dicta de 2000

se solicit

ima

capacidad m

porciones de Heleos y

ra Jos tiempos de comida de desuy
s TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONL A DL
Y COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DI COMIDA
J D EL DIA KCAL/ANA
208 /DIA (2) DESAYUNO 23%

kitocalorias diar
[.4"\(;“1' 2!
(1) PORCY

AJE DEALIME
KCATL/MIES PORCION PROMEDIO SUGERIDA £
500 15000 3 COLACIO 100 3000.0 ALMU 700 21000 0 COLACION 5% 100

3000 0 MERTENDA 30 600 18000 0 TOTAL 100% 2000 60000 3 (1) Cuadro referencial, En el
caso de no existir las diferentes categorias para iempo de comida dicho porcentaje de alimenio se

ategorfas de tiempo de comida. (2)Una porcidn de leche/yogut
cquivate a 200 gramos. Una porcion de queso equivale a 30 gramos SLABORADO POR
SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra el porcentaje de aporte caldrico de lacteos {(Techery

7 dentro de las otras

COmpens:

queso y mantequilla) a fa dieta con el 10.71% det total de los alimentos que se consume ¢n Ll dia,
en su tempo de comida (d no, generando un aporte caldrico de 214,29 kilocalorias al diaz es
decir 6428,37 Kilocalorias al m AL DE LACTEOS POR CADA
TIEMPO DE COMIDA AL l)l/\ Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA intal porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DEALIMENTO PORCION
APORTYE PORCION APORTIE P )l{("!( N APORTE PORCION APOJ
LACTEO/ R]V/\IJ()S e 3 10,71% ENERGIA/DIA 214,29 keal/dia O
00 214,29 keal/dia S 628,57 keal/dia 0 00 6428,57 kealidia ELABORADO
POR SERCOP, 2016 Fo'la tabla 3. Se muestran los productos que integran esta canasta, los
productos son irremplazables y deben estar p iempre en cada cntre g
LISTADO DE LA SIDERTVADOS SU UIBLES DE
ACUERDO A SU ), PESO Y ENERGIA CLASIFICAC AON DE IRDO A SU
TIPO OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos) IEnergia (keal) 100gramos Lnergia en
funcién del peso de la porcidn (Keal) TOTAL PORCIC N TOTAL PESO TOTAL GRAMOS
UNIDAD LECHIZYOGURT LECHE DE VACA PASTIEURIZADA 200 60 120 20 4000 (m]) 6
litros Y()(!UR! 200 99 198 10 2000 (m]) QUIESOS/ QUESO I RESCO 30 264 79, 180(g) 400
( ) DE (()Mll)/\ 30299 89,76 17() (2) MANTE )Ull,[,z\ 50

nt enclpesoy

v

volumen indicado. TABLA

sta licha se

=7

[.1’\ /\\)ULHS l]\/\l)()\ AL € ();\S '\4() HUVI/\\'()
PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN ELL ECUADOR?,
aplicacidn y Art.2 Alimentos producidos o cultivados en ¢l Eeuador. La canasta de 1
a, 170 gramos de

pecificamente on el Art L~ Ambito de

cos debe

0 de mes

cumplir con ks siguicntes requisitos: de 180 gramos de queso [re
gueso de comida, SO gramos de mantequitla, 4 livos de leche y 2 litros de yogurt, como sc
miuestra en fa abla 4. TABLA 4. COMPOSICION DE UNA CANASTA DEL. ACTEOS
CLASIFICACION DE ACUERDO A SU TIPO TOTAL UNIDAD LECHE 4 litros YOGURYT 2
S LABORADO POR SERCOP, 2016

3. Para determinar ¢l numero de canastas

quc S Aulmuul <k forma me n\u‘nl lu u\lldd«l contratante deberd deliniy el ndmero de personas
s que se requicren

multiplicar por el nimero de cana,

por mes, | { ndmero minimo a Adq\mu s de 50 cana al mes, considerando como grupo etario

a tas personas mayores de 18 aios, Para grupos de menor edad se podra realizar compras

s por mes, para lo cual se adjunta cf siguiente cuadro relerencial con fas
rido para cada grupo etario. TABLA 5. APORTE CAL ORICO Y
$ A POR DIA. SEGUN GRUPO ETARIO RANGO DE

L ()l{l/\\ PORCION SUG ERIDA NUMERO DE CONSUMIDORIES POR

344 afios 1500 150 ml 25 a 7 afios 1750 200 mL 2 8 a 10 afios 1900 200 ml. 111 a

) 200 mb. 1 15 a 17 afios 2500 250 m) Adufto 2000 200 ml. 1 EEABORADO

I, 2016 P fen con nutricionista o tengan definido ¢l

minimas desde 10 cans

. podrin planificar ks compras segun sus

res: la tabla No. S servird de guia para el cileulo de can
cial. CALCULO DE CAPACIDAD PRODUC l]\’/\
n, C

. capacidad

ntros de

le Productores, Ci «mpumuv s de Comer
i de 300 canastas ol mes. Se dard prioridad a las organiz
icen su produccién pecuaria fibre de productos quimicos, hormonales y demis productos
farias vigentes), extendiendo su cupo de hasta 330 canaxs
cidn de alguna entidad publica o privada que avale este

aciones yue

s al mes,

restringidos (norm,

siempre y cuando cuenten con certifi
tipo de produccidn. Bl proveedor se compromete a entregar su producto en ¢l drea local de su
domicilios no abstanle ¢l proveedor podrd escoger el drea de cobertura (¢ antonal, provincial o

nacional) segln su capacidad productiva.
CEORMA Y REQUISISTOS DI PAGO: Los pagos por I provision del bien se realizarin con
cargo a fas partidas presupuestarias de la entidad contratante generadora de ta orden de compra en

dos Unidos de Norteamérica; los que serdn reatizados después de fa

ares do fos

la que se debe adjuntar tambié

seripeicn del acta de entrega recepeion (total o parciaf),

miple de Ta orden de compra y la factura emitida por ¢f proveedor, De ser el caso, se

n pagos parciales, segn el cronpgrama de entregas parcia stablecido por mutuo

ante y ¢f proveedor.
comenzard a correr a partic de a formalizacién

acuerdo entre fa entida
INTREGA: E plazo de entre,
de Ta orden de compra, seglin cronograma es
contratante v ¢l proveedor. Para el electo, el plazo enlre cada entrega parcial del producto,

blecido de muluo acuerdo entre la entidad

de

y méiximo 13 di atvo candiciones de gaso fortnito o [uerza mayor, como

wstres o fendmenos naturales imprevistos, de conformidad con lo que manda Art. 30

minine 7 di

evenlos, de
del Cadige Civil. A finde cerciorarse en L cantidad de entrega parcial fa entidad conty:

ante

pesard los producios recibidos por ¢

previc seribir el acta de entre; sepeitn parcial
provecdor a fin de verilicar que se cumpla con el peso requerido. En el caso de que se comprucbe

dejard constancia en

que el peso es menor de Lo que debia haber entregado de manera parcial
sdor deberd completar ef peso total contratado previo a la

¢l acta entrega-recepeitn, el prove

suseripeion def acta entrega-recepeion definitiva,
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- CALIDAD:A, PRODUCCION PRIMARIA Durante la produccidn primaria e proveedor
garantizard la reduccidn al minimo de fa contaminacién de leche cruda, procedente de los

animales o del medio ambiente. Bl proveedor garantizara practic ganaderas adecuad
de de salud.
s, veterinarias y de alimentacion de los

¥ que

a procedencia de Ia leche

:s lecheros

los animal se mantengan ¢n adecuado
deberd garantizar presencia de buénas practicas agricol
animales, higiene general adecuada del personal v el equipo de ordefio, empleo de métodos de
ordeno adecuados. B PLANTAS PROCESADORAS DI LECHE 1a carga miciobiana de la
leche debe ser tan baja Como pucda lograrse tilizando las buchas practicas de produccidn de fa
leche. Se deberd aplicar medidas en el dmbito de'la producceién primaria para reducir lo mas

posible Ia carga inicial de microorganismos patdgenos o qie alectan a la inocuidad vl
idoncidad, a fin de proporcionar in margen de seguridad ma
tal que permita la aplicacion de medidas de control microbioldgico de menor rigor que ¢l gue de

ot pari preparar la leche de'manera

otra [orma seria necesario para asegurar la inocuidad e Wdonéidad del producto. . DE LOS
PRODUCTOS LECHE La leche debe tener |
blance opalescente o ligeramente amarilieato
caracteristicas, en (uncidn de I raza, estacion climatica o aliméntacion; pero estas no deben

iguicntes caracteristicas - Color. Debe ser

e podriin presenlar variaciones en estas

afectar significativamente las caracteristicas sensoriales indicadas) © Olor. Pebe ser suave,

rafos, - Aspecto. Debe scr homogéndo, tibre de
i cumplimicnto a NORMAS TECNICAS

¢ dard
INE PARA LA LECHE Y 1LOS PRODUCTOS LACTEOS

Licteo caracteristico, libre de olores ¢

materias ¢xtrafas. LI
ECUATORIANAS 1

FUTIVA DE BUENAS PRACTICAS DEMANUEFACTURA PARA
ADOS. En el moniento en que se presenta o los consumidores, Ta Jeche ¥

ALIMENTOS PROCY

sus derivados no debe contener ningin contaminante] 1] én un nivel que ponga en peligro el

estado de la salud piblica. Estos prodictos presentaran Ias siguientes caracier

steurizados, deberdn presentar cardcteristi

feche v sus derivados deberin T pa IS
organoléplicas norimales, estar limpios v libies de calastro. No debe ser distribuido en
fecha posterior a la que aparece marcada en ¢l rétulo del nvase (no mas de 3 dias despuds de su

pasteurizacion). < La leche pasteurizada envasada y colocada’en ef mércado, no debe ser
reprocesada y debe ser vendida en so envase originat. - La leche pasteurizada debe mantener
Ta cadena de frio'en cl almacenamicnto, distribucién, y pendio a'una temperaturs de 400 +-
200 - Los residuos de medicamentos velerinatios ¥ sus metabolitos no podrin superay log
limites establecidos por ¢l Codex Alimentario CAC/MLR 2, - Lo residuas de plaguicidas,

pesticidas y sus metabolitos no podrdn superar los limites citablecidos par el Codex Alimentario
CAC/MLR 2, QUESO El queso [resco debe contenér un Tango de porcedtaje humedad (65-809)

entre semi blando y blando, Las materias primas utifizadas en su preparacion, deben cumplir con
las normas relacionadas al Codek Alimentariu
tales como: § Cultivos iniciadores de bacterias inocuas del dcido Hetico yio producto
aroma. § Cuajo @ otras ehzimas coagulantes inbcua iddneis § Cloruro de sodio v/o cloruro de
wcidn de este producto deben

Léche pasteurizada - Ingredientes

s de

potasio como suceddneo de la Sal

§ Las unidades de comere
cumplir con Jo dispucsto en la Ley 2007-76'del Sistema E

atoriano de ta C

idad. § Se pueden
N2074.§ &
permite el Hmite maximo en contaminanites segin fo que establece ef Codex aliment:
contaminantes Codex Stan 19321995, MANTEQUILLA La ¢laboracion del producto debe

imento de Buenas Pricticas de Manufaciura del Ministerio de Salud. La leche

utilizar aditivos permitidos v &n las cantidaies especificadas en T norma NTE

cumplir con ¢} R
utitizada para la fabricacion de fa mantequilla 'y de 1a mantequiila de sucro debé cumplir con los
FEINEN 9.
mantequilla y de la mantequilia de suero debe cumplic con tos
INE
establecidos por ¢l Codex Alimentario CAC/MLR 1 ensu dltima edicion. Los residaos de
medicaméntos veterinarios no deben superar los mites ésiablecidos por ¢f Codex Alimentarius
CAC/MIR 2 en su Glima edicion.

ema utilizada para la fabricacién de'ja
ablecidos enla N

1

reguisitos establecidos en Ja' N/

quisito

ar los Himites

12, Los residuos de plaguicidas y'sus metaholitos, no deben super

i
i
i
i
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PRODUCTOS CARNICOS Y HUEVOS
- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCION
Incumplimientos ¢n los tempos de enlrega (sin justificacion), sefalados por fa Entidad

[EAS

o

Contratante. Por rétraso en Ja entyega del producto se aplicard una multd del 0.5 4% diario del
valor a facturar corespondicnie al products no entiegado que consta en b Orden de Compra. En

o de producirse recurrencia ¢n ol incumplimiente, 11 Entidad Contraiante notificard a1
SERCOP mediante oficio v documentos de respaldo, de esie hechos con'el fin de reatizar la

exclusion del proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusive. Incumplimicnio dela orden de coinpra

En cleaso de que ¢f praveedor suspenda o incumpla Ta orden d¢ compra en su totatidad, ta
entidad contratante dard por terminado la orden de compri v notificard al SERCOP a fin de que
lo declare contratista incumplido No complir Gon ¢f peso de entrega establecido en i orden dé

compra Si el proveedor ha incumplido 1o conlemplado ¢n'el pariafo Gltime del nimeral 6 de esta
ficha, se Te aplicard wna multa del 0,2 9% dei valor iotal de Ja drden de compra, constderdndase
camo peso miaximo de incumplimiento de hasta 0,3 kilogramos del otal de la orden de compra,
ido aprobados por AGROCALIDAD 6 o su

as en'el praducto Se solicitard el cambio del

erinario que no ha

Emplear Productos de uso ve

se encuentren mal vilizados b'se encuentren ira

intidad Contratante

s¢ una segunda reincidencia, la

lote de produccién. En caso de produc

notificara al § "OP, mediante Gficio y documentos de respaldo; ¥ solicitard la sus,

Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimicntos de requisitos minimos de Ta ficha $i se determing

que dos alimentos no cumplen ¢on fos reéquisitos minimos establecidos en Ta presente ficha, se

cobrard una multa equivalente 410,2 % del valor total de la entrega parcial, 1o cual serd notificada

En caso de producirse una scgunda

al proveedor por ¢l adotinistrador de la Orden de Compri

reincidencia, Ia Entidad Coniratante notilicara al § COP, mediaite oficioy documentos do
respaldos y solicitard la suspensién del Catilogo Dindmico lhclusivo, Incumplimicnto ¢n fas

aciones de entrega ¢n gavelas, transporte y logistica ¢ infracktructura $i se determina

espec
que los alimentos no han'sido entregados en ta presente fichy, se cobrar una multa équivalente al
0.2 % det vator total de Ta entrega parcial] 1 cual serd notificada al proveedor por ¢f

gunda reincidencia, la

administrador de Ta Orden de Compra. En'caso de producirse una s
Entidad Contrataiie notificard o1 SERCOP, medianté oficio ¥ documentos de respaldo; v

solicitard Ia suspension del Catilogo Dindmico tnclusivo. Incumplimicnio en fa Conformacion de
alimentos no han'sido

la canasta en pesos ¥ lipos requeridos en esta ficha Sise defcrmina que los

entregados conforme a fos pesos y tipos requeridos en esta licha, se cobiard una muita

equivalente al 0,5 44 del valor iotal de'la entrega parcial, b cual serd notificada al proveedor por

¢l adminisizador de la Orden de Compral En caso de producirse una segunda reintidencia, I

26(1
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12 de

[ed

3o}

Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio vy documentos de respaldo; v
spensitn le] Catdlogo Dingdmico Inclusivo. Incumplimiento en Ja norma HIGIENE
-CODIEX 38:2013). En caso de reincidencia, la entidad

a Dircecidn Provincial ded MAGAP (entidad rectora) la verificacion del
norma (en up maximo de dos dias de entregado ef producto); en caso de
mitido por

finti
solicitari la
PARA LA CARNI
contradante solici

incumplimicnto de ¢

que se verilique
¢l MAGAP notificard al SERCOP, con el fin de readizar la exclusion definitiva del catdlogo.
- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la procedencia para fa entrega de

sealizarse un apticipo, se¢ presentard Ja garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente

al 100
cumplimiento de

> del valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una garantia de fiel
cnerada es mayor al valor que resulte de

vorden de compra, st cuantia

ado del correspondicnte
del monto total de la orden

ente 0,000002 por el presupuesto inicial def

5 de Jos bienes con dafios o alleraciones por embalaje,
prima o componentes empleados en su produccin.

de
manipulacion, mala calidad de fa mate
£ proveedor firmard una carta de compromisa de canje de fos producios gue se encuentren

plaguicida JAL
producto en el acta de entr sirva como respaldo y se proceda con

ar verificaciones a fin de garantizar ¢l cumplimiento
abe mencionar que los costos de estas

LthL[d «.umphr

con lacadena de frio dc.\unx cn \| nmm.ml ]() /\ A A( ENADO™ S¢ deberd cumplis con ¢l Art

129 (Medio de transporte), def capitulo 1 de las Buenas Practicas de Manulactura, NORMATIVA

TECNICA SANFTARIA PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCH
A 08 DI DISTRIBUCION, COM ERCIALIZACION

0 ECTIVA, ARCSA - DE

a y transporte desde ¢l

profite

1 effugar acordado por lu entidad contratante
- INFRAESTRUCTURA MINIMA: Se deberi disponer de un drea en donde cumpla fas
iguicntes caracteristicas: - Area de atmacenamiento y clasilicacion de productos
cion para manteaer el producto, + Area destinada para
an utilizadas. -

drea

debe

contar con equipos de refriger

deberiin
deberd estar fr
echo, parcd

r limpiadas cada vez que sea
cay ventilada, Para evitar dafios ¢l producto no
deberd ser [iso con la finatidad evitar

ubicacidn de las gavetas, Las ga

Arca despacho de productos,

debe exponerse al sol. - |
i6n de humedad en la infracstructura.

acumulacion de particulas de polvo y concentr
- HIGHENE DEL PERSONA
icos o parles com
Usar ropa protectora apropiada a fas circunstancius, y ascgurarse de que

s personas que entren en conlacto directo o indirecto con los
bles de animales deberdn: - Mantener un nivel adecundo

productos ¢

de

0 pers

4 no desechable sea limpiada antes del rabajo y en el curso de
eparados de 1

{a ropa profecic H
onas donde

Guardar In ropa protectora y log clectos personales en lugar
puede haber productos carnicos. Las personas gue, en ¢l transeurso de su lrabajo, entren ¢n
rnices o partes comestibles de animales, deberdn:

conlcto L‘”(.Ll“ o md]rum con productos
n elinicamente alectados por agentes gue puedan ser ransmitidos

suspeche que son portadores de (ales agentes; y conocer y
5n af operador del establecimiento con respecto a agenies

CONGIL. H‘l,l(z\l URA HU\il,l)/\D RI,LAI VA l)UR/\(,l()I\ D ((;)NSLRV/\
HUMEDAD RELATIVA DURACION DE CONSERVA oC % dias oC dias Oa-159010a

a-20 Huevos 0a 185 a:90 160 a 190 UL Dominguer, 2009, Recomendaciones para la
conservacion y transporle de alimentos perecederos.

BENVASADO: AL MATERIALES PARA 1.A CARNE Los materiales y envolluras que
o o indirecto con los alimentos tenen que estar labricados de acuerdo con
eran sus componentes a los alimente
ud humana, modil]
ticas org umlupum\ de Ta carne, Los

esién en conlacto dir

Jas bucnas pricticas de manufaclura pars que no rans

ar la composicidn de

cantidades gue puedan representac un peligro para la

los alimentos o provocas una alteracion de fus caracteris

materiales que s¢ podedn wilizar son: - Adhesivos - Corcho -
Caucho - Vidrio - R

egencrada « Ceras Se debe

s de intercambio idnico - cartén - Celudosa
A tomar en cuenta lo NORMATIVA TECNICA SANITARIA
SADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
FOSDE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y
ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA ~ DI -067-201
Se dxlk u(mp]u con la cadenu de lun La lunpu atura de Jhn 1c ymmunlo de tos productos
cracion). Los malteriales

G

sar fos prmluclm dcbcn ser urudn nlimcm:niu upmhudm para uso en este
tipo de atimentos. 1. CARNE VACUNA, PORCINA Y /\VJ/\R Segln da norma CPLE INEN-
12043, DE HIGIENE PARA LA CARNE, ¢
xdu y wtilizado en mrmu h

cmplcudus pira e

aCion, y ser d|ml

OCIDOS ~ COCIDO; Jos materiales cmplcmlm para
do alimentario .xpmhudus para uso ¢n este lipo de

Y PRODUCTOS LT/\KNI('()S PR

envasar tos productos deben ser de

S Y ()V()PRUDU(' TOS, que cspuclf' w yue se deberd
wses con compartimicnios interiores, gue permitan colocar
arriba, facilitando su conservacidn. Los

dmente Tos huevos, con la cdmara de aire hack

contencdores {cubetas) pucden ser de cartén o de plistico: - ILos contenedores de cartén
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zacion, distribucion y mancjo de huevos deben ser nuevos y libres de
inocuos,

utitizados para la comer
polvo o sustancias extrafias, - Los conlenedores plasticos deben ser de materiale:
Aot limpicza y previa desinfeccion

libres de residuos téxicos y olores extranos, que permitan su |
al uso.

- PLAZO DEENTREGA: El plazo de entrega, comer
n cronograma cstablecido de mutuo acterdo onire la entidad

. Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial det producto, serd de
salvo condiciones de caso lortuito o fuerza mayor, como

acorrer a partir de ta formalizacién

de la orden de compra,
contratanle y ¢l proveede
minimo 7 dius y maximo 135 dias
eventos, desastres o fendmenos naturales imprevistos, de conformidad con lo que manda Art, 30

del Cadigo Civill A fin de cercio en la cantidad de entrega parcial fa ¢ntidad contratante

previo a suscribir e acta de entrega

ccepeidn parcial, pesard los productos recibidos por ¢l

umpla con ¢l peso requerido. n el caso de que se compruche

in de verilicar que

proveedor a

jard constancia ¢n

que el peso es menor de Jo que debia haber entregado de manera parc
o
suscripeisn dnl acta enlre
- FORMAY REQUISIS
s presupuestarias de la cotidad contratanie gencradora de la 'orden de compra en

teamérica; los que serdin realizados despuds de Ja

1o entrega-recepeidn, ¢l proveedor deberd completar ¢f peso total contratado previo a fa

recepeidn definitiva,
S DE PAGO: Los pagos por la provisian del bien se realizarin con

cargo a lus pa

dila
suseripeion del acta dL entrega recepcion (total o parcial), v a la que se debd adjuntar ambién,
mple de Ta orden de compra y la factura emitida por ¢l proveedor. D¢ ser el caso, s¢

ciales, establecido por muluo

rdn pagos parciales, segln el cronograma de entregas pi
acuerdo entre faentidad contratante v ¢l proveedon

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que descen participar en esta ficha Wenica podrin
hacerloa través de persona juridica, en la figura de microempresas (de 2 hasta 9 empleados) o

pequeh (de 10 hasta 49 empleados); o de forma asociada bajo fa figura de

s empre

Asociaciones de Producior
Consorcio, que formen pa

Laborat vigente. Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de < omercializacion,

niar copia simple de Registro como Asoc

Centros de Acopio y/o Consorcios deberdn pr
Cooperativa de Comercializacid

Superintendencia de Eeonomin Popular y Solidaria (SEPS), acreditacion del MAGAP u alra
tividad y que esté vineulado a Ta Agriculiurd

entidad pablica competente gue @

Familiar Campesina. Para co
atividad.
promedio, ¢l apofte
disponibles en ¢l Ecuador, sugeridas para los t
complelar una dicla de 2000 kitocalorias dis

forma de asoc
¢ proteina mas comunes que s¢ encuchlran

wrios para
BLA 1.
IMPOS DE

npos de coimida establecidos, ne
estra en fa tabla 1L
STA DE PROTEINA SEGUN
NTAJLE DE
2 DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
: (2) DESAYUNO 33% 500 13000 1 COLACION
3000 0 ALMUERZO 33% 700 21000 3 COLACION 3% 100 3000 0 MERTENDA 30¢
18000 2 TOTAL TO0% 2000 60000 6 (1) Cuadro relerencia
diferentes calegorias para ticmpo de comida, dicho porcentaje de alimenio se comper
otras categarias de tiempo de’comida. (2)La poreidn de carne equivale a 50 gramos.
ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla

los producios cérnicos y huevos a la dicta con of

600

el caso de no exi

con las

muestra el parcentaje de aporte caldrico de

G ded total de dos alimenios que se

consumen ¢ o dia, en los (res Gempos de comida (desayuno 3,5 %, almuerzo 11.6 % y merienda
aldrico de S04,7 kilocalorias al diag es deciv 15142.8 kilocalor{as al
AL QINA POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA
COLACION ALMUERZO MERIENDA total porciones/ iolal

NTO PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE
PORCION APORTE dia PROTR $ 13,509 003 11,60% 2 10% 6 25,20% ENERGIAF 714
fdia O 233 3 keal/dia 200 kealid 04,7 keal/dia DIA RGIAY 214 2,8 keal/mes 0 7000
alfmes 6000 keal/mes 15142,8 keal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016 Los
productos clasificados como carnes que se encuentsan e esta canasta no serin récmplazables; los
arnes pueded reemplazarse entre ellos en todos fos pedide

10,0 %) generando un aporte
mes. TABLA 2.
Y AL MIS. DUESAYU
alimento THO DE Al

productos dendminados como otras

de acuerdo a la ientes paramelros: Denfra de la misma clasilicacion de otras carnes,

Que se encuentren con'simifar peso promedio, - Que teng
sujeto a la disponibilidad

an relacion con ¢l aporte

caldrico por alimento. £ cambio de tipo de carie en fa canadly ¢s

istente en el medio, pero solo para la categoria Ofrds carnes. Los productos de ¢sta ficha que se
intercambiardn debérdn ser aprobados por la éntidad contratante, previo aCucrdo entre parics, En
la tabla 3 se puede observar la lista de producios carnicos de acuerde a su clas 0. FABLY
3 LISTADO DE l‘R()I)l (&4 l()\ < ARN!( 08 SU\HILJIBI l S DE /\( IRDO ASU

TAMANO, P

srgia (keal) 100
gramos Encrgia en funcion dd peso de faporeidn (Kul) l()l/\l I’()R( ]()'\' [)!/\RI/\ PESO
TOTAL PESO TOTAL () PESO TOTAL (kg) CARNE POLLO ENTERO 30 216 108 64 3200
6100 6,1 CERDO 50 143 72 16 800 RES 50 126 63 42 2100 OTRAS CAR HIGADO 50 133
68 2100 300 0,3 PANZA, O MONDONGO 50 90 45 2 100 LENGUA 50 224 112 2 100
EMBUTIDOS SALCHICHA/MORTADELA DE POLLO 50 257 129 2 100 300 0,3
SALCHICHA/MORTADELA DE RES 50 305 153 2 100 SALCHICHON/MORTADELA DE
CERDO 50 247 124 2 10O TOTALT 1FU 2 INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP,
20146 Tin'la tabla 4 se puede observar las caracteristicas IHina que s requier para
esta canasta. TABLA 4, NUMERO DE UNIDADE I)l HL/I V()S R ()I I R]I)() { MEN 1.
3 : \() PROMEDIO

ne

C
2
&
7
7<
Z
,2

ABORADO I'OR \] RO ()]’ 20 Ir’> Lsta llch'x SC HCOgE A Iu r'c\nluci('xn del \u\rum N uunul de
Contratacion Pablica (SE R( ()!’) RL,

M() HUM/\.\() 3 ]{()I)i/( H,)()S Q ( ULT: IV./\I)(YS EN EL
en el Art L- Ambito de aplicacion y A

FINADOS AL (‘()A §
UADOR”, esp
o cultivados en ¢

-~ Alimentos producidas

cuador. En las tabl

b se puede apreciar los componentes gue

integran la canasta de productos ¢ s ¥ huevos con su respectivo peso. TABLA 5.
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COMPOSI § DE UNA CANASTA DE CARNICOS, CLASIFICACION DI LAS
PROD '( l'()% ('1’\]{]\'[('()\'\' DI", ACUERDO A SUTIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA

requieren de forma mensual, 1a

entidad conlratante dchcr:x delinir el ntmero de personas que van a ser usuarios de este servicio y
muldtiplicar por el niimcro de canastas que se requicren por mes. El ndmero minimo a adquirir es
1o a las personas mayores de 18 afios. Para

onsiderando como grupo

arupos de menor edad s¢ podra sealizar compras minimas desde 10 canasias por me;

encial con las porciones y aporie cald do para cada
CALORICO Y PORCION DE PROTE
SUGERIDA POR DIA, SEGUN GRUPO
EDAD KILOCALORIAS PORCION SUG ERIDA NUMERO DE CONS
CANASTA 3a ! afos !\(IH 30 gr. 25 a7 afos 175040 2r 2 8 a 10 afios 1900 50 gr. 1 t1a 14
00 30 gr 0,5 Adulto 2000 50 gr | ELABORADO POR
SERCOP, Z()X(» [’.nm Lu instiluciones que cuenten con nulricionis n definido el nimero
de canastas segin su neeesidad institucional; podrin planiticar las compra
leulo de canastas
fio, pero solo como elemento referencial. CALCULO DE CAPACIDAD
VAL La capacidad productiva por Asociaciones de Productores, Cooperativas de

segln sus

requerimientos particulares, 1.a tabla No

i de 300 canastas al mes. S¢ dard

Comereiatizacian, Centros de Acopio y/o Consorcic

clones gue realicen su produccion pecuaria libre de productos quimicos,
eptes), extendiendo su cupo de

cidn de alguna entidad

prioridad a las organ

hormonales y demids productos restringidos (normas sanitacias

hasta 350 canar

al mes,

mpre y coando cugnten con una
sién. ] proveedor se compromete @ entregar su

pablica o privada que avale este tipo de produc
producto en ol drea local de su domicilios no obstante el proveedor podra escoger ¢l drea de

cobertura {cantonat, provincial o nacional) segtin su capacidad productiva,

PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El proveedor que desee
participar deberd contar con un administrador por cada 300 canastas. El administrador deberd
Certiticady de formacion o capacitacion de al menos 20 horas ¢n higicne y

preseotar:

maaipulacion de alimentos o Certificado de satud ocupacional para Ja manipulacion de alimentos,

n (al menos 40
istica de alimentos y

das afines. - Certificado de capaci

emitido por ¢l MSP o entidades pri

tl menos | aio) en wdministracion de alimentos y/o 1o,
iones o empre:
on de alimentos, v oiros), TAREAS: 1) Coordisar la

C 5

i spa a tiempo en ¢l Jugar acordado con la entidad contratante. 2) Gestionar la
dispenibilidad de productos para ¢l armado de canastas. 3) Coordinar al personal necesario
n

r que los productos requeride

para clarmado de canastas (Flujo de procesos). 4) Rev

jones

esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de la canasta, de acuerdo a especifics
0: [ proveedor que desee participar

proporcionadas en Ja presente ficha, Personal de s
nal de servicio deberd

deherd contar con | persona por cada 300 cany 1 elaborar. El pers

contar con: Expericnciay conocimiento en servicio de embalaje, higiene y manipulacion de
alimentos de al menos seis meses y preseatar certificado de salud ocupacional emitido por el
El personal deberd ¢

aline

MSP para Ja manipulacicn de alimentos o entidades pri

puntualmente cuando requiers el administrador de Ja asocia

Gny su jornada laboral dependerd
del tiempo gue s¢ demore en armar y embalar todas la wstas, TAREAS

1 i) Descargar los

alimentos que Hegan al centro de acopio. 2) Clasificar los alimentos y embalar de acuerdo al
peso soficitado en esta ficha. 3) Pesar los alimentos y armar Jas canastas 4) Cargar las
canastas en el vehiculo de distribucion, 5) Descargar las canastas en el lugar acordado por la

entidad contratante.
DESCRIPCIC
pollo y embutidos) y HUEVOS, de

cerdo,

ERAL: Proveer alimentos - PRODUCTOS CARNICOS (res,
i ;160 en tres ticmpos de comida:

as para fa prep:
agan fas necesidades

sayuno, almuerzo y merienda: correspondientes a un mes, gue satis
@ 15 por persona, e decir 60000 kilocalorias al mes.
o PRECIO DIEADFIESION: USD. 46,58 por cada canasta de 7

unidades de huevos, incluido transporte al tugar acordado por la Entidad Contratante (Bl precio

de

ko de productos carnicos v 10

no incluye IVAY.
APLICACION DI
FCUATORIY

E FICHA: Conforme a la NORMAS TECNICAS
NE P/\RA EAC ARNI {( L [1

./\R;\'l, V\( UNA Y l’()i((,l’\’/\. I.«mpmmuiorn ddwu.m

i Segin Acuerdo Ministerial No. 016 del Ministerio de
Ag ILUHIH a. Ganaderin, Acwacultura ¥ Pesca (MAGAP), et ganado bovino destinado al
acnamicnio deberd cumplir con la - Guia de movilizacion del ganado con Jos datos ded
productor y del comprador, - Copia del certificado original de vacunacion de
con los datos del productor - FFactura o comprobante dc snta autorizado por ¢l SR del

productor detatlando los dutos det comprador y la transaccion realizada de acuerdo a Ja calegoria

y nimero de animales. 2. [.os socios de fas organizaciones ganaderas garantizardn que
durante la PROPUCCION PRIMARIA (CRIANZA DE ANIMALES EN CAMPO), se realicen
Gn y razabilidad animal,

ates actividades: - Contar con un sistema de identil
abilidad hasta ¢l lu
Los productores

ho una

sl de origen, para poder Hevar a

con ¢ fin de permitir ta

investigacion reglamentari responsables de la crinnza de los animales

stado sanitario de los animales en

debe
refacién con {a produccién de carne inocua y apta para ¢l consumo humano, 3. L3l matadero
facititard a los productores primarios la informacidn sobre el reglamente para fa inspeccidn y

proporcionar ta informacidn pentinente sobre ¢l

los de registros sanitay entro de facnamiento, y

habilitacion de mataderos, certil
4 proporcionar informacién sobre In inocuidad y

permises de funcionamicnto: ademads deb,
safubridad de los animales v de Ia carne, con ¢l objeto de mejorar ta higiene ¢n la explotacion
canastas de

ganadera, que se haya facnado en ellos y que sex destinada para la prov
productos ¢lirnicos. B. HUEVOS DE GALLINA. Se aplicard Ja norma éenica ecuatoriana
NTTINEN 1973:2013 para HUEVOS COMERCIALES Y OVOPRODUCTOS. REQUISITOS:
§os huevos deben preservarse a una temperatura de i POR
PLESQ. BT buevo de gallina requerido para esta (icha ¢s Ta de clasificacion 1V, con las siguientes
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caracteristicas. TABLA 8. CLASHACACION DE LOS HUEVOS | 0S DE GALLINA

(2) MIN MAX MIN MAX IV 58 64 580 640
NEN 1973:2013 2, POR GRADO. Los hu
cidn al consumidor, deben cumplir los ientes requisttos:
O FRESCO DE GALLINA DE GRADO B,
AMARA DE AIRE Su

cars de

gallina de grado 13 para comercialize
TABLA 9. CLASIFICACION DEL HUE

7 R()\’H\'IM() M/\)\IM()L'\'I])/\D : U])()Dl'
AYO Color de la yema 7 |7 Umd wdes de color Abanico colorimélrico para fa yema Grado de
cura 70 110 Unidades Taugh Medicién de unidades Haugh Camara de ajre
ara (4,28 0,37 Milimcetros MLdILmn directa Gravedad

Solucion salina F

spesor de la cds

Recuento acrobios mesdlilos® § 2 I(H Sx104 N

* Pummurm de \ldd atil dcl producto *# Pardmeiros de

inocuidad del producio Dande: a= nimero de muestras por examinar = ngmero de muestras

defectuosas que se acepta m= nivel de aceplacidn M= nivel de rechazo C. EMBUTIDOS. Los

ibles para cada tipo de

requisitos orginolépticos de fos embutidos deben ser isticos'y e

ado al consumo, Los embutidos deben elaborarse con carnes hien conservadas,

producto des

en sustitucion de la grasa de animales de abasto. EI producto no
CAC/LMR 1, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de
s a Jos Hmites may

No s¢ empleard grasas ve,

plaguicida

dehe contencr fesiduos d

medicamentos veterinarios CAC/LMR 2, én cantidades mos
dos por el Codex Aliméntarius. Los aditivos no debén emple
rima, producto o malas pricticas de manulactura, Pueden afiadirse 1os
establecidos en'la N INEN 2074, Todos los aditivos deben cumplir las normas de identidad, de
pureza y de'evaluacidn de sy toxicidad de acuerdo a las indicaciones del Codex Alimentarivs de
FAC/OMS. Débe sef lactible suevaly analitica
abricante, importador o distribuidor. Se deber complir con Ios
tablecidos en la Norma Téenica Fcuatoriana NTE
INEN 1338:2012, CARNE 'Y PRODU CARNICOS, PRODUCTOS CARNICOS
CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS CURADOS:MADURADOS Y PRODUCTOS
CARNICOS PRECOCIDOS - COCIDOS, Los proveedores deben cumplircon lo dispuesto en ta
Ley 2007-76 del Sistema Ecuatoriano de T Calidad,
- CALIDADTODOS 1.OS PRODUC S DEE
) RO SANITARIO. A,
aplicard la norma CPLINEN -CODEX
ctapas del proceso: 1. PRODUCCIO
Buen: igicne (3P}, por
los tratamicitos, piensos ¢ ingredicntes de fospi

s¢ para cubrir de

cstable

de mate

sanitar a

idn cualitativiy cuantitativa y su melodolog;

da'por et
tos biomatoldgicos ¥ microbiolégicos

NASTA DEBERAN CONTAR CON
VACUNA Y PORCINA: S¢

2 PARA LA CARNES en las diferentes
PRIMARIA. E provecdor garantizard la inclusion de
mplo, la salud ¢ higiene de los animales, regisiros de
L L

admente recomocidos para et control

nsos 'y laci

ambicntales pertinente

produceién primaria deberd incluir programas oliciales' v ofic

de Ta vigitancia de l¢ presentes ¢n las poblaciones animales y'e

ambiente, se deberd dar parte de las enformedades zoonGticas segin s¢
PREVIO AL FAE MIENTO. L

nilarios actualizados ¥ prermisos de fun

entros de laenada debéran contar con

requiera.

onimiento municipal vigente. Los animales

registi
que se presenten para fa matanza deb
ponganen peligro la (higienc) nummldd de los producios durante la matanza y.el faenada. Los

a una dicta hidtica do

limpios, de i

somelidos a reposo de 72 hora

animales destinados al facnamicnlo s
hasta 12 horas anies de su matanza. Se realizard una ducha o lavado del animal; a Tin de que esté

Todos los animales Tevados a la zona de matanza

hig i

ilicados sin demora, una vez iniciado el

ingrese a la matanza ¢n condicionces

deberdn ser s 1s aperaciones de

insensibilizacion, puncién y sangrado de los animales né deb a una velocidad

superior a aquiliaala que puul‘m admitirse fos cucrpos de fos i A su Lln nado, S¢
tomard como veferehcia fos ientes pes
ESPECIFICACION Vacuno 24 4 36 meses Porcing 110 kg Av
EVISE 1</\D() IEF desdangre debeser en lo posible lo mas
so de frenamiento deberd ef:

fo edades previo al menm nieo:

completo. La sangre debe recogerse y

ctuar personal debidamente

mancju Enicamentd, 13 prod

acnamiento debe electuarse con ¢l cuidado suficiente a fin de

calificado. 12
limpicsa de a canal {earcasa) ¥ evitar contaminaciones por contacto con pare

“abeza, menudenci

no debe exceder de 30 minuios,
cgurando una clars identilicacién de las partes que pertenceen a cada

animal, hasta que terming la inspeceion post morien con ¢l dictamen correspondiente. Pielés v

extreinidades deben sér retiradas inmediatameénte de bunave de faenamicnio v almacena

provisionalmente. Los animales sacrificados que sean escaldados, chamuscados o somelidos a'uh

ados de toda cerda, pelo, costras, plumas, cuticolas 'y
ADO. Los cortes aplicables pard ésia fic

tratamicnlo anilogd, deherdn ser de
sucicdad. 4. CORTEY DE
denominados primarios (son 1os brazos, picrnas, chuletero v costillar) y secundarjos (cortes con o

som fos

sin hueso, obtenidos o partir de los cores primarios, Gales como' pulpas, silén, Ionos. chile
s ¥y 2 FIGURA 1) CORTES PRIMARIOS DE RES FU
prensacam, FOTOL l/\ 7()!(: FIGURA I (“('lR'[‘I"ﬁ PRIMARIOS DE CERDO FUI

"l

dc lm\m)n v medida que se necesite, ¥ no ddnm

acumulaise sobre las mesas de’trabajo, Sila carne se corta o deshucsa antes de alcanzar fas

ser Hevado a las's forma progresiy

temperaturas adecuadas para el almacenamicnto y transporte. su temperaturh deberd reducirse
ritos. B, AVES. Las aves de corral s6lo podran ser

inmadiatamente a los niveles pre
limpiadas para climinar el polvo, Tas plumas y otros contiminantes despuds del desplume

mediante Ta aplicacion de agud potable. Se realizard un javado de fos Cuerpos de los animales en
yor bry

miitiples etapas del proceso de facnado 'y a b ma 1 posible después de'cada etapa

contaminanic Se realizard el lavado despuds de la ¢vis

in ¢ inspeccion post-moriern, 1l

hitps://catalogo.compraspublica

gob.ec/ordenes/imprimir?id=1251
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mplo pulverizacidn ¢ inmersidn,

favado podra realizarse por diversos métodos, como por cj
. EMBUTIDOS, £l producto no debe presentar atieraciones o delerioros causados por

microorganismos o cualguier agente bioldgico, 0 0 quimico, ademds debe estar exento de

stitueion

vegelales en s

mate Lin la fabricacion ded producto no se empleard grasas
de ba grasa de animales de abasto, El producto no debe contener residuos de plaguicidas
CAC/EMR 1, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de medicamentos veterinarios
CAC/LMR 2, en
Alimentarins. Los aditivos no deben emplearse para cubrir deficiencis
prima, producto o malas pricticas de manufactura. Pueden aiadirse Tos establecidos en la NTLE
INEN 2074, Todos los aditivos deben cumplir las normas de jdentidad, de pureza y de evaluacion
de su Toxicidad de acuerdo a las indicaciones del Codex Alimentarius de FAO/OMS. Debe ser
factible su evaluacidn cualitativa y cuantitativa ¥ su metodologia analitica debe ser suministrada
por el fabricante, D. - HUEVOS DE GALLINAL A [in de garantizar la buena calidad ¢
inocuidad de los alimentos ¢f proveedor deberd
Manual de Buenas Practicas Pecuarias de produceidn de huevos (AGROCALIDAD, 2016) y/o sc

as extrafias,

sntidades superiores a los Hmites maximos establecidos por ¢} Codex

s sanitarias de malteria

acogerse a s recomendaciones planteadas en ¢l

ard ademds Sistemas participativos de garantia de fas organizaciones, para cada producto q
constatar fa aplicacidn de Jas Buenas

integra

integra esta ticha, Sila entidad contratante desear

Pecuuri
AGROCALIDAD un informe de muestreo ¢ inspe
e rechaz

s de produccidn de huevos, deberd solicitar a L) Direccidn Provincial del MAGAP o

Sila muestra inspeccionada no cumple
¢l producto, guedando su

J.os resuttados

stablecidos

1ios

con uno o mas de los requi

comercializacion s nteresadas y a Jas multas respectiv
se dardn a conocer at provecdor una vez generada la Orden de Compra.
REQUISITOS ESPECIFICOS: Gaveta Plastica de Catado Total de Polictileno de alta
densidad nueva, de dimeasiones 54 cm x 36 ¢m x 30 ¢m, con un peso aproximado Je 2.2 kg
{vacia) y que permite upa temperatura de trabajo de -20° a 30° (°C), dando asi un peso minimo de
16,66 kg por gaveta Hepa. Las gavelas destinadas al transporte de alimentos serin de propiedad
ar ¢l buen uso de las mismas, es decir que
2 Ja del transporte de alimentos. I
documentos gue proporcione fa

pjetaal acuerdo de partes

smo que deberd gasanti

Tusiva def proveedor, el m

Estas no podran ser empleadas para acciones adicién el
proveedor deberdt tomar en cuenta las recomendaciones y intidad
Contratante referente al uso de las gavetas, Segdn ¢l nimero de canastas gue requiera Ja entidad
ado para los alimentos correspondientes a esta
sgdin Como ¢ espee

contratante, la entidad definisd el tipo de en
ficha. Il proveedor deberd entregar sus producios

solo en las gavetas

esta ficha.

hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1251...
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CANASTA DIE PESCADOS Y MARISCOS
STRUCTURA MINIMA: Los establecimicntos deberan incluir un modeo de

i6n de establecimicntos de elaboracién de

con las materias primas, Para el diseho y o construce
F
iguientes: Para facilitar fa fimpieza v la

pescado se deberin tener en o uulm las recomendaciones
de las paredes, los tabigues y os pisos deberdn estar hechas
> Todas las superl]
s y sus productos deberdn estar hechas de materiales res

superl;

de materiales impermeables v aloxicos s con las que pudicra entrar ¢n

stenfes a

contacto ¢l pescado, los ma

la corrosidn ¢ impermeables, de color claro, lisos v fdciles de Himpiar; - Fas super!

los

jas parcdes v tablques deberdn ser lisas hasta una allura apropiada para tas operacione
pisos deberdn estar construidos de una manera gque facilite su drenajes - Los lechos y
accesorios situados en Lugares elevados deberdn estar construidos y terminados de mancra que se
reduzen at minimo Ja acumulacion de suciedad y la condensacidn, asi como ¢l esparcimiento de

1 al minimo la

s de manera que se reduz

in construid

Las ventana;

S

Cuando sea necesariv, dispondran de redes moviles de

acumulacidn de suciedad y -
proteccién contra insectos, que se puedan limpian De ser necesario, las ventnas serdn fija

Las uniones de suclos y paredes
Para reducir al minimo la

serd lisa ¢ impermeanble; -

La superficic de fas puerta
estarin construidas para Tacititar 1 Jimpieza (uniones redondeada

idn de los establecimicntos estard proyectada para reducir al

contaminacidn: - La disposic
1da, lo que podrd conseguirse mediante una separacidn (isica o

minimo. i contaminacion cruy

s de manipulacion deberin ser de materiales
ado de manera que se reduz
ado v se disminuya el ric:
Se dispondra de instalaciones adecuadas para la manipulacién v el

Todas | 20N

cronold s superficies de las

al minimo la

¥ hallarse en buen o

BO 153 5 ¢ impermeable

» de

de p

acumuiacion de lmb 1 SENEIC, ESCAMAS Y viscer

contaminacion
Javado de Jos productos, con un suministro suficiente de agua fria potable a esos efectos
ientes para el almacenamiento o la produccion de

Se dispondri de instalaciones adecuadas y sul

ardin cubicrtas o dotadas de proteccicn iddnea para
. Habri

sagradables, v s¢

hiclos - Las lmparas de los techos s
impedir gue se produzes contaminacidn por medio del videio u otros materiiles

suliciente ventilacion para climinar of exeeso de vapor, humo y olores d
Se dispondrd de fos medios necesurios

evilardn Ja contaminacion cruzada por acrosole:
para lavar y desinfectar ¢l equipo, cuando proceda; - Las tuberfas de agua no potable

deberan dentificarse claramente y separarse de tas de agua potable, g [in de evitar la

ardn ¢n

afierias y conductos de evacuacion de desechos
Se reducird al minimo Lo acumulacion de
Se identificardn

Todas las

contaminacidn

condiciones
desechos solidos, semisdlidos o liquides para impedir Ja contaminacion;

de soportar una carg

claramente Tos recipientes para despojos y maderiales de desecho, tos cuales estarin
convenientemente dotados de una tapa que encaje perfeclamente y construidos con material
ar fa

impermeable; - Se dispondrd de instalaciones separadas y adecuadas para evi

sustancias venenosas o pocivas; - maleriasles almacenados en

contaminacion del pescado por:

materiales de desechor -

SeC0, ete.; - despojos

Se dxspundm de ln\ldhklﬂlk,\

y retreies, aisladas de fa zona donde s
impedirid la entrada de aves, iosectos, y otros animales, plag
abastecimicnto de agua estard provisto de un dispositivo de rellujo cunando proceda,

- REQUISITOS ESPECIFICOS: PESCADO Requisitos fisico quimicos para los pesc:
refrigerados o u»nﬂ»hdus l/\]il ALLR QUI IO PARA L.OS CAMARONLES CONGEL.
REQUISITO M} AYO Nitrdgeno bisico volatil (expresado como
otalj mg/HM) g - 2 sitos microbioldgicos para los pescados [re
refrigerados o congetados TABLA 12 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA LOS
PESCADOS FRESCOS REFRIGERADOS O CONGELADOS REQUISITO nm M ¢ Método
de ensayo Recuento de microorganismos meséfilos, ule/g § 5 x 104 1 x 105 3 AOAC 990,12 I

adecuadas de favabos y

s

coli, ufefg 3 <10 10 2 AOAC 998,08 Staphylococcus aureus coagulasa postiiv, ulc/g 5 100 1000

27(1

meses)

50,4400

0

000

800

0.0000

1.361
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2 AOAC 2003, 11 SalmoncHa /25 g 3 no detectado ~- O NTE INEN 1529-13 Vibrio cholerac/2
25 no detectado --- Q180/FS 21872-1 Vibrio parahacmolyticus

21872-1 dénde; n: Nimero de muesteas a examinar m: Indice maximo permisible para identificar

ng

3 no detectado -~ 180/

indice miximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad ¢:
tos de Hmite de

nivel de buena calidad M:
as permisibles con resultados entre m'y M. Requi

Nimero de mues
‘Himile miximo de contaminantes no debe superar lo establecido ¢n la siguienie
tabla TABLA 6. LIMITE DIE CONTAMINANTES EN PESCADO Conlaminante mg/hg LIMITE
MAXIMO M DO D AYO Mereurio como Hg 0.5 OAC 974,14 Plomo, coma I'b,
mg/hg 0.5 OAC 599,10 Cadmio como Cd, me/hg 0.5 OAC 999,10 Hidrocarhuros Ariméticos
~DAD-FL Cromatogralia de gases- FID

contaminantes

policiclicos (¢h producios no ahumandos) 2 HIPT.
Benze pireno, ug/kg FU Fr NTE INEN 1896:2013 CAMARON Requisitos de tamafio Los

s congelados, ensayados de acuerdo a las norias ccuatorianas correspondientes, debeén
cumplir con los requisitos establecidos en la siguiente tabla. TABLA 11 REQUISITO PARA 1.0S
CAMARONES CONGELADOS REQUISTTO MIN MAX METODO DI ENSAY O Nitrdgeno
bisica volatil tolal m, LINEN 182 Métabisulfito de sodio mg/kg - 150
AOAC 990,28 FUEN 013 Los productos debérdn estar exentos de
microorganismos palégenos y sustancias
peligro para la satud. Requisitos microbiolégicos Los productos deben complir con lo indicado ¢n
fa tabla siguiente: TABLA 12, REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA LOS CAMARONES
CONGELADOS REQUISITO nm M ¢ METODO DEE ENSAYO Recuento deé microorganismos
mesdfitos, ufe/g 5 5 x 104 10 x 103 AOAC 99012 . coli ulefe 5 <10 10 2 AOAC 99808
Staphylocaceus aur coagulasa’ positiva, ufe/g 5 100 1000 2 AGAC 2003.11 Salmonella/ 23 ¢ 5
no defectado - O NTE INE 29-15 Vibrio cholerae/23 ¢ 8 novdetectado --- 0 18O/ TS
21872-1 Vibrio parahaemolytic g 5 no deteclado 1SO/TS 2187241 FUENTE: N
456:2013 Requisitos contaminantes El Himite méximo de contaminantes no debe superar lo
cstablecido en fa tabla' 8. TABLA 13, LIMITIE MAXIMO DI CONTAMINANTES
CONTAMINANTE LIMITE MAXIMO my/kg METODO DL ENSAYO Mereurio, como Hg 0,5
AOAC 974,14 Cadmio coino Cd 0,5 AOAC 999,10 Plomo, como Ph 0,5 ADAC 999,10
Hidrocarburos aromiticos policiclicos (en productos n6 aumados) Henzo piren, ug/ky 2 1101C-
DAD HPLC-FL cromatogralia de ADFU :
- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVIE OR: INFRACCIONES
Incumplimicnios en los tiempos de entrega (sin justiticacion), sehilados parla

maris

s producidas por estos, que puedan ocasionar un

i

;

NCIONES
ntidad
Contratanie Por retraso en la enlrega del producto se aplicard una mults del 0,5 % diatio del valor
dor goe consta e la Orden de Compra, En caso
RCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo, de este hechos con €1 fin de réalizar 1o exclusion del
proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incamplimicnto dela orden de ¢ompra En el caso dé

que ¢l proveedor suspenda o incumpla ln orden de compra én su totalidad, la entidad contratinte

a [acturar correspondienie al producto no entreg

de producirse recurrencia enel incumplimicnto, la Fntidad Contratanic notificard al &

dard por terminado la orden de’compra y notificard al SERCOP a fin de que 1o declare ¢onlratisia
incumplido No cumplir con ¢l peso de entrega establecido en la orden de compra $i ¢l proveedor
ha incumplido lo'contemplado en ¢l pirralo Gliimo del numeral 6 de’ esta Ticha, se le aplicard una
multa del 0,2 G del valor total de Ta orden de compra, considerdndose como peso maximo de

meumplimicnto de hasta 0,5 kilogramos del total de la orden de compra, Lrmiplear Se soticitard cf

cambio del lote de produccion. Produdtos de uso veterinario qué no hayan sido aprobados por

en ¢l producto
al SERCOP,

solicitard la suspension del Catdlogo Dindmico

AGROCALIDAD o a su ver's¢ encuentren'mal ulitizados o s¢ encieniren (v
Encaso de producirse una segunda reincidericia, Ta Entidad Confratanic notific

)y documestos de respaldo; 'y

Inclusivo. Incumplimicn(os de requisitos minimios de la ficha $i se'dete¢rming que Tos'alimenios
no cumiplen con los requisitos minimos eslablecidos en fa presente ficha, s¢ dobrard una multa
cquivalente al 0,2 %2 del valor total de la entréga parcial, la cual sefd notificada al proveedor por

el administrador de'la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia,

Entidad Contratanic notificard al SERCOP, mediante oficio v docuinentos de respaldory

solicitard la suspensian de) Catélogo Dindmico Inclusivi. Incumplimicnio cn las sy

alimentos no

de cnirega en gavetas, transporie y logistica ¢ infraestructura $i se detérmina que o
han sido entregados en la presente ficha, se cobrara una mulia equivalente al 0,2 % del valor iolal
adaal proveedor por el administrador de ta Orden de

al

a parcial, la cual serid notili

de laent
Compra. En caso de pioducirse una segunda reincidencia, 1o Entidad Contratante novificars
SERCOP, mediante oficio y docimentos de respaldo; y solicitard fa suspensicn del Catdlogo
Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en'la conformacion de Ta capasty en pesos v tipos

e determina que Tos alimentds no han sido entregadas conlormic a fog
pesos y tipos requeridos en esta ficha, s¢ cobrard una mulla ¢quivalente al 0,5 9% del valor (otal do
ador de fa Orden de

requeridos e esta licha

la entrega parcial, la'cual serd notifichda al provéedor por et admin
Compra. Lo caso de'producirse una segunda reincidencia, la Bntidad Contratante potificars al
SERCOP mediante oficioy documentas de réspaldo; v Solicitard la suspensian del Catédlogo
Dindimico Inclusivol Incumplimicnto’en ki norma PESCADO Y L.OS PRODUCTOS
PESQUEROS (CODEX ALIMENTARIUS CAG/RCP $2:2003, 107 En » de reincidencia; fa
a la Direecion Provincial del MAGAP (enfidad rectora)

entidad contratante solie

cion del incumplimicnto de ésta norma (cn un maximo de dos dias de entregado el
producto): en caso de gue s te incumplimicento. La entidad coniratante contando con

el nforme emitido por et MAGAP notilicard al SERCOP, con ¢ fin'de réalizar ia cxclusion

verifi

verifiga

definitiva del eatdlogo,

atidad contratante definird ka procedencia para la cirtrega de
an anticipo, ¢l cual podsy S0% detrotal det vidor de Ta orden de compra, Fn caso de
realizarse un anticipo, s¢ presentard fa garantia del biew uso de anticipo por ui valor equivalente
al 100% debvalor recibido por este conedpta. 13 proveedor preséntard unn garantia de ficl

cumplimicnto de Ta orden de compra, si ki cuantin génerada es mayor al valor que resulte de

multiplicar ¢f coeficiente 0,000002 por el présupuesto inicial del Estado del correspondiente

ejercicio ccondmico, esta gatantia se rendirg porun valor § al § 9 del monto total de 1o orden

de compra. » El proveedor cubrird el 1009 de los bienes con daios o alteraciones por

embalaje, manipulacion, mala calidad de la materia prima o componentes empleados en sy

producciin, - El proveedor tfirmard una ¢arta de compromiso de canje de los productos gic

se encuentren en mal estado o deterioro, coma por ejemplo pla pudricién o toxicidad en'el

Ea Lintidad Contratante dejard constancia del mal estado b deteriorn

empleo de plaguicidas.
del producto en el dcia de entrega recepeion, a fin de que esta sirva como respaldo v se proceda
con el cambio respectivo. La Untidad podrd realizar veril
cumplimicnio de las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabé mencionar que 1os costos

il

iones a fin de garanti

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1251
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in cubiertos por la Entidad Contratante.
\’()l{l Y ()(‘)\ l 1CA: Se deberd cumplir con ¢l Arl 129 (Medio de transporte), del
s de Manulactura, NORM

TOS PROCESADOS, PLANTAS PROC

S/\D()R/\\ DE ALIME

PARA ALIM

STABLECICIENTOS DE DISTRIBUCIC COMERCIALIZACION TRANSPOR
ESTABLECICMIENTOS DI TACTON COLECTIVA, ARC L -067-2015-GGG,
Se cumplird con la cadena de ita en ef atributo 13 “ALMAC TO Los

vehiculos deberdn cumplis tas Las paredes, los suclos y los
lechos estén hechos de un material apropindo y resistente a la corrosidn, con superlicies lisas ¢

impermeabl Fos suelos estardn dotados de un sistema de drenaje idéneos dotados de un

cquipy de relrigeracion, para maniener el pescado o fos mariscos re frigerados durante et

transporte a una lemperatura fo mas proxima a 0°C que sea posible 0, en el caso del peseado,
aclados, a ~18° C o a temperaturas inferio
que la carga de praductos no se conlamine por olores provenienles de envios

. Ll proveedor

28y sus productos.co

anteriores o cargas incompalibles; residuos (6xicos de sustancias quimicas o animales; ins
que aniden en el vebiculo; restos de productos agricolas en pudricién y desperdicios que

jos del drenaje y de circulacisn del aire situados en ¢l suelo del vehiculo. Se

obstruyan Jos orifi
deberd respetar fas recomendaciones en of embalaje y apilamiento de fos alimentos. Bl proveedor
correrd con odos los gastos de logistica y transporte desde ¢l Jugar de acopio hasta el Jugar
acosdado por la entidad contratante.

- ROTU
INEN 02
T etigueta gue ¢l producto debe consery
sorte, ¢l almacenamiento y Ja distribucion. Cada eovas
marca del provecdor, b varicdad de pescado, ¢} lugar de fabricacion, d) masa neta, en
unidad S, ¢) fecha de elaboracion, £) namero de tole, y g registro sanitario.

ALM /\(‘FN‘\I)()' £ ALMACENAMIENTO EN REFRIGERADOR (1 de
claboracién 2y 1H{3) l-',\ pe o marisco se Hlevard a las instalaciones de refrigeracion sin
excesiva demora; Ias instalaciones serdn capaces de mantener e} pescado a una lemperatura
comprendida entre (°C y -4°C. Los planes de rotacidn de fas existencias garantizardn una
s poco prolundas y se
INTO EN
s'de elaboracion 3 y 20)[4] Las instalaciones serdn capaces de mantener el
i ; 1.

¢ deberd Hevar

ADO! Fl rotlado de estos productos debe camiplic con to establecido en ef RTE

cuicultura, Se indicari en

n i eliqueta se debe declarar si el producto es de pesca o

en condiciones que mantengan su calidad durante el

tran: deberd indicarse: ay  nombre y/o

cado

ulilizacion adecuada del pescado; ¢f pescado s¢ almacenari ¢a bande,
radenrd de cantidades suficientes de hielo picada. B, ALMACENAMI
CON
pescado a -18°C o temiperaturas inferiores,
CARNLE DE PESCADOIEL pescado entero, ev
a una temperatury no mayor de <3000, hasta su congelacion completa, Tuego seri mantenido a
una femperstura no mayor a -270C en cimaras frigorificas o en equipos especiales destinados
para ¢l efecto. Bl pescado congelado, en filetes, deberd mantenerse a una iemperatura no mayor
F0C, desde la congelacion hasta la venta al pablico. £} tiempo miximo de atmacenamicnto
afo. 2. CARNE DI MARISCOS Los
rin de manera que Ja deshidratacion y Ja

>
=~

minimas de las temperatura

abezado o en fifete

de -2

aconscjable, en estas condiciones, serd de hasta 3 mes

mariscos y camarones congelados se preparardn y env
oxidacion sean minimas, |
salidad durante €] transporte, el almacenamiento y la distribucion. Se requiere

sroducto se mantendrd en congelacion (-18 °C) de modo que

mantengi su
cumplir con s siguicntes temperaturas parimanteney Ja cadena de frio que se muestra en la
tabla 10 TABLA 10, TEMPERATURA PARA MESCADOS Y MARISCOS EN
ALMACENAMIENTOS PRODUCTO REFRIGERADOS CONGELADOS Temperatura °C
‘Temperatura °C Conservacian dins Pescado graso 0a 27C-18 ©C 120 Pescado magro 0a 2°C-18
o 2401 Pescada plano 0 20C-18°C 270 Moluseo (0 a 20 C =18 °C 120 Crusticeo 02 2°C-18°C
[80 FUENTE
alimentos perecederos.

ENVASADC: Bste producto se requicre un
modilicada (EAM) La carne def pescado/marisco debe quedar fuera de fa zona de la costurag Se

inspeccionard ef material de envasado antes de utilizarlo pava comprobar que no esté dafado o

Dominguez. 2009, Recomendaciones para fa conservacion y lransporte de

stema de envasado al vacio o en atméstlera

contaminado: Personal debidamente capacitada inspeccionard a intervalos periddicos la
integridad det envase del producto acabado para verificar Ta eficacia del cierre hermético y el
correcto funcionamicnty de la miquina de envasar; Una vez cerrados herméticamente, los
productos EAM o cavasados al vacio se traslo wdardn con cuidado y sin demoras excesivas al

refrigerador donde se almacenardn. Los materiales y envolturas que esién en contacto directo o

indirecto con los alimentos lumn que estar labricados de acuerdo con las buenas pricticas

a fos alimentos en cantidades que puu]dn

manufaciura para que po.ranstic companegnie:
represenlar un peligro para lo sabud humana, modificar la composicién de los alimentos o

s organolépticas de la carne. Los materiales que se

provocar una alteracion de Jas caracteristica

podrin utilizar son: + Adhesivos - Cerdmica Corcho - Caucho - Vidrio
Resinas de intercambia idnico Papel v cartén - Celuiosa regenerada -

Ceras Se de lxri tomar en cuents L) N(JR’V]/\’I‘I\/A TLECNICA \‘/\N]'I‘ARIA !’/\RA /\I IMI“\I i‘(‘)%

‘R( IAR 1/1\( l()\ IR/\NSI’()RH Y ]‘\l/\lil £C lMH
ALIMENTACION COL 1VA, ARCSA ~ DE -067-201: PA. CARNI
Para ¢l transporte y almicenamicnto del pescado, deberd emplearse cajas de material

impermeable, de preferencia no recuperables despuds de su uso o recipientes de materiales
a total y un

inoxidables, sin espacios muertos y de una estructura tal, que permita una limpie:
saglic completr, B CARNE DE MARISCO ¥ material def envase debe ser resistente a la
L que 00 allere su composicin y su calidad organoléptica, Tl

accion del producto, de mane
wos al vacio v ¢l embalaje deben hacerse en condiciones que mantengan

isticas, ded producto y aseguren su inocuidad durante ¢l almacenamiento, transporie ¥

Tas caract
expendio
- HIGHR

carne o partes comeslibles de animales deberdin: ¢ Mantener un pivel ad

SONAL: Las personas que entren en contacto directo o indirecto con
ado de asco

pursonals -  ropa protectora apropinda a las circunstancias, y asegurarse de que la ropa

profects ‘hable sea limpiada antes del trabajo y en ¢l curso de éste; - Si utilizan

guantes durante la matanza y el faenado de los animales

v la manipulacién de fa carne, ascgurarse
de que son de un tipo autorizade para la actividad de que se trate. - Lavarse y desinfectarse
Lado en contacto con partes

inmedintamente ks manos v la ropa protectora coando hayan

anormiles de los animales que pueda contener patdgenos trasmitidos por los alimentos
Cubrir toda herida o corte con una.venda impermeable; y - Guardar la ropa protectora y fos

clectos personales en tugares separados de Jas zonas donde puede haber carne.

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1251...

27

31/05/2018 19:19



Catalogo electrdnico

manipulacion de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de alimentos,
Certificado de capacitacion {al menos'40
tica de alimentos y

emitido por ¢t MSP o entidudes privadas alines. -

horas) o experiencia (al menos 1 aio) en administracion de alimentos y/o log
{certificado otorgado por asociaciones o empresas
60 de alimentos, u otros.) TAREAS: 1) Coordinar ta

cadenas de distribucién de alimentos

s en el drea de comercializ:

ionar fa

logistica de entrega a ticmpo en el lugar acordado con la entidad contratante. 2} Ge
3y Coordinar el personal necesario

disponibilidad de productos para ¢l armado de canastas.
para el armado de canastas {flujo de procesos). 4) Revisar que los productos
aracleristicas requeridas de Lx canasta, de acuerdo a especificaciones
e participar
1 personal de servicio deberd

ucridos ¢n

esta ficha cuente con las ¢

proveedor que dess

proporcionadas cn la presente ficha. Personal de
sona por cada 300 canastas a elabora

deberd contar con 1 per:

io de em

. higicne y manipulacién de
nud ocupacional emilido por ¢l
il personal deberd estar

¥ conocimiento en serv
alimenios de al menos sc y presentar
MSP para la manipulacién de alimentos o entidades privads

contar con: Experi

u jornada laboral dependerd
1) Descargar los

puntealmente cuando requicra ¢l administrador de
del dempo que se demore en armar y embalar todas las $
alimentos que Hegan al centro de acopio. 2)  Lavar yjo hmplul los alimentos segln sea el caso.

alimentos y embalas de acuerdo al peso solicitado eo esta Ticha, 4) Pesar
s en ¢l vehiculo de distribucion. 6)

3) Clasificar log
{os alimentos y armar las canastas 3) Cargar las cana
Descargar las canastas en el lugar acordado por la entidad contratante

« PRECIO DIE ADHESION:: USD. 50,44 por cada canasts de 4 kg de mariscos {pescados y
crustdecos); incluido transporte al lagar acordado por la Entidad Contratante (Bl precio no
incluye TVA),

B RIPOION GENERAL: Proveer alimentos = PESCADO Y MARIS:
la prepar uno, almuerzo, merienda’y colaciones,

correspondiciies a un mes, que s ades caldricas de 2000 Kitocalorias diarias

S destinados para

ién en tres tiempos de comida: de

por persona, ¢s decir 60000 Mlum]mu al mes,

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedorés que deseen participar en ésta ficha técnica podrdn
hacerto de forma dsociada bajo Ta figura de Asociaciones de Productores, Cooperativas de
Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcio que formen parte de I Agriculiura Familiar
Campesina. Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de Comercializacion, Centros de
Acopio y/o Consorcios deberdn presentdr copia simple de Registro como Asociacidn,

icultura Familiar Campesina emitido por la

Solidaria (SEPS), acreditacion det MAGAP u otra
ciatividad y que ¢sté vinculado a ta Agricultura

Cooperativa de Comercializacian, de la A,

Superintendencia de Economia Popular y

entidad piblica competente que acre
consorcios s¢ solicitard fos:documentos habilitantes que faculten Esta
forma de asociatividad. EYcdleulo de la capacidad maxima se elabord tomando en cuentael peso
promedio, et aporte calérico y las porciones de proteina mis camunes que se encuentran

disponibles en ¢l Ecuador, sugeridas para los ticmpos de comida establecidos, necesarios para

Familiar Campesina. P:

completar una dicta de 2000 kilocalorias diarias, como $¢ mucstra én la tabla 1. TABLA 1.
DISTRIBUCION DE PORCIONIES () DEINGESTA DEPROT INA SEGUN TIEMPOS DB
COMIDA PARA 2000 KCAL/DIATI \4)’()\ D¢ ()MH)A(I) P()R( (B ['AJI I)I

INTOS A INGERIRSIE
MEDIO SUGERIDA DE CARNIE (2) l)l /\YUN
3000 0 ALMUERZO 339 70021000 3 COLACION
1800072 TOTAL 1009 2000 60000 6 (1) Cuadrd referencia
fas para tiempe de comida dicho porcentaje de alimeénto se compensard dentro

£n el caso de noexistir las
diferentes catego
de las otras calegorias de tiempo de’comida. (2)La porcidn de catne equivale a S0 gramos.
SLABORADO POR SERCOP, 2016 In la tabla 2 s¢ muesira el porcentaje de aporte caldrico dé
mariscosa la dum con el 25,2 % de! fotat de los alimentos que se consumen en ¢l dia,
%, almuerzo 11,6 9% y merienda 10,0 %) generando
o5 decir 15142,8 kitocalorias al mes. TABLA 2.
IEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES.

s/ (otal alimento TIPO DE
PORTE PORCION
INERGIA/ 71,4 keal/dia 0
233,3 kealfdia 200 keal/dia 5047 keal/dia DIA ENFERGIA/ 2142,8 kealimes 0 7000 keal/mes
6000 keal/mes 151428 keal/mes Mi ABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 3. se
muestra una lista pescados y mariscos clasificados por tipo, los mismos que componen la canasta,
riamente s¢ encontrardn todos los productos dentro-de esta canasty, sino que los
uerdoa las siguicnles parametros: - Que se

Que tengan tefacion con el aporte catérico por

pescados’y
en tos tre;

un aporte calirico de S04,7 kilocatorias al dia;
PORCENTA DE PROTEINA POR CADA
DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA tolal porcio:
PORCION APORTE PORCIO

perd no neces
mismos sen sustituibles ¢atre ellos de ¢

encuentren dentro de ta misma clas 0.

ién existente en el

ujcto a la disposi

ado o marisco en la canasta

alimento. Ll cambio de p:
medio. Los aliméntos de por ¢l proveedor deberdn

TABLA 3. LISTADO DE Pi
) Y ENERGIA

aprobados

por la entidad contratante, pr
MARISCO SUSTITUIBLE
CLASIFICACION OPCION P

vio acuerdo entre parte
CUERDO A SU TAMANO, P
SO PROMEDIO PORCION (g) Energia (kcal) 100 g Encrg
funcién del peso de fa poreion {Kealy PESO TOTAL (g) PESO TOTAL g PESO TOTAL (kg)
PESO TOTAL kg ! CADO FILE DORAD 0 168 84 18 900 1,8 4 PICUDO/ BONITO*
CORVINA 501104 52 18 900 OTROS FILETES TRUCHA * 50 148 74 14 700 1 4 TILAPIA *
3096 48 14 700 MARISCO MARISCO CAMARON 50 106 53 6 300 0,6 MIXTURA DE
MARISCOS 50074 37 3 150 CALAMAR 50 92 46 3 150 *Dentro de los [iletés de pescado y
do se podrd sustituir por cualquier tra especie de péscado de acuerdo a la
NCAP, 2012, ELABORADO POR
poral menos: © 1 tipo de carne de filele

otros filetes de pe
regidn con caract
SERCOP, 2016 La canasta deberd estar compucs
de pescado (1,8 kg) - t fipo de'carne de otros fildtes pescado (1,4 kg) « I tipo-de carne
de mariscos (0,6 kg) Esta composicion s¢ muestra en fa fabla 4. TABLA 4. COMPOSICION DE
UNA CANASTA SCADOS Y MARISCOS CLASIFICACION DE LA SADOY
MARISCO DE ACUERDO A SUTIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA
PESCADO Y MARISCO(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA / 15
41 OTROS Fii S 1,4 MARISCOS 0,6 ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha
acoge a la resolue SERCOP), Registro Oficial
No. 032 del 6 d donde SXPEDIR LAS DISPOSICIONIES PARA
LA ADQUISIC I UMO HUMANO
PRODUCIDOS O ( ULTIVADOS EN EL ECUADOR”, amente e el Art |- Ambito de
aplicacidn y Art.2 Alimentos producidos o cultivados en ¢l Lcuador. ACLARACION PARA LA

z

n del Servicio Nacional de Contrat.

resuelve “I3
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REQUISISTOS M[NIM()\ PARA EL FAENAMIENTO DE LAS CANALES Y EL

PRODUCCION PRIMARIA Durante
o primaria ¢l provecdor garantizard Ja practicas acuicolas o de pesca adecuadas y que
ado de salud. La procedencia de los animales deberd
cuicolas y/o pesqueras, velerinarias y de alimentacidn

los animales se mankengan en adecuado ¢

presencia d¢ buenas prict
iene general adecuada del personal y el equipo de produc
ADO L. CARNL BE PFESCADO. Se cumplird con los requisitos de Ta
1896:2013 “Pescados v frescos relrigerados o congelados de

itos [ispecificos). £t

garantiza
6n o pesca, 13

de los animales, hi
PROCESO DI
Norma INEN N
produccion acuicok

s mismos que se establecen e ¢f numeral 19 (Requis

s condiciones de conservacion, sus ojos deberin ser

Has de color rojo y

pescado deberd estar en perfe
Tas su olor caracteristico

transparentes, la p

mas brillante

or

normal, La carne de: ~pum de su de
er inmediatamente 1a s

con el dedo, deberd des

comprimirlas par
abdominal deberd presentar un aspecto brillante, 2. CARNE
sabor deben ser fos caracteristicos det producto. No se permiten ulnrm o sabores objetables
»s dee Jos piensos

can signo de descompos

persistentes ¢ inconfundibles que
lablecidos seg

l]k ber: s internacionales (de conformidad
con ol Cadigo |de Pr s para et Control de la Ulilizacién de Medicamentos Veterinarios
(CAC/RCP 38-1993) v
Reglamentario para el ¢
(CAC/GL 16-1993).
congelados de produc
veterinarios permitidos TABLA 12 R
PARA CARNE DE PESCADO MEDICA)
Cloranlenicol, ug 03 1LC-M S (limite maximo ruxdu«xl)l coli, UIL/“ 1 LO-M
Fletracicling ug/kg O HPLC-DAD *Oxitetraciclina 100 *Clortetraciclina 100 Sullonaminda,
Fsulfornanida 100 *Sulfametacina 100 *Sulfadiacina 100 *Sullamercina
100 *Sulfatiazot Quinoloenas, ug/kg 100 HPLC-DAD *Enrolloxacina 100 *danafloxacina 200
Fluguilema Florfenicol, ug/kg 100 HPLC. 8 Verde malAquita més leuco verde
malaquile,ug/kg 2 HPLC-MS/MS Limite méximo de residuos de plaguicidas TABLA 12
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS PARA CARNIE DE PESCADO PLAGUICIDAS LIMITE

b SAYO Compuestos organoclarados incluidos PCRs Dioxinas pg/s
D -EQT -PCDD -F-PCB *l{ecta cloro, ug/kg 200 Cromaiografia du
)0 Cloradano iso A, ug/kg S0 DDE + 3,4,4,5- tetracloro befenil,

% 2,344 pentacioro bifenilo 15 2,3,4.4,pentacioro
NILO IS 2,3,4.4.5 tetraclorobitenilo 15 DT )
3.4,4

directrices del Codex para ¢l Bstablecimiento de un Progranma
ntrol de Residuos de Medicamentos Velerinarios en los Alimentos
: 1896:2013 “Pescados [rescos refrigerados o

2in norma N

ion acufcola

enil + dieldrin 1
hmnll 15 I)I)I) + 2,3, 44 TTRACLOROBIE
00 3,3,4,4.5 pentacioro bilenilo 1S 2,3,3,4,4,5 hexacloro bifenilo 15 hexactoro
bifenilo 15 3,344,5,5 hexacoloro bifenilo 15 2. CARNE DE MARIS: . MARON. ]
limite miximo de residuos de medicamentos veterinarios, en fos camarones de produccian
DUOS DE MEDRICAMIENTOS

acuicola son los gue se encuentran en I\ tabla 6, TABLA 7. R

Cloranfenicol, p - MS/MS Cromatografia de gases - MS/S
Nitrohurano, | 4 MS * Tetracicling, pg/kg 100 HPEC-
DAD *Oxitetraciclin, png/kg 100 * Clortetracicling, pg/kg 100 Sulfonamidas, pg/kg 100 HPEC-
DAD *Sulfanimalida 100 *Sultumetacina 100 *Sufladiaciny 160 *Sulfameracina 100
*Sulfattazol Quinoionas, wg/ke 100 HPLC-FLD - I*'nml'lnwucin:l l()(l /\tinl() n\nli!ico l(]l) -

a 200 - Flumequina Florfenicol,
l:|qu|l) )w/kf 2 Hl’l C AM\/’WS ¥

Danaflo:
lx.uu\ verde n

tetractoro bi 4.4° ]unludr)m

bifenilo ~ 3 lclr:luIm‘uhncnilu 1523445
tetraclorobif L3,4.4°.8 p\.nl.u,lﬂm bifenilo 15 - 2,3.3".4.4°,5 hexacloro

bl[u\lln s ’ T hexaclore bifenilo 15 - 3,3°,4.4° 5.5 hexactoro bifenilo I3 FUENTI:

de la uulun de compra,
s ol proveedor Para el electo, ¢l plazo entre

cada entreg; tul del prnduc\u. serd de
as0 Lortuito o fuerza mayor, como
turates imprevistos, de conformidad con o que manda Art, 30

a parcial fa entidad contratanic

contratante pare

Ivo condiciones de

maximo 15

minimo 7 Jias y
tres o lendmenos

eventos, des:
del Cadigo Civil, Afin de cerciorarse en la cantidad de entre

previo a suscribir ¢l acta de enfrega-recepcicn parcial, pesard
P

os productos recibidos por ¢l

1 se comprobare que el

proveedor a fin de verif Yue se cumpla con ¢l peso requerido. Ba el

acl

A constancia en el
scripeion

peso e menor de o gue debin haberentregado de manera parcial, se dejar

-recepeton, el proveedor deberd completar el peso wital contratado previo a la s

entrega-recepeion definitiva,
- FORMA'Y REQUISISTOS DIE PAGO: Las pagos por ka provision del bien se realizarin con
s de la entidad contratante generadora de fn orden de compra en

a las par
dd de los
suscripeion del acta de entrega recepeién (total o parcial), y a fa que se debe adjuntar también,
copia simple de la orden de compra y Ia factura emitida por el proveedor. De ser el caso, s¢

das presupu
wdos Unidos de Norteamérica; los que serdn realizados después de la

re An pagos parcial in i cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo

acuerdo entre laentidad contratante y ¢l proveedor.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El provecdor que desce
rador por cada 300 canastas, 13l administrador deberd
ado de formacion o capacitacion de al menos 20 horas ¢n higicne y

participar deberd contar con un adminis

presentars - Cert

i
i
|
!
i
|

htips://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1251...

19 de 27

31/05/2018 19:19



Catalogo electrénico

Para delerminar el ndmero de canastas gque s¢ requieren de forma

ENTIDAD CONTRATANT
mensual, la entidad contratante deberd definir el ndmero de personas que van a
este servicio y multiplicar por ¢l nimero de canastas que se réquieren por mes.
minima a adquirir es de 50 canasias al mes, considerando como grupo etario a las personas

o usuarios de

Endmero

mayores de 18 afios. Para grupos de menor edad se podrd fealizar compras minimas desdeé 10

canastas por mes, para lo cual se adjunia el siguicnte cuadro referencial con las porciones y
aporte calérico sugerido para cada grupo elario APORTE CALORICO Y PORCION
DI PROTEINA SUGERIDA POR DIA | SEG ARIO RANGO DE EDAD
KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA
3 a4 ados 1500 30 g 2 5 0 7 afos 1750 40 gr 28 a 10 afios 1900 30 gr. 1 11 o' 14 ahos 2300 30
ar U ES 0 17 aios 2300 50 2r 0,5 Adulte 2000 30 gr 1 Pata fas instituciones que cuenten don
nuiricionistas v tengan definido ¢l ndmero de canastas segdn su necesidad institucional, podrin

A de guia para el

planificar las compras segin'sus requerimientos particulares; fa tabla No., 4 seivir:
cileulo de canastas segn grupo etario, pero solo es réferesicial. CALCULO DE CAPACIDAD

PRODY

Comercializacion, Centros de Acopio yio Consorcios,

VAL La eapacidad productiva por Asociaciones de Productores, Cobperativas de
de 300 canastas al mes. Se dard

vicola libre de producios quimicos,

prioridad a Jas organizaciones que realicen su produceién ¢
hormonales y demas productos restringidos (nommas sanitarias vigentes), extendicndosu cupo de
S0 canastas al mes, siempre y cdando cuenten con una cértificacion de alguny ¢nfidad

o privada que avale este tipo de produceion. Bl proveedor se compromete o entregar i

drea de

3 no obstante ¢l proveedor podri escoger ¢

producto en el drea local de so domicili

cobertura (cantonal, provincial o nacional) segin s capacidad productiva.
- APLICACION DIE LA PRESENTE FICHA: Conformic a la NORMAS NICAS
ECUATORIANAS INEN DE PESCADO'Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS (CPE INEN-
CODEX CACTRCP 32 2013-07), y 1a Norma Técnica Ecuatoriana, NTT INEN 183:1975.04
“P ADG FRESCO, REFRIGERADO Y CONGELADO. REQUISITOS™

- CALIDAD: A, PRODUCCION PRIMARIA RIS 'CION. Para ¢l pescado ¥ mari

crudos, deben cumplir con las siguientes especificaciones: - teristicas organolépt

No poseer Indicadores quimicns de

VBN, histamina, metales pesados, residuos
(isi
Sepa gue

propias del producto como aspecio, olor, textura, ¢

la descomposicién y/o contaminacidn, por cjemplo,

Caracterist

nto de materias extrafiag; «

de plaguicidas, nitratos, etc.: - I
como ¢l tamaio del pescado yfo marisco: Se rechazard el pescado/marises del gue

s o extrafias que no se ehiminarin o reducirin a un

conticne sustancias daninas, descompies

nivel aceptable mediante los procedimicntos normales de ¢ cidn o pieparacidng s¢ facilitard
informacion sobre la'zona de caplura. 13, FAENADO. EVISCERADOY LAVADO (Fases de
elaboracion 6 y 7)) I eviscerado se considera completd cuando sehan eliminado ¢} tubo

¢ dispondri de un suministro suficiente de agua de mar limpia
imas sueltas y al

intestinal y los drganos iniernos,
1 lavar Ta superficic del peseado con'el fin de eliminar

o ugua potable pa

pescado y/o mariseo eviscerado con el fin de ¢liminar la sangre v las visceras de'la cavidad
ventral; FILETEADO, DESUELLO, RECORTE Y EXAMEN A CONTRALUZ (
elaboracidn 8 y 9)[2) S dispondri de un suministro suficiente de dgua del mar limpii o agua
potable para lavar: + El pescado antes del fileteado o el corte, especialmente si s¢ ha

es de

(iletes despuds del filefeado, ¢l desucllo o el recorte con'el fin de climinar

descamado; - Los
Elexamen a'contraluz, de'los filetes sin piel se

cualquier mstro de sangre, ¢séamas 0 visceras
imo la iluminacidn

riddnea que aproveche al'm

realizard por personal especializado en'on |

emplearse

es una téenica eficaz para contrvlar los pardsitos (en el pescado fresco) y deber

xpuestas; La temperatura con objeto de controlar In

cuando se utilicen especies de peces

fecto, fos fileles de pescado s¢ cubrifdn totalmenté con hiclo o se re

histamina o un de

manerd apropiada en recipienies hmpios, se protegerfin contra Ta deshidratacion. 1.
DEPESCADO Se aplichrdn critefios apropiados de evaluacian sensorial para determinar la
acepiabilidad del pescado y eliminar ¢l pescado que presenic una mermacon respecto a lag
disposiciones sobre calidad esencial de las normas correspondientes del Codex. Bi pescado de

caracteristicas siguicntes: Piel/baba:

$'se considera naceplable si'presenta T

arenosa, colores apagados con motas de baba pardo-amariticnta Ojos: concavas, opacas,

hundidos, descoloridos Agaliast gris-pardo o blanquecins, haba amarillenta opaca, compricta o

congulada, Olor: carne con'olora aminas, amoniaco, lechoso, ldctico, sulliro, fecal, putrido,
do. deberd presentar un contenido maximo de niltageno basico volatil de 49,5 mg

rdo como nitrdgeno. Kl peseado deberd presentar un pll méximo de

rancio. El pe

por HOU g, expré:
carne internay 6,8 on la carne éxterna. 2. CARNE DI MARISCOS Scgan norma N
013, Jos productos contemplados por fas disposiciones de la presente norma se deben

preparary manipular de conformidad chn lo establecido en'el Reglamento de Bucenas Pr

Y cont fos requisitos
Se

Manufactura parn alimentos procesados del Ministério de Salud Piblic

sanitarios minimaos que deben cuniplic fas industrias pesqueras v acuicolas, CAMARO

requicre camarones clas
siguiente labli. TABLA 9 UNIDADES DE COLAS DI CAMARONES POR CADA 500 s
TAMARO CONTEQ (con reférencia al peso de o as) Unidades promedio en 300 gramos
MEDIANO 028 33 30/40 38 PUENTE: NTE INEN 436:2013

- TACHIN: Gaveta Plastica de Calado Total de Polictileno de alta densidad nueva, de
)y que permile

una fempeiatura de tiabajo de <20 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gavéta
lena. Las gavetas destinadas al transporte de atimentos serdn de propicdad exclusiva del

proveedor, el mismo que deberd garaniizar ¢ buen uso de las mismas, es decir gue éstas oo

in el

podrinser emipleadas para acciones ajenas a o 'del transporte de alimentos, Tin ad
proveedor deberd tomar en cudnta las recomendiicionds ¥ documentos que proparcione la Bntidad

18 que requiera la entidad

Contratante referente al uso de las gavetas, Segin el nimdro de canast
contratante, ta entidad definird ol tipn de envasado para los alimentos correspondicntes a ¢sta
ficha. Bl proveedoc deberd entregar sus productos solo en las gavetas seglin como se especilica en

esta licha,

i
{
i
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SADOS

A Arca de, clasificacion y almiacenamicnto de fos

CANASTA - ESPECIAS Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS PROC
- INFRAESTRUCTURA MIN
productos procésados - Arca destinada para ubicacidn de las gavetas. Las gavetas debérdn

ser limpiadas cada vez que sean wilizadas, - Area de despacho de gavetas, dsta deberd ser

obscura, fresca y veatifada. Para evitar dafios de los productos no debe exponerse al sol. -

Bl Fecho, paredes, piso deberd ser liso con Ia finalidad evitar acumulacién de particilas de polvo

y conceniracion de humedad en la infracstructura,
- PRECIO DE ADHESION: USD. 381,58 Por cida canasta (para S0 personas) de 41,99

4(1
MICSCs)

381,5800

1.526,3200
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Kilogramos y 3,52 litros de especias y productos procesados incluido transporte al Jugar acordado

por la Entidad Conteatante. (Bl precio no incluye 1VA).

DESCRIPCION. GENERAL: Proveer productos alimenticios procesados destinados para ¢l
consumo estimado de 50 personas, en tres tiempos de comidas desayuno, atmuerzo, merienda y
colaciones, correspondicntes a un mes.
~ PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Admini
participar deberft contar con un adminisirador por cada 300 canastas. Deberd presentar: -

strador- El proveedor que desee

Certitieado de formacién o capacitacion de al menos 20 horas en higicne y manipulacion de

alimentos o Certificado de salud ocupacional para fa manipulacion de alimentos, emitido por el

MSP o entidades privadas afines, - Certilicado de capacitacion (ad menos 40 horas) o
expesiencia (al menos 1 afo) en administracion de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas
de distribucion de alimentos. (certilicado otorgado por asociaciones o empresas campesinas en ¢l
area de comercializacidn de atimentos, u otros.) TAREAS: 1) Coordinar Ja logistica de
sordado con fa entidad contratante, 2) Giestionar Ja

entrega a tiempo en ¢l lugar
disponibitidad de productos para ¢t armado de canastas. 3} Coordinar al personal necesario
para eb armade de canastas H]uln dc procesos). 4) Revisar gue los productos requeridos en
ciones

esta ficha cuente con las caracle s regueridas de la canasta, de acuerdo a especili
proveedor que desee participar

deberd contar con 1 persona por cada 6 canastas a ¢laborar, El personal de servicio deberd contar

servicio

proporcionadas en la presente licha, Personal de

ixperiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higicne y manipulacion de alimentos
ado de satud ocupacional emitido por ¢f MSP para la

con:

de al menos seis meses 'y presentar cert

fines. Il personal deberd estar puntualmente
Sa y su jornada laboral dependerd del iempo que

manipulacion de alimentos o entidades priv

cunndo requicr ¢l administrador de la asocia

se demore en armar y embadar todas las canastas, TAREAS: 1) Descargar Jos atimentos que
Hega al centro de acopio. 2) Pesar os alimentos 3) Lavar y/o limpiar fos alimentc

sea el caso, 4) Clasilicar fos alimentos y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta

3 Pesar los alimentos y armar tas canastas 6) Cargar fas canastas en ¢l vehiculo de
distribucién. 7) Descargar fas canastas en el Jugar acordado por la entidad contratante.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores Gue deseen participar en esta licha téenica podrin
hacerlo a través de Torma asociada bajo la figura de Asociaciones de Productores, Cooperativas
de Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcio, que formen parte de la Agricultura
Familiar Campesina. Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de Comercializacian,
Centros de Acopio /o Consorcios deberan presentar copia simple de Registro como Asociacidn,
Coaperativa de Comercializacion, de fa Agricultura Familiar Campesina emitido por fa
Superintendencia de Heonomia Popular y Selidaria (SEPS), certificacion del MAGAR MIPRO,
MIES u otra entidad piiblica competente que acredite asociatividad y que esié vineulado a la

se solicitard fos documentos habilitantes que

Agricultura Familiar Campesina. Para consorcios
faculten esta Torma de asociatividad. Bl proveedor se compromete a entregar su producto en ¢l

area Jocal de su domiciliog no obstanie el proveedor podri escoger el drea de cobertura (canlonal,

n su capacidad productiva. La estimacidn que se realiza para el
relerencial para la tabla ndimero 1, Se estima que una canasta de

provincial o nacional) s

consumo de 30 personas

50 personas aduitas mayores de 18 afios
S CALCULADAS PARA

especias y productos procesados puede abastecer pars
duranie un mes. TABLA L LISTA DE PRODUCTOS Y CA
L C
CANTIDAD UNIDAR No DE PORCIONIS
[ ll()( OLATEC hnuvl e en ]mlw 7.5 \)nldldn,\ de 500 g

TIMADAS/MES PESO TOTAL (kg) /ml
507
Pancla en Moquc 4 Unid‘:d dc 1k

2 Chocolate en barra hasta

du \UU 2 »7\0 7.5 l\ﬂ Café pds.uio 4 Lnuludu de 500 g 37,
Conservas en aimibar (varias frutas) 2 Unidades de 820 ¢ ‘l() 1,64 kg CONSERVA DIESAL
conservas en salmuera (varias verduras) 4 Unidades de 400 g 30 L6 :SPECIAS DE SAL
Orégane | Unidad de 100 g 100 1,5 kg Albaca 1 Unidad de 100 g 100 Ineldo 1 Unidad de 100 g
100 Sahilz 1 Unidad de 100 g 100 Tomillo 1 Unidad de 100 g 100 Cilantro 1 Atado de 100 g 100
Percjil 1 Atado de 100 g 100 Laurel | Unidad de 100 g 100 Pimienta en polva | Fundas de 100 ¢
100 Pimienta en grano 1 Fundas de 100 g 100 Achiote § Fundas de 100 g 100 Linaza 1 Fundas de
100 g 100 Comino en polvo 1 Fundas de 100 g 100 Comino en grano, 1 Fundas de 100 g 100 Ajo
en polvo | Fundas de 100 ¢ 100 ESPECIAS DE DULCE Pimienta dulee § Fundas de 100 g 100
1,2 kg Anis de pan | Atado de 100 g 100 Anis estrellado 1 Atado de 100 g 100 Clave de olor |
Atado de 100 g 100 Mierba buena | Atado de 100 g 100 Manzanilla | Atado de 100 g 100
Cedrén 1 Atado de 106 100 Menta | Atado de 100 ¢ 100 Hierba luisa 1 Atado de 1060 g 100
Orchata 1 Atado de 100 g 100 Canela I Fundas de 100 g 100 Guayusa | Fundas de 100 g 100
SALSAS Salsa de tomate 2 Unidades de 350 g 1100 2.3 kg Mayonesa 3 Unidades de 400 g 1200
TOTAL KILOGRAMOS 41,99 kg MERMELADAS Y MELES Mermeladas Varios sabores 7
unidades de 360 ml 2300 2,52 1 Miel de abeja | unidad de 1 litro 1000 1 ETOTAL LITROS 3 521

BELABORADO POR SERCOP, 2016 La canasta deberd estar compuesta por al menos: - {
tipo chocolate (7,5 kg I tipo de endulzante (18, /\ku) . I tipo de 7.5 kg)~ 2
tipo de salsas (2 1itros) - Mermeladas ¥ mieles (3,52 litros) - 1 tipo de conservas dulces

(1,64 kg) - 1 tipo de conserva de sat (1,6 kg) - S tipos de especias de sal (1,5 kg) -
3 tipos de especiay de dulee (1,2 kg) Considerando gue las canastas se encuentran elaboradas para
tas al mes son

ta capacidad mixima de produccion de can

¢l consumo estimado de S0 persor

200y sy pdmero minima es de 2 canastas al mes; considerando como grupo etario a fas personas

mayores de 18 afios. Para grupos etarios de menor edad se podrd realizar compras minimas desde

proveedor enfregard al menos un producto gue se encuentre dentro de una

ian. Para los productos de especias dulees y de sal, s¢ entregardn al menas 5

determinardn previo acuerdo

tipus deespecias de cada grupos so obstante ¢l tipo de productos s
con ly'entidad contratante.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pugos por la provisién del bien se reali
cargo a jas partidas presupucstarias de Yo entidad contratante gencradora de ta orden de compray
en délares de Jos fstados Unidos de Norteamérica. inmediatamente despuds de fa suscripeicn del
acta de entrega recepeidn (total o parcial), copia simple de la orden de compra y la factura
emitida por el proveedor. De ser ¢l caso, se realizarin pagos parciales, segin el cronograma de

ardn con

establecido por mutuo acuerdo entre fa entidad contratanle y et proveedor.
I'REGA: La enlrega se realizard mensuatmente. El plazo de entrega,

entregas parciale
- PLAZO DI
comenzard 1 correr a pariir de Ja formalizacion de Ja orden de compra, segun cronograma

establecido de mutuo acuerdo entre Ja entidad contratante y ¢f proveedor, Para ol clecto, el plazo

entre cada eptrega del producto, serd de minimo 7 dias, salvo condiciones de caso fortuito o

hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1251...
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{uerza mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de conformidad con lo
que manda Art. 30 del Cadigo Civil. A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la
scribir ¢l acta de entrega-recepeion, se pesard los productos

n de verificar que se cumpla con el peso requerido, n el caso de

entidad contratante previo a
recibidos por el proveedor a
que se comprobare que ef peso es menor de Jo que debia haber entregado, se dejard condtancia on

el acta entrega-recepeidn, ¢l praveedor deberd complatar ¢f peso total contratado previo o fa
suscripeidn del acta enlrega-recepeion definitiva.

- REQUISISTOS MINIMOS: '
parte de la Beonomia Popular y Solidaria y contar cori ¢l debido r
excepeidn de las‘especias dulees y de’sal que deberdn ser cultivadas bajo sistemas de produccion
amigables con ¢l medioambicite y bajo Normas de Buenas Pric Agricolas. Conforme a la
Resolucion ARCSA-DE-067-2015-GGG, “Notmativa Téenica saniiaria pari alimentos

pmumdnx plantas procesadoras de alimenios, Establecimientos de dNnhuumL

lodos los productos que integran esta canasta debeérdn formar
istro sanitario vigenie, a

acién, trahsporte y establecimientos de alimentacion colectiva™ La preseate licha

comer:
aplica para I adquisicidn de priductos alimenticios procesados que se consiimen en fos ires
tiempos de comida (desayuno, slmuerzo y merienda) ¥ colaciones,

CALIDAD: A fin de garantizic a buena calidad ¢ inocuidad de fas especias

(sal o duleey; ¢l

se a las recomendaciones planteadas en of planteadas en ¢ Manual de
ablecer dentro de la

proveedor deberd acoge
Buenas Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o deb
slemas pasticipativos de garantia de Jas organiza
FICA: Se deberd cumplir con ¢ Art. 129 (Medio dé fransporie), del
lur.\ \‘()R\'I/\] VA II C \4]('/\ SANT !/\R]A

arganizacion ones,

capitufo 11 de las I}uunn\ PrZIU!Ld& de \4 mul

PARA ALIM

LECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG.
El proveedor correrd con todos los gastos de logistica ¥ transporte desde el fugar de acopio hasta
¢l lugar acordado por la entidad contratante.
- I'\’V/\%/\D(')' Sc deberd tomaren cuenta la \'()RMA‘]\!\'A ’I

HOA S/\\I TARIA PARA

RANSPORTE Y

l\’/\ /\l\( SA - I)l -067-2015-GGG v
N 253 (1R), /| ABLES

FOS SOMIET I!)()S AUNPROCESO

INVASADO DIE ALIME?
PEERILIZACTON POR CALOR™

FEACION: Gaveta Plastica de Calado Total de Polictileno de alti densidad pucva, de
dimensiohes 54 em x 36 em x 30 em, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite
una emperatura de trabgjo de -207 2 50° (°C), dando asf un peso minimo de 16, (>f» kg porgaveta
lusiva del

Hena. Tas gavelas destinadas al ransporie de alimentos serdn de propicdad

as no

proveedor, el mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de las mismas, ¢s decir que ¢
adicidn el

podran serempleadas para acciones ajenas a la del transporic de alimentos. [
proveedor deberd tomar en cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione la Iintidad

Centratanie referente al uso de tas gavetas, I provéedor deberd entregar sus producios solo en

e esta ficha,

s seglin como seespecilic
VIICIPO Y GARANTIA: La'entidad contratante definird la procedencia par la entregd de
aso de

un anticipo, el cuad podri ser de hasta 30% del tolal def valor de Ta orden de compra. En
realizarse un anticipa, si presentard Ta garantia del buen uso de anticipo por un valor cquivalente
al T00% del valor recibido por este concepto, Bl proveedor presentard una garantia de fiel
cumplimicnto de da orden de compra, sila cuantia generada es mayor al valor que resulie de

ado def correspendiente

se rendird por un vador igual ab 3 % del monto foldl d¢ Ta orden
de compra. L proveedor cubrind el 100% de'los bicnes con dafios o alteraciones por embalaje;
manipulacion, mala calidad de la matéria prima o componéntes empleados ¢n su produccién.
Ebproveedor firmard una carta decompromiso de canje de los productos que se encuentren

en mal estado o delerioro, por ¢jemplo golpes, abertutas de empague, eie. - La Entidad

Confratante dejard constancia del mal extado o deterioro dél producto en ef acta de entrega

a como respalde y 8¢ proceda con ¢l cambio respectivo. 1a

n di'que est

realizar ve

recepeion, a
Entidad podr:
deseritas en la presente (icha, cabe mencionar qiic los ¢ostos de eslas veri fic

ficaciones a fin de garantizar ¢l cumplimicnio de fa

Ciones seran
cubiertos par la Tintidad Contritante
- INFRACCIONG DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIO,
Incumplimicnitos en los tiempos de entrega seialados por'la Enlidad Contratanie sin jus(

.
Por retraso en Ta entrega del producto se aplicard una multa del 0,3 % diario dél valor a facturar
carrespandiente al producto no éntregado que consta ¢n'la Orden de Compra. En’ caso de
producirse recurrencia i el incumplimiento, la Enfidad Contratante notificars al SERC O
mediante oficio y documentos de respaldo, de éste hechos con el fin de realizar Ia exclision del
proveedor del Catalogo Dinamico Inclusivo. Incumplimienio dela orden de compra Bn el caso de
que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en s totalidad, 1 cotidad contratante
dari pof terminado ta'orden de compra y noiificard al SERCOP a fin de que lo déclare contratista
establecido en ' orden de compra Si ¢l provecdor

incumplido. No cumplir con el peso de enty
haineumplido lo contempladoen ¢l pariato tiltimo del numeral § de esta Ticha, 8¢ Te aplicard una

multa del 0.2 % del valor total de Ta oxden de compra, considérindose como peso maximé de

incumplimiento de hasta 0,5 kilogramos del total de Ja orden de compra. Emplear Se soliciari ol

cambio del producto de produceian. Productos de uso agricols que n hayan sido aprobados poy

AGROCALIDAD 0 a 50 vez s¢ encuentren mal viilizadas o se encudntien s en el producto

final Fin caso de producirse una’ segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificaid al
SERCOP mediante oficio y documentos de respaldor y soliciiari la suspens
ha §

alimentos no cumplen con los tequisitos minimos' establecidos en la préserite Ticha, ¢

on del

g

Dindmico Inclusive. Incumplimicnids de tequisitos minimos de la s determing (ue los

obracd

% del valor total de Ta eintrega parcial, 14 cual sefd notificada al

una multa cquivalente al (4,2
proveedor por ol administrador de fa Orden de Compra, En caso de producirse una segunda
SRCOP, mediante oficio y documentos de

reinctdencia, la Lntidad Contratante notilicara at

respaldo; v soficitard la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo, Incumplimicnto en las

especificaciones de dnirega en givelas, transporte v Jogistica ¢ inffacstructuia Si se determina que

los alimentos no han sido entregados e a presente licha, se cobrard una mulia cquivalente al 0.2

% del valor 1otal de la entrega parcial. Iacual serd notiticada al proveedor por of administrador de

la Orden de Compra, aso de producirse una s¢gunda reincidencia, Ta Entidad Contratante
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notilicard al SERCOP, mediante olicio y documentos de respaldo; y solicitard la suspensidn del

n de la canasta en pesos
e

Caldloge Dindmice Inclusivo. Incumplimiento en fa conforma v tipos
i conforme a los

del valor total de

requeridos en esta ficha $ise determina gue 1os alimentos no han sido entr

es0s ¥ Hpos se cobrard una mulia equivalente al 0,
i3 YT i
a al proveedor por el administrador de Ta Orden de

tidad Contratante notifi

rega parcial, Ta coal 8
rd al

Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la B2
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard Ja suspensién del Catdlogo
Dindmico Inclusivo.
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CANASTA FRUTAS FRESCAS

- AI’X ICACION | A PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS TF
: SAS INEN PARA: » FRUTAS FRESCAS, REQUISITOS « 1755 e 1756,
37, limén » 1836:09, pina » 1872:96, manzana ® 1909:09, tomate de drbol » 1911:09,

, naganja ® 1929 1930:2013, mandarina  1997:09, granadilla o
‘()Lh 09, sandia » 2427:2070, mora Para Jos [rutos que no s¢
wNorma “International Standards for Fruit and Vegetables™ (Org

13, pe
cncuentran normalizados cn el
nizacién

s alimentos en ticmpos de comida de desayuno,

almuerzo, merienda y cofaciones correspondicntes a un mes, que satisfagan tas necesidades
caldricas de 2000 keal diarias por persona,

¢ dard cumplimiento a las NORMAS TE
Standards [or Fruit and unldb]u {Orge
1 ta bueaa calidad ¢ inocuidad de la (ruta el

fas uuumml.]uum planteadas en ¢l Manual de Buenas Pricticas

NICAS ECUATORIANAS INEN y
cidn para ta cooperacion y

Desarrolio-Of
proveedor debe
Agricolas (AGROC 1\[ IDAD, 2016) v/o Sisiemas pasticipativos de garantia de las
organizaciones, para cada ruto. Sila entidad contatante deseara constatar fa aplicacion de las
Bucaas Pricticas Agricolas o la aplicacion de fas normas INEN o internacionales en Ja

6n Provineial del MAGAP o

1 la muestra inspeccionada no cumple

produccitn de sus proveedores, deberd solicitar a ta Dir
AGROCALIDAD un informe de mue
con uno o mis de Jos requisitos estabiccidos, se repetird la inspeccién en otra muestra; cualquier

o ¢ inspeccidn

resultado no satisfactorio en motivo para considerar et lote coma fu

idn sujeta ad acuerdo de purtes interesadas y a las multas rup«.uxv'ls

quedando su comercializ

rinbles que se mark en cuenta para la inspeccién son: Cantidad, Tispecificaciones

Calidad, Empagues v Transporte, se realizard medianie una lista de chequeo
sstablecido por la Entidad Contratante, mismo que se dard a conocer al proveedor una vez
3 contenido de cada lote deberd ser homogénco y est

nerada la Orden de Compra ar
mmlu\ndu inicamente por [rutos del misma origen, variedad y/o tipo comercial, calidad, colory
calibre. La parte visible del lote deberd ser representativa de todo ¢l contenido,
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores
hacerdo de forma wsociada bajo Ja ligura de Asociaciones de Productor
Comercializacian, Centros de Acopio y/o Consorcio que formen parte de

jue descen pasticipar en esta ficha téenica podrin

crativas de
sultura Familiar
sonomia Popular

Campesina, debida xmum regisiradas dentro de Superintendenci
¥ Solidaria). La

Acopio y/o Consorcios det

s de Productores, tas Cooperativas de Comercializacion, Centros de

eran presenlar cop

icultura Familiar Campesina emitido por ia
olidaria (SEPS), acreditacion al MAGAP u otra

'iulividud ¥ gue esté vinculado a la

tiva de Comer i0n, de Ja A

Coope
Superintendencia de Economia Popular y S
umd‘ld puhllu u»mpuu\u qux «un,dllu E

Fami
asocincion I,l ci ullu de la caps mldml max

ma se ehabora tomando en cuenta ¢l peso promedio, ¢l

aporte caldrico y las porciones de Jas Irutas mis comunes que se encuentran disponibles en ¢l

almuerzo y merienda)
TABLA L. DISTRIBUCION DE
MIDA PARA 2000
TOS A INGERIRSE

2 IFRUTA
100 3000 1 ALMUERZ.O 35% 700

> 600 18000 0 TOTAL 100% 2000 60000
as para tiempo de comida

s olras categorfas de tiempo
ABORADO POR

v de las 1'ru|us ala dium

T 3§ idas para cada licm]m de cnmid/

WA (2) 1)1

4 (1) (.\lem referenc dl. ‘n L! caso &IL 1o exis

dicho porcentaje de alimento se encontrari cumpuns:xdu dentro de |
de u)mxd 1. (2} porcion equivale a 100 gramos promedio de [ruta
la tabla 2 s¢ muestra ¢l porcentaje de aporte cak

% det total de los alimenlos que se cons

y almuerzo 3.89¢

TETICO (KCAL)Y POR CADA TIEMPOQ DE (X
LACION ALMUERZO MERIENDA Total porciones/dia (L:\H)/\[)) mlul

) MORCION (UNIDAD) % Frutas 1 3,57 % 235 % 1 3,89 5% 00 % 4
RCGIA/DIA (keal) 71,43 100 77,7 0 249,21 GIAMLS (keal) 214286 3000
Y 7476,19 ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la labla 3. se muestra una lista de

frutas clasificadas de scuerdo @ su tamaio (grandes, median mismas que

s y pequedias), las
dentro de.esla

ast, pero po hecesariamente se encontrapin wdas las fr
ser sustituibles entre ellas de

componen i ca
sino que s mism

s son una base de [rutas que puede
acuerdo a ks siguien Deatro de la misma ¢
encuentren con simifar pesa promedio » Que tengan refacién con el aporie caldrico por [ruto. ¥l

canast

sacion por tamafo, ® Que se

s pardmetry

nasta esté sujeto a las frutas de femporada. La [ruta que serd entregada
r LI|7IO|NI\LI pnl ta Ln(u[ad u\nlr.lhmk previo acuerdo entre partes.
(ANEXO 1) TABLA 3. L . s DE ACUERDO A SU
TAMANO, PESO \ | NS R(nl'\ I: RU]AS l)l AC U) RPO A SU TAMARO OPCION PESO
PROMEDRIO/PORCION (keal)

GIA ( 100 <JR/\MUS) (keal) UNIDADI:.\,’ [’()R(‘l(’)\‘ I()l/\L MENSUAL FRUTA PESO

cambio de frutas en a

por el proveedor deberd s

I()H 34,00 343 300 SANDIA 100 30,00 30 3 J(l() l l\/\ 100 51,00 51 3 300 BABACO

3300 BADEA 100 20,00 20 3 300 GUANABANA 100 66,00 66 4 350

{ A TS 40,50 54 6 450 PERA 75 39,00 52 5 373 BANANO 200 178,00 8%
29,00 46 4260 GRANADILLA 50 47,00 94 5 250 GUAYA BA 60 30,60

R0 40,80 51 3 240 MANDARINA 65 34,45 53 4 260 MANGO 75 44,25 59 4

314 240 MAMLY

25¢1
meses)

19.9800

(L0000

499.5000

0,0000

4995060

530801
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300 MARACUYA 30 25,50 51 4 200 NAR JA 125 58,75 47 7 875 NARANIILLA 30 14,00
28 7 350 PEPINO 75 24,00 32 3 225 ZAPO 3225 LIMON SUTH. 30 9,00 30 3
90 ORITO 75 66,75 89 3 225 AGUACATE 200 320,00 160 3 600 TOMATE DE ARBOL 30 25
503 150 PEQUENA(2) TAMARINDO 100 239,00 239 3 300 UVILLA 100 64,00 64, 3 300
TAXO 100 37,00 37 3 300 CAPULL 100 84,00 84 3 300 MORA 100 43,00 43 3 300 FRESA 100
32,0032 3 300 COCO 50 177,00 334 3 130 UVA 100 68,00 68 3 300 TOTAL FRUTA AL MES
POR PERSONA Gramos (g} 1072 Kil umos(k) 10,72 (1Para el cdledlo de fruta grande se
ulilizo el peso de la porcida recomendada de consume de fruta (100 gramos), ¢ peso promedio
referencial es de 2000 gramos (2Kg) (2)Para ¢l ¢dleulo de Ta fruia pequeiva se utitizo ¢l peso de la
porcién recomendada de consumo de {ruta (100 gramos), ¢l cileulo solamente se 1
peso (gramos) FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR SIE ,
a o resolucion del Servi Yacional de Contratacidn Piblica (SERCOP), Registro Oficis
032 det 6 de julio del 2013, en donde se resuclve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADOUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO TTUMANG PRODUCIDOS
O CULTIVADOS | UADOR?, especificamente en el Arf 1.- Ambito de aplicacion y |
Art.2 Alimentos producidos o cultivados en of Ecuador. Las canastas de frutas fendrdn un peso |
totab de H Kilogramos (kg) de fruta pacional, Con el fin de diversiticar los frotos; la asta se
5 tipos de frulos de

io D

compondrd de por 1o menos: © 2 tipos de {rulos de tamafo gra
tamano mediano (7Tkg) v ¢ 2 tipos de fruios de tamafo pe quedio (2kg) Como se muesira en ta tabla
lz\lil /\4 (()M]’()\]( I()\'D UNA ¢,

N’ AP, 2012,
IDAD CONTRATANTE,
1al, la entidad contratantc
cio y multipticar por ¢}

icha (2 ke) FU
PARA LA Ti

s de forma men,

Para determinar ¢f nlimero de canastas que se requic

e

deberd definir e numero de p nas que van a ser usuarios de este s

s ¢ a ficha,
CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) Lo capacidad mixima por Asociaciones
de Productores. Coopérativas de Comercializacion, Centros de Acopio /o Consorcio

300 canastas al mes y 'una oferta minima de 50 canastas. Bl proveedor se comprome

a Jocal de su domiciliog no obstanie ¢f proveedor podré escoger

Firca de

su producto en ¢l &
cobertura (cantonal o provinei ségun su capactdad productiva. !
- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente para el transporte de In i
ser de ealidad fal qué evite coalquier dafo externo o interna al

(ruta, deberdn estar Himpias
producto. Se permite ¢l uso de matériales, en particular papel o sellos, con indicacionés

amento no Wxico, Las

1 impresos o ctiquetados con tinta o §

comercial

siempre ¥
cumplir las normasg de

Iriitas que requicran un envase cetal (Irula pequeiia), ef material debe

sated ¢ higiene y deberfan ser'capaces (Io proteger et pruduun rantizar ¢l huun estado de Jas

frutas y la aircacion de las mismas

Pelicula portable de plastico y bolsas de papel, pelicula

0. ¢ Muhos™ de malla portables, o "tubos” de

materiales pueden ser utilizados:

plistica y bolsas de papel. asi como platos de pldst
tico. viscosa fibra textil o und combinacion de estos materiales. »

sdrtén, papel maché, de plastico o
riales de embalaje pueden tener una

malla y holsas hechas de. pli
Bandejas o cajas (cajas de altura superior a 25 mm) hechos de
de pulpa de madera con an Tonde plano o perfilado. Los ma
superficie funcional y color (por cjemplo, la lamina deberd,

ser transparente; 1os pepinds pueden i

envasarse en maleriales de embalaje verdes), siempre que cualquier defecio visual en ef producto

no snmascasado por el disefio. color, tamaio de Ja malla, ele. La wtilizacion de estos

materiales debe ser wiilizados previo acuerdo con la entidad contratante,

- IN 'S DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIONES i i

Incumplimicntos en los empos de entr ados por fa Entidad Contratan{e sin just Snl : | i
- i |

al

s en la entrega del producta’se aplicard vna multa del 0.5 9% diario del valor a facturar

Por retras
correspondiente al producto no entrigado qui consta en ta Orden de Compra. 3

caso de i
SERCOPR, |
clusidn del

produc ceurrencia en el incumplimicnte, la Entidad Contralante notific

mediante oficio y documienios de respaldo, de este hechos con el Tin de realizar

sgo Dindmico Inclusivo. Incumplimicnte dela orden de compra B el caso de

proveedor del Catile
que el proveedor suspenda o incumpla Ja orden de compraen su totalidad, 14 entidad contralanté

dard por terminado Ja orden de compra ¥ notificard al SERCOP a fin de que lo declare contiatista
incumplido No ctmplir con ¢l peso de enirega establecido en la viden de compra $i ¢l proveedor i
ha incumplido lo contemplado en el pareafo Gitimo ded nunieral 6 de csia ficha, se Te aplicard Gna i
mulia deb 0,2 % ded valor totad de fa orden de compra, considerdndose como péso maximo de !
S kilogramos del fotal de la orden de compra. Emplear plaguicidas v
ayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a su ver

incumplimicnio de hasta

fertilizantes quimicos abotios que no h

ard et cambio del lote de produccicn. Fn caso
RCOP, mediante

se encuenlren mal ttilizados o en ¢

de producirse una seguida reinciden fa Lintidad Conifatante notilicard a1 §

alicio y documentos de respaldo; v s i b suspensidn del Catdlogo Dindmico Tnclusivo,
Incumplimiento en la norma INEN “CODIGO DE PRACTICAS DE HIGI PARALAS

FRUTAS Y HHORTALIZAS | se determing que fa fruta

ne cumple con los rcquisilns minimos establocidos

AS (CAC/RCP 53-2003, 10717,
la presente obrard una muila

wda al proveedor por

cquivalente al 0.2 % def valor iotal de In entrega parcial, la cund serd notif
rador de Ja Orden de Compra, i caso de reincidencia, Ta entidad contratuite solicitard

1ded MAGAP (entidad rectora) a verificacian del incumplimiento de

¢l admini
a fa Dir
esta norma (en un maximo de dos dias de entregado ol producto); en caso de que
incumplimienio. La cotidad contratante contande con el Informe emitido por of MAGAP

idn Provinci

s verifigue o

TCA: Bl proveedor correrd con todos los gastos de Togisiica y transporfe désde el

Tugar de acopio hasta e} Jugar acordado pm Ta umdad contritanie. Los vehiculos mehdd(v\ para i
: i

recomendacionds schatadas ¢
CODEX CAC/RCP 44:2013. ¥l estado de Yos vehiculos es
rantizard que fa ¢

el transporte de T
Prictica Ecuatoriana CPE-IN]
esencial para mantener la calidad de fa fruta. Bl proveedor g
no s¢ contamine pm ulmm pm\ umnln\ dc envios ‘mlumru O cargas inwmp tibles; residuos i ]

a de producios

i nu»lm en pudx' ny dupudu ¥ que <>hslm)um tos drilicios del dmmu v LiL uuulaunn dcl

aire situados en el suelo, Se deb spetar las recomendaciones en et embalaje v apilaimiento de
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la fruta.
© PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIE
participar deberd contar con un administrador por cada 300 canastas de 11 kilos cada una. Deberd

NCIA: Administrador- El proveedor que desee

Centificady de formacidn o capacitacion de al menos 20 horas en hig

presentar gicne ¥
manipulacion de alimentos o Certificado de salud ocupacional para ta manipulacion de alimentos,
.~ Certificado de capacitacion (al menos 40 horas)
y fogistica de alimentos y

emitido por el MSP o entidades privadas afin

o experiencia (al menos 1 ado) en administracion de alimentos y,

cadenas de distribucion de alimentos. (certilicado olorgado por asociciones o empr

campesinas en el firea de comercializacion de alimentos, u otros.) TAREAS: 1) Coordinar la
logistica de enfrega a tiempo en el fugar acordado con fa entidad contratante. 2) Gestionar la
disponibilidad de productos para ¢l armado de canastas. 3) Coordinar al personal necesario para

as (lujo de procesos). 4) Rev

sar que ta fruta requerida

la limpicza de fruto y armado de canas
cucente con las caracteristicas requeridas de Ja canasta, de acuerdo a especificaciones

proporcionadas en la presente ficha, Personal de servicior Ll proveedor que desee participar
ontar con 2 person 1
contar con: Lxperiencia y conocimicnto en servicie de embal

w a elaborar, Fl personal de servicio deberd
¢, higiene y manipulacidn de

ud ocupacional emitido por ¢l
TAREAS: 1)
cra ¢l administrador del proveedor 2) La jornada dependerd del tiempo
3) Des

cpin sea ¢l caso. 6) Clas

deberd s por cuda 300 can

afimentos de al menos seis mes

v presentar certificado de

ar

MSP para la manipulacién de alimentos o entidades privadas afines

puntualmente cuando requ
gue se demore en armar y embalar todas Jas cunasl
acopio. 4) Pesar la fruta 5) Lavar o fimpiar la fruta s
embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha, 7) Pes
Cargar las canastas en et vehiculo de distribucion. 9) Descargar las capastas en ¢l Jugar acordado

por lu entidad contratapte.

- PLAZO DE ENTREGA: B plzo de entrega, comenzard a correr a partir de la formalizacion

de fa orden de compra, segiin cronograma establecido de mutuo acuerdo entre la entidad

L parcial del producto, serd de

argar la Truta que llega al centro de
ar la fruta y

rla (ruta y armar Jas canastas 8)

contratante ¥ ¢l proveedor, Para ¢l ¢fecto, el plazo entre cada enir

fones de
de conformidad con lo que manda Ast. 30

salvo condi 50 fortuito o fucrza mayor, comao

minima 7 d

as y miximo 15 dias

eventos, desastres o fendmenos naturales imprevis
del Codigo Civid
previo a suseribie el acta de entre
dor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En el caso se comprobare que ¢l
acla

A fin de cerciorarse en la cantidad de cntrega parcial fa entidad contratante

o

~recepeion parcial, pesard fos productos recibidos por el

prov
peso es menor de Lo que debia haber entregado de manera purcial, se dejard constancia en ¢

i compietar ¢l peso total contratado previo a la suscripeion

entrega-recepeidn, ¢l proveedor debe
del acta entre
OLEC

epeion definitiva.

cuidadosamente y haber al do un

CCION: Los frutos deberdn recolecta
wrroilo y madurez, de conformidad con los eriterios peculiares de la
A desarrollo y condicién de los frutos

arado apropiado de des

variedad v/o tipo comercial y Ja zona en que se produce.

deberan ser tales que permitans soportar transporte, manipulacién y almacenamicnto. Los {rutos
deberdn Negar en estado satistactorio al lugar de destino, Se excluyen [rutos arrugados v fruta

ado madura $isu condicién hace que los productos no aptos para cf consumo a la legada a

dema

s destino.
- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos:
luir todo producty que esté afectado por pudricidn o deterioro al grado que afecte

5, CNieros

Estar limpio:

v

SUNOS; -

consume; - Libres de insectos y dafos causados por plagas; - Exentos de cualguier olor y/o
extraito, - Libres de humedad externa anormal y de dafios cavsado por rajaduras, hendiduras o

18 femperaturas:

Jevantamicnto del fruio; - Estar exentos de dafios causados por baj

priclicamente exentos de magulladurs
- ANTICIFO Y GARANTIA: La entidad contratante podri considerar la entrega de un anticipo
yue podri ser de hasta 30% del total det valor de la orden de compra. En caso de realizas
anticipo sentard-la garantia del buen aso de anticipo por un valor equivalente al 100

pr
valor recibido por es
alteraciones por entbalaje, mantpulacion, mala calidad de la materia prima o compoaentes

conceplo. £l proveedor cybrird ¢1 [009% de fos bicnes con daiios o

cmpleados ¢n su produccion. » il proveedaor fitmard una carta de compromiso de canje de los
mplo plagas, pudricién o
ancia del mal ¢

productos gue s¢ encuentren en mal estada o deterioro, como por

i cor stado

toxicidad en el empleo de plaguicidas. » La Entidad Conlratante deja
o deterioro del producto en el acta de entrega recepeion, a fin de que esta sirva como respaldo y
se proceda con el cambio respectivo, La Entidad podri realizar veriticaciones a fin de garanti
ritas en fa presente ficha, cabe mencionar que los
costos de eslas verilicaciones serdn cubiertos por la Eatidad Contratante.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamiento, el
fruta. - Arca destinada para ubicacidn de las gavetas. Las gavetas deberdn ser limpiadas cada vez
que sean utfizadas. - Asca para almacenamiento y despacho de fruta, esta deberd ser obscura,
ponerse al sol. - El Techo, paredes, piso

el cumplimiento de las caracteristicas des

icacidn y limpieza de la

fresea v ventilada, Para evitar dufios al fruto no debe ¢
£ liso con fu linafidad evitar acumulacidn de particulas de polvo y concentracion de

deber;
humedad en ks inlracsiruciura

- TOEERANCIA: Podrin permitirse,
cuando no afecten al aspecto general def producto, s
Delectos feves en la forma y desarrollo - Defectos tev:

sin embargo, los siguicntes defectos fev

u calidad, estado de conservac

presentacion en ef empaque:

leves de la

coloracion - Defectos leves de fa cascara ya sanados de origen mecinico - Defectos
piel

-« PRESENTACION: Gaveta P
54 um x 36 cm. X 30 cm, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite
20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta

Nena. Las gavetos destinadas al transporte de fruta 1

tica de Calado Total de Polietileno de alla densidad nueva, de

dimensione

una temperatura de trabajo de
serdn de propicdad exclusiva del
§las no,

sroveedor, ¢l mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de fas mismas, es decir que &
F 2
i la del transporte de frulo fresco. En adicion el

podrin ser empleadas ajena
proveedor deberd tom ntidad
Contratante relerente a1 vso de las gavetas, Segin ¢l ndmero de canastas que requiera la entidad
contratante, la entidad delinird el tipo de envasado para fruta. El proveedor deberd entregar sus

s gavelas seadn coma se especifica en esta licha; para la (ruta pequeda se

para acciones

en cuenta fas recomendaciones y documentos que proporcione la

+ fa entidad contratante. La entidad contralanie

definird su presentacidn segin lo que requic
garantizard e buen estado de Jas gavetas durante su permanencia e las instalaciones de la
entidad contratante.

- REQUISITOS DE MADURE
estado que fes permita soportar un transporte, manipulacion y almacenamiento gue

frutos deberin recogerse cuidadosamente y presentar un

desarroblo y
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asegure su flegada en condiciones satisfactorias al fugar del deslino, Ademds deberd garantizar su
s condiciones dentro de ke
UISISTOS DE PAGO: Los pagos por fa provision de! bien se realizardn con
supuestarias de la entidad contratanie peneradora de Ja orden de compra:
vo (ddkares de Tos Estados Unidos de Norteamérica) inmediztamente después de la

Consuma ¢n oplim
FORMA'Y
0o a las partidas

icttes siete dias de entregado el producto,

ripcidn del acta de entr

recepeitn (tolal o parcial), copia simple de I orden de compra y

fa factura emitida por el proveedorn De ser e} caso, se re in pagos parciale:

cronograma de entregas parciales. establecido por mutuo acuerdo entre la entidad contratante v ¢l
proveedor,

- DESCRIPCION GENERAL: Provee
preparacicn en tres liempos de comida: d

atimentos frescos — FRUTAS destin:

as para la

uno, almuerze, merienda y colacione:

correspondientes o un mes, gue satisfagan las nccesidades caloricas de 2000 kilocalorias diarias

pory persona, es decir 60.000 kilocalorias o} mes.

Subtotal } .535,8500

Impuesto al valor agregado (0%) 183,1584
- !
Total 5.719,0084 |

4
h

Numero de Items 1 |
Total de Ia Orden 719,0084 |

L]

Fecha de Impresion: jueves 31 de mayo de 2018, 19:22:12
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