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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende 5 50180001282378 Fechade 51 452018 Fechade 1 g6.2018
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
COOPERATIVA
DE
PRODUCCION
AGRICOLA,
Nombre , - Razén GANADERA'Y N i
‘ J10S GRANS ‘: 90399273
i, ECONEGOCIOS GRANSOL e GERVICIOS DE | RUC 0190399273001
ALIMENTACION
PARA VIVIR
MEJOR
PROGRASERVIV

Nombre del

representante ROBLES ROBLES ALFREDO PATRICIO
legal:
Correo Correo
electrénico el estor.guazhambo@prograserviv.ec electranico 1estor.guazhambo(@prograserviv.ec
representante nestor.guazha vprogras €C | e ia nestor.guazhambo@prograserviv.ec
legal: empresa:
Teléf X 0989834722 0993144732 0993056847 0989834722 074177337 0997427547 0997427547 0980194981 0986431094
eleromo: 0988756421 0993144732
Tipo de Niimero de Codigo de la | Nombre de la
po Corriente 019003001149 | Entidad 210500 | Entidad BANCODESARROLLO
cuenta: cuenta: R . X
Financiera: IFinanciera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 09D 17 ~ ’ : )
. C 2XOR e VR TS . a2 el
contratante: - MILAGRO - MIES RUC: 0968598560001 - - | Teléfono: (143706632
DIRECTORA
Persona que  LCDA. MARIA JOSE Cargo: DISTRITAL Correo maria salvador@inclusion.gob.ec
autoriza: SALVADOR CABELLO i B 09D 17 'electr(’)niu)z ana-salvadorgneiisbneon:
| MILAGRO MIES |
Nombre
funcionario o1 EERNANDA QUINTANA DELGADO | SO0 mafita_qd@hotmail.com
encargado electronico: -
del proceso:
MILAGRO,;
Provincia: GUAYAS Canton: MILAGRO | Parroquia:  CABECERA
Di » CANTONAL
ireccion
) . AVENIDAD
Euntidad: Calie: AV. 17 SEPTIEMBRE imero: S/ erseccion: S i
ntida alle E E Nuamero S/N Interseccion CRISTOBAL COLON
; CENTRO DE ATENCION
cdificio: . cpart: : PISO 2 Teléfono: 43706632
Edificio CIUDADANA. BLOOUE B Departamento: PISO Teléfono 0437066

Datos de
entrega:

Horario de recepcion de

; 08:00AM - 17:00PM
mercaderia:

Responsable de recepcion de
mercaderia:

SOC. CARLOS VERA ITURRALDE
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Direccion de
entrega:

CENTRO GERONTOLOGICO DEL BUEN VIVIR CDLA LAS PINAS

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad
de la orden de compra incluyéndose el IVA,

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y sera efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacién consta en la presente orden de compra,
dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago no esta
registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad
contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte de! Estado.
APLICACION DE MULTAS |

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacién de la multa estard a cargo
de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabitidad le corresponde a la entidad
contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por ¢l proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional

QL,L\,\{L!LL\“& Eﬁ 3 Mz Soo aL@dfx{) Wa U/éw alooiln €

77 Fune onario@ggaﬂu«lﬁl Proceso Persona que autoriza Mixima Autoridad
'Nombre: MARIA FERNANDA Nombre: LCDA. MARIA JOSE Nombre: MARIA JOSE SALVADOR
QUINTANA DELGADO SALVADOR CABELLO CABELLO
DETALLE
CpPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
134929123 | CANASTA FRUTAS FRESCAS 25 (1] 19,9800 0,0000 | 4995000 0.0000 | 499.5000 | 530801

i cumplimiento a las NORMAS TECNICAS BCUATORIANAS INEN v meses)
acion para la cooperacion y

~ - CALIDAD: Sc
1o International Standards
Desarrollo-OECD, 1962). A fin de garant
proveedor deberi acogerse wlas recomendaciones plante
Agricolas (AGROCATIDALD, 2016) y/o Sistemas par
nizaciones, para cada Irito, Sifa entidad contratante deseara consiatar fa aplicacion de las

for Fruttand Vegetables (Organi
atidad ¢ inocuidad de Ja fruta ¢

[RERUI

en ¢l Manual de Buenas Priicticas

rantia de fas

Buenas Practicas Agricolus o Ja aplicacién de las normas INEN o internacionales en’la
la Dirc

produccicn de sus proveedores, deberd solicitar
AGROCALIDAD vo inlorme de muestreo ¢ inspec
conuno o mis de los reyuisitos establecidos, se repetind la inspeccidn en otra muestra; cualyuicr

inspeceionada no cumple

resultado o satisfactorio en esle segundo cuso serd motivo para considerar ¢f lofe como fuera,

quedando su comercializacion sujela al acuerdo de partes interesadas y a las multas respectivas.
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peciticaciones

Las variables que se tomard en cuenta para o inspeccién son: Cantidad,
Transporte, se realizard mediante una lista de chequeo

Calidad, Empaques ¥

establecido por la Bntidad Contratante, mismo que se dard & conocer al proveedor una vez,

r homogéneo yestar
calidad, colory

aenerada fa Orden de Compra. El contenido de cada fote deber
constituido Gnicamente por frulos del mismo origen,
calibre. La parte visible det lote deberd ser representativa de tode ¢f contenido.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que descen participar en esta ficha
Cooperativ

ricdad y/o tipo comer

vica podran

as de

hacerlo de torma asociada bajo la figura de Asociaciones de Productores,
Comercializacion, Cenitros de Acopio vio Consorcio que formen parte de fa Agricultura Familiar
womia Popular

idas dentro de a

Superintendencia de

Campesina, debidamente re
¥ Solidaria). Las Asociaciones de Productores, Jas Cooperativas de Comercializacion. Centros de

Acopio yio Consorcios deberfn presentar copia simple de Registro como Asociacion,

Campesina emitido por la
L acreditacidn al MAGAP u otra

icultura Famiti
(S

Adad y que esté vindulado a'Ta Agricultura

lizacion, de fa A,

Cooperativa de Come

Superintendencia de Eeonomia Popular y Solidaria

entidad piblics redite aso

B

asociacion

compeiente que 2
ina. Para consarcios se solicitard fos documentos habilitanies que

aculten la

mi

i Campe
{1 edleulo de 1a capacidad maxima se'elabora tomando en’ cuenta ¢f peso’ promédio, ¢l

aporie caldérico y las porciones de Jas frulas mis comunes que s¢ encue ntran disponihlesen el
Leuador, idas para cadla tiempo de comida (desaydni, colaciones, almuerza y mericnday
2000 kitocalorias diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DI

IH M]’()S DEC ()’\/H])/\ P, AR/\ “(anu

ompletar una dicta de
/\ DETRUTA \I (G

PORCION

RCAL/DIA Y
DURANTE BL
FDIA (2) DESAYUNO 259 500 13000 1 <~(>1,,mo
21000 1 COLACIO 100 3000 T MERIENDA 30
4 (1) Cuadra referencial, Un el caso de no

{bl/\
100 3000 t ALMULERZC T00
& 600 18000 G I()i/\l l(P(Vﬁr’ 2000 60000

dicho poreentaje de alimento se encontra
de comida, (2) ramos promedio de fruta ELABORADO POR
SERCOP, 2016 En ta tahla 2 s¢ muesiea ¢l porcentaje de aporte caldrico de las fratas o T dicta
con el 12,46

a porcidn equivale a 100

lel tofal de Jos alimentos que se consume en chdia, en sus fres tempos de comida

&), gencrando un aporte caldrico de
ias 'xl mes, TABLA 20 PORCENTAIL DL
IMPO DECOMIDA AL DA Y ALMES
A Total porciones/din (UNTDAD) 106l
( DAY G PORCION (UNIDAD) %
PORCION NIDAD) 4 IN (UNIDAD) % Protas 1 3579 2560 1380 % 00 G 4
12,46 65 ENERGIADIA (keal) 7143 100077,7 0 249,21 ENERGIA/MES (kéal) 2142,86 3000
33,30 7476,19 ELABORADO POR SERCOP, 2016 Tin la' tabla 3

/\I’()RI)
DESAYL
alimento/ dia TIPO DE

componen la canasta, pero no necesariamente se encontrardn todas las {rutas dentro de esta

canasta. sino que fag mismas son uni base de Trutas quie pueden ser sustituibles entre ellas de

e Denlio de la misma idn por tamao, » Que se

acuerdo a las siguienies parimets

encuentren con similar peso’promedio ¢ Que tengan rela apofte caldrico por fruto, 1

cambio de frutas ¢n la canasta estd sujeto @ fas frutas de temporada, La fruta que sevd entregada
por el proveedor deberd s
{ANEXO 1) TABLA
TAMARO, PISO Y1

pwb‘nh por ta \'nlld'xd conteatante, previo acuerdo entre partes.

i S DE ACUERDO A SU
TAMARO OPCION PESO
PROMEDIO/PORCION DE FRUTA (g) ENERGIA !’()R BIESO PROMEDIOPORCION {keal)
RGIA (100 GRAMOS) {keal)y UNIDADES/ PORC TON TOTAL MENSUAL FRUTA PESO
TOTAL /PERSONA () GRANDES(1) (peso promedio 2kg) PAPAYA 100 39,00 39 3 300
MELON 100 34000 34.3 300 SANDIA 100 30,00 30 3 300 PINA 100 31,00 513 300 BABACO
300 BADEA 100 20,00 20 3 300 GUANABANA 100 66,00 66 4 350

M DI/\, N MANZANA 735 40,30 34 6 450 PERA 75 39,0032 5 375 BANANO 200 178,00 89
51000 DURAZNO 63 20,90 46 4 260 GRANADILLA 30 47,00 94 5 250 GUAYABA 60 30,60
314 240 MAMEY 804080 31 3 240 MANDARINA 6
300 MARACUYA 50 S 58, h
28 7 350 PEPING 75 24,00 3273 223 ZAPOTE 75 90,75 121 3 225 TAM(C
90 ORITO 75 66, 30 3 225 AGUACY 200 320,00 160 3 600D TOMA
303130 PEQUEN
TAXO 100 37.00 17‘ "()H( /\Pb[l ]l)() &4(!(] 437300 MORA 100 43,0043 37 . A 100
32,00 32 3 300 COCO 30 177,00 354 3 130 UVA 100 68,00 6 MES
POR PERSONA Gramaos (g) 1072 Kil hos(k) 10,72 (DPar ¢l cdleulo de rata grande so
utitiza ef peso de'ta porcidn recontends
referencial es de 2000 gramos (2Kg) (2)Parael

SUTIL 30 9,0030'3
DE ARBOL, 5023

a deconsumo de {ruta (100 gramis), el peso promedio
sulo de Ta fruta pequeda se wtilizé ol peso de a

peso (gramos) I
a fa resolucion del ontratacion Pablicn (SERCO), Registro Oficial No.
032 del 6 de julio del 2018, én donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONTS PARA 1A
ADOQU TOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS
O CULTIVADOS |2 JADIOR” especificamente en ¢l Art 1 Ambito de aplicacion 'y

Arl.2 Allmentos producidos o cultivados en ¢l Feuador. Las canasias de {ruias tendrin un peso

totat de 1 kilogramos (kg) de frata nacional. Con ¢l fin de divessilicar los frutos; Ja candsta s¢

compondra de por o menos: @ 2 1ipos dé {frutds de tamano grandé (2 kg, @ 5 tiposde fruios de

amafio mc«lizmo (7kg) v * 2 tipbs de [rutos de tamaiio pequéio (2kg) Como se muestra en fa tabla
4 TABLA 4. COMP( ) TADE ACUERDO A TACI )
L. /\\ FRUTAS I’()]( SU 1/\M/\'\'() /\I MES CLASTFICACION DE ] 1\\ l RU

i del peso xu[mndu o esta
16 ACLARACION PARA LA
hastas que se reguicre de forma mensual. Ta entidad contratante

mimers dg frutas (h pe mk
ELABORADO POR $
rminar ¢l ndmero de

Para de

deberd delinir el nimero de personas gue van a ser usuarios de este servicio y multiplicar por ¢l
nimero de canastas que se requiere por mes, La entidad contratanie se compromete a comprat’ el
nimero minimo de capastas de 30, segdn of punto de equilibrio ealculado on esta ficha,

CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA {Provecdor ) La capacidad mixima por Asoctaciones
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o(
C'

sb.ec/ordenes/imprimir?id=1282...

28/06/2018 9:44



Catalogo electrénico

4de 22

cidn, Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de

de Provtuctores, Cooperativas de Comercializ;
300 canastas al mes y una olerta minima de 30 canastas, B proveedor se compromele a entregar

ea foca de su domiciliog no obstante ol proveedor podri escoger el drea de

su producto enel d

cobertara (cantonal o provincial), segdn su capacidad productiva,

- NVASADO: Las gavelas utilizadas deberdn ser exclusivamente para ¢l transporic de fa
frula, deberdn estar limp
producto, Se permite el uso de materiales, en particutar papel o sellos, con indicaciones

s v ser de calidad tal gque evite cualquier daio externo o interno al

ico. Las

comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquelados con tinta o pegamento no 6.

{rutas que requicran un envase especial (frula pequeda), ef material deberd cumplir las normas de

deberian ser capaces de proteger el producto, garantizar ¢l buen estado de las
IN-ISO 7558). Los

stico y bolsas de paped, pelicula

salud ¢ higiene v

nde las mi siguicntes

mas. (Segan norma N'TE

(rutas y b adre B
* Pelicula portable de pli

materiakes pueden ser utilizados

plistica y bolsas de papel, asi como platos de plastico. » "tubos" de malla portables, o "twbos” de

viscosa fibra tex(it o una combinacién de estos materiales

malkr y bolsas hechas de, plistic
i : s de aftura superior a 25 mm) hechos de carlén, papel mach

de pulpa de madera con un (ondo plano o perfilado. Los materiales de embalaje pueden fener una
superlicie funcional y color (por ejemplo, Ja ldmina deberia ser transpareale; los pepinos pueden

je verdes), siempre ue eualquier delecto visual en el producto

envasarse on maleriates de emba
o, color, tamado de la malia, cte.

racion de estos

L ul

no esté cnmascarado por el dis
materiales debe ser utilizados previo acuerdo con la entidad contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIONES
Incumplimicntos en los tiempos de entrega seialados por la Bntidad Contratante sin justilic
ri una multa det 0,3

acion.

» diario del valor a facturar

Por retraso en la entrega del producty se aplica
correspondiente al producta no entregado que consta en la Orden de Compra. En caso de
praducirse recurrencia en ol incumplimicento, la Eatidad Contratante sotificard al SERCOP,

son ¢l fin de realizar fa exclusién del

s de

spaldo, de este heche

mediante olicio y document
provecdor del Catilogo Dindmico Inclusivo, Incumplimicnto dela orden de compra Lin el caso de
que of proveedor suspenda o incumpla fa orden de compra en su lotalidad, la entidad contratanic

i al SERCOP a fin de que fo declarg contratista

dard por terminado ta orden de compra y notil;
incumplido No cumpliv con ¢l peso de entrega establecido en la orden de compra Si el proveedor

ha incumplido to contemplado en ¢l parrafo dltimo def numeral 6 de esta ficha, se lc aplicard una
multa de 3.2 % del valor total de fa orden de compra, considerdndose como peso miximo de
a 0,3 Rilogramos del otal de la orden de compra, Emplear plaguicidas y

/o abonos gue no hayan sido aprobados por AGROCATLIDAD o a su vez

incumpliniento de has

lertilizantes quinico
se encuentren mat utilizados o en exeeso Se solicitard ¢ cambio del tote de produc
irse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notiticard al SERCOP, mediante
v solicitard Ja suspensidn del Catdlogo Dindmico Inclusivo.
lneumplimicnto ¢n la norma INEN “CODIGO DI PRACTICAS DE HIGE D PARA 1AS
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (CAC/RCP 53:-2003, 1DT). Si se determina que Ta Iruta
nv cumple con los requis ablecidos en la presente ficha, se cobrard una multa

1,2 % delvalor tolal de Ta entrega parcial, la cual serd notiticada al proveedor por

6n. Lin caso

de produ;

ol

io vy documentos de respalde

0s MINimos es

vquivalente al{
¢l administrador de Ja Orden de Compra. Ea caso de reincidencia, la entidad contratante solicitari
AGAP (entidad rectora) Ia verilicacion del incumplimiento de

a la Direceion Provincial del

esta norma (en un m

1so de que se verifique este

ximo de dos dias de entregado ¢l producto
ntratante contando con ¢f Informe emitido por et MAGAP

la exclusidn definitiva def catitogo.

a y transporte desde ef

incumplimicnto. Laentidad ¢
i al SERCOP, con e} [in de realiz

LOGISTICA: E] proveedor correrd con tados los gastos de logis
lugar de acopio hasta ¢f lugar acordado por Ja entidad contratante. Los vehiculos empleados para

not

Aaladas en el Codigo de

el transporte de fa ruta deberd tener en cuenta las recomendaciones se
Prictic: INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de los vehiculos es

esencial para mantener la calidad de fa fruta, wntizard que la ¢ de produclos
5 incompatibles

Eeuatoriana CPE

i proveedor ga

residuos

1o se coptamine por olores provenientes de envios anteriores o carg
icos de sustancias quimicas o animales; insectos que aniden en elequipo; restos de productos

153
agricolas en pudricion y desperdicios gque obstruyan tos orilicios del drenaje y de circutacion del
je ¥ apilamicnio de

aire situados en el suelo. Se deberd respetar las recomendaciones en el embalaj
fa fruta,

- PERSONAL, CAPACITACION Y
participar deberi contar con un adminis
- Certificado de formacién o capacitacién de at menos 20 horas ¢ higiene y

NCIA: Administrador.- L proveedor que desee
da 300 canastas de 1 kilos cada una. Deberd

XPER]

rador por ¢

presentar
manipulacion de alimentos o Certificado de saled ocupacional para fa manipulacidn de alimentos,
emitido por ¢l MSP o entidades privadas afines. - Certificado de capacitacidn (al menos 40 horas)
de alimentos y

menes 1 ano) en administracién de alimentos y/o logistic

o experiene

sociacione

ribucidn de alimentos. {certificado olorgado por O empresas

cadenas de dis
campesinas en ¢f drga de comercializaciin de alimentos, wotros.) TAREAS: 1) Coordinar la
ica de entrega a tiempo en ¢l Jugar acordado con la entidad contrutante. 2) Gestionar la

3) Coordinar al personal necesario para

disponibilidad de productos para ¢l armado de canasta
astas (fujo de procesos). 4) Revisar que fa fruta requerida

fa limpieza de frutoy armade de ¢

cuente con Jas caracteristicas requeridas de ta canasta, de acuerdo a especificaciones
as en ko presente ficha, Personal de servicio:
deberd contar con 2 personas por cada 300 ¢
contar.con: Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higicne y manipulacion de
alimentos de al menos seis m y presentar certificado de satud ocupacional emitido por ¢l

MSP para la manipulacion de alimentos o entidades privadas afines. TAREAS: 1) Estar
puntualmente cuando requicra el administrador del proveedor 2) La jornada dependerd del tiempo

i1 proveedor gue desce participar

proporcions

rvicio deberd

ar. Ll personal de s

s embalar todas fas canastas, 3) Descargar la fruta que lega al centro de
var o fimpiar la fruta segiin sea el caso. 6) Clas
7) Pesar la [ruta y armar las canastus 8)

I

Cargar fas canastas ¢n ¢l vehiculo de distribucidn, 9} Des

que se demore en armac
acopio, 4) Pesar la frat 5) L

ar la frata y

embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha,

argar las canastas en ¢l fugar acordado

por la entidad contratante.
- D PLAZO DE ENTREGA: Bl plazo de entrega, comenzard a correr & partiy de Ia formalizacion

de T arden de compre rama estublecido de muluo acuerdo eatre la entidad

SCQUN Crono;
Para el efecto, ¢l plazo entre cada entrega parcial det producto, serd de

¢l proveedo:

contratante
minimo 7 dia

vy milximo 13 dias, salvo condiciones de caso lortuito o fuerza mayor, como

50 fendmenos naturales imprevistos, de conformidad con lo que manda Arl. 30

eventos, desasir
del Codigo Civi
io asuscribir el acta de entregasrecepeidn parcial, pesard los productos recibidos por ¢l

< Adin de cerciorarse enda cantidad de entrega parcial la entidad contratante

pre

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1282.
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proveedor a fin de verificar que se cumpla con'el peso requerido. En ¢l caso se comprobare que el
peso es menor de To gue debia haber entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta

entrega-recepeion, el proveedor deberd completar el peso tolal contratado previo a fa suscripeion
del acta entrega
- RECOLI
grado apropiado de des

recepeion delinitiva,
JNON: Los frutos deberdn recolectarse coidadosamente 'y haber alcanzado un

peculiares de I

rrolle y madurez, de conformidad con los eriter

variedad y/o tipo comercial y la zona en gue se produce. Bl desarroflo v condicidn de os frutox

deberdn ser lales gue permitant soporlar transporie, maniputacion y almacenamicnto. Los frulos

deberan Hegar en estado satisfactorio al fugar de desting, Se excluyen {rutos afrugados y fruta

ado madura si su condicién hace que los productos no aptos para ol consumo a ta llcgada a

demis
su desting,

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplis fos siguientes requisito
y sanost - Excluir todo producto que esté afectado por pudrician o deferioro al
SE

sado or ¢

- star Himpios, enteros

ado gue afecte

consum - Libres de'insectos y dafos dos por plaga entos de cuatquicr olor y/o sabor

aduras, hendiduras o

extrafio. ~ Libres de humedad externa anormal v de dahos ca

stamicnto del (rato; - Bstar exentos de dafios causados por bajas temperatuy

fev

P xentos de maguliaduras,
- TOLERANCIA! Podrin permitisse
cuandd no afecten al aspecto genetal del producto, su calidad, estado de conservacion y

sin embargo, los siguientes defectos leves, sicmpie y

presentacion én el émpague: - Delectos feves en fa forma y desarrollo - Defectos leves de
coloracivn - Defecios leves de la céscara ya sanados de origen mecdnicn - Delectos leves de'la
picl

- CANTICIPO Y GARAN
que podrd sér de hasta S0% deb total detvalor de T orden de compra. En caso de realizarse un

A La entidad contratante podra considerar Ia entrega de un anticipo

anticipo, se presentard la garantia del buen uso de anlicipo por un valor equivalente’al 1005 det
& e} 100%: de 10% hienes ¢on dafos o

valor recibido por este concepto. El proveedor cub

alteraciones por embalaje. manipulacion, mala calidad de Ta materia prima o componentes

cimpleados en suproduccion. * Bl proveedor lirmard una carta de compromiso de canje’de los

productos que se encuentren en mal éstado o deterioro, como por cjemplo plagas, pudricion o

(oxi
o deterivro det producto én el acta de enlrega récepeidn, a fin de que e
s¢ proceda con el cambio respectivo. La Bntidad podri reali
icas déseritds e la presente ficha, cabe mencionar que los
costos de eslas veriticacionés serdn cubiertos por la Entidad Contratanie.

-« PRESH : Gavela Plastica de Calado Totat de Polielileno de alta densidad nueva, de
dimensiones 34 cm'x 36 em x 30 em, con un péso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que pérmite
una temperatura de trabajo de <207 a 30° (°C), dando asi un peso minimo de 16,60 kg por gaveta
al transporte de frula frescas serin de propicdad exclusiva del

dad en' o} einpleo de plaguicidas. e La Entidad Contratante dejard constancia del mal estado
a irva ¢omo respaldo y

jones’a fin de gavanti

o cumplimicenio de las caraclert

Hena, Las gavelas destinads

proveddor, o] mismo ue déberd garantizar el buen uso de las mismas, ¢s decir que éstas no
podrin ser empleadas pura accionds ajenas o la’del transporte de (ruto Ireseo. En adicion ¢}
proveedor deberd tomar en’cucnta Tas recomendaciones’y doctmentos que proporciont Ta Entidad

segun ol nimere de canas

Contratante referente al uso de lTas gaveta $ Gue requicra la entidad

contralante, Ta entidad definirvi ¢l tipo'de envasado para (teta, Bl proveedor deberd enticgar sus

productos sofo en Tas gavelas segln coma se especifica en esta licha; para la fruta pequeda se

definird su presentacion segun lo que requicra koentidad contratante. La entidad contratante
garantizard ¢f buen estado th las gavelas durante st permanencia en las instalaciones de ta
entidad contratante.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Arca de almacenamiento, clasificacion v limpieza de la

lrutat. < Area déstinada para ubicacion de las gavetas, L vetas deberdn ser limpiadas cada ve

que scan utitizadas. - Atea para slmacenamiento’'y d\,\p.ldm de fruta, esta deberd serobscura,
fresca v ventilada. Para evitar dafog al Irito no debe exponiersé alsol - El Fecho, paredes, piso

deberi

ser fisocon ka finatidad evitar acumulacidn de particulas de polvory concentracion de
humedad en b infracstructura
- REQUISITOS DE MADU
rrodlo y estado que les permita Sopoitar un transporie, manipulacion v almacemimicnto que

Lais frutos deberdn récogerse culdadosamente ¥ presentar un

des

ada ¢n condiciones satislactorias al Tugar det destino, Ademds deberd garantizar so
de entregado ¢l producto,

én del bien se realizardn con

ascgure su tleg

congumo en oplimas condiciones deéntro de los siguientes siete dia
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provi
ciirgo @ lus partidax presupuéstarias de fa catidad contratante gencradora de fa orden de comprat

e elective (USkarés de los Tslados Unidos de Norteamérica) inmediatamente despuds de Ja
suséripeion del acla de entrega fecepeidn (lotal o parcial), copia simple de la orden de compra y
s parciales, segan ol

ta factura emitida por el proviedorn De ser el casi, se readizarin pag
cronngrama de entregas parciales, establecido por mutud acuerdo entie Tn'entidad contratante y el
provecdor,

S DESCRIPCION G

preparacion en tres ticmpos de comida

ALz Provecr alimentos frescos — FRUTAS destinadas para la

ciones,

desayuno, almue,

o, merienda y co
c 2000 kitocalorias diarias

ondientés a un m agan fas necesidade

que

lorias al mes.
FICHAT Conforme a la NORMAS TECN
REQUISITOS ¢ 1755

por persona, ¢s decir 60.000 kiloe
- APLICACION DS LA PRESENT
ECUATORIANAS INEN PARA: ¢ FRUTAS FRESCAS

puayaba ® T928:97, naranja « 1929:2013, p
27:2010, mora Pa

Feuador se utilizara ta Norma “International Standards for Fruft and Ve

£
t

1 1o Frulos gue no se encucntran normalizados en el
fables” (Organiza

ién

para la cooperacian 'y Desarrolo-OFCD, 1962), La presente ficha aplica para laadquisicidn de

wcion de alimentos en tiempos de comida de desayuno,

Trutos (rescos destinados para b prepa

aun mes, que salisfogan las necesidades

almuerzo, merienda y colaciones corrdspondiente

caldricas de 2000 keal diariad por persona.

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1282...
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CANASTA DE PLESCADOS Y MARISCOS

- REQUISISTOS MINIMOS PARA L FAENAMI QD
ACOPIG DE HUE
- PRESENTACION: Gaveta Plastica de Calado Total de Polictileno de alta densidad nueva. de
dimens k
°C), dando asi un peso minime Jde 10,66 kg por
adet

ALES Y HL

AS CAY

mado de

vacia) ¥y que permite

54 cm x 36 em x 30 ¢m, con un post apro

ones

Hi vela

ina temperatura de trabajo de <20

clus

lena. Las gavetas destinadas al transparte de alimentos serdn de propiedad e

proveedor, el mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de lis mismas, es deciv que éstas no

27 (1
Meses)

.0000
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61,6
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00000 ¢
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podrin ser empleadas para acciones ajenas a kb del transporte de alimentos.

scomendaciones ¥ documentos que proparcione la Entidad

proveedor deberd tomar ¢n cuenta tas

vetas. Segln of ndmero de canastas que requiera la entidad

Conyatante referente al uso de ki

contratanle, I entidad delinird ¢l tipo de envasado para los alimentos correspondieptes a esta

licha. 15 provecdor deberd entregar sus productos solo en las gavetas segun como se especi
esta ficha,
- AINFRALSTRUCTURA MINIMA: Los establecimientos deberdn incluir un modelo de

circulacicn de los productos proyectade de manera que se eviten posibles fuentes de

contaminacion, sereduzean al minimo Jas demoras en 1os procesos gue pudieran dar Jugar a usa

ulterior disminucion de la calidad y se evile la contaminacion cruzada de Ios productos acabados
con ks malerias primas, Para el disefio y la construceidon de establecimicntos de elaborac

Para lacilitar fa Hmpieza v la

on de

ado se deberdn lener en cuenta las recomendaciones

pes siguientes:

desinfeccion: - Las superficics de las paredes, los tabigues v os pisos deberdn estar hechas
de materiales impermeables y atoxicos; - Todas las superlicies con las que pudicra entrar en

contacto ol pescado, Jos mariscos y sus productos deberin estar hechas de materiales resistenties a

b corre dctles de limpiar: - Las supesticies de

sidn ¢ impermeables, de cojor claro, lisos v I
sas hasta una altura apropiada pa

fos

1 Jas operacion

fag parcdes y 1abiqu
pisos deberdn estarconstruidos de una mancra que facilite su drenaje; - Los techos v
aceesorios situados en lugares clevados deberdn estar construidos y terminados de manera que se

reduzen al minimo laacumulaci

n de suciedad v B condensacidn, asi come ¢l esparcimicnto de

Las venlanas cstardn consirg

particula: 1s de manera gue se reduzea al minimo la

acumulacion de sucicdad y - Cuando sea necesario, dispondrin de redes mdviles de

Ao lijas;

protecciin contra Insectos, que se pucdan limpiar, De ser necesario, las venlanas sc
La superficie de Jas puertas serd lisa ¢ impermeable; - Las uniones de suclos v paredes

5. Para reducir at minimo la

At

guitse mediante una separacidn {i

estarin construidas para facilitar la limpieza (uniones redondead:

tablecimientos

contaminacion: * FLa disposicion de los proyectada para re

minimo la contaminacién cruzada, lo que podrd cons
cronoldgic Todas Jas superlicies de las zonas de manipulacion deberdn ser de materinles

ne thxicos, Hsas ¢ impermeables v ballarse en buen eslado de manera que se reduzea al minimo la

acumulacion de baba, sangre, escamas y visceras de pescado y se disminuya el riesgo de
contaminacion [isica; Se dispondrd de instalaciones adecuadas para la manipulacion y ¢l
tavado de fos productos, con un suministro suliciente de agua fria potable a esos efectos:

Se dispondra de instalaciones adecuadas y sulicientes para ¢ almacenamicnto o la produccion de
hiclo: - 1
impedir que se produzea contaminacion por medio del vidrio u otros material,

160 idénca para
Fabré

ardn cubiert

techos < o dotadas de protec

s tamparas de los

suliciente ventifacion para eliminar el exceso de vapor, humo y olores desagradables, y se

evitarin la contaminacion cruzada por aerosoles; - Se dispondrd de los medios necesarios

1 no potable

para tavar y desinfectar el equipo, cuando proce

deberan wdentificarse claramente y separarse de Tas de agua potable, a fin de evitar la

contaminacicn; - Todas las caficrias y conductos de evacuacién de desechos estardn en
condiciones de soportar una carga miaxima; - Se reducird al minimao la zcumulacion de

Se identificarin

desechos solidos, semisdlidos o liguidos para impedir fa contaminaciér
cho, los cuales estarin

claramenic los recipientes para despojos y maleriales de de

unente ¥ constraidos con material

convententemente dotados dic una tapa que encaje perfee:

Impermeabl Se dispondra de instalaciones separidas y adecuadas para evitar la

contaminacidn del pescado por: - sustanciag venenosas o nociva

- materiales almacenados en

SeCo, envas

:s, el - despojos y materiales de desecho; - Se dispondri de instalaciones

adecuadas de Tavabo; ais

¥ relretes adas de la zona donde se manipula e} pescado; - Se

ins

impedir la entrada de ave 103, y otros animales, plagas y pardsitos: ¢l sistema de

abastecimicnto de agua estard provisto de un dispositivo de reflujo cuando proceda.
< CALIDAD: A PRODUCCION PRIMARIA RECEPCION. Pura ¢l pescado y mariscos

anolépticas

Caracteristicas or,

uienle

deben cuniplir con lo

crudos, si

propias del producto como g

especi

5 quimicos de

No poseer [ndicadore
amina, metales p
Caracteristicas fisicas

pecto, olor, extura, ¢l

dos, residuos

Ja descomposicidn v/o contaminacion, por ciemplo, TVBN, hi
L pilratos, ele. fixento de materias extras

de plaguicidas,

comu elamaito del pe ard ¢l pescado/marisco del que se sepa que

1o y/o mariseo: Se rech

s dafiina

conliene sustanci descompuestas o extranas que no se eliminardn o reducirdn & un
nivel aceptable mediaate tos procedimicnios normales de clasificacion o preparaciong se facititara
SVISCERADO Y LAVADO (Fases de

erado se.considera completo cuando se haa eliminado el tubo

informactén sobre la zona de captara. 3. FAENADO.

ctaboracién 6 y TH| 1] El evisc
nos internos, Se dispondrd de un suministro suliciente de agua de mar limpia

intesiinal y fos 6
o agui polable para Javar la superlicie del pescado con'el fin de eliminar escamas sueltas y al
pescade y/o mariseo eviscerado con el fin de climinar ka sangre v las visceras de la cavidad
veotral; FILETEADO, DESULLLO, RECORTE Y EXAMUN A CONTRALUZ (1
ciin By Nf2] Se dispondrd de un sumipistro suficienic de agus del mar limpia o
is¢ ha
descamado; - Los liletes después del [Heteado, el desuello o el recorte con ¢l fin de eliminar
sin piel se

¢labors
potable para favar: « il pescado antes det lileteado o ¢l corte, especiatmente

amas o visceras, Bl examen a contraluz de los Tiletes

cualguier rastro de sangre, ¢
realizard por personal especializado en un lugar idéneo que aproveche al ma
es una (denica elicar para controdar fos parisitos (en el pescado [resco) v deberd emplearse

gimo fa Hluminacion

cuando se utilicen especies de peces expuestas; La temperatura con objeta de controlar fa
histamina o un Jefecto, los filetes de pescado se cubririn lolalmente con hielo o se refrigerardn de
L apropiada en recipientes limpios, se protegeran contra la deshidratacion. 1. © CARNE
DI PESCADO Se aplicarin eriterios apropiados de evaluacion seasorial para determinar la

ado v eliminar ¢l pescado’que presente una merma con respecto a fas

aceplabilidad del pe
disposiciones sobre calidad esencial de las normas correspondientes del Codex. El pest
i iguicnles: Picl/baba:

ado de

blancas

espect s¢ considera inaceptable si presenta tas caracter

ados con matas de baba pardo-amarillenta Ojos: cincavo

arcnosa, colares ay Opacos,

hundidos, descoloridos Agallas: gris-pardo o blanguecinas, baba amaritlenta opaca, compacia o
coagulada. Olor: carne con olor a aminas, amondfaco, lechoso. lactico, sulfuro, feeal, pltrido,
rancio. LI pescado, deberd presentar un.contenido maximo de nittégeno basico volatil de 49,5 mg
por 16 g, expresado como nitrdgeno. 131 pescado deberd presentar un pi médximo de 6,
o externa. 2, CARNE DL MARISCOS Segiin norma N

201 3, Jos productos contemplados por Jas disposiciones de Ta presente norma se deben

carne interna y 6,8 ¢n la
45
preparar y manipular de conformidad con jo establecide en ¢l Reglamento de Buenas Pricti
ados del Ministerio de Salud Pablica y con fos requis

Manufactura para alimentos proces
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AIARON S
se especilican en la
POR CADA 500 g

sanitarios minimos que deben cumplir fas industrias pesquera uicilas, €
requicre camaranes clasificados de tamafio mediano, caracteristicas que
siguienie tabla. TABLA 9. UNIDADES DE COLAS DE € AMARON
TAMANO CONTEO (con referencia al peso d Unidades promedio en S00 gramos
MEDIANO 26/30 28 31/35 33 36/40 38 I'UEN JINEN 456:2013
APLICACION DI NTE FICHA: Conforme a la NORMAS T
ECUNTORIANAS INI :
CCOACTROP 52 2013-07), ¥ la Norma Téenica Eevatoriang, N
CADO FRESCO, REFRIGERADO Y CONGELADO. REQLU
- CAPACTDAD MAXIMA: Los provecdores que deseen participar
hacerto de forma asociada bajo T figura de Asociaciones de Produciores, Cooperativas de

cola

v iéenica podran

wtura Familiar

acion, Centros de Acopio vio Consorcio que formen parte de

Campesina. Las Asoctaciones de Productores, fas Cooperativas de Come én, Centros de

o Congorcios deberan presentar copla simple de Registro como Asociacion,

Acapia

ion, de la Agricultura Familiar va emitido por la
Superintendencia de Lconomia Popular y Solidaria (SEPS), a idn del MAGATD v otra
entidad publica compelente que atredite asociatividad y que esté vinculddo a la Agriculiura

Cooperativa do Comercializ

A lox documentos habilitantes qui faculien esta

Famitiar Camipesina, Pam consorcios sesol
forma de & af
promedio, ¢l aporte caldrico y 1as porciones de proleing mis comunes que'se cncuentran

alenlo de Ia cidad maxima se clabord fomando en coenta ¢l peso

ociatividad. £l

disponibles en ¢l Ecuador, su fas para los tempos de’comida establecidos, necesarios para

completar upa dieta de 2000 kllm‘xlurm\ diarias, como se muestra cn la mhln l TABLA 1.

DISTRIBUCION DE PORCION
COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TI1E

POS DE COMIDA (1) E’()R( ENTAJE DE

Al TOS A INGERIRSE DURANTE | i DIA KCALMIES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DI CARNE (2) DESAYU N() 00 13000 1 COLACIO G
000 0 ALMURZO 35% 700 21000 3 COLAC FON 3% 100 3000 0 MERIENDA 309 600
IR0O00 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 (1) Coadro referencial: En ol caso de no
diferentes categoriad pasa tiempo de comida dicho poreentaje de alimento se compensard dentro

de tiempe de comida, (2)La porcidn de carne equivale w S0 gramos.

XIstr fas

de Jas oiras categoria
ABORADO POR SERCOP, 2016 En Ia tabla 2 s¢ inuestra ¢l poreentaje de aporte ealdricy de
ados v mariseos 4 fa dicta con e 25,2 % del (otal de tos alimentos que se consumen en ¢f dia,

pes
en og tres lempos de 'comida (desayuno 3,8 9, almucrzo 11,679 y merienda 10,0 %) generando
un aporte caldrico de 3047 kikw:xlm‘\'n\‘ al dia; es decir 15142,8 kilocalorias al mes, TABLA 2.
PO DE MIDA AL DIA Y AL ME
NO COY /\( [ON ALMUERZO MERIENDA total porciones/ 1otal alimento TIPO DI
O PORC I()V\ APORTEPORCION AP()RH PORCION APORTE FORCION

10% 6 25, ¢ ENERGIAS 71,4 kealidia 0
SRGIAY 21428 keal/mes 0 7000 keal/mes
ABORADO PORS OF, 2016 1in Ja tabla 3. s¢
slasificados por tpo, Tos mismos que componen la canasta,

muestra una lista pescados y mari

pero o necesarinmente se encontraran todos los productos dentro de esta canastl, sino que os

mismos soi sustituibles entre ellos de acuerdos las siguientes pardmetros: - Que s¢

m relacion con ol aposte caldrico pos

encuentren dentro de la misma clasificacidn. -

alimento, El cambio de péscada o mariseo e ta canasta esti sujeto a la disposicion existente en el

wdos por el provecdar debe
por T entidad contratante; previo acuerdo entre partes. TABLA 3. LISTADO DI
M/\Rl%("(') ‘;1/\"] ’l’l}”i[ ES DE ACUERDO A SUTT
1 Qia

I‘llnc 0 Lkl pesa Lk la puumn (Kealy PESO TOTAL (2) PESO I()[/\I g PESO i()lz\l k
PESO TOTAL kg PE 0 168 &4 18 900 1.8 4 PICUDO BONITO*
CORVINA 30104 52 I\()HH()H(()\HH TES TRUCHA # 50 148 74 14700 TILAPIA *
396 48 14 700 MARISCO MARISCO CAMARON 30 106 336300 0,6 MIXTURA DIE
MARISCOS 30 74 37 3 130 CALAMAR 50 92 46 3 130 *Dentro de los filetes de pescado y
wir por cualguier otra especie de pescado de acverdo a la

medio. 1os alimentos de esta ficha que Serdn entre; er apsrobados

otros fileles de pescado se podrd

regidn con caracteristicas alimentic similare: NTEINCAD, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 La cunasta deberd estar conpitesta par al menos: - 1 tipo decarne de filete
de peseado (1,8 kg) 1 tipo de carne de otros fileles pescado (14 ke - I'tipo de carne

Esta composicidn se muestra en la tabla 4 TABLA 4. COMPOSIC
ADOS Y MARISCOS CLASHICACION DI LAS PE
RDO A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DU
PESCADO Y MARISCO(kg) NUMERO DI CANASTAS POR PERSO?
4 1 OTROS FILE 1,4 MARISCOS 0,6 ELABORADO POR SERCOP, 2016 Q'.\
acoge o la resolucidn def Servicio Nacional de’ Contratacidn Pablica (SERCOP), Re,
N, 032 del 6 de julie del 2015, en donde s resiselve © PEDIR TAS DISPOSICIONES PARA
LA ADOQUISICION DE ALIMENTOS | ADOS AL CONSUMO HUMANO
PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECU secificamente en ol Art L Ambito de
aplicacion ¥ Arl.2 Alimentos producidos o culiivados en ef Ucuadar, ACLARACION PARA 1A
ENTIDAD CONTRATA
mensual, la entidad conitratante deberd definir el nimero de personas que van a ser usvarios de

Paia determinar ol ndmero de cabastas que se requicren de forma

este servicio y multiplicar por el ndmero de canastas gue se requicren por mes, Bl ndmero

crando como

minimo a adquinr es de 30 canastas al mes. cons < personas

mayores de 18 afos. Pa rupos de menor cdad se podrd realizar compras minimas desde 10

uicnte cuadro referencial don as porciones y

ar TABLA 5, APORTE CALORICO Y PORCION
DE PROTEINA SUGERIDA POR DIA | GRUPQ FTARIO RANGO DV EDBAD
KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DL CONSUMIDORIES POR CANASTA
a4 ahos 1300 30 gr. 25 a 7 ados YO ar 2 8 a 10 afos 1000 S0 ar. 1 T a B afos 2300 50
er LIS 017 afiog 2500 30 gr 0,5 Adulto 200030 gr 1 Para as instituciones que cventen con

canastas por mes, para fo cual se adjunta el s

aporte cal ido para cads

nulricionistas o tengan delinido el ndmero de canastas segun sit necesidad institucional, podrin

planificar fas compras segn sus requerimicnios particular tabla No. 4 servira de guia para el
segin grupo clario, pero solo es referencial, € SALCULO DE CAPACTDAD
de

cileulo de canast:
PRODUCTIVA.
Comercializacion, Centros de Acopio vio Consorcio;

1 capacidad productiva por Asociaciones de Productores, Cooperat

v de 300 canastas al mes. Se dard

privridad a las organizaciones que realicen su produceidn acuicola libed de productos quimicos,

hormonales ¥ demis producios restringidos (normas sanitarias vigéntes), extendiendo su cupo de
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hasta 330 canastas al mes, siempry

y cuando cuenten con una certilicacién de alguna entidad
dn. B4 proveedor se compromele a enlregar

te este tipo de produced

piblica o privada gue
producto en el dres Jocal de su domicilio: no ot
cobertura {cantonal, provineiad o pacional) segin su capacidad productiva.

- DESCRIPCION G AL Proveer alimentos - PESCADO Y MARISCOS destinados para

ta preparacicn en fres fiempos de comidas desayuno, almuerzo, merienda y colaciones,

av

tante ¢l proveedor podrd escoger el drea de

correspondientes a un mes, que satislagan tas necesidades caldricas de 2000 kiloeajorias diarias
por persona, ¢s deeir 60000 kilocalorias al mes.

- PRECIO DI ADHESION: USD. 50,44 por cada cang
crusticeos); incluido transporte al lugar acordado por la Entidad Contratante (Kt precio no
incluye IVA).

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.
) canastas. L administrador deberi

a de 4 kg de mariscos (pescados y

I proveedor que desee

participar deberd contar con un administrador por cada

presentar - Certilicado de formacidn o capacitacidn de al menos 20 horas en higiene y

wo de salud ocupacional para la manipulacion de alimentos,
Certificado de capacitacion (al mepos 40

tracion Je alimentos y/o Jogistica de alimentos y

in de alimentos o Certifh

manipulac
emitido por ¢l MSI o entidades privadas afines

horas) o experiencia (al menos L ado) en adminis

cadenas du distribucion de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas

ion de alimentos, v otros.) TARIL )] Coordinar la

campesinas en ¢l drea de comercializ
fogistica de entrega a tiempo en ¢l lugar acordado con la entidad contralanie, 2) Crestionar la
disponibilidad de productos para el armado de canastas. 3y Coordinar ¢l personal necesario

para el armado de canastas (Hujo de proces sar que tos productos requeridos en
esta ficha cuente con las caracteristicas sequeridas de la canasta, de acuerdo a especificaciones
proporcionadas en fa presente ficha, Personal de servicios B proveedor que desee participar
a claborar. Bl personal de servicio deberd
» de embalaje, higiene y manipulacion de

deberd contar con 1 persona por cada 300 canasta
contar con: Experiencia ¥ conocimicnto en serv

v presentar certificado de salud ocupacional emitido por ¢]

atimentos de al menos PICSCS Y
MSP para la manipulacion de alimentos o entidades privad
c cuande requicra el administrador de fa asociacion y su jornada Jaboral dependerd

5. TAREAS: 1) Descargar los
wdimentos que Hlegan al centro de agopio, 2) Lavar y/o limpiar los alimentos segio sea ¢l caso,
3y Clasilicar Jos alimentos y embalar de acucrdo al peso solicitado en esta ficha. 4) Pesar

Jos alimentos y armar las canastas 5) Cargar las canastas cn ¢l vehiculo de distribucion. 6)

afines. El personal deberd estay

puntualmen
del tiempo que se demore en armar y embatar todas las canasta

Descarg canastas en ¢l lugar acordado por la entidad contralante
- MIGIENE DEL PERSONAL: Ea
carne o partes comestibles de animates deberdn: - Mantener un aivel adecuado de asco

s personas que entren en contacto directo o indirecto con

personal; - Usar ropa protectora apropiada a lus circunstancias, y asegurarse de que fa ropa

protectlora no desechable sea fimpiada antes del trabajo y en el curso de éste; - Si utilizan

guantes durante la matanza y ¢f facnado de los animales ¥ fa manipulacion de la camne, asegurarse

de que son de un Lipo autorizado para la actividad de que se trate. - Lavarse y desinfectarse

fa ropa protectora cuando hayan estado en conlacto con parles

inmediatamente s manos
apornwades de los animales que pueda contener patdgenos trasmitidos por los alimentos; -
Cubrir toda herida o corte con una venda impermeable: y - Guardar la ropa prolectora y Jos

electos personales en lugares separados de las zonas donde puede haber carne,
= FORMAY REQUISISTOS DI PAGO: Los pagos por la provisién del bien se realizardn con

carge a das partidas presupucstarios de a entidad contratante generadora de ta orden de compra en

détares de los Estados Unides de Nortear 1; Jos que serdn realizados después de Ja
puidn del acta de entrega recepeidn (total o parcial), v a fa que se debe adjuntar tambidn,

copia simple de Ia orden de compra y la factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se

realizardn pagos parciales, segin ¢t cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo

acuerdo entre b entidad contratante y e proveedor.
PEAZO DI ENTREGA: 1 plazo de enlrega, comenzard a correr a partir de la formalizacion

de ta orden de compra, segdn cronograma establecido de mutuo aeu

rdo entre la entidad

contratante ¥ el proveedor, Para el etecto, ¢l plazo entre cada entrega parcial del producto, seva de
minimo 7 dias ¥y miximo 15 dias. salve condiciones de ¢caso fortuilo o fucrza mayor, como

stres 0 fendmenos naturales imprevistos, de conformidad con o que manda Art. 30
A fin de cerciorarse en Ja cantidad de entrega parcial la entidad contratanie

eventos, de
del Codigo Ci
previo a suscribir ¢l acta de entrega-recepeiion parcial, pesard los productos recibidos por ¢l

proveedor a finde verilicar gue s cumpla con ¢l peso requerido. En el caso se comprobare que ¢l
e dejard constancia en el acta

puso ¢s menor de Jo que debia haber entregado de manera p
enlrega-recepeion, ¢ proveedor deberd completar ¢l peso total contratado previo a la suscripeion
w4 entrega-recepeion definitiva,

AEDICAMENTOS VETERINARIOS Y PLAGUICIDAS: 1.
odos os medicamentos velerinarios para uso en fa piscicultura

las direetrices internacionales (de conformidad

deberdn ajustarse a los reglamentos nacionales
ara el Controt de Ta Utilizacién de Medicamenios Veierinarios
stablectmiento de un Programa

con el Codigo Lde Practic
{CACRCP 38-1993) y Jas Directrices del Codex para ol
Reglamentario para el Controf de Residuos de Medicamentos Veterinarios en os Alimentos
(CACGL 16-1993). Segdn norma NTE INEN 1896:2013 “Pescados [rescos refrigerados o
congelados de produccidn acuicola”, se cumplirdn con los siguientes requ
veterinarios permilidos TABLA 12 RESIDUOS DF MEDICAMENTOS VETERINARIOS
PARA CARNE DI PESCADO MEDICAMENTO LIMITE MAXIMO METIODO DE ENSAYOQ
Claranfenicol, ug/kg 0.3 LO-MS/MS (Jimite méximo residual) B coli, ule/g 1 LC-MS/MS
*letraciclin, ug/kg 100 HPLC-DALD *Oxitetracicling 100 *Clortetraciclina 100 Sullonaminda,
ug/kg 100 HPLC-DAD *sullornanida 100 * Sulfametacina 100 *Sulfadiacina 100 *Sulfamercina
100 #Sulfa & 100 HPLC-1) na 100 #danalloxacing 200
Fluguitema Florfenicol, ug/kg 100 TPLC-MS/MS Verde malAguita mas lenco verde

2 LPEC-MS/MS Limite maximo de restduos de plaguicidas TABLA 12
3SIDLOS DE PLAGUICIDAS PARA CARNLE DI PESCADO PLAGUICIDAS LiMIT
TANIMO METIODO DE ENSAYO Compuestos organoelorados incluidos PCI3s Dioxinas pg/g
& Cramatografia de gases -ECD -EQT-PUDD -I-PCB *Hecta cloro, ugikg 200 Cromatografia de
ECD *Aldrin, ug/kg 200 Cloradano iso A, ug/kg SO DD + 3,445

nil + dieldrin 15 2,344 pentacloro b
bifenil 13 DDD + 23,44, RACLOROBIFENILO 13 23.4,4,5
000 3,3.4,4.5 pentacioro bilenilo 15 2.3,3,4,4.5 hexucloro bifentio 15 2
bifenilo 15 334455 hexacoloro bilenilo 132, CARNE DE MARISCOS, CAMARON,

os: Residuos

2ol Quinolonas, ug

malaquity,ug,

tetracloro belenit,

enilo 13
tetraclorobifenilo 13 DDT |

344, pentacloro

ug/

hexacloro
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Bmite maximo de

duos de medicamentos veierinarios, en Jos camarones de produccion

acuicola son los que abla 6. TABLA 7. I{I'\Il)l‘()% DEMEDICAMEN]
VETERINARIOS MEDICAMENTO 1LIMITE '\1/\‘(['\4() AY ()
Cloranfenicol, pg/kg (limite mixi residual) 0,3 LO- M3 S Cromi fa de gases 3/
kg 100 HPLC-

Nitrolurano, p
DAD *Oxite : g 2
DAD *Sulfanimatida 100 *Sullametacina 100 *Sulfadiacing 100 *Sulfameracina 100
#Sulfatiazol Quinolonas, pg/kg 100 HPLC-FLD - Enroffoxacina 100 - Acide oxolilico 100
Danalloxacing 200 - Tl Iumupnnu Florfenicol, p Verde mataguila mis
HI’I C-MS/MS FUENTE : 486:20013 B Himite

lewed verde malaguita,
méaximo de residuos de p
en la tabla ABLA B, Re
DV ENSAYO Compuestos Org
Dioxinas pgig - BOT -« PCDD - -PCB “Heeta cloro, ug
0 - Cloradano iso A

duos de plugnicidzu PLAGUICIDAS 1IMITE MAXIMO METODO
niclorados incluides PCBS 8 Cromatogralia de gases - BECD
00 Cromatogtalia CECD -

A4 Setetrictoro bifendd + Dieldrin 15 -2
: »4 4 pmmdnm hllunl {5- !)I)I) +2.34,

5 wiraclorobi

pentacloro lnluniu 152,
3,3°,4,4°.8.5 hesaclore bilenilo 15

The ulumlulmilu
AINIMOS: 108 productos que integran esta canasta deberdn encontrarse
CCION PRIMARIA Durante

as o de pesen adecuadas y que

congelados y contar con e} debido registro sanitario. A PROD

Ta produccion primaria ¢l proveedor garantizard fa pricticas acuice

1s practicas acuicolas y/o pesques
neral adecuada del personal y el equipo de produccidn o pesca. B
CARNE DE PESCADO. Se cumplird ¢onl los requisitos de a

INEN 1896:2013 “Pescados y frescos rel
L los mismos que se establecen enel numeral 19 (Re

PROC
Norma INEN NTE
i

gerados o congelados de

produccion

s condiciones de conservacion, sus ojos deberdn ser

pescado deb ren perfe

Hlas de color rojo ¥ su olor caracteristico
al

A sangre

transparentes, la picly las es
normal. 1.a came después de su descongelacion deberd ser consistente y elastic

comprimirlas con el dedo, deberd desaparecer inmediatamente la sedal produ
DEMARIT

sabor deben ser Tos caracieristicos del praducto. No se petmiten olores o sabores objetabies

abdominal deberd presesitdr un aspecto britlante. 2 CARN {olor, colory
persistenies ¢ inconfundibies que scan signo de descomposicion o caracteristicos de fos piensos
en fa alimenticién. CAMARO?
Norma Téenica Beuntoriana NTE INEN 436:2013, fos mismos quese
19 {Requisitos Especificos).

- REQUISITOS ESPECTFICOS: PESCADO Reguisitos fisico quimicos para os pes

{os establecidos ¢

Se cumpliran los requi

stablecen en ¢l nuineral

ados

1! b
dos o congelados TABLA 12 RE ()bl\li()% MIC R()Hl()] (l(vl( ()S l’;\R/\ [()
08 REFRIGERADOS O CONGELADOS REQUISITO n'm M ¢ Méindo de
S5x 104 1 x 1033 AOAC 990,12 l". coli

/ )/\( 2003, H \xlmnml\u, - 329415 Vibrio chukruc,‘.;
5 no defectada -« 0 1SO/TS ZI(\/J»I Vibriv pumh 3 o detectade < ISO/TS
o permisible para identilicar

able de calidad ¢

nivel de buena calidad M: indice maximo permisible para identificar nivelae

Nimero de muestras permisibies con resultados entre m'y M. Requisitos de Hmite de

contamisantes El Hmite maximé de contaminantes no debe superar fo cstablecido en 1a sigu
tbla TABLA 6, LIMIT TONTAMIN TS EN PESCADO Contaminante mgshg' 1 IMITE
MAXIMO METODO DI SAYO Mercurio come Hg 0.5 OAC 974,14 Plomo, como Ph,

o/hg 0,5 OAC 999,10 Cadmio como Cd, mg/bg 0.5 OAC 999,10 Hidrocarbusos /\Hnullu»\

cos (e producios no uhllm wndos) 2 HPLC -DAD-FL Cromalografia de

§INEN 189612013 CAMARON Requisifos de tamaio Los
mariscos congels ulm ensayados de acuerdo a I is ormas ecuatorianas correspondientes, deben
jente tibla, TABLA 1 REQUISITO PARA LOS
CAMARON 0! » S REQUIS N MAX METODO DE ENSAYO Nitrdgeno
¥ IR2 Métabisullito de sodio mgy

Benzo pireno, u

basico volatil total mg/
AOAC 990,
mictooTganismos paldgenos v sustancias 16xicas producidas por esths, que puedan ocasionaf tn

13 108 productos deberdn estar exentos de

peligro pari ta salud. Ru|u|~1(m nnuuhmhwlu'\ ! A8 pmd\mm dulnn u)mphr con Iu indicads en

ienter 1/
ADOS R]x()l%lS!'I'() nm ;’\1 ¢ ()D() m, /\\() Rummn d( microc
x 104 10 x 10 3 AOAC 990,12 S <010 2 AOAC 998
s positiva, ufeig 8 1001000 2 AOAC 20031 Salmonella
1529-15 Vibrio dmlu 1

mesdlilos, ulc

Staphylococe

no duumdm -~ 0}

fl/\BI /\ l“v I IMITI \1/\/\1\']0 DI ()\I/\VH\/\'\ <

ATODO DI ENSAY O Merctrio, came Tig 0.5
ACAC 97414 Cadmio como Cd 0,5 AOAC 999,10 Plomo, como Pb 0,5 AOAC 99910

g 2 HPLOC-

Hidrocarburos atomaticos policiclicos (en prudmu no aumados) Benzo phren, ug
TANEN 430:2013
- INFRACCIONES Y S/\‘.\( TONES DEL PROVE RACCION

Incumplimicntos en Tos licinpos du entrega (sin justificacion), schalados por

CHONES
“ntidad

Coniratanie Por retiaso en la entréga del producto se aplicard una multa del 0.3 4 diario del valor
a factirar correspondiente al producio no entregado que consta ¢n ta Orden de Compra, B caso

recurrencia en ef incumplimicito, fa Entidad Contratante notificard al SERCOPR,

de producir.
medianie oficio v documentos de respaldo, de este hechoy con el fin de realizar fa eXctusion del
provecdor del Catdlogo Dindmico Inchisivo. Incumplimicnto dela orden de compra En el caso de
que ¢f proveedor suspienda o incumpla fa orden de compra en su totalidad, Ja entidad contratante
dard por terminado la orden de compra y nolificard o] SERCOP a fin de que bo declare contratista
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incumplide No cumplir con el peso de entrega establecido en fa orden de compra Si el proveedor
ha incumplido lo contemplado en el parralo dhimo det numeral 6 de esta ficha, se Je aplicard una
multa del 0,2 % del valor totad de la orden de compra, constderdndose como peso maximo de
kilogramos del fotal de ta orden de compra. Emplear Se solicitard el
Gn. Productos de uso velerinario que no hayan sido aprobados por

incumplimicnto de hasta 0,
cambio def fote de'produc
AGROCALIDAD 0 & su vez se encuentren mal vl

dos o 8¢ encuentren Lraz:
intidad Contratante notificarg al SERCOP,

1s en el producto

En caso de producirse una segunda reincidencia, fa

sputdor y solicitard fa suspension del Catdlogo Dindmico

mediante of

sioy documentos de

los minimos de Ta licha &

Inclusive, Incumplimicntos de requi se determina que los alimentos
no cumplen con los requisitos minimos establecidos en la presente Geha, se cobrard una multa

equivatente al 0,2 4% det valor totad de 1a entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por
sgunda reincidencia,

¢ UNa s

eladministrador de Ia Orden de Compra, En caso de produc
Entidad Contratanie not al SERCOP, mediante o
selicitard Ja suspensién del Catdloge Dindmico Inctusivo. Incumplimicnto en fas

0y documentos de respaldo; v

icaciones

speci

s determina que los alimentos no
il valor wtal

ica ¢ infracstructura 8i s

de entrega cn gavetas, ransporte v Jogis
ficha, se cobrard una multa equivalente al €

han sido entregados en Ja presente

de La entrega parcial, la cual seri ot da al proveedor por el administrador de fa Orden de

1rd ad

Compra, Lo caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratanie noti
SERCOP, medinnie oficio y documentos de respaldo; y solicitard Jo suspension ded Catdlogo
Dindmico Inclusivo, Incumplimicnto ¢n la conformacidn de la canasta en pesos y Lpos

requeridos en esta ficha i se determina que los ahimentos no han sido entregados conforme a los

a ficha, s¢ cobrird una multa equivalente al 0,5 % del vador total de

pesus y tipos requeridos en e
clal, fa cual
y de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratanie notificard al

A notilicada al proveedor por el administrador de Ja Orden de

SERCOP, mediante oficio y documentos de respalde olicitard ta suspension del Catdlogo
Dindmice Inclusivo. Incumplimicnto en la norma PESCADO Y LOS PRODUCTOS
PESQUEROS (CODEX ALIMENTARIUS CAC/RCP 52:2003, 1DT) In
entidad coptratante solicitard ata Direccion Provincial del MAGAP (entidad rectora) la
veriticacion del incumplimicnto de esta norma (en un miiximo de dos dias de entregado ¢f

o de reincidencia, fa

producto); en easo de que se verifique este incumplimiento. [a entidad contratante contando con
of Informe emitido por ¢l MAGAR notilicard a} SERCOP, con el fin de realizar Ja exclusidn
definitiva del catdlogo,

- ANTICIPO Y GARANTIA: La eatidad contratante definird ta procedencia para la entrega de
76 dedtotal del valor de la orden de compra. Iin caso de

un anticipo, ¢l cual podrd ser de hasta S¢
realizarse un anticipo, se presentard la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente
al T00%: del valor recibido por este concepto. I proveedor presentard una garantia de fiel
cumplimicnio de Ia orden de compra, sila cuantin generada es mayor al valor que resulie de
multiplicar el coeficiente 0000002 por ¢} presupuesto inicial deb Lstado del correspondiente

: del monto total de la orden

ejercicio eeondmico, esta garantia se rendird por un.valor igual al 3

de compra. El provecdor cubrird ¢ 1005 de Jos bienes con daios o alteraciones por

embalaje, manipulacicn, maka calidad de la materia prima o componentes empleados en su

rd una carta de compromiso de canje de los productos que

produccidn. proveedor lirm
s¢ encuentren en nald estado o deterioro, como por cjemplo pl

empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejard constancia del mal estado o deterioro

dad en ¢t

del producio en el acta de entrega recepeidn, a (in de que esta sirva como respaldo v se proceda

con ef cambio respectivo. La Entidad podrd realizar verificaciones a lin de garantizar el

ha, cabe mencionar que los costos

cumplimicnto de fas caracteristicas deseritas en la presente fi
intidad Contratante,

de estas verificaciones an cubicrtos por fa
- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Se deberi cumplir con el Art. 129 (Medio de transporte), del
capitulo 1 de las Buenas Pricticas de Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA

PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS
STABLECICIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y

ESTABLECICMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA = DE -067-2015-GGG.
Se cumplird con la cadena de o descrita en el atributo 13 "ALMACENAMIENTO” Los
vehiculos deberdn cumplin Las paredes, fos suclos v los
techos estén hechos de un material apropiado y o ente a la corrosion, con superficies lisas ¢

stema de drenaje idoneo; dotados de un

suelos estarin dotados de un

impermeable
equipo de refrigeracicn, para mantener el pescado.o los mariscos relrigerados durante ¢l

transporie o una temperatura Jo mds proxima a 0°C que sea posible o, en ¢l caso del pescado,
—I87 C o a temperaturas inferiores. B proveedor

mariscos y sus productos congelados, 4
gasantizard que lo carga de productos no se contamine por olores provenientes de envios
anteriores o cargas incompatibles; residuos Wxicos de sustancias quimicas o animales; insectos
que aniden en el vehicwo; restos de productos agricolas ¢n pudricion y desperdicios que
obstruyan los orificios del drenaje ¥ de civeutacidn del aire sitvados en el suclo del vehiculo, Se i

deberd respetar las recomendagciones en elembaluje y apifamiento de los alimentos. B proveedor

ca y teansporte desde el Jugar de acopio hasta el lugar

correrd con todos Jos gastos de log

acordado por Ja eotidad contratante.

- D ROTULADO: £ rotulado de estos productos debe cumplir con To establecido en el RT)Z
INEN ¢ a fa ctigueta se debe declarar si el producto es de pesca o acuicultura, Se indicard en
ta etigueta que ¢l producto debe conservarse en condiciones que mantengan su calidad durante ¢f

a) nombre yio

transporte, el almacepamiento v la distribucion, Cada envase, deberd indi

magca del proveedor, b) varicdad de pescado, <) fugar de fabrica neka, en
unidad St ¢) fecha de elaboracion, 1) atmero de lote, vy g) registro sanitario,

ADOR (

co se Hevard alas instalaciones de ref

ADOT A, ALMACE
¢ B3] El pescado yio mari
an capaces de mantencr ef pescado a una temperatura

- ALMAC
i claboracion

excesiva demora; las instalaciones

a5 garantizarin una

comprendida entre (°C y -4°C. Los planes de rotacidn de fas existencias
utifizacion adecunda del pescado: ¢l pescado se almacenard ¢n bundejas poco profundas y se
suficientes de hiclo picado. 13, ALMACENAMIENTO N

rin capaces de mantener ¢
1.

¢ deberd Hevar

i de cantidades

seitaciones minimas de las tlemperaturs

ibezado o en filetes

CARNE DY
@ una kemperatura no mayor de -3000, ha

PESCADO Bl pesendo enlero, eviscerado, de:

i mantenida o

a sucongelacion completa, Tucgo serd

destinados

~270C en cimaras [rigorificas o en cquipos

una lemperatura no mayor
wo congelado, en [iletes, deberd mantenerse a una lemperatura no mayor

para el efecto, Bl pe:
de 2700, desde Ja congelacion hasta T venta al piiblico. I3 tiempo mi

imo de almacenamicnto

) 28/06/2018 9:44
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aconscjable, on estas condiciones, serd de hasta 3 meses afo. 2. CARNE DE MARISCOS Los
songelados s¢ preparardn y envasarin de manera que la deshidratacion y la
I producto se mantendrd en congelacion -18 °C) de modo que

MEFISCOS ¥ Camarone:

oxidacion scan minimas
mantenga su calidad durante el transporte, el almacenamicnto y la distribucidn. Se requiere
cumplir con fas siguientes températuras para mantencr la cadena de frio que s¢ muestra en'la
tabla 10 TABLA 1L TEMPERATURA PARA MESCADOS Y MARISCOS EN
ALMACENAMIENTOS PRODUCTO REFRIGERADOS CONGELADOS Temperatosa °C
Temperatura °C. Conscrvacion diax Pescado graso 0 a 29 C 18 200 120 Pescado magro 0.2 20C <18
O 240 Pescado plano 0 a 20 C - 1820 270 Molusco O a 20 C-18 °C 120 Crustaceo O a 20 CHI8 0
a T Conservacion ¥ iransporte de

IR0 FUENTT: Dominguez. 2009, Recomendaciones pe
alimenlos perecederos.

- ENVASADO: st producto se requiere un sistema de envasado al vacio o en atmdslera
madificada (EAM) La carne del pescado/marisco debe quedar fuera de Ta zona de o costura; Se
inspeccionard el material de envasado antes de utilizarlo para comprobar que no esté dafindo o

contaminado: Personal debidamente capacitade inspeccionard a intervalos periddicos la
1 del cierre hermdético y ¢l

abado para verilicar Ta efic

integridad det envase del producto a

carrecto funcionamicnto de Ta magquina de envasar; Una vez cerrados herméticaminte, los

productos EAM o envasados al vacio se trasladardn con cuidado y sin demoras

refrigerador donde se almucenardn. Los materiales y envolluras gue ¢slén en contacto directo o

ados de acuerdo con las buehas praciicas de

indirecto con fos alimentos lieneh que estar fabr
manufactura para que o transficran Sus componentes 4 los alimentos en cantidades que puedan

representar un peligro para la galud lmnmm madificar la composicion de los alimentos o

i6m de las caracteristicas organolépticas de Ta carne. Los materiales que se

provocar una alteri

podrin utitizar son: Adhesivos | Clerdmicu + Carcho Caucho Vidrie
Resinas de intercambio idnico - Papel y cartén - Célubasa regenerada -

Ceras So deberd tomaren cucnia fa NORMATIVA T A SANITARIA PARA A

PROCESADOS, PLANTAS PROCES L

PISTRIBUCION, COMERCIALIZACION T Y ESTABLECTMIENTOS D)

ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA = DIE-067-2015-GGG AL CARNE DE PESCADO

Para ¢l transporte y u]mmummlgmn del pescado, deberd émplearse ¢ de material

AENTOS

ipientés demateriales

impermeable, de preferéncia no recuperables despuds de suuso o e

sfructura lal, Qe permita una Hmpieza otal youn

inoxidables, siv espucios muerios y de ona
desagtic completo. B, CARNE DE MARISCO Bl material det envase debe'ser resisténte a la

accion del producto, de manera que no altere $u composician y su calidad organoléptica.

{0y el embalaje deben hacerse en condiciones que mantengan

envasado EAM ¢ envasados al v
las caracieristicas del prodocto y aseguren su inocaidad durante ef almacenamiento, transporle’y

expendio
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CANASTA — ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y
TUBERCULOS)

- APLICACION DE 1.A PRESH
ECUATORIANAS IN
279
INY

(()I)l‘\(/\( R( 22 "HI» MANL
!\’I\(H‘_.“(Hw 3 2013 'Vl/\!/\{((?\
S-FINE LINEN 1516:87-PADPAS. - NTTE
V7669 - YUCAL (\()l 2013-PLATANG. - NTEINEN 1831:1092-
MELLOCO. Para los pmduum que no'se encudniran normalizados en o} Leuador se utilizard fa

ctables™ La presente licha aplica para fa

Norma “International Standaids for Fruit and Ve
adquisicion de cereales, granog secos, harinas v mhuwlm destinados para la preparacion de
alimentos en tiempos de comida de desayuno, almuerzo, mericnda y colaciones correspondientes
aun mes, que salisfagan las necesidades caldricas de 2000 keal diarias por persona.

- INFRACCIONTS Y SANCE S DEL PROVEEDORT INFRACCIONES SANCIONIES
Incumplimientos en los Gempos de entrega sehalados por la Entidad Contratante sin justificacion.
d vna niudta dob 0.5 62 diario del valor o facturar

Por retraso en laentrega del producto se aplicard
correspondicnte al producto no entregado que consta en ta Orden de Compra. Lin caso dd

al SERCOP,
medianic oficto’y documdntos de respaldo, de este hechor con el fin de realizar liexclusidn del
proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusiva. incumplimiento dela orden de compra En of caso 'de

producirse recorrencia en e incumplimientol fa Entidad Contratante notilic

que el proveedor suspenda o incumpla T orden de compracen su totalidad, ta entidad contratanic
¥ nedificard al SERCOP a Tin de que To'déclare contratista

dard por terminado a orden de compra
incumplido No'¢umplir con el peso de entrega establecido en ta orden de compra Si ¢l provecdor

ha incumplido 1o contémplada en ef parrafo Gliimo del numseral 6 de esta Ticha, s Te aplicars una
malia del 0,2 9% del valorotat de la orden de compra, ¢considerdndose como peso maximo de
incumplimicnto de hasla 0,5 kilogramos del iotal de a orden de compra. Emplear pliguicidas y
ido aprobados por AGROCALIDAT o asu vez

s¢ encueniren mal utilizados o en exeeso Sesolicitard ¢ cambio del lote de produccion. En cago

fertilizantes guimicos y/o abopos gue no hayan

rundareincidencia, l(x Entidad Contratante notificara al SERCOP, me

de producinse una
E ta suspension del Catdlogo Dindmico lncl
fncumplimicntos de requisitos minimaos de la ficha Si se déterming que los ALMIDONES
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no cumple con Jos requisitos
¢ cobrard una mulia equivalente a1 0,2°% del valor

oficio ¥ documentos de respalde

minimos establecidos

:n o presente ficha

total de T entrega parcial, Ja cual sérd notificada al proveedor por of administiador do I Orden de

Compra. En coso de produciese una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificara al

SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldor y solicitari fa suspension del Catdlogo

mnes

T entrega engavelas, ransporte y
S (CEREAL GRANOS

o en la presente ficha, s cobrard una

Dinamico Inclusivo, Incuimplimicnto en Jas especifica
Togistica ¢ infracstrucivra Si se defermina que Jos ALMIDO
SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha sido entreg
mulla equividenic al 0,2 % del valor tolal de la énirega parci

al, fa cual serd notilicada al
proveedor por ¢l administrador de s Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
ri al SERCOP, nediante oficio ¥ documentos de
suspensian del Catdlogo Dindmico Inclusivo, Incumplimicnto ¢n la

intidad Contratante dolifi
ard fa

reipcidencia, la

respaldor y solic
conformacion de o canasta én pesos ¥ tpos requeridos en edta ficha Sise detéeming que los
ALMIDONES (CEREATLS, GRANOS SECOS, HARINAS Y T CULOS) no ha sido
enlregada confoime alos pesos ¥ Gpos requeridos en esta ficha, se cobrard una multn eguivalente
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al 0.5 % del vator wolal de Ja entrega parcial, la cual serd notilicada al proveedor por ¢l
se una segunda reincidencia, la

adminjstrador de ta Orden de Compra. 1in caso de produci
ial SERCOPE mediante oficio y

tdlogo Dindmico Inclusivo. lncumplimiento en el requerimiento de

Vntidad Contratante notilic documentos de respaldo; y

solicitard Ia suspension del C

madurez de los produci determina que los producios no cumple con la madurez requerida

se cobrard una muita equivalente al 0.6 % del valor wotal de la entr

en esta lich: 1 parcial, In

caso de

cual serd notificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra. L)
producirse una segunda reincidencia, la lintidad Contratante notificari al SERCOP, mediante
oficio ¥ documentos de respaldo; v solicttard fa suspensidn del Catdlogo Dindmico Inclusivo,
- CANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante delinird la procedencia para fa entrega de
a S0% del total del valor de Ja orden de compra. n cas

un anticipo, ¢l cual podrd ser de ha

realizarse un anticipo, se presentard Ta gavantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente
al 100% del valor recibido per este conceplo. Bl proveedor presentard una garantia de ficl
cumplimicato de fa orden de compra, si e cuantin generada es mayor al valor que resulte de
ente (,000002 por ¢l presupuesto inicial del 1

multiplicar e coe ado del correspondiente

cjercicio ccondmico, esta garantia se rendird por un valor igual al 3 % del monto total de ta orden

de compra, Bl proveedor cubrird el 1004 de Tos bienes con dafos o alteraciones por embalaje,

manipulacion, mala calidad de fa materia prima o compoenentes empleados en su produccidn.

anje de k > encuenlren

s productos que

L proveedor firmard una carta de compromiso de
en mal estado o deleriors, como por ciemplo plagas, pudricién o toxicidad en el empleo de

La Entidad Contratante dejard constancia del mal estado o deterioro del

plaguicid

n, @

(in de que esta sirva comao respaldo y se proceda con

producto en el acta de entreg

recepy R
jones

of cambio respectivo. La Entidad podrd realizar verific alin de garantizar ¢l cumplimiento

de las caracteristicas deseritas en la presente ficha, cabe mencionar gue los costos de estas

seran cubiertos por fa ntidad Contratanie.
LA CANASTA: Gaveta Plastica de Calado Total de Polictileno de alta
27 ko

i un peso minimo de

verificactone:
PRESENTACION DI
densidad nueva, de dimensiones 54 ¢m x 36 cm x 30 ¢

Kimado de

CON UN PESO apro;

{vacin) y que permite una temperatura de trabajo de -20° 4 50° (°C), dando

16,66 kg por gavety Hena. Las gavetas destinadas al transporte de alimenios serim de propiedad

clusiva del proveedaor, el mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de las mismas, ¢s deci que

dsta COs,

s no padredn ser empleadas para acciones ajenas a la del ransporte de cereales, granos

harinas y tubéreulos, Ea adicion el proveedor deberdt tomar en cuenta las recomendaciones y
documentos gue proporcione la ntidad Contratante relerente al uso de fas gavelas. Segin el

ado

nimero de canastas que reguiera la entidad contratante, fa entidad delinird el tipo de envas
para fos alimentos correspondicntes a esta ficha. El provecdor deberd entregar sus producios solo

en fas gavetas seglin come se especifica e esta ficha. La entidad contratante garantizard ¢l buen

estado de Ta vetas durante su permanencia en las instalaciones de Ja entidad contratante.

- BENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn s

exclusivamente para ¢l transporte de la

Lereales, granos secos, harinas y tubdreulos, deberin estar limpias y ser de calidad tal que evile
cualquier daio externo o interno al producta, Se permite of uso de materiales, en particolar papel
nimpresos o ctiquetados con tinta o

o selos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando o
pegamento no kixico, Los alimentos que requicran up envase especial, ¢l material deberd cumplir
Jas normas de salud ¢ higiene v deberian ser capaces de proteger ¢ producto, garantizar ¢l buen

estado de Jus cereales, granos seeos, harings y tubéreulos y la aircacion de ias mismas. (Segtn
norma NTE INEN-1SO 7358). Los siguientes materiales pueden ser utilizados; - Pelicula

portable de plistico y hols

stic s de papel, asi como platos de

s de papel, pelicula pli y bof

"tubos” de matla v bol

s hecha tico,

s de, pla

ibles, o

plistico. - "tubos” de mulla por

Bandejas o

jas (cajas de altura

viscosa fibra fextil o una combinacian de eslos material ¥
cartén, papel maché, de plistico o de pulpa de madera con un fondo

superior a 25 mm) hechos de
prano o perfilado, Los matertales de embalaje pueden tener una superficie luncional y color (por

ados

izacion de estos materiales debe ser utih

ciemplo, Ta limina deberia ser transparente. La uti

previo acuerdo con la entidad contratanic,

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamiento, clasificacion y Hmpieza
di 1a cereales, granos secos, harinas y (ubéreulos. - Area destinada para ubicacion de las

n ulilizadas, - Area para
¥ lubdreulos, es

almacenamicnto y despacho de cereale:

gavels gavetas deberdn ser limpiadas cada ver que

a deberd

os, harina: ser

ahscura, [tesca y ventilada. Para evitar dafios no débe exponerse al sol. - Ll Techo, parcdes,

piso deberd ser Jiso.
- RECOLECCION: Los alimentos deberdn secolectarse cuidadosamente y haber alcanzado un

grado apropiade de desarrollo y madurez, de conformidad con los criterios de la varicdad y/o tipo

comercial ¥l zona en que se produce. 1 desarrolio y condicidn de los alimentos deberin ser

tales que permitan: soportar transporie, manipulacién y almacenamicnto. Los alimentos deberdn

1 de destino. Se excluyen alimentos arrugados y demasiado

do satislactorio al luga
que los productos no aptos parn ¢l consumo a la Hegada a su

Hegar en es

maduros, si su condicion hac

destine,

- CTOLERANCIA: Podrin permitinse, 1os si
alecten sl aspecto general del producto, su calidad, estady de conservaciin y presentacion en el

i una impureza varictal de un 3%, GRANOS

rientes defectos leves, siempre y cuando no

se tolerard

empague: CEREALES: Para cada espe
COS: Para cada especie, se Lolerard granos de diferente tamafio hasta un 5%. HARINAS: Para
una impureza de mixime 3% TUBERCULOS

s en peso del tamafio del tipo iamediato inferior y un

2n general para

> toler:

cada tipo de harina, »

fos productos de esty Ticha se admitisd un 3
10% en peso ded tipo inmediato superior. No.se tolerard lesiones causadas por microorganismos,
agallas, lestonador v pudricién seca. No se tolerard lesiones causadas por micraorganismos,

e, PAPA: Dadios y defectos externos ¢ internos. De grado A (se
s que no cumplin con 10s requisitos minimos para ls papa y
im.

{esionador y pudricién s
hasta 109 dettotal ded p
no mas del 196 de pudriciones hdmeda y parda). Tolerancias mi

agallas

toler:

dafins

pa

y defeclos

4 un midximo del 26

Cxternos ¢ internos. Se tolera

de 30 kg en siguientes daios

inicos -

Tubdrenlos de otras variedades Tierras y otras impurezas » Dafos me
Danos y defectos lisioldgicos DPagos causados por patdgenos - Daitos causados por
insectos YUCA/CAMOTEPAPA CHINA/MAL
rajuduras magulinduras

ANGA: Tolerancias que no alecten da aplitud del

deformaciones, raices que

consumo, & % de pequefas manchas
demuestren Henificacion que alecten superficialmente la presentacion de ta raiz, 4% de raices que
convenida. MELLOCO/MASHUA/QUA § Jue no

Se permitird fos platanos de la

% de raice

no corresponden a lamadur

corresponden a Ja madurez convenjda. PLATANO VERDIE
: sgorfa deberdn ser de buena calidad y caracteristicos de la variedad. Podrin

catogorta 1.

icmpre v cuando oo alccten al aspecto

permitirse, sin cmbargo, los siguientes defectos leves,
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general del producto, su catidad, estado de conservacidn y presentacion en el envase: -
Dielectos feves de forma y color; Defectos leves de la edscara debidos rozaduras y otros
superficiales gue no superen 2 em?® de fa superficie (otal, En aingdn caso los defectos

de
deberén afectar a la pulpa del frulo, El desarrollo y condicion de tos plitanos deberin ser tales

sCtos

que kes permitan: Alcanzar el grado apropiado de madurez fisiolégica, de conformidad con
lax caracteristicas peculiares de la variedad: » Soportar ¢l fransporle y la manipulacidng y
Plegar en estado satisfactorio al lugar de destino, de forma que pucdan madurar

satisfactoriamente.

- CALIDAD: Se dard cumplimicnto a fas RMAS T
la International Standards for Fraitand Vegelables (Organ
Desarrotlo-OBECD, 1962). A lin de garantizar ta buena calidad ¢ inocuidad det producto ¢l

TAS ECUATORIAN

sidn para Ta cooperacicn y

proveedor deberd acogerse a las recomendaciones plantcadas en ¢ Manual de Buenas Practicis
Agricolas (AGROCALIDAD, 2016} v/o Sistemas participativos de garantia de fas

organizaciones, para cada producto. St la entidad conlratante descara constatar la aplicacion de

las Bucnas Practicas Agricolas o la aphicacion de las narmas INEN o internacionales en la
produccidn de sus proveedores, deberd solic idn Provincial del MAGAP o

AGROCALIDAD un informe de mucestrea ¢ inspeccion. Sila muestra inspedcionada no cumple
N Cn ol muestray

ara la Diree

con uno o més de los Tequisitos establecidos, se repetind la inspee cUatquicr

» serd motivo para considerar of lote como luers,

resultiado no satisfactorio en este segundo ¢

respectivas

quedando su comercializacion sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las mul

Las variables que se tomarit en cuenta para Ja inspeccién son: Cantidad, Especilicaciones

Téenicas, Calidad, Empaques y Transporie, se realizard medianic una lista de chéqueo

establecido por I Entidad Contratante, mismo que se dard a conncer al proveedor una vey
generada la Orden de Compra. Bl contenido de cada lote deberd ser homogéneo y estar
, calidad,

constiluido dnicamente por productos del mismao origen, variedad y/o tipo comercia
color y calibre, La parte visible del Jote en fa gavdta deherd ser ripresentativa v homogénea de
todo ¢l contenido,

< DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos — MIDONES (CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) destinadas para Ia preparacion en tres Geémpos de
comida: desayuno, almuerzo, merienda y colaciones, corsespondientes a un mes, qué satisfagan

las nedesidades caldricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es deécir 60000 kilocaloriasal
mes.

- PERSONAL, CAPACITACHON Y EXPERIENCIA: Administrador.- 1 provéeedor que desee
deberd contar con un administrador por cada 300 canastas de 11 kilos cada una, Deberd

particip
presentar Certificado de formacion o capacitacion de al menos 20 horas'en higienc y
manipulacién de alimentos o Certificado de salud ocupacional para ta manipulacién de alimenios,

emitido por'cl MSP o entidades privadas afines, - Certificado de capacitacion (al menos 40

horas) o experiencia (al menos 1 afo) dn administracion de alimenios y/o logistica de alimentos y
cadenas de distribucidn de alimentos, (certificado vtorgada por asociaciones o empresas

campesinas en el drda de comercializacion de alimentos, u otros, ) TAREA Coordinar la

logistica de entrega a tiempo v tugar acordado con Ta entidad conltratante Gestionar ba

disponibilidad de productos para cf armiado de canastas. 3) Coardinar al perseinal necesario
para la limpiczafenvasado de los alimentos v armado de canastas (flujo de procesos), 4)
Gestionar of pago puntual a tos proveedores v sancionar de Ja misma forma al proveedor que
harinas v tuberculosa que no se encuentre con lad caracteristicas

enliepue cere

requeridas on esta canasla, de acuerdo @ especificaciones proporcionados por of SERCOP en fa

a. Personal de servicior La asociacion que desee participar deberd contar con

presente fic

persona por cada 30 canastas a claborar. E1 personal de servicio deberd contar cons Experiencia y

cis

conocimicnto on servicio de embalaje, higicne y maniputacion de alimenios de al menos

meses ¥ presentar certificado de salud ocupacional émitide por ¢l MSP para la manipulacién de

alimentos o entidades privadas afines, TAREAS: 1) Estar puntuaimente cuands reguicra o

administrador de la asociacion, 2 La joraada dependesd del tiempo que s¢ demore en armiar v
ar 1o alimentos que Hega al centro de deopio. 4)

embalar todas

as canastas, 3) Descarg:

Pesar 1os alimentos 5} Lavay /o limpiar los alimenios segtn sea ¢l caso. 6) Clasificar o

alimentos y embalar de acuerdo al pesa solicitado en esta ficha. 7) Pesar los alimentos’y

armuy fas canastas 8) Cargar lds canastas en ol vehiculo de distribucion. 9) Descargar las
canastas ¢n ol lugar acordado por Taentidad contratante,
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar ¢n esta ficha téenica podran

hacerlo de forma asociada bajo Ta figura de Asociaciones de Productores, Cooperativas d

Comercializacion, Centros de Acopio vio Consorcio que formen parte de Ta Agricutura Familiar
Campesing, debidamente registiadas dentro de Ta SEPS (Superintendencio de Eeonomia Popular
y Selidaria). Las Asociaciones de Produciores, fas Coopérativas de Comercializacion, Centros de

deberin presentar copia simple de R tro-como Aseciacion;

Acopio v/o Consorcios
Cooperativa de Comercializacidn, de la Agricultura Famitiar Campesina emitido por T

Superintendencia de Lconomia Popular y Solidaria (SEPS), u otra entidad piblicd competente

que acredite ssociatividad y que osté vineulado o da Agricultura Familiar Campesina, Bl caleulo

de fa capacidad mixima se ¢labora tomando vorcuenta ¢l peso promedio, el aporte caldérico v las
porciones de alimentos con aporte de almidén mas comuncs gue se encuentran disponibles en ¢
I
necesari

PORCION

ones, almuerzo v merienda)
CTABLA L DISTRIBUCION D

dor, sugeridas para cada tiempo de comida (desayuno, cola

TOS A ING
ERIDA DI ATLMIDON /DIA (2)

TIEMPOS DECOMIDA (1) PORCENTAIE D ALIMI
DIA KCALIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUG
PESAYUNO 239 500 15000 2 COLACION 5% 100 3000 1 ALMUBERZO 339 700 21000 3
COLACION 3% 100 3000 1 MERTENDA 309 600 18000 2 TOTAL 1005 2000 60000 9 14D}

Cuadro referencial, In el caso de no existr fas diferentes categorfas para tiempo de comida dicho

porcentaje de alimento se encontrard compensado dentio de Tas otras calegorias de tiempo de
comida. (2)].a poreidn equivale a 50 gramos promedio de alimento ELABORADO POR
SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muesira ¢ porcentaje de aporte calirico’ de alimentos (cereales,

granas secos! harinas, tuhéreulos) con aporte a la dicta con of 33,81 4 del total de'los alimentos

que se copsume en el din, en sos tres Gempos de comida (d o 7,145, colaciones 867,

almuerzo 11,.67% v merienda 104), generando un aporte caldrico de 676,19 kilocalorias al dia;
es decir 202783 kitocalorias 2} mes. TABLA 2, PORCENTAJE DE ALMIDON (CERBALIS,

GRANOS SECOS, HARINAS, Y/O TUBL OS, APORTET 1CO (KCAL)Y POR
CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1282...
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alimento/ dia TIPO DEALIMENTO PORCION %

PORCION G CEREAS GRANOS SECOS, [TARINAS Y/O
543 L 10%: 9 33,8 INERGIA/DIA 142,86 100 2.
3,71 3000 7000 6000 20285,71 ELABORADO POR S§
acuerdo a su lipo (cereales,

MERIENDA total porcionesidia total %
PORCHON 4 PORCION ¢
TUBERCULOS 27,14
200 676,14
2006 a fa tabl
ands secos, harin

wsta de alimentos clasificados d

s¢ mueston u

s y tubdreulos), Tos mismas que componen la canasta, pero no necesariamente

se encontraran todas los alimentos dentro de esla canasta, sino que fos mismos son una base de
alimentos que pueden ser sustitutbles entre eltas de acuerdo o las siguicntes pardmeltros: -
Dentra de la misma clasificacidn por tipo, - Que se encucatren con similar peso promedio

an relacidn con ¢l apoge caldrico por alimento, Il cambio de alimento ¢n la
ujelo a Jos alimentos que se encucentren disponibles segin fa lemporada, Los

Que Len

canasla es

ran entregados por ¢l provecdor deberin ser aprobados por la
entidad contratante, previo acuerdo entre partes. TABLA 3. LISTADO DIEE ALMIDONES
(CERVALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCUELOS) SUSTITUIBLES DI
ACUERDO A $UTAMARO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO TIPO
OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos) Energia (keal) 100 gramos Inergia en [uncisn
YTAL PORCION DIARIA PESO TC YIAL (@)

S ARROZ BEANCO 30 360 180 13 750 1720 1,72 AVENA 20 369
7389 180 CEBADA 20 334 /1)4<\ 9180 CANGULL 30 353 177,58 6 300 MANI 30 579 289,53
130 QUINUA 20 333 70,6 8 160 GRANOS SECOS MAL ULPPL40 365 146 8 320 2070
JOL S0 333 106,53 § 230 HABA 50341 170,5 3 250 LENTLEJA 50 353 176,5 5 250

A 30 341 170,5 6 300 CHOCHOS 50419 209,57 350 CHONTA 50 510,33 255,17 7 350
NAS MACHICA 20 366 73,2 3 60 3483 3,49 FIDEQ 60 371 222,6 4 240 PAN MOLIDO 3
3,95 3 15 HARINAS? 30 364 182 55 2750 PAN BLANCO 60 279 1674 7 420

SRCULOS PAPAS 60 77 46,2 8 480 3680 3,68 YUCA 60 160 96 8 480 PLATANG
VERDIL 30 132 66 8 400 CAMOTE 30 103 31,5 8 400 MELLOCOS 60 50 307 420 OCA 50 63
31,57 350 MASHUA 30 52 26 7 350 PAPA CHINA 50 101 50,5 8 400 MALANGA 50 132 66 8
SO0 * Harina de plitano, . trigo, haba, arv NTE INCAR,

2012, BLABORADO POR 512 ssta ficha se acoge a la resolucion del Servicio
Nacional de Contratacién Publica (SERCOP), Registro Ofictal No. 032 del 6 de julio del 2015,
en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS
EN EL BCUADORY, especilicamente en ¢l Art .- Ambito de aplicacion y Art.2 Alimentos

anos secos, harinas

alimentos de esta ficha gue

del peso de fa poret
PESO YOTAL (kg) CLE

iz, morada, y otras,

producidos o cultivadas on ¢t Leuador. Las canastas de almidones (cerea
v tubéreulos), tendrdn un peso total de 1 kilogramos (kg) de alimento nacional, Con el fin de
ibla 4 fa canast

car Jos alimentos; como s¢ muestia en

se compondsd de por lo

3 tipos de cereakes (2 kg), - 3 tipos de granos secos (2 kg), - 2 lipos de
hummx (3kg)y - 4 tipos de béreulos (dkg) TABLA 4. COMPOSICION DE UNA

GRANOS

CANAS DI ACUERDO A LA CLASIFICACION D13 THPO DE CEREALL!

S DE ACUERDO A SU
(kg) NUMERO DI
IARINAS 3

5 Para dewrminar ef

KILOCALORIAS AL MES CLASIFICACION DE LOS ALIME
TIPO PESO (Kg) PESC
CANASTAS POR PERSON A

TUBERCULOS 4 ACLARAC l()\ )’/\R/\ LA
nimero de ¢ squiere de forma

VIDAD CONTRATAN
entidad contratante deberd definir ¢l

pastas que s
mimero de personas que van a ser usu, sio y multiplicar por ¢i nimero de
canastas que se reguicre por mes, El ndmero minimo de canastas a adquirie por de 50 al mes
el punto de equilibrio caleulado en esta ficha. Ll ndmero minimo de canastas a adquiriz s
vores de 18 anos, Para

s, considerando como grupo elario a los adulios ma

de 30 canastas al m

grupos demenor ui 3 se podrd realizar compras minimas desde 10 unidades por mwes, para o

siente cundro relerencial con las porciones y aporte calérico sugerido para
CTARBLA 4, APORTE CALORICO Y PORCION DIEALMIDON (
COS, HARINAS Y TUBERCULOS ) SUGERIDA, SEGUN GRUPO
AD KILOUALORIAS PORCION SUGERIDA NUMUERO DE

r. 25 a7 afos 1750 4() ar 280 10 anos
3 or 1 Para las

cual se

2 o lengan definido el ndmero de canastas

instituciones que cuenten con nulricionis
podrin plasificar Jas comprs

s seglin sus requerimientos particuls

in grupo ctario, pero solo es refe ru\n.ml

a para el cileulo de ca
( AL ( l‘l QO I)l C /\l’/\( IDAD MAXIMA (Proveedor ) La capacidad productiva por
/\xmmuunu de Productores, Cooperativas de Comercializacian, Centros de Acopio y/o

Co anizaciones que

realicen su produccion ag;

<

s al mes. Sin embargo se dard prioridad a las o
icola libre de productos quimicos (agricultura orgdnica, agroecologia),

eri e 300 ca

extendiendo su cupo de hasta 330 canastas al mes, siempre y cuando cuenlen con una
certificacion de alguna entidad publiica o privada que avale este tipo de produccidn. E) proveedor

sar su producto en el drea Jocal de su domicitio; no obstante ¢l proveedor

se Compromete a eatre;
de cobertura (cantonal, provincial o nacional} segin su capacidad

podrd escoger et d
productiva.
FORMA Y REQUISISTOS DII PAGO: Los pagos por In provisién def bien se realizardn con
» a las partidas presupuc de Ta entidad contrutante generadora de la orden de compra;
dos Unidos de Norteamérica inmediatamente despuds de la suscripeidn del

en didlares de los |
2 de entrega recepeitn (lotat o parcial), copla simple de la orden de.compra y la [actura
emitida por ¢l pro gun el cropograma de
entregas parciales, estableci

PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entr comenzard a correr a partir de la formalizacién
de Ta orden de compra, segln cron
a ¢l electo, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de

dor. De ser el easo, se realizardn pagos parciales,

1o por mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.

contratante y ¢l proveedor,

minimo 7 dins y miximo 1 L salvo condiciones de caso fortuito o fuerza mayor, como

tres o fendmenos nafurales imprevis

eventos, de
det Cadigo Civil. Afin de cerciorarse en fa cantidad de entreg,
recepeion parcial, pesard los productos recibidos por el

a parcial la entidad contratante

so de comprobarse que

aber entregado de x se dejurid constancia en el

completar ¢l peso total contratado previo a la

el peso es menor de lo que debi anera parcii

acta entrega-recepeian, ¢l proveedor debe

-recepeion definiti

S TABLA

REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir fos siguicntes requisitos: CEREAI
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5.GRADO DE CALIDAD GRANO PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE
CALIDAD PORC FTATE DI2 GRANOS DANADOS GRANOS PEGUENOS Y DELGADOS
O CUALOUIERA DELOS DOS %(mix.) GRANOS PARTIDOS HUMEDAD IMPUREZAS 4
G (miix.) % (base hameda) (max.) % (m: 5357123 #abla de requ
adaptada para esta licha segn normas INEN, (201! ABLA 6. GRADO DI
CALIDAD GRANG PARA CONSUMO ALIMIE FGRADO DE CALIDAD
PORCENTAIE DE GRANOS IMPERFECTOS PORCENTAIE DI GRANOS DANADOS
NUMERO TOTAL DE INSECTOS HUMEDAD IMPUREZAS % % % (méds.) % (base htmeday
(max.) % (mix) 131412 abla de reguisitos para leguminosas adaptada para ésta licha
segtn normas INEN, (2015) HARINAS: Deber
humano. Debers estar exenta de sabores y olores extraios y de insectos vivos, Deberd estar

de origen animal, incluidos insectos muertos) en cantidades que

os para cereales

ser inocua y apropiada para ef consumo

exenia de suciedad (impure
puedan representar un pehigro para la salud humana. TABLA 6, GRADO DE CALIDAD DE
LAS HARINAS PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD TAMANO DIZ
LA PARTICULA (pasa pos un tamiz de 212 um, minimo CENIZAS (materia scca) IMPUREZAS
HUMEDAD IREQUISITOS MICROBIOLOGICOS 9 % 6 (mix.) % (hase himeds) (mfx.)
(UIEC/g) FOS 1213 3 x TO2Z(INEN 1 326:8) #Tabla de requisitos para Harind de Maiz adaptada
(2015) TUBERCULOS En'genéral para todo producto que

para ¢sia ficha segn normas INEN,

se encuentrd en esta categoria debe cumiplir los siguientes requisitos minimos: Debe ser de tal [

madura, bien formada, limpia, no confaminada con

isticas externas ales

variedad con caracle

{isioldgicos, patdgenos, ni causada por inscctos, fresea

in dafios mecdnic

producios quimicos; .
con ¢laroma y sabor tipicos de ka variedad, PAPA: Se requicre papa de clasificacion primera (63
mm o adelante) y segunda (45-64 mm). YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA: Sc

requiere producio de tipo 1 mediano (didmetro $.7-6,4 em y ongitud 20-33 em). Debe ser de tal

variedad con caracteristicas externas iguales congisfente, exterformunte séca; of color de'la pulpa

ssfe no

pucde ser blanco o erema y la raiz con pedinculo hasta 2 em de longitud desde su base, y

ore

debe presentar desprendimiento en su insercidn, MELLOCO/MASHUA/OCA: Sc requic

producto de tipo 1 {grande >36 mm) y 1 (mediano 27-35 mm). Pueden ser de forma ¢s;
oblongo, clongados, cilindricos cirvos ¥ otras Tormas intermedias PLATANO VERDE| 1}

Estar sanos, deberdn

Deberdn: - Iislar enteros {lomando ¢l dedo como referencia);
excluirse 1o productos alectados por podredumbie o deferioro gue hagan que o scan aptos para

amente exentos de cualquicr materia extrafa visible;

©l consumo; tistar limpios, v pract
¥

Estar practicaimente exentos de dafios causados por plaga

quc afecten abaspecto.general del producto; -

ie pla

ar praclicamente ¢xentos

Estar exentos de calquier olor i

y/0 sabor extraios ar exentos’de daiios ciusa dos por

by
malformaciones o curvatuy

Ser de consistencia firmer .

Hadura,

1 practicamente exentos de m

emperatin

AreNenios de

I

on ¢l

sin pistilos; ar

anormales de'tos dede
pedinculo intaelo, sin estar doblados ai daiados por hongos o desecados, Addmas, las manos y
tos racimos deberdn incluir fo siguientes - Una poreidn su

Un cuello de corte Timplo, no achaffanado o rasgado, y
- REQUISITOS DI MADUR

un desarrotlo y estado gue Tes pérmita soportar un tansporle, manipulacidn y almacenamiento

ciente de cuello de color norma

1 {fragmentos de pedineulo,

e cpidadosamente ¥ presentar

o alimentos deberdn recog

que aségure su Hegada en condicidnes satisfactorias al lugar del desting, Ademds deberd

garantizar su consumo en dplimas condiciones denlto de los siguientes sicte dias de ¢ntregado ¢l

producto.
- LOGH
lugar de acopio hasta el lugar acordado por la ¢ntidad contratante. Los vehiculos empleados para

FICA: Elproveedor correrd con todos los gastos de logistica y transpurte desde ¢f

i tener en cuenta las recomendaciones seialadas en ol Codigo
-CODEX CACRCP 442003, 1] estado d¢ los vehiculos os

esencial para mantenc la calidad de Tos alimentos. B proveedor garantizard que facarga de

el transporic de Jos alimentos deber;

de Prictica Ecuatoriana CPE-D

producios 5o s¢ contamine por olores provenientes de envios antériores o cargas incompatibles;

yesiduos tdxicos de sustancias quimicas o animales; nsectos qui aniden en el equipor restos de
productos agricolas en pudricion v desperdicios que obstruyan fos orificios del drenaje y de
circuticion delaire situados en el suclo, Se deberd respetar las recomendaciones en of embalajey

apilamicnt de los alimentos, |
220900911 | CANASTA DI PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS

- PERSONAL. CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.. B} provéedor gue desee

participay deberd contar con on administrador por cada 300 canastas. Bl administrador deberd

00000 374500 § 530801

13,0500 0.0000

presentar: - Centificado de formacion O capacitacion de al menos 20 horas en higiene y

manipulacion de alimentos o Certificado de satud deupacional para la manipulacion de alimentos,
emitido por el MSP o entidades privadas afines. - Centificado de capacitacion (al menos 40 horas)

o experiencia (al menos 1 afo) en administracion de alimentos yio 1 ica de alimentos y |
i

cadenas de distribucion de alimenios (cértificado alorgado por asociaciones o empr

campesinas ¢n ebarea de comercializacion de alimentos, u oiros.) TAREAS: 1) Coordinar la
J

) Géstionar T

logistica de ¢nlrega o empo on ¢l ugar acordado con fa entidad contratante.
disponibilidad de productos para el armado de canastas, 3) Covrdinar al persanal necesario para

eharmadn decanastas (Mlujo de procesos). 4) Révisar que ¢l producto cuente con as

caracteristicas regueridas Je la canasta, de acterdo a especificaciones proporcionadas en la

ha. Personal de servie I proveedor que desce participar deberd contar Con 2
a 300 can

Expericncia y conocimiento en servicio de embalaje, higicne y manipulacion de alimentos de al

presente 1

s a claborar, Bl personal de servicio deberd contar cons

personas de servicio por

menos Seis meses y preseatar certiticado de salud ocupacional emitido por ¢} MSP pata fa
imanipulacion de alimentos o entidades privadas afinés. El personal deberd estar puntualmente
coando requicra el administrador de la asociacion y su jornada Jaboral dependera def tiempo que
se demore en armar y embalar todas las canastas. TAREAS: 1) Descargar los alimentos que ega
al centro de dcopio, 2) Clasificar los alimenios y ¢émbalar de acuerdo al peso solicilade en esta
armar fas canastas 4) Cargar las canastas ¢n ¢l vehiculo de

rgar fas canastas en el lugar acordado por la cotidad contratante.

ficha. 3) Pesar fos alimentos y

distribucicin.
- INTRAES
almacenamiento det producto, con las siguientes carieteristicas: - Area de alimsicenaimicnto

URA MININMA: La planta procesadora deberd wener un drea destinada

asificacion de productos. sta drea deberd contar con cquipos de efrigeracion para maniencr

el producto, - Areca destinada pard ubicacion de las gavetas, Las gavetas deberdn ser i

v

fimpiadas cada ver que sean utilizadas! - Arca despacho de productos, esta deberd {rese

ventilada, Para evitar dafos el producio no debe exponerse al sol. - Ll lecho, paredes, piso

deberd ser liso con Ta finalidad evitar acumulacion de particulas de polvo y concentracion de

humedad en a infracstructura, |
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< CALIDAD: AL L PRODUCCION PRIMARIA Durante La produccién primaria el proveedor
garantizard la reduccion al minimo de la contaminacion de leche cruda, procedente de los
animales o del medio ambiente, Bl proveedor garantizard practicas ganaderas adecuadas, y que
Jos animales fecheros se mantengan en adecuado estado de salud. La procedencia de la leche
deberi garantizar presencia de buenas pricticas agricolas, veterinarias y de alimentacidn de los
animaldes, higiene general adecuada del personal y ef equipo de ordedo, empleo de métodos de
ordeno adecuados. B. PLANTAS PROCESADORAS DIZLECHIE La carga microbjana de la
s de produccion de Ja

Teche debe ser tan baja como pueda Jograrse utilizando Jas bucaas pric
Jeche, Se deberd aplicar medidas en cldmbit de Ja produccidn primaria para reducic lo mis
posible Ja carga inicial de microorganismaos patdgenos o gue alectan a la inocoidad v Ia

couridad mayor para preparar Ja leche de manera

idoneidad, a fin de proporcionar un margen de s
tal que permila Lo aplicacidn de medidas de control microbioldgico de menor sigor que el que de
ot forma serfa necesario para asegurar la inocuidad ¢ idoncidad del producto, C DELOS

PRODUCTOS LECHE Laeche debe tener las siguientes caracteristicas « Color. Debe ser

blanco opalescente o Haeramente amarillento (se podrin presentar varii

ciones en estas

caracteristicas, en funcion de Ja raza, estacidn climética o alimentacidn; pero cstas no deben

alectar significativamente lus caracteristicas sensoriales indicadas) - Olor. Debe ser snave,
Jdcieo caracteristico, libre de olores extranos. « Aspecto, Debe ser homogéneo, libre de

materias extraiias. LECHE Y YOGURT Se dard cumplimicnto a NORMAS ] NICAS
ECUNTORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS PRODUCTOS LAC
(CPEINEN-CPDEX 01 3). Sc dard cumplimicnto 2 fa Resolu 3 )42-2015-
GGG, TECNICA SUSTITUTIVA DI BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA FARA
ALIMENTOS PROC DOS. En el momento on que se presenta aJos consumidores, fa leche v

sus derivados no debe contener ningGn contaminante} 1] en un nivel que ponga en peligro el

estado de fa salud pablica. Fstos productos preseataran las siguientes caracteristic Ea
teche ¥ sus derivados deberdin estar pasteurizados, deberdn presentar caracteristic,
organolépticas normales, estay impios y fibres de cafostro. - No debe ser distribuido en

fecha postesior a la que aparcce marcada en el rStulo del envase (no mis de 5 dius despuds de sn
pasteurizacion). La Jeche pasteurizada envasada y colocada en ¢l mercado, no debe ser
original. Fa leche pasteurizada debe mantencr

reprocesada y debe ser vendida en sueny

fa cadena de frio en el almacenamicnto, distribucion, y expendio a una temperatura de 4oC +-

200, Los residuos de medicamentos veterinarios y sus metabotitos no podrin superar los
ablecidos por el Codex Alimentario CAC/MER 2

metabolitos no podrin superar los limites establecidos por e) Codex Alimentario

guicidas,

Los residuos de ple

timites
pesticidas 3
CAC/MER 2, QUESO EL qu

entre semi blando y blando, |

5o [reseo debe contener un rango de porcentaje humedad (65-80%:)
utifizadas ¢n su preparacian, deben cumplir con

fLeche pasteurizada - Ingredienles

s matesias primas

las nermas relacionadas al Codex Alimentarius
tales como: § Cultivos iniciadores de bacterias inocuas del dcido lictico y/o productoras de
aroma. § Cuajo u otras enzimas coagulantes inocua iddneas. § Clorure de sodio y/o clorure de

potasio como sucedineo de lesal. § Las upidades de comercializacion de este producto deben
cumplir con lo dispuesto en fa Ley 2007-76 dei Sistema Ecuatoriano de fa Calidad, § Se pueden
wtilizar aditivos permitidos y en las cantidades especilicadas en Ta norma N1 INEN 2074, § Se
imentarins de

permite el limite maximo en contaminantes segiin fo que establece el Codex o
contaminantes Codex Stan 193-1995, MANTEQUILEA La claboracidn del producto debe

: Manufactura del Ministerio de Salud. La leche

cumplir con ¢l Reglamento de Buenas Pra B
utilizada para lu fabricacion de la mantequilla y de ls mantequilla de suero debe cumplir con los
I3 INEN 9. La crema utilizada para ka Jabricacion de la

mantequilla v de Ja mantequilla de suero debe cumplic con los requis
INEN 712, Los residuos de plaguicidas y sus metabolitos, no deben superar Tos limiles

requisitos establecidos en la N

itos establecidos en la

in. Los residuos de

establecidos por el Codex Alimentario CACG/MILR 1 en su dltima edi
medicamentos velerinarios no deben superar fos limites establecidos por el Codex Alimentarivs
CAC/MILR 2 en sudltima edicidn,

- PLAZODE ENTREGA: El plazo de entre
de fa orden de compra, seglin cronograma establecido de mutue acuerdo entre T entidad

ara el efecto, el plazo entre cada entrega parcial ded producto, serd de

izacion

comenzard a correr a partir de Ta forma

contratanie y ¢f proveedor.
salve condiciones de caso fortuito o fuerza mayor, como

minimo 7 dias y miximo 15 di;
eventos, desastres o fendmenos nalurales imprevistos, de conformidad con lo que muanda Art. 30
del € parcial la entidad contratanic
previo a suscribir of acta de entrega-recepeidn parcial, pesard los productos recibidos por ef

> de que se compruebe

siorarse en la cantidad de entr

proveedor a fin de verificar que se cumpla con ¢l peso requerido, En el ¢

dejard constancia en

que el peso es menor de o gue debia haber eniregado de manera pareial,
omplelar el peso tolal contratado previo a fa

¢l weta entrega-recepeion, ¢f proveedor deberd

suscripeidn del acta entr cpeidn detinith
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision del bien se realizarin con

» a fas parlidas presupuestarias de ln entidad contratante

:ncradora de la orden de compra en

car;

défares de los Estados Unidos de Nortea a3 los que serdn realizados después de la
suscripeitn del acta de entrega recepeion (total o parcial), v a la que se debe adjuntar también,
copia stmple de Ta orden de compra y fa factura emitida por el proveedor. e ser el caso, se

sealivarin pagos parciales, segn ol cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo

acuerdo entre ta entidad contratante y ¢ proveedor,
- CAPACIDAD MAXIMA: Los provecdores que deseen participar en esta licha téenica podrin

de persona natural o juridica, en la figura de micro o pequedas empresas; o de

hacerio a travé
forma asociada bajo Ia Tigura de Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comers

Centros de Acopio y/io Consorcio, que formen parte de fa Agriculura Familiar Campesina, Los
proveedores que deseen participar en esta ficha téenica podran hacerlo a través de persona
juridica, en fa figura de microempresas (de 2 hasta 9 empleados) o pequeias empresas (de 10
aciones de Productores,

hasta 49 cmpleados); o de forma asociada bajo la figura de Aso
Cooperativas de Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcio, que formen parte de la

Agricultura Familiar Campesina. micro y pequeias empresas deberdn garantizar a sus

emplemdos todos los beneficios de ley respecto a la Normativa Laboral vigente. Para consorcios

solicitarit jos documentos habilitantes que faculten esta Torma de asociatividad. E cdleuto de ta

capacidad mixima se elabora tomando en cuenta el peso promedio, el aporte ealdrico y las

porciones de Hcteos y sus derivados mils comunes que s¢ encuentran disponibles en ¢l Ecuador,

sugeridas para fos Gempos de comida de desayuno, necesariay para completar una dicta de 2000
i ABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE
IN TIEMPODS DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DIE COMIDA

Kilocalorias diar
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(1) PORCE:

TATE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DU TE L DIA KCALDIA

RCAL/MIES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE LACTEOS /DA (2) DESAYUNO 254
500 15000 3 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 336 700 21000 0 COLACION
3000 0 MERIENDA 309 600 18000 0 TOTAL 1006 2000 60000 3 (1) Cuadro referencia
caso de no existir las diferentes categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de alimento se

compensard dentro de las olras categorias de tiempo de comida, (2)Una porcidn de leche/vogui

cquivale 1200 gramos. Una poréion de queso equivale o 30 gramos ELABORADO POR
SERCOP, 2016 En'li tabla 2 se micstra ¢l poréentaje de aporté caldrico de licicos (Ichejyaguri,

queso y mantequitlay a la dicta con o 10,719 del total de Jos alimentos gue s consame on ef dis

en su tiempo de comida (desayuno, generando un aporte ¢alérico de 214,29 Kitocalorias al din:'es
decir 6428,57 kilocalorias a} mes. TABLA 2 PORCENTAN DE LAC SPOR CADA
THIMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA al porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DE ALIMENTO PORCION

L PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE
LACTEQ/DERIVADOS 3 10,719 0 0% 0 0% 00% 3 10,715 ENERGIA/DIA 214,29 keal/dia 0
00 214,29 keal/dia ENERGIA/MES 64 7 kealzdia 00 0 6421 eabidia

producios son irremplazables y deben estar pr empre en cadaentre
volumen indicado. TABLA 3. LISTADO DE LACH IRIVADOS SUSTITUIBLES DE
ACUERDO A SU TAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO A SU
TIPO OPCION PESO PROM (keal) 100gramos Encigia en
fuocion del pesa de la porcidn (Keal) TOTAL PORCION TOTAL PESO TOTAL GRAMOS
UNIDAD LECTE/YOGURT LECHE DE VACA PASTUEURIZADA 200 60 120 20 4000 (ml) ¢
litros YO 200099 198 10 2000 (ml) QUESOS/ QUESO FRESCO 30 264 79,2 6 180(g) 400

T40 37 1030 (gy b
acoge a la redolu
No. 032 del 6 de julio def 2013, ¢en donde se rest
LA ADQUISICION DE ALIMENTOS D} ADOS AL CONSUMO HUMANO
PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN TUADORY i
aplicacion 'y Arl.2 Alimentos producidos o cultivados en ¢l Ec

tro Oficial
S PARA

n Pablica (SERCOM, R
EXPEDIR LAS DISPOSICI

amenteen ef Art Lo Ambito de

esp

dor. La canasta de licteos debe

fentes requisitosi de 180 gramos de' queso fresco de mdsa, 170 gramos de

cumplir’ con lo:

leche'y 2 fitfod de yoguri
A CANASTA DI LACTE

NIDAD LECHE 4 litros YOGURT 2
IRCOP, 2016

« determinai el nldmero de canastas

queso de comida, 30 gramos de mantequilia, 4 litros d
1 on o tabla 4. TABLA 4. COMP CLON DI
TACION DE ACULERDO A SU TIPO TOTAL
SO8 350 gramos MANTEQUILLA 50 gramos ELABORADO POR S
ACLARACION PARA LA DADC ANTE. I"a
que s¢ réquieren de forma mensval, la entidad contritante deberd delinir ef ndmero de personas

que van  serusuarios de este servicio v multiplicar por ¢l sdmero de canastas goe se reguieren

ado cémo grupo ctario

¢s de 30 canastas al mes] conside

{ mtinicro minimo a adquird

POt mes.
a las pérsonas mayores de 18 dios. Para grupos de menor edad se podri realizar compras
s 10
porcion porie ealdrico sugerido para cada
PORCION DETACTEOS SUGERIDA POR D
EDAD KILOCALORIAS PORCH JGERIDA MERO DE €O} MIDORES POR
CANASTA 3o danos 1500 130ml 25 a7 anos 1750 200 mi 2 8 2 10 anos 1900200 ml {11 a
14 anos 2300 200 mb 115 a 17 afos 2500 250 ml. 0,5 Adulte 2000 200 mi | ELABORADO

POR SERCOP, 2016 Para las instiluciones que cuenten con nutricionista o tengan definkdo ¢}

con las

a lo cual se adjunta ef siguicnie cuudro relerens
srupo etario, TABLA 3, APORTE CALORICO Y
A, SEGUN GRUPO ETARIO RANGO DE

minimas desd tas por mes, pa

nimere de'canastas s idad institucional, podrdn planificar las comipr:
requerimicnins particulares: fa tabla No. S servird de guin pard el cilculo de canastas scgin grupo
crencial, CALCULO DITCAPACIDAD PRODUCTIVA! LiCcapacidad

productiva por Asociaciones de Produciores, Cooperativas de Comercializacion, Centros de

clario, pero solo ¢s 1

Acapio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes, Se dard prioridad a Jas organizaciones que

realicen su produccion pecuaria Tibre de productos quimicos, hormonales y demds productos

() canastas al mes,

restringidos (normas sanit endiende sucupo de b

stempre 'y cuando cucnten con eert G de alguna entidad pablica o privada que avale este

tipo de produccion. El proveedor se compromete a éntregar u producto en ebdrea Jocal de su

domicilioy no obstan proveedor podrd escoger ¢ldrea de cobertura {(cantanal, provincial o
nacional) segin su capacidad productiva.

DESCRIPCION GENERAL Provee
DERIVADOS, destinados para la prepar
agan las necesidade

afimentos <PRODUCTOS LACTEOS Y

IO},

pondicntes

ion del tempo de comida (de
aun mes, que satis caloricas de 2000 kifocaloriag dig
decir 60000 kilocalorias al mes. Cada {
pastearizado, 30 gramos de mantéguilla, 4 litros de Jeche pasteurizada'y 2 lirod deyogurt.

PRECIO DI ADI FON:USD. 134
queso pasicurizado (fresco y/o comida
v 2 it dé vogurt; incluido transporte ol higdr acordada con fa Faddad Contratante (B precio

a8 por persana, ¢§

nasta deberd contener: 35 imos de gueso fresed

0 grainos de

anasta de praducios lacteos:

)5 por cad

) gramos de mantequilia, 4 litros deleche pastéurizada

né incluye TVA),
REQUISTTOS ESPECIFICOS: LECIHH ENTERA PASTUEURIZADA Requisitos fisicos y

quimicos (Leche entera pastevrizadn) TABLA 7. REQUISITOS FISICOS Y QUIMICOS

(LECH TERA)Y REQUISITOS UNIDAD MIN.MAX METODO DE ENSAYO Densidad

vetativa NTE INEN 11 a 1500 - 1,029 1,033 2 2007 - 1,028 1032 Contenido de grasa % 3 - NTE

12 (Iriiccidn de masa) Acides titalable, expresada como acido lactico % 0,13 018 N'TH

13 (fraccion de masa) Sélidos totales 1 (Iraccion de masa) Sélidos
78,3 - - (fraccidn de masa) Ceniza % (L6S 0,8 NTE INEN 14 (fraccidn de masa) Punto

NTIE 16

vor de Peroxidosa -

ative

ia de conservantes N LS00 Presencia de

Positiva N1}
neutralizantes - Negative

Grasa' v

fal - Negative

- LMR establecidos en'el CODEX Aliméntarius CAC/MILR2

sstablecidos en el compendio de métodos de analisis identificados como iddneos para

de medicamentos veterinarios Ug/

Los

respatdar las MLR DEL codex Reaceion de estabilidad proteica (prueba de aleohol) No se
coagulard porla adicién de us volumen igual de aleohel neulro 68 % ¢n peso o 73 9 ¢ volumen,
TEINEN 1500 FUR h cuatoriana. NTTINEN 10:201 2 Requisitos
microbiol sk para’la teche TABLA 8, REQUISTTOS MICRORBIOLOGICOS PARA LA

rma Téenic:
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anismos

LECHE REQUISITOS nm M ¢ METODO DE
mesdfitos, UFCAm3 530000 30000 I N
< 1101 AOACOYL 14 Det

)

SAYO Recuento de microorg
13295 Recuento de coliformes, UFC/em3 S
50-0180 $1290-1

cherichia coli, UFCrg

n de Listeria monocytogenes /

Deteceion de Salmonetla
S <0~ 0 AOAC 991,14

3 iminar, m = Indice maximo permisibie
rnivel de buena calidad M = Indice

para identifi imo permisible para ideatificar nivel

mo de conlaminantes TABLA 9.

REQUISITO LIMITE MAXIMO (1.M)

S 6733 Aflatoxina M1, ugsky 0,5 180 14674
NI 0O FRESCO Requisitos

(‘ixiqum’miu» TABLA 10, REQUISITOS FISICOQUIMICOS REQUISITO MIN

\’1/\\\\1(3 METODO DIE ENSAYO Grasa Fictea en extracto seco, 9 {m/m) 25 -

dn L’ contenido de gi uerdo a Jo

en el extracto seco, de o

en extracto seco {m/m) (‘mucnido d;

2620:2002 Requi
PARA LA LECHE REQUISITOS n m M ¢ MET
IN T S29-13 I{uuuun de.
01031
aen 28

2 5 ausenci S ausencia g

sible para identificar nive

Nomero de muesiras Ximo perm

catidad M = Indi ivel aceptable de calidad ¢ = Nimero de
Norma I'écnica Ecuatoriana. NTE

s para mantequillas TABLA 1
! MIN MAX
> (m/m) 80 - NTE INEN 165 Extracto seco
{14 Humedad, % (m/m) -~ 16 NTTE INEN 164
UL INEN 161:2011 Requisiios de fa grasa par
TARLAL3. REQUISITOS DI GRASA PARA MANTEQUILY /\S REQUISITOS
'\['\10 METODO DI SAYO [ndice de refraccion 400 1, 8 1,430 3 NTTZ

26 45 N1

(m/m) 1} --- 2 N1

mantequilis
MINIMO )

LINEN 152913
1529-14 Submonclla, 25 g 5 auscacia -
termentadas con cultivos b
161:2011 Hin donde: n =
ar nivel de buena catidad M = Indice

rianos

amero de muesiras

- m = Indice méaximo permisible para identili
<imo pcrmisihlc p:n:x ideniticar nivel aceptable de calidad ¢ = Nimero de muestras

- Al'[ 1( Al !()\l DI LA PRIES NICAS
> N DI THGIENE PARA LA LECHE Y LOS PRODUCTOS LACTEOS

nado bovino.en la

O8: A, PRODUCCION PRIMARIA 1

1 contar con o Copia del certilicado or
! Mvu Altosa con Iw~ datos det productor. B. PLANTAS PROC
riad 2013 (MAGAL SO-MIPRO), del Re

a de produceidn de la leche y sus dedivados,

nal de vacunacion de
DORAS DF LECHE
amento de control y
tapttula VH: de fas planias
suienles requisitos: -

sadoras de Jeche'y sus derivados), se deberd cumplis con los

1s plantas de pm santiento de leche v sus derivados contarin con el permiso de
gado por ef Ministerio de Safud Publica a través de sus organismos

nica de la salud. - Todas las

competentes de conformidad con lo establecido en ba Ley

Reglamento de Buenas Practicas de Manufactura de alimentos Procesados y Ta Regulacion
Sanitaria Je Alimentos. El monitoreo de su cumplimicnto serd responsabilidad del Minisierio de
Salud Piblica a tra Las industrias Jacteas, sean ¢stas,
micn, pequeda, medianas v/ IMAGAP,
por litto'de teche al productor en finca y la comuna de proveedores. Todos Tos
cgistro sanitario y deberdn
TOS LECHE Y YOGURT

quimicos, microbiolégicos y de

nismos competent

de fos«

andes empres

sobre el pag

productos gue inte
cumplir Jos s E

Se debe dar uunphmlwnu atos ru{uml( Tisice
122012, Jos mismos que s¢ anotan en ¢l

contaminantes vstablecidos en la norma NTE
numeral 16 de o presente licha, QUESO - 05 [isicos,
quimicos, microbioldgicos vy de contaminantes ¢ 063, tos

mismos que se anotan en el numeral 16 de Ta presente licha, MANTEQUILLA - Se debe dar

s establecidos en ia

sa v microbiok

cumplimicnto a fos requisitos lsicoquimicos, de g

CANEN 167:2011H MANTEQUILLAS, los mismos que se anotan en el numeral 16 de

norma NTE

la presente lld\\
IE/YOGURT: Debe ser envasada y comercializada enrecipientes de
aterial dpmb o por-k autoridad sanitaria competente, estar provistos de cierres herméticos ¢

rantizar la completa proteccidn de su contenido de

inviolables, implos, Yibres de desperlectc

na alterarlas caracteristicas organolépticas y fisico-quimicas del producto.

agente

O Debe cxpenderse en'envases asépticos herméticamente cerrados, que aseguren la

4 conservacion v calidad del producio. 1 producto debe acondicions

enen

cuyo

cidn y no altere la

tente u su a

capes

material, en contacte con of producte,
arganolépticas del misme. Ll embalaje debe hacerse en condiciones que mantenga las

cguren su inocuidad durante ¢l almacenamiento, transporte y

s manlequillas deben expenderse enen

cleristicas del producto y
expendio. MANTEQUILLA L
herméticamente cerrados, que aseguren da adecuadn conservacion y calidad del producto. Las

ses aséplicos, ¥

cuyo material, ¢n contacto con ¢l producto, sea
del mismo. El embalaje debe

mantequitias deben acondiciona

restslente a su accion y no altere organoléplic:

hacerse en condiciones que mantenga cas del producto v aseguren su inocuidad
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pendio Las gavetas utitizadas deberan ser

durante el almacenamicento, transporte y

|

exclusivamente para ¢l transporte de los alimentos {
- ALMACENADO: Se debe cumpl ]
friv como consta en la siguiente tabla }
Y TRANSPORTE DE PRODUC
REFRIGERACION CONGRLADO T \
DURACION DE SERVA o dias dias Leche entera Gad - - yogurt 2a 5 Sa 10 - 1‘
Manicquilla 4 a 6 14 a 2] 240 Quesos Frescos 02 3 2 - Quesos Blandos (a2 - - Quesos Duros ]
[

|

|

]

|

i

|

con ¢l réquerimicnto de Ja temperatura de la cadena de
TABLA 6. CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO
LACTEOS Y SUS DERIVADOS PRODUCTO
APERATURA DURACION DE CONSERVA

Oas - I'Y Dominguez. 2009, Recomendaciones para fa conservacion y transporte de

alimentos pere

- PRES

dimensioncs 34 em x 36 em x 30 ¢m, con un peso aproximado de 2,2
s

<deros

ACION: Gavela Mastica de Calado Total de Polictileno de alta densidad nucva, de

g (vacia) y que permite

una temperatura de trabajo de -2( (¢, dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gavela
llena. Las gavetas destinadas al transporte de alimentos serin de propicdad exclusiva ded

provee duL el mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de fus mismas, ¢ decir que éstas no
podrin ser empleadas pard acciones ajenas a 1 del transporte de alimentos. Fn adicidn ¢f |
intidad

proveedor deberd tomar en cuenta las recomendaciones y documentos que proporciond |

Contrataite teferente al uso de las gavetas, Segdn ef mimero de canastas que requiera la entidad

conlratante, fa entidad definird el fipo de cava mldn para los alimentos correspondientes o Esta

sus productos solo en Jay gavelas segin como se especilicaen

ficha. ¥ proveedor deberi entrega
esta fich

- LOGISTICA Y TRANSPORT
transporic desde ¢l tugar de acopio hasta of lugar acordada por fa entidad contratante, Se cumplird

3 proveedor correri con todos fos gastos de fogistica y
con ta cadena de frio éstablecido én el numeral 11 “atmacenado™ y'se adaptard a los siguientes
requerimicntos de Togistica y fransporté. Segin Acuerdo Ministerial 2013 (MAGAR-MSO-
MIPREO), del Reglamento de control y regulacion de fa cadeni de produccidn de fa leche y sus
deri
has

a ¢l punto de venta deberd cumplircon tas condiciones minimas on funcién de {a naturaleza

rdos, {(Capitulo VI de das plantas procesadoras de feche y sus derivados), ¢l ansporte i
:
|

del products, Deberd estat en condiciones para mantener temperaturas optinias que ascguren ¢l

lidad ¢ inocuidad: Productos pasteurizados: 4 0C 34 200,

0) 4 a 8 0C. Los vehiculos empleados para el transporte deben ser

mantenimicnto de su ¢

ados, con refrigeracion. Deberd féncr en'cuenta las recomendaciones seiiatadas en el Codigo
INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. Los vehiculos deberin cuimplin
Las parcdes, los suelos v los'techos estés hechos de un

cuatortana CPE

de Priactica
Las'si

material apropiada y resistente a fa corrosidn, con superficies lisas ¢ impermeables, Los

gientes caracteristicns:

suclos eslardn dolados de un sistema de drenaje iddneo; dotado de un equipoe Je refrigeracion,
para manteser log productos lacteos refvigerados durante ¢l transporte a una temperatura lo mds !

préxima a 0°C. 131 proveedor garantizard que la carga de productos no se contamine por olores

residuos txicos dé shstancias quimicas ! i i

provenientes de énvios anteriores o cargas incompatibl
ny |

o animates; insceios que aniden en ¢l vehiculo reslos de productos agricolas e pudsl

on' del aire situados en’ ¢ suclo

desperdicios que obstruyan los orilicios del drenaje y de cireula

det vehiculo, Se deberd respelar las recomendaciones en'el embalaje y apilamicnto de los

rd con todos Jos gastas de Jogistica'y (ransporte desde ef lugar de

alimenios. 1 provecdor corser
acopio hasta ¢l Tugar acdrdado por Ta entidad contratante.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La'entidad contratante definird la procedencia para la entrega de
un anticipo, ¢l cual podrd ser de hasta 0% ded otal def valor de Ta orden de compra. En casb de

sealizarse un anticipo, se presentard la garantin del buen uso de anticipo por un valor equivalente
al 1004 del valor recibido por este coneepto. El proveedor présentard una garantia de fic
cumplimicnto de la orden de compra, si la coantia generada ¢s mayor al valor que resulfe de

tal del

ado del correspondiente

multiplicar el coeficiente 0,000002 porel presupucsto inic

ejers ceondmico, esta garantia serendind porun valor igual al 8 % del monto total de la orden i

de compra. Bl proveedor eubrisd ¢l 100 de Tos bienes con danos o alicraciones por embalaje,

manipulacion, mak calidad de'ta materiaprima o componentes empleados en su produccidn.
Bl proveedor firmiard una carta de compromiso de canje'de Jos producios que se encuentren

en mal estado o deteriord, como poi cjemplo pl . pudricion o toxicidad en'el empleo de

i dopstancia del mal eslado o deterioro del
paldo

plaguicidas. - La Lntidad Contratante dej

producio en ¢l acla deentie ¢ proceda con

o camibio respectivo, La

de I

- INFRACCIONTES Y SANCIONES DEL PROVE HRACCIONLS SANCIONES
Incumplimicentos en Jos tiempos de eniréga (sin justiticacion), sehatados por la intidad
so ¢ a entrega det producto se aplicard una multa del 0.3

diario del valor

Contratanic Por ro

a facturar correspondiente al producto no entregado que consta en ta Orden de Compra, o case
widad Contratante notificardal SERCOD
s de respaldo, deeste hechor con el lin derealizar fa exclusion del

de producirse recurrencia en el incumplimicnto, a1

medianie oficio y document

at
que ¢l proveedor suspenda o incumpla la orden de conipra en su totalidad, la entidad contratante

proveédor del Catdloge Dindmico Inclusivo. Incumplimicnto deta orden de'corapra En el caso de

dard por terminade la ordén de compra ¥ notificard al SERCOP a (in de que lo declare contratista

incumplido No cumplir con el peso de'entrega establecido en la orden de compra Si el proveedor

ha incumplido lo confemplado en el parrafo Gltimo del numeral 6 de esta ficha, se 1 aplicard una

multa del 0.2 % del valor foial de Ja orden de compra, considerdndose como peso maximo de {

incumplimicnto de hasta 0,3 kilogramos del tolal de Ta orden de compra. Emplear Productas de | i

uso veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mint

utilizados o s¢ encuéntren trazas en ¢l producio Se solicitard ¢l cambio del lote de produccion. n {

ard ] SERCO, | \
{

medinnte oficio y documenios de respaldo; y soficitard a suspension del Catdtogo Dindmico

caso de producirse una segunda reincidendia, la Entidad Contralante no Gl

Inclusivi, Incumpiimicntos de requisitos minimos de fa ficha 87 se defermina que fos alimentos
no cumplen con los requisitos minimos’ establecidos en da presenie Ticha, se cobrard una multa

equivalente ab 0.2 % del valor total de Ja entrega parcial. Ta cual serd notilicada al provecdor por

ol udministrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia,

Fntidad Contratanic notilicard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaklo; |
solicitard la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimicnto en las tspecificaciones !

de enitega on gavelas, transporie y fogistica ¢ infracstructura i se determina gue dos alimenios 1o

del valor total

han sido entregados en Ia presenie licha, se cobrard una multa ¢quivalente al (L2 4

de da entrega parcial, Jacual serd notificada al proveedor por el administrador de Ta Orden de
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Compra. En caso de producisse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al
SERCOP, mediante oficio y documentos de sespaldo; y solicitard la suspension del Catdlogo
Dinamico Inclusivo. Incumplimiento en la conformacion de la canasta en pesos y tipos
requeridos en esta ficha Sise determing que oy alimentos no han sido entregados conforme a los
cha, se cobrard una multa equivalente al 0,5 % det valor Wlal de

pusos ¥ tipos requeridos en esia

la enirega parcial, la cual serd notilicada al proveedor por ¢l administrador de la Orden de
Compra, En caso de producirse una segunda reincidencia, Ia Entidad Conlratante notificard al
SERCOP, mediante olicio y documentos de respatdo; y solicitard la suspension det Catdlogo

PARA PRODUCTOS LACTOE

a entidad contratante solicitard a

Dindmico Inclusivo, Incomplimicalo cn la norma HIGH
(CPE INEN-CODEX 57:2013). Iin
Dircecion Provincial del MAGAP (entidad rectora) fa verificacion del incumplimicnto de esta

o de reincidenc:

norma (en un maximo de dos dias de entregado el producto); en caso de que se verifique cste
incumplimienio, La entidad contratante contando con el Informe emitido por el MAGAP

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1282.
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dimensiones 34 em x 36 em x 30 cm, con un peso aproximado de 2,2 ke (vacia) ¥ que permile

uni temperatura de trabajo de -20° 2 30° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gavela

Hena, sas destinadas al ransporle de alimentos serin de propiedad exclusiva del

no

proveedor, ¢l misma que deberd garantizar el buen uso de Jas mismas, es decir que &

puodrén ser empleadas para av a la del transporte de alimentos, En adicién ¢l

provecdor deberdl tomar en cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione fa Entidad

Contratante referente al uso de las gavelas, El provecdor deberd entregar sus productos solo en

Tas gavetas segdn como se especitica en esta ficha

- TRANSPORTLE Y LOGISTICA: Se deberd cumplir con ¢l Art. 129 (Medio de transporte),
del capitulo 11 de Jas Buenas Pricticas de Manulactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA
PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENT
STABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE
ESTABLECIMIENTOS DIE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA - DI -067-2015-GGG.

El proveedor cosrerd con todos 105 gastos de logistica y transporte desde ¢l Jugar de acopio hasta

ef Jugar acordado por la entidad contratante.

- CALHDAD: A fin de garantizar Ia buena calidad ¢ inocuidad de las especias, (sal o dulec); ¢l
se i las recomendaciones planteadas en e planicadas en et Manual de

s Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o deberd establecer dentro de la
organizacién Sisteniag participativos de garantia de las organi
< REQUISISTOS MINIMOS: Todos los productos gue inte
parte de la Economia Popular y Solidaria y contar con ¢l debido registro sanitario vigente, a

proveedor dehe

Bucnas Pricticd

iones.

sta deberin formar

exeepeion de tas especias dulces y de sal que deberin ser cultivadas bajo sistemas de produccion
amigables con el medivambicnte y bajo Normas de Buenas Pricticas Agricole
Resolucion ARCSA-DI-067-2015-GGG, “Normativa Téenicu sunitaria par:
procesados, plantas proces:
comercializacion, Iransporte y establecimientos de alimentacion colectiva®™ La presente ficha

Conforme a la

alimentos

wdoras de alimentos, Vstublecimientos de distribucion,

sn de productos alimenticios procesados que se consumen en los (res

aplica para la adquisi

tiempos de comida (Uesayuno, almuerzo y merienda) ¥ colaciones.

- PLAZO DLE FREGA: La entrega sc realizard mensualmente. El plazo de entr
comenzard a correr a partir de fa formalizacion de fa orden de compra, segiin cronograma

¢ proveedor. Para el electo, el plazo

establecido Je mutuo scuerdo entre la entidad contratante y

entee eada entrega del producto, serd de minimo 7 dias, salvo condiciones de caso fortuito o

fuerza mayor, como eventos, desastres o fendmenos naturales imprevistos, de conlormidad con lo

30 del Codigs Civil, A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la

que manda A

cta de entrega-recepeidn, se pesard los productos

entidad contratanie previo a suseribir ¢
recibidos por el proveedor a Tin de verificar que se cumpla con ef peso requerido. Cn el caso de
que se comprobare que ¢l peso es menor de lo que debia haber entregado, se dejard constancia en
i6n, cf proveedor deberd completar ¢l peso total contratado previo a la

clacta entrega-recepe
suseripeion del acta entrega-recepeion definitiva,

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por fa provisién del bicn se realizardn con
cargo a Jas partidas presupuestarias de la entidad contratante generadora de fa orden de compraz
inmediatamente después de fa suscripeion del

ados Unidos de Norteamé

en ddtares de fos 15

actade entrega recepeitn (Wtal o parcial), copia simple de fa orden de compra y Ja factura

ermitida por ol proveedor, De ser el caso, se realizardn pagos parciales, segin el cronograma de

parciales, establecido por mutuo acverdo entre la eatidad contratante y ¢l proveedor.
APACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en esta licha téenica podrin
hacerfo a través de forma asociada bajo la ligura de Asociaciones de Productores, Cooperativas
de Comercializacion, Centroy de Acopio y/o Consorcio, que formen parte de Ja Agriculera

idn,

Familiar Campesing. Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de Comerciali
Centros de Acopiv v/o Consereios deberan presentar copia sirmple de Registro como Asociacion,
Cooperativa de Comercializacion, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la

: S), certifi sn del MAGAP, MIPRO,

MIIES v otra eatidad piblica competente que acredite asociatividad y yue esté vinculado a {a

Superintendencia de Economia Popular y Solidaria

sina. Para consorcios se solicitara fos documentos habilitantes que

Agricultura Familiar Camp
fuculien esta forma de asaciatividad, Bl proveedor se compromete a entregar su producto en.cl
coger ¢l drea de cobertura {cantonal,

dren local de su domicilio; no obstante el proveedor podrd
el

un su capacidad productiva. La estimacion que se real

pe

provincial o nacional) se

consumo de 30 personas es referencial para ta tabla ndmero 1. Se estima que una canasta de

snas adultas mayores de 18 afos
IDADES CALCULADAS PARA
» DETALLLE DEL PRODUCTO

especias ¥ productos procesados prede abastecer para S0 per
durante un mes. TABLA 1L LISTA DE PRODUCTOS Y CA

275 g 3750 ENDU Il Pancta en blogue 4 Unidad de 1 kg
morena 34 Unidades de 454 g 15000 CALL

s Café pasado 4 Unidades de 300 g 3750 CON
frutas) 2 Unidades de 820 g

60 % de
3730487
de SO0 g 3

at¢ Instantanco 8 Unidades
SRVA DE DULCE

s en almibar (varia
conservas en salmuera (varias verduras) 4 Unidades de 400 g 30 1,6 kg ESPECIAS DE
Orégano 1 Unidad de 100 g 10015 kg Alhaca 1 Unidad de 100 g 100 Eneldo 1 Unidad de 100 g
100 Sébila 1 Unidad de 100 g 100 Tomillo | Unidad de 100 g 100 Cilantro 1 Atado de 100 g 100

41
meses)

381.5800

0,0000

1.526.3200

12,0000 | £.709.4784

]

536801
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Perejil 1 Atado de 100 g 100 Laurel 1 Unidad de 100 ¢ 100 Pimicnta e polvo T Fundas de 100 g
106 Pimienta en grano 1 Fuadas de 100 g 100 Achiote 1 Fundas de 100 g 100 Linaza 1 Fundas de
100G g 100 Comino en polvo 1 Fundas de 100 g 100 Comino en grano T Fundas de 100 ¢ 100 Ajo
en polve 1 Fundas de 100 g 100 ESPECIAS DE DULCE Pimicnta dulee | Fundas de 100 ¢ 100
1.2 kg Anis de pan T Afado de 100 g 100 Anis estrellado T Atado de 100 g 100 Clavo de olor 1
Atado de 100 g 100 Hierba buena 1 Atado de 100 ¢ 100 Manzanilla 1 Atado de 100 ¢ 100
Cedrdn 1 Alado de 100 ¢ 100 Menta | Atado de 100 g 100 Tierba tulsa 1 Atado de 100 g 100
Orchata 1 Alado de 100 g 100 Canela 1 Fundas de 100 g 100 Guayusa' 1 Fundas de 100 g 100
SALSAS Salsa de tomate 2 Unidades de 330 ¢ 1100 2,3 kg Mayonesa' 3 Unidades de 400 g 1200
TOTAL KILOGRAMOS 41,99 kg MERMELADAS Y MELES Mermeladas Varios subores 7

unidades de 360 mi 2300 2,32 1 Micl de abeja | unidad de' 1 Tiro 1000 1 I'TOTAL LITRO
ELABORADO PORSERCOP, 2016 La canasta deberd estar compuesta por al meno: i
tipo chacolate (7.5 kg) - } lipo de endulzanic {1875k} - 1 tipo de café (7,5 kg) - 2
tipo de salsas (2 litros) - Mermeladas y micles (332 litrosy 1 tipo de conservas dulees
(1.64 key I tipo de conserva de sal (1.6 kg) - S ipos de cspecias de sal (L3 kg) -

encuentran elaboradas para

CRNastas »

3 tipos de especias dé dulee (1.2 kg) Considerando que las

o capacidad maxima de produccidn de canastas al mes son

¢l consumo estimado’ de 30 personas;
al mest considerando como grupo ctario a las personas

20y su ndimero minimo ¢s de 2 canasta
< 18 afos. Para grupos etarios de menor edad se podrd realizar compras minimias desde

I canasias por mes, El proveedor entregard al menos un producio que se'encucntre dentro de una

misma clasificacion. Para Jos productos de especias dulces y de'sal, se entregardn al menos 3
tipos de especias de cada grupo; no obstante ¢l tipo de productos se determinardn previoacuerdo
con Ia entidad contratante,

< PERSONAL, CAPACITACION Y BEXPERIENCIA: Administrador.-

participar deberi contar con un administrador por cada 300 canastas. Deberd presentary -

proveedor que desee

Certificado de Tormacidn o capacitacion de al menos 20 horas en higicne y manipulacidn de
Tud ocupacional para ka manipulacion de alimentos, emitide por ¢l

afines. - Certificado de capacitacion (al menos 40 horas) o

alimentos o Certificado d
MSP o entidades privadas
experiencia (al menos 1 ano) en admiaistracion de alimentos yio togistica de alimentos y cadenas

nas en el

de distribucian de alimentos, (certificado otorgado por asociacionds o empresas campes

area de comercializaciin de alimentos, v otros.) TAREAS: 1) Coordinar a logisticu de

enlrega a Gempo on ol lugar acordado con fa entidad cositratante. 2)  Gestionar fa
disponibilidad de productios para ¢l armado de canastas. 3) Codrdinar al personal necesario

ar que Tos productos equeridos en

para ¢t armado de canastas (Mujo de procesos). 4) Revi
esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de fa canasta, de acterdo a espeeificaciones
[6s

debera conlar con | persotia por éada 6 canastas i claborir. |

proporcionadas en la presenie ficha, Personal de servicior G proveedor que desce participar

personal de servicio deberd cont

cio deembalaje; higiene y manipulacidn de alimentos

IXperiencia y conocimicnto en servi
ilicado de satud ocapacional emitido por ¢l MSP para la
tar puntualmente

con:

de al menos seis meses y presentar ¢

adas afines: Elpersonal deberd

manipulaciin de alimentos o entidades priv
cunndo requiera el administrador 'de la agociacidn y su jornada faboral dependerd del tiempo que
AREAS: 1) Descargar los alimentos que

var y/o limpiar los alimentos segin

s¢ demore en armar y embalar fodas as canastas,

rlos alimentos 3) La

lega al centro de acopio. 2) Pes
el ciso. 4) Cle
R3] Pesar los alimentos y armar fas Canastas 6) Cargar las canastas en ¢l vehiculo de

ar los alimentos’y ¢mbalar de acuerdo af peso solicitado on esta licha,

disiribucion. 7) Descargar las canastas en’ ¢l lugar acordado por fa entidad contratante.
- CDESCRIPCION GENERAL: Proveer productos alimenticios procdsados déstinados para

el

enda v

consumo estimado de 30 persona, en tres liempos de comida:desayuno, almucrzo, me
colationes, correspondientes a un mes,
- PRECIO DE ADHESION: U

Kilogramos y 3,52 Htros de especias y produtios pro

S12. 381,58 Por cada canasta (para 30 personas) de 41,99
ssados incluido transporte al lugar acordado
por la Entidad Contratante. (El precio no incluye TVA).

< INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Arca de, elasiticacion y almacenamicnto de tos
produitos procesados - Arca destinada para ubicacion de las gavetas. Las gavetas deberin

Area de despacho do gavelas, esta deberd ser
al sol. - 1

Techo, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad eviar acamulacidn de particulas de polve v

ser Himpiadas cada vez que sean ulilizada

0% de Tos productos no débe expane

obscura, fresea ¥ ventilada, Para evitar da

concentracidn de humedad en la infracstrucura,
SONFRACCTONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONTES SANCIONES |

Incumplimicnios en Jos tiempas de entrega senalados por la Tintidad Contratante sin justificacién.

Por retraso en fa entrega del producto seaplicara una multa det .5 6 diario del valor a factirar
correspondiente al producto no entregado que Consta en fa Orden de Compra, Fn case de
intidad Contratanie notificard al SERCOP,

producirse fecurrencia en el incumplimiento, Ta
mediante oficio y documentos de respaldo, de este hecho; ¢on e fin de realizar Ta exclusidn del

proveedor del Catilogo Dindmico Inclusivo. Tncumplimicnto dela orden de compra T el caso de
que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su totalidad, Ta entidad contratante
a al SERCOP a fin de que o declare contratista

dard por Lerminado la orden de comypra § nibtitic
incumplido. No cumplir con ¢l peso de entrega establecido en la orden de compra St el proveedor

ha incumplido lo contemplado en el pdrrafo Wltimoe det pumeral 5 de esta ficha, s¢ 1¢ aplicard una

multa deb 0.2 % del valor totad de ta orden de compra, considerfndose como peso maximo de

incumplimicato de hasta 0,5 kilogramos del wtal de fa orden de compra. Fmplear Se solicitra ol

icola gue no hayan sido aprobados por

cambio det producto de produccién. P'roductos de uso
AGROCALIDAD 0 asuver s
final Iin caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contrs
SERCOP, mediante oficko y documentos de respaldao; y solicitard la suspension del Catilogo

Dindmico Inclusivo. Incumplimicntos de roquisitos minimos de fa ficha ST se determing que lox

encuentren mal utilizados o se encueniren trazas on el producie

anle netificard &)

sobrard

atimentos no cumplen con los requisitos minimos extablecidos en la presente ficha, e
24 da al :

una multa equivalente al ), del valor total de B entrega paiecial, Ta cunl serdi not

proveedor por el administrador de fa Orden de Compra. En'caso de producirse una seguida
s I Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de

solicitard fa suspension del Ca

reincidene

respabdo; v tilogo Dindmico Inclusive, Incumplimicnto on las

especificaciones de entrega en gavedas, ransporte ¥ logistica ¢ infricstructura Sise determing que

los alimentos no han sido entregados en la presente ficha, se cobrard una mubia equivalente al 0,2

G del valor total de Ta entrega parcial, la coal serd notificada al proveedor por el administrador de
Ia Orden de Compra, En caso de producirse tna segunda reincidendia, fa Untidad Contrataite
notificard ol SERCOP, mediante oficio y documentes de respaldor v soficitard Ta suspension det
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Catdlogo Dindmico lnclusivo. Incumplimiento en la conformacion de fa canasta en pesos y lipos

sido entregados conlorme a Jos

requeridos en esta licha Stse determina que 1os alimentos no he
se cobrard una multa equivalente al 0,5 % del valor total de

pesos v lipos requeridos en esta fich

4 nolilic

parcial, ta cual s
Ein caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante not

fa entre daal proveedor por el administrador de la Orden de

Compr:
SERCOP, medianic oficio y documentos de respaldo; y solicitard la suspension del C

ata, R0
Dindamico Inciusivo,

ANTICIPO Y GARANTIA Ly
up anticipo, ¢l cual podr
realizarse un anticipo, se p
al 1004 det valor recibido por o
cumplimicnto de T orden de compra, si la cuantia gencrada es mayor al valor que resulte de

{e delinird la procedencia para la entrega de

entidad contrag

L 30% del otal del valor de Ja orden de compra. En caso de

a garantia del buen uso de anticipo por un valor cquivalente
¢ concepto, El proveedor preseatard una garantia de fiel

u\ulmh ar el coeticiente 0,000002 pm ¢l presupucsto inicial del do del correspondicnte

Jel monto wial de la orden

1 por un valor ig

o ccondmico, ¢ 3
dx compra, Bl proveedor cubrird ¢b H00% de los bienes con daios o alleraciones por embalaje,
manipulacidn, mala calidad de Ta materia prima o componentes empleados en su produce

Ll provecdor firmard una carta de compromiso de canje de los productos que se encuentien
idad

en mat estada o deterioro, por ejemplo golpes, aberturas de empagque, ete. La

do o deterioro del producto en el acta de entr

pu!dn yose pmccdu con cl cambio lL\‘pLCli\ .

Llwgm 15 en l v presente {icha, cabe mencionar qm Tos coslos de estas \LYIHLAUOI\Ls serin

uﬂm rios pm la Lintidad Conlratante.

ATORIANO RTL
RETORNABL. J‘/\l(/\ EL ENVASADO DE ALIMENTOS
DI ESPTERILIZACION I‘(\I{ CALOR”
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Subtotal

4.324,7700

Impuesto al valor agregado
(12%)

183,1584

Total

4.507,9284

Namero de Items

119

Total de la Orden

4.507,9284
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