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l_ ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

i Orden de Fecha de

L comipra: CE-20180001282299

pliries 31-05-2018
i .

| Fecha de

.. 01-06-2018
aceptacion:

‘ Estado de la

01-07-2018

12822

Liquidada

Fecha de Liquidacion
orden: |

| DATOS DEL PROVEEDOR

| | ASOCIACION DE |
‘ SERVICIOS DE ‘
‘ ALIMENTACION
| LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO

| Nombre

ASOPAUTE ‘ Razdn social: ‘ RUC: 0190414620001

| comercl EMPRENDEDORES
| DE LA CUENCA

| DEL RIO PAUTE ‘
‘ ASOPAUTE |

Nombre del
representante PINA RODRIGUEZ KARINA JUDIT
legal:

| Correo
electronico el
‘ representante

Correo
clectronico de  karipi87/@gmail.com

karipi87f@gmail.com

legal: . Ia empresa:
| Teléfono: 0967278760 0985338412 0983334646
Fraaile Nimerode ‘ Caodigo de la Nombre de la COOPERATIVA DE AHORRO Y
! Ahorros 2200008 | Entidad 244992 | Entidad CREDITO JARDIN AZUAYO
cuenta: cuenta: . . i . e
Financiera: ‘ Financiera: LTDA.
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE B
- DIRECCION DISTRITAL |
Entidad -3012319 07-301230¢
| e ante: | 01D04 - CHORDELEG - | RUC: 0160036570001 ‘ Teléfono: 3 (;:,}; ; () :g éﬂ;[);g; ’
| contratali€s  GUALACEO - MIES G i
Persona que  ING. ES'I'I.{I-‘;\NI;\- Cargo: ';:I;illtf;lfl_t_ fivt ‘ Correo iclania.apuilar@inclusion.gob.ec
izt AGUILAR argo: \dminis rativa estvanion: estelania.aguilar@inclusion.gob.cc
| Financiera
Nombre ’
cl::‘::l:;:;;n DIRECCIONDISTRITALOIDO4GUALACEO | Correo electronico: erick.lalvay/ainclusion.gob.ec

del proceso:

GUALACEO. CABECERA

AZUAY CANTONAL

|
‘ Provincia: ‘ Canton: GUALACEO | Parroquia:

| s =
‘I)irecci{'}n e CACIQUE o  ENTREPINTAG Y DUCHICELA A
Entidad: Calle:  CHAPARRO ‘ﬁ'“““' o 20 Interseeeion: o, yrs DEL COLEGIOLIT
- . | . L 07-3012319 07-3012309 07-3012296
Edificio: Departamento: ‘ Teléfono: 09-84806094
ari , o d
Horario d‘e recepeion de 08:00 a 17:00
Datos de mercaderia: .
entrega: i
A Responsable de recepeion -y, pENIS LUCERO
de mercaderia:
Direccion de

siitregit CACIQUE CHAPARRO S/N 3 ENTRE PINTAG Y DUCHICELA A 100 MTS DEL COLEGIO LIT..
| entrega:
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| Observacidn:

SERVICIO CONTRATADO PARA EL CDI EMBLEMATICO PIRINCAY PARA EL MES DE JUNIO DE 2018 DIAS
LABORABLES O DE ACUERDO A PLANIFICACION DE COORDINADORA

| Multa: No se aplican multas sobre la orden de compra,

Los pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de
la orden de compra incluyéndose el [VA.

Para ¢l pago. la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepeion. copia de la orden de compra v la factura
correspondiente: sin que estas condiciones moditiquen procesos administrativos financicros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en ddlares americanos v serd efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneliciario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra. dentro
de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd registrada en
la presente orden de compra. o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar. la entidad contratante sceguira los
procedimientos que para el electo determine el ente rector de Finanzas Piablicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre ¥ en una entidad financiera que este habilitada a
recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando ¢l proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado. se aplicard la multa establecida
en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del
pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor v cuva responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la
orden de compra.

A_PROBACIéN DE LA ORDEN DE COMPRA

I:sta orden de compra esté sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP. contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta oblluaglafamwresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en e portal
Institucional

=]

[

—4 T R — |
Funcionario Encargado del Proceso Persona que autoriza axima Autoridad
4 g ]
Nombre: 7,/ ;’; o & o - Nombre: ING. ESTEFANIA Nombfre: ADANS ROBINSON
I)IRECC]OND!STR[TALO IDO4GUALACEO AGUILAR BERMEO MERCHAN
DETALLE
cpC Descripeion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario B Total (%) Presup.
632300212 h’cuiciude_-_\iil;leumciénp:nnpu;.-r:nn:uim‘;nnilcs('ih\' 2100 24100 00000 | 5.0061.0000 12,0000 | 5.668.3200 | 330235
- TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: Oficio Circular No SERCOP-CDI-2017-019 En (l
los productos de servicio de alimentacion para programas infantiles CIBV v alimentacion meses)

hospitalana, enunciadas antencrmente, incorporados en el Catalogo Dinamico Inclusive del Servicio
de Preparacion de Alimentos. singado can el codigo No CII-SERCOP-007-2016, las entidades

contratantes emitiran las ordenes de compra por un pericdo minimo de & meses. para efectos de

warantizar 1a estabilidad laboral de los trabajadores En caso de que las entdades contratantes ennitan
ordenes de compra par menor tiempo. el proveedor de conssderarlo permimente podra soliciar a la
entidad contratante dejar sin efecto la orden de compra

UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFICACION El personal deberd cumplir con las
sivuientes especificaciones: » Estar uniformado, cannsa o caniseta cerrada de colores claros. «
Mascanllas desechables » Mandil = Guantes latex » Calzado adecuado (antrdeshzante) « Malla para
cabello, el cual debera estar recogido * Curdado personal mtegral imanos. ufias coras) » Mo portar |
accesortos (amllos, pulseras, relojes, aretes) « No presentar infecciones cutaneas o herndas »
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Identificacion con datos personales v fotografia actualizada

- PLAZO DE ENTREGA El plazo v el horano de entrepa, comenzard a correr a partir de la
generacion de la orden de compra, segin cronograma v horario establecido de mutuo acuerdo entre la
entidad contratante v ¢l proveedar, a fin de parantizar la prestacion oportuna del servicto. La entidad
contratante establecerd el margen de tiempo en el que considere no prestacion del servicio v'o
mpunteahidad del mismo.

- NORMATIVA APLICABLE » Reistro Oficial N7 308 Reglamento para la regulacion v control
de proveedores de alimentos de los centros infantiles del buen visir » Norma Téenica de Desarrollo
Infanul Integral Servicio de Centros de Desarrollo Infarn] Modalidad Institucional CIBV-CDI «
Protocolo de la externalizacion del servicio de alimentacion para centros infantiles del Buen Vivir
CIBY » Normativa para la externalizacion del servicio de alimentacion de los Centros Infantiles del
Buen Vivir- CIBV. » Acuerdo mimisterial N*000243 Norma Teécnica para la implementacian ¥
funcionamiento de los servicios publicos v privados de desarrollo infantil integral » Resolucion
ARCSA-DE-067-2015-GGG Norma Tecnica samitania sobre practicas correctas de higiene para
estahlec procesadores de al categenzades como artesanales v oreanizaciones del
Sistema de Economia Popular v Salidana

- JORNADA Lajornada de trabajo sera de lunes a viemes en dias laborables v no excedera de
ocho haras sezin lo estipulado en el Codigo de Trabago

- INFRACCION ANCIONES ¥ APLICACION IE MULTAS Se aplicaran las sigmentes
multas: 1. Par la no prestacion del servicio se cobrara una multa del 5%, por dia de servicio no
prestado por el valor total de la erden de compra caso de reincidencia se procederaa la
liquidacion v terminacion de la orden de compra. sm embargo el provcedor estara obligado a prestar
el senvicio de alimentacion hasta un dia antes del servicio del nueso proseedor, quien debera nonficar
ala entidad contratante I fecha del servicio. 2 Por impuntualidad del sericio solicitado. se aplicar
una multa minima 575 por cada dia de retraso, sobre el valor toral de Ia orden de compra. 3 Parla
ausencia del personal mimmao requerido para la prestacion del senvicio en la presente ficha se aplicara
el 025% cuzando el 30 del personal se ausente en un mismo dia, v el 0 3% cuando una persona se
ausente un dia 4 Pormala calidad de los alimentos v servicios se aplicara el 19 cuando exista un
3075 de malas calificaciones del servicio en un mismo dia. v 0 5% cuando exista un 20%s de malas
cahficaciones enun mismo dia. 5 Por el cambio en los menis preestablecidos ¥ aprobados por el
Admimistrador de la Orden de Compra sin la debida autarizacion, se aplicard una multa del 0 5% par
cada cambio, por el valor total de la orden de compra & Por icumplimiento en ¢l AProvisionamicnto

de utensilios v equipos minimos requendos en la presente ficha se aplicara una multa del 1% cuando
el 8070 de los utensilios ¥ equipos no sean provistos en un mismo dia. 3

€l 0.5% cuando el equmpo no
hava sido repuesto 24 horas postertores a la notificacion 7 51 se evidencia Ia falta de inocurdad en el
servicio de zlimentacion se aplicara el 3% cuando evista un 3074 de malas calificaciones del servicio
enun mismo diaz v 175 cuando exista un 20% de malas calificaciones en un mismo dis

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS Para garantizar una alimentacion
saludable se prohiben los sipuientes alimentos: « Condinentos artificiales (saboras, apinomotos. salsa
de tomate, ma mayonesa industnahzadas, ete ) » Embutidos: salchichas, montadelas, chorizos,
jamon. ete. « Enlatados sardinas. cames enlatadas. frutas enlatadas, verduras enlatadas, etc « Frescos
0 Jugos con colorantes de todo tipo + Gaseosas de todo tipo + Galletas de todo npo (Se aplicaraa la
normativa vigente) » Gelatinas con col » Comidas o al re-calentados de la mafanaa la
tarde (coladas especialmente por la fermentacion de los hidratos de carbono de los cereales v /o
frutas). » Aguas aromiticas como desavono o en los refrigerios. » Preparaciones como canguil con
dulce en los refrigertos de las mafanas o tarde como alimento principal + No lieuar los alimentos vio
preparaciones una vez cocidos por facilitar €l consumao

- GARANTIA Y ANTICIPO: La garantia de ficl cumplimiento de Ia orden de compra, 51 la cuantia
de la misma es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0 000002 por el presupuesto
micial del Estado de carrespondiente efercicio economico. La varantia de buen uso del anteipo, por
un valor ecquivalente al 100%5 del valor a recibirse por este concepto, st existe un acuerdo entre la
entidad contratante v el proveedor adjudicado luevo de la emision de la orden de compra para la
entrega de anticipo, por este concepto no podra entregarse un anbicipo mavor al 30% del monto total

de la arden de compra respectina. El valor por concepto de anticipo sera deposttado en una cuenta que

el proveedor asigne para el efecto, en un banco estatal o privado de propredad de entidades del Estado
€n un cincuenta por ciento o mas (El anticulo 76 del Codigo Oreantco de Planificacion v Finanzas
Piblicas establece que los ankcipos correspondientes a Ia contratacion piblica no prerden su calidad
de recursos publicos, hasta el momento de ser devengados. v que la normatina aplicable a la gestion
de dichos recursos sera la que commesponde a las personas juridicas de derecho privado. con excepeion
de lo dispuesto en el tercer inciso del articulo 299 de la Constitucian de la Republica La norma
constitucional citada preve que los recursos piblicos deben mangjarse en la banca publica) La
carantia técmea en la cual el proveedor se comprometa a observar y cumplir 1a totalidad de las
especificaciones técnicas en cuanto a la preparacion, transporte v servicio de los alimentos (Formato
1) La garantias seran entrepadas a través de cualquier forma prevista en ¢l articulo 73 de la Ley
Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica v seran devueltas conforme lo dispuesto en el
articulo 77 de la misma ley

- FORMACION ¥ CAPACITACION DEL PERSONAL Cocinero » Formacian © capaciacian, en
conpcimentos gastronomicos, nutnoon infanol v experencia mimima de 1 afo » Certificado de
manipulacion e higiene de alimentos. otorgado por un orgamsmo competente, como por gemple
ARCSA, SECAP. Universidades que presten este senvicio entre otros « Certificado de salud vizente
del afio en curso. Avudante de cocina: « Expenencia en preparacion de alimentos, mimma de 1 afio. »
Cenificado de mamipulacion e higiene de alimentos. otorzado por un erganismocompetente, come par
ejemplo. ARCSA, SECAP. Universidades que presten este senvicio entre otros. « Certificado de salud
nte del afio en curso. Persona para ef senvicio de alimentos - = Con o sin experiencia en senvicio
|Jr: alimentos. + Certificado de manipulacian e higiene de alimentos, otorgado por un erganismo
competente, como por giemplo. ARCSA, SECAP, Universidades que presten este servicio entre otros
» Certificado de salud vigente del afio en curso. En caso de que la Entdad Contratante proporcionase
manuales de segunidad, de mangjo de desechos, o cualquier otro tipo de documentacion que se destine
a optimizar el servicio; deberan darse a conocer a todo el personal responsable de la prestacion del
servicio a fin de ser puestos en practica, can el debido respaldo o registro de la capacitacion

- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIO. Los equipos v utensilios minimos
necesarios para la prestacion del servicio sen: » Vanlla de matenial liso. no poroso v facil de limpiar v
desinfectar, que incluye plato hendo, plato tendide. vaso v jarro o taza, mismos que no deberan tener
n defecto como roturas, rizaduras o desperfectos similares. Cada miflo o mifia dispondra de una
vajilla, » Cuchara pequedia de acero inoxidahle. se prohibe cuchara grande « Utensilios de acero
moxidable « Bandejas plasticas de self-senvice. de tamafo adecuado para 1 el servicio del menu +
Servilletas desechables de papel de calidad v tamafio adecuado para este servicio El Administrador de
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12 orden de compra podra inspeccionar el estado de los utensilios ¥ herramientas, solicitando de ser el
caso, su reemplazo mmediato
« EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA EL ABORACION El proseedor serd responsable de
proporeronar las herramientas, utensilios ¥ todos los msumos que se requieran para la elaboracion de
Jos alimentas. » Deben ser de materal inoxidable. no pareso. liso, de facil limpreza ¥ desinfeccion «
Todos los utensilios no deben ser utilizades para 1a preparacion de dos tpos de almentos para evnar
11 contaminacion cruzada * Deben ser sotérmicos de acero inonadable u otro matersal no toxico ¥ que
se havan limpiade v desinfectado bien, cerrados oportunamente de manera hermetica v protegntos de
la comamimacion por agentes extrafios. No se permitind la utthzacion de recipientes plasticos para el
transporte de frescos, coladas, jugos o ensaladas por el riesgo de contamimacion Los requenimientos
necesanos para la elat iom son » Ollas v sartenes « Menaje » Implementos de aseo
necesaros para la limpieza « El proveedor debera contar con tanques de vas industriales (cilindros de
43 Ky v los repondra cada ver que se requiera, sin que invaluere un costo adicienal a la entudad
. DESCRIPCION DEL SERVICIO El servicio radica en la provisian diana de cuatro conndas las
que deben cubnr las necesidades nutricionales. asevurando la calidad de los alimentos. » EI prov eedor
del servicio de alimentacion contratado entreard al Coordinador a del CIBY la plamificacion de un
ciclo de menis de cuatro semanas, para |a revision v aprobacion del Coerdmadora CIBV + B
proveedor deberd contar con un area en la cual elabora los alimentos que debera reunir condiciones
higienico-sanilanas optimas para ewitar contanimacion. alteracion de su compostcion « El servicio
sera entrezado por el proveedor en los Centros Infantiles del Buen Vivir— CIBV « Los alimentos al
ro ser preparados en las instalaciones de la Entidad Contratante. deberan guardar normas de higiene ¥
ser adecuadamente transportados a la Entidad para fa entrega a los beneficiarios. - Para el
cumplimiento del ohieto del servicio. el pros eedor dotara de los msunios. herramienlas. menaje v

equipos necesarios para la prestacion de este senacio v ¢l transporte de los alimentos *
responsabilidad del proveedor mangiar todo el sistema logistico (tiempos de entrega del servicio,
opeion de transporte, almacenaje, distribucion y mon ihizacton) gue le permita entregar el producto en
aptimas condiciones. « El proneedor deberd realizar 1a limpieza de las mstalaciones, antes v despuds
del lugar donde se serviran los alimentos. « La limpreza ¥ desinfeecion de 1a vapilla es responsabilidad
del proveedor. » El administrador de la drden de compra. ¢l SERCOP directamente o a traves de
terceros, sexin sea el caso, verificara el cumplimiento de las especificaciones féenicas cor 5 €n
la presente ficha téenica, cuando lo creyere opertuno. para To cual el proveedor dara todas las
facilidades v proporcionara la informacion que le sea requerida.

. CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: El proseedor entregara en el lugar v
hora acordada los alimentos, a fa entidad contratante. « Disponer en los recipientes termicos los
alimenios preparados cali parados de los al preparados frios. Utilizar recipientes
diferentes para estos dos tipos de alimentos preparados. « Los vehiculos deben tener un
compartimento separade, protegido contra el sol directo, viento. polve. lluvia v otras comaminaciones
que puedan degradar la calidad del producto. « El vehiculo debe estar destinado para el uso exclusno
del servicio de alimentacion = La mos ihzacion de los zlimentos corren por cuenta del provesdor

. CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: « Se permitira ¢l consuma de fritos como maximo una
sala vez por semana (cames, ubérculos. platanos, masas) El aceite empleado. de ser ¢l caso, sera
usado por una (1) sola eporumdad ¥ NO sera reutilizado. + 1Los alimentos deben ser preparados el
mmismo dia de consume para garantizar I3 ingesta de alimentos frescos » Deberan presentarse 15
minutos antes de cada prestacion de servicio de alimentacion. + El desayuno se debe preparar entre las
&1 7 horas de 13 maana. » El refrigerio generalmente es una fruta enlera o en ocasiones ensaladas de

5

frutas que deben ser preparada antes de su c . es decir de 9h30a 10h00 del dia.
Las preparaciones que canforman el almuerzo deben prepararse entre Jas 10R0O @ 11R30 del dia. y
especial c derar que las Jadas de verduras ¥ los jugos de frutas son dos npos de

preparaciones que no deben faliar diariamente v que deben ser preparadis momentos antes de su
entrega v consumo para evitar la pérduda de vitanmnas ¥ minerales. » Bl refrigeno de latarde debe
prepararse entre las 14.00 ¥ 1300 horas para evitar Ia fermentacion de los hidratos de carbon
{azucares) » Todos los ahmentos deben presentarse en pedazos pequedios (considerando [a edad) que
faciliten la coccion v especialmente el consumo por parte de las mias v los nifios. © El penodo del
servicio de los alimentos debe ser de al menes dos horas entre comuda v comida » Garantizar que los
alimentos calientes sean servidos a todos los nifios v nifias por 1zual. a una temperatura adecuada
(37°C) » Todos los alimentos que forman parte de las preparaciones de los diferentes tiempos de
comida. deben ser de muy buena calidad en sus caraclensticas oruanolépticas: olor, color, sabor.
textura, consistencia. » Se utihizara prodiictos de procedeneia nacional conforme o estipulado en las
Resoluciones Externas No. RE-SERCOP-2015-0000032 v No RE- ERCOP-2015-0000034 « Los
productos con los que se elaboren las preparaciones. no se limitaran a los listados anteniorments
descritos: a mas de éstos serdn todos los necesarios para dar un servicio de calidad

. CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad ofertada sera de acuerdo al nimero de menus
werio media tarde Los ments seran
estructurados sepln regiones (Costa. sierma y Amazonia) v de acuerdo a los requenmientos
establecidos por €l administrador de la orden de compra Ver Anexol con menu referencial.
Capacidad maxima de produccién: la capacidad productiva estara dada en funcion del numero
servicios mensuales requenidos para atender a los milos ¥ nifias diaramente, con un maximo de 40

diarios: desayuno, refrigerio media mafiana, almuerzo v ref

nifios diarios durante 22 dias al mes, con el personal mimmo descrito en el numeral 13 de la presente
ficha En caso de que el proveedor declare una capacidad productiva adicional, debera Justificar al
menos 1 avudante de cocina mas para la preparacion de los alimentos por cada 40 miios.
CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880 servicios (40 mfos durante 22 dias al mes)

. ALCANCE Fl servicio sera adquirglo a traves de las siguientes entidades » El Mimistenio de
Inclusian Econamica v Social - MIES. » Convenios de cooperacion entre el MIES v Gobiernos
Autonomos Descentralizados ~ GAD. » Las institucones comprendidas en elart 2delaLey
Organica del Sistema Nacional de Contratacian Publica- LOSNCE

. UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO (Micio Circular No SERCOP-CDI-2017-019 EI
pago serd realuado al proveedor por las racrones alimenticias diarias efectivamente recibadas por la
entidad contratante No ebstante, el valor pagado al proveedor a ser pagado al proveedor no podra ser
menor al 6074 del valor de [a orden de compra

- REQUISITOS PARA LA ELABORACION: Los requisitos minimos que cumplird el prov eedor
son: » Contar con un espacio exclusivo en el cual elabore los alimentos que debera reumr condiciones
de salubridad ¢ higiene + Mantener limpias las instalaciones prestadas pana |a recepeion, preparacion
v distribucion de los alimentos » Colocar los alimentos en estanterias, no en el piso, deben estar
separados de las paredes v lejos de cualquier tuberia con goteras. » Las areas de conservacion,
almacenamiento v preparacinde los alimentos deben wuardar independencia en relacion al bafio v'o
haterias sanitarias « Mantener los alimedtos stempre Tpios v exentos de contamimacion No deben
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estar cerca de animales. matenales de impreza o productos quimicos = Aplicar el principio. Pramero |
en llegar, primero en salir (PEPS) » Los alimentos procesados contaran con certificado de registro
sanuario o nenficacion samitana sigente. otorgado por la Awtenidad Sannana Nacional. mantenerse en
su recipiente comercial v cumplis con las condiciones de almacenamento detallada en el mismo. El
tiempo maxime de consumo de estos productos debe estar vigente » Todos los alimentos deberan
almacenarse en emases impros v con tapas, debidamente eniquetados v fechados. « Los alimentos
perecederos deben colocarse en un refrigerador o conuelador para impedir su deterioro. « Eleair los
alimentos vio preparaciones bajos en prasas, azvcar v sal + Los alimentos p
se deben mantener adecuadamente refnigerados (570 o menes) o calientes (70°C 0 mas) para evitar el
desarrollo de microonganismos. » Las frutas v honalizas de preferenca deben ser las de temporada,
frescas. en buen estado que no esten en contacto con el suelo, se rechazaran si henen presencia de
manchas negras, cafes o moradas pues pueden comener hactenas. hongos v virus que afectan la salud
* PPara la elaboracion de las comidas debera unilizar agua tratada o potzble La Entidad Contratante
podra realizar en cuzlguier instante v a traves de laboratonios especializados, el analizis fisico-
quimico ¥ microbiologico del agua a ser utilizada en 1a elaboracion de los alimentos, a su costo « No
debera almacenar ningin tipo de jabon, detergente, desmfectante, msecticida, raticida o sohvenies
Junto a los viveres + Se debe evitar la exposicion a nespos de los alimentos durante su preparacion.
transporte v expendio « En caso de no d ibilidad algun al ¥ iuir per otro del mismo
valor nuincional v referencia de costo, por ejemplo. came por came, fruta por fruta, serdura por
verdura, cereal por cereal, lacteo por lacteo. leguminosa por legumimosa, grano figmo por

tencialmente pelivrosos

ann

nerno, ete. » Los proveedores deberan mcluir en su ofena alimentos, bebudas v preparaciones
tradicionales, aprovechando los productos de temporada e incentnvando los habitos v costumbres
propios de la poblacion: deberan adguinr como minimo el 3074 de los productos prosvementes de la
ecconomma popular v solidana. de la economia familar de las micro v pequedias unidades productivas,
preferentemente productores locales, irrestrictamente, las disposiciones establecidas en normativas
ambientales en relacion a la fauna v flora en peligro de extincion

- GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS: Lacteos tratados

| termucamente: leche, vogurt, queso, kunus © cames res. pollo, cerdo v pescado (no se pernite
visceras), o huevos de gallina v de codormiz, leguminosas fréjol sava, arvega, lenteja, habas, chocho,
| choclo, garhanzo. verduras: arveja. vainita. acelya. col. espinaca. brocoli. tomate. zanahona. cebolla.
pepinillo, rabano. remolacha. frutas (todo tipo). wherculos: papa. ocas, mellocos, vuca. camote,
zamahona blanca. platanos. cereales arfoz, avena, cebada, morocho, quinua, maiz, pan blanco, pan
integral, tostadas, fideo ; prasas: aguacate, nueces. almendras, mani. avellanas, aceite vegetal, aceite
de oliva, mantequilla; ahimemos procesados con registio samtano o nonficacion samitana vigente

- PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al menos se debera contar can el sizuiente personal %or
cada 40 menus a elaborar, sera necesano - 1 Cocinero - 1 Avudante de cocma - | Una persona para el
servicio de alimentos Por cada 40 nifios adicionales. sera nevesario incluir una persona mas, para la
preparacion de los alimentos.

- FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinero + Preparar los alimentos. » Supenvisar el control de
cahdad del servicio. = Venficar en cumplmuento de las disposiciones contractuales « Mantener
limpias las areas de preparacion de alimentos, equipos e insumos para su elaboracion. » Asepurar la
entrega oportuna del servicio de alimentacion en las instalaciones acordadas. Ayudantes de Cocina: +
Cumplir disposiciones. « Avudar con la preparacion. correcto transporte v entrega de alimentos
Persona para ¢l servicio de alimentos -« Servicio de los alimemos 2 mifios v mifias en condiciones
hrgiénico-sanitanas, considerando siempre la temperatura de los alimentos antes de senvarlos «
Cumplir disposicrones

- SUPERVISION ¥ ADMINISTRACION La supervision v la administracion de la ejecucion de la
orden de compra lo realizara a entidad comtratante
= AMAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: La magquinana ninima necesana para la prestacion del

servicio son: » Cocina « Homo » Licuadora » Bandora » Refrigeradora » Congelador

- Subtotal 5.061.0000

Impuesto al valor agregado
(12%) )
Total 5.668.3200

607.3200

Numero de Items 2100
Total de la Orden 5.668.3200

Fecha de Impresion: lunes 2 de julio de 2018, 09:58:11
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