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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO |
Orden de Fech . |
“E-20180001333757 echade 7.4 Fecha de 2%.07.2018
compra: CE-201800013337¢ emisidn:  —07-2018 acepincidn; J7-201
Estado de 12 .
orden: Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
| ASOCIACION DE
' EMPRENDEDORES I
Nomb Ras PECUARIOS |
. " A . PROVEEDORES RUC: 0992925647001 ‘
comercial; social: 1
DE ALIMENTOS Y |
| AFINES '
| ASEMPREPRO

=
Nombre del

representante JESSENIA 1SABEL PINARGOTE HERRERA

legal:

Correo Correo

electronicoel . electrénico . SR .
repe innit Jessy_ph0305@hotmzil com G Jessy_ph0306@hotmail com
legal: empresa:

Teléfono: U9B64E5619 05276376] 09900783615

Tipo de cuenta:

Institucion financiera: -

— | Namero de cuenta: — | Codigo de la entidad financiera: -

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

funcionario
encargado
del proceso:

Eatidad DIRECCION DISTRITAL
c;: :.", te: 1°D03 - MOCACHE - RUC: 1260043620001 Teléfono;  052-783169

Hiratnte - OUEVEDO - MIES
Personn que  MGS CECIBELL c . DIRECTORA Correo lssettvcanisninslngionsabies
autoriza: CARRION ATgO: DISTRITAL electronico: Setty: = £OD.
Nombre

kennysuarez Correo electranico:  kenny.suarez@inclusion gob. ec

Provincia: LOSRIOS Cantén: QUEVEDO | Parroquia:  SIETE DE OCTUBRE
Di o PARROQUIA SIETE DE A TRES CUADRAS DE
l,"‘.‘;‘:j“_“ Calle:  OCTUBRE CALLE Nimero: N1-12 Interseccion: LA CLINICA SANTA

Atiad: SEGUNDA Y LA C MARIANITA

Edificio: MIESQUEVEDO Departamento: DIRECCION | Teléfono: 052-783169

Horario d_" recepcion de 12002 1500
Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepcion ING. CARLOS JUEZ

de mercaderia:

Direccion de
entrega:

PARROQUIA SIETE DE OCTUBRE CALLE SEGUNDA Y LA C N1-12y A TRES CUADRAS DE LA
CLINICA SANTA MARIANITA, MIES QUEVEDO, DIRECCION

Observacion:

ADQUISICION DEL SERVICIO DE ALMUERZOS ENCUENTRO CON ACTORES DE LAS IEPS UNIDAD
DE INCLUSION ECONOMICA Y SOCIAL

Los pagos de la presente orden de compra se realizarén con cargo a los fondos propios provenentes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con Iz partida presupuestana comespondiente. La partida presupuestana debera cenificarse por la
totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, ls entidad contratante deberd requenr la copi del stz de entrega - recepeion, copia de s orden de compray la
factura correspondiente, sin que estas condiciones modifiquen procesos adminustrativos financieros ntemos de cada enndad

El pago de los bienes o servicios, objeto de La presente orden de compra seri en dolares americanos y sera efectuado directamente
por cads enudad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de
compra, dentro de los 30 dias s;guientes suscnto el acta de entrega recepcion defintva Solo s1 la informacion de la cuenta de
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Pago no esta registrada en la presente crden de compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar,
la entidad contratante seguird los procedimientos que pana el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas

Es de cxclusn-a_rc;sponsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuzndo el proveedor entregue los bienes o senvicios en fecha posterior al témmino ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estara a
cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que ka entidad contratante deba efectuar al proveedor v cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que generd Iz orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra est4 sometida 2 1odas las oblizciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estz obligada a ingresar toda b informacién referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal

Institucional
T - .“
‘uncionirio Encargado del \ k ;
\Q)L' pro‘;:sorga ) kx\/» a Autoridad

Nombre: LISSETTY CECIBEL
CARRION AURIA

Nombre: kennysuarez

DETALLE
crc Descripeion Cant v Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total Partida Presup.
unita rio Total (%)
632300212 | ALMUERZOS DURANTE DIAS [ ABORAHRI FS 20(1 26800 0,0000 | 107,2000 12,0000 | 120,0640 | 5700000011530249120500100000000

PARA ENTIDADES QUE NO CUENTEN CON meses)
EQUIPO PROPIO DE COCINA

= INFRACCIONLS, SANCIONES Y APLICACION
DEMULTAS S aphearan s syruacnics nubas | Par b
o presiacsn del senacw se cotvana wu madls ocl § x
LU0 pur cads dia e serview o prestada. 2 Far s
ausenia ool porsonal mewmo requendo pars b prestacan
del e o b prescnic foha s aphoasa ol 025 x 10
cuamb ¢l 3Py dol porvondl s awcnic oo un nmi da, )
cl Qs 3 1O < uand W persons »¢ auenis un da 3
Pox mals vabdad de ke abnscaios b scrvicas i aphoara e
023 LN Caando expls un NP & pakes Califuacans
dol sermiar o wi i Ba v U 3 JO G sk cxmla
wn M nekles califcacnines o nmnn da 4 Porel
camdw i ke nicoee pocsbibloshs v apobedos por el
Admembede do b (ndn & Congra sm b debada
AULNLE AN, 3¢ A0 d!d i Madla &1 025 1 [0 o
cads cambwi 4 Pur e ungivnseaie on sl
Aprabarns e & wondis ) e nEms
Toguenakn on b prosonic Dol sc apboars und mabs Jel
O29 2 AL cunde ©f 8% & by wcmdas v sqaps w
scab prneke on W noan Y el G5 3 Tl i cf
ey Do huva sake cjasi 24 s posicrares 8
pottiacaw o Por ol o sopioacme on B ddicsn &
nye & rabep al poronal requende s Lo cawo
ol ol U 2% Jam

EQUIPO KEQUEKIIX Y M Frisceda sca

fospanabe & o, amas ke heranamas, womdes,
olles. 1o pumicrun, vaplina, cacorabis. servilictas. bundc s ¥
Toke ke geane gu ¢ rogacran o b chiboracan &
b mcuis Lodo ol mstonal dove st & Lumafio pormcnis,
COman s si ealads porfocis § mamcans of sk
s ani vbekiand: g & bora s eaph sl &
mancrs mewduls w prescntar alpun dafo v o lengan
Fepaia. m B duls Usahpf s 0 chacms agretads
o dspomalid sz o momgla e & e &
provecdr Lo phis putle speis ) baas &los s
& corarma 0 Vi K Epldo o hucnes cond s ke
vason Goborda sor & crntal y b cubwTion & accio
okt & haone cakiad B Admarads & b aks
de omgus EepeoaEard e ans i d calado & e
utcondos ¥ bermanmeitas, sol ando & sor ol casa v
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T Tl equipo v utensilios mirimos
necesarios para L prestaciom del servicio son: - Covina
Industnial o semi-industrial - Fomo industrial o seri-
industrial - Licuadora industrial = Microondas =
Relrigeradora - Congelador - Dispensador & agua «
_L'lcmihm do acero moxidable - Ollas y sariencs
industriales - Dandejas - Vaglls de material iso, no poroso
¥ ficl de hmpar y denimfectar de color blanco, que inchrye
plato hondo, plito tendida, plato de postre, vaso de cristal
de 11 onzas, plaullo, ete., mismos que no deberdn lener
ningun defecto coma roturas, trizaduras o desperfectos
similares. = Cubiertos de acero noxidable - Bandejos
plisticas de self-service, de tamafo adecuado para ba el
senicio del mend - Manlckeria (de ser requerido). Serd de
calores cbiros que permita dar 1m ambicnte amdnico y
umforme; el provecdor mantendra el buen estado de ks
msmos ¥ cambnard, de ser el casn, Las veces que sea
neeesario. - Implementos de aseo necesancs para b
limpacza. - Servilletas descchables de papel de cahdad y
lamafio adecwado para este senvicio - El tramsporte de bos
akmentos se reabzard en vehiculos apropiados,
debidamente enfundados y empacados, en gavetas
hermeticas ¢ sotérmicas. - El proveedor debera contar
con tangues de pac ndustriakes (clindros de 45 hgs.) v los
repondra cada vez que sc requicra, sin que mvolucre un
costo adiional a b enndad.

- FUNCIONES: Chef o Jefe de cocma:* Supenvisar ¢l
control de cabdad &l senvicio = Verificar en cumplzmiento
de las dposiciones comtracruales v planificaciones.
memswuales. + Presentar al Adminstrador & b orden de
comgpra bis phaficaciones mensuakes de menis danos y
coordinar ks posibies apstes de bos memos. » Plarsficar y
garantizar la provision de \iveres ¥ productos. « Verificar
permanentemente Las dptrmas condiziones de bigiene del
pemsonal y dreas de rabap. « Venificar ¢l comreclo
almaccnamienio ds productos v el desalop de desperdicis
en los espacios adecuados. = Manener constante
comunicacin con el Admmstrador & b orden de compra.
* Elsborar b planificacion menswal de menis Earios.
Cocinero: » Preparar los mens de acoerdo a by
planificacion diaria. * Manicner bmpias Las dreas de
preparacion de almenios, cquipos € msumos para su
cliboraciom. « Verificar permancntements ¢l buen estado
de las | wentas para a preparacion de ali
Ayudante de Cocina y Posillery; - Cunplir disposiciones «
Realizar L bpicza duria del drea de cocing y de bos
suplementos ulilizadis, bodepas y cuanos de almacenae
de provisiones. Asi lamben deberin reabizar b lmpieza
diaria de bos comedores destmados para el senvicio de
alimentacion por parte de Lo Entidad Contratante. + Brindar
atencim en el comedor o areas destnadas para el senicio.
De mancra general el personal debera cumplr con los
parimetros establecidos en el “Manual de pricucas
correctas de higicne v mampulacion de abmentos en
restauranics/calclerias” desarrolado por b Agencia
Naciomal de Regulacion. Contral y Viglancia Sanitaria
ARCSA .

- FORMACION Y CAPACITACION:* Chef o Jefe
e cocina: Tio académico o aricsanal en gastronomia,
con capacitacin en higiene y manipulacidn de almentos,
expenencia de al menos 2 afios. » Covmeru: Formacion o
capacilaciin en conocimicnlos gastrondomicos, higene y

ipulacion de aliment Xy ia mmmma de 1 afio. ¢

Ayudanie & cocina: Expericncia minima de 1 afio. »
Posillero - Ollero ; expenencia no requenda En caso de
que b Enidad Conratante proporcionase manuakes de
sepundad, de manep de descelus, o cuakjuier otro tpo de
documenlacion que se destin 3 oplamuzar ¢l servicio;
deberin darse a conocer a todo el personal respasable de
la prestacion del servicio a fin de scr pucsios en prictica.
Nota: en caso de que el personal requendo cucnte con und
Certificackon de Competencias asociadas a esie berviia,
no se sobcitarin Lis certificacionss y expencnsia anics
mencinada.

. VIVERES Y PRODUCTOS: * El provecdur

garantizard L disponibilidad d viveres y |

necesarios para b atencion del servicio de almentacion. »
Se wilizard productos de proce dencia nacional canforme lo
eatipulado en bis Resoluckmes Exicmas No. RE-
SERCOP-2015-0000032 y No. RE-SERCOP-
20150000034, » 1.as cames de res pueden ser: boma,
cuadrl, sakin y komo de fakla clisificada en piczas y no
fkcteadas; el pescado pucde ser conma, picuda, skTra,
tilapia, dorado, pargo, cherna 0 I ha; no s¢ accplaria
productos con notificaciin sanianio en trimie y ain fecha
de caducadad, sc rechazard wdo producto caducado. * En
todas las mesas y boraros donde se preste el senicio de
abmentacion, se deberd cobocar sal, panienta, aj fresco. *
Con el objeto de que Lis comidas sean cliboradas de b
manera mis natural ¢ higkénica, la provecdor evitara en b
posible ¢l o de produsios qumicos taks como aderezos y
condimentos artificiales. * Los productos con los que se
claboren las comidas no s hmitardn a ks Estados
anicronmente desciifos; 3 mis de éstos serin todos bos
necesarios para dar un servicio de calidad. + Todos ks
akmentos deberin almacenane en cavases Empios y con

. A

tapas, debid i y fechados, * No deberd

e
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_l]m"'.“j“’ ningén tipo de jabdn, detergente, desinfectante,
msceticida, raticida o sohventes junto a los viveres. « Para
1a elaboracién de tos alimenios deberd wilizar agua tratada,
La Ewd Contratante poddrd realizar en cwalquier instante
¥ataves & biboratorios especiatizados, el anibsis fvico-
qummco v microbiokeico del agua a ser ulizach en o
¢labaracion de low almentos, 3 su costo, » El aceite
empicada en b eliboracion de ks alimentos serd usado por
una (1) sola oportunidad y NO serd rewilizado, EI
proveedor de preferencia deberd adquir s productos
empleados pana ol servicio de akmentacién a productores
locales prioflariamente a pequeios productores, asi como
glmd:‘za!-_i que bos menis posean productos locakes, La
preparacion de bas cames deberd ser realizada
prefereniemente en eslofados 0 a i plincha evitando el
exceso de frinras,

= ELABORACION DE MENUS: Los menis diarios
deberin ser plinificados de manera mensual a cargo del
proveedor y presentados al Admmustrador de b orden de
compra con 10 dias de anticipacim al primer da laborable
de cada mes, mismos que deberdn comtar con los
requenmicnios mutricionaks establecidos. El proveedor
deberd acoger Las disposiciones del A dmirastrador, ¥l
menis cormepxdos scran remitidos al proveedor para su
claboracion y correcciiom definitna. Los menis deberdn ser
vanados, ¥ en caso de que ¢l Admmstador de b orden de
compra notificaré b exstencia de requerimicntos
especificos de abmentacion (mends de &ela, memis
vegelaranas, eic.), el provecdor debera reakizar ks
respectvos apstes en su plamficacion Garia de menis,
mumas que deberin ser aprobadas por el Admanstrador
de la orden de compra.

- HORARIO: H horario 0 fumos para s provision diaria
del servicio de abmuerzos serd acordado con by Ensidad
Contratante una vez penerada b orden de compra, a fin de
garantizar b prestacion oportuna del senvicio.

- REQUISITOS MINIMOS: « Minimo 250 miiitros
(ml) de sopa, crema, Jocro, consomé, etc. + Mimmo 100
gramaos amroz, fideo o papas. = Dos clases de cames o
mariscos de calidad, en porciones cocidas minmas de
150gr. ¢/, los 150 gramos equivalen al peso neto de b
came, ¢s decr no mcluye aderczos en el caso de que s
carncs sean procesadas. Ademas, i los productos
carmicos poscen hueso (chuleta, pollo) el contemido de
came deberd ser de al menos ¢l 700, « Ggr. de
guamiciones (se debe dsponer de dos clases) « 80gr. de
censaladas (sc debe disponer de dos clases) » Dos (2) vasos
de 1oz Denos de jugo (se debe dponer de dos clbises de
Jugos: 1 fruta dcida v 1 [ruta no dcida). = 6. de postre de
cabdad o 60yy. de fruda natural de cabdad enclcaso de
proporcionamse fruta esta deberd ser de procedencia
nacional. Fn Jo que respecta a bis dos opciones clases de
cames (rophlinca) o marscos, ¢l wwno tendrd derecho
a chegir una de Lis dos clascs on base al meni doro
aprobado. Pasa ks casos en que se establece b
disponibilidad de dos clases de [rutas, puarmiciones,
cnsaladas v bebidas, el wswino tendrd derecho a una de las
opciones a su chkccion Las ensabidas deberdn prescntanse
alnatural y ks aderezns gue se cslimen necesanios
(mayonesa, mostaza, saka de tmale, vinagrela, elc. )
scran servidos aparte.

- DESCRIPCION DEL SERVICIO: El senicio de
alimeniacion serd provisio en Lis instalaciones propias de L
institucicm, ain si esto mplica sdecuar un cspacio ¢
implementar un sistema contmuo de "horanos o wmos de
almuerzos®, en L]l medids que el servicio cubra a todos ks
funcionanios previsios. 1 servicn consiste en bt provision
de almucrzos, dwranie das liborables (es deowr no ic e
fines de sermana ni feriados ); comsstonie on una enrada,
plato fuere, bebida no akoholica y postre o frua. Para
cada dia se proparara un mend gue contenmple b opeion de
elegir entre Jos platos fucrics, cl mend darko no se repetird
dentro del Lipso del mes. Para el cumpbnicato del objcto
del servicin, ¢l proveedor proveerd ks insumos,
herramicntas, menak ¥ equipos necesancs pam L
prestacion de este servicio y el ranspurie de los aimentos.
Los abmenios al no scr preparados en bis istalaciones de
La Entidad Contratante, éstus serdn higicmca v
adccwdanenie ransportades a b Entidsd para b entrega
al personal bencficiano, EJ manicnmienio ¥ reparacion de

Las instabiciones para el cumpbmicnio de b orden de
conyra cstara a cargo de b Ensdad Contratantc, saho
aquellos detenoros que se produzcan por mal 1o o
negligencia en cl cudade de dichos hicnes, en cuyo caso la
reparacion serd 3 cargo &l proveedor. H admim’tmlh(_ &
11 orden de compra, ¢l SERCOP drcclamenie 0 3 traves
de terceros, scgin sea ¢l caso, verificard ¢l cumplimicnio
de las especificaciones IEcnicas constanics cn L presente
ficha 1écnica, cuando bo creyere oportuno; para o cual l
proveedor dard lodas las [acihdades y proporcionard b
informacian que k sea requenida.

- ALCANCE:La Norma Sustinutiva a b Norma que
Regula ¢ Senvicio de Alimentacion para s y los
Servidores Publicos, se expidio mediante Acuerdo No.
MRL-2013-0127 del Ministerio de Relaciones Laborales,

do en cl Scgundo Supkmenta del Registro Oficial
No. 48 de 31 de julio de 2013; en b Disposicion Transitoria
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Segunda d I citada, prohibe a las entidades piblicas
comprendidas en el articula 3 de b LOSEP, susc ribir
contratos destinados a ba provision de servicios de
almentacion para sus servidores. Sin embargo, ¢l inciso
fnal del articulo 3 de Ly Ley Orpanica de Senvicio Piblico
LO'S_EP menciona: “En bis empresas pibcas, sus filivles,
subsidiarias o unidades de negocio, se apticari b dispuesto
enel Tindo IV de L Ley Chinica de Empresas Piblicas™;
¥, de acverdo a Las disposiciones lepalkes referemes a b
geslion del Talento 1umano contenidas en el Titdo TV de
la Ley Organica de Empresas Pablicas es responsabilidad
del Directonio de cada empresa piblica expedir b normas
intemas de adminstracion destindas al ¢fecto. Por lo
tanio, al tenor del promunciamicnio fridico de la
Procuraduria General del Fstado mediante oficio 177754
de 17 & jubo de 2014; 5 competencia del Dircclorio de
las Empresas Piblicas, repular la gestion del takento
humano; en consecuencia, es de exchusiva responsabilidad
de ese drgano colegiado, b forma ¥ monto en que s¢
conficra el servicio de alimenacion en beneficio del
personal de Las empresas publicas, Ademis cstarin
incluidos ks obreros del sector piblico sutos al Cadigo
del Trabaj, a quicnes commesponds calificarkos el
Afsterio de Relaciones Laborakes de conformidad con el
subnumeral 1.1, &l articulo 1 del Decreto Ejecutivo No,

1701, publicado en el Regstro Oficial No. 592 de 18 de
mayo de 2009,

- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO:* Los
Pagos por b provision del bicn, se realizarin con cargo a
las partidas presupucstarias de b entidad contratantc
generadora de b orden de compra, en efectivo (dolares de
los Estados Unidos de Norteamérica), previo a b
sweripcion del acta de entrega recepeion (1otal o parcial),
copia simple de b orden de compra y b factura emitida
por cl proveedor. * De ser ¢l caso, s¢ realizarin pagos
parciales, segin el cronograma de cnircgas parciales,
establecido de mutuo acuerdo entre b entidad contratante
¥ el proveedor.

- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Con
<l personal minimo descrito en L presente ficha se pucde
realizar un maximo de 100 almuerzos diarios; en caso &
que el proveedor declare una capacidad superior a 100
almuerzos, deberd incrementar 1 persona mds por cada 50
almuerzos adicionales declirados

- UNIDAD DE MEDIDA: Umdad

- GARANTIA Y ANTICIPO: D ser requerido por ¢l
proveedor, la entidad contratante, podrd otorgar un anticipo
del 7074 del 1otal del valor de La orden de compra.

- PLAZO DE ENTREGA: » H plazo de ¢ntrega,
comenzard 3 correr a partr & b formalizacion de b orden
de compra, segin cronograma establecido de mutuo
acuerdo entre L entidad contratanie y el proveedor.

= PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al menos se
deberd contar con cl siguiente personal | Chef o Jefe de
Cocina, 1 Cocinero, 1 ayudante de cocina y 1 posillero -
olicro.

- FORMA Y REQUISITOS DE PAGO: El pago dc los
senicios de alimemaciin, serd realizado en ddlares
americanos ¥ serd efectuado directamente por cada
Entidad Contratante, de forma mensual El senvicio serd
facturado con la presentacion de los documentos
habilitanics y previo informe de cumplimiento por parte del
Admmntrador de L orden de compra. A conimuacion se
detallan bos documentos habilitantes: - Factura mensual por
el senicio prestado. - Reportes de cumplimiento del
senvicio prestado debidamente aprobados por el
Adminstrador. - Regitro de empleados 3 quicnes se
proporciond ¢l senvicio de almentacion, el cwal contard con
¢l registro en el cual conslara el nombre y fima de los
beneficianios.
= NORMATIVA APLICABLE: Para el casode
establecimicnios procesadores de abmenios caleganzados
como artesanales y onganizaviones del Ssiema de
Econoia Popular y Solidaria, deberdn cumplir, en el drea
de su cumpelencia, con ks estdndares establecidos en b

“Normativa Técmca Samtana solve Pricticas Correclas
de Higicne™, expedida por b Agencia Nacional de
Regulacion, Conurol y Viglincia Sanilasia ARCSA,
medianie Resolucion ARCSA-DE-057-2015-GGG de 11
de septiembre de 2015 Asi también para todas Lis
personas naturalkes o jurdicas, nacionaks o extranjras que
se relicionen o miervengan en procesos de fabacacion,
produccidn, eliboracion, preparacion, emvasado, cmpacada
Iransporte y comcrcibzacion de alimenios para consumo
humano, y que no eslén categonzados como ancsanos o
perienczean al Sstema de Economia Popular y Safidaria,
deberin cumplir, en ¢l drea de su competencia, con los
estindares establccidos on b “Normativa Técnka
Sanitaria Unificada para Almenios Procesados, Plantas
Procesadoras de Almentos, Establecimientos de
Distribucidn, Comercializcion™ eapedida por L Agencia
Nacional de Regulacitn, Control y Vigilancia Sanitaria
ARCSA, medianie Resolucion ARCSA-DE-067-2015-
GGG de 21 de diciembre de 2015, E) SERCOP planificard
acorde a disponibilidad del ARCSA capacitaciones sobre
la normativa antes mencionada; y, notificari a los
proveedores ¢l hugar, fecha y hora para su asistencia. En
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