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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Ordende  p 0180001334880 Fechade 55 72018 Fechade 50 472018
compra: emision: aceptacién:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
COOPERATIVA
DE
PRODUCCION
AGRICOLA,
Nombre Razén GANADERA Y ; 9N
comercial: ECONEGOCIOS GRANSOL social: SERVICIOS DE RUC: 0190399273001
ALIMENTACION
PARA VIVIR
MEJOR
PROGRASERVIV
Nombre del
representante  ROBLES ROBLES ALFREDO PATRICIO
legal:
Correo Correo
electronico el nestor.guazhambo@prograserviv.ec electrénico nestor.guazhambo(@prograserviv.ec
representante |0 8UAENe Lprogras T ldela estore £prog :
fegal: empresa:
Teléfono: 09-97427547 0993144732 0980194981 074177337 0989834722 0993056847 0993144732 0989834722
Tivo de Niimero de Cédigo de la Nombre de la
p Corriente 019003001149 | Entidad 210500 | Entidad BANCODESARROLLO
cuenta: cuenta: X . . .
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 09D17 -
. LOQ qs . o) o]
contratante: - MILAGRO - MIES RUC: 0968598560001 - | Teléfono: - 043706632
/ ) DIRECTORA
Persona que - LCDA. MARIA JOSE Cargo: DISTRITAL Correo i salvador@inclusion.cob.e
autoriza: SALVADOR CABELLO 8% lo9p17 electromico; MAMA-Salvador@inclusion.gob.cc
MILAGRO MIES
Nombre
funcionario /) p1A FERNANDA QUINTANA DELGADO | COFT€0 mafita_qd@hotmail.com
encargado electrénico: -
del proceso:
MILAGRO,
Provincia:  GUAYAS Cantén: MILAGRO | Parroquia: - CABECERA
Di B CANTONAL
ireccién
e . L oo - AVENIDAD
Entidad: Calle: AV. 17 SEPTIEMBRE Namero: S/N Interseccion: CRISTOBAL COLON
.« . CENTRO DE ATENCION I En
Edificio: CIUDADANA. BLOOQUE B Departamento: PISO 2 Teléfono: 043706632
Horario de recepcién de ) io
Datos de mercaderia: 08:00AM - 17:00PM
entrega: Responsable de recepcion de i
mercaderia: Econ. Carla Chacon
i)r:f:(f;;‘f“ 9 | CDLA. LAS PINAS, CALLE PEPE JARAMILLO Y ALFREDO ADUM
Observacién:

1del0

31/07/2018 12:52




Catdlogo electronico https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=...

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad
de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos y serd efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra,
dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcién definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd
registrada en la presente orden de conmipra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad
contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Pablicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.
APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo
de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad
contratante que genero la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra,

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a'la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional

Vo, JéID» Naolyeade: € /7 /@ et zew(ﬂ ¢

. %
Fu;{gi\oﬁWTO‘Entm“gﬁao/ del Proceso Pérsona que autoriza Maxima Autoridad
Nombre: MARIA FERNANDA Nombre: LCDA. MARIA JOSE Nombre: MARIA JOSE SALVADOR
QUINTANA DELGADO SALVADOR CABELLO CABELLO
DETALLE
CPC Descripeion Cant | V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.

2113119122 | PRODUCTOS CARNICOS Y HUEVOS 26(1 46,5800 0,0000 § 1.211,0800 0.0000 | 1.211,0800 | 530801

- REQUISITOS ESPECIFICOS: Gavera Pldstica de Calado Total de Polietileno de alta meses)
densidad nueva, de dimensiones 54 ¢m x 36 ¢cm x 30 cm, con un peso aproximado de 2,2 kg
(vacia) y qué permile una temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de
16,66 kg por gaveta llena. Las gavetas destinadas al transporte de alimentos serdn de propiedad
exclusiva del proveedor, el mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de Jas mismas, es decir que
éstas no podran ser empleadas para acciones ajenas a la del transporte de alimentos. En adicidn el
proveedor deberd tomar en cuenta Jas recomendaciones y documentos que proporcione la Dntidad
Contratante referente al uso de las gavetas. Segin el némero de canaslas que requiera la entidad
contratanie, fa entidad definird el tipo de envasado para los alimentos correspondientes a esta
ficha. Bt provecdor deberd entregar sus producios solo en las gavetds segdn como se especifica en
estaficha.

- INFRACCIONIES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIONES
[ncumplimicntos en los ticmpos de entrega (sin justilicacion), sefalados por la Emidad
Contratante. Por reraso en Fa entrega del producto se aplicard una multa:del 0.5 % diario del
valor a facturar correspondienteal producto no entregado que consta en la Orden de Compra. fin
caso de producitse recurrencia en el incumplimiento, 1a Entidad Coniratante notificard al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo, de este hecho; con el fin de realizar fa
exclusion del proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusivo, Incumplimiento dela orden de compra
En el caso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su tolalidad, la
entidad contratanie dard por terminado la orden de compra y notificard al SERCOP a fin de que
1o declare contratista incumplido No cumpliv con ¢l peso de entrega establecido en la orden de
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compra Si ¢l proveedor ha incumplido 1o contemplado en el parfafo Gltimo del numeral 6 de esta
ficha, se fe aplicard una multa del 0,2 % del valor total de la orden de compra, considerdndose
como peso méximo de incumplimicnto de hasta 0,5 kilogramos del total de ta orden de compra,
Emplear Productos de uso veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a so
vez se encuentren mal utilizados o se encuentren trazas en el productd Sc solicitar el cambio det
lote (JL pmducuon En caso de producirse una segunda reincidencia tidad Coniratante
notilicard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; v s ard la suspension del
Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se determina
Jue Tos alimentos 1o cumplen con los requisitos minimos establécidos en ta presente ficha, se
cobrard una multa equivalente al 0,2 % det valor total de la entrega parcial, 1a cual serd notificada
al proveedor poy ¢l administrador de la Orden de Compra. Ein caso de producitse una scgunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respald olicitard ta suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimicnto én las
éspecilicaciones de enlfega en gavetas, uanspum y logistica ¢ infracstructira Si se determing que
losalimentos no han sido entregados en fa presente ficha, $¢ cobrasd una mulia equivalenic a
% del valor tolaf deTa entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por ¢l administrador de
la Orden de Comipra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la intidad Contratanie
natificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respatdo; y solicitard t suspension det
Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumiplimiento en la conformacion de la canasta cn pesos v lipos
requeridos en estd (icha Si se determina que tos alimentos no han sido entregados conforme a Jos
pesos v lipos requeridos en'esta ficha, se cobrard una multa cquivaiente al 0,3 % del vaior total de
réga parcial, ta cual serd noiilicada al proveedor por ¢l zIdﬂ]lﬂlSlhl(lUl dé'la Orden de
Compra, En casé de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificars
SERCOP, mediante oficio y docimentos de respaldo: y solicitard ka suspension del Ca
Dindmico Inclusivo. Incumplimienio en la norma HIGIENE PARA LA CARNE (CI
CODEX 58:2013). En caso de reincidencia, 14 entidad contratante solicitard a'1a Direccidn
Provincial del MAGAP (eniidad rumm) a verificacion del incomplimiento de'csta norma (en un
méximo de dos dias de entregado el producio); en caso de gue se verifique este incumplimiento.
Ia entidad Contratante contando con el Informe emitido por el MAGAP notificara al SERCOP,
con el (in de realizar a exclusion definitiva del caldlogo.
- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la procedencia para la éntrega de
un anticipo, ¢l cual podsd ser de hasta 50% det Lotal del valor de la orden de compra: IEn caso de
realizarse un anticipo, se presentard la‘garantia dél buen uso de anticipo por un valof equivalentie
at 100% del vator recibido por este concepto. Bl proveedor presentird una garantia de ficl
cumplimicnto de ta orden de compra, si la cuantia gencrada es mayor al valor que resulte d¢
muitiplicar el coeficiente 0,000002 por’ef presupuesto inicial def Estado dél correspondicnte
cjercicio econdmico, esta garantia se rendird por un vator igual al's % del manio total de 1a orden
de compri. El proveedor cubrird el 100% d¢ 1os bicnes coni. dafios ¢ alieraciones por ¢mbaldje,
mnmpulaunn mala calidad de'la materia prima o componentes empleados ¢n'sii praduccion.
1 proveedor [irmard una carta de compromiso de «,an'v delos producilos (uie s¢ encucntien
en mal estado o deterioro, como por ejemplo plagas; pudricion o toxicidad énel empleo de
plag La Entidad Contratante dejard constancia del'mal estado o'deterioro del
pmduuo en d sla‘de entiega recepeion, a fin de qué esta sirva como respaldo'y se procéda con
¢l cambio lupu,uw La Entidad podrd realizar verificaciones a finde garantizar ef camplinticnto
de fa descritas enla presenie licha, cabe mencionar que 108 Costos de estas
aciones serdn cubiertos por 1a Entidad Contratante,
< TRANSPORTE Y LOGISTICA! Los productas camicos deberan Lransportagse a una
temperaiira que s rpa d0s objetivos d¢ inocuidad y salubridad debido 4 la posibilidad.de
proliféracion de iicroorganismos patdgenos y causaiites'de descomposicion. S¢ deberd cumplie
con la cad ona dc !‘rio duu‘ita en L] numual l( "'AI M/\( ENADO” Se:deberd-cumpliticon:el At
iuiu\s de thul'auum NORMATIVA
LESADORAS
I/\I IZACION
IVACARCSA = DE
transporte desde ¢l
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DT AT IMI NI()S
TRANSPORTE
=067-2015-GGG. l 1 provudur COTTerd:con lodos ]us gdslm dc logi:
tugar de acopio hasta ¢l Tagar acordadd por la entidad contratanie.

"FURA M]N[M/\ Se deberd disponer dé un-drea‘en donde cumpla las
Area dé¢ almacenamicnio v clasificacion de productos
conlar ¢on Lqmpox de relrigeracion para manicner el produclo. : Area destinada para
Lghicz ion de'las gavetas. 1 vetas deberdn ser limpiadas cada viz que Sein utilizadas.

Arca despacho-de productc adeberd cstar Trescay veinilada:Para‘evitar dafios el prodicto no
debe exponerse al sol. ¥l Techo, paredes deberé'sér liso Con la finalidad ¢vitar

;ionde particulas de polvory concentracion de huredad en la infracsiructura,

S personas que entren én conlacto direcloroiindirecio con‘los
les de animales deberdn: - Mantencruninivel adecuado
dé asco personal; - T FOpa-proteciora apropiada alas.circunsiancias, y aseégurarse deque
la ropa protectora no desechable sea limpiada antes del trabajory en ¢l curso de éste;

Guardar a ropa protectota y 108 ¢fectos personales en Tugares sepirados de las zonas donde puéde
haber product nicos. Tas PLISOnas que, en ol transeurso de su trabajo, entlren én-¢ontacto
directy oindirecto con productos arnicos o partes comestibles de animales deberin: - Dejar.
i ¢stén clinicamente dlectados por agentes que puedan Scr ransmitidos por 1as
\pu,hc que son portadores dé tales agenies; ¥y conocerty cumplirlos
uqumms de notificacion al operador del dstablecimicnto con respecto @ agenies (ransmisivlcs.
ADO: S¢ deberd cumplir con la cadenadeé {rip cstablecida para’ cada producto;
como se muestra'en fa siguiente lablal TABLA 12, CADENA DEFRIO PARA ALMACENADO
Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS CARNICOS! PRODUCTO REFRIGERACION

. EADO TEMPERATURA HUMEDAD RELATIVA' DURACION DIE CONSERVA
HUMEDAD RE SERVA oC 7 dias oC- dias Vaca 0 a1:590:10.a
28 =18 4 -20 365 Terneta=1 90 7 a 21 ~18 2220 300 Cordero -1 902 957 a 21 <18 42201270 Cerdo
0a-1,590 2957 a 14218 4 20160 Tocing -3 a-1 8029030 18720190 Aves 042 85 290218
220 Hevos 04 185 4 90 1604 190 FUENTE: Dominguez. 2009, Recomendaciones para la
conservacion y {ransporte de alimentos:perectderos.

- ENVASADOA. - MATERIALES PARA LA CARNE Los materiales y énvolturas gue
sién en contacto directo o indirecto con Tos alimenios tenen que cstar fabr Cados de acuerddcon
las bucnas pricticas de manufactura para que no transficran sus componentes a-1os alimentos ¢n
cantidades que pucdan representay un péligro para la salud humana; modilicar Ta coftposicion de
los alimentos o provocar una al(eracion dc las caracteristicas mmnnlwumx dela carne. Los
materiales que se podrin utitizar son: Adhesivos ' Cerdmica - Corcho -

Caucho - Vidrio - Resinas de intercambio idnico Papel-y cartdn Celulosa
regencrada - Ceras Se'deberd lomar en cuenta la NORMATIVA TECNICA SANFTARIA
P/\R/\ ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS;
MIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y
AMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA = DE -067-20
Se debé cumplir con la cadena dé frio. La températura de dlmacenamiento dé 1os producios
terminados en los lugares de expendio debe estar entre 00C y 4oC (relTigeracion): Los maleriales
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empleados para envasar los productos deben ser grado alimentario aprobados para uso en este
tipo de alimentos. 1. CARNIZ VACUNA, PORCINA Y AVIAR. Segin la norma CPE INEN-
CODEX 58:2013, DE HIGIENTE PARA LA CARNE, el material de envasado deberd ser apto
para su util N,y ser (llm‘ Uh\du Y unh/adu en l\mna higiénica, 2. I MISUHD()S ‘spgun
Norma T !
PRODUCTOS CARNIC ()S( RUD()\ PR()I)U( !()\ CARNICOS C UR/\D()S M/\DURAD()S
Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS — COCIDO; los materiaies unplcddos para
envasar Jos productos deben ser de grado alimentario aprobados par
alimentos. B. HUEVOS: Se tomard en cuenta la Norma 1 : C
1973:2013, DE HUEVOS COMERCIALES Y OVOPRODUCTOS, que especifica gue se deberd
colocar fos huevos en en son compartimientos interiores, que permitan colocar
verticalmente 1os huevos, con la cdmara de aire hacia a arriba, facilitando su conservacion., Los
conlenedores (cubelas) pueden ser de cartdn o de plastico: - Los contenedores de canon
utilizados para la comercializacion, distribucién y mancjo de huevos deben ser nuevos y libres de
poivo o suslancias extrafias. Los contenedores plasticos deben ser de materiales inocuos,
Jibres de residuos 1oxicos y olores extrafios, que permitan su [icil limpieza y previa desinfeccion
al uso.
- PLAZO DE ENTREGA: Il plazo de entrega, comenzard a correr a partir de ja formalizacion
dde fa orden de compra, segiin cronograma establecido de mutuo acuerdo cotre Ja entidad
contratante v ¢f proveedor. Para ¢l efecto, ¢l plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y maximo 15 d salvo condiciones de caso fortuilo o fuerza mayor, como
eventos, d 5 o fendmenos naturates imprevisios, de conformidad con lo gue manda Ar, 30
del C ivil. A fin de cerciorarse en fa canlidad de entrega parcial la entidad contratante
previo a suscribir ¢l acta deentrega-recepeion parcial, pesard los productos recibidos por et
proveedor a fin de veriticar que se cumpla con e peso requerido. En el caso de que se comprucbe
que ¢l peso es menor de lo que debia haber entregado de mancra pascial, se dejard constancia en
el acta entrega-recepeion, el proveedor deberd completar ef peso total contratado previo a la
suscripeion del acta entrega-recepeion definitiva,
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision det bien se realizardn con
cargo a las partidas presupuestarias de la entidad contralante generadora de la orden de compra en
dolares de los Estados Unidos de Norteamérica; los que serdn realizados despuds de la
suseripeitn del acta de entrega recepcion (total o parcial), v a la que se debe adjuniar también,
copia simple de {a orden de compra y la [aclura emitida por ¢l proveedor. De ser el caso, se
realizarin pagos parciales, segan el cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo
acuerdo entre Ja entidad contratante y ¢l proveedor.
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en esta ficha téenica podrin
hacerlo a través de persona juridica, en la figura de microcmpresas (de 2 hasta 9 empleados) o
pequedias empresas (de 10 hasta 49 cmplwdo o de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacion, Centros de /\wpm v/o
Consoreio, que lurmul parte de ta Agricultura Familiar Campesina. Las micro y pequeiias
empresas deberdn ge r a sus empleados 10dos los beneficios de ley respecio a ta Normativa
Laboral vigente. Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de Comercializacion,
Centros de Acopio y/o Consorcios deberdn presentar copia simple de Registro coma Asociacion,
Cooperativa de Comercializacion, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Sotidaria (SEPS), acreditacion del MAGAP u otra
entidad pablica competente que acredite asociatividad y que esté vinculado a la Agricultura
Famitiar Campesina. Para consorcios se solicitard los documentos habilitantes que faculten esta
forma de asociatividad. El cdleulo de la capacidad maxima se etabord tomando en cuenta el peso
promedio, ¢l aporte caldrico y las porciones de proteing mds comunes que se encuentran
disponibles en el Ecvador, sugeridas para los tiempos de comida cstablecidos, necesarios para
completar una dicta de 2000 kilocalorias diarias, como se muestra en la tabla 1. TABLA 1,
DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA SEGUN TIEMPOS DE
COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE
ALIMENTOS A INGERIRSE : : L DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DIE CARNE (2) DESAYUNO 25% 500 15000 1 COLAC 10N 5% 100
3000 0 ALMUERZO 35% 70021000 3 COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA 30% 600
18000 2 TOTAL 100% 2000 60000.6 (1) Cuadro referencial: En el caso de no existir las
diferentes categorias para Hempo de comida, dicho porcentaje de alimento se compensard con las
otras categorias de Uempo de comida. (2)La porcion de carne equivale a S0 gramos.
ELABORADO POR SERCOP: 2016 En la tabla 2 se muestra ¢l porcentaje de aporte calorico de
los productos cdrnicos y huevos a la dieta con ¢l 25,2 % del total de los alimentos que se
consumen ¢n el dia, en fos tres tempos de comida (desayuno 3,5 %, almuerzo 11.6 % y merienda
10,0 %) generando un aporte calorico de 504,7 kilocalorfas al dia; es decir 15142.8 kilocalorias al
mes. TABLA 2, PORCENT PROTEINA POR CADA TIEMPQ DE COMIDA AL DIA
Y AL MES. DESAYUNO COLACION ALMUEK MERIENDA total porciones/ total
alimento TIPO DI ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTI
PORCION APORTIL: dia PRO 3.50% 00 3 11,60% 2 10% 6 25,20% ENERGIA/ 714
keal/dia 0 233,3 keal/dia 200 keal/dia 504,7 kcal/dia DIA ENERGIA/ 2142,8 kcal/mes 0 7000
keal/mes 6000 keal/mes 15142.8 keal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016 Los
productos clasificados como carnes que se encuentran ¢n esta canasia no seran reemplazables; los
productos denominados como otras carnes pueden reemplazarse entre ellos en todos [0s pedidos,
de acuerdo a las siguientes pardmetros: - Dentro de fa misma clas On de otras carnes,
Que se encuentren con similar peso promedio, - Que tengan relacion con ¢l aporie
caldrico por alimento. El cambio de tipo de carne en la canasta estd sujeto a la disponibilidad
existente en el medio, pero splo para fa categoria otras carnes. Los productos de esta ficha que se
intercambiardn deberdn ser aprobados por la entidad conlratante, previo acucrdo entre paries. En
1a tabla 3 se puede observar la lista de product ruerdo a su clasificacion, TABLA
3. LISTADO DE PRODUCTC ARNICOS SUS S DIE ACUERDO A SU
TAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos) Fnergfa (kcal) 100
eramos Energia ¢n funcion del peso de fa porcion (Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO
TOTAL PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (kg) CARNE POLLO ENTERO 50 216 108 64 3200
6100 6,1 CERDO 50 143 72 16 800 RES 50 126 63 42 2100 OTRAS CARNES HIGADO 50 133
68.2 100 300 0,3 PANZA, O MONDONGO 50 90 45 2 100 LENGUA 50 224 1122 100
EMBUTIDOS SALCHICHA/MORTADELA DE POLLO 50 257 129 2 100 300 0.3
: : : LCHICHON/MORTADELA DI2
ABORADO POR SERCOP,
de huevos de gallina que se requiere para
: HUEVOS REQUERIDOS/ MENSUAL.
RISTICAS OPCION PESO PROMEDIO
) 'nuud e Junuon del peso de la porcion (Kcal) TOTAL
UNIDADES HU SALLINA 60 147 88,2 10 FUENTE: INCAP, 2012,
ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta [icha se acoge a la resolucion del Servicio Nacionaf de
Contratacion Pablica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 det 6 de julio del 2015, en donde se
resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA 1A ADQUISICION D ALIMENTOS

CERDO 50 247 124 2 100 TOTAL 7 1
2016 Ein la (a hld 4s¢ puudc nhscrv‘xr la
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DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN E1,
ECUADOR”, especificamente en el Art 1.- Ambito de aplicacion y At 2.- Alimentos producidos
O cultivados en ¢ Ecuador. En las tablas No. 5 v 6 s¢ puede apreciar los COmponentes que
inlegran la canasta de productos carnicos v huevos con su respectivo peso, TABLA S,
COMPOSICION DE UNA CANASTA DE CARNICOS. CLASIFICACION DEE 1.AS
PRODUCTOS CARNICOSS DE ACUERDO A §U TIPO PESO (Kg) PESO AL DE UNA
CANASTA CARNICOS(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA / MI:§ CARNE 6,17
TOTRAS CARNES 0,3 EMBUTIDOS 0,3 ELABORADO POR SERCOP, 2016 TABLA 6.
NUMI RO DE HUEVOS DE GALLINA POR CANASTA. TIPO PESO PROMEDIO
NUMERO DE HUEVOS NUMERO DI; CANASTAS POR PE: RSONA / MES HUEVOS DE
GALLINA 60 10 | ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA ENTIDAD
CONTRATANTE. Para detérminar el nimero de canastas qué se requicren de forma mensual, T
entidad contratante deberd definir el ndmero de personas que van a ser usuarios de este servicio'y
multiplicar por ¢l nimero de canastas que s¢ requicren por mes. Bl ndmero minimo a adquirir ¢s
de 50 canastas al mes, considerando’ como grupo etario d las personas mayores de 18 afos. Para
grupos de menor edad se podrd realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para lo cual
se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporie caldrico sugerido para cada
grupo etario. TABLA 7. APORTE CALORICO Y PORC ON DE PROTEINA DI LOS
PRODUCTOS (3/'\1{Nll('" 5, SUGERIDA POR DIA, Sk UN GRUPO ETARIO. RANGO DI
EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR
CANASTA 3 a 4 aftos 1500 30 gr. 2 5 a 7 afos 1750 40 gr 2 8 a 10 afios 1900 50 ér. 1 11 a 14
30050 gt 15a 17 afic )0 50 gr 0,5 Adulto 2000 50 g1 1 ELABORADO POR
2016 Para las instituciones que cuenten con nutricionistas o tengan definido ef ndmero
s segtin su necesidad institucional, podrdn lemlu(lr fas compras seeiin sus
requerimicntos particulates. Ta tabla No. 7 servird de guia pata ¢l cdlculo de canastas segiin
grupo ctario, pero solo como elementa relerencial, CALCULO DE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, La capacidad productiva por Asociaciones de Productores, C ()opudmds de
ré

aciones que realicen su produccion pecuaria libre de productos quimicos,
hormonale praductos restringidos (normas sanitarias vigentes), extendiendo su cupo de
hasta 350 canastas al mes, sicmpre y cuando cuénien Con uba certificacion de alguna entidad
piblica o pnvada gue avalé este lipo de produccidn, Bl proveedar se compromicte a cntregar su
producto en o drea local de'su domicilio; no dbstante el proveedor podrd escoger ¢l dred de
cobertura (cantonal, provincial o nauonal) seglin su capacidad productiva.
- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- Ei proveedor que d
participar deberd contar con un administrador por cada 300 canastas. B administrador deberd
presentar: - Certificado de formacion o' capacitacion de al inerios 20 horas en higienc'y
manipulacién de alimentos o Certificado de salud ocupacional para Ta manipulacicn de alimentos,
emitido por el MSP o eniidades privadas afines. - Certificado de upaulauon (al menos 40
horas) 6 experiencia (al menos 1 ano) en administracion de alimentos /o logistica de alimentos ¥
cadends de distribucion de alimentos, (certificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el drca de comercializacion de alimeritos, u otros). TAREAS: 1) Coordinarla
Jogistica de entrega'a tiempo e el lugat acordado con'la entidad contratante, 2) Gestionar fa
disponibilidad de productos para el armado de canastas, 3) © Cooidinar al personal nécesario
para el armado de canast (ﬂum de procesos). 4) Revisar que los productos requeridos en
esta ficha cuente con las as requeridas dc Id canasta, de acuerdo a especificaciones
proporcionadas en la presente ficha. Personal de s proveedor qu¢ desee paruupar
dubua (.()nldl con- l pusmm por ded w()() car | personal de servicio deberd

: c, higiené y manipulacion de
i meses y prusunar ceftificado de satud ocupacional emitido por el
i 5 afines. Bl pérsonal deberd estar
¢ su jornada laboral dependera
TAREAS: 1) Descargar los

prioridad a las org;

puntualmente cuando requiera ¢l administrador de 1
del tiempo que se démore e armar v cmbalar 1odas ¢
alimentos que llegan af.centro de acopio. 2) - Cla alimentos y embalar de acuerdo al
peso solicitado en estd ficha. 3) © - Pesar los alimentos ¥ armar las canastas 4)°  Cargar las
canastas ¢ el vehiculo de distribucion. 5) Descatgar Tas canastas en el Jugar acordado por la
entidad conlratanie. :

< DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos — PRODUCTOS CARNICOS (res
pollo'y embutidos) y HUEVOS, destinadas para la preparacion ch tres tiempos-de comid
desayuno, almuerzo y merienda; correspondienies a un mes, que satistagan jas riecesidades
caldricas de 2000 kilocaloras diarias por persond, es decir 60000 kilocalorias dl mes.

= PRECIO DE ADHESION:: USD. 46,58 por cada canasta de 7 kg de productos cérnicos y 10
unidades de huevos, fnctuido transporte al lugar acordado por 1a Vntidad Contratante (Bl precio
noinchiye IVA),

=L APLICACION DE LA PRESENTE
ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA CARNE (CPE INEN- Cot
- U REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS CANALES Y L
ACOPIO DE HUEVOS: A" © CARNE VACUNA Y PORCINA: Los proveedores deberin
cumplir tos s requisitos: 1.0 - Segiin Acuerdo Ministerial No. 016 del Ministerio de
Agricultura, Ganaderia, Achacultord y Pesca (MAGAP), ¢f ganado boving destinado al
fagndmiento deberd cumplic con la: - Guia de movilizacion del panado con los datos del
productor y del comprador. - Copia del certificado original de vacunacion de Fiehre Altosa
con Jos datos del producior. - Factura 0 comprobanie de venta autorizado por ¢l SR1.del
productor detatiando Tos datos del unnpmdm y la transaccidn realizada de acucrdo a {a categoria
¥ ndmero de animales. 2 Los socios de fas organizaciones ganaderas gatan(izaidn que durine
la PRODUCCION }‘RIM/\RIA (CRIANZA DE ANIMAL N CAMPO), se réalicen las
siguicntes actividades: - Contar con un sisiema de identificacion y trazabitidad animal, con
¢l fin de permitir la rastreabilidad hasta ¢l Togar de origen. para poder Ngvir a cabo una
investigacion reglamentaria. - Los pmduuom responsiables de la crianza de Tos animaics
deberdn proporcionar ta informacidn pertinente sobre ol estado sanitario de los animales cn
refacion con la produccion de carne TnOCR v apta pard ¢l consumo humano. 3 El matadero
facititard a los productores primarios la informacion sobic el reglamento p‘lm M inspeccion y
hahilitacidn de mataderos, cénificados de Tégistros sanitarios del centro dé faenamiento; ¥
permisis de funcionamienio; ademis ]Lht.ld proporcionar informacién sobre 1a inocuidad Y
satubridad de los animales'y de la carne, con ¢l objeto de'mejorar la higiené en la g\plul')u(m
ganadera, que se haya facnado cn ellos'y que sea destinada para ta provision de sde
produclos carnic HULVOS DE GALLINA. Se aplicard fa norma téenica ecuatoriana
NTE INEN 1973:2013 para HUEVOS COMERCIALES Y OVOPRODUCTOS. REGUISITOS:
Lo huuos deben preservarse d una temperalura de rclnﬂudunu ic'GoCadoC 1. POR

[ 2} huevo de gallina réquerido para esta ficha es la de cla cidn 1V, con las siguientes
caracteristicas. TABLA 8. CLASIFICACION DE LOS HUEVOS FRESCOS DE GALLINA
POR SU MASA (PESO) UNITTARIA, MASA POR 10 UNIDADES T1PQ (TAMANO) MASA
UNITARIA (2) MASA POR DIEZ UNIDADES (2) MIN MAX MIN MAX 1V 3864 580 640
FUENTE: Norma INEN, NTE INEN 1973:2013 2, POR GRADO. Los huevos fréscos de
callina de grado 13 para comércializacion al consumidm: deben cumplir los siguicntes requisilos:

erdo,

FICHA: Conforme a la NORMAS
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TABLAY. C1 ASIFICACION BEL HUEVO FRESCO DE GALLINA DE GRADO B.
CASCARON Y CUTICUILA Normal ¢ intacta, manchas minima "AMARA DI AIRE Su altura
no excederd del 15 mm, inmovil. CLARA Transparenie, limpia, de consistencia gelatinosa.
YEMA Visible a trasluz, bajo forma de sombra solamente; pequeiia separacion en yde
rotacion del huevo, OLOR Y SABOR Exento de olores y sabores extrafos, FUENTE: Norma
INEN, NTE INEN 1973:2013 3. FISICOS. Las ci del huevo comercial de
galtina se presenian en fa tabla 90 TABLA 100 CARAC ICAS DEL HUEVO

i S METODO DE

SRISTICAS FIS
COMERCIAL DE GALLINA. PARAMETRO MINIMO MAXIMO UNIDAD
ENSAYO Color de la yema.7 12 Unidades de color Abanico colosimétrico para la yema Grado de
{rescura 70 110 Unidades Haugh Medicion de unidades Hlaugh Cmara de aire ---- 15

7 Milimetros Medicidn directa Gravedad

Milimetros Ovoscopia Espesor de la cdscara 0,28 )
especilica 1,074 1,14 - Solucion salina FUENTE: Norma INEN, N'TL:
4. MICROBIOLOGICOS. Los huevos deben cumplir con los requisitos microbiok 5
establecidos en la siguiente tabla: TABLA 11. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS DELOS
HUBEVOS FRESCOS. PARAMETRO Limile po g/ml METODOS DE ENSAYO ncm M
Recuento acrobios me Sx104 NTE IN
SONTE INEN
Ausencia --- NTE INEN 1529~

S * Pardmetros de vida Gt det producto ** Parimetros de
inocuidad det producio Dénde: n= nimero de muestsas por examinar c= nimero de muestras
defectuosas que se acepla m= nivel de aceplacion M= nivel de rechazo C. - EMBUTIDOS. Los
requisitos organolépticos de jos embutidos deben ser caracleristicos y estables para cada tipo de
producto destinado al consuma. Los embutidos deben elaborarse con carnes bien conservadas. No
se cmplears grasas vegelales en sustilucion de fa grasa de animales de abasto. El producto no
debe contenet residuos de plaguicidas CAC/LMR L, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de
medicamentos veterinarios CAC/LMR 2. ¢n cantidades supetiores a los limiles maximos
establecidos por ¢l Codex Alimentariu ditivos no deben emplearse para cubrir deficiencias
sanitarias de materia prima, producto o malas précticas de manufaclura, Pueden afiadirse los
establecidos en la NTE INEN 2074, Todos tos aditivos deben cumplir las normas de identidad, de
pureza y de evaluacion de su toxicidad de acuerdo a las indicaciones del Codex Alimentarius de
FAQ/OMS. Debe sor factible su evaluacion cualitativa y cuantitativa y sumetodologia analitica
debe ser suministrada por el fabricante, impostador o distrivuidor. Se deberd cumplir con los
fequisitos bromatoldgicos y microbioldgicos establecidos en la Norma Técenica Ecuatoriana NTE
INEN 1338:2012, CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS, PRODUCTOS CARNICOS
CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS
CARNICOS PRECOCIDOS = COCIDOS. Los proveedores deben cumplir con lo dispuesto en la
Ley 2007-76 del Sistema Feuatoriano de la Calidad )
- CALIDAD: TOROS 1.OS PRODUCTOS DE A CANASTA DEBERAN CONTAR CON
SU RESPECTIVO REGISTRO SANITARIO. A, CARNE VACUNA Y PORCINA: Se
aplicard la norma CPE INEN ~CODEX 58:2013:HIGIENE PARA LA CARNE S en las diferentes
PRODUCCION PRIMARIA. El proveedor garantizard la inclusion de
de Higiene (BPH), por ejemplo, la salud ¢ higiene de Jos animales, registros de
Jos tratamientos, piensos ¢ ingredientes de los piensos y factores ambientales pertinentes, 1.a
produccion primaria deberd incluir programas oficiales u oficialmente reconocidos para et control
de 1a vigilancia de los agentes zoondticos presentes en tas publaciones animales y en ¢f medio
ambicnte, se deberd dar parie de las enfermedades zoondticas de declaracion obligatoria segln se
PREVIO AL FAENAMIENTO. Los centros de facnado deberdn contar con
nitarios actualizados v permisos de funcionamiento municipal vigente, Los animales
que se presenien para la matanza deberdn estar suficienatemente Hmpios, de manera que no
pongan en peligro la (higiene) inocuidad de tos productos duranie Ja matanza y el fagnado. Los
animales destinados al faenamiento serdn sometidos a reposo de 72 horas y 4 una dicta hidrica de
hasta 12 horas anies de su matanza rd una ducha o javado del animal, a fin de que este
ingrese a la matanza en condiciones higiénicas. Todos los animales Hevados a fa zona de matanza
deberdn ser s cados sin‘demora, una vez iniciado el sacrificio. Las operaciones de
insensibilizacién, puncién y sangrado de Jos animales no deberdn efectuarse a una velocidad
superior a aquella a la que puedan admitirse 1os cuerpos de Jos animales para su faenado. S¢
Lomard como referencia 1os siguientes pesos y/o edades previo al facnamiento: ESPECIE
{CIFICACION Vacuno 24 a 36 meses Poreino 110 kg Aviar 3,5 kg 3. FAENADO Y
desangre debe ser en lo posible Jo més completo, La sangre debe recogerse y
Gnicamente. EY proceso de facnamiento deberd efectuar personal debidamente
catificado. Bl facnamiento debe efectuarse con el cuidado suficiente a fin de garantizar la
limpicza de la canal (carcasa) y evitar contaminaciones por contacto con paredes y pisos; el
tiempo de este proceso no debe exceder de 30 minutos. Cabeza menudencias y canal deben
mantenerse separadas asegurando una clara identificacion de las paries que perienecen 2 cada
animal, hasla que termine la inspeccion post morten con el dictamen correspondiente. Pieles y
extremidades deben ser retiradas inmediatamente de a nave de faenamiento y almacenadas
pravisionaimente. Los animale: wdos que sean escatdados, chamuscados o sometidos 2 un
tratamicnto andlogo, deberdn ser despojados de oda cerda, pelo, costras, plumas, cuticulas y
suciedad, 4, CORTE Y DESHUESADO. Los cortes aplicables para esta ficha son los
denominados primarios (son los brazos, piernas, chulelero y costilar) y secundarios (cortes con 0
sin hueso, obtenidos a partir de los cortes primarios, tales como: pulpas, salon, lomos, chuleta,
£1C.), CoNME 8¢ mue enla figura 1y 2. FIGURA 1, COR 1S PRIMARIOS DY RES FUE
www.laprensa.com, FOTOLIA, 2016 FIGURA 1. € PRIMARIOS DE CERDO FUENT
www.cljamondelseron.com, 2016 E1 producto carnico destinado al corte o al deshuesado deberd
ser levado a las salas de trabajo de forma progresiva, a medida que s¢ necesile, y no deberd
acumularse sobre las mesas de trabajo. Si la carne se corta o deshuesa antes de alcanzar las
temperaturas adecuadas para el almacenamicnto y ansporle, su Lemperatura deberd reducirse
inmediatamente a los niveles prescritos. B~ AVES, Las aves de corral sdlo podrin ser
limpiadas para climinar el polvo, las plumas y otros contaminantes despucs del desplume
mediante la aplicacion de agua potable. Se realizard un lavado de os cuerpos de los animales en
maltiples etapas del proceso de facnado y a la mayorbrevedad posible después de cada elapa
contaminante Se realizar ¢l lavado'después de la evisceracion e inspeccin post-moriem. |
lavado podrd realizarse por diversos métodos, como por ejemplo pulverizacion.o inmersion.
C. EMBUTIDOS, Et producto no debe presentar alteraciones o deterioros causados por
microoreanismos o cualquisragente bioldgico, fisico o quimico, ademds debe estar exento de
materias extrafas. Bala:fabricacion del producto no se empleard grasas vegetales en sustitucion
de 1a grasa de animales de abasto. E producto no debe contener residuos de plaguicid:
CAC/EMR 1; contaminantes Codex Stan 193 'y residuos de medicamentos veterinarios
CAC/LMR 2, en’ cantidades superiores a los Jimites maximos establecidos por el Codex
Alimentarius. Los aditivos no deben emplearse para cubrir deficiencias sanitarias de materia
prima, producto o malas pricticas de manufactura. Pueden afadirse los establecidos en la NTE
INEN 2074, Todos 1os aditivoes debén cumplir fas normas de identidad, de pureza v de evaluacion
de su Toxicidad de acuerdo a Jas indicaciones del Codex Alimentarius de FAQ/OMS. Debe ser
factible su evaluacion cualitativa y cuantitativa y su metodologia analitica debe ser suminisirada
por el fabricante. . - HUEVOS DE GALLINA. A fin de garantizar ta buena calidad ¢
inocuidad de los alimentos ¢f proveedor deberd acogerse a las recomendaciones planteadas en ¢l

Bueoas Pract

requiera,

manejarse I
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Manual de Buénas Practicas Pecuarias de produccion de huevos (AGROCALIDAD, 2016) y/o se
integrard ademds Sistemas participativos de garantia de las organizaciones, para cada producto g
integra esta ficha. Si la'entidad contratante descara constatar la aplicacion de 1as Buenas Practicas
Pecua de produccitn de huevos, deberd solicitar a la Direccién Provincial del MAGAP o
AGROCALIDAD un informe de muesireo e inspeccion. Si la muestia inspeccionada no cumple
con uno 0 més de los requisitos cstablecidos, se rechazard ¢l producto, quedando su
comercializacion sujeta al acuerdo de partes interesadas v a las mullas respectivas. Los resultados
s dardn a conocer al proveedor una vez generada fa Orden de Compra.
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CANASTA LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS

= ANTICIPO'Y GARANTIA: La éntidad contratante definird fa procedencia para la entrega de
un anticipo, el cual podrd ser de hasta 30% del total del valor de la orden de compra. [in caso de
realizarse un anticipo, se presentard fa garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente
al 100% del valor recibido por esle concepto. Tl proveedor presentard una garantia de ficl
cumptimiento de la orden de compra, si la cuantia generada es mayor al valor que resulie de
multiplicar el coeficiente 0,000002 por el presupuesto inicial del Estado del coriespondiente
ejercicio ccondmico, eSta garantia s¢ rendird por un valor igual at 5 % del monto totai de la orden
de compra. il proveedor cubrird ¢l 100% de los bienes con daiios o alleraciones por embala
manipulacién, mala calidad de 1a materia prima o componentes empleados en su produccion.

El provecdor firmard una carta de compromiso de Canje de los producios que se éncuentren
en mal estado o deteriore, como por ejemplo plagas, pudr ad en ol empleo de
plaguicidas. + La Entidad Contratante dejard constancia del mal estado o detérioro del
producto en el acta de entrega recepcidn, a fin de que esta sirva como respaldo v se proceda con
¢l cambio respectivo, La I m.lddd podra realizar verificaciones a fin de garantizar ¢l cumplimicnto
dc laA racteristicas descritas en fa presedte ficha, cabe mencionar que los costos de estag
i serdn cubiertos por la Entidad Contrataite.

- PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Plastica de Catado Total de Polictileno de alta
densidad nueva, de dimensiones 54 ¢m'x 36 ¢cm x 30 ¢m, con un peso dpm\imudo de 2,2 kg
(vacia) y que permilé una iemperdiura de trabajo de -30° 2 50° (°C), dando asf un peso minimo de
16,66 kg por gaveta llena. 1as gavetas destinadas al transporte de LEGUMBRES, VERDURAS
Y HORVALIZAS FRESCAS serdn de propiedad exclusiva det proveedor, ¢l mismo que deberd
garantizar ¢l buen uso de las mismas, ¢s decir que éstas no podrdn ser empleadas para acciones
ajenas a la del transporte de LEGUMBRE, VERDURA Y HORTALIZA FRESCA. En adicion el
proveedor deberd tomar en’cuenta fas recomendacionés y ddcumentos que proporcione la Entidad
Contratante referente al uso de las gavetas. Segdn el ndmero de que requiera la entidad
contratante, 1a entidad definird el tipo de civasado para cada LEGUMBR i

S Seglin como se
segidn lo que requicra
avetas duranic su

cspecifica en esta ficha; para la verdura pequehia se definird su presenta
la entidad contratanté. La entidad contratante garantizard el buen estado de 1
permanencia én las instalaciones de la entidad contratante.

- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn serexclusivamente para el transporic de las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS, deberan estar Himpias y ser d¢
calidad tal que evite cualquicr dafio externo o interno al producto. Se pumnu el uso de
materiales. en panticular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o ctiquetados con tinta o pegamento no 16xico. Las LEGUMBRES, VERDURAS'Y
HORTALIZAS FRESCAS gue requicran un envasc especial (granos tiernos), ¢l miteriat déberd
cumplir las normas de satud ¢ higiene'y deberfan sér cap ¢ proteger el producto; garantizar
¢l buen estado de las verduras y Ta aireacion de'las mismas. (Segin norma NTE INEN-1SO
7558). Los siguientes materiales pueden ser utilizados Pelicula poriable de pldstico y
"ubos” de
malla portables, o "ubos” de malla v bolsas hec viscosa fibra €xtil o una
combinacion de estos materiales. - Bandcjas o de altura'superior 4 23 mm)
hechos de cartén, papel maché, de plastico o de pulpa de'madera con un fondo plano o perfilado.
Los materiales de embalaje puuju] tener una superficic (uncional y color (por ejemplo, la 1amina
debéria ser transparente; los pqmms pueden envasarse en materiales de einbalaje verdes),
siempre que cualqguier defecto visual en'el productd no ¢sté enmascarado por el disefio, color,
amano de la malla, cle. Ta utilizacin de estos materiates debe ser uiilizados previo aciuérdo con
ta entidad contratante. .

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: -
de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FR1
ubicacion de Jas gavetas, Lis gavetas deberdn ser limpiadas ¢
Area para d]mdLLl]dmle() Vv despacho de verdura, ¢sta debérd ser obscuara, fresea y ventilada,
Para evitar dafios a las LEGUMBRES,; VERDURAS Y HORTALIZAS I Rl “AS no debe
exponerse al sol. - 21 Techo, paredes, piso debérd ser liso con ta {inalidad evitar
acumulacion de particulas de polvo'y concentracion de humedad en la infracstructira.
RECOIECCION: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS deberdn
recolectarn dadosamente y haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez, de
conformidad con los Criterios de Ta variedad y/o tipo comercial y a zona en que'sé produce, 1
desarrollo y condicitn de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS deberdn
ser lales que permitan: soportar (ransporte, manipulacion y almacenamicnto. Las LEGUMBRI
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS deberdn legar en cstado satisfaciorio al Tugar de
destino. Se excluyen verdura arrugada 'y vérdura demasiado madura si su condiciGn hace que los
productos no apios para el consdmao a Id licgada a su destino.

RI ()UISI ]()S D[ M/\I)UR . VERDURAS Y HORTALIZAS

bolsas de papel, pdmu]a pléstica y bolsas de papel, asi como plalm de pidstico. -
de,p

Area’de almacenamicento, ¢l cacion y limpicza
CAS. - Area déstinada para
veéz que scan utilizadas.

Soportarun transporte, manipulacion 'y al mm_ummi(‘mo que ascgure'su Hlegada en condiciones
satisfactorias al Tugar del destino. Ademds deberd garanlizar'su consimo ¢n aptimas condiciones
du]lr(\ de los swuumu sicle dms dL LlllrU‘ddt) ¢l produ

‘UATORIANAS INEN y
ia cooperacion y
Dunrmllu-()l :C D l‘)(u_) Afin du g(uam zdr la huum calidad ¢ inocuidad de la verdura el
proveedor deberd acogerse a'las recomendaciones plantéadas en el Manual de Buenas Précticas
Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de garantia de las
organizacionces, para cada LEGUMBRE, VERDURA Y HORTALIZA FRESCA. Si la éniidad
contratarite descara constatar la aplicacion de las Buenas Pricticas Agricolas o'la aplicacidn de
fas normas INEN o internacionales en Ja production de sus proveedores, deberd solicitar a la
Direccion Provincial del MAGAP o AGROCALIDAD un informe de muestreo ¢ inspeccion. Si
fa muestra inspeccionada 0o cumiple con ne 0 mas de 1os requisitos establecidos, se eruara a
inspeccion en otra muestra; cualquicr resultado no satisfactorio én este scgundo Caso SEra motivo
para umsxdudr ellote como fuera, quedando su comercializacion sujeta al acuerdo dé partes

i variables que se tomard en cuenta para la inspeccion
Calidad, Empaques v Transportc, se realiz mediante
tidad Contratante, mismo qué se dard a conveer al

una ]ysm de dlu]uuw establecido por la 12
proveedor una ver generada la Orden de Compra. El contenido de cada lote deberd ser
homogéneo y estar constituido Gnicamente por verduras del mismo ofigen, variedad y/o tipo

25¢ 0,0000 | 446,2500 00000 | - 446,2500 | 530801

meses)

17,8500

3
i
|
i
|
i
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comercial, calidad, color y catibre. La parte visible del Jote en fa gaveta deberd ser representativa
y homogénea de todo el contenido.
_ REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos: - Estar impios,
enteros, {rescos y sanos; - Excluir todo producto que esté afectiado por pudricion o deterioro
al grado que afecte consumo; - Libres de insectos y dafos causados por plagas; -
ixentos de cualquier olor y/o sabor extraio, - Libres de humedad externa anormal y de
dafios causado por rajaduras, hendiduras o levantamiento de la verdura; - Vistar exentos de
dafios causados por b lemperatura No deben presentar ningdn nivel de deshidratacion
- PLAZO DE ENTREGA: Efplazo de entrega, comenzard a correr a partir de la formalizacién
de 1 orden de compra, seefin cronograma cstablecido de muluo acuerdo entre la entidad
contratante y ¢l proveedor. Para el electo, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias v mdximo 15 dias, salvo condiciones de ¢aso forluito o fuerza mayor, como
eventos, desastres 0 Tendmenos naturales imprevisios, de conformidad con fo que manda Ar. 30
del Cadigo € A lin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante
previo a suseribir el acta de eatrega-recepeiéin parcial, pesard los productos recibidos por el
proveedor a fin de verificar que'se cumpla con el peso requerido. En ¢l caso se comprobare que el
peso es menor de Lo gue debia haber entregado de manera parcial, se dejard constancia en cl acla
enlrega-recepeion, el proveedor deberd completar el peso tolal contratado previo a la suscripeion
det acla entrega-recepcion definitive
- APLICACION DE LA'PRES : FICHA: Conforme a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN PARA VERDURAS FRESCAS. REQUISITOS: - NTE INEN
1749:2013 - ACELGA. - NTE INEN-1SO 6574 — APIQ. - NTE INEN-ISO 6574 ~
BROCOLIL - NTE INEN-1SO 17126 — LECHUGA. - NTE INEN 2766:2013 —
PEPINO. - NTE INEN 1833:92 - REBANO. NTE INEN 1832:92 - REMOLACHA.
NTE INEN 1745:90 - TOMATE NTE INEN 1747:2013 ~ ZANAFHORIA
BILANCA. - NTE INEN 1834:92 - ESPINACA. - NTI INEN 1974:03 - COLIFLOR.
. NTE INEN 2720:2013 —~ ARVEJIAS VERDES, - NTE INEN 2765:2013 — FRIJOLES.
: NTE INEN 1761:2013 ~ CHOCLOS. - NTFE INEN 1746:2013 ~ CEBOLLAS. -
NTL INEN 1996:2013 - PIMIENTO. Para los verduras que no se encuentran normalizados en ¢l
Beuador s ulitizard la Norma “International Standards for Fruit and Vegetables™ 7 (Org
para la cooperacion y Desarollo-OLECD, 1962). La presente licha aplica para la adqu
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZA. SCAS destinadas para la preparacion de los
alimentos correspondientes a un mes, que satisfagan fas necesidades caldricas de 2000 keal
diarias por persona,
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por Ia provision del bien se realizardn con
cargo o las partidas presupuesiarias de Ta entidad contratanie generadora de la orden de compra;
en ddlares de l¢ ados Unidos de Norteamérica inmediaiamente después de la suscripeion del
acta de entrega recepciGn (total o parcial), copia simple de la orden de compra y 11 lactura
emitida por ef proveedor, De ser el caso, se realizardn pagos pasciales, segln el cronograma de
parciates, establecido por mutuo acuerdo entre la entidad contralante y ¢i proveedor.
INAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- £ proveedor que desee
participar deberd contar con un administrador por cada 300 canastas de 22 kilos cada una. Deberd
presentar: - Cerlificado de formacién o capacitacion de al. menos 20 horas en higiene y
manipulacion de alimentos o Cenificado de satud ocupacional para la manipulacion de alimentos,
emitido por el MSP o entidades privadas aflines. - Certilicado de capacitacion (al menos 40
horas) 0 experiencia (al meénos 1 afio) en administracion de alimentos y/o logistica de alimentos y
cadenas de distribucion de alimentos. (certificado olorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el drea de comerc i6n de alimentos, v otros.) TAREAS: 1) . Coordinar la
logistica de entrega a liempo y lugar acordado con la entidad contratante. 2) - Gestionar la
disponibitidad de productos para ¢f armade de canastas. 3) Coordinar al personal necesario
para la limpieza de Jas verduras y armado de canastas (flujo de procesos). 4)  Geslionar el
pago puntual a 1os proveedores ancionar de la misma forma al proveedor que entregue verdura
que 0o se encuentre con fas caracieristicas requeridas en esta canasta, de acuerdo a
especi

ciones proporcionados por el SERCOP en la presente ficha. Personal de servicio: i
proveedor que desee participar deberd contar con | persona por cada 50 canastas a elaborar. E
personal de servicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento en serv de embalaje,
giene y manipulacion de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de salud
ocupacional emitido por ¢l MSP para la manipulacion de alimentos o entidades privadas afines.
TAREAS: 1) Estar puntuatmente cuando requicra ¢l administrador de la asociacion. 2) - 1a
jornada dependerd del tiempo que e demore en armar y embalar odas las canastas. 3)

Descargar la verdura que llega al centro de acopio, 4) Pesar fa verdura 5) . Lavar o limpiar
la verdura segdn sea ¢l caso. 6). - Clasificar la verdura y embalar de acuerdo af peso solicitado
en esta ficha; 7) Pesar la verdura y armar Jas canastas 8) - Cargar las canastas en ¢l vehiculo
Descargar tas canastas en el Jugar acordado por Ja entidad contratante.

ESC - Proveer alimentos [rescos — LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS destinadas para la preparacion en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo, merienda y colacion rrespondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
caldricas de 2000 kilocalorfas diarias por persona, es degir 60000 kilocalorias al mes.

- CAPACIDAD MAXIMA: 1Los proveedores que deseen pasticipar en esta ficha 1éenica podrdn
hacerlo de forma asociada’bajola figura de Asociaciones de Productores, Cooperativas de
Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcio que formen parte de fa Agriculiura Familiar
Campesina; debidamente regisiradas dentro dela SEPS (Superintendencia de Economia Popular.
y Solidaria). Las Asociacionesde Productores, las Cooperativas de Comercial 6n, Centros de
Acopia y/o Consorcios deberdn presentar copia simple de Registro como Asociacion,
Cooperativa-de Comercial n, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por Ia
Superintendencia de Fconomia-Popular.y Sotidaria (SEPS), dcreditacion al MAGAP u olra
entidad piblica competente que acredite asociatividad-y que esté vineulado a la Agricultura
Familiar. Campesina: Fl cdlculo de 1a capacidad mdxima se elabora tomando en cuenta el peso
promedio, claporte calorico y las porciones de las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS més comunes que s¢ encuentran disponibles ¢n el ador, sugeridas
para cada‘tiempo de comida (desayuno, colaciones, almuerzo y merienda) necesarias para
completar una dieta de 2000 kilocalorfas diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES
() DE INGESTA DE VERDURA SEGUN TIEMPOS C
TIEMPOS DE "OMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIME ¢ L N
DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DI VERDURA /DIA (2)
DESAYUNO 25% 500 15000 0 COLACION 3% 10030000 ALMUERZQ 35% 700 21000 2
COLACION 5% 100 30000 MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 4 (1)
Cuadro referencial, Bn ¢l ¢aso de no existir las diferentes categorias para tiempo de comida dicho
porcentaje de alimento se encontrard compensado dentro de las otras calegorias de tiempo de
comida, (2)La porcion equivale a 30 gramos promedio de verdura ABORADO POR SERCOP,
2016 En la 1abla 2 se muestra ¢l porcentaje de aporte caldrico de Jas LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS a la dicta con e} 17,78 9% del total de los alimentos

< se consume eni ¢l dia (almuerzo 7,78 % y merienda 10 %), generando un aporte calbrico de
56 kilocalorias al dia; es decir 1066667 kilocalorfas al mes. TABE JENTAJE DE
S, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Y APORT CO (KCAL)
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POR CADA TIEMPO DEE COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION
ALMUERZO MERIENDA total porciones/dia wotal % alimento/ dia TIPO DE ALIMENTO
PORCION % PORCION % PORCION % PORCION % Veiduta 0 0% 0 0% 2 7,78% 2 10% 4
17,78% ENERGIA/DIA 00 155,56 200 355,56 ENERGIA/MES 0 0.4666,67 600 10666,67
SLABORADO POR SERCOP, 2016 En 14 tabla 3. s¢ muestra unalista de verduras clasificadas
de acuerde a su tipo, las mismas gue componen la canasta; pero no necesariamente s¢ enconiraran
todas Tas legumbres, verduras y hortalizas frescas dentro de ¢sta canasta, $ino que las mismas son
una base que pueden ser sustituibles entre clfas de acuerdo a las siguicntes pardmetros:
Dentro de la misma clasificacion por 1ipo, Que se encuentren con simifar peso promedio
QUL l«.ngdn luldd(’m con cl aporte tdl(m'u) pnr\udum /\BLA 301 IS‘I/\I)() Dl

funcion ul pun dc a parcion (]\Ld]) l()l/\l P()R( ION Ijl/\RIA PESO l()l/\l (5) P
TOTAL (g) PESO TOTAL (kg) HORTALIZA DE HOJIA'ACELGA 40 27°10,8 9 365 1277128

APIO20 14 2.8 9182 NABO 40 32°12,8 9 365 ESPINACA 40 23 .9.2'9 365 HORTALIZA
REPOLLO BROCOL{ 50 3417 9:456 2007 2 (H COLIFEOR:30:25 12,5 9456 REPOLLO/COL
MORADA 40 31 12,4 9 365 COL 40 26104 9 365 LECHUGA ARREPOLLADA4(0/14:5,6 9
365 CEBOLLA CEBOLLA BLANCA 10 44'4;4 1201200 30003 CEBOLLLA PAITERNA
(COLORADA, PERLA) 30' 56 16:8 60 1800 ZANATIORIAS ZANAHORIA BLANCA 100y 41
41 88125612 5,61 ZANAHORIA AMARILLA 40 41164120 4800 TOMATE TOMATT
RINON 40 21 8,4 90 3600 3600 3.6 AJO DIENTES DE AIO 3 134.4,02 40120120 0,12
HORTALIZA ENSALADA REMOLACHA CRUDA 50 43°21,5.9:462 2769 2,77 RABANO 50
H 559462 PALMITO 20 26 5,2°9.185 PEPINILLO 30/ 12 6 9 462 SUCHINI 5016 89462
PIMIENTO 30 40.12°9 277 VAINITAS 50 31-15,5 9 462 GRANOS TIERNOS ARVIZIAS
VERDES 60 81 48,69 554 2769 2,77 FRUOL B 38 60.150 90 9554 HABAS VERDIE
G0 7243,29 554 HABICHUELAS 60 82 49, 4 CHOCLO-60 365219 9554 CALABAZAS
ZAPALLO 60 28 28 6.360 720 0,72 ZAMBO 6019 19'6 360 FUENTE INCAP; 2012,
ELABORADO POR-SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a)a resolucion del Servicio Nacional de
Contratacion Pablica (SERCOP), Registro Oficial No: 032°del 6 de'julio-detb2015; en dondese
EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS
DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O CUETIVADOS EN-ELS
ECUADOR™, especificamente tn el At L= Ambito de aplicacion v A2 Alimentos producidos o
cultivados en el iicuador. Las canasias de verduras tendrdn un peso totat.de 22 kilogramos (ke) d¢
verdura nacional: Con ¢l tin de divc 1t las verduras] como sé muestra en-ta'tabla 3; 1a“canasia
s¢.compondrd de por:o:menos: 2:1ipos ddhortaliza dé hoja’(2kgy < 2 tipos dethortaliza
repolioi(3kg) - 2:1ipos de Ldm”d (3 kg). 1 lipotde Zanaborid (3 kg): tomate (4ke )y ajo 0,1
(kg) - 4 tipos de honaliza paraensalada (3 2 llpns dc £ranos ucmm 3 l\g) 1
lipo de calabaza[ 1] (1'kg) TABLA3:COMPOS
LA'CLASIFICACION DETAS LEG AL iR
SUTAMANO AL MES CLASIFICACION DETAS \/I,-IRDUR/\S DEACU IRD() /\)SU
TAMANO PESO(Kg) PESO TOTAL DEE UNA CANASTA DE VERDURAS (kg) NUMERO
DE-CANASTAS POR PERSONAY MES HORTALIZA DEHOIA 222 1 HORTALIZA DE
REPOLLO 3 CEBOLLA 3 ZANAHORIAS 3 TOMATTE 4 AJO 0,1 HORTALIZA ENSALADA 3
GRANOS TIERNOS 3. CALABAZAS 1 ELABORADO POR'SERCOP, 2016 ACLARACION
PARALA ENTIDAD CONTRATANTE Para déicrminarel nuniero de canastas que s¢ requicte
de-forma:mensual, la entidad contratanie deberd-definivel nimerode personas que van a s¢r
Usudrios de-esie servicio ymultiplicar porel nimero de canastas que s¢requiete pormes. Il
nameroiminimo’de;canastas a'adquirires de 50 canastasial mes: considerando como’ eripo’ etario
ados adaltos mayores de:1 S afos Para grupos'de menot edad s¢ podrd realizar compras minimas
desde 10 unidades por mes; parailo coal seadjunta el siguicnte:Cuadro réferéncial ¢onl
porciones:y aporie calorio rido paraCada g rupd elario, TABLA4APORTE CALORICGY.
PORCION DELEGUMBRIS: VERDURAS Y HORTALIZAS TRE: ‘SCAS SUGERIDAPOR
DIASEGUN GRUPO ETARIO RANGO DEEDAD KILOCALORIAS PORGION
SUGERIDA NUMIRO DI CONSUMIDORES POR CANASTA 34 4 anos 150030 eri25a7
aR0s 175040 2r 287410 an0871 900 50 gr T4 ' 14:a008 2300 3001115471 78108 2500.50 ¢r
05 Adulto 2000:50 g1 Para Tas institiciones que-Cuenten con nutricionista o iengan definido ¢l
namero.de canastas seaiin su necesidad institucional ;podran planificar las compras'segiin sus
requerimientos:parlicu la‘labld No:4 servird deiguia parasel.calculo de canasias segiin grupo
etario, pero-solo es referencial: CALCULO DECAPACIDAD MAXIMA (Provecdor ) La
capacidad producliva por:Asociaciones de Productores; Coopérativas de Comercializacion;
Centros de-Acopio /o Consorcios; serd de 300 canastas-al mes: Sin-cmbargo’se dard prioridad 4
niZaciones que realicen suproduccion agricola libre de produclas quimicos (ag
agroccologia) extendiendossu cipo dehasta 350 Canastas al mes; siemprey “cuando
CUCHICT 0N uild Certificacion de alguna-entidad phiblica:o privada que avale ¢ste lipo-de
produccion. L provecdor Se compromele mentregar suproducis en el drea local de s domicilio:
noobslante ¢l proveedor podrd escoger el drca de coberlura (cantonal, provincial & nacional)
segunisi-capacidad productiva;
- TOLERANGIATPOdran permitirse; Sin enibargo;
Coandomdaleciendl agpecia gencral del produclo; s
présentacion en'clempague: - Delectosfevestenla formaty desarroiio =
decoloracion = Delecios:leves dela’cascira’ya sanados de dtigen mecanico
leves declaipicl
- LOGISTICA: El'provecdor correrd contodos 1os gastos de togl
lugar de acopio hasta el Tugar acordado por la:entdad contratante: Eos vehictilos empleados para
¢l ransporte de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Ticuatoriana CPL-
INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013 . EJ ‘estadd de Tos vehiculos és esencial para mantener ki
calidad de fa verdura, 1 provecdor garantizarid que Ta carga de producios nise contamine por
olores provenientes de envios anteriores o cargas mu\mpanhlcs residuos 16xicos de sustanciz
quimicas 0 animales; nSEclos que aniden en ol equipo: iCsios de producto colas en pudricion
y desperdicios que obstruyan o orificios del drenaje yide circulacion del e sinados en 'l
suclo.Se'deberd respétlar las recomendaciones enel Lmbdfd;t v Apl Iamunm de'la verdura:
- INFRACCIONES Y SANCIONES D ANCIONIS
Incumplimientos enlos tiempos de entrega‘séfalados por-la l nuda( (onlmmm(, sinjustificacidn.
Porretraso enla entrega del producto s aplicard und miilta del 0,5 % didrio dél valora facturar
CoTr c\pondlcmc al'producia no entregadoque consta‘en la Qrden de Compra: I
producirse recutrencia-enel incamplitiento, Ta Tintidad Contiatame flotficar a1 SERCOP,
medianie oficioy. documentos de respaldo, de estéhecho: con‘el fin'dé fealizaria ucluxmn del
proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimienta' dela orden de compra En ‘el ¢aso de
quu ¢l proveedor suxpendd oincumplala orden de¢ compra-¢n su totatidad, Ta-entidad ¢ontrata
datd:por terminado la orden-de compra'y nolificardal SERCOP.a finde quelodecare coniratisia
incumplido No:cumplir con’el peso de entrega establecido en W orden‘de compra Si‘el proveedor
ha incumplido 1o contémpladiy en’el:pdrralo 41iimo del numeral 6:d¢ ¢St Ticha; s¢ le aplicard una
multa del 0.2.9% del valortoal de-la-orden de compra; Considerdndose como pes maximo de
incumplimiento.d¢ hasta 0,5 kilogramos del total de {a orden de'compra: Emiplear plaguicidas 'y

)8 siguientes delecios Teves:sicmpre’y

alidadiiestady de conservacion y

Defectosleves
Delectos

ica yAranspone desde ¢l
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fertilizanies quimicos y/o abonos que no hayan side aprobados por AGROCALIDAD o a su vez
se encuentren mal utilizados o en exceso Se solicitard ¢l cambio del lote de produccion, En caso
de producirse una segunda reincidencia, fa Entidad Contratante notiticard al SERCOP, mediante
oficio y documentos de respaldo; v solicitard la suspension det Catdlogo Dindmico Inclusivo,
Incumplimientos de requisitos minimos de Ja ficha Si se determina que la LEGUMBRES
VERDURAS Y HORYTALIZAS FRESCAS no cumple con los requisitos minimos establecidos en
fa presente ficha, se cobrard ana multa equivalente al 0,2 % def valor total de Ja entrega parcial, la
cual ser ada al proveedor por et administrador de la Orden de Compra. In caso de
producirse una segunda réincidencia, la Entidad Contratante notilicard al SERCOP, mediante
oficio y documentos de respald olicitard la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo.
Incumplimicento en las especificaciones de entrega en gavetas, transporte y logistica ¢
infracstructura Si se determina que ta Jegumbres, verduras y hortalizas [rescas no ha sido
entregada en la presente licha, se cobrard una mulla equivatente al 0,2 % del valor total de fa

a parcial, la cual serd notificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra.
50 de producirse una segunda reincidencia. la Entidad Contratante notificard al SERCOD
mediante olicio y documenios de respaldo; y solicitard la suspension del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en la conformacion de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta
ficha Si se determina que las legumbres, verduras y hortalizas frescas no ha sido entregada
conforme a los pesos y 1ipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,5 %
del valor total de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por el administrador de la
Orden de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la ntidad Contratante
notificard al SERCOP, mediante olicio y documentos de respaldo; y solicilard la suspension del
Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en el requerimiento de madurez de.la verdura Si se
determina que las legumbres, verduras y hortalizas [rescas no cumple con Ja madurez requerida
i esta ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,6 % del valor total de la entrega parcial, la
cual serd notificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En caso de

niidad Coniratante notificard al SERCOP, mediante
oficio y documentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo,
Incumplimiento en la norma N ODIGO DE PRACTICAS DY HIGIENE PARA LAS
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (CAC/RCP 53-2003, IDT). En caso de reincidencia, fa
entidad contratante solicitard a la Direccion Provincial del MAGAP (entidad rectoray la
verificacion det incumplimienio de esta norma (en un maximo de dos dias de entregado ¢l
producto); en caso de que se verifigue ncumplimiento. La entidad contratante contando con
¢l Informe cmitido por ¢! MAGAP notificard al SERCOP, con el [in de realizar la exclusion
definitiva def catdlogo.

producirse una scgunda reincidencia, la
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1.657.3300
0,0000
1.657,3300 |

Subtotal
Impuesto al valor agregado (0%)
Total

Niimero de Items 51
Total de la Orden 1.657,3300
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