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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de

IF'echa de

Fecha de

_ CE-20180001312775 L. 01-07-2018 o 02-07-2018
compra: emision: aceptacion:
Listado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION DE
SERVICIOS DE
ALIMENTACION.
Nombre Razon LIMPIEZAY
s Ond 14485
comercial: social: MANTENIMIENTO RUE: DI04 1443001
EMPRENDLEDORES
DEL NIDO
ASOANIDO
| Nombre del
representante DELEG GUARTASACA JULIO CESAR
legal:
Correo Correo
lectroni w : lectroni - .
clectibnico.cl juliodeleg72/@ hotmail.com SESCLECES juliodeleg 72/ hotmail.com
representante - de Ia -
legal: empresa:
Teléfono: 0959953081
Tino de | Nimero de Cadigo de 1a Nombre de la COOPLERATIVA DE AHORRO'Y
t Ahorros 2205902 | Entidad 244992 | Entidad CREDITO JARDIN AZUAYO
cuenta: cuenta: 2 B e : i
Financiera: | Financiera: I.TDA.
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
DIRECCION DISTRITAL [
Cntids : : ; -301231907-301230¢
L"lt:f’ l::intc' 01D04 - CHORDELEG - RUC: 0160056570001 Teléfono: i:; j;;;” LL () ?}3 ézl (};33-1
contratanie®  GUALACEO - MIES ! _ e e
| Persona que ANALISTA Correo

ING. ESTEFANIA AGULAR ‘ Cargo:

estefania.aguilariainelusion.gob.

autoriza: ADMINISTRATIVA | electronico:
| Nombre

funcionario o - CCIONDISTRITALOIDOdGUALACEO | Correo electrénico: —erick lalvayainelusion.gob.ce
encargado ’

del proceso:

| Direccion
Entidad:

Provincia: AZUAY | Cantén: GUALACEO

Parroquia:

GUALACEO. CABECERA
CANTONAL

; CACIQULE ;
“alle: imero: SN
Calle CHAPARRO Nimero N

Interseccion:

ENTRE PINTAG Y DUCHICELA A
100 MTS DEL COLEGIO LIT

Edificio: Departamento:

Teléfono:

07-3012319 07-3012309 07-3012296
09-84806094

Datos de
entrega:

Horario de recepeién de
mercaderia:

8:00 - 17:00 o acorde a planilicacion de coordinadora

Rcspansaflle de recepeion de LCDA. DENIS LUCERO
mercaderia:

Direccion de
entrega:

CACIQUE CHAPARRO S/N y ENTRE PINTAG Y DUCHICELA A 100 MTS DEL COLEGIO LIT. .

Observacion:

| SERVICIO CONTRATADO PARA EL CDI EMBLEMATICO CHORDELEG DIAS LABORABLES O DI

ACUERDO A PLANIFICACION DE COORDINADORA saldo sobrante de dias puede cubrir otro dia 0 mes
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Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los londos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de
Ia orden de compra incluyéndose el TVA.

Para el pago. la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion. copia de la orden de compra v la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modiliguen procesos administrativos financieros internos de cada entidad. ;

Il pago de los bienes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos y serd efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea ¢l proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra. dentro
de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd registrada en
la presente orden de compra. o en caso de que la translerencia de pago no se haya podido instrumentar, Ia entidad contratante seguira los
procedimientos que para ¢l efecto determine el ente rector de I'inanzas Pablicas.

I's de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta gue este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a
§
Cuando el proveedor entregue los bicnes o servicios en fecha posterior al término olertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida

en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del

recibir translerencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTA

pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que genero la

orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

I:sta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP,
contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

f

|4 entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servigios en ¢l portal
[nstitucional
[ e Yy @
e BEm— S o 7 = B == AT |
Funcionario Encargado del Proceso Pe Jue 3 itoriza_____ Maxima Autorjdad
Nombre: [{J'J()A [a (;/ {e.t/ Nombre: ING. ESTEFANIA Nofbre: ADANS ROBINSON
DIRECCIONDISTRITALOT1DO4GUALACEO AGULAR BERMEO MERCHAN
DETALLE
CPrC Deseripeion Cant V. Descuento Sub. !mpucsm' V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
(32300212 | Servicio de Alimentacion para programas infantiles CIBY | osnnql 2000 00000 | 1.205,0000 12,0000 | T.349.6000 | 530235
- TIEMPO MINIMD DE ORDEN DE COMPRA Ofcio Circular Mo, SERCOISCDIZGET-01% En - | meses) |
los productos de servicio de alime 100 par pro, s infanules CIBV v alimentacion
hospitalaria, enuncizdas anteriormente, meorporados en el Cataloge Dimamwce Inclusivo del Servicio |
de Preparacion de Alimentos, singado con el codigo Na CD-SERCOP-GUT Pin Tas entbades
contrptantes emiuan las ardenes de compra por un periodo minimo de O meses, para efectos de ‘
sarantizar la estabilidad laboral de los trabajadores. Encaso de que las ennidades contratantes emitan
ardenes de compra por menor tiempo, el provesdor de considerarlo pertinente podra seliviara la

entidad contratante dejar sin efecto la orden de compra

- LUNIFORM L PERSONAL E IDENTIFICACION El personal debera cumplir con las

sigwientes especiiicactones « Estar uniformado, camisa o caniseti cer

Bbles « Mandil » Guantes lates » Calzado adecudo antidesheante) « Slalla para |

1 {manos, uis cortash » WNo porar ‘ |
|

la de colores clasos, |

Mascanillas desec

cabello, el cual debera

worecogtde « Cudado personal mfeg

nillos, pulseras, relojes, aretes) « Mo presentan infeccianes cutineas o hendas

ACCESNTInG

Idenmficacion con datos personales v forogratia actnaheada
- PLAZO DE ENTREGA: B plava v el hor

veneracion de la orden de compr:

1o de enltrews, comensd a correr & parir de la

rama v harario cstablecnlo de muteo acoerds entre La

(o
o

daud contranante v el proveed izt Ly prestacion opartuna del servicro. L entedad

e i
tante establecend el margen de empo en el que considere no prestacion del servicio yio ‘

CONra
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impuntualidad del msmo |
- NORMATINA APLICABLE: » Registro Gicial N7 308 Rewlamento para fa regulacion v contial
de proveedores de alimentos de Tos centros mfantiles del buen vivir « Normas Te
Tnfantil Integial Servicio de Centros de Desarrollo lnlantl Modalidad Institucional CIBV-CDI
Protocolo de la externahizacion del servicio de alimentacion para centros imfannles del Buen Vivir
CIBY « Normativa para la externalizacion del servicio de alimentacion de los Centros Infantiles del
Muen Vivie- CIBY + Acuerdo mimisterial NoOOG243 Nonma Tecnica para la implementacion v

il integial - Resalucion

snica de Desarrollo

funcionamients de los servicios publicos y privades de desarrallo ml;
ARCSA-DE-067-2015-GGG Narma Teones
mitentos categorizados como artesanales v g

sarlan sobie practicas correctas de higiene pars

maciones del

establecimientos procesadores de o
Sistema de Feonomia Popular v Solidaria

- JORNADA La jomada de rabago serd de lunes
ocho horas sepin lo estipulado en ¢ Codigo de T
- INFRACCIONES YAPLICACION DE MLULT

multas 1 Por by no prestacion del servicio se cobrara una mulia

viernes en dias labarables v no esveden de

nentes

5 Scaphearan las s

A diade serns

prestado por el valor total de Ja orden de compra. En caso de reineidencia se procedena

liquidacion v terminacion de T orden de conpra. sin embargo el proveedor estart obligade a presta
el servicio de alimentacion hasta un dia antes Jdel servicio del nuevo pros eedor, quien debera notificar |

I | del servicio soliciado. se aplivara

il

a entidad contratante la fecha del servicio 2 Por
1 hia de retraso. sobre el valor tomal de

a [THEGIE

arlen de compra. 3 Por

una multa mimma 0 5% por c

ausencia del persanal minime requendo para la prestacian del servicio en b preseme licha se apls |
| el 0.25% cuando ¢l 30% del personal se ausente en un mismo din, v el 03% cuandao una persona se |

ausente urndia. 4. Por mala calidad de Tos alimentos v servicios se aphean el e cuando exist un [ |

S5 de malas calificaciones del servicio en un misme dias v 008% cuande exista un 20% de mualas | |

calificaciones en un nusmae dia. 5 Per el cambio en los mens preestablecidos v aprobados por el |

Admimstrador de la Orden de Compra sin la debsda autonzacion. se aplicara una multa del ¢05% por
cada cambio. por el valor total de la orden de compra & Por incumplimiento en el aprovsionameento

ma muhta del 195 cuanido

de utensilios y equipos minimos requeridos en la presente Boha se aplicara
el 80%5 de los utensilios ¥ equipos no sean provistos en un mismo diasy el 05% cuando el equipa no

+1se evadencia la fala de inocwdad en el |

Bava silo repuesto 24 horas postertores a la notihicacion 7

servicio de alimentacion se
enoun masmo dias v 126 coando exista un 2070 de malas callicaciones en un mismo dia
- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS:
saludable se prohiben los siguientes alimentos: « Condimentos artificinles (saboras, ajmomoros

plicara el 3% cuande exista un 30% de malas calilicaciones del servcio [

rantizar una alime

Lacion

de tomate, my s, mayonesa midustniabizadas, e )« Embutdos: salehichas, monadelas, chorizos |
saman, eic » Enlatades: sardinas. cames enlatadas, frulas enlatadas, verduras enlata
o jugos con colorantes de tado tipa * Gaseosas de Lodo tipo.+ Galletas de wodo tipo (5S¢ aphicaria
Alos de Ty mai

. ete.  Frescos

1l

normativa vigente) * Gelatmas con colorantes. « Comidas o alimentes re

tarde (coladas especialmente por la fermentacion de Tos hadrates de carbono de Los cereales v ‘o
frutas) » Apuas aromaticas come desayuno o en los refrigerios. « Preparaciones coma canpuwl con
o tarde como alimento pringipal « Mo hewar los alimenios v o

dulee en los refrigenios de las man
preparaciones una vez cocidos por facilnar el consume

- GARANTIA Y ANTICIPO La garantia de liel cumplimiento de la orden de compra, st la
de fa misma es mavor al valor que resulte de moluplicar el coeficiente 0000002 por el presupuesio
arantia de buen uso de

antin

ineial del Estado de correspandiente gjercicio econommico antieipi, pot

un valor equivalente al 10074 del valor a recibirse por este conceplo, si existe un acuerde entie Ta

ad contratanie y el proveedor adjudicado lue

o e T envistom de la orden de compra par

someepla no podra entr navaral 30%s del monto ol

1 de ant 1ICIpo, par osie LATRE U AN

ade en o

ctiva Elvalor por concepto de anticips sera depo cuenL gue

de la orden de compra resy
el proveedor asione para el efecto, en un banco estatal o privado de propredad de entdades del stado

enun citcuenta por clento o mas (ELaniculo 76 del Cadize Oreance de Plamficacion v Fimaneas |
Tublicas establece que los anticipos conespondientes & la contratacion publica ro prerden su calufl | |
de recursos piblices, basta el momento de ser devenpados, v que la normativa aplicable a la gestion |
e dichos recursos serd la que correspande a las personas undicas de derccho privado, con excepeion
de lo dispuesto en el tercer inerso del articule 299 de [y Constitucion de lx Republica La norma
constituctonal citada preve que los recursos publicos deben manegarse en fa banca pobhicay 1 |
rantia tecniea en la cual el proveedor se comprometa a observar v cumplhie L totalidad de las |
ciones emceas en cuanto a la prepar ] te v servicnn de los alimentos. (Formato
ranlias sern entregadas a traves de cualguer forma prevista en el articulo 73 de s Ley
a del Sistema Nacromal de Contratacion Pablea v seran devoelias conforme T dispueste en el |

articulo 77 de la misma ley
- FORMACION Y CAPACTTACION DEL PERSONAL Cocimera: = Farmacion o capaciiacion. en
o5 pastrondmicos, nutricion mbanil v experiencia minima de 1 ano s Certificado de

CONOCITEN

smi compelente, como por glemplo |

manipulacion e hgiene de alimentos, otoreado per un or
ARCSA, SECAP Universidades que presten este seryicio entre otros. « Certif
_dcl afioen cursa Ayudante de cocing + Experiencia en preparacion de alimentos, mimma de s
Certificado de manipulacion e higrene de alimentos, otor

ejemplo ARCSA, SECAP Universidades que presten este servicio entre otros. + Cerpilicado e sabud |
|

sk salud vivente |

noe |

ada por un

A0SO PETEIe, COmo por

afio en curso. Persoma para el servicio de alimentos = Con o sim expeniencin 2 sem o
ansmo

vigente de

de alimentos « Certificado de mampulac ene de almentos, alorgada por un of
compeiente, como por ggemplo; ARCSA SECAR Un

nte del afio en cursa. En caso de que la Eotidad Cone

les que presten este servicio entie olios

1

« Centificada de salud v ANt pag

manuales de sepuridad, de manggo de desechos, o cualquier otro tpo de documentacion que se deste |

a optimizar el servicio, deberin darse a canocer a todo el personal responsable de la prestacion el |
servicia a Mo de ser puestos en practica, con el delido respalde o registro de Ta capacitacion
|- FQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICIO- Los equipos ¥ utensihios minimaos |
ade matenal hso, no poroso v facil de lmpuar v

necesarios para la prestacion del servicio sen « Vaji
desmnfectar, que meluye plato hondo, plato tendulo, vaso v jamo o @za. mismaos que ne debeiis leng
e o mita dispendra de una

ningun defecto como raturas, mzaduras o desperfectos similares. Cals
vagilla. » Cuchara pequena de acero inoxidable, se prohibe cuchata grande « Utensilios de
inoxidable « Bandejas p de self: decundo para la el servicio d
Servilletas desechables de papel de calidad v lamano adecuado pa
I orden de compra podra mspecaionar el estado de Tos utensilios v herrmientas, salie

HINU ]

ol men

ervice, de tomafio

este servicn Bl Admmistrador de

anido de ser el

5o, su reemplaze mmediato

SOUIPO MINIMO REQUERIDO PARA ELABORACION Bl proseedor sera respor
proporcionar las herrnientas, utensilios v todos los msumos que se requicran para la clabo
los alimentos. = Deben ser de matenal moxidable, no poreso. hso, de feil impiezs v desinfecenm -

wile

an de
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ados para Lz preparacion de dos tpes de alimentos par evitar
Iile w atro material no oo y que

ni deben ser utiliz

Todlos los utensilic
la contannnacion eruzada. « Deben se

do v desinfectade bien, cerrades oporunamente d

olernticos de oo mesi

fos de

manera hermeniea v prate

se havan limpy

an de e ticos para el

I contaminacion pror agentes extraios. No se pernitina b uliz
transpanle de frescos, coladas, jupos o ensaladas por el riesgo de contaning
minimas necesarios para la elaboracion son: « Ollas v sanenes « Menage « Implementos de asen
necesarios para la limpieza « Flproveedor deberd contar cen tanques de
45 b} v os repondri cada vex que se requicra, sm que i eluere un costo adicinal a la entidad

- DESCRIPCION DEL SERVICIO Bl servicio radsea en la provision dizna de cuateo conudas las
que deben cubrir las necesidades nutricionales. asepurando la calidad de Jos almentos. « B pros eedor
ien contratade uaid al Coordinador’a del CIBV Ta planificacion de un
para la revision v aprobacion del Coordinadera CIBV « Tl

e |

o Los requerimientos

s industriales (eihidros de

del servicio e

ciclo de menus de cuatro sennas

proveedor debera contar con un area en la cual elabora les alimentos que deberd reunie condiciones
Bigienico-sanitarias Oplumas pam eviar contam
serd entregado por el proveedor en los Centras Infannles del Buen Viar - CIBY + Los ahimentos al

wardar nermas de higrene y

acton, alteracion de su composician + Elservicin

na ser preparados en las mstalaciones de la Entidad Contratante, deberar
S¢r
cumplimiente del ohjeto del servicio, el proveedor dotard de los insumos, herramientas. menaje v

decundamente tansportados a la Endad paa la entrega a los benelicianos » Para el

equipos necesanos para la prestacion de este servicio v el transporte de los alimentos » Is

respansabulidad del proveedor mangjar wdo el sistema logistico {empos de entrega del servicia,

epeion de transporte, almacenaje, distiibucion y movilizacion) que le pernita entregar el producto en
aptimas condiciones. » El proveedor deberd realizar la limpieza de las instalaciones, antes v despues
del lugar donde se servican los alimentos. « La limpieza v desinleccon de la vajilla es responsabilul

del proveedor « Eladministrader de la orden de compra, el SERCOP directamente ¢ 2 traves de
lerceros, seetn sea el caso, venihicani el cumplimiente de las espeaiticaciones rEenicas canstantes en
la presente ficha teemea, cuando lo crevere oportuno, part o cul el proveedor dars todas Tas
Facilidades y proporetonard Ta informacion que le sea requerida

- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIOL EL proveedor entregara en el lu
hora acordada los almentos. a la entidad contratante + Disponer en los recipientes temmicoes los

alimentos preparados calientes, separados de los alimentos preparados fnos. Unlizar recipentes
thiferentes pars
campartimento sepatado, protewido contra el sal dunecto, viento, polve, Huviay olras contammaciones
quee puedan deuradar la calidad del producto. « Bl vehiculo debe estar destn
del servicio de alimentacion + La movilizacion de los alimentos carren por cues
- CARACTERISTICAS DEL SERVICIO » Se permitird el consuma de 1o como maximo una
sola vez por semana (carnes, tuberculos, platanos, masas) Elaceite empleado, de ser ¢l caso, s

10 e
arantizar km

estas dos tipos de alimentos preparados + Los vehiculos deben tener un

do para el uso exclusive

del provecdar

wsatlo por wna (1) sola opartunidad y 1 reutilizade. + Los alimentas deben ser preparados el

mismo dia de consumo para esta de alimentos frescos « Deberan presentarse 15

minutes antes de cada prestacion de servicio de alimentacion « Ll de

i se debe prepanar entie las

6 7 horas de la maiana « Flrefrigenio generalinente es una frata enter o en ocasiones ensaladas de

[rutas que deben ser preparadas momentos antes de su consuma, es decir de 90304 OO0 del dia
Las preparacianes que conforman el almuerzo deben prepararse entre las OO0 [Th30deldia y

espectalmente considerar que las ensaladas de verduras y los jugos de frutis son dos tpos de

(¢

preps
entreua v consumo para evitar la perdida de vimmnas y mnerales. « El refrig

racianes que no deben faltar dianamente v que deben ser preparadas momentos antes de su
1o de Jararde delbe

prepararse entre las 1400 v 1500 horas para evitar la fermentacion de los hidratos de carbono

{azicares) » Tedos los alimentos deben presentarse en pedaros pequeios (considerando la edad) que
faciliten ka coccion v especialmente el cons
it dle los alimentos debe ser de al menas dos horas entre comida y comida « Garantizar que los
alinmentos calientes sean servide 5 POr g
{37°C) » Todos los alintentos que forman parte de las preparaciones de los diferentes tempos de
comela, deben ser de muy buen

mo por parte de las nifas v los nifios « Bl periodi del

1todos los mifios v al, aouna lemperatusa adecuada

caludud en sus caractensticas organolepticas olor, coloer, sabos,

textura, consisteneta + Se ubihzar preductos de procedencia nacional conforme lo esnpulade en las
as No RE-SERCOP-2015-0000032 v Mo RE-SERCOP-2001 50000034« Los

productos con los que se claboren las preparaciones, no se innitaran s los hstados anteromente

Resoluciones Exter

desenios; a mas de estos seran todos los necesanos para dar un servicio de calidial
- CAPACIDAD DE PRODUCCION: La
diaros desayune, refrigeno media manan: rio media tarde Los menus s
estructurades sepun resiones {costa, sierra y Amazonmly de acuerdo a los requerimientos

eatablgcidos por el administrador de la erden de compra Ver Anexol con meno referencial

anticdad oferiada sed de acuerdo al numera de menus

almuerzo v refr

Capacidad maxima de produceion: la capacidad preductive estars dada en funcion del numere
servicios mensuales requendos para atender a los mifios y mias dagamente, con un masime de 40

| nifios diarios durante 22 dias al mes, con ¢l personal minime deserito en el numernal 13 de Ly presenie
1l productiva
menes bayudante de cocn mas para la preparacion de los alimentos por cada 40 nifos
CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL 880 servicios (4 nadas durante 22 dias al mes)

- ALCANCE: E 3 adguirdo o raes de las sizoientes entdades: « BT Mimsteno de
Inclusiaon Ecenamica v Social - MIES « Conventos de vooperacion entie el MIES v Gobiernos

ficha. En caso de que el proveedor declare una capaci dieremal, debesa pusuficar al

SEMVICIO 50T

Autanmmos Descentralizades — GAD. «+ Las instituciones comprendidas en el art 2 de la Ley
amea del Sistema Nacremal de Contratacion Pablica- LOSNCP

= LINIDATY DE MEDRIDA Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficto Cireular No. SERCOP-CIDI-2017-014% |

realizado al proveedor por las raciones alimenticns duaras electvamente recibidas por la

0 se
entidad comratante. No abstante, el valor p
menon al 60% del valar de 1 de o
- REQUISITOS PARA LA ELABORACION. Los requisitos mimmos que cumplics el proveedon
san: « Contar con un espacio esclusivo en el cusl clabore los alimentos que debera reams cor

i al proveedor a ser pagado al proveedor oo prodea ser

3 O

wdivion

de salubrdad e higiene, » Mantener hinguas las mstalaciones prestadas par L recepeion, preparacion

v distribucion de los alimertos. » Colocar los alimentus en estanienias, no en el piso, deben estar

oteras. = Las areas de consenacion

separadas de las paredes v lejos de cuslguer ubera con

almacensnuento v preparacien de les ahmentos deben wuardar mdependenc en relacion al bafio vio
haterias sanitarias.  Mantener los alimentos sicmpre npaos v exentos de contanminacion. Mo deben
estar cerca de anumales, materales de limpress o pranductos quimiees. = Aplicar el primerpo: Primers
en Newar, promero en salic (PEPS ).« Los alimentos procesados contarin con cerpificado de
do por la Autoridd Sanitara Nacional, mantenerse en

sutecipiente comercial y cumplic con las condiciones de almacenaniento detatlada en el mismo. Fl

stra

nie, o

SO o nonficacion samna v

nenpa maximo de consumo de estos productos debe estar vigente + Todos los alimentes deberan

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?i




almacenarse en enyvases hmmuos v con tapas, delidamente elupuetados ¥ fechados « Los almuentos
perecederos dehen colocarse en un refriger ador o congelador par impei su deteriora + 1
alimentos vio prepanciones bajos oo

se deben mantener adecuadamente ¢

s
s potencialnente peligrosis
rados (5°C 0 menos) o calientes (7070 o mas) para evilar el
desarrollo de microorgamsmaos. L,'\; frutas v hortalizas de prefe
{res

1585, AU

v sal = Los alimen

deben ser las o

nporada,
Fan s tenen pesencia de
sy virs gue afectan b siaud
natada o potable La Entidad Contratane
podra realizar en cualguier instante ¥ a iraves de laboratarios especializados, ¢
yuimico y mictobiologi
deberd

n buen estado que no estén e contactn cin el suelo
MANCHas NeEras, ©

.
s 0 moradas pues pueden conlener bacteris. i
« Para la claboracian de Tas comidas deberi unhizar

wahsis fisico-
co del agua a ser untlizada en la elaboracion de los alimentos
almacenar ningin tipa de jal

s1 caatn s No
i, deterpente, desinfectante, msectirda, rancula o solventes
Junte a los viveres. » Se debe cvitar la expasicin 2 e

ns ale los alimentos durante su preparicion.
transporte v expendio. « Fn case de no disporibilidad aluim alimento, sustituir por otmy el mismo
valor nutricional v referencia de costa, por glemyplo. carne par carne, fruta por fr
verdura, cereal por cereal, licleo por lacteo. leguminoss po Teunmings

verdura por
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ticmo, ete. « Los proveedores deberan incluir en su ofera alinentos, bebidas v preparaciones

tradicionales, aprovechanda los prodicios de temy e

centivando los habitos v costumbres
propios de la poblacion. deberin adguir it cama mimmo el 307 de los productos prosenientes de 1

economia popular v solidana. de la econamia familiar dle las micro v peguedas wnid

es productivas,
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| preferentemente productores locales, irrestriclaments. Tas dhs

| ambentales en relacion a la fouma v Dora en pe 1
- GULA DE REFEREMCEA DE ALIMENTOS PLRMITIDOS PAR A NINOS . Liviess watados |

| ercamente lee JOUTL, UEso, kLIS | catnes 1

| viszerash o hueves de galling v de codormz, |

checlo. parbanzo; verduras. arveja, vamia, acele

ciongs estahlecidas en normatsas |
ai e extincion

|
polio. cerdo v peseadn Lua e pervite
widsas. Trejel. sova, arve

lentera, hatas, chocho,
val. esp a. bracoli iemate. 72
pepiniflo. rbana, remolzcha: frutas (lode tipa), berculos: papa. ocas. mel
sanabiona blanca. platanos, cereales: arroz,
imegral, tostadas, fuleo
de aliva, mantequilla

loma, celalla,
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camnte.
L avena. cebada, moerocho, quinna. maiz. pan hlanco. pan
L wiasas. aguacate, nueces, alimend

mani. avellanas, ¢

e vepetal, aceite

alimentos procesadas con recistre sa
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PERSONAL MINIMO REQUERIDO. Al menes se debend contar con el sipeiente persenal Por

cada A0 menas a elaborar, sera neces

rio - 1 Cocmera - T Avodante de cocima - 1 Una persana para el
servicio de alimentos Por cada 40 mifas adicionales, sera necesaro melur una persena mas, para la
preparacion de los alimentes

A8 {v]

DEL PERSONAL Cocinero « Preparar los alimenios. « Super
alidad del servicio. » Venificar en cumplimiento de las disposiciones contractuales

el contral de |

Mantener
limpias las dreas de preparzcion de alimentos, equipos ¢ insumos para su clibarcon « Aseguran
entrepa aportung del servicio de alimenacion en las msia antes de Cocina: «
Cumplir disposicrones. = Ay

rones seondadas
dar con fa preparacion, cotrecio Irnsporte v ¢l
Persana para ¢l servicie de alimentos s Ser

limuentos |
tlimentos a miies v s en condicienes
higiénico-santarias, considerando sicmpre la temperatura de los alimenios antes de servirlos, «
Cumplir disposiciones

SUPERVISION ¥ ADMINISTRACION. La supervision v [ admmustracion de la eecucion de I
orden de compra o realizars la entedad contratante

ade los a
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Impuesto al valor agregado
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144.6000
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