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ORDEN DE COMPRA POR :ATALOGO ELECTRONICO
Orden de Cp 0190001647960 Fecha de 5 117 2019 Fechade 5 072019
compra: emision: - aceptacion:
E:sti,ado dela o . oda
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
COOPERATIVA
DE
PRODUCCION
AGRICOLA,
Nombre Razon JANADERA Y A
~ G . Q C
comercial: ECONEGOCIOS GRANSOL social: SERVICIOS DE RUC: 0190399273001
ALIMENTACION
PARA VIVIR
MHEIOR
PROGRASERVIV
Nambre del
represeutante. ROBLES ROBLES ALFREDO PATRICIO
tegal:
‘reo Correo
electrdnico ¢l » o ety e electronico 3 T
representante nestor.guazhambo@prograserviv.ec | o sesfor.guazhambo@prograserviv.ec
legal: empresa:
Teléfono: 09-97427547 0993144732 0980194981 07417733 © 0989834722 0993056847 0993144732 0989834722
Tino de Namero de Cédigo de ia Nombre de ia
p Corriente 019003001149 | Entidad 210500 | Entidad BANCODESARROLLO
cuenta: cuenta: . . ) . .
Financiera: .| Financiera:

DATOS DE LA ENTI E)AD CONTRATANTE

Entidad DIRECCION DISTRITAL 01D01
' PARROQUIAS URBANAS Y RUC: 1160056490001 Teléfono:  2837728-2837729

contratante: RURALES-MIES

Persona que TERESITA DEL PILAR . ﬁ)I ,{ECTQRA Correo L e

autoriza: CABRERA SALAZAR Cargo: DISTRITAL electronico: teresita.cabrera@inclusion.gob.ec

) - “UENCA-MIES )

Nembre

funcionario o1y ARD FABIAN FIGUEROA QUEZADA | ~907% richard. figueroa@inclusion.gob.ec

encargado slectronico:

proceso: ; :

o B Provincia:  AZUAY Canh:a: C‘UENCA Parroquia: EL SAGRARIO

? " t.’;ca‘(‘;_“ Calle: ANTONIO BORRERO| | Nam« <o 4-24 Interseccion:  CALLE LARGA
Edificio: EDIFICIO DEL MIES Depa ‘tamento: EDIFICIO | Teléfono: 2837728-2837729
Horario d.e recepcion de 08h00 a 16h )

Datos de mercaderia: A

entrega: Responsable de recepcion de

R Lcda. Ana G .zhiay
mercaderia: : -

?;;ig;;?" de | \V EL PARAISO, LOCAL CENTRO DE ATENC {ON INTEGRAL A PERSONAS CON DISCAPACIDAD

Los alimentos, se entregaran en el CENTRO DE ¢ THNCION INTEGRAL A PERSONAS CON DISCAPACIDAD
Observacién: | EN EL AV. EL PARAISO, FRENTE ALEMBLEN ATICO HUAYNA CAPAC, el pago serd de forma mensual y de
acuerdo a los alimentos efectivos eniregados y ser 2 para el mes de agosio de 2019,
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Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo i log fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con Ia partida presupuestaria correspondiznig. La partida presupuestaria debera certilicarse por la totalidad de
la orden de compra incluyéndose el TVA.

Para el pago, la entidad contratante deberé requerir la copia del acte de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones moditiquen procesos ad ministrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presenle orden de co-apya serd en ddlares americanos y sera efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra,
dentro de los 30 dias siguicntes suscrito el acta de entrega recepcic « definitiva. Solo si la informaci6n de la cuenta de pago no estd
registrada en la presente orden de compra, 0 en caso de/que la tran:ferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad
contratante seguira los procedimientos que para el efecto determir® ellente rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada
a recibir transferencias por parte del Estado.

AP LICACIO;}J DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posteriof al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el vzlor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo
a entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valpr de las multas serd cancelado por el proveedor o
aescontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad
contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE L/ ORDEN DE COMPRA ]

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contra/das por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden ¢le compra.

[a entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacidr referente a la entrega de los bienes y servicios en cl portal
Institucional :

- ] >
Pérsonh gue autoriza " Maxima Autoridad
‘ Nombre: TERESITA DEL PILAR Nombre: TERESITA DEL PILAR
FIGUEROA QUEZADA CABRERA SALAYAR CABRERA SALAZAR
DETALLE
crC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
2322004114 STA - ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y 43 (1 16,4300 0,0000 706,4900 0.0000 706,49060 1 5900
CULOS) i meses) 000 001

- LOGISTICA: B proveedor correrd con todos fos gastos de logistica y transporte de. 530801

lugar de acopio hasta ¢l Jugar acordado por la entidad coniratanie. Los vehiculos emple
¢l transporie de los alimentos debera tener en cuenta las recomendaciones schaladas en
Codige de Practica Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de Tos
vehiculos es esencial para maniencr la calidad de los alimenios. El provecdor garantiz
carga de productos o se contaming por olores provenientes de envios dnteriores o carg:
incompatibles: residuos 10xicos de sustancias quimicas o animales; insectos que aniden
equipo; restos de productos agricolas en pudricidn y desperdicios guc absiruyan tos oril
drenaje v de circulacion del aire situados en ¢ suelo, Se deherd respetar las recomendac
¢i embalaje v apifamicnio de los alimentos. :
REQUISITOS DI MADURFEYZ: Los alimenlos deberdn recogesse cuidadosamente y
presentar un desarrolln y estado que les permila soportar un ransperte, manipulacion y
almaccoamicntlo que ascgure su licgada en condiciones satis(actorias at lugar del destino
Ademas deberd garantizar su consumo en optimas condiciones dentro de tos sigaientes sic
de entregado el producto.
- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitas: CEREATLES:
3. GRADO DE CALIDAD GRANO PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO B
CALIDAD PORCENTAJE DIE GRANOS DANADOS GRANOS PEQUENOS Y DELCAD(S
O CUALQUIERA DI LOS DOS %(mdx.} GRANOS PARTIDOS HUMEDAD IMPURFZAN %

% (max.) % (base himeda) (max.} % (mdx.) 1 555 12 3 *Tabla de requisitos para cere

de 28 : 29/07/2019 8:47
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INEN, (2015) GRANOS SECOS: TABLA 6. GR
DE CALIDAD GRANO PARA CO IMO ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAI
PORCENTAJL DE GRANOS IMPERFECTOS PORCENTAJE DE GRANOS DANADLES
NUMERO TOTAL DI INS "0OS HUMEDAD IMPUREZAS O (max.) % (base i
(max.) % (mdx.) L 314 12 3 *Tabla de requisilos para leguminosas adaplada para esta fiz
segén normas INEN, (2015) HARINAS: Deberd ser inocua y apropiada para el consumo

humane. Deberd estar exenta de sabores y olores extrafios y de inseclos vivos. DNeberd ey as
exenta de sucicdad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) en cantidad
predan representar un peligro para la salud humana. TABLA 6. GRADO DIE
LAS HARINAS PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD TAMARO
LA PARTICULA (pasa por un tamiz de 212 um, minimo CENIZAS ( alcrizl seca)
IMPUREZAS HUMEDAD IREQUISITOS MICROBIOLOGICOS 4
himeda) (mdx.) (UFC/R) 1 95 1213 5 x 102 (INEN 1 529-8) *14l
de Maiz adaptada para esta ficha segun normas INEN, (2015) TUBE

adaptada para ¢sta (icha segun normas

toda products que s¢ encuentre en esta calegoria debe cumplir los siguientes requi

Dche ser de tal vadiedad con caracteristicas externag iguales: madura, bien formade
cont: mnnadd con productos quimicos; sin dafios mecdnic sioldgices, paldgenos, ni
a con ¢l aroma y sabor tipicos de la variedad. PAPA: Se requiere papa <2
cibn pnmud (65 mm cn adelante) y scgunda (45-64 mm). YUCA/CAMOTE/PAPA
CHINA/MALANGA: Se requicre producto Ge tipo H mediano (didmetrd 4
20-33 em). Debe ser de (al variedad con caracieristic xternas iguales tente,
cxleriormente seca; el color de la pulpa puede ser blanco o crema y Ia Faiz con peddnculc Gasts 2
< itud desde su base. y este no debe presentar desprendimicnto en su insercidn,
MELLOCO/MASHUAZCA: Sc requiere producto de tipo [ (grande 336 mm) y 1l (medino
27-35 mm). Pueden ser de forma esférica, oblongo, elongados, cilindricos cutvos y otras formas
iniermedias PLATANO VERDE{1} Deberdn: - Iislar enteros (tomando el dedo comss
referencia); - Estar sanc du,rén exel luirsx, Ins pmduclus fectados
deterioro que hagan que no s i i

I
> exentos de plaga :yu

exenios de cualquier materia extrafia '191h]t.,

alecten al aspecio general del producio; - ‘ll ntos de dafios caus sdos
por plagas; Estar exentos de cualquicr olor y/o sabor exlraftos; « i
firme; - Estar exentos de dafos causa dos por bajas temperaturas;|- Estar practi &

ntos de malformaciones 0 curvaturas anormalet de 1ps
dedo tar con ¢l pedinculo intacto, sin estar dobiados 3
dafiados por hongos o desecados. Ademds, las manos y los racimos deberdn incluir lo s

Una porcion suficiente de cuello de color norma - Un cueltp de corte limpio, ¢
achalianado o rasgado, y sin fragmenios de peddnculo.
- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr 4 partir de la formaiizacion
de la orden de compra, segiin cronograma establecido de mutuo acuerdo entre fx entidad <
contratanic v ¢l proveedor. Para el efecto, el plazo entre cada enirega parcial del productc. s
de minima 7 dias y maximo 15 di: vo condiciones de caso fortuitg o fuerza mayor, ¢
cventos, desastres o fendémenos naturales imprevistos, de conformidadicon lo que manda
del Cédigo Civil. A fin de cereiorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad cont
previo a suscribir el acta de entrega-recepeién parcial, pesard los productos recibidos por &
proveedor a fin de verilicar que se cumpla con el peso requerido. En el caso de comprobazie
¢l peso es menor de to que debia haber eniregado de mancra parcial, s¢ dejard constanc
acla entrega-recepaidn, ¢l provecdor deberd completar el peso total co
suscripeion del acta entr epeién dz.llmuva

exentos de mwulladur LN

< APLICACION DE 1. EF :
JCUATORIANAS INEN I’ARA - N N N
2013-AVENA. - NTEINEN 1539:04 / NTJ INE CE lf/\l)z’\ BTE

27682015

INE]
2720:2013-ARVEIAS. -

RIFOL.. - NTIEINEN 13603:2003-LENTEA, NTE INEN
P INEN CODEX CAC/RCP-22:2013-MANIL :
INEN 0187:2013 / NTE INEN 1765201 3-MAIZ
THIRNO. - NTE INEN 1375-FIDEOS. - NTI INEN 1516:87-PAPAS. -
INEN 1760:91-YUCA. - NTE INEN 2801:2013-PLATANO. - NTIINEN 1
MELLOCQ. Para los productos que no se encuentran normalizados enei Ecuador se util
Norma “International Standards for Fruit and Vegetables™ La presente ficha aplica para |
adquisicién de cereales, granos secos, harinas y tubéreulos destinados para Ja preparaci
alimenlos en tiempos de comida de desayuno, almuerzo, mericida y colaciones correspany
a un mes, que satisfagan las necesidades caléricas de 2000 keal diariaspor persona,

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGQO: Los pagos por la previsidn del bien se realizirin
cargo a Jas partidas presupuestarias de fa entidad contratante generadora de fa orden de con
en déi de los Eslados Unidos de Norteamérica inmediatamente después de la suserip
acta de enlrega recepeidn (total o pa mpie de la orden deicompra y fa factur:
emitida por el proveedor. De ser el ¢ rin pagos parciaies, segin el cronograina
cniregas parciates. establecido por mutuo acuerdo cntre la entidad conlratante ¥ el provecsior.
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar ¢n esta ficha téenic
podran hacerlo de forma asociada bajo la ligura de Asociaciones de Productores, Cooper
de Comercializacién. Centros de Acopio y/o Consorcio que formen parte de fa Agricultu
Familiar Campesina, debidamente registradas dentro de fa SEPS (Supérintendencia de
Popular y Solidaria). Las Asociacioncs de Produciores, fas Cooperativas de Comercial
Ceniros de Acopio y/o Consorcios deberdn presentar copia simple de Registro como A
C uopuam a de Comercializacion, de ta Agricultura Familiar Campesina emitido por la
endencia de Ticonomia l’upu]ar y Solidaria (SEPS), u ofra entida <
vidad v que esté vinculado a a Agricultura Famili
ima se clabora iomando en cuenta ¢l peso promedio, ¢l aporte caléric
con aporte de almidén mas comunes que se enguentran disponibi
runo, colaciones! almuerzo y meric
d LA 1L DISTRIBUC
DE PORCION ‘s(o)m IN(;I STA I)I Al Mll)()NIR (CEREALES.IGRANOS SECO-~,
TTARINAS SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000 KCAL
TIEMPOS DE NTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURA®
DIA KCALDIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA BE ALMIDON /I
DESAY UN(C . 500 15000 2 COLACION 5% 100 3000 1 ALMUERZC 706 2135
COLACION 539 100 3000 1| MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 = {
Cuadro referencial, En el caso de no existir las diferentes calegorias para tiempo de comiza di
porcentaje de alimento se encontrard compensado dentro de las otras categorias de tiemp's de
ida. (2)1La porci6n equivale a 50 gramos promedio de alimenio Ll ABORADO POR
OF. 2016 Iin a abla 2 se muestra el porcentaje de aporte caldrico de alimentos (2¢:5
¢ secos, harinas, tubdreulos) con aporte a la dieta con ¢l 33,81 % dei total de los
que se consume en ef dia, en sus tres tiempos de comida (des 14 %, colaciones ?
almuerzo 11,67%: M mumnda J()%) m,nuandn un dpnn(, ¢ aldrico de 676 19 kilocalori

13-QUINUA. -

[t}

wruonu de alimento:
‘mdas para cada mmpn (h, Lm‘mda (d S

Lho
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CADA TTEMPO DE COMIDA AL DIA Y Al MES DESAYUNO CC
MIZRH{ND/\ mmi puuiunuwdn wla] % ahnnnw/ dm lll’() DI /\] l

l L (7"' 7 10% 9 33.8I% I"NI’R('-I/\
2?«_\71 3000 7000 6000 202

os, harinas y (ubéreulos), los mismas que componen la cana;
nt encontrardn todas fos alimentos dentro de esta cana:
son una base de alimentos que pucden ser
paramet Dentro de la misma clasjficacion por tipo, - Que
similar pese promedic © Que (ann rel n con el aporie caldri

de alimento en ta canasta estard sujeto a jos alimenlos que se encuentr
tcrporada. Los alimentos de esta ficha que serdn entregados por ¢l prc
aprobados por la Lnllddd coniratante, previo acuerdo entre parles. TAL
S 58, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBH

SUSTITUIBL FAC DO A SU TAMANO, PESO Y ENERG
/\( UERDO TIPO ()P( 1ON PESO PROMEDIO PORCION (gramos)
fa en funcién del peso de la pereidn (Keal) TOTAL PORC l()N 1
SO TOTAL {g) PESO TOTAL (kg) CERAI ARKOZ BLANC

IR 72 AVENA 20 369 73,8 9 180 CEBADA 20 334 70,8 9 180 CANG

MANL 50 579 2895 3 150 QUINUA 20 353 70,6 8 160 GRANOS SELO!

363 146 8§ 320 2070 2.07 FREJOL 50 333 166,5 5 250 HABA 50 341
$5250 ARVEJA 30 341 170,56 300 C

7%() PAN MOIIDO 5 279 13,95 3 1S HARINAS® 50 364 182 55 275(
16747 420 i UISH{( TULOS PAPAS 60 77 46,2 8 480 3680 3,68 YUC
010351,
OCA \0 63 ‘sl 37 “%U MA'\HUA 505226 7 350 PAPA CHINA S0 1
30§32 66 8 400 * Harina de pldtano, maiz. soya, trigo, haha, arveja, o
INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acog
Servicio Nacionat de Contratacidn Pablica (SERCOP), Registro Oficia
15, en donde se lesuel\c *EXPEDIR LAS DISPOSICIONES P,
AMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PROT
CULTIVADOS L JADOR™, especificamente en el Art [- A
Alimentos producidos ¢ cultivados en el Eeuador. Las canastas de alm
secos, harinas y wbéreulos), teadrdn un peso total de T kilogramos (k
Con el fin de div {icar Jos alimentos; como s¢ muestra en la tabla 4
de por lo menos: 3 tipos de cereales (2 kg), - 3 tipos de gra
tipos de harinas ¥ 4 tipos de tubéreulos (4kg) TABLA 4. C
ANASTA DE JERDO A LA CLASIFICACION DETIPO DE (€
SECOS. HARINAS Y TUBIERCULOS, NECESARIOS PARA UNA
KILOCATORIAS A CLASIFICACION DE LOS ALIMENTC
TIPO PESO (Kg) PL2 JNA CANASTA DIE ALMIDO
CANASTAS POR PERSONA / MES CERALES 211 1 GRANOS St
TUBERCULOS 4 ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRAT
aidmero de canastas que se requicre de forma mensual, la entidad conts;
nimero de personas que van a ser asuarios de este servicio y mulliplic
canastas que s¢ requiere por mes, Ef ndmero minimo de canastas a adg
segfin ¢l punio de equilibrio calculado en esta ficha. il ndmero minim
de 50 canastas al mes, considerando como grupo ctario a los adultos m

grupos de menor edad se podrd realizar compras minimas desde 10 uni
unl se adjunia el siguiente cuadro referencial con las porciones y apor

cada grupo etario. TABLA 4. APORTT CALORICO Y PORCION DI
CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS ) SU
(‘RUI’() RIO RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION

: MIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 150030 ¢r. 252

er. 11 a 14 afos 2300 50 gr. | 15 a 17 aflos 2500 50 gr
Para las instituciones que cuenten con nutricionisia o tengan definido
scgiin su necesidad institucional, podrdn planificar las compras segiin
particulares: 1a tabla No. 4 servird de guia para el cdlealo de canastas s
solo es referencial. CALCULO DI CAPACIDAD MAXIMA (Provee
productiva por Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comerc
Acopio vio Consorcios. sera de 300 canastas al mes. Sin embargo se d
izaciones que reaticen su produccion agricola libre de productos
nica, agroecotogia), extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al
cuenten con una certificacion de alguna entidad pablica o privada que
sroduccion. K proveedor se compromele a entregar su producto en el
no obstanie ¢l proveedor podrd escoger ¢l drea de cobertura (cantonal,
sepiin su capacidad productiva.

PERSONAT, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrade
participar deberd contar con un administrador por cada 300 canastas d
preseniar; - Certificado de formacion o capacitacién de al menos
manipulacién de alimentos o Certificado de salud ocupacional para fa
alimeatos, emitido por ef MSP o entidades privadas afines. - Cer
menos 40 horas) o experiencia (al menos | afo) en adminis racion de
alimentos v cadenas de distribucion de alimentos, (certificado olorgad
empresas campesinas en el 4rea de comercializacion de alimentos, u ¢
Coordinar ta Ingistica de entrega a tiempo y lugar acordado con Ta enti
Gestionar Ia disponibilidad de productos para ¢l armado de canastas. 3
necesario para la limpiczajenvasado de los slimentos y armado de can
4)  Gestionar el pago puntual 4 los provecdores y sancionar de fa m
que enlregue cereales, granos sceos, harinas y tubercutosa que no se ¢

..,,

SERCOP en la presente ficha. Personal de servicio: La asociacion que
contar con | persona por cada 50 canastas a elaborar. El personal de so
Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y manipy
menos seis meses v presentar certificado de salud ocupacional emitido
manipulacién de alimentos o entidades privadas afines. TAREAS: 1)

cuando requiera ¢l administrador de la asociacian. 2) La jornada d
demore en armar y embalar todas Jas 3) Descargar los ali
de acopie. 4) Pesar fos alimentos 3) Lavar y/o limpiar los alim:
&) Clasilicar los alimenios y embalar de acuerdo al peso solicitado
los alimenios y armar lag canastas 8) Cargar las canastas en el vehi
Descargar las en el fugar acordado por la entidad contratante.
- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos — ALMIDONES

7t ELABORADO POR ST %
> acuerdo a su Upo (ceizalgs,

OCHOS 50 419 2091
17 7 350 HARINAS MACIHCA 20 366 73,2 3 60 3485 3,49 FIDEO 60 ’71

5400 M2

acteristicas requeridas en esta canasta, de acuerdo a especificaciones

LACION ALMU

DIA 142,86 100 233

Sla, pero no

1a, $ino gue los m.mo:

sustituibles entre cllas de acuerdo a las siguienizs

e se encuentren ce
) por alimento.
n disponibles seg
veedor deberdn
LA 3. LISTADO i3
RCULOS)
A CLASIFICACYON
Snergfa (keal) 10C yram
IARIA PESO TCGTAL
350 360 180 15 750 272
i, 503 ww 1775600

iy

PAN BLANCO ¢
A0 16096 8 4

1 50,5 8 400 M4
orada, y otras.
ala resolucién dot
i No. 032 del 6 de ;
RA LA ADQUISI IO
UCIDOS O

dones (cereales,
p) de alimento naciinall
a canasta se compade
08 SCCOS
OMPOSI
EREALES
1E'TA DE
S DIE ACUERDO
ES (kg) NUMI
J0S 2 HARINAS
NTE. Para deien
atante deberd defi
1 por el nimero ¢
uirir por de 50 a
de canastas a ad
ayores de 18 ah
dades por mes. pa
¢ caldrico sugerids pa
ALMIDON(
ERIDA. SEGUN
SUGERIDA NUN
7 afios 1730 40 gr
1,5 Adulto 20
{ nimcro de can;
w5 requerimient
pein grapo etario,
or ) 1.a capacidad
alizacion, Centros d¢
ra prioridad a las
guimicos (agricultira
mes, siempre y cuando
avale este tipo de +
rea local de su do
provincial ¢ nacio

fue)

manipulacion de
ificado de capacit
fimentos y/o log
por asociacion
r0s.) TAREAS:
dad coniraianic.
Coordinar al
sias (Mujo de proc
sma forma al prove
cuenire con las
proporcionados
desee participar d
v deberd cont
Jacion de alimenlcs
por ¢} MSP para |
ar puniual
penderd del tiemp;
mentos que llega a
ntos segin sea ¢l ceso.
en esta ficha. 7) Pes
culo de distribucidn. 9)

ede

CEREALES, GRs KO

bito de aplicacion v ARt

r.- Ll proveedor que depee

i

11 kilos cada una 1cherd
20} horas en higicr< y

ar
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SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) dustinadas para fa preparacié
comida: desayuno, almuerzo, merienda y colaciones, corfespondieiles
fas necesidades caldricas de 2000 kilocatorias diarias por persona, es d
mes,

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRAC
Incumplimicntos en los tiempos de entrega sefialados por Ja Emidad €
Por retraso en fa entrega det producto se aplicard una multa del 0,5 %
correspondicnte al producto no entregado gue consta en la Orden de €
producirse recurrencia en el incumplimiento, la Intidad Contratantc n
mediante oficio y documentos de respatdo, de este hecho; con ¢l {in d
proveedor det Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento dela ord
que ¢l proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su (otali
dard por terminado la orden de compra y notilicard al SERCOP a fin de
incumplide No cumplir con el peso de entrega establecido en fa orden
ha incumplido o contemplado en ¢l pérrafo Giimo del numeral 6 de ¢
multa del 0,2 65 del valor tota) de 1a orden de compra, considerdndose
incumptimiento de hasta 0,5 kilogramos del {otal de fa orden de comp
fertitizantes quimicos y/o abonos gue no hayan sido aprobados por AC
se encueniren mal utilizados o en exceso Se solicitard ¢l cambio det tole
de producirse una segunda reincidencia, Ta Eintidad Contratante notific
oficio y documenios de respalde; y solicitara Ja suspensién del Catdlog
Incumplimicentos de requisilos minimos de la ficha Si se determina qu
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no
minimos establecidos en la presente ficha, se cobrard una multa cquivd
total de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por ¢l a
!vv C ompra. Ein caso de producirse una segunda reincidencia, fa Iintidal
. mediante oficio v documentos de respaldo; y solicitard la su

multa equivalente al 0,2 ¢ del valor total de Ja cntrega parcial, la cual
proveedor por ¢l administrador de Ja Orden de Compra. 1in caso de pr
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante ¢
respaldo: y solicitard la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo.

conformacién de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha S
ALMIDONIES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y T UBl
sgada conforme a tos pesos y tipos requeridos en esta [icha, se cob
9% det valor total de la entrega parcial, la cual serd notificada al

sirador de la Orden de Compra. 2n caso de producirse una segu.
dad Coniratante notificard al SERCOP, mediante oficio y docume
solicitara la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimi
madurez de Tos productos Si se determina que los productos no cumpl
en esia fich cobrara una multa equivalente al 0,6 % del valor total
cual serd notificada al proveedor por ¢l administrador de la Ordea de €
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard
oficio y documentes de respaldo; y solicitara la suspension del Catdlog
- CALIDAD: Se dard cumplimicato a las NORMAS TECNICAS L
fa International Standards for Fruit and Vegetables (Orgenizacion para
Desarrello-OECD, 1962). A fin de garantizar la buena calidad ¢ fhoca
proveedor deberd acogerse a las recomendaciones planteadas en ¢ Ma
Agricolas (AGROCATIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de ga
organizaciones, para cada producto, Si la entidad contratante descara ¢
las Buenas Practicas Agricolas 0 la aplicacion de las normas INE
praduccién de sus proveedores, deberd solicitar a la Direccion Proving
AGROCALIDAD un informe de muesireo e inspeceion. Si la muestra
con une o mas de fos requisilos establecidos, se repetird fa inspeccion

resultado no satisfactorio en este segundo caso serd motivo para consi
quedando su comercializacion sujeta al acuerdo de paries interesadas y

Las variables que se lomard en cuenta para fa inspeccion son: Cantidad,

Calidad, Empaques y Transporte, se realizard mediante una

establecido por ta Enlidad Contratante, mismo que se dard a conocer a
generada la Orden de Compra. 1 contenido de cada Jote deberd ser ho
constituido dnicamente por productos del mismo origen, variedad y/o

color v calibre. La parte visible del lote en la gavela deberd ser represe
tedo ef contenido.

- TOLERANCIA: Podran permitirse, los siguientes defeclos Jeves
afecten al aspecto general del producto, su calidad, estado de conserv
empague: CEREALES: Para cada especie, sc lolerard una impuicza v
S1COS: Para cada especie, so tolerard granos de diferente tamafio has
cada tipo de harin 1olerard una impureza de maximo 3% TUBERC
los productos de esla ficha se admitird un 5% en peso det tamadio del
10% c¢n peso del tipo inmediato superior, No se tolerard lesiones causa
agallas, lesionador v pudricidn seca. No st tolerard lesiones causadas

lesionador y pudricién scea. PAPA: Dafios y defectos externes
ioler: det total del peso que no cumplan con los requisito
no mas det 1% de pudriciones himeda y parda) Tolerancias maximas
tolerard un maximo del 2% de 50 kg cen siguier

Fubérealos de otras variedades - Tierras y otras impurezas ©
Datfios y defecios fisiolégicos - Dafos causados por paldgenos -

insectos YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MATLANGA: Tolerancias q
consumo. & % de pequefias manchas, rajaduras magulladuras, deforma
demuestren lignificacion que afocten superficiaimene la presentacion
que no correspenden a la madurez convenida. MELLOCO/MASHUA,
corresponden a la madurez convenida. PY LATANO VERDE Se permiti

categoria 1. Esta categoria deberdn ser de buena calidad y caracteristic
permitirse, sin embargo, los siguientes defectos feves, siempre y cuan
LLm)rd] det producto. su calidad, estado de conservacion y presentacid

Delectos leves de forma y cotor Defectos leves de la céscara debidos rozaduras y i

defectos superficiales que no superen 2 cin? de la superficie total. n
deberdn afcetar a fa pulpa deb fruto. B} desarrollo y condicion de los pl
5 permitan: - Alcanzar ¢ grado apropiado de madurez fisio
tas caracteristicas peculia
Liegar en estado saiis
\_I(VndanlL

TON: 1os alimentos deberdn recolectarse cuidadosamy

actorio af lugar de destino, de forma que

s de la variedad; - Soportar ef transporle ¥ 1a manipulac
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grado apropiado de desarrollo y madusez, de conformidad ton los crit
tipo comercial
ser tales que pormitan: spporiar transporte, manipulacién y almacenan
1 Hlegar en estado satisfactorio al lugar de destino. Se excluyen
sdo maduros, st su condicion hace que tos productos no aplos |
Hegada a su destino.

‘RUCTURA MINIMA: -
de 1a cereales, granos secos, harinas y tubéreulos. -
gavetas. Las gavetas deberdn ser limpiadas cada vey que sean utili
almacenamicento y despacho de cereales
a y ventilada,
piso deberd ser liso.

- LNV DO Las pavetas utilizadas deberdn ser exclusivamenle g
cercales, granos secos, harinas y tubéreulos, deberdn estar limpias v s

cualquier “dafio exiemo o interno ai producio. Se permite ¢f uso de ma
o selios, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impres

pegamento no dxico. 1.os alimentos gue requicran'un envase especial
ias normas de satud ¢ higiene y deberian ser capaces de proteger el pry
estado de las cereales, granos secos, harinas y tubéreulos y Ia aireacid
norma NTE INEN-ISO 7358). Los siguientes materiales pueden ser u
abic du pldstico y bolsas de pdp(,l pdmuld pldstica y bolsas de pag
plisaicn, - “tubos” de malla portables. o *lubos” de malla y bolsas
4 fibra lextl o una combinacidn de cstos maleriales. - Ban

altura superior a 25 mm) hechos de cartdn, papel maché, de plastico o
fondo plano o perfitado. Los maieriales de embalaje pucden tener una
color (por ejempio, 1a ldmina deberia ser transparente. La utilizacion d
utilizados previo acuerde con la enlidad contratante.

- PRESENTACION DE 1A CANASTA: Gaveta Pldstica de Cajado,
densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con un peso
{vacia) y que permite una temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), d
de 16,66 kg por gaveta llena. Las gavetas destinadas al transporte de a
propicdad exclusiva del proveeder, el mismo que deberd garantizar ¢l
decir que Estas no podrin ser empleadas para acciones ajenas a la del

granos secos, harinas y tubéreulos. in adicion ¢l provecdor deberd tor
recomendaciones y documentos que pmpmuum la Entidad Contraian

- Area de almacenamien
Arca destina

zad

o5

y la zona en que se produce. El desarrollo y condicidn (e los alimentos de

oranos secos, harinas y tubéreulos, esta deberd ser
Para evitar dafios no debe exponerse al sol

cring de 1z variedad ip

icnto. Los alimen(
alimentos arrugades y
ara ¢l consumo a |y

0, clasificacion y |
1 para ubicacion oe lag
S, - Arca para

Ll Techo,
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i3 0 cajas (ca
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<
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gaveias. Segiin el mimero de canastas que requiera la entidad contralanie, la ontidad de
lipo de envasado para los alimentos correspondicates a esta ficha, El proveedor deberd ertieghr
sus productos solo en las gavelas segin como se especifica en esta ficha. La entidad conliniaie
garantizara ¢l buen estado de lag gavetas durante su permanencia en las instalaciones de jie
entidad contratante.
- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la protedencia para la eviregd de
un anticipo, el cual podré ser de hasta 50% del total dej valor de Ja orden de compra. En weso e
realizarse un anticipo. se presentard la garantia del buen uso de anlicipo por un valor equitalente
al 100% del valor recibido por este concepto. Y proveedor presentard una garantia de fict
cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada cs mayor al v a]or que resulte de
mubtipticar el coeficiente 0,000002 por el presupuesto inicial del Estado del correspondisise
ejercicio econdmico. esta garantia se rendira por un vator igual al 5 %:|del monio total de i ogden
de compra. Bl proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o allesaciones por emb.ie
manipulacion, mala catidad de la materia prima o componentes empleados en su producc:™n
13} proveedor firmard una carta de compromiso de canje de los productos que se
encueniren en mal estado o deterioro, como por cjiemplo plagas, pudri¢ién o toxicidad en 2
cmpleo de plaguicidas. - La intidad Contratanie dejard constancia del mal estado o
deterioro del producio en el acla de entrega recepeion, a fin de que esta sirva como respaiso y se
proceda con el cambio respectivo. La Fntidad podrd realizar verificaciones a fin de garaniizarjel
cumplimicnto de las caracicristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los tostos
de estas verificaciones serin cubicrtos por la Entidad Contratante.
162002117 | CANASTA - BSPECIAS Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS RROCESADOS 2(1] 381,5800 0,0000 763.1600 0,0000 763,1600 | 3900
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién del bien se realizerin ton | meses) 000 0601
cargo a las partidas presupuestarias de la entidad contratante generado a; 330801

en détares de lo ados Unidos de Nortcamérica inmediatamente de:

acta de entrega recepeitn (total o parcial), copia simple de la orden defe
emitida por ¢l proveedor. De ser ¢l caso, se realizardn pagos parciales,s

entregas parciales, establecido por mutvo acuerdo entre la entidad con
ASADO: Se deberd tomar en cuenta la NORMATIVA TEC ‘NI
TOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DI

CIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACI
ABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCS

al REGLAMENTO TECNICO ECUATORIANO RTE INEN 233 (iR).

ORNABLES PARA EL ENVASADO DE ALIME
SPTERILIZACION POR CALOR”

- PRESENTACION: Gaveta Pldstica de Calado Total de Polictiteno
dimensiones 34 cm x 36 ¢m x 30 cm, con un peso aproximado de 2.2
una temperatura de irabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un peso mini
liena, Las gavetas destinadas al iransporie de alimenlos serdn de propil
proveedor, et mismo gue deberd garantizar ¢l huen uso de las mismas,

IH,)\IBI ES R

podrdn ser empleadas para acciones ajenas o la del transporte de alimentos. En adicién

provecdor deberd tomar en cuenta las recomendaciones v documentos
Eatidad Contratante relerente al uso de lag gavetas. Bl proveedor debe
solo en las gavetas seghn como sc especifica en esta ficha.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad L‘onlrﬂmnlc delinird la pro
un aniicipo, ¢l cual podrd ser de hasta 0% d
realizarse un anticipo, s¢ presentard la uammm del buen uso de antici
al 1004 del valor recibido por este concepto. Bl proveedor preseatard
cumplimicnin de la orden de compra, si fa cuantia generada cs mayor
multiplicar el coeliciente 0,G00002 por ¢l presupuesto inicial del Esta
cjercicio ccontinico, esta garantia se rendird por un valor igual al 3 %
orden de compra. Bt proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafy

embalaje,
produccion, - Il proveedor firmard una carta de compromiso de

se encuentren en mal estade o deterioro, per ¢jemplo golpes, abertura
1a Entidad Contratante dejard consiancia del mal estado o deterioro d
entrega reeepeion. a fin de que esta sirva como respaldo y se proceda
La Entidad podra realizar verificaciones a fin de garantizar ¢l cumplin
duscritas en la presente feha, cabe mencionar que los costos de estas
cubiertos por Ja Entidad Contratante.

el 1o1al det valor de la orden de compra. En ¢

manipulacion, mala calidad de la materia prima o componen
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- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRAC
Incumplimicntos en los tiempos de entrega sehalados por 1a Iintidad C
Por retraso en la entrega del producto se aplicard una multa del 0,5 %
correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de G
producirse recurrencia en ef incumplimicnto, la Entidad Coniralante n

mediante oficio v documentos de respalde, de este hecho; con el lin dg realizar ia

proveedor del Catdloge Dinamico Inclusivo, Incamplimicato dela ord
que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su totali
dard per terminado la orden de compra y notificard al SERCOP a find

incumplido. No cumplir con ¢l peso de entrega establecido en fa orden de compra
ta ficha, se le apti-erd tng

ha incumplido lo contemplado en ¢l pdrrafo dlime del numeral S de ¢
mubta del 0,2 %% del valor total de fa orden de compra, considerdndose
incumplimicnio de hasia 0,3 kifogramos del total de la orden de conipi

cambin del producto de produccion. Productos de uso agricola que no

AGROCALIDAD o0 a su vez s¢ encueniren mal utilizados o se encuen
final Fin o de producirse una scgunda reincidencia, la Entidad Con

SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard 12

Dindmico Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de fa ficha &
alimentos no cumplen con los reguisitos minimos establecidos en fa prese

una mulia equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega parcial, la
proveedor por el adminmstrador de la Orden de Compra, En caso de prg
weincidencia, 1a Pntidad Contratante notificard al SERCOP, mediante ¢
slicitard ta suspension det Catalogo Dindmico Inclusivo,
iicaciones de entrega en gavelas, transporte v iogistica ¢ infraes)
alimentos no han sido eatregados en fa presente ficha, s¢ cobra
del valor total de la enircga parcial, la cual serd notificada al
administrador de 1a Orden de Compra. Iin caso de producirse una segu
Entidad Contratante notif]

solicitard la suspension def Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimi
fa canasta cn pesos y lipos requeridos en esta ficha Si se delermina qu
entregados conforme a los pesos ¥ ipos requeridos en esta ficha, se col
qul]‘-’d]tnl(‘ 210.5 % del valor total de 1a eatrega parcial, {a cual serd n
¢l administrador de fa Orden de Compra. En caso de producirse una se

CNP\IU(‘ ¥

Entidad Contratante notilicard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo: y :

spensién del Catdlogo Dindmico [nclusivo.
"RUCTURA MINIMA: - Area de, clasificacion y
productos procesados - Arca destinada para ubicacitn de lag gavi
ser limpiadas cada vez que sean viil - Area de despacho d
cura, fresca y ventilada. Para evitar dafios de los pmduuos ne debe:
F{ Techo. paredes, piso deberd ser Yiso con la finalidad evitar acomuladi
y concentracion de humedad en la infracsiructura.
- PRECIO DE ADHESION: USD. 381,58 Por cada canasta (para 5(
Kitogrames y 3.52 litros de espe
por ta Untidad Contratante. (El precio no incluye IVA),
- DESCRIPCION GE:
consumo estimado de 50 personas, en tres tiempos de comida: desayur
colaciones, correspondientes a un mes.
- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrade
icipar deherd contar con un administrador por cada 300 canastas. [
sado de formacidn o capacitacion de al menos 20 horas en higie
alimentos o Cerli o de salud ccupacional para ta manipulacidn de
MSP o entidades privadas alines. - Certificado de capacitacion (a
experiencia (al menos 1 afio} en administracion de alimentos y/o togis
de distribucian de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o
drea de comercializacion de alimentos, u otros.) TARFEAS: 1) Coo
entrega 4 lempo en el lugar acordado con la entidad contratante. 2)
disponibilidad de productos para ¢l armado de canastas. 3)  Coordi
para el armado de canastas (flujo de procesos). 4)  Revisar que los
esta ficha cuenle con las caracteristicas requeridas de la canasia, de ac
proporcinnadas en fa presente ficha, Personal de servicio: El proveedo
deberd contar con | persona por cada 6 canastas a elaborar. El persona
periencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y m
cis meses y presentar certificado de salud ocupacional es
nes. Ll personal de

solicitard ia s
INIFRA

con
de al men
manipulacion de alimentos o entidades privadas
cuando requiera el administrador de la asociacion y su jornada laboral
se demore en armar y embalar todas las canastas. TAREAS: 1) De:
Hega al centro de acopio, 2} Pesar los alimentos 3) Lavar y/o i
so.4)  Clasificar los alimentos y embalar de acuerdo ai pes|

sca el ¢
5) Pesar tos alimentos y armar las canast
distribucidn. 7) Descargar las canastas en ¢ lugar acordado por la
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que descen participar
podrén hacerlo a través de forma asoviada bajo la {igura de Asotiacior

Cooperativas de Comerciatizacion, Centros de Acopio y/o Consoreio,
/\LF'LU“UM dmxlmr Campesina. Las Asociaciones de Productores, las
Comerci “entros de Acopio v/o Cansorcios deberdn presenta

como Asaciacién, Cooperativa de Comercializacion, de fa Agriculturail

emitide por Ja Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (St
MAGAP, MIPRO, MUS u otra entidad pablica competente que acredi
vinculado a 1a Agricultura Familiar Campesina, Para consorcios se sol
habilitantes que facuiten esta forma de asociatividad. Bl proveedor se
producto en el drea iocal de su domiciting no obstante ¢l proveedor po
cobertura (canlonal, provincial o nacional) segiin su capacidad produc
reatiza para ef consumo de 50 personas ¢s referencial para la tabla ndr
canasta de especias y productos procesados pucde abastecer para 50 p
18 afios durantc un mes, TARLA 1L LISTA DI PRODUCTOS Y CA
CALCUL /\D/\S PARA EL CONSUMO ESTIMADQ DI 50 PERSO?
: . CANTIDAD UNIDAD No DL PORCI
SO TOTAL (kg) /ml CHOCOLATT Chocolate,

Pancta en blogue 4 Unidad de 1 kg 3750 18,75 kg Az
: 5000 CAFT:
Unidades de 500 g 3750 CONSERVA DE DULCE: Conservas en almi
Unidades de 820 g 30 1,64 kg CONSERVA DE SAL conscrvas en sal
Unidades de 300 g 50 1,6 kg FSPECIAS DE SAL Orégano | Unidad

I Unidad de 100 g 100 Eneldo i Unidad de 100 g 100 Sabila 1 Unidad de 100 ¢ 100 To

ra al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo: y

s y productos procesados incluido tran

AL: Proveer producios alimenticios procesd

s 0} Cargar las canastas en el vehiculo da

kg Chocolate en barra hasta 60 % de cacao 14 Unidadgs de 275 ¢ 3750

af¢ Instantinco § Unidades de 300 g 3750 7,5 kg Café pasado 4

CIONES SANCICGHE!
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Unidad de 100 g 100 Cilantro 1 Atado de 100 g 100 Perejil | Atado de
Unidad de 100 g 100 Pimienla e polvo 1 Fundas de 100 g 100 Pimicn
100 ¢ 100 Achiote | Fundas de 100 ¢ 100 Linaza ¥ Fundas de 100 g1
Fundas de 100 g 100 Comino en grano 1 Fundas de 100 g 100 Ajo en
100 BSPECIAS DE DULCE Pimienta dulee 1 Fundas de 100 g 100 1,
de 100 g 100 Anis estrellado 1 Atado de 100 g 100 Clavo de olor 1 Al

buena 1 Alado de 100 g 100 Manzanilla 1 Atado de 100 g 100 Cedrdnjl

Menta | Atado de 100 g 100 Hierba luisa 1 Atado de 100 g 100 Orcha
Canela | Fundas de 100 g 100 Guayusa 1 Fundas de 100 g 100 SALS
Unidades de 3 ayonesa 3 Unidades de 400 g 12001
41,99 kg MERMET E1LES Mermeladas Varios sabores 7 un
52 1 Micl de abeja 1 unidad de ! Htro 1000 1 1TOTAL LITROS 3,52
COP, 2016 La canasta deberd estar compuesta por al menos: -

| tipo de endulzante (18,75kg) - 1 1ipo de calé (7,5 kg) -
mr“\) Mermeladas vy micles (3,52 fitros) 1 tipo de consery

upn de censerva de sal (1,0 kg) - 5 tipos de especias de sal (1.5
especias de dulee (1,2 kg) Considerando que las canaslas s¢ encuentia
consumo cstimado de 54 personas; la capacidad mdxima de produccid
20 y su nimero minimo es de 2 al mes; considerando como g
mayores de 18 afos. Para grupos udr as de menor edad se podrd realiz;
1 canastas por mes. Ef proveedor entregard al menos un producto que s
misma clasificacion. Para los productos de especias dulees y de sal, sc
tipos de especias de cada grupo; no obstante el tipo de productos sc de
con la entidad contratante.
< PLAZO DE ENTREGA: La enirega se realizard mensualmenie. El
COMET a correr a partir de la formatizacion de la orden de compra,
establecido de mutuo acuerdo entre Ja entidad contratante y ¢l proveed
enlre cada entrega del producto, serd de minimo 7 dias, salvo condicio
fuerza mayor, comeo eventos, desastres o fenémenos naturales imprey
To que manda Art. 30 del Cadigo Civil, A fin de cerciorarse en la canti
entidad contralante previe a suseribir ¢l acta de entrega-recepcion, se
recibidos por ¢! proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso
que se comprobare que el peso s menor de fo que debia haber enlrega
¢l acta entrega-recepcion, el proveedor deberd completar ¢l peso total
suscripcion del acta entrega-recepeion definitiva.
- REQUISISTOS MINIMOS: Todos los productos que integran estaj
parte de ta Economia Popular y Solidaria y contar con ¢l ddndo regist
excepeion de las cspecias dulees y de sal que deberdn ser t,ultivadds bz
amigables con el medioambicnte y bajo Normas de Buenas Pricticas A
Resolucion ARCSA-DE-067-2015-GGG, “Normativa Técnica sanitari
procesados, plantas procesadoras de alimentos, stablecimientos de di
comercializacion, uansporte y establecimientos de alimentacton colect
aplica para fa adquisicidn de productos alimenticios procesados que se
licmpus de comida (desayuno, aimucrzo y merienda) y colaciones.
- CALIDAD: A lin de garantizar la buena calidad ¢ inocuidad du las
proveedor deberd acogerse a las recomendaciones planteadas en ¢l pla
Buenas Practicas Agricolas (AGROCALIDAD, 2010) y/o deb stab
organizacion Sistemas participativos de garantia de las organizaciones
- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Se dchcré cumplir con ¢t Art. 12
det capitulo H de Jas Bucnas Pré
PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS

:CIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION

IMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCS!
i1 proveedor corre stos de logistica y transporte des:
cl lugar acordado por la cntidad contratante.

istos, de conformid.

icas de Manufactura, NORMATIVA[TEC

100 ¢ 100 Laurel &
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htips://ca

alogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=

2113119122 | PRODUCTOS CARNICOS Y HUEVOS ' 30(1) 46,5800 0.0000 § 1.397,4000 0,0000 | 1.397.4000 | 5900
- APLICACION DI 1A PRESE TCHA: Conforme a fa NOR) meses) 960 601
BCUATORIANAS INEN DI HIGIENE PARA LA CARNE (CPE INE 330801

OR: INFRAC
cidn), senalad

INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROV
Incumplimicntos en tos tiempos de Lnlrbsd (sin justi

Contratanie. Por retraso en Ja entrega del productlo se aplicard una mulla

valor a facturar correspondienie al producto no entregado que consta ¢
-aso de producirse recurrencia en ¢l incumplimicnto, la Entidad Coatr
s OP, medianic oficio y documentos de respaldo, de esie hecho: ¢
exclusién det proveedor del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumptim
En e caso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de comp)
entidad contratante dard por terminado la orden de compra y notificar
to declare contratista incumplido No cumplir con ¢l peso de entrega
compra Si ¢l proveedor ha incumplido lo contemplado en ¢l parrafo i
ficha, se le aplicard una multa del 0,2 % del valor total de la orden de

como peso masimo de incumplimiento de hasta 0,5 kilogramos del totat de fa orden de cmprp.

Bmplear Productos de uso veterinario que no hayan sido aprobados po
vez, se encuentren mal utilizados o se encuentren traz
lote de pmduumn Iin caso de pmduc sc uita segunda reincidencia, 13
notificara o) SLRCOP, mediante oficio y documentos de respald s
Catdtogo Dindmico Inclusivo. Incumplimientos de requisitos mininoy
uu«-rmma que Tos alimentos no cumplen con 10s requisitos minimos ¢
sobrard una mulia equivaienic al 0,2 % del valor total de fa ¢
proveedor por ¢f administrador de Ja Orden de Compra, |
segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP,
documenios de respaldo; v solicitard la suspension dei Catdlogo Dinds
Incumplimicnto en las especificaciones de enlrega en gavelas, ranspo
infracstructura Si se determina que los alimentos no han sido entregad
cobrard una multa cquivalente at 0.2 % del valor total de la entrega pa
notificada al proveedor por ¢l administrador de la Orden de Compra. 1
scgunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al COP, m
documentos de respatdo; y soficitara la suspension del Catdlogo Dind
Incumplimiento ¢n la conformacidn de ia canasta en pesos y tipos reg
determina gue tos alimentos ne han sido entregados conforme a los pe:
esta ficha. se cobrard una multa equivalente al 0,5 % del valor wotaf de
serd notilicada al proveedor por el adminisirador de fa Orden de Comp
una scgunda reincidencia, la Fntidad Contratante notificerd al SERCOP,
documentos de respaido: y solicitard la suspension del Caidlogo Dindr
Incumplimiento en la norma HIGIENE PARA LA CARNI : INE
caso de reincidencia, Ia entidad coniratante solicitard a la Direceion P
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(entidad rectora) la verificacion det incumplimicento de esla norma (en
entregade ¢ producto); en caso de gue se verifique este incumplimicn
ontando con ¢} Informe emitido por el MAGAP notificard at SERCO
100 definitiva del catdlogo.

ur anticipo, ¢l cual podrd ser de hasta 30% del total det valor de fa ord)
reali
al 100% de} valor recibido por este coneepto. Bl proveedor presentard
cumplimicnto de la orden de compra, si la cuantia gencrada es mayor

lellledr ¢l eocliciente 0,000002 por ¢l presupuesto inicial del Estad
> del monto otal des i

ciercicio ceondmico, esta garantia se endird por un valor igual al 5
de compra. Ul proveedor cubrird ¢l :00% de los bicnes con dah
manipulacién. mala calidad de la materia prima o componenies emple
I3} provecdor firmard una carta de compromise de canje de los |
encuchtren en mal estado o deterioro, como por ¢jemplo plagas, pudri
empleo de plaguicidas. © La Fntidad Contratante dejard constancia
deteriore ded producto en el acta de entrega recepeion, a fin de que est
proceda con ¢f cambio respectivo. La Entidad podrd realizar verilicaci
cumplimicnto de las caracteristicas descritas en 1a presente ficha, cabe
de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratante.
- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Los producios cdrnicos deberdn
emperatura que satisfaga los objetivas de inocuidad y salubridad debi
proliferacion de microorganismos patdgenos y causanies de descompo
con la cadena de frio descrita en el numeral 10 “ALMACENADO” Se,
129 (Medio de transporic), del capitulo 11 de las Bucnas Prdcticas de
NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS PROC!
PROCESADORAS DE ALIMENTOS ABL S DE
CIALIZACION TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS 1
\”\ —\R(‘§ A DF 067 ”O] S CCC I‘l provecdo: Lonsr;\ [

3 I RUCT UR/\ MIMM/\ SL uhua d;spun«,r de un drea
iguienies caracteristicas: - Area de almacenamicnlo y clasificaci
ri contar con ¢quipos de refri
idn de las gavet

s deberdn ser limpiadas cada vez
Area despacho de producto a deberd estar fresca y ventilada, Para
no debe exponerse al sol. - £} Techo, pared iso deberd ser lisc
acumulacian de particulas de polvo y concentracion de humedad en la
HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que entren en conlacte
productos cirnicos o paries comestibles de animales deberdn: - M
de aseo personal; - Usar ropa proteciora apropiada a las circunsta
Ja ropa proteciora no desechable sea limpiada antes del trabajo y enel ¢
Guardar ta ropa protectora y 1o
pucde haber producio:
contacto direeto o indirecto con productos cdrnicos o partes comestibl
Dejar de trabajar si estan clinicamente afectados por agenies qu
por los productos edrnicos, ¢ s¢ sospeche gue son porladores de tales &
cumplir los requisitos de notificacion al operador del establecimicnto
transmisibles
- ALMACENADO: Se debera cumplir con Ia cadena de frio estabiel
como se muestra en Ja siguiente tabla: TABLA 12. CADENA DE T Ril
Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS CARNICOS. PRODUCTO REI
CONGELADO TEMPERATURA HUMEDAD RELATIVA DURACE
HUMEDAD RELATIVA DURACION DE CONSERVA 0C % dias o€
28 <18 a-20 365 Ternera -1 90 7 a 21 -18 a -20 300 Cordero -1 90 a 93
Cerdo0a-1,5902957a 14 -18 4 -20 160 Tocino -3 a-1 80 a 90 30 -
90 -18 2 -20 Huevos 0 a 1 85 a 90 160 2 190 FUILN1 Dnmx’ngucz.
para la conservaciin y tansporte de alimentos perecederos.
- ENVASADO: A, MATERIALES PARA LA CARNE Los male
esién en contacto directo o indireeto con los alimentos tienen que esta

ANTICIPO Y GARANTIA: La enidad contratante definird fa proge

¢ un anticipo. se presentard la garantia def buen uso de anticipy

an para mantener el producto. i

tos personales en lugares separados
rnicos. Las personas guce, en el transcurso deis
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IN DE CONS
dias VacaOa -
7a21-18a-20
8a-2090 Aves 062485 a

riales y eavolturas que
fabricados de acu-5do fon

Jas buenas pricticas de manufactura para que no transfieran sus compgnentes a los alime:tos €n
cantidades que pucdan representar un peligro para la salud humana, mpdificar la compos de
los alimentos ¢ provocar una aheracion de las caracteristicas organolépticas de la carne. Lios
materiales que s¢ podrdn utilizar son: - Adhesivos Cerdmica - Corcho -
Caucho Vidriﬂ : Resinas de intercambio iénico - Papel y carlon - b
u'uk.dd(l ¢ eras Se dduré tomar en cuenta la ‘\IORM/\‘I'I\’/\ 'lf :

ABLE IMH \"l()S DE l)l\IRIBU( ION (()Ml R( IA[ 17ZAC l(
ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCS
Se debe cumplic con la cadena de frio. La temperatura de almacenami

terminados en Tos lugares de expendio debe estar entre 00C y 4oC (rel
cmpicados paia envasar jos productos deben ser grado alimentario apr
wpo de alimentos. 1. CARNE VACUNA, PORCINAY AVIAR. S¢
) S8:2013, DE HIGIENE PARA LA CARNE, ¢l material de e

¢ r almacenado y utilizado en forma higiénica. 2
scvatoriana NTI INEN 1338:2012, CARNiZ Y PROI

ARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS ¢

Norma T3¢
PRODUC

M.—\DURADOSY PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS - COG

cmpleados para envasar los productos deben ser de grado alimentario
tipo de alimentos. I3
INEN 1973:2013. DE HUEVOS COMERCIALES Y OVOPRODUC
deberi colocar fos huevos en envases con compartimjentos inleriores,
verticalmente (08 huevos, con la camara de aire haci
contenedores (cubetas) pueden ser de cartén o de pla
utitizados pasa ta comerciatizacion, distribucion y mancjo de huevos d
polvo o susiancias extra _0s coniencdores plasticos deben
libres de residuos toxicos y olores exirafios, que permitan su [dcil limp
al uso.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo ae enirega, comenzard a correr
de 1a orden de compra, segdn cronograma establecido de mutuo acuer
contraiante y ¢l proveedor. Para el efecto, ef plazo entre cada entrega §
de minimo 7 diss v mdximao 15 dias, salve condiciones de caso fortuit
cventos, desasties o fenémenos raturates imprevistos, de conformidadie
del Codigo Civil. A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcia
previo a suseribir el acta de entrega-recepeién parcial, pesard los prod
proveedor a fin de verificar que se cumpla con ¢l peso requerido. En e

HUEVOS: Se tomard en cuenta fa Norma Téenica
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que el peso es menor de o gue debra haber entregado de manera parcial, se dejard cons

ta entrega-recepeion, ¢l proveedor deberd completar ef peso total
peidn del acta entrega-recepeidn definitiva,

curgo a las parlid

5 & 0s Unidos de Norteamérica; que serdn realiz
An del acla de entrega recepeion (total o parcial), y a la gue sc
simple de la orden de compra y 1a factura emitida por el proveed
wealizardn pagos parciales, segun ¢l cronograma de entregas parcia
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar gn esta ficha téenics

podrdn hacerlo a iravés dc pursuna juridica, en la figura de microempr
empleados) o pequedias 4) cmplmdm) o de [nr
de Asociaciones de Pr ndunlmn .
Consorcio, gue formen parte de Ja Agricultura ¥ annlm, (‘a.npumn e
cmpresas deberdn garantizar a sus empleados Wdos los beneficios de g
Laboral vigente. Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de
Centros de Acopio y/o Consorcios deberan presentar copia
Cooperativa de Comercializacion, de Ja Agricultura Familiar Campes
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditaciq
entidad piiblica compelente que acredile asociatividad y que esté viney
Familiar Campesina, Para consorcios licitard fos documentos habi
forma de asociatividad. £l cdleulo de fa capacidad méxima sc clabor6

promedio, ¢l aporte caldrico y las porciones de proteina mas comunes

disponibles en ¢l Ecuador, sugeridas para los tiempos de comida establic

COMO $¢ muestra en 1

completar una dieta de 2000 kilocalorias diaria
‘A DL PROTE;

DIST RIHU(' ON DE PORCIONES (g} DE IN
PARA 2000 KCATL/DIA T
'OS A INGERIRSE DURANTE
PROMEDIO SUGERIDA DE CARNIE(2) E
3000 0 ALMUERZO 33% 700 21000 3 COLACION 5%
LRO0O 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 (1) Cuadro referen

L DIA KCAL/DIA KCA
ISAYUNO 25% S00 15
00 3000 0

n ¢l casf

diferentes categorias para mmpn de comida, dicho porcentaje de alimgnto se compensar:con

otras calegorias de tiempe de comida. (2)La porcion de carne equivale
ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 s¢ muestra ¢} porce

Jus producios cdrnicos v huevos & la dieta con ¢} 25,2 % del total de los
consumen en el dia, en los tres tiempos de comida (desayuno 3,5 %, al
1.0 %) gencrande un aporie caldrico de 504.7 kilocalorias al dld esd
»1 mes. TABLA 2. PORCENTAJE DE PROTEINA POR CADA TIE
BIAY AL MES. DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENL
alimento TIPO DE ALIMENTO PORCION APORTLE PORCION APC
/\PORI 1: PORCION APORTE dia PROTEINAS 13,509 00 3 11,504
71.4 keal/dia 0 233.3 keal/dia 200 keal/dia 304,7 keal/dia I
keal/mes ) 7000 kealmes 6000 keal/mes 15142.8 kenl/mes Mi
2016 Los producios clasificados como earncs que se encucnlran en est
reemplazables; los productos denominados como otras caraes pueden 1
todos los pedidos, de acuerdo a las siguientes pardmetros: Lent:
cla 6n de otras carnes, - Que se encuentren con similar pesc
tengan relacion con el aporte caldrico por alimento. El cambio de tipo

sujelo a fa disponibilidad existente en ¢l medio, pero solo para fa categ
productos de esta ficha que se intercambiardn deberdn ser aprobados p
previo acuerdo entre partes. En la tabla 3 se puede observar la lista de

acuerdo a su ¢ n. TABLA 3. LISTADO DU PRODUCTOS C
SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO Y ENERG
ACUERDO A SUS CARACTERISTICAS OPCION PISO PROMEDIO
Energia (keat) 100 gramos Iinergia en funcian del peso de fa porcion (
DIARIA PESO TOTAL PESO TOTAL (g) PESO TOTAL {kg) CARNE
2106 108 64 3200 6100 6,1 CLERDO 50 143 72 16 800 RES 50 126 63 42
NIGADO 50 135 68 2 100 300 0,3 PARZA, O MONDONGO 50 90 43
112 2 100 EMBUTIDOS SALCHICHA/MORTADELA DI POLLO §
SALCHICHA/MORTADELA DE RES S a()i 153 2 100 SALCHICH
CERDO 50 247 124 2 100 TOTAL 71 TE INCAP, 2012, BLABC

>

7010 l fn !d mhia 4 s pULdL ohsuvar Lxs Larduum‘ cas dc huuos du paltina que sc rey

MI ‘\’\ J/ ( l /\SH l( A( I()\l 31 A( UERDO A SUS B
]'R()MI'ZDI() PORCION (g) Bnergfa (keal) 100 g Encrgfa en funcién d
(Keal) TOTAL UNIDADE
NCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha sc aceg
Nucional de Contratacién Piblics (SERCOP), Registro Oficia
XPEDIR LAS DISPOSICIONES PA

Serv
del 2013, en donde se resuelve “ED

PALIMENTOS BESTINADOS AL CONSUMO JIUMANO PROD
CUL JVADOS EN EL ECUADOR?™, especificamente en el Art 1 - An
~ Afimentos producidos o cultivados en ¢l Ecuador. E
los componentes que integran fa canasta de productos cirnicos y hueve
TABLA S, ,()Ml’()\l(‘l()l\’ DI UNA CANASTA DE ARNICOS. €1
PRODUCTOS CARNICOSS DE ACUERDO A SU TIPO PESO (Kg)
CANASTA CARNICOS(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PE
1 OTRAS CARNES 0.3 EMBUTIDOS 0,3 EL.ABORADO POR
NUMERQO DI TTUEVOS DE GALLINA POR CANASTA. TIPO ¥
NUMERO DE HUEVOS NUMERO D): CANASTAS POR PERSON
GALLINA 60 10 1 ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACI
CONTRATANTE, Para determinar el ndmero de canastas que se requi
cntidad contratante debera definir ¢l ndmero de personas que van a ser
multiplicar por ¢l nimero de canastas que se requieren por mes. Ll ndrg
de 30 canastas al mes. considerando como grupo etario a las prrsonas g
grupos de menor edad se podrd reafizar compras minimas desde 10 ca
se adjunta ef siguienie cuadro referencial con las porciones y aporte ca
Lrupo ¢l TABLA 7. APORTE CALORICO Y PORCION DI PRC
PRODUCTOS CARNICOS, SUGERIDA POR DIA, SE GUN GRUP

EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DI CONSUMIDORES P

2

CANASTA 3 1 4 ahos 1500 30 gr. 25 a 7 afos 1750 40 gr 2 8 a 10 af¢
2300 30 gr. 1 15 4 00 50 gr 0,5 Adulto 2000 50 e I Bl
OF, 2016 Para las instituciones que cuenten con nutticio;
d\. canastas segin su nec
requerimientos particuares. La tabla No. 7 scrvird de guia para ¢l cdle

FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision del bien se real
yresupueslarias de la entidad contratante generadora de fa orden de

, estabiecido por
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grupe etario, pero solo como clemento referencial. CALCULO DE CA
PROVUCTIVA, La capacidad productiva por Asociaciones de Product
Comercizlizacion. Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de 300 cana
prioridad a las organizaciones que realicen su produccidn pecuaria Jibr
hormonales y demds productos restringidos (normas sanitarias vigentes

hasta 350 canastas al mes, siempre y coando cuenten con una centificacion de alguaa ent
piiblica o privada que avale este tipo de produccion, El proveedor se compromele & entrel

producta en of drea focat de su domicilios no obstante el proveedor pod
cobertura (cantonal, provineial o nacional) segin su capacidad product

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.

participar deberd contar con un administrader por cada 300 canastas. 13
presentar: - Certificado de farmacidn o capacitacién de al menos

PACTDAL
sres, Cooperativa
stas af mes. Se dat
de productos g
), extendiendo

a escoger ef drea
V.

administrador debird
20 horas en higie

manipulacion de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de

alimentos, cmitido por ¢l MSP o entidades privadas afines. - Cert.
menos 40 horas) o experiencia (al menos | aio) en adminisiracidn de a
alimentos y cadenas de distribucion de alimentos, (certificado otorgade
cmpresas campesinas en el drea de comerciatizacion de alimentos, u ot
Coordinar a logistic
(estionar ta disponibilidad de productos para ef armado de canastas. 3
necesario para ¢l armado de canastas (flujo de procesos). 4) Revisa
requeridos en esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de la
especilicaciones proporcionadas en da presente ficha, Personal de servi
desee participar deberd contar con 1 persona por cada 300 can N
servicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento en servicio de
manipulacion de alimentos de al menos seis meses y presentar cerli
emitido por ¢l MSP para la manipulacion de alimentos o entidades privi
deberd estar puntuatmente cuando requiera ¢l administrador de fa asoci
dependerd del tiempo que se demore en armar y embalar odas las cana,
Descargar los alimentos que legan al centro de acopio. 2)  Clasifica
de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 3) Pesar los alimentos y
Cargar s canastas en ¢ vehiculo de distribucidn. 5) Descargar 1as
acordado por a entidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos ~ PRODUCTOS ¢
pollo y embutidos) y HULVOS. destinadas para fa preparacién en tres
desayuno, almuerzo y mericnda; correspondienics a un mes, que s
caléricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, ¢s decir 60000 kiloc
- PRECIO DE ADIESION: USD. 46,58 por cada canasta de 7 kg d
unidades de huevos, incluido transporte al lugar acordado por 1z Entida
no incluye IVA).

- REQUISITOS ESPECIFICOS: Gaveta Pléstica de Calado Toral de
densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 ¢m, Con 4n peso 3
(vacia) v que permite una femperatura de trabajo de -20° a 507 (°C), da
de 16,66 kg por gavela liena, Las gavelas destinadas at transporie de al
propicdad exclusiva del proveedor, el mismo que deberd garantizar el b
decir que éstas no podran ser empleadas para acciones ajenas a la del u
on ¢l proveedor deberd tomar en cuenta fas recomendaciones y do
dad Contratante referente al uso de las gavetas, Segn el nimert
1a entidad contralante, Ya entidad definird el tipo de envasado para los a
a esta ficha, 1 provecdor deberd entregar sus productos solo cn fas gav
especitica en esia ficha.

- CALIDAD: TODOS LOS PRODUCTOS DI ESTA CANASTA D
SU RESPECTIVO REGISTRO SANITARIO. A, CARNE VACUN
aplicara ta norma CPE INEN ~CODEX 58:2013:HIGIENE PARA LA
diferentes ctapas del proceso: 1. PRODUCCION PRIMARIA. El p
inclusion de Buenas Practicas de Higiene (BPH), por ¢jemplo, la satud
registros de fos tralamientos, piensos ¢ ingredientes de fos pie y fa
pestinentes. La produceion primaria deberd incluir programas oficiales
reconocidos para el controt de la vigilancia de los agentes zoondLicos pj
poblaciones animales y en ¢l medio ambienle, se deberd dar parle de la
zoondticas de declaracion obligatoria segln se requiera. 2. PREVIC
1.os centros de facnado deberdn contar con registros sanitarios actualiz
funcionamicnte municipal vigenic. Los animales que se presenlen para
su nicmente Hmpios, de manera que ao pongan en peligro la (higie
productos durante Ja matanza y ¢l facnado. Los animales destinados al
sometidos & reposo de 72 horas v a una dicta hidrica de hasta 12 horas
realizard una ducha o lavado del animal, a fin de que esle ingrese a la
higiénicas. Todos los animales levados a la zona de matanza deberdn s
diemora, una vez iniciado el sacrificio. Las operaciones de insensibiliza
de los animales no deberan efectuarse a una velocidad superior a aquel
admitirse los cuerpos de los animales para su facnado. Se tomard come
pesos yio edades previo al facnamienio: ESPLCIE ESPECIFICACION
Porcino 110 kg Aviar 33 kg 3. FAENADO Y EVISERADO. El des
posible lo mas completo. La sangre debe recogerse y mancjarse higién
facnamicnto deberd efectuar personal debidamente calificado. 111 facna
con el cuidado suficienie a fin de garantizar la limpieza de la canal (ca
coniaminaciones por contacio con paredes y pisos: el ticmpo de esie pr
30 minutos. Cabeza, menudencias y canal deben mantenerse separadas,
identificacion de las partes que pertenecen a cada animal, hasta que ter
morien con ¢l dictamen correspondiente, Picles y extremidades deben s
inmediatamente de la nave de facnamicnio y almacenadas provisional
sactificados que sean escaldados, chamuscados o sometidos a un tratas
ser despojados de toda cerda. pelo, costras, plumas, cuticulas y sucieda
DO. Los cortes aplicables para esta ficha son fos denomin;
, chuletero y costillar) y secundarios (cortes con o 8in h

reliamondelseron.com, 2016 El preducto cdrnico destinado al cor
ser Hevado a fas salas de trabajo de forma progresiva, 2 medida que se
acumularse sobre las mesas de trabajo. Si Ja carne se coria o deshuesa

MIA, 2016 FIGURA 1. CORTES PRIMARIOS DI CERDO FUE
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contaminanie Se realizari ¢l lavado después de la evisceracidn ¢ inspeeci
como por gjemplo puM zacio

{avado podri realizarse por diversos método
EMBUTIDOS. Ei producto no debe presentar alteraciones o dete
microorganismos o cualguier agente bioldgico, fisico o gquimico, ademys
materias extrafias. Fn la fabricacion del producto no s¢ empleard grasas
L]L ta prasa de animales de abasto. Bl producto ne debe contener
YEMR L contaminantes Codex Stan 193 y residuos de medicame
MR 2, en cantidades superiores a los limites miximos eslableci
Athnl arius. Los aditivos no deben emplearse para cubrir deficiencial
prima, producto o malas pricticas de manufactura, Pueden ahadirse los
eben cumplir las normas de identidad,
de su Toxick indicaciones del Codex Afimenlarius
factible su evaluacion cualitativa y cuantitativa y su metodologia anali
por ¢l fabricante. . HUEVOS DE GALLINA. A fin de garantizar
inocuidad de log alimentos ¢l proveedor deberd acogerse a las recomen
Manuai de Buenas Practicas Pecuarias de produccién de huevos (AGH
inte nas Sistemas participativos de garantia de las organizacig
{a cntidad contratanic deseara conslatar la aplicac
Pecuarias de produccitn de huevos, deberd solicitar a la Direl
AP 0 AGROCALIDAD un informe de muestreo ¢ inspeccién, Si
no umpk con uno o mis de los requisitos establecidos, se rechazard ¢

LOMErca al acucrdo de partes interesadas y a las multas
resullados sc darda a conocer al proveedor una vez, gencrada Ja Orden
- REQUIS
ACOPIO DE HUEVOS: A, CARNLE VACUNA'Y PORCINA: Los
cumplir fos siguientes requisitos: 1. Segin Acuerdo Ministerial No,
Agricultura, Ganaderia, Acuacultura y Pesca (MAGAP), ¢l ganado bo
facnamiento deberd cumplir con la: - Guifa de movilizacion del ga
productor y del comprador. - Copia del certificado original de vac
con los datos del productor, - Factura o comprobante de venta auf
productor detallando los datos del comprador y la transaccion realizad:
v namere de animales, 2. Los socios de tas organizaciones ganader
durante la PRODUCCION PRIMARIA (CRIANZA DE ANIMALES
las sigutentes actividades: - Contar con un sistema de identificac
con el fin de permitir la cabilidad hasta ¢l lugar de origen, para po
acién reglamentaria. - Los productores responsables de la
n proporcionar la informacian pertinente sobre ¢l estado sanitar
relacidn con la produccion de carne inocua y apla para ¢l consumo hur
facilitara a Yos productores primarios la informacidn sobre el reglamen
habililacion de mataderos, certilicados de registros sanitarios det centr
permisvs de funcionamiento; ademds deberd proporcionar informacior
satubridad dc los animales y de la camne, con et objeto de mejorar la hi
ganadera, gue se haya faenado cr ue sca desting »da para la pro

RSN H .

) huevo de gdlhm uquuuio para csia thd
ABLA 8. CLASIFICACION DE LOS HUEVOS T
POR SU MASA (PESO) UNITARIA, MASA POR 10 UNIDADES T
UNT I/‘\RI/\ (2) MASA POR DIEZ UNH)AI)! :S () MIN MAX MIN
I POR GRADO.

gallina de ¢ 7 ‘umxdnr deben cumpli
TABLA 9. CLASIFICAC l()N DEL HUEVO FRESCO DE GALLIN
CASCARON Y CUTICULA Normal ¢ intacta, manchas minimas. CA
altura no excederd del 15 mm, inmavil. CLARA ‘Fransparente, limpia,
YEMA Visible a trastuz, bajo forma de sembra solamente; pequeita se
rotacién del huevo. OLOR Y SABOR Exento de olores y sabores extr
INEN, NTEINEN 1973:2013 3 FISICOS. Las caracteristicas {isic
gallina se presentan ¢n la tabla ‘) TABLA 10. CARACTE RISTICAS |
COMERCIAL DE GALI INA PARAMETRO MINIMO MAXIMO U
ENSAYO Color de la yema 7 12 Unidades de color Abanico colorimé
de frescura 70 110 Unidades Haugh Medicion de unidades Haugh Cin
Milimetros Ovoscopi: sor de la cascara 0,28 0,37 Mitimetros Mo
especifica 1,074 1.4 Sotucién salina FUENTE: Norma INEN,
4, MICROBIOLOGICOS. Los huevos deben Lumpllr con los requ
establecidos en la siguicnie tabla: TABLA 11. REQUISITOS MICRO
HUEVOS FRESCOS. PARAMETRO Limite po g/ml METODOS DE
Recuento acrobios meséfitos* 5 2 104 5x104 NTE INEN 1529-5 E. e
50 NTE INEN 1529-8 E. coli ufe/g** interno 2 Ausencia --- Salmonei
Ausencia --- NTE INEN 152
inocuidad del producto Donde: n= ntimero de mugestras por examinar
defectuosas que se acepta m= nivel de aceptacion M= nivel de rechazc
1.0 requisitos arganalépticos de tos embutidos deben ser caracleristice
de producto destinado al consumo. Los embutidos deben elaborarse cc
No se empleard grasas vegetales ¢ iucitn de la grasa de animaies
debe contener residuos de plagu CAC/LMR 1, conaminantes Cc
de medicamentos veterinarios CAC/LMR 2, en cantidades superiores
establecidos por el Codex Alimentarius, Los aditivos no deben emplea

s enda NTE INEN 2074. Todos los aditivos deben camplin
de evaluacion de su toxicidad de acuerdo a Jas indicacioney
MS. Diebe ser factible su evaluacion cualilativa y cuantitativ
analitica Jdebe ser suministrada por ¢l fabricante, importador o distribu
con tos requisitos bromateldgicos y microbioldgicos establecidos en la
Feuatoriana NTE INEN 1338:2012, CARNE Y PRODUCTOS C ARN
CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS CURADOS-MA
PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS - COCIDOS. Los provee
dispuesio en la Ley 2007-76 del Sistema Ecuaioriano de la Calidad.

"OS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS C
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ordeno adecuados. B, PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE
leche debe ser tan baja como pueda lograrse utilizando las buenas

posible 1a carga inicial de microorganismos patégenos o que afectan a

idoneidad, s fin de proporcionar un margen de seguridad mayor para preparar la leche d

tal que pz,rmila la aplicacion de medidas de control micrebioldgico de
ofra forma seria necesario para asegurar la inocuidad ¢ :dnnuchd det g
PRODUCTOS LECHE La leche debe tener la,
blance apalescente o ligeramente amariliento
aracleristicas

alectar significativamente las caracteristicas
ldcteo caracteristico. libre de olores extrafios. -

extrafiss. LE

()Rln\'/\\ INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS P
-CPDEX 57:2013). Se dard cumplimicnio & la Resolucion
NICA SUSTITUTIVA DIE BUENAS PRACTICAS DEM

senseriales indicadas)

s pricti
leche. Se deberd aplicar medidas en el dmbito de la produccién primaria para reducir lo

iguientes caracteristicds Cotor. Dt
¢ podrdn presentar variacione .
en funcion de a raza. cstacion climdtica o alimentacion; pero estas no deben

Aspeeto. Debe ser homogéneo. libre
THEY YOGURTY Se dard cumplimienlo a NORMAS Tt

a carga microbia
de producc

a inocuidad v la

CnoT FigOT que L
producto. C. Di

S €N ¢stas

Olor. Debe ser

(CNICAS
RODUCTOS LAC
RCSA-DE-042- 3
NUFACTURA PARA

ALIMENTOS PROCESADOS. En ¢l momento en que s¢ presenta a los consumidores. Tvdech
sus derivados no debe contener ningéin contaminante[ 1] ¢n un nivel que ponga en pc]u roond

estado de la salud pablica. Estos productos presentaran fas siguicnies caracteristic sl
feche v sus derivados deberdn estar pasteurizados, deberdn presentar caracieristicas :
organolépticas normales, estar limpios y libres de calostro. - No debe ser distribuido 1

focha posterior a a que aparcee marcada en ¢t rotulo del envase (no mds de 5 dias despuc de

pasteurizacidn), »
reprocesada y debe ser vendida en su envase original, - I.a leche

La Jeche pasteurizada cnvasada y colocada en el mercado, no debe her

pasteurizada debe 1anie]

la cadena de frio en ¢ almacenamicnto, distribucién, y expendio a una jemperatura de 405 +-

residuos de medicamentos veterinarios y sus metabolitps no podran supe ot lop
ifmiics establecidos por ¢l Codex Alimentario CAC/MLIR 2. - Los residuos de plage cidag,

pesticidas v sus metabolitos no podrdn superar los limites establecidos por ¢i Codex Aliniata

CAC/MLR 2. QUESOQ F queso fresco debe contener un rango de pore
entre semi blando y blando. Las maicrias primas ulilizadas ¢n su preparac
las normas relacionadas al Codex Alimentarius: -

tales come Cultivos iniciadores de bacterias inocuas del dcido ]é(:li(,;l
aroma. § Cuajo u otras enzimas coagulanles inocua idoneas

Leche pasteurizada -

§ Clorurc de sodio ylo clorg
polasio como succddneo de la sal. § las unidades de comercializacionide esie producio

cumplir con lo dispuesto en ta Ley 2007-76 del Sistema Ecualoriano d¢ Ja Calidad. § Se 2ued

utilizar aditivos permitidos y en las cantidades especificadas cn la norma NTE INE IN2072 &

permite el imite mdximo en contaminanies segin lo que establece el Codex alimentarius Ce
contaminanies Codex Stan 193-1995, MANTEQUILLA La elaboracién del producte det-2

cumplir con ¢l Reglamento de Buenas Précticas de Manufactera del Ministerio de Saluc.
teche wtilivada para ja fabricacion de la mantequitla y de Ja maniequilla de suero debe cu
con los requisitos establecidos en fa NTEINEN 9. La crema utitizada para la fabricacion

mantequilla y de ta mantequilta de suero debe cumplir con los requisitds establecidos en sz Nl

INEN 712, Los residuos de plagui

medicamenios veterinarios
CAC/MLR 2 ensu dltima edicion.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRAC
Incumplimicatos cn los tiempos de entrega (sin j caciiny, sehalados

y sus melabolitos, no debe superar tos Hmites
establecidos por ¢ Codex Alimentario CAC/MLR 1 en su dltima edicién. Los residuss
no deben superar fos limites establecidos par ¢) Codex Alimenuriv

Contralantc Por retraso en da entrega del producio se aplicard una mulia del 0.5 % diaric 1
vajor a [acturgr correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de Comera,
caso de producirse recurrencia en ¢l incumplimiento, Ta Entidad Contratante notificard al ©

IRCOP, mediante oficio y documentos de respaldo, de este hecho; cop el fin de realizai fa

exclusion del proveedos del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de com
En el caso de que ol proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su totalidad, 4

entidad contratanie dard por terminado ia orden de compra y notificardal SERCOP 3 fin 3 qu
{0 declare contratista incumplido No cumplir con ¢l peso de entrega establocido en la ord s dg
i el proveedor ha incumplide lo contemplado en ¢l parrafo ilimo del aumeral € &
4 una multa del 0,2 % del valor total de la orden de compra, considerdr
como peso maximo de incumplimiento de hasta 0,5 kilogramos del total de fa orden de ¢

compra S
licha, se ke apli

Emplear Productos de uso veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAL o a

ver se encueniren mal utilizados o s¢ encuentren (razas en ¢} produclo S
lote de produccién. En caso de producirse una segunda reincidencia, lajl

ard ol car

notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaido; y solicitard ta suspensiia d

Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimicntos de requisitos minimos de fa ficha Sise d-
que los alimentos no cumplen con los requisitos minimos establecidos ta la presente fic
cobrard una mulia cquivalente al 0,2 % del valor total de la entrega parlial, la cuaf serd n
at proveedor por ¢i administrador de fa Orden de Compra, En caso de producirse una segs

reincidencia. la Entidad Contratante notificard al SERCOP, medianic oficio y documentesde

respaldo; y

ab 0,2 G dei valor total de fa enurega parcial, fa cual serd noti

alicitard 1a suspensién del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento ¢n
cspecilicaciones de entrega en gavetas, transporte y logistica ¢ infraestiuctura Si se deters
que los alimentos no han sido entregados en fa presente ficha, se cobratd una mulla cqui
ada al proveedor por el
administrzdor de Js Orden de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia,
Entidad Contralante notificard al SERCOP, mediante oficio y documenios de respaldo; ¥

solicitard 1a suspension del Catdloge Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en fa conformsiisn

la canasta ¢n pesos ¥ lipos requeridos en esta ficha Si se determina quelios alimentos no
s08 y tipos requeridos en csta ficha, se cobrard una multa
alor total de la entrega parcial, la cual serd natificada al provee::

entregados conforme a los
equivalente al 0.5 % del

¢} administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencic/la
tintidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; v

sobicit;
PARA PRODUCTOS LACTOLS
entidad contratanie solicitard a la Dir

(CPL INEN-CODI

ard fa suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimicnto ¢n la norma 1
37:2013). En daso de reincidenc:
cidn Provincial del MAGAYP (catidad rectora) la

verificacion del incumplimienio de esta norma (en un maximo de dos dias de entregado

producto); en caso de que se verifigue este incumplimicato. La entidad contratanie conta 0 ¢
¢f Informe emitido por el MAGAP notificard af SERCOP. con el {in dejrealizar ia exclusiia

definitiva def catdlogo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contralante definird la progedencia para la eriyeg)
un anicipo, ¢l cual podrd ser de hasta 50% del total del vator de la orden de compra. En
s¢ presentard la garantia del buen uso de anticipe por un valor equ vile
al 100% del valor recibido por esie concepto. Bl proveedor presentard una garantia de fici
Lumpllmu,nm e ta orden de compra, si Ja cuantia generada es mayor 3 valor que resalic
multipiicar ¢i coeficiente 0,000002 por el presupuesto inicial del Estadp del correspondi
ejercicio ccondmico, esta garantia se rendird por un valor igual ab 5 % del monto total de
de compra. El proveedor cubrird ¢l 100% de los bienes con dafios o alteraciones por em

realizarse un anticipoe
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‘atdlogo clectronico

manipulacion. mala calidad de la materia prima o componentes empleados en su produccéin.

I proveedor firmard una carla de compromiso de canje de los p
encuentren en mal estado o deierioro, como por cjemplo plagas, pudric
emplen de plaguicidas. - f.a intidad Contratante dejard consianci
deterioro de) producto en ef acta de enrega recepeion, a lin de que esta
proceda con of cambio respectivo. La Entidad podrd realizar verilicaci
cumplimicato de las caracteristicas descritas en la presente fic
de estas verificaciones serdn cubiertos por 13 Entidad Contratante,

- LOGISTICA Y TRANSPORTE: Bl proveedor correrd con todos 1o
iransporte desde el Jugar de acopio hasta ¢l Tugar acordado por fa znuc,

cumplira con ia cadena de frio establecido en el numeral 11 “almacenado” y se adaptara &

siguientes requerimicntos de logistica y transporte. Segln Acuerdo Mi

sus derivados, (Capitulo VH: de las plantas procesadoras de leche y sus
nasta el punto de venta deberd cumplir con lag condiciones minimas ¢
det produclo. Debera estar en condiciones para maniencr lemperaturas
manienimicnto de su calidad ¢ inocuidad: -
Quese pasia blanda (fresco) 4 a 8 0C. T.os vehiculos empleados para ¢l
cerrados, con refrigeracion, Deherd lener en cuenta las recomendacion
de Practica Veuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. Los
lag siguienies caracieristica Las paredes, los suclos y los techos
material apropiado y resistentc a la corrosion, con superficics lisas ¢ in
suelos estaran dotados de un s
para mantener fos productos Tacteos refrigerados durante cl transporte ¢

prosima a 0°C. Bl proveedor garantizard que la carga de productos no se contaming por ¢

provenienles de envios anteriores o cargas incompatibles; residuos txi
gquimicas o animales
pudricién y desperdicios gue obstruyan los orificios del drenaje y de ci

cabe mencionar que loi Zostds

O-MIPRO), del Reglamento de control y regulacion de 1a cadena de produceion de ta

Productos pasteurizadps: 4 oC +/- 2 007

istema de drenaje idénco; dotado de un ejuipe de refrigera i3,

inscctos que aniden ¢n ¢l vehiculd; restos de produc

oductos que se
én o loxicidad en

dei mal estado ¢
$ITVa COmo e
nes a tin de gars

s gastos de logist:
d contratante

isterial 2013 (M

e

derivados), el racspo
funcion de la naw aleza
Aplimas que asegi n ¢

tansporic deben
s scialadas en ¢l
rehiculos deberdn camplir
estén hechos de v
permeable

Los

una temperaiura & mas
S

cos de sustancias
bs agricolas er
culacidn def aire iuados

en ¢l suclo del vehiculo, Se deberd respetar fas recomendaciones en ¢l embataje y apilam vntojde

fos alimenios. Bl proveedor correrd con todos los gastos de Jogistica y
de acopio hasta ef tugar acordado por la entidad contratanie.

- PRESENTACION: Gavela Plastica de Calado Total de Polictileno de alta densidad n-va,[de
dimensiones 54 ¢m x 36 ¢m x 30 cm. con un peso aproximado de 2,2 Kg (vacia) y que peifi

una temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un peso minir
A

Hena, Las gavetas destinadas ab transporte de alimentos serdn de propicdad exclusiva del <

praveedor, ¢l mismo gue deberd garantizar el buen uso de las mismas,
podran ser empleadas para acciones ajenas a la del transporte de alime
proveedor deberd tomar en cuenta Yas recomendaciones y documentos
Fntidad Conlratanie referente al ug
calidad contratanie, la entidad definird el tipo de env

ado para Ic

especifica en esta ficha.

¢ debe cumplir con el requerimiento de la tem

Tio ¢ o sta en la siguionie tabla: TABLA 0. CADENA DE FRIOPARA ALMACH
D DE PRODUCTOS LACTEOS Y SUS DERIVADOS PRODUCTO

Y TRANSPORT

RI‘Z!’R!(HZ’RA(‘I()N CON ADO TEMPERATURA DURACION DIE CONSERVA
DURACION 17 CONSERVA oC dfas dias Teche entera a4 - ~yogurt 2a 558 10 -

Maniequitta 4 2 6 14 1 20 240 Quesos Frescos 0a § 2 - Quesos Blandgs a2 - - Ques = Dugos

Oa3 - - FUENTE: Dominguez. 2009, Recomendaciones para ta cons

alimenios perecederos

- ENVASADO: LECHE/YOGURT: Debe ser envasada y comercializada on recipicntes

maleriad aprobada por la autoridad sanitaria competente, estar provisio

inviolables, fimpios, libres de desperfectos, garantizar fa completa proteccin de su conieiido
isticas organoléplicas y (isico-yuimicas del prod sio.
QUESO Debe expenderse en envases aséplicos herméticamente cerradps, que aseguren 1.

agentes exlernos y no alterar fas caract

adecuada congervaci
malerial, en contacto con el product

sn y calidad del producto. El producto debe acond

caracteristicas del producto y aseguren su inocuidad durante el almace
expendio. MAN
herméticamente cerrados. que aseguren la adecuada conservacion y cali
mantequilias deben acondicionarse en envases cuyo material, en conta
resisi a st accidn y no alterc las caractleristicas organolépticas del 1
hacerse en condiciones que mantenga las caracieristicas del producto y)
duranic el aimacenamiento, transporle y expendio Las gavetas utilizad
exclusivamente para ¢l transporte de los alimentos
- REQUISISTOS MINIMOS: A, PRODUCCION PRIMARIA E
produccion primaria deberd contar con @ Copia del cerlificade ot
Fichre Aftosa con los datos del productor. B. PLANTAS PROCIS
Segdn Acuerds Ministeria) 2013 (MAGAP-MSO-MIPRO), del Reglan
regulacion de fa cadena de produceion de la feche y sus derivados
procesadoras de feche y sus derivadns), se deberd cumplir con os §
Todas las plantas de procesamiento de leche y sus derivados conlar
funcionamicnto otorgado por el Ministerio de Salud Piblica a través d
competenies de conformidad con lo establecido en la Ley Orgénica de
planias de procesamicnto de leche y sus derivados cumplirdn las dispo
Reglamento de Buenas Pric
Sanitaria de Alimentos. 15l monitoreo de su cumplimicnto serd respons
ud Priblica a iravés de tos organismos competenics. © Las indu
micro, pequeiia. medianas y/o grandes empresas. deberdn informar me
sobre ¢l pago por litre de leche al productor en finca y la comuna de pr
productos que integran csta canasta deberdn contar su respectivo regist
cumplir fos siguientes requisitos minimos: C.
Se debe dar cumplimienio a los requi
contaminantes estabiecidos en la norma NTL INEN 1012012, fos misn
numeral 16 de la presenie ficha, QUESO -
quimico

mismos que se anotan en ¢l numeral 16 de ta presente ficha, MANTEQUILLA -
os establecidos e
norma NTE INEN 161:2011, MANTEQUILLAS, los mismos que se apotan ¢n el numer:.i 16 e

cumplimiento a fos requisitos fisicoquimicos, de grasa y microbiologi

la presente ficha.

- APLICACION DIZTA PRESENTE FICHA: Conforme a la NOR?
LCUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHEY LOS PE
(CPEINT PDEX 013)

« REQUISITOS ESPECIFICOS: LECHE ENTERA PASTEURIZA

ransporte desde ¢f L1ga

de las gavetas. Scgiin ei nimero de canastas gue re

ta ficha. B proveedor deberd entregar sus productos solo en tas gavelas segida como se

cnic a su aceién y no altere las caracterist tas
organelépticas del mismo. El embalaje debe hacerse en condiciones que mantenga fas

EQUILLA Las mantequiltas deben expenderse en enyases asépticos

(Capitlo V1L de las wentas
CRtes requisitos: ©
an ¢l permiso de

de Manufactura de alimentos Procesados y 1a Regulaci

DELOS PRODUCTOS LECHE Y YC
itos fisicos, quimicos, microbioldgicos y de

Se debe dar cumplimienio a tos requisito:
microbioldgicos y de contaminantes establecidos en la norma NTE INEN 065, Ios

o de 16,66 kg pos Ravdia
s decir que éstas &
tos. En adicién e
jue proposcione !
zrafia
alimenios correspond #nte§ a

cratura de la cade?

rvacion y transposis o

de cierres hermé

&

CHONEISE CN CRva;

amienio, U”dnSp(‘,li;.‘ b
e

dad del producto. 1.
1o con el producle
ismo. Bl embalaj.
aseguren su inocedad
s deberdn ser

ganado bovino ¢r: a
ginal de vacunacian d
DORAS DE1 R
enio de control y

SUS OTRARISMOS
a salud. -
iciones estabie

bitidad del Minisizrio He

suatmenie al M
weedores, Todos
0 sanitario y debe

0§ Jue $¢ anotan e

Se szbedar

AS TECNICAS
ODUCTOS LAC

A Requisitos fisic
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I()S UNID/\I) MlN ‘\AA‘( M lu”(J

INEN L3 (frac uon de masa) Solidos tota
no grases Gt - (fraccion de main) Cen :
punto de cnng,dduun o€ -0,536 0,512 NTE INIxN |5 nIl -0.555 4,50
INEN 16 (fraccidn de masa) 1 o de fosfatasas - Negativo NTE INTS
Peroxidosa - Positivo NTE INEN 2334 Pre

Presen e ncutralizanies - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de aulteranies - Nege
NTET 300 Grasa vegetal - Negativo N'TE INEN 1500 Sucro de

1
Alimentarius CAC/MIR 2 Los
identificados como id6acos para respaldar Jas MLR DEL codex Reaccd
(prucba de alcohol) No se coagulard por la adicién de un volumen igua
¢n peso 0 75 % en volumen. NTE INEN 1500 FUENTE
INEN 10:2012 Requisitos microbioldgicos para Ja fe

m3 5 30 000 50 000 1

Recuente de microorganismos mesélilos, U

Recuento de coliformes, UFC/em3 5 < 1 10 1 AOACY91.14 Deteccidnlde Listeria

500150 11290-1 Deteceién de Salmonelia /2.

monocytogenes /25 g

1529-15 Recuento de Escherichia coli, UFC /g 5 <10 -G AOAC Y91 14 = Nomero de

aminar. m = indice miximo permisible para identificar nivel de bu

mdximo permisibie pam uknhluar nivel aupml)lu de ulhd.xd ¢ = Namgro de muestras

perm
10:

g 0,02 18C
toriana, N

:S0 FRI

't INEN 10:2012 QU

Grasa Jactea en extracio seco, % (m/m) 25 - NTE INEN 63
grasa en ¢l extracto seco. de acuerda a la siguiente tabla N
) Contenido de ex

i J.‘« (l W
microbioidgicos TABLA 11, REQUISITOS MICROBIOLOGICOS P
Snm M e MITTODO DI
INUN 1 320-13 Recuento de Escherichia ¢
Staphylococus aureus ULFC 10 103 1 NTEINEN [ 529-14 Listeria
ausencia - 1SO 11290-1 Satmonella cn 25 o § ausencia ausencia O NI
Nimero de miestras a examinar. m = fndice maximo permisible para i
L,dllddd ‘\1 = lnduo méximo p(.rm:sxb]c pam 1dumm, nwcl dLLp[dhlL

2 N 14 Humedad, % (m/m)
FUENTE: Norma Técenica Ecuatoriana, NTIE INEN 161:2011 Requis
mantequillas TABLA 13. REQUISITOS DI GRASA PARA MANTTI:
MINIMO MAXIMO METODO DIE ENSAYO Indice de refraceicn 40
INEN 166 indice de yodo, cg/g 26 45 NTEINEN 167 [ndice de Reiche
NTE INEN 168 {ndice de Pole cmi/p 13,6 NTE INEN 168 indic
218 234 NTE INEN 169 FUENTE: Norma Técen! ‘cuatoriana. NTY

Requisitos mic
MICROBIOLOGICOS PARA MANTEQUILLAS REQUISITOS n m
LNSAYO Recuento dg Acmhim Mu(‘(ilns ”Ul
UFClg 5 <10
Staphytococcus

2 u,plo para mamcqmllds fcrmunlddas con ¢

MYEstr examinar.
indice maximo permisible para identificar nivel aceplable de calidad ¢
permisibles con resultados entre m oy M.

- PRECIO DE ADHESION: USD. 13,05 por cada canasta de productos ldcieos

de queso pasteurizado (fresco y/o comida), 50 gramos de mantequilia,
itros de yogurt; incluido transporte al lugar acordado
reein ne 'nduw 1IVA).

\(‘YKSpHndiLnl
por persona, es decir 60000 kilocalo
queso fresco pasteurizado, 50 gramos de mantequilla, 4 litros de ieche
YORUIL,

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen parlicipar ¢n esta ficha técnic?

aun mes, gue st {18

podrén hacero a través de persona natural o juridica, en la figura de m
o de forma a
Comerciatizacin, Centros de Acopio y/o Cons
Campesina, Los proveedores gue deseen participar en esta ficha técnic
de persona juridica, en Ja figura de microcmpresas {de 2 hasta Y emple:

empresas (de 140 hasta 49 empleados): o de forma asociada bajo la ligura de Asociaciones e

ion, Centros de Acopio y/
a. Las micro y pequenas ¢m

Productores, Cooperativas de Comerciali
parte de la Agricultura Familiar Campy

sus empleados todos fos beaeficios de fey respecto a la Normativa Labpral vigente. Para

consorcios se solicilard los documentos habilitanies que faculten esta b

csleuto de la capacidad maxima se clabora tomando cn cuenta ¢l peso

catdrico y las porciones de tcieos y sus derivados mas comunes gue st

vador, suger empos de comida de desayuno, nee

2000 kitocalorias diarias. TABLA {. DISTRIBUCION DE P(
: LACTEQS SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2

) PORCION PROMEDIO SUGERIDA |
500 15000 3 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUE
100 3000 0 MERIENDA 30% 600 18000 0 TOTAL

acial, En el caso de no

Cuadro refer

porcion de feche/yogurt equivale a 200 gramos. Una poreidn de queso

g $ 11 a 1500 - 1,029 1,033 a 200C - 1,028 1,032 Contenido de grasa ¢
INEN 12 (fraccion de masa) Acide titulahie upruada como :’uidn ldctico % 0,13 0,1

de conscrvantes - Negativo NTT INE

N 2401 Residuos de medicamentos velerinarios Ug/l - LMR establecidos en et CODEX
ablecidos en ef compendio de métodbs de andlisis

Norma Féenica e
3 e TABLA 8. RI E
MICROBIOLOGICOS PARA LA LECHE REQUISITOS n m M ¢ METODO DE ENSAYO

| S {IMOS PARA
CONTAMINANTES Rl-lQUISII() LM l 13 MA)\IM() (LM) MITTODD DE ENSAYO Fi¢mol
S 6733 Aflatoxina M1, ug/kg 0.5 180 14674 FUENT
O Requisitos fisicoyuii
UISITOS FISICOQUIMICOS REQUISITO MINIMO MAXIMO|M
raclo seco §
NN 64 Conlenido de grasien
acto seco minimo correspondiente (m/m) >20.0% = 30,
: Norma ‘Téenica Feuatoriana, NTE INEN 2620:2012 Requisitos

SAYO Lnterobacterias, UFG/e
i, UFC/g 5 < 10 10 | NTT:

biolégicos para las mantequillas TABLA 14. REQUISITOS
¢ ME IOI)() il

04 105 ZNTET

Ecvatoriana. NTE INEN 161:2011 ¥in donde: n = Numuu de
ndice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad Mj=

ERAL: Proveer ahmenlos -«PRODUCTOS LACTEOS Y

SHnleng:

ciada bajo fa (igura de Asociaciones de Productores, Codperativas de
. que formen partefde la Agricultu

()Mll)/\(l)l’()k(lN]/\Jl DE ALIMENTOS A INGE

stir las diferentes categorias para tiempo de comi
poreentaje de alimenio s¢ compensard deniro de las otras categorias dejtiempo de comi

208 Y QUIMICOS ©
D13 ENSAYO Den:

(fracinin Ju h
Proteinas % 2,9 -
N 19 ayo de

leche - Negativo NTE

6n de estabilidad proteica
al de alcohol neutre
aloriana, N
QUISITOS

TEINEN 153295

3¢50 NTEIN N

na calidad M =

cuatorianc. NTET

E: Norma Téenict
1ws TABLA S

INEN 1 529-8
monucymguncs
INEN | 529-15 0
catificar nivel d

aeng

lc calidad ¢ = Numero e
cnica Ecuatoriana’ NTIE
anlequillas TABLAL2,
SITOS MIN MAN ’(
I

s de fa grasa par
UILLAS REQUISITOS
C 1,452 8 1. 4‘-(» NTE
-M 2

de e

NEN 161:2011

= Nomero de muestras

350 gr2mof
4 litros de leche
con la intidad

‘sayu no), :
2000 kilocalorias harigs
50 gra de
asteurizada vy 2 h

PO O PCL[UUﬁRS CRHITCSHS:

pudrin hacerio
dos) o pequehas

Consorcio, gue fin
resas deberdn gar:

brota de asociativi-ia
romedio, ¢l aport:

encucntran dispo ublg 3
\drldS pdl’d £om
RCIONES (g) DF
00 KC. M ADIA

{/() ‘/» 7021
Q0% 2004 60000
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ELABORADO POR SERCOP, 2016 [in la tabla 2 se muesira ¢l porcent
lacicos (leche/yogurt, queso y mantequilla) a ia diela con ¢f 10,71% del
que se consume ¢n el dia, en su tiempo de comida (desayuno, gencrande
21/4.2‘) kilocalorfas al dia; os decir 6428,57 kilocalorias al mes. TABLA
LACTEOS POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MEST

COLACION ALMUERZO MERIENDA total porciones/dia total % alimento/ dia TIPO

ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APDR]
APORTE LACTEQ/DERIVADOS 3 10,71% 0 0% 0 0% 0 0% 3 10.71%

keal/dia 000 214,29 /dia ENERGIA/MES 6428,57 keal/dia 000 6
ELABORADO POR ¢
canasta, los productos son irremplazables y deben cslar presente;

S STADO DE LACTEOS/DERIV
DE ACUERDO A SU TAMARO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACT
SUTIPO OPCION PESO PROMIEDIO PORCION (gramos) ncrgia (k
¢n funcién deb peso de la porcion (Keal) TOTAL PORC ON TOTAL PE

RE 200 99 198 10 2000 (mi) QUESOS/ QUESO FRESCO
400 gramos MANTEQUILLA QUESO DI MIDA 30 299 89,76 17
50 740 37 10 30 (g) FUENTL: INCAP, 2012, LABORADO POR SEL
acoee a la resolucién del Servicio Nacional de Contratacion Piiblica (Sl
No. 032 dei 6 de julio del 2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS
LA ADQUISICION DI ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUM:

fitros YOGU

PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR™, especificamente en el Art 1 - A
aplicacion y Art.2 Alimentos producidos o cullivados en el Ecuador. 1.a;cans

sientes requisitos: de 180 gramos de queso fresco de
queso de cosmida, 30 gramos de mantequilla, 4 litros de leche y 2 lit
muestra ca 1 tabla 4. TABLA 4. COMPOSICION DE UNA CANA!
CLASIFICACION DE ACUERDO A SU TIPO TOTAL UNIDAD LE
litros QUESOS 350 gramos MANTEQUILLA 50 gramos ELABORAI
ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE, Para delermi
yue se requieren de forma mensual, fa entidad contratante debera defini
gue van a ser usuarios de este servicio y multiplicar por ¢l namero de ¢
por mes. Ef nimero minimo  adquirir es de 50 canaslas al m onsid
a las personas mayores de 18 afos. Para grupos de menor cda podra
minimas desde 10 canastas por mes, para to cual se adjunta el siguienic
tas porciones y aporte caldrico sugerido pard cada grupo clario. TABI
CALORICO ¥ PORCION DE LACTEOS SUGERIDA POR DIA, St
RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUM
CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a4 aios 1500 150 m]. 25a7a
2iios 1900 200 mi, 1 11 a 14 afos 2300 200 ml. 1 15 a 17 afos 2500 25
TLABORADO POR SERCOP, 2016 Para las instituc
a o teagan definido el nimero de canastas seglin su ne
planificar las compras segiin sus requerimientos particulares; 12 tabla Ni
¢f céleule de cana cein grupo etario, pera solo es referencial, CAL
PRODUCTIVA. La capacidad productiva por Asociaciones de Product
Camercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de 300 cana
prioridad a las organizaciones que realicen su produccidn pecuaria libg
hormonales y demis productes restringidos (normas sanitarias vigentes
hasta 350 canasias al mes, siempre y cuando cuenten con certif]

o privada que avale esle tipo de produccion. Bl proveedor se Comprom
en ¢l drea focal de su domicitio; no obstanie el proveedor podrd escoge
(cantonal, provincial o nacional) scgin su capacidad productiva.
- TORMA Y REQUISISTOS DI PAGO: Los pagos por Ja provision
cargo a fas partidas 1puests
en dolares de los os Unidos de Norteamérica; los que serdn realiz
5 cion del a
copia simple de la orden de compra 'y 1a factura emitida por ¢l proveed
tealizaran pagos parciales, segin ¢l cronograma de entregas parciales,
acuerdo enire la entidad contratante y ¢l proveedor.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de enirega, comenzard a correr a
de 12 orden de compra, segidn cronograma estabiecido de mutuo acuerd

cumphr con fos si

aatricion

contratanie y ¢l proveedor. Para ¢l efecio, ¢l plazo entre cada entrega p arcial del produc

de minimo 7 dias y maximo 15 dias, salvo condiciones de caso [ortuito

COP, 2016 En la tabla 3. Se muestran los productos gue inte

e cuentén con
4d institucional, prdrdn

dc slguna entidad

s de la entidad contratante gencradorg de la orden de coraprd

a de entrega reeepeion (lotal o parcial), y & Ja que se debe adjuntar tamién.

je de aporte caléico d
oial de los alimenfos

2. PORCE
ESAYUNO

ENERGIA/DIA 34,29
ccal/dia

¢ en cada ents
DOS SUS ,
N DE ACUEREA
caly 100gramos rai
SO TOTAL GRAMOS

)

EURIZADA 200 60 120 20 4008 (ml) b

30 264 79.2 6 18X0)
) () MANTEQUILL
COP. 2016 Bista iich:
RCOP), Regis
1SPOSICION
HUMANO

170 gra
c yogurt, COmo §:2
DI LACTLOS
CHE 4 Lizos YOCURTR
O POR SERCOF. 2014
ar ¢l nlimero de zinaslas
¢l namero de p
nasias que se e
rando come grupe elarjo
realizar compras
cuadro referenci

. APORTE
UN GRUPO ETARIO
‘RO DE :
0s 1750200 ml. 28 a
) ml. 0,5 Adulto 2300

<

0. 5 servird de guse par;
CULO DE CAPACIDAD
yres, Cooperativas de

stas al mes. Se dard
de produclos gr
, exlendiendo ru

te a cntregar su péduclo
¢l drea de cobert ra

del bicn se realize zin ¢pn
dos después de iz |

. De ser el caso, &
stablecido por mutao

partir de la formatizacipn
o entre la entidad |
serg

0 fugrza mayor,

eventos. desasires 0 fendmenos naturales imprevistos, de conformidad con lo que manda ()
del Cédigo Civil. A fin de cerciorarse en Ja cantidad de entrega parciatila entidad contrataale
previe a suseribir el acta de entrega-recepeion parcial, pesard los productos recibidos por
proveedor a fin de verificar gue se cumpla con ¢l peso requerido. En ellcaso de que se comprubbe
que ¢! peso es menor de o que debia haber entregado de manera parcidl, s dejard co; n

¢} acta entrega-recepeitn, el proveedor deberd completar el peso total ¢ontratado previo @

tiva.

suscripcicn def acta entrega-tecepcion defi

. PERSONAL. CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.

participar deberd contar con un administrador por cada 300 car
presentar: - Certificado de formacion o capacitacion de al menc
manipulacidn de alimentos o Certificado de salud ocupacional pa
alimentos, emitido por ¢] MSP o entidades privadas afines.
menos 40 horas) o expe (al menos | afo) en administracion de ¢
alimenlos v cadenas de distribucion de alimentos (ceriificado olorgado

empresas campesinas en el drea de comercializacion de alimentos, u otros.) TAREAS: 1)

tica de entrega a tiempo en el lugat acordado con la
sponibilidad de productos para el armado de canastas. 3

Coordinar la ke
Gestionar fa
tio pura ct armado de canastas (flujo de procesos). 4) Re
acieristicas requeridas de fa canasta, de acuerdo a especili
presente ficha. Personal de servici
por cada 300 cana
micnlo en servicio de cmbalaje.

saanipulacios imentos o entidades privadd
cuando requicrs ef administrador de ta asoch
se demore en armar y embalar todas Jas canaslas.
al centro de acopio. 2) Clasificar los alimentos y embalar de acuerdo 8
{icha. 3) Pesar los alimentos y armar as canasias 4) Cargar las canastas
distrit 5y Descargar las canast
. INFRAESTRUCTURA MINIMA: La planta procesadora deberd i
almacenamicnto del producio, con las siguientes caracteristicas: -

v clasificacion de productos. Esta drea deberd contar con equipos de réfrigeracion para manteper

ras ¢n higiene ¥
a manipulacion de
Certiticado de cap

1 que ¢l producio cuei
ciones proporcionadas zn K
) proveedor que desee participarideberd conlar con 2
s a elaborar, i personal de servicio deberd con ar cgi
siene ¥ maniputacion de alimenics de bl
presentar certificado de salud ocupacional emitido; por ci MSP para |
Ei personal deberd estar puntualrzenty
jornada laboral dependerd del tien po que
ARLEAS: 1) Doscard

en of lugar acordado por la entidad contratanie.

i proveedor g.4 degec
adminisirador

acitacion (5i
limenios y/o log
par asociaciones ¢

ntidad contratas
Coordinar al p

ar 1os alimenios -
peso solicitado er o
¢n el vehiculo de

ner un drea destinac
Area de almacensnicpto
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ef producto. - Area deslinada para ubicacién de i
limpiadas cada vez que scan utitizadas. - Area despacho de produ
ventitada, Para evitar dafios ¢] producto no debe exponerse al sol. -
deberd ser liso con la finalidad evitar acumulacion de paridculas de pol
humedad en la infraestructura.

as pavelas, Las gave

VI Y CONCCniras

21 techo, pare

https://catillogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id:l 64...

CANASTA LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FR
- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Arca de aimacenamiento,
de tas LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS. -
ubicacion de las gavetas. Las gavetas deberdn ser limpiadas cada v
Area para almacenamicnio y despacho de verdura, esta deberd ser ob;
Para evitar daios a las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
exponerse al sol. - 15l Techo, paredes, piso deberd ser liso con la (i
n de particulas de polvo y concentr acion de humedad en la i
TON: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZ
recolectarse cuidadosamenle y haber alcanzado un grado apropiado de
conformidad con los criterios de la variedad y/o tipo comercial y la zon
desarrehio y condicion de Jas LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTATL

deberdn ser tales que permitan: soportar ransporic, manipulacion y almacenamiento. Las

JGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS deberdn e
torio al Jugar de destino. Se excluyen verdura arrugada y verdur
condicion hace que Ins producioes  para e} consumo a la llegada
~ REQUISITOS DEMADU (GUMBRIS, VIERDURAS
FRESCAS deberin recogerse cuidadosamente y presentar un desarrolle
sopariar un lransporie, manipulacidn y almacenamicnto; guc
satisfactorias al lugar del destino. Ademas deberd garantiz
deniro de los siguientes sicle dias de entregado ¢l product
- CALIDAD: 8¢ darid cumplimiento a las NORMAS
1a Internationat Standards for Fruit and Vegetables (Organizacion para |
Desarrollo-OECD, 1962). A fin de garantizar la buena calidad e inocui
proveedor debe
Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de gara
organizaciones, para cada LEGUMBR
contratanie di ra constatar la aplicacion de las Buenas Prdctic
fas normas INEN o internacionales en la produccion de sus proveedores,

Direccién Provincial del MAGAP o AGROCATIDAD un informe de muestreo ¢ inspec

la muestra inspeccionada no cumple con uno o mds de los requisitos es
inspeceidn en otra muestra; cualquicr resultado no satisfactorio en este
para considerar el lote como fuera, guedando su comercializacidn sujela
interesadas v a las multas respectivas. Las v nmhlw que se tomard en ¢
son: Cantidad, Especificaciones Técni Empaques y Transpl

mediante una lista de chegueo establecido por a Entidad Contratante, mismo que se dard &

or una vez gencrada la Orden de Compra. El conteni
ser homogéneo v ituido Gnicamente por verduras del mismo
camerciat, calidad, u)lur y calibre. La parte visible del Joic en la gaveta
v homogénea de tedo ¢l contenido.

conocer al proves

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplit fos siguientes requisitos:

2 que

gure su Jlegada en condi:

acogerse a las ru.orncnd ciones planteadas en ¢f Manual de Buenas Practica

5, VERDURA Y HORTALIZA V!

HSCAS

ieda

nalidad cvitar
nfracsiructura.
> Il CAS deierdr)
d

csarrollo y madus
en que e prod
IZAS FRESCAS

par ¢n estado
demasiado mad % a si fu

A sy destino.

Y HORTALIZAS
y estado que fes

T st consump en Hpimas cond S
NICAS ECUATORIANAS TMEN ¥
cooperacion y
ad de Ja verdura s
ntia de fas
la e dad
as Agricolas de
deberd solicitar o la
On, S

ablecidos. se reputird 1
segundo caso ser’motiyo
al acuerdo de p:
cnia para la insp:
yrie, se realizard

1o de cada loie dr
prigen, variedad
deberd ser represziutatiy

ar lirnpios,

CRLL {reseos y sanos; - Excluir todo producto que esté afectadd por pudricion o
deterioro al grado gue afecte consumo; - Libres de inst y dafigs causados por p. :
- Exentos de cualguier olor y/o sabor extrafo. - Libres de humedad exierna arsemal y

de daios causado por rajaduras, hendiduras o levantamicnio de ta verdy
de dafios causados par bajas temperaturas. - No deben preseniar n
deshidral n

- PLAZO DEENTREGA: 8l plazo de entrega, comenzard a correr 2
de ta orden de compra, sepdn cronograma esiablecido de mutue acuerd
contratante y el proveedor. Para el efeclo, ¢l plazo entre cada entrega pa
de minimo 7 dias y maximo (5 dias, salvo condiciones de caso fortuito
eventos, desastres o fendmenos naturales imprevistos, de conformidad
del Cadigo Civil. A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial
previo 2 ribir ¢l acta de entrega-recepeion parcial, pesard los produ
proveedor a fin de verificar que se cumpla con ¢l peso requerido. En el
¢l peso cs menor de to yue debia haber entregado de manera parcial, s¢
acta entrega-recepeion, el proveedor deberd completar el peso total con
suscripeion del acta entrega-recepei6n definitiva.

APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a tas NORM

ECUATORIANAS |
1749:2013 - ACEI
BROCOLL -
PEPINO

N PARA VEERDURAS FRESCAS. REQUISIT
. NTE INEN-1SO 6574 ~ APIO. - T
-1SO 17126 - LECHUGA - NTE 1
} 1833:92 - ANO. - NTE INEN |
{ 1745:90 -~ TOMATE. - NTE INEN 1747:2013 ~
NEN i834:92 - ESPINACA -

- ARVEJAS RGES.
h 1761:2013 - CHOCLOS E
CEBOLLAS. - NTE INEN 1996:2013 — PIMIENTO. Para los ver

encuentran normaiizados en el Ecuador se utilizara 1a Norma “Internatipnal Standards for'rus

and Vegetables™  (Organizacion para Ja cooperacion y Desarrollo-OE
ficha aplica para la adguisicion de LEGUMBRES, VERDURAS Y HO
destinadas para la prep mentos correspondientes & un
necesidades caldricas de 2000 keal ¢ $ POT persona.

- PORMA Y REQUISISTOS DI PAGO: Los pagos por la provision
cargo a las partidas presupuestarias de la entidad contratante generador
an déares de e ados Unidos de Norteamérica inmediatamente des|
acta de entrega recepeion (iotal o parcial), copia simple de ta orden de
emitida por el proveedor. De ser ¢l caso, s¢ realizardn pagos parciales,
entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo eatre la entidad cont
- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrado
participar deberd conlar con un administrador por cada 300 ca de
Deberd presentar: - Certificado de formacion o capacitacidn de al
higiene v manipulacion de alimentos o Certificado de salud ocupaciond
Alumnms emitido por e} MSP o entidades privadas alines. - Certl
menos 40 horas) o experiencia (al menos 1 afo) en administracion de a
alimentos as de distribucién de alimentos. (certificado otorgado
empresas camp s ¢n el drea de comercializacién de alimentos, u ou
Coordinar Ia louxum de entrega a tempo y fugar acordado con la enli
Gestionar ia onibilidad de productos para ¢f armado de canastas. 3
personal necesario para la limpicza de las verduras y armado de canasty

NEN 1746:2013 -

ra; - Lstar e¢xentop
ngdn nivel de

parlir de la formadizacion
» enire fa entidad’
reial det producty ;) serd)
o fuerza mayor, ¢ino
on lo que manda Arl. J0

a entidad contratirie
ctos recibidos por <}
caso s¢ comprobefy: qu
dejard constancia <o el
ratado previo a lz

EN 2766:2013 ~
32:92 - REMOLACHA.
ZANAHORIA
! 1974:03 - COL
{ 2765:2013 ~

O

Uras que no se

D, 1962). La pr
RTALIZAS FRE
€8, que sa

“nte
CAS]

del bien se real
de la orden de
ués de la suseripeisn del
ompra y la facturs
egiin el cronogra. na def
atante y el prove
- Eb proveedor gis deyee
22 kilos cada une .
menos 20 horas e

1 para la manipuls cid
ficado de capaci
imentos y/o log)
por asociacione:
0s.) TAREAS: 1)

ad contratante. 2,
Coordinar al

s (fhujo de procesos).

571.2000 | 59 00

000 001
530801
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4 Gestionar ¢f pago puniual & los proveedores y sancionar de la mis
que entregue verdura que no s¢ eacuentre con la steristicas requeri
acuerdo a especificaciones proporcionados por el

servicior

clabor 21 personal de servicio deberd contar coni Yxperiencia y conoc
embalaje. higicne y manipulacidn de alimentos de al menos
salud nulpdunn‘x] emitido por el MSP para a manipulzcién de 1)m.mm
afines. TAREAS: 1) Estar puntualmente cuando requicra el administ

OP en fa presente
I proveedor que desee participar deberd contar con 1 persona p

ma forma al provizdoer
s en esta canas de
a. Persona: e

da 50 can:
micnm en servi
presentar cert
o ¢iiidades
ador de fa asoci

k] La jornada dependerd del tiempo gue se demore en armar y embalar todas las cana:as.
3 Descargar ta verdura que Hega al centro de acopio. 4) - Pesar lajverdura 5) 1

2giin sea el ¢
Pesar la verdura y armar Jas canastas 8)
Descargar las canastas en ¢l lugar aco

timpiar la verdu
sodicitado en esia [icha. 7)

¢l vehiculo de distribucién. 9)
confratante.

- DESCRIPCION
HORTALIZAS FFRI
almuerzo, merienda y ¢
caféricas de 2000 kilo
- CAPACIDAD MAXIM
podrin hacerlo de forma asociada bajo la figura de Asociaciones de Pro

ones, correspondienies a un mes, que S
diarias por persona, es decir 60000 kiloca

de Comercializacion, Centros de Acopio y/o Consorcio que formen parie
. debidamente registradas dentro de la SEPS (Superiptendencia de
aria). Las Asociaciones de Productorcs, fas Cooperativaside Comercial
orcios deberdn presentar copia simplé de Registro como Aso-baciod,

Familiar Campe
Popular y Soiid
Centros de Acapio vio €
Cooperativa de Comercializacion, de fa Agricultura Familiar Campesina
Superintendencia de Eeonomia Popular y Solidaria (SEPS), ac cditacié
cntidad piblica competente que acredite asociatividad y que eslé vinculd
Familiar Campesina. Bl caleulo de la capacidad mdxima se elabora toms
promedio, el aporte caldrico y las porciones de las LEGUMBRIS, VER
HORTALIZAS FRESCAS mis comunes que s¢ encuentran disponibles
para cada tiempo de comida (desayuno, colaciones, almuerzo y meriend:
completar una dieta de 2000 kilocalorfas diatias. TABLA 1. DISTRIBU
(2) DI INGESTA DE VERDURA § C
TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCEN :
DIA KCALDIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DI
DESAYUNO 25% 300 15000 0 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUTF
COLACION
Cuadro referenc

1, B el caso de no existir las diferentes categorias pars
porcentaje de alimento se encontrard compensado dentro de las otras call
comida, (2}La por cquivale a 50 gramos promedio de verdura ELA]
SERCOP, 2016 n la tabla 2 s¢ muestra ¢l porceniaje de aporte calérico
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS 2 1a dieta con ¢l 17,78 % del
que se consume en ¢l dia (almuerzo 7,78 % y merienda 10 %), generand
36 kilocalorfas al dia: ¢s decir 10666,67 kilocalorias al mes. TABL.,
:S, VERDURAS Y HORTALIZAS FRISCAS Y APORY
DA TIIMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES DES
AL M UBRZO MERHINDA total porciones/dia total % alimento/ dia 111
PORCION % PORCION % PORCION % PORCION % Verdura 0 0%
£7.78% ENERGIA/DIA 00 135,56 200 355,56 ENERGIA/MES 0 0 46
ELABORADO POR SERCOP. 2016 1in la tabla 3. se muestra una lista
de acuerdo a su tipo, las mismag que cemponen Ja canasta, pero no necel
encontrardn todas las legumbres, verduras y hortalizas [rescas dentro de
mismas son una base que pueden ser sustituibles entre ellas de acuerdo 4
parimeltsos: - Dentro de la misma clasificacion por tipo, - Que;
similar peso promedio - Que tengan relacion con ¢l aporte caldrico
LISTADO DE LEG
ACULERDO A SU TAMARNO, PESO Y ENERGIA C1
ACUERDO A SU TIPO OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gran
100gramos Energia en funcién del peso de fa porcion (Keal) TOTAL PC
TOTAL (g) PE \() TOTAL (g) PESO TOTAL (ke )ll()l{l/\l IZADEH
10.893 77 1,28 APIO 20 14 2,8 9 (82 NABO 40 3212,89 365
365 HORTALIZA REPOLLO BROCOLI 50 34 17 9 456 2007 2.01 CC
456 REPOLLO/COL MORADA 40 31 12,4 9 3065 COL 40 26 10,4 9 34
ARREPOLLADA 40 14 5.6 9 365 CEBOLLA CEBOLLA BLANCA |
CEBOLLA PAITENA (COLORADA, PERLA) 30 56 16,8 60 1800 ZA
ZANANORIA BLANCA 10041 41 8 8125612 5,61 ZANAHORIA A
120 4800 TOMATE TOMATE RINON 40 21 8,4 90 3600 3600 3,6 AJG
134 4,02 40 120 120 0,12 HORTALIZA ENSALADA REMOLACHA
462 2769 2,77 RABANO 50 1) 9402 PALMITO 20026 5,29 185 P
SUCHINI 30 16 8 9 462 PIMIENTO 30 40 129 277 VAINIT, 31
RNOS ARVEIAS VERDES 60 81 48,6 9 554 2769 2,77 I l{ll()i 1:
HABAS VERDES 60 72 43.2 9 354 1IABICHUELAS 60 82 49,2 ¢

219 9 354 CALABAZAS ZAPALLO 60 28 28 6 360 7200,72 ZAMBC
FUI CAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 i
del Sery Nacional de Contratacion Pablica (SERCOP), Registro Ofi

jubio del 2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES
ADQUISICION DI! ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO 1}
O CULTIVADOS El. ECUADOR?, especificamente en el Art | - A
ArL.2 Alimentos producidos o cultivados en ¢ Ticuador. 1as canastas de
wial de 22 kilogramos (kg) de verdura nacional. Con el fin de diversifi
muestra en la tabla 3, Ja canasta s¢ compandrd de por lo menos: Z
hoja (2kg) - 2 tipos de hortaliza repollo (3kg) - 2 tipos de cebg
zanahoria (3 kg), tomate (4 kg) y ajo 0.1 (kg) - 4 tipos de horlatiza
- 2 tipos de granos tiernos (3 kg) - 1 tipo de calabaza[ 1] (1 ke
C ()Ml’()Sl( 1ON 213 UNA CANASTA DI ACUERDO A 1A CLA,

VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS POR SU T
ACION DE 1.AS VERDURAS DI ACULRDO A SU TAM

PERSONA / MES HORTALIZA DEHOIA 222 1 HORTALIZA DER
ZANATIORIAS 3 TOMATE 4 AJO 0,1 HORTALIZA ENSALADA 3
CALABAZAS 1 l L/\l}()RAUO POR SERCOP, 2016 ACLARACION
CONTRATANTL. Para determinar ¢f ndmero de canastas que se requie
batratanie deberd definir el nimero de personas que van a ser
mubtipticar por el nidmero de canastas que se requicre por mes. El niime
adguirir es de 30 canasias al mes, considerando como grupe etario a Ios

6) Clasificar ta verdura y embalar de acuerdo al

JERAL: Proveer alimentos frescos ~ LEGUMBRES, VERDUR
>AS destinadas para la preparacion en tres tiempos de comida: des
{agan lag necesida

SERIRSE DURAT

SUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
ASIFICACION DI

TAL DE UNA CANASTA DE VERDURAS (kg) NUMERO DE CANASTAS POR

Cargar las can
dado por la enti

orias al mes.

os proveedores que deseen participar en csia ficha téenic

uctores, Cooper iivas
de la Agricultu 2

emitido por la
at MAGAP u ot s
do a la Agricubty v
ndo en cuenta ef 2
JURAS Y
en el Ecuador,
) necesarias par
ION DE PORC
RA 2000 KCA

VERDURA /D
20 35% 700 2t

100 3000 0 MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL. 100% 2000 60000 v(l)

tiempo de comr dic
cporias de tiemy. e
ORADO POR
de las LEGUMI
total de los atim-

0% 2 /7‘\%7 ;
56.67 600 10666

¢ verduras clasiii
sarjamente se

fas SlSUlLHl{.S
se eneueniren €t
por verdura. TA

0s) Energia (ke
RCION DIARY/
JA ACELGA 41727

LIFLOR 50

S LECHUGA
) 44 4.4 120 120073000
NAHORIAS

TRUDA S0 43
SPINTLLO 50}
559462 GRA

6011919 6 360

“ha e acoge a la recoluci

cia) No. 032 del tude
PARA LA )
MANO PRODVLTDC
mbito de aplicacim y

r las verduras; ¢2n0 §
tipos de hortalizde
ila (3 k), 1 tipo 32
para ensalada (3 <)
TABLA 3.
CACION DI
MANO AL Ml
RO FESO (Kg,

FPOLLO 3 CEF
RANOS TIER
PARA 1A ENTIE?
¢ de forma mens
suarios de est
o minimo de ca
adultos mayores

verduras tendrar in pep

2

)
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anos. Para grupos de menor edad se podrd realizar compras minimis desde 10 unidades »

para lo cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones

\u;.mdo para cada grupo ctarie. TABLA 4, APORTE CAL ORICO Y P(
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS SUGERID

GRUPO ETARIO RANGO DE EDAD KiLOCALORIAS PORCION §
l)l CONSUMIDORES POR CANASTA 3 4 4 afios 1500 30 gr.
apos 190050 gr | 11 2 14 ahos 2300 50 gr. 15 a 17 ahos 2500 50 gr 4,
Tara fas instituciones que cuenten con nutricionista o lengan delinido el

5a7

segin su necesidad institucinnal podrén planificar Jas compras segdn sus

particulares: la tabla No. 4 servird de guia para ¢l cdlculo de canaslas seg
solo es referencial, CALCULO DI C "APACIDAD MAXIMA (Proveedo

productiva por Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacion. Cenlros

/\uwpm y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Sin embargo se dar
organizaciones que realicen su produccion agricola fibre de productos g
orgdinica, agroccologia), extendienda su cupo de hasia 350 canastas al m
cuenten con una certificacion de alguna entidad piiblica o privada gue a
produccion. Tl proveedor se compromete a entregar su producto en el dr

aporte caldrico
RCION DE
POR DIA |

anos 1750 40 gi Y

8 Aduito 2000 53
Gmero de canass
requerimicntos
in grupn etario,
il xdpdudad

prioridad a la
imicos (agricult:
£S, SICPIC ¥ CUT
ale este lipo de

a Jocal de su dowwicilic

va

a0 obstante el proveedor podrd escoges ¢l drea de cobertura (cantonal, provincial o nacio 1)

segiin su capacidad productiva.

- TOLERANCIA: Podrén permiti
cuando no afeclen al aspecto general del product
presentacidn en el empaque:
de cotoracian - Defectos leves de la cdscara ya sanados de origen ¥
Defectos teves de a picl

- LOGISTICA: El proveedor correrd con todos fos gastos de logistica
fugar de acopio hasla ¢f lugar acordado por la entidad contratante. Los v
et iransporie de las LEGUMBRIES. VERDURAS Y TTORTALIZAS FRI
CPEANEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de log vehiculos es ¢
calidad d 1a verdura. Il provecdor garantizard que la carga de productos
n!nr i pro\.Lankﬂ de ¢rvios anicriores 0 cargas muwmpahh cs; residuos
insectos que aniden en el equipo; restos de product

. sin embarge, los siguientes defe
su calidad, estado de

pudricién y desperdicios que obstruyan los orificios del drenaje y de circulacion del aire stuadok
en ¢l suelo. Se deberd respetar las recomendaciones en ¢l embalaje y apild

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACC

Incumplimiznlos en tos tempos de entrega sefialados por 1a Fintidad Contratanie sin just

Por retraso en la entrega del producto se \p]icarzi una muta del 0,5 % di
correspondicnte at producte no eatregado gue consta en fa Orden de Cos
rroducirse recurrencia en el incumplimicnto, la Bntidad Contratante noth
mediante oficio y documentos de respaldo, de esic hecho: con el fin de r
proveedor del (.nm!ugn Dinamico Inclusivo. Incumplimienio defa orden
que el proveedor suspenda o incumpla fa orden de compra en su totalida
dard por terminado la orden de compra y notificard al SERCOP a fin de
incumplido No cemplir con ¢ peso de entrega establecido en la orden d
ha incumplido o contemplado en el parrafo dltimo def numeral 6 de estd
multa del 0,2 % del valor ioial de Ja orden de compra, considerdndose ¢
incumplimicnio de hasta 0.5 kilogramos del total de la orden de compra.
eriilizantes quimicos y/o abonos que no hayan sido aprobados por AGI
se encuentren mal ulilizados o en exceso Se solicitard ¢l cambio del lote
de producirse una scgunda reincidencia, la Entidad Contratante notificar
oficio vy decumentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catdlogo
Incumplimientos de requisitos minimos de fa ficha Si se determina que 1
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS no cumple con fos requisitos
20 to presente ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,2 % del valor
parcial, la ¢ erd notificada al proveedor por ¢l administrador de Ja O
de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Conlratante notificar
oficio y documentos de respaldo; y solicitara Ja suspension del Catdtogo)

determina que fa teguinbres, verduras y hortalizas [
cntregada on la presente ficha, se cobrard una multa equivatente al 0.2 %
entrega parcial, ta cual serd no da al proveedors por ¢f administrador
i*n caso de prnuuum una segunda reincidencia. la Entidad Contratante
mediante oficio v documentos de respaldo; y solicilard la suspension del
h,hmm Incumplimiento en la conformacion de Ja canasta en pesos y
¢ determina que las legumbres, verduras y hortalizas frescas ne
conlorme a los pesos y tipos requeridos en esta ficha, s¢ cobrard una mu
del valor wtal de 1a enirega parcial, Ja cual serd notificada al proveedor
Orden de Compra, EEn caso de producirse una segunda reincidencia, la |
notificard 2l SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y soii
Cataloge Dindmice Inclusive. Incumplimicato en el requerimicnte de m
se determina que las legumbres, verduras y hortalizas {rescas no cumple
cquerida en e ha, se cobrard una mubta cquivalente al 0,6 % del vaj
cial. Ia cual serd aotificada al proveedor por gl administrador de la O
de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratanie notificar,
oficio v documentos de respaldo; y solicitard la suspension det Caidlogo
Incumplimiento en la norma INEN °C ODIGO DE PRACTICAS DE HI
FRUTAS Y HORTALIZAS IRESCAS (CAC/RCP 53-2003, 1DT). En ¢
entidad contratanie solicitara a 1a Direccion Provincial del MAGAP (en
verificacion def incumplimiento de esta norma (en un mdximo de dos di
producto); en caso de que se verifigue este incumplimicnto. La entidad ¢

truciura Si sc

- Defectos leves en fa forma y desarrojle

plimicate cn las especificaciones de enirega en gavetas, transporte y iogistica ¢

‘ntidad Contratari

los feves, siemp iy
conservacion y

- Defeciis lev
CCRNICO -

s lransporic desc el
hiculos empleac.os par
SCAS lcuatorizan
sencial para mabioner 1
no se contami
Léxicos de sus
)$ agricolas en

rio del valor a
ipra. Fn caso di b
ficard al SERCC?
alizar la e {
de compra in el
d, la entidad con's
ue to declare ¢

ficha, s¢ e apiic
me peso maxims <
Emplear plaguic
OCALIDAD 0 2u ve?
de produccidn. 1 casc
i af SERCOP, n
Dindmico Inc
LEGUMBR
minimos mah]u idos
olal de la entreg
den de Compra. £ cas
t al SERCOP, mawiant
Dindmico lnclugizo.

eseas no ha sido™
del valor iotal d¢ la

hotificara al SEKT.OP,
Catdlogo Dindmico

Upos requeridos ¢ esta

ha sido entregads
la equivalenle al {
or ¢f administrad

silard la suspen
adurez de la verdiara Si
con la madurez
or tolal de fa en
den de Compra,
i al SERCOP, m
Dinamico Incl
GIENE PARA L7
150 de reincidencia, la
dad rectora) la

s de entregado ¢:
ontratante contasto co

¢ Informe emitido por ¢t MAGAP nolificard al SERCOP, con ef fin de realizar a exclusisia

delinitiva det catdlogo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratanic definird la procedencia para la enega

an anticipo, ¢l cual podrd ser de hasta 509% del total del valor de Ja orde
realizatse un anticipo, se presentard ta garantia del buen uso de anticipo
al 100% del valor recihido por este concepto. Bl proveedor presentard u
cumplimicnto de la orden de compra, si la cuantia generada es mayor al
mu upmar ¢l cocliciente 0,000002 por ¢ presupuesto inicial ded Estado
i econdmico, esta garaniia se rendird por un vator igual al 5 % d
de compra, El proveedor cubrird el H00% de los biences con dafos o alte
manipulacion, mala cajidad de la materia prima o componentes cmplead
T proveedor {irmard una carta de compromiso de canje de fos pr
encucntren en mal do o deterioro, como por ejemplo plagas, pudrici
cmpleo de plaguicidas, - La fintidad Coniratante dejard constancia
detcrioro del producto en el acta de entrega recepcion, a [in de que esta s
proceda con ¢ cambio respeetivo, La Entidad podrd realizar verificacior

de compra. Encéso d
ot un valor equivalen
a garantia de fies,
salor que resulie Y
det correspond
| monio toial de ¢
aciones por emb
05 en sy producc n.
ducios gue S¢

N 0 toxicidad en
del mal estado ¢
irva como resp: )
es a lin de garavizar e

DV S

iantg

de Ja Orden de Cumprd.

n
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cumplimicnto de las caracteristicas descritas en la presenie ficha, caben
de estas verificaciones serdn cubicttos por k2 Entidad Contralante

- PRESENTACION DIE LA CANASTA: Gavela Pldstica de
densidad nueva, de dimensiones 34 em x 36 cm x 30 ¢

de 16,66 kg por gaveta llena, Las gavetas destinadas al transporte de TE!
VERDURAS Y HORTALIZAS FRIEESCAS scran de propicdad exclusiv

mismo que deberd garantizar el buen uso de tas mismas, es decir que éstas no podrdn ser
VERDURA'Y
Jas recomendacnes ¥

empleadas para acciones ajenas a la del transporte de LEGUMBRI,
HORTALIZA FRESCA. En adicion ¢l proveedor deberd tomar en cuent
documentos que proporcione la Entidad Contratante referente al uso de fa
nimero de canastas que requicra la entidad contratante, la entidad defin
para cada LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS. El proveedo
productos solo en

garantizard ¢l buen estado de lag gavetas durante su permanencia en fas
eniidad contratante.

- ENVASADO: 1
LEGUMBRES, V

materiates, en particular papet o sellos, con indicaciones comerciales, si

HORTALIZAS FRESCAS que requieran un envase cspecial (granos tic
cumplir las normas de salud ¢ higiene v deberian ser capaces de proleger ¢
¢i buen estade de las verduras y 1a aircacién de las mismas, (Segtn norm
guienles materiales pueden ser utilizados: - Pelicula p
1s de papel, pelicula plagtica v bols
malia portables, o "tubos™ de malla y bo
combinacion de estos materiales. -

as hechas de, pléstico
Bandejas o cajas (

de aliurd

hechos de carton, papel maché, de pldstico v de pulpa de madera con un fonde plano o pr
r (por ¢jemplo. B :dmi
ser transparente; los pepines pueden envasarse en materiales de fmbalaje verdes)

1 ¢ funcional y col
deberie
siempre que cualquicr defecte visual en ¢l producto no esté cnmascarad
tamaiio de ta malla, cte. 1.a utilizacian de estos materiales debe ser utilize
la entidad conlraiante.

matcriales de embalaje pueden fener una super

ado Toial de Polictilens
. con un pese aproximada de 2.0
(vacia) v que permite una lemperatura de trabajo de -20° 4 50° (°C%), dando asf up peso

edn comao sc especifica en esta licha; paga la verdura peq
delinird su presentacion seghn lo que requiera (a entidad contratanic. Lajentidad contrata
nstalaciones de 1=

45 gavelas uiilizadas deberdn ser exclusivamente pata el transporte d
RDURAS Y HORTALIZAS IRESCAS, deberin eslar Himpias
calidad tal que evite cualguier daio externo o interno al producto. Se petmite el uso de
smpre
impresos o ctiquetados con tinta 0 pegamento no (6xico. Las LEGUMBRES

s de papel, asi como platos de pléstico. - 10
aifibra textil o.una

encionar gue 10s vosto:

s de a

SUMBRES,
del proveedor, ot

velas. Segta el
d el tipo de envesado
deberd ontregar sus

las

er e

cuando ¢z €n
IRDUR/ZY
i material “ebers
Wiza

a NTE INE
rtable de pl

superior a 25 m

por el disefio, ¢

1a
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CANASTA DE PESCADOS Y MARISCOS 7 50,4400 0,0000] 353,0800 0,00001 353.0800 | 5900
- TRANSPORTE Y LOGISTICA; Se deberd cumplir con ¢ Art. 129 meses) 000 001
as Bucnas Pricticas de Manulactura, NORMATIVA 530801

det capitulo T de |
PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS
STABLECICHNTOS DE DISTRIBUCION. COMERCIAL 17ZACION
ESTABLECICMIENTOS DE ALIMENTACION COLE
GGG. Se cumplira con la cadena de frio descrita en el atributo 13 “ALM
vehiculos deberdn cumplir las siguientes caracteristicas: - Las pare

techos estén hechos de un material dpmpiddo y resistente a Ja corrosion, con
1.os suelos estardn dotados de un sislema de drenaje idéneo; detades de u
do o tos mariscos refrigerados durante ef

impermeables. -
equipo de refrigerac para mantener el pes

transporic a una temperatura lo mas préxima a 0°C que sea posible o, ¢

mariseos ¥ sus productos congelados, a~18° C o a temperaturas inferiores El proveedor
A que Ta e argh de productos no se contamine por olores provenientes de envios
¥ie apatibles; residuos 16xicos de sustancias quimicas o animales: in

garantiz;
anteriores o ¢
gue aniden en e} vehiculo; resto productos agricolas en pudricin y ¢
abstruyan los orificios def drenaje y de circulacion det aire situados en ¢l
deberd respetar las recomendaciones en el embalaje y apilamiento de fos

correrd con todos los gastos de Jogistica y transporte desde ¢f lugar de a
acordado por la cntidad contratante.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird fa procedencia para la er

un anticipo, ¢l cual podrd ser de hasta 50% del totai del valor de la orde

realizatse un anticipo, se presentard fa garantia del buen uso de anticipo{por un valor equiva
del valor rccihido por este concepto. Bl proveedor presentard una garantia de fic!
cumplimicnio de la orden de compra, si Ja cuantia generada es mayor al valor que resulte ue

ab 10

ade

multiplicar ¢l coeficiente 0,000002 por el presupuesto inicial del
ciercicio ccondmico, esta garantia se rendird por un vator igual al &
orden de compra. © 13
embaiaje,
prod
se encueniren ¢n mal estado o deterioro, como por gjemple plaga
empice de plaguicidas. - 1.a Intidad Contratante dejard con
deterioro del producto cn ¢l acta de entrega recepeion, a fin de que esta
proceda con ¢t cambio respectivo. La Entidad podrd realizar verilicacion
cumplimicnta de las caracteristicas descritas en fa presente ficha, cabe m
de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRAC
Incumplimientos en los tiempos de entrega (sin justificacion), sehalados

FI proveedor firmard una carta de compromiso de ca
. pudric

Contraiante Por retraso ¢n Ja entrega del producto se apficard una multaldel 0.5 % diari
valor a facturar correspondiente al producto no entregado que Consta enfia Orden d
caso de producisse recurrencia en ¢l incumplimiento, la Entidad Comtragante notificard al |

P, mediante oficio y documentos de respatdo, de este hecho; co
¢l
¢l caso de gue ¢l proveedor suspenda o incumpia la orden de comprd

entidad contratanic dard por terminade da orden de compra y notificard al
lo dectare contratista incumplido No cumplir con el peso de entrega establecido en ta ord s
compra Si el proveedor ba mgumphdo Io contemplado en ¢] parrafo Giimo del numeral Clee
% del valor total de la erden de cgmpra, considerés

licha, s¢ te aplicard una multa del 0,2 9
como peso maximo de incumplimicnto de hasta 0,5 kilogramos del tota
Emplear Se solicitard ¢l cambio det lole de produccidn. Productos de us

havan side aprobados por AGROCALIDAD ¢ a su vez se encuentren mial utilizados

encuentren trazas en ¢l producto En caso de producirse una segunda rei
Contratanic notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de res
spension del Catdlogo Dindmice Inclusivo. Incumplimicnios de requi
- determina que los alimentos no cumplen con los requisitos minim

proser
cual serd 4 al proveedor por el adminisirador de la Orden de C
producinse una scgunda reincidencia, ta Entidad Contrataitte notificard al
oficio y documentos de respaldo; y solicitard Fa suspensidn del Catdlog;
Incoroplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas, iransport

'R/\NSP()R’I
IVA, ARCSA - DE -067-2015-

topio hasta el |

dei monto lotal de
proveedor cubrird ¢ 100% de los bienes con dafios o alierac
maniputacion, mala calidad de ja maieria prima o componenies

ciadel mal estado o

9 del proveedor del Catalogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento defa orden de comy]

3 velerinario que 5¢
> e

ase

el caso del pesc:

LCtos

esperdicios que
suclo del vehic
alimento:

de compra. FEn nas

dei correspondic

cion o lmxcxdd(‘ snel

SiFva Coma respa
es a {in de garar
cncionar que losco;

TONES SANC
por la Entidad

> Conei

¢i fin de realiz

en su tolalidad, ‘&
RCOP a fin i

dose
de fa orden de ¢

NE

SERCOP, med:iale
Dindmico Inclusd o,
v logistica e

qu¢

ios minimos de a fich
s eslablecidos er i
sohrara una mulia equivatente al 0,2 % del valor tolalide la enirega pat
mpra. Lin case d-
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infracstructura Si se determina que Jos alimentos no han sido eatregados
cobrard una multa cquivalente 21 0,2 % del valor otal de la entrege pard
al proveeder por ¢f administrador de la Orden de Compra. Un casd de pr
reincidencia, la Fatidad Contratante notificard al SERCOP, mediante ofi
respalde licitard la suspension del Catalogo Dindmico Inclugivo. In
conformacian de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Sis

alimentos no han side entregados conforme a los pesos y Lipos requeridas e

cobrard una multa equivalente al 0.5 % del valor total de la entrega parcid
al proveeder por ¢f administrador de la Orden de Compra. Iin caso de pri
reincidencia, 1a Entidad Contratanie notificard al SERCOP, mediante ofi
citard la suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. In

2:2003, 1) En caso de reincidenci entidad conlratante solicitard
dLI MAGAP (entidad reclora) la verificacion del incumplimienio de esta
de dos dias de entregado ¢l producto); en caso de que se veriligue esie i
catidad coniratante contando con el Informe emitido por ¢l MAGAP no
¢l [in de realizar la exclusion definitiva del catdjogo.

- REQUISITOS ESPECIFICOS: PESCADO Requisitos fisico quimic
reltigerades o congela ABLA 11 REQUISITO PARA LOS CAMA
CONGELADOS REQUISITO MIN MAX METODO DE ENSAYO Nit
(bxpn,\ddo como mmh mg/100 g -=-ev 30 NTL INEN 182 Requisitos m
refri wngelados TABLA 12 REQUISITOS B
RIGERADOS O CONG
¢ Métdo de ens: Recaenio de microorganismos mesdlilos, ule/g
G90,12 1. coli, ufcig S <10 10 2 AOAC 998,08 Staphylococeus aure
100 1000 2 AOAC 2003,11 Salmonclla /25 g 3 no detectado - O NTL
cholerae/25 g 5 no detectado --- 0 1SO/TS 21872-1 Vibrio parahacmoly
- IS0y 872-1 dénde: v: Ndmero de muestras a cxaminar m: indi
para identificar nivel de buena calidad M: indice maximo permisible par
aceprable de calidad ¢: Namero de muesiras permisibles con resultados
de Himite de contaminantes ] limite maximo de contaminantes no debe
la siguicnte tabla TABLA 6. LIMITIE DEE CONTAMINAN
mg/hg LIMETE MAXIMO METODO DIF ENSAYO Mereurio comno Hg
como Pb. mg/hg 0.5 OAC 999,10 Cadmio como Cd, mg/hg 0,5 OAC Y
Arimdticos policicli
gases- FID Benzo pireno, ug/kg FUENTE: NTE INEN 1896:2013 CAM
tamano Los mariseos congelados, ensayados de acuerdo a las norma
correspondientes, deben cumplir con los requisitos establecidos en 1a

Al

P/\l(/\ i U'\ }‘

REQUISITO PARA LOS CAMARONES CONGELADOS REQUISIL
5 ENSAYO Nitrdgeno hasico voldtl total mg/100 g ----- 30 NTE INT

s NTE INEN 456:2013 1

pucdan ocasionar un peligro para la salud. Requisitos microbioldgicos 1
cumplir con lo indicado cn la table sienle: TABLA 12, REQUISITOS
PARA T.OS CAMARON
Recuenio de microorganismos mesélilos, ufe/g 5.5 x 104 10 x 103 AO
<10 10 2 AOAC 998.08 Staphylococeus aurcus coagulasa positiva, ufc/g
2003.11 Salmonella/ 25 g § no detectado --- 0 NTE INEN 1529-15 Vibri
detectad 01SO/TS 21872-1 Vibrio parshaemolyticus/25 g 5 no deid
TE INEN 456:2013 Requisitos contaminan limite md
no debe superar lo eslablecido en la tabla 8. TABLA 13, LIMITL MAX
CONTAMINANTES CONTAMINANTE LIMITE MAXIMO mg/kg M
Mereurio, como Hg 0.5 AOAC 974,34 Cadmio como Cd 0,5 AGAC 99
AOAC 999,10 Hidrocarburos aromaticos peliciclicos {¢n productos no
2 HPLC-DAD HPLC-FL cromatogralia de gases -FID FUENTE:
CAPACIDAD MAXIMA: Los provecdores que deseen participar e
podrdn hacerlo de forma asociada bajo la figura de
du Cnmuu’dli

acinnes de Productores, las Cooperativa
ios deberdn presentar copia simpie de R

Cooperativa de Comercializ . de Ja Agricultura Familiar Campesin
Superintendencia de Feonomia Popular y Solidaria (8 ), acrediiacié
entidad plblica competente que acredite asociatividad y que esté vincul
Familiar Campesina. Para consorcios tard los documentos babil
forma de asociatividad. il calculo de la capacidad maxima sc elabord (g

Centros d(, Awpm }m {

promedio, ¢l aporte
disponibles en el ador, sugeridas
completar una dieta de 2000 kilocalorias diarias, ¢
DISTRIBUCION DI PORCIONIS (g) DE INC
COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORC
ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DIA KCAL/DIA KCAL
PROMEDIO SUGERIDA DI CARNIE (2) DESAYUNO 25% 500 1500
3000 0 ALMUERZO 33% 700 21000 3 COLACION 5% 100 30000 M
LSO00 2 TOTAL 1I0%: 2000 60000 6 (1) Cuadro referencial: En ¢l casc
Giferenies catcgorias para tiempo de comida dicho porcentaje de alimenl
de fas otras caiegorias de ticrapo de comida. (2)La porcién de carne equ
ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra ¢l poreen
pescados v
endos tres tiempos de comida (desayuno 3.5 %, atmuerzo 11,6 % v mer
un aporte caldrico de 504,7 kilocalorias al dia; es decir 15142,8 kilocalc
PORCENTAJ DE PROTEINA POR CADA TIEMPO DE COMIDA
DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA total porciones/
ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORT): P()R(‘l()N /\I
APORTE dia PROTEINAS 1 3,50% 0.0 3 11,60% 2 10% 6 25,20% |
2333 keal/dia 200 keal/dia 3047 keal/din DIA ENE RGIA/ 2142,8 kea
AO00 keal/mes 13142,8 keab/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2
muesira una lista pe
canasta, pero no ne
que los mismos son sustituibles ¢
encuentren deatro de la misma
por alimenio. Ef cambio de pescado 0 maris
en el medio. Los alimentos de esta ficha qu
aprabados por la eatidad contrataate, previo acuerdo entre partes. T, /\BI
PESCADO Y MARISCO SUSTITUIBLES D ACUERDO A SUT
ENERGIA ESPECIE CLASIFICACION QPCION PESO l’l(()ML[)[()

0 se muestia en

amenle sc enconirardn lodos los productos den

e u!ns de acuerdo a las siguicnics p
Que tengan relacién

y en la canasia esta sujelo

TADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS (CODEX ALIMENTARIUS C

EN PESKE

»s (en productos no shumandos) 2 HPLC -DAD-FL

ncias LGxicas produdi

ADOS REQUISITO nm M ¢ METH

sociaciones de Productores. C
ion, Centros de Acopio y/o Consorcio que formen parie de fa Agriculls

co ¥ las porciones de proteina mas Comunes GUe se encuentr:
as para los ticmpos de comida establecidos, nccesar

A DE PROTEINAISE

marisces 4 la dieta con ¢l 25,2 % del wtal de fos alimentos que se consumen ¢z el d

1mes 0 7000 k

dos y mariscos clasificados por tipo, los mismos gue componen !

dn eniregados por ol pray

en la preseate i
al, 1a cual scrd v
rducirse una s
sio y documentc
cumptimiento en
i duumma q

10y documenty
cumgplimicnio ¢n

ta Direccion Pr iat
norma (en un meximo
uumphmu,m(‘ I
ificard al SERCCE, con
»s para los pesca s
RONES
rogeno bisico ve il
crobioidgicos los
ICROBIOLOGE 08
OS REQUISITC: am M
< 1041 x 105 3 .)/\(
vagulasa posti
NEN l"‘)-h A%
jcus
> maximo permi
1 identificar nive:
nise my M. Re 105
superar o establesido gp
"ADO Coniamingnte
0,5 OACY974,1 omi,

Crouatograf
ARON Requis
uatoriznas
ente tabla. TAL:
) MIN MAX M
N 182 Mélabi
0s producto

C990.12
b 5 100 !()OO 2
io chelerae/.
ctado 1SO/T
ximo de LOnldewnLLS
MO DY
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.10 Piomo, com:* Ph 015
umados) Benzo sren,
NTE INEN 456
csia ficha téeni

gistro como Asc
enilido por la
del MAGAP u
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tantes que facultsn esla
mando ¢n cueniz g peso

tabla 1. TABLA
SUN FIEMT
INTAJE DE

PORCION
0 1 COLACIGH
FERIENDA 30%
de no existir 12
0S¢ COMPENSAT
vale a 50 gramo:
vje de aporte cal

o

onda 10, O 0) 20 fand

L I)i/\ Y AL
otat alimenio '}
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(keal) 100 g Fnergia en funcidn del peso de fa porcion (Keal) PESO TOTAL () PESO T3 TAl g

PESO TOTAL (kg) PESO TOTAL kg PESCADO FILETE DORADO/
PICUDO/ BONITO* CORVINA 50104 52 18 900 OTROS FILETES
700 14 TH.APIA * 50 96 48 14 700 MARISCO MARISCO CAMAR!

MIXTURA DE MARISCOS 50 74 37 3 150 CALAMAR 50 92 46 3 150 *Dantro de
tituir por cualguicr olga especic de p

de pescado y owros filetes de pescado se podrd
acuerdo a ta regidn con caracteristicas alimenticias similares. FUENTL:
ELABORADO POR SERCOP, 2016 La canasta deberd estar compuesta
tipo de carne de filete de pusuddu (L8 k) 1 tipo de carne de otro
: 1 tipo de carne de mariscos (0,6 kg) Esta composicidn se muestra
& ()MPOSI( 10N DI UT\A ( AN/\S IA DEPE S(‘AI)OS Y M/\RIS( O

AN/\

ML e ‘\J 1 OTRO!
2016 Eista Ix( ha se acoge a la
(SERCOP), R
1.AS DISPOSICIONES PARA T.A ADQUISICION DE ALIMENTOS
CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL EC
uspee mente en el Art 1.- Ambito de aplicacion y Art.2 Alimentos p
¢l Feuador, ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE,
de ca 15 gue se requicren de forma mensual, la entidad contratante d
de persenas
reguieren por mes, El ngmero minimo a adquirir es de S0 canastas al m
erupo elario a las personas mayores de 18 afios. Para grupos de menor ¢
compras minimas desde 10 canastas por mes, para [o cua s adjunta el
referencial con las porciones y aporte caldrico sugerido para cada grupe
APORTE CALORICO Y PORCION DE PROTEINA SUGERIDA PO
ETARIO RANGO DL EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERI
CONSUMIDORES POR CANASTA 324 dm)\ 1500 30 gr.
afios 1900 50 gr. 1 11 a 14 afos 2300 50 gr. L 15 a 17 afios 2500 50 gr (
Para las instituciones que cucnten con nulnut istas o tengan delinido
segiin su necesidad institucional, podrdn planilicar las compras segln s
pdrmuldru la tabla No. 4 servird de guia para ¢l cdlculo de canast
solo es referencial. CALCULO DE CAPACIDAD PRODUCTIVA. La
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacion, Centr
Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Se dard prioridad a Jas organiz
produceion acuicola tibre de productos quimicos, hormonales y demds
genies), extendicndo su cupo de hasta
cuando cuenten con una certificacion de alguna entidad pablica o priva
produccion. 12} proveedor se compromete a entregar su producto ¢n chd
ho obstante ¢l proveedor podrd cscoger el drea de cobertura (cantonal,
segta s capacidad productiva.

INADO: A, ALMACENAMIENTO EN REFRIC
v 2 y 140 3) Bl pescado /o marisco se Hevard a las inst
iva demara; Jas instalacioncs serdn capaces de mantener el py
comprendida cntre 0°C y -49C s planes de rolacién de las existencias
ulilizacion adecuada del pescado; ef pescado se almacenard en bandejas
rodeard de cantidades sulicientes de hiclo picado. B. ALMACENA
CONGELADOR (Fases de elaboracion 3 y 20)|4] Las insialacion
pescado a -18°C o temperaturas inferiores. con oscilaciones minimas de
CARNE DE PESCADO El pescado entero, eviscerado, descabezado 0
a una lemperatura no mayor de -300C, hasta su congelacion complela, |
una temperatura no mayor a -270C en camaras frigorilicas o ¢n equipos
para ¢f efecto. Tl pescado congelado, en filetes, deberd mantenerse a un;
de -270€, desde la congelacién hasia ba venta al pablico. Bl tiempo mas
able. en estas condiciones, serd de hasta 3 meses afo. 2, CA
L.os mari

deshidralacion y 1a exidacidn scan minimas. Bl producto se mantendrd
de modo que mantenga su calidad duranic el transporte, ef almacenami
requicre cumplir con !ds siguicntes temperaturas para mantener la cade
en la tabla 10 TABLA 10. TEMPERATURA PARA MESCADOS Y M
ALMACENAMIENTOS PRODUCTO REFRIGERADOS CONGELA
Temperatura °C Conservacion dias Pescado graso 0 a 20 C-18°C 1201
218 °C 240 Pescado plano 0 a 20 C =18 °C 270 Molusco 0 a 20 C -1t

AH,[ 5 4 MAR!S( ()S 0,6
solucion del Servicio Nacional de Contr

eliabo
LXC

S189C 180 FULNTE: Dominguez. 2009. Recomendaciones para fa cong

alimentos perecederos.
ADO: Este producto se requicre un sislema de envasada al
'nndnm a (EAM) La carne del pescado/marisco debe quedar Tuera de
inspeccionard ¢l material de envasado antes de utilizarlo para comproba
contaminade; Personal debidamente capacilado inspeccionara a interva
integridad del en del producto acabado para verificar la cficacia de
eorrecto funcionamicnio de la mdquina de envasar; Una vez cerrados b
praductos EAM o envasados al vacio se traslad con cuidado y sind
refrigerader donde s¢ almacenardn. Los mate
irecto con los

1 para Ia salud humana, modificar fa composicion
Gn de las caracterisiicas organolépticas de la carne
podrin util Adhesivos - Cerdmica - Corcho -
Resina intcrcambio idnico - Papel y cartdn « Celulq

5 8¢ deberd tomar en cuenta la NORMATIVA TE
08 PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE AL
IMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZAC 10N
S ; \TOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA
A, CARNE DE PESCADO Para el transporte y almacenamicnto del

cmplearse cajas de material xmpumcthlc de preferencia no recuperables después de su

recipicntes de materiales inoxidables, sin espacios muertos y de una es
una limpicza tolat y un desagiic completo, B. CARNE DE MARIS
debe ser
organoléptica, 1l envasado EAM o envasados al vacio y ¢l embal
condiciones que manieng caracieristicas del producto y aseguren
atmacenamicnto, iransporie y expendio

- HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que entren ¢n contacto
carne o partes comestibles de animales deberdn: - Manicner un niv
personal: - Usar ropa protectora apropiada a las

LABORADO POR S}

siro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en donde se resuelve “EXPiZ

que van a ser usuarios de este servicio y multiplicar por el némero de canas

5 a7 ahos

stas al me;

y camarones congelados se preparardn y envasardn de manera que la

y envolturas gue ¢sién en contacle dll‘ el ¢
alimentos tienen que estar fabricados de acuerda con las buenas practl
“tura para que no transfieran sus componenies a tos alimentos ep cantidades que |

"NICA SANITARIA PARA

esistente a Ja accion del producto, de manera que no altere suicomp
je deben b

directo o indiree

unstancias, v aseguiaise de que 2

0 168 84 18 200G
[RUCHA * 301
ON 50 106 336

INCAP 2012
por al menos: T
liletes pescado (1.4 kg)
enla tabla 4. TAULA 4.
CLASIFICACION DE
PLESO TOTAL N
STAS POR PIE

tacion Pablica

DESTINADOS
JADOR”,

oducidns ¢ cult
Bara determinar ¢
herd definir el n

maro

s, considerando cxmo
dad se podré realizar
iguiente cuadro
uario. TARB

DIA ]
A NUMERO DI
175040 g0 2840
3 Adulto 70[)0
nimero de cansias
3 requerimicnlo!
btin grupo clar 0]
apacidad produciiva pgr

s de Acopio Y/
aciones que real E
roductos restringzios
. siempre

a que avale ¢s
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rovincial 0 nact

DOR (Fases de
cs de refrigeraci v sinl
b a una temperatusi
garantizardn una
poco profundas * se
AIENTO EN

in capaces de ma:iienesc
las lemperaturas .
n filetcs, se debe % Hevar
cgo serd manten:io a
especiales destin:
) lemperatura ne
imo de almacena
RNI DE MARISCOS

n congelacion (-
nto y la distribu
a de [rio que se 15

RISCOS EN
308 Femperaturs
cscado magro 0
20 Crusticeo 0

ervaciin y trans ¢
racio o en aimésh
avona de la ¢ Se
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prodeciora no desechable sea limpiada antes del trabajo y en et curso de
guanies durante Ja matanza y ¢l facnado de los animal
asegurarse de que son de un 1ipo avlorizado para la activ

atimentos ¢
proteciora y los clectos personales en lugares separados de las zonas do
- REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS €
ACOPIO DIE HUEVOS: 1

- REQUISISTOS MINIMOS: Los productos que inlegran csta canast

congelados v contar con ef debido registro sanitario. A, PRODUCCH
la produccién primaria i proveedor garantizard la précticas acufcolas o
que fos animales se manicagan en adecuado estado de satud. La proced
varantizar presencia de buenas pricti uicolas y/o pesquera:
alimentacion de los animales, higicne gencral adecuada d
pesca. B, PROCESO DI NADO L. CARNE
requisitos de fa Norma INE}
congelados de produccion acuicola

. Bl pescado deberd estar en perlectas condiciones de conse

31

Especilice

ser transparenics, [a piel y fas escamas brillantes, tas agallas de color roj

normal. La carne después de su descongelacion deberd ser consistenie yje
comprimirlas con ¢l dedo, deberd desaparceer inmediatamente 12
abdominal deberd presenlar un aspecto brillante. 2. CARNE DEM

sabor deben ser los caracteristicos del producto. No se permiten olores ¢
persisieates ¢ inconfundibles que sean signo de descomposicion o carac
utilizados ¢n fa alimentacion. C. AMARONES. Se cumplirdn los requisit
Norm. cnica Ficuatoriana NTEINEN 436:2013, los mismos que se
19 (Requisitos Especificos).

- CONTAMINANTES MEDJCAMENTGS VETERINARIOS Y PL

CARNI SCADOQ. Fodos s medicamentos veterinarios para uso
deberd a fos reglamentos nacionales y las direcirices internac
con el Cadigo 1 de Practicas para ¢l Control de fa Ut
(CAC/RCP 38-1993) v las Dircctrices del Codex para el Isiablccimicent
Reglamentario para ¢l Control de Residuos de Medicamentos Veterinari

(CAC/GL 16-1993). Segin norma NTE INEN 1896:2013 “Pescados frescos refrigerados r

congelados de produccion acuicola”, se cumplirdn con los siguientes req
ve
PARA CARNE DET

TADO MEDICAMENTO 1LiM MAXIMO

ENSAYO Cloranfenicol, ug/kg 0.3 LC-MS/MS (limite maximo residual

MS/MS *Tetraciclin, ug/kg 100 HPLC-DAD *Oxitetracicling 100 *Clo
Sulfonaminda, ug/kg 100 HPLC-DAD *sulfornanida 100 *Suifametaci
*Sulfamercina 100 *Sulfatiazot Quinolonas, ug/kg 100 HPLC-DAD *E
~danalloxacina 200 Fluquilema Florfenicol, ug/kg 100 TIPLC-MS/MS
leuco verde mataquita,ug/kg 2 HPLC-MS/MS Limite mdximo de res
TABLA 12 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS PARA CARNE DE PE
LIMITY: MAXIMO METIODO DI
Dioxinas pp/g 8 Cromat
Cromatografia de g *Aldrin, ug
tetracloro befenil, u kg 30 3.4.4,5- tetraci
2,3,4.4 pentacioro hm,nil ISDON+23
ictraclorobifenifo 15 DDT 1000 3,34
1523 5.5, hexacloro bifenilo l’i 44 3,5 hexacoloro bilenilo 15 2
MARISCOS. CAMARON. [} Hmile maximo de residuos de medicame
camarones de proguccion acuicola son 10s que se encuentran en la tabla
RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS MEDICAMEN
METODO DI AYQ Cloranfenicol, prg/kg (Hinite méximo residual
Cromatografia de gases - MS/S Nitrofurano, pa/kg (AMOZAOZAHD
Fetracichna, pg/kg 100 HPLC-DAD *Oxitetracicling, ug/kg 100 * Clor

o bifenil + dicldrin
4,5 TETRACLOROB

‘NIl

Sulfonamidas, ug/kg 100 HPLC-DAD *Sulfanimaiida 100 *Sullametacina 100 *Sulfadiz”

160 *Sulfameracina 100 *Sulfatiazo! Quinotonas, pe/ke 100 TIPLC-FL)

Acido exelilice 100 - Danafloxacina 200 - Flumequina Florfenicol, pg/kg

Verde malaquita mas leuco verde malaquita, pg/kg 2 HPLU-MS/ME FL
456:2013 Ll Hmite 1
son los establecidos en fa tabla 8. TABLA 8. Residuos ¢ de plaguicidas P
\lf\)\l’w() ME !()I)() PE ENSAYO Compuestos Organoclorados incly
C I) Dioxinas pg/g - EQT - PCDD - F-PCRB -

- Aldrin, ng/kg 200 - Cloradano iso A, p
-te\racloro bifenil, , ng/kg 15 - 3,4.47 5-tet

23445 tetracloroblfemlo 15-DDT 1 000 -
4.4°5 hexacloro bifenilo
hexacloro bifenilo 15 FUENTE: NTE INEN 456:2013

0 DE ENTREGA: Ui plazo de entrega, comenzard a correr a

I’I A7

de Ta orden de compra, seghn cronograma cstablecido de mutuo acuerdd entee a entidad
conlzatante y ¢l proveedor, Para el efecto, ¢f plazo entre cada entrega pa cial def producic,

de minimo 7 dias y méximo 15 dias, salvoe condiciones de caso fortoito
eventos, desas
del Cadigo i A fin de ¢
previo a suscribir ¢l acta de entrega-recepeion parcial, pesaed Jos produ
proveedor a fin de verificar que se cumpla con ¢ peso requerido. En el
el peso es menor de lo quc debia haber entregado de mancra parcial, se
acta enticga-recepeion, el proveedor deberd completar el peso total con
suseripeion del acta entrega-recepeién definitiva.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién

cargo « las partidas presupuestarias de la entidad contratante },cmradord de Ja orden de
a; fos que serdn readizados después de

en dolares de los Estados Unidos de Norleaméri
suscripeién del acta de entrega recepeién (lotal o pdrudi) y ala que se

mple de la orden de compra y la factura cmitida por ¢l proveede
ardn pagos parciales, segin ¢} cronograma de entregas parciales, ¢
acuerda entre fa entidad contratante ¥ ¢l proveedor.

PERSONAL. CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador,
icipar deberd contar con un administrador por 300 canastas. El
presenta Certificado de formacion o ca ¢ al men
maniputacion de alimentos o Certificado de salud o¢ nal para
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. - Certi

ta manipulaci
ad de que se trate,
desinlectarse inmediatamente las manos v ta rapa proiectora cuando hayan gsia
con partes ancrmales de los animales que pueda contener patégenos trasmitidos por Im
“ubrir inda herida o corie con una venda impermeable; v - Guar i

JION PRIMARIA Garan

| personal y ef equipo de prodh z idn
ESCADO.
NEN 1896:2013 “Pescados y frescos refrigerados o
0s mismos que se establecen en ellnumeral 19 (Rewzisito

citat rmducid

cgtablecen en ¢l neeral

ion de Medicamentos Veterina

narios permitidos TABLA 12 RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VE

SAYQ Compuestos organocloratos incluidos PC
fa de gases -BCD -EQT -PCDD -F-PCB *Hecla cloro, uglk
200 Cloradano iso A, ug/kg SO DDE + 3,4
44, pentacloro bif

pentacloro bifenilo 15 2,3,3,414,5 hexacloro bi’ai

imo de residuos de plaguicidas, en los camarones de produccion

pcnl'xcloro bifenilo 15 -27.3.4,4 pultacloro b:feml 15 - DDD +2.344°5

234455 hu.ack)r bifendo 15 -

¢s o fendmenos naturales imprevisios, de conformidad con to que manda
iorarse en ta cantidad de entrega parcial fa entidad contralaite

Je puede haber
NALES Y EL

deberdn enconts 2rse

e pesca adecua
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R L
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. coli, ufe/g 120
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a 100 *Sualfadiac s 1
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‘erde malAquita uis
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01523443

10s velerinarios, »
6. TABLA 7.

'O LIMITE MA
0,3 LC- M§/M3
SEM) 11.C-
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PNTE N

AGUICIDAS 1
dos PCBs 8
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o/kg 50 - Clorad
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serd
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s 400 horas) ¢ experiencia (al menos | afio) en adminisiracion de al
alimentos y cadenag de distribucion de alimentos. (certificada olorgado
cmpresas canpesinas en el drea de comercializi
Coordinar la logistica de cnirega a tempo en ¢ lugar acerdado con la en
Gestionar la disponibilidad de productos para ¢l armado de canaslas, 3)
sccesario pars ¢f armado de canasias (flujo de procesos). 4) Revisar
requeridos en esta ficha cuenle con las caracteristicas requeridas de la ¢
especificaciones proparcionadas en Ja presente ficha, Personal de servie
desce participar deberd contar con 1 persona por cada 300 canastas a ¢li
servicio deberd contar con periencia y conocimiento en servicio de ¢
manipulacion de alimentos de al menos seis meses y preseniar certificad
emitido por ¢l MSP para la manipulacidn de alimentos o enlidades priv
deberd estar puntualmente cuando requicra el administrador de 1a asocia
dependerd del tiempo que se demore en armar y embalar todas las canas
Descargar los alimentos gue legan al centro de acopio. 2) Lavar y/c
segtn sca ¢f caso. 3) Clasificar los alimentos y embalar de acucerdo a
ficha. 4) Pesar los alimentos y armar las canastas 5) Cargar as ¢
distribucion. 6) Descargar las canastas en ¢l lugar acordado por faen
PRECIO DIE ADHESION:: USD. 50,44 por cada canasta de 4 kg d¢
crustaceos); incluide transporic al lugar acordado por la Lntidad Contrats
incluye IVA).
- DESCRIPCION GE!} AL Proveer alimentos - PESCADO Y M4
para la preparacién en tres tempos de comida: desayuno, almuerzo, met
correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades caldricas de
por pessona, es decir 60000 kitocalorias al mes.
- ROTULADO: Ef rotulado de estos productos debe cumplir con o e
INEN 022, En la ciqueta se debe declarar si el produclo ¢s de pesca o a
Ja ctiqueta que ¢l producto debe conservarse en condiciones que mdan
transporte, ¢} almacenamicnto y la distribucién. Cada envase, deberd ind
marca del proveedor. by variedad de pescado, ¢)  lugar de fabrica
unidad 81, ¢) fecha de elaboracion, 1) ndmero de lole, y g) Te;
< APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORM
ECUATORIANAS INEN DE PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQ
CODEX CACTRCP 32 2013-07), y la Norma Téenica Licualoriana, NT
“PESCADO FRESCO, REFRIGERADO Y CONGELADQO. REQUISIT
- CALIDAD: A, PRODUCCION PRIMARIA RECEPCION. Para
deben cumplir con las siguientes especificaciones: - Curaci
propias del producto como aspecto, olor, extura, ete. No poseer
ta descompasicion y/o ummmmdunn por ejemplo, TVBN, histamina, 7
de plaguicidas, nitratos, eic.; ento de materias oxiranas;
como ol tamafo del pLsu\d() v/o marisco; Se rechazard el puscado/mur&
contiene sustancias dafinas, descompu o extrafas que no sc elimin
nivel acepiable mediante los procedimientos normales de clasificacion ¢
{acilitara informacion sobre a zona de captura. B. FAENADO. EVI
(Fases de elaboracidn 6 y 7)[1] Bl eviscerado se considera completo cua
tbo intestina} y os érganos internos. Se dispondrd de un suministro suf
limpia o agua potable para tavar 1a supesficie del pescado con el finde ¢
y al pescado v,
ventral; FILETEADO, DESUELLO, RECORTE Y EXAMEN A CON1
ctaboracion 8 y 9) 2] Se dispondra de wn suministro suficicnte de agua ¢
potable para lavar: - I} pescado antes del fifcteado o ¢l corie, esped
descamado; - Los fitetes después del fileteado, el desuello o el reec
cualguicr rastro de sangre, escamas o visceras. Il examen a contraluz de
realizard por personal especializado en un ugar idéneo que aproveche a
¢ una téenica eficaz para controlar los pardsitos (en ¢l pescado {resco)
cuando se utilicen especies de peces expuestas; 1.a lemperatura cor obj
histamina o un defecto, los filetes de pescado s¢ cubrirdn tolalmente cor
de manera apropiada en recipientes limpios, se protegerdn contra la des
CARNE DE PESCADO Se aplicardn criterios apropiados de evaluacion
determinar la aceptabilidad del pescado y eliminar ¢l peseado que prese
respecto a las disposiciones sobre calidad esencial de las normas corresp
pescada de cspecies blancas se considera inaceptable si presenta las care
Picl/haba: arcnosa, colores apagados con motas de baba pardo-amariile
acos. hundidos, descoloridos Agallas: gris-pardo o blanqucecinas, bab
compacta o coagutada. Olor; carne con olor a aminas, amoniaco, lechos
pitrido, rancic. B pescado, deberd presentar un contenido miximo de n
49.3 mg por 100 g. expresado como nitrdgeno. 1 pescado deberd prese
6.5 ¢nla carng interna v 6,8 en la carne externa, 2. CARNLE DEMA
NTE INEN 436:201 3, les productos contemplados por las disposiciones
deben preparar y manipular de conformidad con lo eslablecido en el Re
Précticas de Manufactura para alimentos procesados del Minisierio de §
requisitos sanitarios minimos que deben cumplir fas industrias pesquera
CAMARON Se requicre camarones clasificados de tamafio mediano, o2
especifican en la siguiente tabla. TABLA 9. UNIDADES DI COLAS 1
CADA 300 ¢ TAMANO CONTEO (con referencia al peso de las colas)
300 gramos MEDIANO 26/30 28 31/33 33 36/40 38 FUENTI: NTE
- INFRAESTRUCTURA MINIMA: Lns establecimientos deberdn in
circulacion de tos productos proyectado de manera que se eviten posible
contaminacion, se reduzcan al minimo las demoras en los procesos que
ulterior disminucion de la calidad y se evite la contaming da d
con las materias primas. Para el disefio y ta construccién de establecimi
pescado se deberdn lL rer ¢n cuenia las recomendaciones siguicntes: Par
desinfeccion: Las superficies de las paredes, Jos labigues y los pis
de materiales lmpcrmcahlc.\ y alixicos; “fodas las superficies con
comtacto ¢l pescado, los martiscos y sus productos deberdn estar hechas
la corrasion ¢ impermeahles, de color claro, Yisos y fdciles de limpiar; -
tas paredes v tabiques deberdn ser lisas hasta una
pisos deberin estar construidos de una manera que facitite su drenaje; -
tuades en lugares clevados deberdn estar construidos ¥ term
i a acumulacicn de secicdad y la condensacion, asi ¢c
}as ventanas estaran construidas de manera que se red

in de

meny

5

{}

3

FCCCSOMNOS
reduzea al m
particutas: -
acumulacion de suciedad y - Cuando seu necesaria, dispon
SCCLOS, Yue se puudan Jimpiar. De ser necesario, las
s pucrias serd lisa e impermeable; Las us

50R CONra ins
La superficic de

paredes estarén construidas para facilitar la Hmpieza (uniones redondead

cion de alimentos, v otros

marisco eviscerado con el fin de eliminar la sangre y ag

altura apropiada para I

mentos y/o logis
por asociaciones -
) TAREAS: 1
tidad coniratani
Coordinar i parsor
que tos producio™
nasta, de acuerde
o: Bl proveedor e
borar. Ef persona’ de
nbalaje, higiene *
o de salud ocupa fonal
das afines. El pe sonal
cidn y su jornad: iabor,
as. TAREAS: 1}
mpiar los alim¢ 2tos
1 peso solicitado 5 est
nasias en el vehizalo d
tidad contraiante
mariscos (pesca
nie (1] precio s

RISCOS destir
icnda y colacion &,

2000 kilocalorias sharias

tablecido en el 112
cuicubtura, Seinciward
pan su calidad dizante
icarse: a) nostbre i
ion, d) masa J2ta,
2istro sanitario.
FLCNICAS
JEROS (CPE IN:
T INEN 183:197F
0Ss”
¢l pescado y mark
eristicas organol¢
ndicadores quim-tos ¢
nelates pesados dug
“aracteristicas fisicas
Lo del gue se sepgue
rdn o reducirdn: an
preparacién; se
CERADO Y LAYAD
ndo se han climi:ado ¢
ciente de agua d: mar
iminar escamas i.clias
visceras de ta ¢ idad]
RALUZ (Fas
ct mar timpia o7 §aa
almente si se ha
rie con ¢l [in devimin
los liletes sin pi-ise
maxime la Humsacio;
deberd emplearice
10 de controlar 1z
hielo o se n,lrn, Tardn
idratacion, 1.
sensorial para
1e una merma ¢l
ondicates del Cu .
cteristicas siguienies:
ta Qjos: concaves
amarillenta opa.s
y, Hactico, sullurc al
trégeno basico varitil
tar un pH maxinc de
RISCOS Segin nooma
de la presenie nerma s
lamento de Buei:ss
atud Pablica y co
§ y aeaicolas.

o5

15 CAMARONE:
Unidades prome
NEN 456:2013
tuir un modelo cx
s fuentes de
udieren dar ug
e 1os productos
nlos de elaborac a de
a facilitar la limp
0s deberdn eslar hechas
as que pudiera e:rar g
e maicriales inies
Las superfic'ts de
AS OPCTaciones; [
i.08 techos
inados de mane: x que
mo el esparcimiz &0 dg
uzca al minimo Ly
edes moviles de
/entanas serdn fi
iones de suelos
as. Para reducir <
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minimo la contaminacion: - La disposicidn de los establecimientos
reducir al minimo Ja conlaminacion cruzada, o que podrd conseguirse
fisica o cronoldgica: - “Padas las superficies de las zonas de manipu
maicriales no i6xicos, lisas ¢ impermeables y hallarse en buen csiado de
al minimo la acumula
riespo de conlaminacion fisica; - Se dispondrd de instalaciones ade
manipulacién v ¢l lavado de los productos, con un suministro suliciente
esos clectos: -
almacenamienio o la produccion de hielo; - Y.as mparas de los tec
doladas de proteccion idénea para impedir que se produzca containinaci
olros materiate Habra suficiente ventilacion para eliminar ¢l exc
ofores desagradables, y se evitarin la contaminacion cruzada por acrosoe
de tos medios necesarios para lavar y desinfectar el equipo, cuando progs
de agua no potable deberdn identificarse claramente y separarse de las d
evilar la contaminacién: « Todas las cafierias y conduclos de evacua
en condiciones de soportar una carga maxima; - Sce reducird al mini

deseehos solidos, semisolidos o liquidos para impedir fa contaminacion;):

claramente los recipientes para despojos y materiales de desecho, los cu
convenicntemente dotados de una tapa que encaje perfectamente y cons
impermeable; - Se dispondré de instalaciones separadas y adecuada
comtaminacitn def pescado por: - suslancias venenosas o nocivas
SO, envases, eic.; - despojos y materiales de desecho; - Se dispon
adecuadas de lavabos y retretes, aisladas de la zona donde se manipula ¢
impedird ta entrada de aves, insectos, y oras animales, plagas y pardsito
ahastecimicnte de agua estard provisto de un dispositivo de refllujo coan
- PRESENTACION: Gaveta Plistica de Calado Total de Polictileno d
dimensiones 34 ¢m x 36 cm x 30 em, con un peso aproxiniado de 2.2 kg
una (emperatura de trabajo de -20° a 30° (°C), dando asi un peso minim
liena. Las gavelas deslinadas al transporte de alimentos serdn de propied
proveedor. el mismo que deberd garantizar ¢l buen uso de las mismas, e
podran ser empleadas para acciones ajenas a la del transporte de alimeny
provecdor deberd tomar en cuenta las recomendaciones y documentos g
iintidad Contratante referemte at uso de las gavetas. Segdn ¢l ndmero de
entidad contratante, la entidad definira ¢l tipo de envasado para los alim
esla ficha, EI proveedor deberd entregar sus productas solo en las gavety

mediante una s

6n de baba, sangre. cscamas y visceras de pescado y se disminuy: w2

Se dispondrd de instalaciones adecuadas y suficienles para cl

materiales almacenads

vstard proyectads vara
1cid
ncifn deberdn zot de
Mmanera que Se foduzea:

uadas para ia 3
de agua ira pota i a

hos estardn cubic ias o
n por medio del vidriolu
2s0 de vapor, huao y

Se dispendrd
a- 1Las trberias)

¢
agua polable, a fim de

ciGn de desechos
mo ia acumulaci
Se identifys
les estardn
ruidos con mater
 para cvitar la

r4 de insialacioy
pescado; -

s ¢l sistema de
to proceda.

iha densidad .
(vacia) y que p
de 16,606 kg por gave
ad exclusiva det
dectr que ésfas i
os. Bn adicidn el
¢ propoercione I
canastas que re
ntos cotrespond:
204N cOomo se

zra |4

https://catélogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=l()4.,,

realizarse un anticipo. s presentard la garantfa del buen uso de anticipo
al 1609 del vator recibido por esie concepto. B proveedor cubrird el 108
dafos o alieraciones por embalaje, manipulacidn, mala calidad de ta ma
componentes empleados en su produccion. « Ef proveedor firmara una ¢
canje de los producios que se encucatren ¢n mal estado o delerioro, comy
pudricion o toxicidad en el empleo de plaguicidas. « La Entidad Contrat
dei mal estado o deterioro del producto en el acta de entrega tecepeion,

come respaldo v se proceda con ef cambio respectivo. La Entidad podra
fin de garantizar el cumplimicnto de fas caracteristicas descritas enfa pr
mencionar que fos costos de estas verificaciones serdn cubicrtos por la I
- PRI TACION: Gavela Plistica de Calado Total de Polictiteno di

2.2

dimensioncs 54 cm x 36 ¢m x 30 ¢m, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que per

una emperatuta de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un peso minim
Jlena. Las gavetas destinadas al transporte de fruta frescas serdn de propi
proveedor, ¢l mismo que deberd parantizar el buen uso de las mismas, ¢
podran ser empleadas para acciones ajenas 4 la del transporie de fruto [
proveedor deberd tomar en cuenta las recomendaciones y documenlos g
imidad Contratanle referente al uso de Jag pavetas, Segiin el ndmero de
entidad contratanie, la entidad delinird ¢l tipo de envasade park fruia, 1
entregar sus productos s0o en Jas gavetas segn como se especifica ¢n

pequea se definird su presentacicn segidn lo que requiera la entidad confiratante. La entic
14 el buen estado de las gavelas duranie su permandncia en las instalazionds

coniratante garantiz
de {a catidad contratante.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Arca de almacenanticato
fruta. - Arca d
que sean ulilizadas. - Area para almacenamicnio y despacho de fruta, es
fresea v ventilada, Para evitar dafios al fruto no debe exponerse al sol.
deberd ser Hso con la finalidad evilar acumulacion de particulas de polv
humedad en la infraestructura

. REQUISITOS DE MADUREZ: Los frutos deberdn recogerse cuida
desarrollo v estado que les permita soportar un transporte, manipulacion
gure su Hegada en condiciones satislactorias at lugar del destino. Ad
su consumo en Gplimas condiciones dentro de fos siguientes sicle dias d
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: i.os pagos por Ia provisidn
cargo a las pastidas presupuestarias de la entidad contratante generadora
en eiectivo (dolares de los Estados Unidos de Noricamérica) inmediatar
suscripeion def acta de entrega recepeion (lotal o parcial), copia simple
Ja factura emitida por ¢l proveedor. De ser ¢ caso, se realizardn pagos pi
cronegrama de eniregas parciales, establecido por mutuo acuerdo cnire

2

< proveedor.

. DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos frescos ~ FRUTAS
preparacion en tres tempos de comida: desayune, almuerzo, merienda y
correspondicnies # un mes, que satisfagan Jas necesidades caldricas de 2
por persona, es decir 60.000 kilocalorias al mes.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORM
CCUATORIANAS INEN PARA: « FRUTAS FRESCAS, REQUISITOS
papava + 1737, imon + 1§36:09, pifia » 1872:96, manzana » 1909:09, to
guayaba v 1928:92, naranja » 1929:2013. pera » [930:2013, mandarina *
2005-09, sandia » 2427:2010, moera Para los fruios que no se encuentran,
dor se utilizara la Norma “International Standards for Frust and Ve;
para fa coeperacidn y Desarrotlo-OECD, 1962). La presente ficha 2plid
frutos frescos destinados para la preparacion de alimentos en tiempos d
almueezo, merienda y
caldricas de 2000 keal diarias por persona.
- CALIDAD: S¢ dard cumplimicnio a las NORMAS TECNICAS EC
1a International Standards for Fruit and Vegetables (Organizacion pata |

stinada para ubicacidn de fas gavetas. Las gavetas deberdn

aciones correspondicntes a un mes, que satisfap

por un vator equ + alentl:
7 de los bienes'von
cria prima o
arta de comprom 2 de
s por ejemplo plagas,
ante dejara constincia
fin de que esta sirva
realizar verificacioncs
csente {icha, cab
ntidad Conlratar
e alta densidad

inite

) de 16,66 kg porgaveth
i

edad exclusiva i
decir que éstas
:sco. En adicidn
1e proporcione i
canastas que re
proveedor deber
sta licha; para la

de |
vz

60y limpi
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a debera ser ohsa
1 Techo, paredes,
)y conceniracion e

dosamente y pres
y almacenamier.
mas deberd gara
> enregado ¢l productc
cf bien se realiz -4

de Ja orden de ¢
nenic despuls de
e la orden de con
arcial

destinadas para s
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S TECNICAS -
+ 1755, aguacaie’s 1755,
nate de arbol = 1911:09
1997:09, grana
normalizados en
etables” {Organ
para la adquis
comida de &

IATORIANAS THEN
cooperacién y

especifica en esta ficha,

134929123 | CANASTA FRUTAS FRESCAS 45(1 19,9800 0,0000 899,1000 0,0000 899.1000 | 5900
. ANTICIPO ¥ GARANTIA: La entidad contratante podrd consideraf la entrega de ui - meses) 000 001
anticipo que podra ser de hasta 50% del total del valor de la orden de compra. Fin caso d¢ 330801
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Desarrollo-OECD, 1962). A fin de garaniizar 1a buena calidad e inocui
proveedor debe

organizaciones, para cada fruto. Si la entidad contratante descara const
Buenas Agricolas o la aplicacidn de las normas INEN o inter

produccidn de sus proveedores, deberd solicitar a ta Direccion Provincial del MAGA
inspeccionada no - vmple
N olra mucsira; cuiaquidr

AGROCALIDAD un informe de muesiree ¢ inspecei6n. Si ta mucestra
COR UNO O de los requisitos cstablecidos
resuhtado no s actorio en esle
Guedando su comercializacié

ariables que se tomard ¢
icas. Calidad, Empagu
establecido por fa Entidad Co
generada ta Orden de Compra.

ta al acuerdo de parles interesadas y
enta para fa inspeecion so ntidad
alizard mediante una li

congtituido Gnicamente por frutos del mismo origen, variedad y/o tipo ¢

acogerse a las recomendaciones planteadas en ¢l Manual
Agricetas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de garantia de ias

repetird la inspeccion ¢
gundo caso serd motivo para considerar ¢l lote como

ac de la fruta ¢

dlar fa aplicacidn ¢y ias
Hacionales en la
PoE

2 las mullas resy
ecificacioney
ta de chequea

tanie, mismo que s¢ dard a conocer al proveedor una ve
i1 contenido de cada Jote deberd ser homogéneo y eslar
omercial, calidad . colop y

catibre, Ta parte visible del lote deberd ser representativa de todo ¢l contenido.

de Comercializ
iamiiiar Camp chidamente registradas dentro de
Popular y Solidar
Ceniros de Acopio
(im)pvrmivn de

SEPS (Supe:

r Campesina. Para consor: ré los doc umgnu\s habi
an 1il cdlevlo de la (dpd(,]ddd mi> elabora tomando en ¢
(lpﬂﬂg caldrico y las porciones de las [rutas mds comunes que sc encue
Feuador, suge para cada tiempo de comida (desayuno, colacic
necesarias para completar una dicta de 2000 kitocalorfas diari

DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE FRUTA SEGUN TIE M]’()S )

KCAL/DIA THEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DI ALIME
DURANTE EL DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDL

as Asociaciones de Productores, las Cooperativas de Comereia
o Consorcios deberdn presentar copia siniple de Registro como Asa
‘izx]ixucn’m. de ]u /\gricullum Famitiar Campesing emitido por la

~I-'PQ) Auuii(du‘(\ al MAGAP u ot

5, almuerzo y merie”

TAPACIDAD MAXIMA: 1.0 proveedores que deseen participar en esta ficha téenicy,
podrdn hacerlo de forma asociada bajo la figura de Asociaciones de Pre
s de Acopio y/o Consorcio gue formen parie de ta Agriculiu %

rintendencia de

culado a 1a Agricultt
fitanies que faculy
enta el peso pron.
tran disponibles ci: el

1. DISTRIBUC
: COMIDA PARA 200
0OS A INGE!
SUGERIDA DI

FRUTA /MDA (2) DESAYUNO 73% 5()0 150001 (‘()l /\( ION 5% 100 3000 1 ALMUE<Z0

33% 700 21000 1 C
2000 60000 4 (1) Cuadro rdcrenual En tl caso Lk no uusm Ids dx!uc
tiempo de comida dicho porcentaje de alimento se encontrard compensd
calegorias de tiempo de comida, (2)La porcién equivale a 100 gramos
k

tiempos de comida (desayuno 3,57%, colaciones 5%
caldrico de ilocalorias al dia; es decir 333

PORCENTA) RUTA'Y APORTE NI

.30 7476,19 FLABORADO POR SERCOP,

jamente se eacon

las mismas que componen la canasia, pero no neces

tra una lista de frutas clasificadas de acuerdo a su tamafio (grandes,

K000 0 TOTAL (1%
les categorias pa 3

do dentro de las iiras
romedio de {ruta

ABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra el porcentaje de aporte caliiico de
[rutas a la dicta con ¢} 12,46 % deb total de los alimentos que s¢ consume en el dia, ef $as t
y almucrzo 3.89%0, generando un aporte
3,33 kilocalorias al mes. TABLA 2.

3 () (KCAL) POR GADA
COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIE
porciones/dia (UNIDAD) fotal alimento/ dia TIPO DI ALIMENTO PORCION (UNIDA
PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD) % I'rutas |
% 00 % 4 12,46 % ENERGIA/DIA (keal) 71,43 100 77,7 ;249,21 ENERGI:AMI

IMPO ¥
DA

016 En la tabla
medianas y pe
rardn odas

dentro de esta canasta, sino que las mismas son una base de frutas que pueden ser sustitu-bles
entre eflas de acuerdo a las siguientes parametros: « Dentro de fa misma clastficacton pot tumago,

» Que se encuentren con similar peso promedio » Que tengan selacion con el aporte calor 3o pof
sujeto a fas frutas de temporada, La frula que sera

fruto. 1 cambio de frutas en la canasia csl
da por el proveedor dely er aprobada por la
paties. (ANEXO 1). TABLA 3. LISTADO DE FRL SUsT
TAMANO, PESO Y ENERGIA FRUTAS DIE AC "UERDO A SUTAM
PROMEDIO/PORCION DE FRUTA (g) ENERGIA POR PESO PRO}
ENERGIA (100 GRAMOS) (keal) UNIDADES/ PORC JON TOTAL }
TOTAL /PERSONA (0) GRANDES(1) (peso promedio 2kg) PAPAYA

idad

contratd

MELON 100 34,00 34 3 300 SANDIA 100 30,00 30 3 300 PINA 100 51,00 51 3300 B/‘ 183

"UIBLES

ENSUAL }'RU'
(0 39,00 39 3

100 23,00 23 3 300 R/\DLA 1060 20,00 20 3 300 GUANABANA 100 66,00 66 4 350

MEDIANAS MANZANA 75 40,50 54 6 450 PERA 75 39,00 52 5 375
51000 DURAZNO 63 29,90 46 4 260 GRANADILLA 50 47,00 94 §

314240 MAMEY 80 40,80 51 3 240 MANDARINA 65 34,4333 4 2(’. M;’\\(r() 75 44
ARANJILLA 50 14 0(

300 MARACUYA 50 25,50 51 4 200 NARANJA 125 58,75 47 7 875
287 350 PE l’!N() 73 24,00 32 3225 ZAPOTE 75 90,75 121 3225 L1
20 ORITO 78 5 89 3 225 AGUACATE 200 320,00 160 3 600 TO?
503 130 PEQUENA(2) TAMARINDO 100 239,00 239 3 300 UVILL.
TAXO 00 37.00 37 3 300 CAPULY 100 84,00 84 3 300 MORA 100 43

BANANO 200,17

ON SUTIL, 30 9,30 3

100 64,00 64,3200

poreion recomendada de consumo de [ruta (100 gramos), ¢f cdleulo solamente se rcah/ax ien

pese (pramaos) U
ala resolucion ded Servicio Nacional de Contratacion Publica (SERCO
032 del 6 de julio del 2013, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DIS

T INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP,

ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCED!

O CULTIVADOS EN :CUADOR”. especificamente en el Art .- A
Art.2 Alimentos producidos o cullivados cn el Ecuador. Las canastas d
ioial de ki amas (kg) de {ruta nacional. Con ¢l fin de diversificar

compondrd de pm lo menos: * 2 tipos de frutos de tamafio grande (2 kg), + 5 tipos de fru
Como se muestra eiv'ia
DOALA

LASIFICACION DI

tamaiio mediano (7kg) v « 2 tipos de frutos de tamaiio pequefio (2kg
tabla 4. TABLA 4. (‘Z()I\’H’OSI(‘,I()N DEUNA CANSTA DE ACU
CLASIFICACION DE LAS FRUTAS POR SU TAMANO AL M
LAS FRUTAS DI ACUERDO A SU TAMANO PESO (Kg) PESO TC
DE FRUTAS (&
PERSONA / MIS GRANDIES 2 11 2 con peso promedio de 1,5 a 2 kg
PEQUENAS 2 11 nimero de frutas dependerd det peso requerido en est
INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACION P,
CONTRATANTE,
cntidad contraiante deberd definir ¢l ndimero de personas que van a ser
multiplicar por el ndmero de canastas que se requicre por mes
compromele a comprar el ndmero minimo de canastas de 50,

poin el

3 NUMERO ESTIMADO DM FRUTAS NUMERO DI €

entidad contratante s¢ -
funte de cquilibric

mbito de aplica
fruias tendrdn or v
os {rutos; la can

RA LA ENTID

Para determinar el nimero de canaslas gue se requicre de forma mens.al, 1

usuarios de esie se

Bucnas Proctica

ductores, Cooper divas|

ATE DIE ARBOI 50 25

L0043 3 300 FRYSA }
32,00 32 3 300 COCO 30 177,00 354 3 150 UVA 100 68,00 68 3 300 TOTAL FRUTA
POR P'E RS()\‘A Gramos (g) 1072 Kilogramos(k) 10,72 (1)Para ¢f cdlctio de fruta grand
titizé el peso de la porcién recomendada de consumo de [ruta (100 gramos), ¢f peso pro.
referencial ¢s de 2000 gramos (2Kg) (2)Para el cdleulo de Ta frula pequeia se utiliz el po

et
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caleulado en esta ficha. CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA (Pra
médxima por Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comerciatiz
y/o Consarciog, seré de 300 canastas al mes y una oferta minima de
compromele a entregar su producto en el rea Jocal de su domicilio; no
podrd escoger el drea de cobertura (cantonal o provincial), segn su cap
- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente pi
Irula, deberan estar limpias y ser de ¢slidad tal que evie cualquier dafig
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o scilos,

comerciales, siempre y cuando estén impresos o ctiguetados con Linta ¢
Las frutas que requicran un envase especial (fruta pequeda), ol material
normas de salud ¢ higicne y deberian ser capaces de proteger el produc
estado de las frutas v la aireacion de Jag mismas. (Segin norma NTIU]

siguienies materiales pueden ser utilizados: « Pelicula portable de plasti
pelicula plastica y bolsas de papel, asi como platos de plastico. « "tubos
“tubos” de mala v bolsas hechas de, plastico, viscosa fibra textit o una
materiales. + Bandejas o cajas (cajas de altura superior a 25 mm) hecho
de plastice o de pulpa de madera con un fondo plano o perfitado. Los m
pueden tener una superficie funcional y color (por ejemplo, fa kimina d
los pepinos pueden envasarse en materiates de embalaje verdes), siemp,
isual en el producto no esté enmascarado por el diseRo, color. tamafio
viilizacidn de estos materiales debe ser utilizados previo acuerdo con
- INFRACCIONES Y SANCIONES DI PROVEEDOR: INFRAC
Incumplimientos en los tiempos de entrega sedalados por 1a Tintidad Ce
Por retraso en la eatrega del producto se aplicard una multa del O
correspondiente al producto no entregado que consta cn la Orden de Ce
producirse recurrencia en el mgumphnmn(o, ia Entidad Contratanie no
mediante oficio y documentos de respaldo, de este hecho; con ¢l fin de
proveedor det Catdlogo Dinamico Inclusivo, Incumplimicnto dela orde

veedor ) La capac jad
acion, Centros de 27,00
canastas. B prove : jor
obstanle ¢f prove Cor
acidad productivi
ra ¢l transporic d - 2
cxlerno o inlerne b
on indicaciones
pegamento no
deberd cumplin
o, parantizar el bue
EN-ISO 7558). 1
co y bolsas de paj
" de malla poriables, o
combinacion de exing
de carton, papel siact
aleriafes de embe
sheria ser ranspazaie;
¢ que cualquier dsect
fc la malla, eic. 1
entidad contrata:
SHONES SANCIE:
niralante sin justi(t
ario del valor a t
mpra. Ln case de
ificard al SERCGE,
realizar la exclusisn de
de compra In ¢t caso

que ef proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su (otalidad, fa entidad conivstante
dard por lerminado la orden de compra v notificard al SERCOP a {in dg que fo declare ¢ atipla
incumplide No cumplir con ¢l peso de entrega establecido en [ orden de compra Si ¢l nerceedor
ha incumplido lo contemplado en el pasrafo Gitimo det numeral 6 de esta ficha, se fe aplicerd una
mulla ded (0,2 9 del valor total de la orden de compra, considerdndose ¢como peso méaxim s de
incumplimiento de hasta 0.5 kilogramos del iotal de la orden de compra. Emplear plaguicis
lersitizantes quimicos y/o abonos que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o 2
se encuentren mal atilizado: Se solicilard el cambio del lote de produccion. 15 caso
de producirse una segunda reincidencia, la B atidad Contratante notificara al SERCOP, m dianfe
aficio y documentos de respaldo: y solicitard 1 suspensian de! Catdlogh Dindmico Inclus:~o.
Incumplimiento en la norma INEN "(“OD](:O DP I’RACTICA§ DL H GIENE PARA LS
FRUTAS Y HORTAL e delermina que . rutd
ne cumpic con los requisitos minimos establecidos en la presente ficha] se cobrard una miia
cquivatente al 0,2 % def valor tota) de la entrega parcial, la cual serd potificada al proveeJe T

¢l administrader de la Orden de Compra. Lin caso de reincidencia, laen
solicitara a Ja Direccitn Provincial de] MAGAP (entidad rectora) Ja ve
incumplimicnio de esta norma (en un maximo de dos dias de entregadd
yue se verifique este incumplimiento, La cniidad contratante contando

por el MAGAP notificard al SERCOP, con el fin de realizar la exclusic
- LOGISTICA: ¥l provecdor correrd con todos fos gastos de ogistic:
fugar de acopio hasta el Jugar acordado por la entidad contratanie. 1.os

el transporte de fa fruta deberd tener en cucnta fas ruomgmla(mnu )
Practica Feuatorisna CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. 1 ad)
esencial para maniener la calidad de la fruta. EJ proveedor barannl,aré

ne se contamine por olores provenienles de envios anferiores o cargas i
taxicos de sustancias quimicas o animales; inseclos que aniden en el eq
agricolas en pudricidn y desperdicios que obstruyan fos vrificios del dr
aire sitzados en ¢f suclo. Se deberd respetar las recomendaciones ¢n ei

ia fruta.

PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrado
participar deberd contar con un administrador por cada 300 canastas dej
presentar: - Centificade de formacion o capacitacion de al menos 20 ho
maniputacisn de alimentos o Centificado de salud ocupacional para fa n
alimentos, emitido por ¢f MSP o entidades privadas afines. - Certificad
menos 40 loras) o experiencia (al menos 1 ao) en administracito de a
alimentos v cadenas de distribucion de alimenios. {cerificado olorgadc
crapresas campesinas en el drca de comercializacidn de alimento t
Courdinar 1a logistica de entrega a iempo en ¢l lugar acordado conJa o
Gestionar la disponibilidad de productos para el armado de canastas
necesario para la limpicza de fruio y arimado de canastas (flujo de proc
fruta requerida cuenie con las caracleristicas requeridas de la canasta, d
especificaciones proporcionadas en la presente ficha. Personal de servi
desee participar deberd contar con 2 personas por cada 300 can
servicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento ¢n servicio de
manipulacion de alimenios de al menos seis meses y presentar certifica
emitido por ¢f MSP para la manipulacion de alimentos o entidades priv;
Fstar puntuatmente cuando requiera el administrador del proveedor 2)
Lempe que se demore en armar y cmbalar lodas fas canastas. 3) Descan
centre e acopio. 4) Pesar fa fruta 5) Lavar o limpiar Ta frula segiin «
fruts v embaiar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha, 7) Pesar la
§) Cargar las canastas en el vehiculo de distribucidn, 9) Descargar Jas
acordado por la entidad contraante.
< PLAZO DE ENTREGA: Bl plazo de entrega, comenzard a correr a
de Ja orden de compra, segiin cronograma establecido de mutue acuerd
contratante v ¢l prmucdm Para el efecto, el plazo enire cada entrega p
de minimo 7 dias v madximo 13 dias, salvo condiciones de caso forisito
eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de conformidad
del Cadigo Civil. A fin de cerciorarse en la cantidad de enirega parcial
previa a suscribir el acla de entrega-recepcion parcial, pesard los prod
proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En el
¢l peso es mener de Jo que debia haber entregado de manera parcial, s
acta entrega-recepeian, of proveedor deberd completar ¢l peso total cor
suscripeion def acta entrega-recepeidn definitiva.

- RECOLFCCION: Los frutos deberdn recole
grado apropiado de desarrollo y madurez. de conformidad con los crite
variedad y/o tipo comercial y Ja zona en que se produce. Ef desarrollo y
deberdn ser tales que permitan: soportar lransporie, manipulacién y alw

%

fruta y armar las o
canastas en el tugar

rse cuidadosameniey

idad contratante
ificacion del
el producte); en ¢
son ¢l Informe em
n delinitiva del cas
y transporic des
vchiculos empleac
aladas en ¢l Codi
vde tos vehiculos es
ue fa carga de pro
ncompatibles; res
uipo; restos de pr.
seaje y de circulacio
mbalaje v apilam

- 1] proveedor que des
11 kilos cada una. Deb)
as en higienc y
nanipulacidn de

) de capacilacita
imentos y/o logss
por asociaciones
0s.) TAREAS: 1)
ntidad contratante 2)
Coordinar al pei
s0s). 4) Revisar ¢z la
e acuerdo a

io: [l proveedor -jue
taborar. El persont de
mbalaje, higiene
do de salud ocupadiona)
das afines. TAREAS:
. jornada depenczed di
par la frula que Hega al
el caso. 6) C

partir de la formatizaci
» enire 1a entidad

retal det producte e
o fuerza mayor, ¢imo

con fo que manda A,
ia entidad contra
clos recibidos por'e
case se comproba

dejard constancia ¢ el
ratado previo a fe®

haber alcanzade 4n
ios peculiares de s
condicidn de les ulo:
acenamiento. Los frutg

5

5
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deberdn llegar en estado satisfactorio al lugar de destino. Se excloyen ]
demasiade madura si su condicion hace gue los produclos no aptos par
a su destino,

uir tedo producto que esté afectado por pudricidn o dete

ad externa anormal y de dafos causado por
‘star exentos de dafios causados por bajas le
tos de magolladuras

- TOLERANCIA: Podrin permitirse, sin embargo, tos siguientes deftcl

neral ded producto, su calidad, estado di
los leves en la forma y desarrollo -
ara ya sanados de origen mecdnicy

cuande ne afeelen al aspecio
presentacion en ¢l empaque:
coloracidn - Defectos leves de fa ¢ds
pic

STOS MINIMOS: Deben cumplir fos siguicaies requisitas: - Estar limpios, «ntedos

utos arrugados y +ata
el censumo a la wgada

joro al grado gue a’ect

xenios de cualquier olor y 7 sabor

ajaduras, hendids ~ s 0
peraturas: y, - Botar

consery
Befectos leves d
o - Defectos leves - ¢ la
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B de 28

Subtotai

5.460,3800

flnpllesto al valor agregado (0%)

0,0000

Total

5.460,3800

Numero de [tems

218

Total de 1a Orden

5.460,3800
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