Ordende -~ 5190001652170 Fechade 5, ;9019 Fechade ) 37019
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisads
orden:
ASOCIACION DE ASOCLACION DE.
L. PRODUCCION DE
Nombre PRODUCCION DE Razdén ALIMENTOS
i ; ALIMENTOS FUERZA ; SR RUC: 1891756638001
comercial: : 5 social: FUERZA
EMPRENDEDORA - i :
ASOFUPREN hMPRI:ND_EDORA
i ASOFUPREN

Nombre del

representante LANDA SIGCHO DIANA MARICELA
legal:
Correo Correo
clect'rtl‘)mm s dianalandaasofupren@yahoo.com electronice dianalandaasofupren{@yahoo.com
epresentante de la
egal: empresa:
Teléfono: 0983450322 0983073111
. - Codigo de la Nombre de Ia :
Tipo de | Numerao de : S | ke COOPERATIVA DE AHORRO
e Ahorros caeiEs: 00476451511 E..l‘ltldal.:l _ 244976 thnd.u_:I Y CREDITO OSCUS LTDA.
Financiera: Financiera:
DIRECCION DISTRITAL
18D01 PARROQUIAS
Entidad URBANAS LA PENINSULA A
s it SAN FRANCISCO Y RUC: 1865037750001 Teléfono:  032587586-032538
B ° PARROQUIAS RURALES
AUGUSTO N. MARTINEZ A
ATAHUALPA MIES
Persona que _ SR r DIRECTOR Correo i iais g s
sitorizat DR. FABRICIO VELASTEGUI | Cargo: DISTRITAL electrénico: olger.velastegui(@inclusion.gob.cc
Nombre
| funcionario g (R ARDO SANCHEZ BONILLA Lgreeh § ger inf@hotmail.com
| encargado electronico: =
el proceso:
e o . e ; HUACHI
p & NG T . ! . .
Provincia: TUNGURAHUA Cantén: AMBATO | Parroquia: 11101
2 5 . 3 AA DOS
E"’l‘.;"g_“ Calle: f(Aéfﬁ’?\&SSLANSELO SN NOBOA | Niimero: SIN Interseccién: CUADRAS DE
MRS ' BODESUR
2587586
Edificio:  EDIFICIO MILS Departamento: PISO-4 | Teléfono:  Jagas >
Horario d-e recepeion de Desde las 07H30
Datos de mercaderia:
t : T . r
FREECHR Responsable de recepeionde ¢, inador CAIAM Patate
mercaderia:
i eceion de | PROVINCIA DE TUNGURAHUA, CANTON PATATE, VIA LEITO, BARRIO BELLAVISTA, JUNTO AL
entrega: RESGISTRI CIVIL: CAIAM PATATE
El Administrador de la Orden de Compra seré el Coordinador del CAIAM. servidor con quien se debe coordinar el
Observacion: | servicio contratado. Se requiere la entrega del servicio para los dias 3 y 4 de Agosto del 2019, Contacto al 032 587523
Ext 117 o al 032 870750




Las pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupucsto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente, La partida presupuestaria debera certificarse por la totahdad de
la orden de compra incluyéndose el TVA,

Para el pago. la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de fa orden de compra v la factura
correspondiente: sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financicros internos de cada entidad,

Elpago de los bicnes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos y scri efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el provecdor cuya informacion consta en la presente orden de compra,
dentro de los 30 dias siguientes suscrito ¢l acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago no esta

registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, 1a entidad

contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Plblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre yen una cntidad financicra que este habilitada
a recibir transterencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acardado, se aplicara la multa cstablecida
en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacién de la multa estars a cargo de la entidag
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o descontado/deducido de!
pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante quec genero la
orden de compra.

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Canvenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrito que forma parte integrante de la presentc orden de compra.

I.a entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
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Funcionh‘iﬁnﬁg&in del Proceso Persona que a}qtnriza =t ima Autoridad
Nombre: LUIS GERARDO Nombee: DR. FABRICIO Nornbre: OLGUER FABRICTO
SANCHEZ BONILLA VELASTEGUI VELASTEGYT NARANIO
crC Descripeion Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300213 | SERVICIO DE Al .IMET\TAC'I(')N PARA GRUPOS VULNERABLES (CONVENIO DE 60 (1 23000 L0000 | 138,0000) 12,0000 | | 54,5600 | A8a1)-
COOPERACION ECONOMICA) meses) Q00001 -

= INFRACCIONES, SANCIONES ¥ APLICACTON DE MUL TAS: Infracciones Multa Por li no
prestacion del servicio, [ x 1000 def valor de I factura mensual por cada dia de servicio no prestacn,
Por falta de asepsia, inocuwidad v por lamala calidad de los alimentos v sorvicios, Mult del 0,23
1000 del valer de la factury mensual cuando exista un 0% de malos calificaciones del servicio en un
masm dia, (Se Hevard a cabo uno calificocion de las parimetros sntes mencionados, esta se hara en
base al atmern de ingestas servidas v la satisfacedon de Loy beneficiarios‘as. La modalidad de
calificacion ¥ evaluacion sered responssbilidad de ls entidad contrutante a través del administrador de
la orden de compra; el proveedar debe ser informadn previn vicr de 1z Zlecucsan del contrato de
este sstemn de evaluscion, el endl debe estar estrictamante refacionade con el servisio de
alimentacion prestado, 1s cual no card swjets a modificacionas). Myl del 0.05 x 1000 Je! vulor de la
factura mensual curndo exista un 20% de malas calificacidnes en un mismio din: con base en ol
numero de ingestas servidas v lasatsticeidn de los bensticianesas, Por ol cambia en 1o menis
procstablocidos y aprobades gor ¢l administadar de fa orden de compra sin la debida surorizacan
0.2% x 1000 dzl valor de o factura mensual por cotda cumbio Par incamplimiente en el
aprovisiennmizno deuensiios v equipes minimes requeries cn bs presane Gcha, 5,05 ¢ 1000 de
witlur e lafi o vads din de incampiineaio. Por i plimiznta del hor. die
enli2g de a0 par la entidad con ite Par el ineumplimienta en las condic ones
me equerido del persoral. La poimeora vee se hard un Llamado de gicneion

estnblecidas

poreacrin. S1esisie rencidencia seaplivand dal P PO del valor de la faenis mansl
At la recarrenc it del incumplimiento &n las ¢ : . noguidad v calidod de
culqui e prducios @ msumad celacionades con fela, delydmmente reporiados por o

administrudor oneruto. L enticdad contratante salivn
COM Conira cumplido

- GARANTIA Y ANTICIPO: * | agaramia de 2l eumplimvienie de s arden de eompra, si tn
cuntia de fa mismn gencrada es mayaral valor gag resulie de multiplicar el coeficiente 000002 por

OF guese dectar o previcadin
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al presupuesto il del Estado del correspondiente ejercitin coondmicn. Fyla garantia ¢ rendink por
wk valar jenal 4l 8% del monta tatd] de -l orden de compra, *Lu parantia de buzn uso de anticipo, por
i valor equivalente al 100% del valor recibido por este concepta de haber side concedida por fa
entidad contratanie: Las garumiss comempladas en este numersl, serin entregadits o ravés de
cualguier forma prevista en ¢l articulo 73 de I Ley Orgdnica de! Sisterma Nacional de Contratacidn
Pahiica, v seran devuelias eonfarme lo dispuesto en el articulo 77 de ln misma ley.

- PLAZODE FIECUCTON DEL SERVICIO: La ejecucion de prestcian del seevicia, miciard en ¢l
plizo minimo de si¢te (7) dias contodos desde ln formalizacion de fa orden de compea, tiempo en ¢
cual la entidad cantratante y el proveedor deberin aprobar 21 mend y cronograma de entrega, salva
aeuerdo expreso enire las partes, mismp que no podrd ser mayor a 15 diss.

FRECUENCTA Y FORMA DE PAGO! Los pagos se realizaran con cargo o fa partida
presupuestaria de cada entidad contratante, contia servicio prestade con frecuencia de paga mensual,
S¢ renlirara of pago por servicio prestade, s decir por <) ntmero eleetivo de ingestas servidas. Lo
entidkid contrntante deberd confirmar este nimero de ingestas diariamente.

FOUIPO REQUERIDD: Equipa minime requerido: *1 Cocira Industrial *1 Congelador *1
Belrerador *1 Horno semi indusirial *1 Microondas ¥ | bleson de acero inoxidable *1 L icusdora
semi industrial 0 2 licuadoras domésticas Menaje: * Ollas v sartenes. *Menaje de encing de acero
inoxidable. *Vajilla de scera inoxidable, (La calidad de la vajilla serd adecuada para garanizar que
pordetérioso o rolura no lastime 1 ningln usuario ni operario. ademds el materinl de claboracion nu
deber interferir en la calidad de los alimentos), *Cuberteria de scevo inoxidable, *Vasas de acero
inesdable. *Servilletas desechables de papel. *Otros equipos, utensilios y demis implamentos que
sean nccesarios y esién eni {os on la normativa de buenas pricticas de manipulacion de
alimentos v que asepuren la inocuidad de los alimentas, Bi proveedor como requisito para catalogarie
deberd presentar documentos gue respalden la disponibilidad del equipo minimo (facturms. fitulos e
propiedad, contratos de compra-venta, declarsciones juramentidas de prapicdad, o de orrendamienta).

_ CONDICIONES DE PRESTACION DEL SERVICIO: Condiciones generales: ¥EI praveedor
deberd cumplic con la Resolucion ARCSA-DEA5 2015056 que sefisla la Norma téenie SANIAN
subre précticas corroctas de higiene para cstabledimicntos procesadones de alimenios calegoiizados
cnmo Artesanales v organizaciones del Sisterna de Feonomia Popular y Solidarin ademds el grov codor
aarntizan la calidod del servieis dz acuerdo a la Ciia de wsudrio: Manual de Buenas Priciizas de
Higiene v Maniputacion de Alimentos on Restaurantes v Cafetorins del ARCSA, "Al ments una ves
i |3 semana se realizard la desinfeceion profunda del menaje btilizado para la presiacion del servicio
(vajilla, allss, o), *E] higar de preparaeion de alimentos parte de la prestacion del serv ieler, deberd
limprarse ntes v después de la prestacion del mismo, ascgurindase guie este s encuenire on
condiciones aptimas para garantizar Ja inocuidad de los alimentos. *Los mesones, pisos, pansies,
csanterias. refngeradoras, congeladores y equipo en general que se urilice ¢n la prestacian del
servicio sc mantendrdn completamente limpios, antes, durante ¥ despuds de la prepuracion de
limentas, *Ea entidad contratante difectamante o o través de terceros, de ser ¢l casa. verificard el
cumplimienio de las condiciones especilicas del servicio sefialadas en ln presente ficha tdenici. para
o el el proveedor dard todas las lacilidades ¥ proporcionied 14 informacian gue le ses rayuerids.
< casn de existic un incldente de iransgrestén alimentaria (intoxicaciin) la entided contratanie s¢
1 ¢l dereeho de realizar, o través de Jaburatorios cspecializadas, el andlisis fisico, quimica ¥
niicrobiologica o todas les insumos utilizades en la elaboracion de los alimentas, asi coma su
producto final, ademas del espacio donde se elaharas las diferentes comidas Este eosto serd asumido
por el proveedor del servicio. Elaborscidn de alimentos: *E praveedor mantendra limpias las
Instalaciones prestadas pars 18 recepeidn, prepuracion v distribucion de los alimentos, *Los alinentos
w coloearan en estanterias, na en el piso, deben estar separndos de las paredes v lejos de cualguier
wiberia con geteras. No e almacenard aingln tipo de fabon, delerpente, desinfectinte, insceticida,
raibicida o solventes junte & los viverss, *Las dreas de conservacion, almacenamicnta ¥ preparacion de
s alimentas deben guardar independencia en relacidn al o y/o baterias sanitarias, *Se mamendsi
I inaeuidsd de los alimentas. No debe estar corca de animales, materiales de limpiesa o productas
quimicos: *Los alimentos procesados a utilizarse en lo preparacian de los menis, debérin tener
registen sanitario o nolifieacion sanitaria vigente. otorgado por la autoridad sanjtarta nacional.
anienerse en su reciplente comereial v cumplir con las condici de alr que
detallen en el mismo. U tienipo de consuma de les mismos. no puede ser posterior o |a fecha de
cadueidad del producto establecido en 2| mismo. *Todos los alimentos deberdn almacenarse en
eitvases limpios v con lapas, debidamente etiguetadas v fechudos, *Los alimentos perecibics debon
cirliscarse en un refrigerndor o cangelador part impedivsu deterioro, *15) mend serh bijo en grasas,
aedicares v sal. sin preservantes; aditivos y condimentos artificiales. Las carnes serin preferiblemente
coeidas al vapor, a la plancha, etc., evilando los (ritos. *La ulilizacion o consuma de alimentos
procesados (enlatados, embutidos, clef se realizard de larma moderada, es decir no mds de unn ver
por semana. *En la elaboracion de jugos se utilizardn frutas natorales, no se podra reemplazar un jugo
natural por jugos envasados, relrescos o bebidas gasersas, *Los frulas ¥ hortalizas utilizsdas ¢n o
preparacion de los alimentos deberin estar frescas, en buen estado pura el consumideor, deben sei de
miuy buena calidad en sus caraeteristicas organolépticns (nlor. color. sabor, lextura, cansistencia) ¥
Lod alimenios freseos v semiprocesados ulilizados en <l servicio de alimentaeion deberan muntener
Gptimas condiciones, para que no alieren la colidad ¢ inocwidad de los mismos, *Lob msumos i ser
utitizados (alimentos) deberdn ser de producein nacional, priorizande ln compra de los mismos 4 [a
Feanomin Popular v Solidaria 'y sus ermprendimientos disponiblas en ln Jovabidad donde sevi presinito
el servicio usi como de las orgamizaciones de lo Agriculnara Familiar Campesina ¢ Indigena, deherin
apliear con entenos de pertinencia teceitorial de acucrdn con la 2ana en dande se presta ¢l stovicw
para el cumplimisoto de las resoluciones RE-SERCOP-20(5-0031 ¥ RESERCOP-2015-0034. *1Los
alimentes deberdn ser preparados ¢) mismo dis del consuma para garantizor o ingesta de alimenios
freseas. “Los proveedores dentro de su cronograma menswal deberdn ineluir MENis gue contenga
producios Incales. utilizando productos (vegetales / [Tutas) de temporids neentivando los habitos ¥
costumtlbres propros de |a leealidad. *Fn la elaboracion de comidas se debera utilizar ngua tratada o
pitahle apta para ¢l consumo humano 1a entidad contratante de considerar necesario podri realizar a
traves de labortorios especializados. ¢f analisis fsico ~quinico y microbiolbgico del apui  sor
utilizada en lo elaboracian de los ulimentos, debiendo eubrir el ¢osio de dicho proceditiento. La
cntidad de contratante se reserva el derecho de realizar estos anglisis en cualquicr momento. *En caso
die o dispenibthdad algtn wlimento, sustiteic por otro delb nusma valor nutricional y relorencia de
costo. por ejemplo: carne por carne, frula por [ruta, verdura por verdurs, cereal par cerzal, licten por
lacten, Jegumimasa por leguminosa, grano Heemao por grang fema, et Transpore v entregn de
alinientos. *Tados s gestus relativos al transporto de alimentos, productos ¥ otras achividades
relucionadas a la provision del servicio incurririn por parte del proveedar, *Para el transporie de
alimentas s disponiran los mismos en recipientes adecuados que conserven su temperaturn (frio o
calieniel * k| proveedor entregard [os allmentos preparados en 2l lugar y hora que se estublezenn
previn acuerde gon [ entidad contratante. *Para ¢l transporie de las alimentos preparadas se utilizarg
Wi vehiculo adseunde para tal propasito que asegure la inocuidad y calidad de Jos slimentos desde
que salen del sitio de preparacion hasta el lugar de entrega,

_ ROPA DE TRABAJO: *En tadas los casas ¢l personal contard con equipos dé prateceidn. *Todo
¢l persanal deberd contar eon uniformes completos: gorra, matls para ¢l cabello, delantal de
proteceion v guanted pas la manpulacion de alimentos, zapatas antideslizuntes, *El personal deberd
auardar la grosentacion y asepsia de los uniformes en wda momento, *El personal deberd precautelar
Ia higiene personal integral: manas limpias, ufias corts esmalte, laborar sin maquillaic, cabello
recogido, no tener barba ni b : {en caso de llevar barba o bigotes s¢ debord cubrir con un protector
de boca v barbo segiin seq el caso) no pOITar accesarios coma anillos, pulseras, aretes u orros abieios
que pudheran presentar un ricsge en |a prestacion del seevicio. *E1 personal gue realiee la presiacion




del servicio no pode tener herdas oinleeciones eutinens, ¥F1 provesdor realizard anualmeree
exdmenes medicos b fida sy personal. Estos exdmenus son los aiguientes; Biometria hemdbon
completa, seralogia (VORE L v microsedpicn de onng, coproparasitaric. coprocltivo. sxansn
medien general. *El personal que labord en ladreps de prepuracion ¥ entrega de alimentas deber a
siguientes respansabilidades: - Ko (umary consumir slimentos o bebidas on estas
dreas. - Permitic el acceso de persanas extralas o lus dreas de preparpeidn de alimentes sin k debida
proleccion y precauciones:

- PERSONAL MINIMO REQUERIDOY. Un (1) Cogireri o fele de vovma v chel *Curlilicada gie
acredite formaciin o capacitacion en Gastronomia vio Preparacion de alinventos de minmmo 40
a tilalo o certilicucion artesanal on las dreas antes meneioradas o tiulo de instroccidn saperior en L
rama de Gastronomia, *Certiliceds que aeredite haber cursado voo aprobado madulos de higiene y
manipulacien de alimentos o buenas pricticas de manefactura, *Cerificado que acredite experiencia
de al menos urt wfo en servicios de preparicion de alimenes, *Cenificada de salud vigenie olorzado
por el Ministeriae de Salud Piblica (IMSP) o por un centro de salud privado. Dos (20 Avudantes de
cocina: *Certificads que acredite haber cursado v aprobado madulos de higiene y manipolaciin de
alimentos ¥ o buenas pricticas de manulatura. *Certificado que sercdite capacitacion v'o
experiencin de al menos seis meses en servicios de preparacion de alimeantos, *Cerificadn de salud
vigente otargada por el Mimsterio de Salud Pablica (MSP) o por un centroe de salud privado. Personal
de apoyo: (¢l personal de apoyo no se considerand para lo exntslogacion dod proveedor Este personal
seri contrstado por el proveedor, de seuerdi o los requerimientos de 1z entidad contratante, una vez
que se hzva gencrada fa ovden de compra), Nutrewmista: Bl provesdor con Ja finalidad de validar los
meaits estsblegidos con | entidad contratante, deberd cansr con ol aval v firma de un nuteicionista
que garantice el LlllTlPl"ITIJCn'lD del meni con |05 requerinmizntos sefiatodos por fa entidad contratante;
El misme debard ferer un ttuln profesinal de tercer aivel registoudo oo Sencsevt que acredite
furmaeiin en \L. riciom Humana: Dictétiea o equavalonte, o caso de no contiar con certificados de
formacion o experieny, ol proveedor deberd, por distintos medans, demostrar haber trobajndo al
menas 1 ity en ¢l seetar ile servicios de alimentacion, asm ;!L.ch sar o Traves de [aeturas, comrmios u
otros medies que permiten est ven ficacion, Nota: De ser el caso el peoveedor podsl ealalogarse con
purimetios menares a log establegidos (minime con | persona), en forma propoercionala b indicado
en el mribue T (CAPACIDAD DE PRESTACION DE SERVICIO) de la presenie ficha.

- DESCRIFCION DFL SERVIC Tl presteciin del servicio de ehimentacion radies ¢
prow |su-n permardnie de dasayuna, almuera v (Ios Jenluziones de acuzrdo 3 un croncg)
Ve misten scuerdo entre Lz entidad velproveadar, “Elscrvicio se prastar
laberables de ly semana (310 s inchurr fines de semana ne foriados, Y17 servicw ielu
tos por parte del proveedor en el lugar indicadn previe acuerdo eon la enti
o realizara ms programacion mensual de menss gue dehon se aprobados por el adminstrador de
[ vrden de compra, designado por Lo madxima satondad o delegado de fs entidad contratante. la
misma que sevalidard can una .uuncmm:m oara el dmenn de Ir,s dltcrrmu mends, El ment diarie no
S0 I'LPLLH.‘ dentre del Japsode unmes # va que cumpla con
lus condiciomes de salubridad ¢ higlone para h: adecunda proparacion 11-. lc:&_ahr:\-.'nms. =Tl arpveedor
es responzable por lag condiciones de ssepsio de fodos los espacios ralecionados con s eabajo, en
c%ncc‘ml el drea de mampulacidn de alimentos. *E proyeedor deberd realizar i Timpiesa de la
tines, antes y despuls \lLI ILw,:r m-m!u siserviran los alimentos, "La hmpiezs v desmiiccion
iddad del proveedor manejar tode
Irpspore, dlmacenaje, distribueion
movilizacidon ) wue le permits entregar el producto en Optimaes condicivncy, *Se establoce como
obligatoria la limpieza profunds de cardcter semanal, tamando én cuento In limpieza de trampo
grasa. De fa misma manern ¢ contempla el uso de desinfectanie de mianes antey de iniviar
de preparaciion de alimentos, *Los preveedores imeresadas en ofertar para ¢l presente servicia
tendrdn la liberiad de usocrarse dentra de los canones de fa beonomia Popular v Solidaria. la
Agricalurg Famibior v Wodas T privlicas que permitan y promuevan b inelusidn de los
emprendimientos ecandmicos con bise sacial a los procesos de Contrataviom Estatal,

- UNIDAD DI MEDIDA: Racion = cuatro (4) comidas (desayuno, almuerss v dos colaciones|
- CAPAUIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Lin arupo de trabajo csti compugsio por: -

Un (1) cocineno o jele de covina o chef - Dias (2} avudantes de cocina Esie grapo de trabajo esta
en capacidud de stender hasta 170 csuarios diarios, tomando en cuenta que cada vsuario eonsums una
racidn (desayuno, almuerzo y dos colaciones), Por lo tanto se considerard un (1) ayadante de cocina
exlra por cada 85 usuarios adicionales (hasta los 37009 purtir de lo cual el incremento serd de wn (1)
ayudante de cocing cada 170 usuarios adicionales. Para los jeles de cocina se tomark &a cuenta la
siguiente refacidn, un (1) jele de cocing o cocinero o chel extr por cudy |70 ususrios adicionales
(hasta s 680). o partir de bo cual ] incremento serd de un 1) jefe de covina por cada 340 usumios
adicionales. Nota: De serel ¢ 1 proveedar podra eatalagarse con parimetros menores a los
extablecides (minimo con | persona) on fos diferentes atibutos, en lorme proporeionat @ lo indicade
anteliorme
- ALCANCE: Hl servicin aplica pary persomas con discapacidad. adultos mavores v atrag prapos
vilnerables que reeiben alimentacion en cenlros estableeiidos (euvo presupussto v precio referencaal
depende e convenios de coaperacion econdimics)

- HORARIO: Los horarios de entrega de Ios slimentas preparmios deberan ser acordados antre ef
proveecary o entidid contralante previa prestacian del servicio,
¥ REQUISITOS DE PAGO! Bl pago se realizrs previe o la presentacion de los
oeunentos: -Factira. <laforme mensual de conlormidad del servicio realizada por ¢l
personul desizrado para el cfedto (adminisiracion de 1e orden de campral en el cual cance ¢l dotalle
de| cundro de control de ingestas. También se:realivzura un informe por parte del proveedin - de
entrega recepeiin del servicw ¢ aforme del admimstrador de Lo orden de compra.
= FUNCIERSES Los funeionces del personal minimio sertin entens responsabilidad del pros eedur
Funeiones de! Personal de Apava, tel persunal de apoy contsidera Lo el
prrevector Fare personal serd contrntado por el prov ceder. de acuzrdo a los requerimicnles de 1y
entidad comratante, una ver que se haya gensrado 1z orden de comprag, Nurcsonista: *Validar of
cicly de penus establecido por el proveedor para e aprobacion por el sncargado de b entidad
conratante,

i
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138.0000

16,5600

154.5600
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o 14,5600
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