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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende 0190001625399 Fechade i 55019 Fechade ) 075019
compra: emision: aceptacion:
Estado de Ia Revisaida
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR

ASOCIACION DE

PRODUCCION

TEXTIL DE
CN(,".:::._I;E?&.. :f::f:l“ ECONOMIA RUC: 0491519487001

> ' SOLIDARIA

TULCAN MODA

"ASPROTEXESTUM"
Nombre del
representante PAGUAY ALPALA NESTOR FERNANDO
legal:
Correo Correo
rcp;;:(:::::n‘;:? asociaciontulcanmoda@gmail.com ::i]‘:T;rdmcu asociaciontulcanmoda@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 0986769178 062987652
Tipo de AHtGs Numero de 4009007390 C.odlgo.de la Entidad 230206 N.amhr.e de la Entidad BANECUADOR
cuenta: cuenta: Financiera: Financiera:

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

DIRECCION DISTRITAL

fo“;:f:t‘i Lte: 04DOI-SAN PEDRO DE RUC: 0460026790001 Teléfono: 062960791 062983227
" HUACA-TULCAN-MIES
Persona que . DIRECTOR Correo - . .
P LIC. VLADIMIR VELASCO Cargo: DISTRITAL electréniéo: jaime.velasco@inclusion.gob.ec
Nombre
funcionario ~ . o .
encargado CESAR ANDRES CHAMPUTIZ ORDONEZ | Correo electrénico:  cesar.champutiz@inclusion.gob.ec
del proceso:
— Provincia: CARCHI Canton: TULCAN | Parroquia:  GONZALEZ SUAREZ
Entidad: | CRle: LOS ALAMOS Niimero: S/N Interseccion: LOS OLIVOS
Edificio: FRENTE A HIDROCARBUROS | Departamento: Teléfono: 062960791 062983227
Horario d_e recepeion de 08h00 a 16h00
Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepcion de

. ING. ANDRES CHAMPUTIZ ORDONEZ
mercaderia:

Direccion de | LOS _ALAMOS S/N y LOS OLIVOS, FRENTE A HIDROCARBUROS, TULCAN DETRAS DEL COLEGIO
entrega: BOLIVAR

ADQUIS!(;ION DE ROPA DE TRABAJO PARA TRABAJADORES DEL CODIGO DE TRABAJO DE LA
DIRECCION DISTRITAL 04D01 SAN PEDRO DE HUACA TULCAN MIES

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupueste de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de la
orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos y sera efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro
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de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la informacidn de la cuenta de pago no esta registrada en
la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguira los
procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a
recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS |

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa establecida
en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago

que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que genero la orden
de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP,
contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

]

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal Institucionar

T AN
(. W = 7 .
i - ;c_ of = - I.—':" - — = - =
<~ Fungionario Encargado del Proceso /. /Perso'na que autoriza " Maxima Autoridad
Nombre: CESAR ANDRES e Nombre: JAIME VLADIMIR
CHAMPUTIZ ORDONEZ Nmbiees LIE VLADIMIR YELASCH VELASCO BARBA
DETALLE
CPC Descripeidn Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
881220014 | CAMISA MANGA LARGA GABARDINA 100% ALGODON 10| 21,5100 0,0000 | 215,1000 | 12,0000 | 240,9120 | 530802

- MUESTRAS: No Aplica

- ANTECEDENTES: No Aplica

- FORMA DE ENTREGA: No Aplica

- RECEPCION DEL PRODUCTO: No Aplicu

- OBIJETIVO: No Aplica

- BORDADO O ESTAMPADO / LOGOTIPOS: - La Entidad Contratante en coordinacion con el
proveedor definird los disefios del logotipo y ubicacién en fa prenda; asi como el material a utilizar, La
presente ficha incluye hasta 3 logotipos bordados en total por prenda, sean de un mismo tamafio o
tamaiios combinados a full color. = La L:m.rdcnén de l.\ ondcn dc compra para logotipos bordados
adicionales, logotipos bordados de mayor plejidad, o | c los, se debera realizar al
mismo proveedor al cual se realizo la compra de las plcndas encl Catﬁ[ogo Dindmico I!m.]tls:vc ¥ pagar
u.n costo ad:u]onal al precio establecido en la p ficha, de 1o al precio © P al

do. (Los dores que p ten ofertas parn cualquier producto textil en el proceso
CDI-SERCOP-001-2016 estarin catalogados automdticamente en estos productos con la capacidad
productiva).

- TRANSPORTE: El proveedor catalogado asumird cl costo de transporte hasta la direccidn establecida
por la cntidad contratante para la entrega de los bienes dentro de la Tocalidad en la que se hubiese
catalogado, de acuerdo a lo establecido en la orden de compra, salvo acuerdo entre proveedor — entidad ./
La entrega del bien incluye el estibaje al interior de las instalaciones de la entidad contratante.// En ¢l
caso de r\:qumm toma de medidas, y el pr for presente dificultades para el efecto debido a una

ion entre las dife idades de negocio de cada entidad contratante, la entidad se
encnrgnr.’n de reunir al personal en un solo punto o lugar especifico para la toma de tallas a coordinarse
entre la entidad y el proveedor/

- INFRACCIONES Y SANCIONES: Condiciones de la prenda; - En caso de mcump]lmmmm en las
condiciones especificas de claboracion del bien, el proveedor deberd sustituir ¢l bicn el
cumplimiento de la presente ficha téenica// Plaze Fmrcgas parciales: - En cl caso de que exista
incumplimicnto en entregas parciales, se aplicard una multa del 1 por mil diario del valor comrespondiente
a la cantidad de prendas no entregadas, segiin lo acordado.// Plazo Entregas totales: - En los casos en gue
exista incumplimiento de entreya de los bienes adquiridos por caso fortuito o fuerza mayor, debidamente

bados pol d dor de la orden de compre, la entrega se podra realizar en un plazo
rna;umo adicional de hasta 10 dias término, sin que durante dicho tiempo sea aplicable multa alguna, caso
contrario sc aplicard una multa del 1 por mil diario del valor de la orden de compra. - Cuando el retraso
supere los 10 dias término contados a partir de la fecha limite de entrega del requerimiento efectuado a
través de la orden de compra, seaplicard una multa del 1,5 por mil diario del valor de la orden de compra,
contado desde el décimo primer dia de retraso en la entrega de los bienes materia del requerimiento hasta
que se realice la entrega de los mismos; es decir, que el valor por la multa podrd acumularse hasta la
entrega de los bienes, - En caso de que el incumplimiento de plazo establecido para la entrega del bien,
supere los 29 dias términe, se realizan la declaratoria de contratista incumplido, salvo acuerdo expreso
entre las partes.//

- GARANTIAS: Garanta de Ficl Cumplimiento.- Para seguridad del cumplimiento del contrato y para

ler por las oblig s que jeren a favor de , rel las con ¢l el

T J)
adjudlcamrm antes o al momento de la firma del contrato, rendird garantias por un monto equl\.alcnu. al
cinco (5%) por cicnto del valor de la orden de compra, siempre gu ¢ el monto del contrato sea mayor a

multiplicar el coeficiente 0,000002 por el Presupuesto Inicial del Estado del correspondiente cjercicio
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econdmico./! Garantia por Anticipo.- En caso de existir, el proveedor deberd rendir, previamente,
garantias por igual valor del anticipo.// Garantia téenica- Cubrird el 100% de los bienes con dafios o
alteraciones ocasionados por: fibrica, embalaje, manipulacion, mala calidad de los materiales o

componentes empleados en su fabricacion’ confeceidn. Garantia de Fiel Cumplimicnto.- Para seguridad
del plimicnto del y para responder por las obligaci que jeren a favor de tereeros,
relacionadas con el contrato, cl adjudi io, antes o al de la firma del contrato, rendira

garantias por un maonto equivalente al cinco (5%) por ciento del valor de la orden de compra, sicmpre que
¢l monto del contrato sea mayor a multiplicar el coeficiente 0,000002 por el Presupuesto Inicial del
Estado del correspondiente ejercicio econdmico.//

- FORMACION, CAPACITACION/ EXPERIENCIA: Las personas naturales, cada socio o trabajador
deben presentar cualquiera de la siguiente documentacian:// «Copias de certificado(s) de aprobacion de
capacitacion en la claboracion de prendas de confeccian textil, de al menos 60 horas, los certificados

deben ser emitidos por una entidad acreditada por los T f 10,/ *Copias de
cerificado(s) laboral{cs) que respalde experiencia minimo de 2 afios en la confeccitn de prendas de

vestir; o// *Copia titulo profesional; o, 1éenico o dlogo; o, bachilleratos en la rama de la indusina de
Ia confeceion textil debid frendados, o/ «Copia de camé de calificacion de artesano vigente en

la rama de confeccion textil, emitido por la Junta Nacional de Defensa del Antesano; o,/ *Copia de
certificacion de competencias en la rama de confeccion textil vigente, otorgado por las entidades piblicas
comy /! Los ofe que en su oferta trabajadores bajo relacion de dependencia,
deberdn presentar el Pago de Aportes al IESS minimo de 3 meses, al momento de entregar la oferta o
manifestacion de interés.// Los documentos deberdn ser legibles y podrén acumularse para cumplir con ¢l
nimero de afios u horas requendas./ Los certificados serdin objeto de verificacion de su autenticidad y
idad tanto en la p i6n y posteriormente.// En caso de detectarse que la persona que cerlifica
no firmé o no tienc ¢l conocimiento de la cmision de este cenificado, ol SERCOP procederd a descalificar
la oferta o terminar unilateralmente ¢l convenio marco o adenda, sin perjuicio del resto de acciones
legales que comespondan ./
= DISENO: Cuello; Cucllo camisero con pie de cuello, pestpunte a 0.5 cm., con recubrimiento
interior.// Delantero: - Cerrado con botones de tagua en la parte delantera, el color de los botones serd
determinado por la entidad contratante. Los botanes serdn cosidos de manera reforzada y deberd adjuntar
dos botones de repuesto al final por la parte interna - Uno o dos bolsillos en el pecho (lado izquierdo y/o
derecho); 14 em de alto x 14 cm de ancho, bordes inferiores redondeados, dobladillo pestp en boca,
costura pestpunte en todo ¢l contorno, con solapa y botdn para sustener la solapa. Incluye costura para el
boligrafo en uno de los bolsillos. - Dobladillo con pestpunte a | em parte inferior prenda. - Costura de
Spiem. - Todas las costuras inteniores irin remalladas con puntada de seguridad // Espalda: - Prenda
masculina Dos piczas, con canest y tablén en la mitad de la espalda. - Prenda femenina Una picza, sin
canesi ni tablon, con corte femenino (curvatura acorde a forma del cuerpo)./f Mangas: - Manga larga,
apertura en boca manga con sardineta, - Pufios camiseros con picos redondeados, pestpunte a 0.5 em
cerrado can 2 botones ajuste reforzado. ! Cinta reflectiva: - De ser requerido por la entidad contratante, la
prenda detallada en la presente ficha incluird hasta 2 metros de cintra reflcetiva industrial en total, - La
cinta reflectiva cumplird las siguientes caracteristicas: Norma: ANSI/ISEA 107-2010 (Las
especificaciones establecidas en la norma en referencia estard sujeta a sus actualizaciones en todas sus
descripciones como ancho, color, entre otras,)!f Ancho: Desde 1™ hasta 2 (2.5¢m hasta Sem)/ Color; a
eleccion de la entidad contratante // Ubicacidn de la cinta reflectiva: La ubicacion de la cinta reflectiva en
la prenda de vestir serd a discrecitn de la entidad contratante, siempre y cuando las dimensiones no
peren las actual ideradas en las fichas téenicas./
- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Los proveedores podrin ofertar como capacidad
maxima total segiin lo detallado a continuacién:!/ GRUPO 1; Personas Naturales o Juridicas (Micro
empresas) - 220 prendas (por cada trabajador contratado) - De 2 hasta 9 empleados./ GRUPO 2: Personas
Naturales o Juridicas (Pequefias empresas) - 220 prendas (por cada trabajador contratado) - De 10 hasta
49 empleados GRUPO 3: Organizaciones de la Economia Popular y Solidaria (Sector cooperativo,

intivo y itario) - 264 prendas (por cada socio) - De acuerdo al nimero de socios. GRUPO 4;
Antesanos, Gremios de artesanos legal rec idos - 264 prendas (por cada agremiado) - De
1o al ni de agremiads ./ Nota |: Los proveedores que presenten en la oferta

socios, agremiados o trabajadores con camet del CONADIS, obtendrdn por cada persona con

liscapacidad 1 1 dicionales a la capacidad productiva declarada en total por todo el grupo.//
Nota 2: Si un solo proveedor no abastece el requerimiento de la entidad contratante, la entidad podr
generar una o mis ordenes de compra; en este caso la entidad deberd coordinar con todos los proveedores

que cubririn su requerimi los detalles y esp inimas de las telas y otros insumos, de ser
necesario, con el fin de obtener prend. 1 h ¢ i

- ADMINISTRACION: La entidad deberds// -+ Sumini al proveedor catalogado el
cronograma de recepeidn de las prendas y gar el Acta | dor./ - Verificar que ¢l producto sea de

calidad y ¢n ¢l caso de que i solicitar los cambios neeesanos.// - La
administracién de la orden de compra, se realizard por parte de un delegado-téenico designado por la
entidad coniratanie, quicn realizard el monitoreo, verificacitn y control del cumplimiento de las
especificaciones lécnicas establecidas para la entrega del bien./ - El Administrador del Contrato darh el
informe de fiel cumplimicnto del mismo.//

- ACTUALIZACIONES: Mediante Oficio Circular SERCOP-CDI-2016-041 de 10 de junio de 2016,
se actualiza “Las fichas de los productos en los cuales consta las caracteristicas: “Cinta reflectiva
industrial debe cumplir norma ANSIISEA 107-2010 (... )"/ Mediante Oficio Circular SERCOP-CDI-
2018-007 de 28 de diciembre de 2018, se actualizan los atributos de
“Formacidn/Capacitacion/Experiencia” y “Requisitos para el Pago”, sc homologan los textos
concemientes a la afilincién de la seguridad social en las fichas téenicas./f

- ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN: Referirse a "Condiciones Parlicularcs del Bien”

- MATERIALES / INSUMOS: Referirse a "Condiciones Particulares del Bien™

- TALLAS: Una vez generada la orden de compra la entidad podri solici dela
prenda antes de la fabricacion y/o toma de medidas (Cumplir con la norma NTE INEN 1 873:1998)/
TALLAS: 34, 36, 38, 40, 42, 44, 46, 48/ El proveedor, de ser requerido por la entidad, deberd presentar
con la entrega de las fichas técnicas de las telas empleadas para la confeccién, proporcionad
por el proveedor nacional de telas; y de ser el easo, facilitard también a la entidad requirente la ficha
téenica de la cinta reflectiva,

- ETIQUETAS: La ctiqueta deberd estar colocada en la parte interior de cada prenda, segin lo
determine la entidad contratante, constando en ella la talla de la prenda, nombre del fabricante, RUC v
teléfono de contacto. Cumplir con Ja norma RTE INEN 013:2013 v NTE INEN 1875:2012.4/

- COLOR: El color principal de la camisa, asi como los colores y la ubicacion de contrastes, en caso de
ser requeridos, serin determinados por fa entidad contratante.

= PLAZO/TIEMPO DE ENTREGA: *El plazo para la entrepa de las prendas serd de hasta treinta dias
(30), contados a partir de Ia formalizacion de la orden de compra (estado revisado)./ * En caso que la
entidad contratante solicite muestras o sc realice toma de medidas, 1 a entidad contratante en conjunto con
¢l proveedar definirin ¢l plazo de entrega, el mismo que scrd posterior a la entrega de medidas y/o
muestras. Los tiempos de entrega podran madificarse, previo acucrdo expreso entre entidad contratantc y
provecdor./ *Sec podrin realizar eniregas parciales o totales, antes del plazo estipulado, conforme al
cronograma de entrega previamente establecido de mutuo acuerdo entre el proveedor y la entidad
contratonte generadora de la orden de compra./

- REQUISITOS PARA EL PAGO: Los pagos se realizarin con cargo a la partida presupucstaria de la
entidad generadora de la orden de compra y se efectuard en délares de los Estados Unidos de
Nortcamcérica previo a la p idn de los sigui documentos:/f - Factura emitida por cl
proveedor.// - Copia de factura (s) de compra de tela nacional (Peso, cantidad, tipo de tela)// - Acta de
entrega peion definitiva a sali ién de la entidad contratante./ - Copia de 1a orden de compraf/ -
Documentos de respaldo referente al cumplimicnto de la afiliacién a la seguridad social en la modalidad

que I iere segin la leza del . La tdad del p I, debe ser iderada en
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funcion a la capacidad productiva de la ficha téenica del producto. El tiempo minima de afiliacion que se
verificard serd desde la fecha de la generacion de la orden de compra hasta la fecha del acta de entrega

recepeion.
- FORMA DE PAGO: Serd facultad de cada entidad contratante, establecer la forma de pago, de
cualquicra de las siguientes formas:// - Contra Entrega: La entidad podra realizar el pago por

la totalidad de la orden de compra, sicmpre y cuando no exista un anticipo. Si se establecen entregas
parciales, ¢l pago serd contra entrega parcial del bien, segiin cronograma establecido por el proveedor y la
entidad contratante, de conformidad con la capacidad productiva declarada por el fabricante, o
determinada como méxima en la ficha del producto especifico. #/ Anticipo: La entidad contratante podrd
otorgar anticipos de hasta el 70% del valor total de la orden de compra. El proveedor adjudicado para
recibir el anticipo, deberd rendir previamente la garantia por igual valor del anticipo, el cual se amortizard
a medida que se vaya entregando ¢l bien, en el caso que existan enlregzm parciales.//

- MAQUINARIA: Los proveedores deberidn contar con la sig ima: | De costura
recta// | Reeta doble agujal/ | Overlock de 4 o 5 hilos// | Cerradora de codo o tirilladora// 1 Ojaladora o
20041 B 0 20 U/ 1 Cortadora tela industrial// Los proveedores deberdn adjuntar la
documentacion que respalde la d S ibilidad de la maquinaria minima requenida (contrato de compra-
venta, factura, titulos de propiedad, contrato o compromiso de alquiler o arrendamiento, declami{ln
suscrita por el pmveedur]_ﬁ’ El SER(_,DP' directamente o a través de . verificard la di bilidad
dela ia se establece en el fi lario “TABLA DE EQUIP!\MII"N"I 0y

IIERRAMIENTAS", que consta en el pliego.//

- CONDICIONES DE ENTREGA DEL BIEN: *Empaquetado en fundas plasticas, transparentes,
selladas en las que se distinga claramente nombre del trabajador y tallaJ! * El embalaje se hard en sacos o
fundas (resistentes) y deberd estar bien identificada.//

- CONDICIONES PARTICULARES DEL BIEN: LbFL(.IH(‘;‘\CI(}NLS TLLNILASJI'IFLMI
Acabado: desengome y suavizado// Tipo: Gabardina /f C 100%a jon'f Peso entre 5 y 7 oz.
por yarda cuadrado// Ligamento: Sanga (2x1) o Sarga (3x1 ) segln lo determina la entidad contratante.//
ACABADO: El proveedor debend revisar ¢l acabado de cada prenda a detalle, cada prenda serd entregada
en optimas condiciones. La entidad contratante podrd someter a las prendas a un control de calidad.

- PERSONAL MINIMO: El personal minimo requerido para |a confeceién de esta prenda es de 2
persanas:// 2 trabajadores textiles

- CONDICIONES DE ELABORACION DEL BIEN * Los materiales empleados en la confeccion

deben reunir las condiciones de durabilidad, confon, solidez de color y calidad// * Los
oferentes gmmhzzran que los materiales empleados no contengan sustancias toxicas!! * El proveedor
talogado estd a la g3 fa téenica de confeccion de las prendas por el lapso de un

(1) afio, segin el Articulo 76 de ln Ley ()l‘b-lnlt.d del Sistema Nacional de Contratscion Piblica/ * La
materia prima serd excl de origen nacional.//

- AREA DE INTERVENCION: El drea de inter itn para la provision de las prendas sera
determinada por el domicilio legal del proveedor, registrado en cl RUP /f La part:mpac]bn de los
proveedores es a nivel nacional, excepto para la Provineia de Galdpagos. Para [a emisién de la orden de
compra se regird I contratacion de proveedores locales, de no existir oferta local se podri contratar
proveedores de provincias adyacentes al lugar donde se demanda el servicio previo acucrdo cntre entidad
contratante y proveedor./

Subtotal 215,1000
Impuesto al valor agregado (12%) 25,8120
Total 240,9120
Niamero de liems 10
Total de Ia Orden 240,9120

Fecha de Impresién: miércoles 3 de julio de 2019, 09:56:15
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de Fecha de Fecha de
p—— CE-20190001625400 sinlston: 01-07-2019 aceptacién: 02-07-2019
Estado de la Racieni
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION DE
Nomb Razé PRODUCCION
il o TEXTIL REAL RUC: 0491517352001
comercial: social: MONTUFAR
"ASOTEXREMONT"
Nombre del
representante FLORES CORAL LILIANA ELIZABETH
legal:
Correo Correo
electronico cl asociacionrealmontufar@gmail.com clectrénico asociacionrealmontufar@gmail.com
re~vesentante de la
L empresa:
Teléfono: 0981271582 0988219478 0983114967 0988266230
Tipo de P Numero de 4008110750 qfidigo.de la Entidad 230206 N-ombr.e de la Entidad BANECUADOR
cuenta: cuenta: Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL 04D01-
St tarites SAN PEDRO DE HUACA- RUC: 0460026790001 Teléfono: 062960791 062983227
" TULCAN-MIES
Persona que . DIRECTOR Correo v , x .
it LIC. VLADIMIR VELASCO Cargo: DISTRITAL electrénico: JHMEY elasco@inclusion.gob.ec
Nombre
funcionario ~ S h o @inclusi b
encargado CESAR ANDRES CHAMPUTIZ ORDONEZ Correo electrénico:  cesar.champutiz@inclusion.gob.ec
del proceso:
. Provincia: CARCHI Cantén: TULCAN | Parroquia:  GONZALEZ SUAREZ
g:’t‘;fl:;‘f' Calle: LOS ALAMOS Nimero: SN Interseccion: LOS OLIVOS
. Edificio:  FRENTE A HIDROCARBUROS | Departamento: Teléfono: 062960791 062983227
Horario d.e recepcion de 08h00 a 16h00
. osde mercaderia:
entrega: Responsable de recepcion de

. ING. ANDRES CHAMPUTIZ ORDONEZ
mercaderia:

Direccion de | LOS ALAMOS S/N y LOS OLIVOS, FRENTE A HIDROCARBUROS, TULCAN DETRAS DEL COLEGIO
entrega: BOL{VAR

ADQUISICION DE ROPA DE TRABAJO PARA TRABAJADORES DEL CODIGO DE TRABAJO DE LA
DIRECCION DISTRITAL 04D01 SAN PEDRO DE HUACA TULCAN MIES

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de la
orden de compra incluyéndose el IVA,

Para el pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bicnes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en ddlares americanos y sera efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro
de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago no estd registrada en
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la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguira los
procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a
recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa establecida
en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago
que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden
de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP,
contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligadaa ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal Institucio

- -\A,_,JJ__I_. (/mi’id/

z\

— —fﬂn -

--—Fun?ﬁario-En‘fﬁ'f’g’sﬁo del Proceso
Nombre: CESAR ANDRES

Persona que all[Ol‘lZ&

Nomi:re: LIC. VLADIMIR VELASCO

/) TMa)uma Autoridad
Nombre: JAIME VLADIMIR

CHAMPUTIZ ORDONEZ VELASCO BARBA
DETALLL
CPC Descripeién Cant V. Descuento | Sub. | Impucsto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
881220011 | PANTALON DE GABARDINA CON PRETINA, CON DOS BOLSILLOS DELANTEROS Y 20 16,0900 0,0000 | 321,8000 12,0000 | 360,4160 | 530802

RELOJERO.
- AREA DE INTERVENCION: Fl drea de intervencion para la provision de las prendas serd
determinada por el domicilio legal del proveedor, registrado en ¢l RUP.
- RECEPCION DEL PRODUCTO: No Aplica
- PARCHES / BORDADOS / ESTAMPADOS O LOGOTIPOS / COMPLEMENTOS TEXTILES: No
Aplica
- CINTA REFLECTIVA (Opcional): No Aplica
ANTECEDENTES: No Aplica
ACABADO: No Aplica
PERSONAL MINIMO: No Aplica
OBJETIVO: No Aplica
- MAQUINARIA: Segiin ¢l grupo al que ¢ fan los pr i/ Jeberin contar con la siguiente
maquinaria minima: GRUPOS | CANTIDAD | \{AQU]]\AR]A GRUPO 1: | De costura recta | Overlock
de 4 0 5 hilos | Botonera 0 20 U 1 Recubnidora GRUPO 2: 2 De costura recta | Overloek de 4 0 5 hilos |
Botonera o0 20 U 1 Recubridora GRUPO 3: 3 De costura reeta 1 Overlock de 4 o 5 hilos 1 Recubridora |
Botonera o 20 U (‘RUI‘[) 4: 4 De costura recta 2 Overlock de 4 0 5 hilos 1 Botonera 0 20 U 2 Recubridora
Los pr ! in adjuntar la d 160 que respalde la disponibilidad de la mag
minima rcqucnda de acuerdo al GRUPO {contrato de compra-venta, factura, titulos de propiedad, contrata
o compromiso de alquiler o arrendamicnto, declaracion suscrita por el proveedar). El SERCOP
directamente o a través de terceros, verificard la disponibilidad de la maquinana declarada conforme se
establece en ¢l formulario “TABLA DE EQUIPAMIENTO Y HERRAMIE NTA? quie consta en el
phq,u Nota: Los “Artesanos y Gremios de artesanos legal idos™ deb larar la

| nte y maquinaria del

maquinaria minima de acucrdo al GRUPO 1 en el caso de p indivi
GRUPO 4 en ¢l caso de presentarse como gremio reconocido.

- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Los proveedores podrin ofertar como capacidad
mixima total segin lo detallado a continuacién: GRUPOS | ACTORES | CAPACIDAD PRODUCTIVA |
NUMERO DE EMPLEADOS GRUPQ | | Personas Naturales, | 250 prendas. | De forma individual |
GRUPO 2 | Personas Iurldlcas (Micro memsas] | 200 prendas por cada trabajador | Hasta 9 | GRUPO 3 |

Personas Juridicas (Peg p ) | 100 prendas por cada trabajador. | Hasta 49 | GRUPD 4 |
Organizaci dela B in Popular ¥ Solidatia (Sector coop ivo, asociativo y comunitario). | 300
prcndas por cada socio, | De acuerdo al nimero de socios.| GRUPO 5 | Antesanos, Gremios de antesanos

idos. | 300 prendas por cada iado, | De fo al nimero de artesanos
reconocidos.| Nota: Los pm\tcdurn que pr\,‘acnlcn cn Ia ofierta wc:m‘ ugﬂ.mmdos o 1rdb.ljdd0n.> con
carnet del (‘ONADIS ublendmn por cada persona con discap 1100 ala

- CDNDICIONES ! REQUIST[OS DE PAGO: Los pagos se realizarin con cargo a la partida
presupuestaria de la entidad generadora de la orden de compra y se efectuari en délares de los Estados
Unidos de América previoa lap i6n de los sigui doe tos: *Facturn emitida por el
proveedor. *Copia de factura (s) de compra de tela nacional (Peso, cantidad, tipo de tela) Acta de entrega-
recepeion definitiva a satisfaccion de la entidad contratante. *Copia de la orden de compra. *Documentos
de Ido reft al limiento de la afiliacién a la scguridad social en la modalidad que

c : liere segin la iral del lor. La cantidad del personal, debe ser considerada en

funcién a la capacidad productiva de Ta ficha técnica del producto. El tiempo minima de afiliacién que se
venficara serd desde la feeha de la generacion de la orden de compra hasta Ia fecha del acta de entrega
recepeion.
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- MUESTRAS: Una vez generada la orden de compra la entidad contratante podrd solicitar muestras de
Ta prenda y/o toma de medidas.

- TALLA: 34 36 38 4042 44

- FORMACION, CAPACITACION/ X XPI RIENCIA: Las personas naturales, cada socio o trabajador

deben lquicra de la si * Copias de certificado(s) de aprobacion de

ion en la elat ion de prendas de confeccitn '[C'Xlll de al menos 60 horas, los centificados
deben ser emitidos por una entidad acreditada por los or (ibli ; 0, * Copias de
cerificado(s) laboral(cs) que respalde experiencia minimo de 2 anu@ cn la conﬁ:c.cmn dc prendas de vestir

o, * Copia titulo profesional; o, técnico o teendlogo; o, bachilleratos en la rama de la industria de la
confeceidn textil debidamente refrendados, o; = Copia de camé de calificacion de artesano vigente en la
rama de confeccidn textil, emitido por la Junta Nacional de Defensa del Artesano; o, » Copia de
cerlificacion de competencias en la rama de confeceion textil vigente, otorgado por las entidades pablicas
competentes, Los oferentes que presenten en su oferta trabajadores bajo relacion de dependencia, deberan
presentar el Pago de Aportes al IESS minimo de 3 meses, al momento de entregar la oferta o
manifestaciin de mterés. Los documentos deberdn ser lcgihln y podrin acumularse para cumplir con cl
niimero de afios u horas requeridas. Los certificados serin objeto de verificacion de su autenticidad y
veracidad tanto en Ja p ¥ past En caso de detectarse que la persona que certifica no
firmé o no ticne el conacimiento de lo emisién de este certificado, el SERCOP procederd a descalificar la
ofcrta o terminar unilateralmente el convenio marco o adenda, sin perjuicio del resto de acciones legales
que correspondan,

- GARANTIAS: Acuerdo de Compromiso (Convenio Marco)

= COLOR: Los colores serdn definidos por 1a entidad contratante.

- FORMA DE PAGO: Remitirse al Convenio Marco

- DISERNO; Modelo tipo Clisico, dos bolsillos delanteros y un relojero, tela interior de bolsillo delantero
en tela poli Igodan, con jues y/o refuerzos de costuras a nivel de bolsillos traseros y bolsillos
delanteros , cierre de metal cobre, cinca pasadores , boton metélico a nivel de la cintura , hilo trenzado de
poliéster o algodon , con siliconado y suavizadoe de la prenda - Las prendas de mujer se realizardn teniendo
en cuenta detalle de confeccion

- ETIQUETA: La ctiqueta deberd estar colocada en la parte interior, con la talla de la prenda, nombre
del fabricante, RUC y teléfono de contacto, Curmnplir con la norma NTE INEN | 875:2004 y RTE INEN
013:2013.

- ACTUALIZACIONES: Mediante Oficio Circular SERCOP-CDI-2018-007 de 28 de diciembre de
2018, se actualizan los ainbutos de “Formacion/Capacitacién/Experiencia” v “Requisitos para el Pago™, se
homologan los textos concermentes a la afiliacion Jde la seguridad social en las fichas técnicas.

- TIEMPO DE ENTREGA DEL BIEN: El plazo para Ia entrega de las prendas serd de hasta treinta dias
(30), contados a partir de la formalizacion de la orden de compra (estado revisado); * En caso que la

entidad contratante solicite muestras o se realice toma de medidas, la entidad cc en conj con
el proveedor definirin el plazo de entrega, ¢l mismo que serd posterior a la entrega de medidas yl"o
mucstras. Los tiempos de entrega podrin modificarse, previo acuerdo exp entre entidad cc ¥
proveedor. *Se podran realizar entregas parciales totales, antes del plazo estipulado, conforme al

cronograma de enlrega previ ido de mutuo lo entre cf proveedor v la entidad
contratante generadora de la orden de compra.

- INFRACCIONES Y SANCIONES: - En los casos en que exista mr.umphrm:nlo de entrega de los
bienes adquindos por caso fortuito o fuerza mayor, debid bados por el admi Jor de la
orden de compra, la entrega se podra realizar en un plazo max!mo adicional dc hasta 10 dias término, sin
que durante dicho tiempo sca aplicable multa alguna, caso contrario se aplicard una multa del 1 por mil
diario del valor a facturar correspondiente al bien no entregado y que consta en la orden de compra. -
Cuando el retraso supere los 10 dias término contados a partir de la fecha limite de entrega del
requerimicnto efectuado a través de la orden de compra, se aplicarh una multa del 1,5 por mil diario del
valor a facturar, contado desde el décimo primer dia de retraso en la entrega de los bienes materia del
requerimiento hasta que se realice la entrega de los mismos; es decir, que el valor por la multa podrd
acumularse hasta la entrega de los bienes. - En caso de mcumpllmlcnms en las mnd:c:oncc especificas de
claboracidn del bien, ¢l proveedor debera sustituir ¢l bicn cl T delap 1
ficha téenica. - En caso de que ¢l ing limi de plazo para la cnm:ga del blcn. supcere los
29 dias término, se realizard la declaratoria de contratista plido, excey do entre las
partes para dicha entrega

- CONDICIONES PARTICULARES DEL BIEN | MATERIALES !DESCRIPCION DEL PRODUCTO
/ ESPECIFICACIONES TECNICAS: DESCRIPCION ESPECIFICACIONES TECNICAS TELA Tela
Gabardina C icion 65% polie 35% algodon Peso 220 a 270 gr/m2 Encogimiento 2%

- CONDICIONES DE ELABORACION DEL RIEN: * Los materiales empleados en la confeccion,
deben reunir las wndlcmntb de durabilidad, confort, resistencia y calidad. * Los oferentes garantizarin
que los materiales cmy no ¢ 1as oxicas * El provecdor catalogado estd obligado a
mantener la garantia técnica de confeccion de las prendas por ¢l lapso de un (1) afio,

- CONDICIONES / FORMA DE ENTREGA DEL BIEN: *Empaquetado en fundas pla

transparentes, selladas en las que se distinga claramente talla ¥ color. * El embalaje sc hard en sacos o
fundas (resistentes) y deberd estar bien identificada: talla y color.

- ADMINISTRACION: La entidad ¢ deberd: Sumi al p logado el
cronograma de recepeion de las prendas y entregar el Acta proveedor — bodega \"tn:l‘tnr que el pmduﬂo
sea de calidad y en el caso de que existicran preductos defectuosos solicitar los cambios necesarios. La
administracién de la orden de compra, se realizard por parte de un delegado-téenico designado por la
entidad contratante, quien realizara el monitoreo, verificacion y control del cumplimiento de fas
especificaciones téenicas establecidas para la entrega del bien. El Administrador del Contrato dard el
informe de fiel cumplimiento del mismo.

- TRANSPORTE: El proveedor catalogado asumird el costo de hasta la direceid blecid
por la entidad contratante parn [a entrega de los bienes dentro de la localidad en I que se hubiese
cotalogado, de acuerdo a lo establecido en la orden de compra, s.l[\-n scuerdo entre proveedor — entidad.
La entrega del bien incluye el estibaje al interior de las i de 1a entidad

881220011

CHOMPJ\ (TERMICA Y ROMPEVIENTOS DOBLE USO) HOMBRE

TALLA: 34 36 38 40 42 44
- FORMA DE PAGO: No Aplica
= CINTA REFLECTIVA (Opcional): No Aplica
- ACABADO: No Aplica
- PERSONAL MINIMO: No Aplica
- ANTECEDENTES: No Aplica
- ORJETIVO: No Aphca
- RECEPCION DEL PRODUCTO: No Aplica
- CONDICIONES / REQUISITOS DE PAGO: Los pagos se realizaran con cargo a la partida
presupuestaria de la entidad generndora de la orden de compra y s efectuard en délares de los Estados
Unidos de América previoalap ién de los sigui » Factura cmitida por cl
proveedor. « Copia de factura [5) de compra de tela nacional (Peso, cantidad, tipo de tela) = Acta de
entrega-recepeidn duf':nnm a satisfaccion de la entidad contratante, » (,op:u de la orden de compra, =
D de respaldo refe al cumplimiento de la afiliscitn a la seguridad social en la modalidad
que pondiere segin la leza del proveedor. La cantidad del personal, debe ser considerada en
funcidn a la capacidad productiva de la ficha téenica del producto. El tiempo minimo de afiliacion que s
wverificard serd desde la fecha de la generacién de la orden de compra hasta la fecha del acta de entrega
recepeion,
= ACTUALIZACIONES: Mediante Oficio Circular SERCOP-CDI-2018-007 de 28 de diciembre de
ZUI 8, se actualizan los atributos de “Formacion/Capacitacion/Experiencia” y “Requisitos para el Paga”, se

I los textos c a la afiliacidn de la seguridad social en las fichas téenicas.
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- TIEMPO DE ENTREGA DEL BIEN: El plazo para lu entrega de las prendas serd de hasta treinta diss
(30), contados a partir de la formalizacion de la orden de compra (estado revisado); * En caso que la
entidad contratante solicite muestras o se realice toma de medidas, la entidad contratante en conjunto con
el proveedor definirin el plazo de entrega, el mismo que serd posterior a la entrega de medidas y/o
muestras. Los tiempaos de entrega podrin modificarse, previo acuerdo expreso entre entidad contratante y
proveedor, *Se podrdn realizar entregas parciales totales, antes del plazo estipulado, conforme al
cronograma de entrega previamente establecido de mutuo acuerdo entre el proveedor v la entidad
contratante gencradora de la orden de compra.

- MAQUINAR[A Segun el grupo al que los Jeberdin contar con la siguiente
maquinaria minima: GRUPOS: CANTIDAU MAQUINAR]A (“RUI'O 1: 1 De costura recta 1 Overlock
de 4 0 5 hilos 1 Recubndora GRUPO 2: 2 De costura recta | Overlock de 4 o 5 hilos | Recubridora
GRUPO 3: | De costura recta 3 Overlock de 4 0 5 Iulo'i l Rccubr:dnm GRUPO 4: 4 De costura recta 2
Ovcrlock de 4 o 5 hilos 2 Recubridora Los pro fad ion que respalde la

ponibilidad de la maguinaria minima requend:t de acuerdo al GRUPO (contrato de compra-venta,
factura, titulos de propicdad, contrato o compromiso de alquiler o arrendamicnto, declaracion suscrita por
¢l proveedor). El SERCOP din:cia.menlc o a través de terceros, verificard la disponibilidad de 1a

maquinany declarad fi blece en el fi lario “TABLA DE EQUIPAMIENTO Y
HERRAMIENTAS", que consm enel pl:ego Nota: Los “Anesanos y Gremios de artesanos legalmente
momcldo% debcrén declarar la maquinaria minima de acuerdo al GRUPO 1 en el caso de presentarse

indivi inaria del GRUPO 4 en el caso de presentarse como gremio reconocido.
- PARCHES J’BOIII}ADOSI ESTAMPADOS O LOGOTIPOS / COMPLEMENTOS TEXTILES: La
Entidad C en coordinacitn con el pr dor definiri los disefios y podran tener las siguientes

caracteristicas: Logotipo bordado en colores e hilos de alta calidad, en tamaiios de 6 em, de ancho x 3 em,
de alto, localizado en el centro del bolsillo. Logotipo bordado ¢n tamaio de 6 cm, De ancho x 3 em, De
alto, localizado en la manga derecha (tercio superior-costado externo). Logotipo de la bandera del Ecuad
de 6 cm. De ancho x 3 em. De alto, localizado en la manga izquierda.

- DISENO: Modelo: cldsico » Cuello incorpora eapucha fija, enrollable a nivel del cuello, asegurada a
través de cieme oculto. Corddn en polyester en la capucha. « 2 Bolsillos laterales con bolsillos asegurados
con cierre plistico 2 nivel de cintura. « 2 bolsillos interiores cn la parte frontal (altura de pecho). » Puiios
ajustables a dos niveles a través de veleros « Crerres en material sintético tipo diente de caballo con lave
de doble seguridad, sobre los cierres existind una faja de tela (cubierta), = Doble costura y refuerzos de
costura donde se amerite para mayor resistencia a niveles extemo e intermo, * Mangas y costados de 2
colores combinados. La chompa polar térmica: No requiere capucha Cuello de la chompa polar térmica
con ribeteado Con 2 bolsillos laterales Con cierre plistico y cierre en material sintético tipo diente de
caballo con lave de doble segundad.

- FORMACION, CAPACITACION/ FXPLRI}:"JCIA Las personas naturales, cada socio o trabajador

dcbcn lquiera de la sigui i6n: = Copias de certilicado(s) de aprobacidn de

ion en I clat 16n de prendas de confeceid lcxtll de al menos 60 horas, los certificados
dcbcn ser cmtudos por una entidad acreditad por las org pitblicos compet ; 0, * Copias de
certificado(s) ) que respalde experiencia minimo de 2 afios en la confeceion de pmndm de vestir;

o, » Copia titulo profesional; o, técnico o tecndlogo; o, bachilleratos en la rama de la industria de la
confeccion textil debidamente refrendados, o; = Copia de camé de calificacidn de artesano vigente en la
rama de confeccion textil, emitido por 1a Junta Nacional de Defensa del Artesano; o, « Copia de

certificacion de competencias en la rama de confeceidn textil vigente, lo por las entidades pibli
comp Los que en su oferta trabajadores bajo relacién de d Jencia, deberd
presentar el Pago de Aportes al IESS mmlmo dc 3 meses, .1] momento de entregar la o!'rrta o
manifestacién de interés. Los d ser | ¥ podran ac para cumplir con el
nimero de afios u horas requcndas Los ctmﬂcadus serén Bh]cto de verificacion de su autenticidad y
veracidad tanto en la | En caso de detectarse que la persona que certifica no

firmé o no tiene ¢l conocimiento dc In emision de este certificado, el SERCOP procederd a descalificar la
oferta o terminar unilateralmente el convenio marco o adendy, sin perjuicio del resto de acciones legales
que cormespondan.

- MUESTRAS: Una vez generada la orden de compra la entidad podri solici de
la prenda y/o toma de medidas,

- GARANTIAS: Acuerdo de Compromiso (Convenio Marco)

- COLOR: Los colores serdn definidos por la entidad contratante.

- ETIQUETA: La etiqueta deberd estar colocada en ¢l interior de la chompa con la talla de la prenda,
nombre del fabricante, RUC y teléfono de contacto. Cumplir con la norma NTE INEN 1 §75:2004 y RTE
INEN (13:2013.

- TRANSPORTE: El pr dor catalogad ird el costo de porte hasta la direccibn establecida
por la entidad contratante para la entrega de los bienes dentro de la localidad en la que se hubiese
catalogado, de acuerdo a lo establecido en la orden de compra, salvo acuerdo entre proveedor — entidad.
La entrega del bien incluye el estibaje al interior de las instalaciones de la entidad contratante

- INFRACCIONES Y SANCIONES: - En los casos en que exista 1ncump!umenm de  entrega de los
bienes adquirides por caso fortuito o fuerza mayor, debid por cl dela
orden de compra, la entrega se podrd realizar en un plazo maximo ad.lclonal de hasta 10 dias término, sin
que durante dicho tiempo sea npllcah!e multa alguna, ¢aso contrario s¢ aplicard una multa del 1 por mil
diario del valor a facturar p al bien no gado y que consta en la orden de compra. -
Cuando el retraso supere los 10 dias término contados a partir de la fecha limite de entrega del
requerimiento efectuado a través de la orden de compra, se aplicard una multa del 1,5 por mil diario del
valor a facturar, contado desde el décimo primer dia de retraso en la entrega de los bienes materia del
requerimiento hasta que se realice la entrega de los mismos; es decir, que el valor por la multa podri
acumularse hasta la entrega de los bicnes. - En caso de incumplimientos en las condiciones especificas de

claboracion del bien, el pr dor deberd ituir ¢l bien jo el limi delap
ficha técnica, - En caso de que el li de plazo establecido para la ermcgn del bien, supere los
29 dias té se reali lad ia de contratista incumplido, exceptuando acuerdo entre lus

partes para dicha entrega.

- CONDICIONES DE ELABORACION DEL BIEN: * Los materiales empleados en la confeceion,
deben reunir las condiciones de durabilidad, confort, resistencia y calidad, * Los oferentes garantizardn
que los materiales empleados no contengan sustancias toxicas * El proveedor catalogado estd obligado a
mantener la garantfa técnica de confeecion de las prendas por el lapso de un (1) adio, * La materia prima
serd exclusivamente de origen nacional,

- CONDICIONES PARTICULARES DEL BIEN / MATERIALES /DESCRIPCION DEL PRODUCTO
/ ESPECIFICACIONES TECNICAS: DESCRIPCION ESPECIFICACIONES TECNICAS TELA Tela
impermeable 100%, en peso entre 7.5 a 8.5 onzas/yarda cuadrada y chompa interna polar térmica,
tratarnicnto pre encogido

- CONDICIONES / FORMA DE ENTREGA DEL BIEN: *E 1o en fundas
transparentes, selladas en las que se distinga claramente talla y color. * El embalaje se hard en sacos o
fundas (resistentes) y debera estar bien identificada: wlla ¥ color.

- ADMINISTRACION: La entidad c deberd: Sumini alp dor catalogado el
cronograma de recepeion de las pr!:nd..ls y entregar el Acl..: proveedor - bodcga Verificar q que el producto
sea de calidad y en el caso de que existieran prod solicitar los bios necesarios. La
administracién de la orden de compra, se realizard por pnrle de un delegado-técnico designado por la
entidad contratante, quicn realizard el monitoreo, verificacion y control del cumplimiento de las
cspecificaci téenicas establecidas para la entrega del bien. El Administrador del Contrato dard el
informe de ficl cumplimiento del mismo.

- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Los proveedores podrin ofertar como capacidad
méxima total segin lo detallado a continuacion: GRUPOS ACTORES CAPACIDAD PRODUCTIVA
NUMERO DE EMPLEADOS GRUPO I: Personas Naturales 250 prendas, De forma individual GRUPO
2: Personas Juridicas (Micro empresas) 200 prendas por cada trabajador. Husta 9 GRUPO 3, Personas
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Juridicas (Pequei: 1100 ¢ s por cada trabajador. Hasta 49 GRUPO 4: Organizaciones de la
Economia Popular y Solidaria (Sccmr cwpcmlwm asociativo y comunitario). 300 prendas por cada socio.
De acuerdo al mimero de socios, GRUPO 5: Antesanos, Gremios de artesanos legalmente reconocidos.
300 prendas por cada agrcmmlu De acuerdo al namero de artesanos reconocidos, Nota: Los proveedores
que presenlen en la ul'ena SOCI08, uyrm:adm o trabajadores con comet del CONADIS, obtendrin por cada
pﬂsona con d idad 100 d a la capacidad productiva declarada.

AREA DE INTERVENCION: El drea de intervencion para la provision de las prendas serd
dclcrmm!!d.:! por ¢l domicilio legal del proveedor, registrado en ¢l RUP,

Subtotal 513,3500
Impuesto al valor asregado (12%) 61,6020
Total 574,9520
Nimero de Hems 25
Total de ia Orden 574,9520

Fecha de Impresion: miércoles 3 de julio de 2019, 09:56:30
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Catdlogo electrénico

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende -y »190001647449 Bechade . somgig  (Fechade  oupmmng
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
CASTILLO
Nombre Razén MOLINA i
comercial: social:  ELIANA RUG fAaLiathea0p]
ELIZABETH

Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
Hectronico e elizcastillo m@hotmail.com electronico elizcastillo_m@hotmail.com

wresentante de la
wgal: empresa:
Teléfono: 0994017989 0997625063 0997625063
Tipo de Niimero Codigo de la Nombre dela COOPERATIVA DE AHORRO

p Ahorros | de 04010660532 | Entidad 244918 | Entidad Y CREDITO PABLO MUNOZ
cuenta: : . 8 5

cuenta: Financiera: Financiera: VEGA
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad DIRECCION DISTRITAL
contratante: 04D01-SAN PEDRO DE RUC: 0460026790001 | Teléfono: 062960791 062983227
" HUACA-TULCAN-MIES
Persona que LIC. VLADIMIR C . DIRECTOR Correo {aime, velasco@inclusion.gob.ec
autoriza: VELASCO argo: DISTRITAL electrénico: 3™ £00-
Nombre
funcionario ~ CESAR ANDRES CHAMPUTIZ Correo cesatchamputiz@inelusiongobiee
encargado ORDONEZ electronico: ' p 80D
del proceso:
—_ _— . GONZALEZ
B Provincia: CARCHI Cantoén: TULCAN | Parroquia: SUAREZ
E;‘;‘:E‘;‘gn Calle: LOS ALAMOS Nimero: S/N Interseccién: LOS OLIVOS
’ ... FRENTEA ) o 062960791
Edificio: HIDROCARBUROS Departamento: Teléfono: 062983227
Horario d_e recepcion de 08h00 a 16h00

Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepcion

de mercaderia:

TECNICA DE AACOMPANAMIENTO MIS MEJORES ANOS

Direccion de
entrega:

CANTON MIRA, PARROQUIA LA CONCEPCION, COMUNIDAD RURAL DE LA CONCEPCION

Observacion:

CONTRATACION SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LA MODALIDAD MIS MEJORES ANOS
COMUNIDAD DE LA CONCEPCION CANTON MIRA LOS DIAS MARTES, MIERCOLES Y JUEVES

MESES DE JULIO Y AGOSTO DEL 2019, 75 BENEFICIARIOS POR 15 DIAS.

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.
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Para el pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la
factura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra seréd en ddlares americanos y sera efectuado
directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la
presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la
informacion de la cuenta de pago no esté registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de
pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguira los procedimientos que para el efecto determine el ente
rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa
estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el
proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le
corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal Institucional

/N /2
x -(/\Lj (J' 7 ;/'.'/'/ |
b A A L '/_'_,____“g_- ;_ i ./{/ S/ )
' ionari 1 @z - : = .
Fyfcmnarm Ensangade:de /“Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
Nombre: CESAR ANDRES Nombre: LIC. VLADIMIR Nombre: JAIME VLADIMIR
CHAMPUTIZ ORDONEZ VELASCO VELASCO BARBA
DETALLE
CprC Descripeion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300213 | SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GRUPOS VULNERABLES 1125 2,3000 0,0000 | 2.587,5000 12,0000 | 2.898,0000 | 730235
(CONVENIO DE COOPERACION ECONOMICA) (1
- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MULTAS: meses)

Infracciones Multa Por la no prestacion del servicio. 1 x 1000 del valor de la
factura mensual por cada dia de servicio no prestado. Por falta de asepsia,
inocuidad y por la mala calidad de los alimentos y servicios. Multa del 0.25 x
1000 del valor de la factura mensual cuando exista un 50% de malas
calificaciones del servicio en un mismo dia, (Se llevard a cabo una calificacion
de los pardmetros antes mencionados, esta se hard cn base al ndmero de
ingestas servidas y la satisfaccion de los beneficiarios/as. La modalidad de
calificacién y evaluacion serd responsabilidad de la entidad contratante a
través del administrador de la orden de compra; el proveedor debe ser
informado previo al inicio de la ejecucion del contrato de este sistema de
evaluacion, el cudl debe estar estrictamente relacionado con el servicio de
alimentacién prestado, la cual no esta sujeta a modificaciones). Multa del 0.05
% 1000 del valor de la factura mensual cuando exista un 20% de malas
calificaciones en un mismo dia, con base en ¢l nliimero de ingestas servidas y la
satisfaccitn de los beneficiarios/as. Por el cambio en los menis
preestablecidos y aprobados por el administrador de la orden de compra sin la
debida autorizacion, 0,25 x 1000 del valor de la factura mensual por cada
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cambio Por incumplimiento en el aprovisionamiento de utensilios y equipos
minimos requeridos en la presente ficha. 0.05 x 1000 del valor de la factura
mensual por cada dia de i li Pori plimicnto del horario de
entrega de las ingestas, sefialado por la entidad contratante. Por ¢l
incumplimiento en las condiciones establecidas para el uniforme requerido del
personal. La primera vez se harid un llamado de atencion por escrito. Si existe
reincidencia se nplicaré una multa del 1x 1000 del valor de la factura mensual.
Ante la recurrencia del incumplimiento en las ccmdlclones de asepsia,
inocuidad y calidad de cualquiera de los productos ¢ relacionados con
el servicio, debidamente reportados por el administrador de contrato. La
entidad contratante solicitard al SERCOP que se declare al proveedor como
contratista incumplido.

- GARANTIA Y ANTICIPO: * Lag Laramm de fiel cumplimiento de la
orden de compra, si la cuantia de la misma generada es mayor al valor que
resulte de multiplicar el coeficiente 0.000002 por el presupuesto inicial del
Estado del correspondiente ejercicio econdmico, Esta garantia se rendira por
un valor igual al 5% del monto total de la orden de compra. *La garantia de
buen uso de anticipo, por un valor equivalente al 100% del valor recibido por
este concepto de haber sido concedido por la entidad contratante. Las garantias
contempladas en este numeral, serdn entregadas a través de cualquier forma
prevista en el articulo 73 de la Ley Organica del Sistema Nacional de
Contratacidn Pdblica, y serin devueltas conforme lo dispuesto en el articulo 77
de la misma ley.

- PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO: La ejecucién de prestacion del
servicio, iniciard en el plazo minimo de siete (7) dfas contados desde la
formalizacion de la orden de compra, tiempo en el cual la entidad contratante y
el proveedor deberdn aprobar el mend y cronograma de entrega, salvo acuerdo
expreso entre las partes, mismo que no podré ser mayor a 15 dias.

- FRECUENCIA Y FORMA DE PAGO: Los pagos sc realizarin con cargo
a la partida presupuestaria de cada entidad contratante, contra servicio prestado
con frecuencia de pago mensual. Se realizard el pago por servicio prestado, es
decir por el nimero cfectivo de ingestas servidas. La entidad contratante
deberid confirmar este niimero de ingestas diariamente,

- EQUIPO REQUERIDO: Equipo minimo requerido: *1 Cocina Industrial
*| Congelador *1 Refrigerador *1 Homo semi industrial * 1 Microondas *1
Meson de acero imoxidable *1 Licuadora semi industrial o 3 licuadoras
domésticas Menaje: * Ollas y sartencs. *Menaje de cocina de acero inoxidable.
*Vajilla de acero inoxidable. (La calidad de la vajilla serd adecuada para
garantizar que por deterioro o rotura no lastime a ningilin usuario ni operario,
ademas cl material de claboracion no debera interferir en la calidad de los
alimentos). *Cuberteria de acero inoxidable. *Vasos de acero inoxidable,
*Servilletas desechables de papel. *Otros equipos, utensilios y demas
implementos que sean necesarios y estén enmarcados en la normativa de
buenas pricticas de manipulacion de alimentos y que aseguren la inocuidad de
los alimentos. El proveedor como requisito para catalogarse deberd presentar
documentos que respalden la disponibilidad del cqu:pc- minimo (i'acturas.
titulos de propiedad, contratos de compra-venta, declaraci jur
de propiedad, o de arrendamiento).

- CONDICIONES DE PRESTACION DEL SERVICIO: Condiciones
generales: *El proveedor deberd cumplir con la Resolucion ARCSA-DE-057-
2015-GGG que scnala Ia Norma técnica sanitania sobre pricticas correctas de
higiene para est 1bl procesad de alimentos categorizados como
ar y orpganizaciones del Si de Economia Popular y Solidaria
ademds el pmvcl.dor parantizard 1a calidad del servicio de acuerdo a la Guia de
usuario: Manual de Buenas Practicas de Higiene y Manipulacion de Alimentos
en Restaurantes y Cafeterias del ARCSA. *Al menos una vez a la semana se
realizard la desinfeceion profunda del menaje utilizado para la prestacion del
servicio (vajilla, ollas, ete.). *El lugar de preparacion de alimentos parte de la
prestacion del servicio, deberd limpiarse antes y después de la prestacion del
mismo, asegurdndose que este se encuentre en condiciones dptimas para
garantizar lai idad de los ali *Los mesones, pisos, paredes,
estanterias, refrigeradoras, congeladores y equipo en general que se utilice en
la prestacion del servicio se mantendrin completamente limpios, antes, durante
y después de la preparacion de alimentos. *La entidad contratante directamente
o a traves de terceros, de ser el caso, verificard el cumplimiento de las
condiciones especificas del servicio sefialadas en la presente ficha técnica, para
lo cual el proveedor dard todas las facilidades y proporcionard la informacion
que le sea requerida. *En caso de existir un incidente de transgresion
alimentaria (intoxicacion) la entidad contratante se reserva ¢l derecho de
realizar, a través de laboratonios especializados, el andlisis fisico, quimico y
microbioldgico a todos los insumos utilizados en la elaboracion de los
alimentos, asi como su producto final, ademis del espacio donde se claboran
las diferentes comidas, Este costo serd asumido por el proveedor del servicio,
Elaboracion de alimentos: *El proveedor mantendri limpias las instalaciones
prestadas para la recepeion, preparacion y distribucion de los alimentos. *Los
alimentos se colocarin en estanterias, no en ¢l piso, deben estar separados de
las paredes y lejos de cualquier tuberia con goteras. Mo se almacenard ningiln
tipo de jabdn, detergente, desinfectante, insecticida, raticida o solventes junto a
los viveres, *Las dreas de conservacion, almacenamiento y preparacion de los
alimentos deben guardar independencia en relacion al bafio y/o baterfas
sanitarias. *Se mantendra la inocuidad de los alimentos. No debe estar cerca de
animales, materiales de limpieza o prod imi *Losali
procesados a utilizarse en la preparacion de os mends, deberén tener registro
sanitario o notificacion sanitaria vigente, otorgado por la autoridad sanitaria
nacional, tenerse en su recipi comercial y cumplir con las condiciones
de almaccnamiento que se detallen en el mismo. El tiempo de consumo de los
mismos, no puede ser posterior a la fecha de caducidad del producto
establecido en el mismo. "Tc-dos los allmen!us deberin almacenarse en
envases limpios y con tapas, debid: te etiquetados y fechados. *Los
alimentos perecibles deben colocarse en un r:fny:mdnr o congelador para
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impedir su deterioro. *El meni serd bajo en grasas, azicares y sal, sin
preservantes, aditivos y condimentos artificiales. Las carnes serin
preferiblemente cocidas al vapor, a la plancha, ete., evitando los fritos. *La
utilizacion o consumo de alimentos procesados (enlatados, embutidos, etc) se
realizard de forma moderada, es decir no mds de una vez por semana, *En la
claboracion de jugos se utilizardn frutas naturales, no se podrd recmplazar un
jugo natural por jugos envasados, refrescos o bebidas gaseosas. *Las frutas y
hortalizas utilizadas en la preparacion de los alimentos deberdn estar frescas,
en bucn estado para el consumidar, deben ser de muy buena calidad en sus
caracteristicas organolépticas (olor, color, sabor, textura, consistencia). * Los
alimentos frescos y semiprocesados utilizados en el servicio de alimentacion
deberdn mantener dptimas condiciones, para que no alteren la calidad e
inocuidad de los mismos. *Los insumos a ser utilizados (alimentos) deberdn
ser de produccién nacional, priorizando la compra de los mismos a la
Economia Popular y Solidaria y sus emprendimientos disponibles en la
localidad donde serd prestado el servicio asi como de las organizaciones de la
Agricultura Familiar Campesina ¢ Indigena, deberén aplicar con criterios de
pertinencia territorial de acuerdo con la zona en donde se presta el servicio
para el cumplimiento de las resoluciones RE-SERCOP-2015-0032 y RE-
SERCOP-2015-0034. *Los alimentos deberdn ser preparados ¢l mismo dia del
consumo para garantizar la ingesta de alimentos frescos. *Los proveedores
dentro de su cronograma mensual deberdn incluir menis que contengan
productos locales, utilizando productos (vegetales / frutas) de temporada
incentivando los habitos y costumbres propios de la localidad. *En la
elaboracion de comidas se deberd utilizar agua tratada o potable apta para el
consumo humano. La entidad contratante de considerar necesario podra
realizar a través de laboratorios especializados, el andlisis fisico —quimico y
microbioldgico del agua a ser utilizada en la elaboracion de los alimentos,
debiendo cubrir ¢l costo de dicho procedimiento. La entidad de contratante se
reserva el derecho de realizar estos analisis en cualguier momento. *En caso de
no disponibilidad algin alimento, sustituir por otro del mismo valor nutricional
y referencia de costo, por ejemplo: came por camne, fruta por fruta, verdura por
verdura, cereal por cereal, lacteo por lacteo, leguminosa por | i grano
ticmo por grano ticmo, cte, Transporte y entrega de alimentos: *Todos los
gastos relativos al transporte de alimentos, productos y otras actividades
relacionadas a la provision del servicio incurrirdn por parte del proveedor.
*Para ¢l transporte de alimentos se dispondrin los mismos en recipicntes
adecuados que conserven su temperatura (frio o caliente}. *El proveedor
entregard los alimentos preparados en el lugar y hora que se establezean previo
acuerdo con la entidad contratante. *Para ¢l transporte de los alimentos
preparados se utilizard un vehiculo adecuado para tal propésito que asegure la
mocuidad y calidad de los alimentos desde que salen del sitio de preparacion
hasta el lugar de entrega.

- ROPA DE TRABAJO: *En todos los casos el personal contard con equipos
de proteccion. *Todo el personal deberd contar con uniformes completos:
gorro, malla para el cabello, delantal de proteccion y guantes para la

lacidn de ali; 1 I antideslizantes, *El personal deberd

gu'trdar la presentacion y asepsia de los uniformes en todo momento. *El
personal deberd precautelar la higiene personal integral: manos limpias, uiias
cortas sin esmalte, laborar sin maquillaje, cabello recogido, no tener barba ni
bigote (en caso de llevar barba o bigotes se deberd cubrir con un protector de
boca y barba segin sea ¢l caso) no portar accesorios como anillos, pulseras,
aretes u otros objetos que pudieran presentar un riesgo en la prestacion del
servicio. *El personal que realice la prestacion del servicio no podrd tener
heridas o infecciones cutineas. *El proveedor realizara anualmente exdmenes
médicos # todo su personal. Estos exa son los sigui Biometria
hemidtica completa, serologia (VDRLY), y microscopico de orina,
coproparasitario, coprocultivo, examen médico general. *El personal que
labora en la dreas de preparacion y entrega de alimentos deber & cumplir con
las siguicntes responsabilidades: - No fumar y consumir alimentos o bebidas
en eslas dreas. - Permitir el acceso de personas extrarias a las dreas de
preparacion de alimentos sin la debida proteccion y precauciones.

- PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Un (1} Cocinero o jefe de cocina o
chef: *Certificado que acredite formacion o capacitacion en Gastronomia y/o
Preparacion de alimentos de minimo 40 horas o titulo o certificacion artesanal
en las dreas antes mencionadas o titulo de instruceion superior en la rama de
Gastronomia. *Certificado que acredite hahtr Lumdo y."a aprobado médulos
de higiene y manipulacién de alimentos o t p der factura
*Certificado que acredite experiencia de al menos un afio en servicios de
preparacion de alimentos. *Certificado de salud vigente otorgado por el
Ministerio de Salud Pablica (MSP) o por un centro de salud privado. Dos (2)
Ayudantes de cocina: *Certificado que acredite haber cursado y aprobado
madulos de higiene y manipulacion de alimentos y/o buenas pricticas de
manufactura. *Certificado que acredite capacilacion y/o experiencia de al
menos seis meses en servicios de preparacion de alimentos. *Certificado de
salud vigente otorgado por el Ministerio de Salud Pablica (MSP) o por un
centro de salud privado. Personal de apoyo: (el personal de apoyo no sc
considerard para la catalogacion del proveedor. Este personal sera contratado
por el proveedor, de do a los requerimientos de la entidad contratante,
una vez que se haya generado la orden de compra). Nutricionista: El proveedor
con la finalidad de validar los ments establecidos con la entidad contratante,
deberi contar con el aval y firma de un nutricionista que garantice el
cumplimicnto del meni con los requerimientos sefialados por la entidad
contratante. El mismo deberd tener un titulo profesional de tercer nivel
registrado en Senescyt que acredite formacién en Nutricion Humana, Dietética
o equivalente. En caso de no contar con certificados de formacion o
experiencia, el proveedor deberd, por distintos medios, demostrar haber
trabajado al menos | afio en el sector de servicios de alimentacion, esto puede
ser a través de facturas, contratos u otros medios que permitan esta
verificacion. Nota: De ser el caso el provecdor podri catalogarse con
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paramelros menores a los establecidos (minimo con 1 persona), en forma
proporcional a lo indicado en el atributo 7 (CAPACIDAD DE PRESTACION
DE SERVICIO) de la presente ficha.

- DESCRIPCION DEL SERVICIO: *La prestacion del servicio de
alimentacion radica en la provision permanente de desayuno, almuerzo y dos
(2) colaciones de acuerdo a un cronograma preestablecido de mutuo acuerdo
entre la entidad y el proveedor. *El servicio se prestard los dias laborables de la
semana (5), sin incluir fines de semana ni feriados. *El servicio incluye la
entrega de los alimentos por parte del proveedor en el lugar indicado previo
acuerdo con la entidad contratante. *Se realizard una programacion mensual de
meniis que deben ser aprobados por el administrador de la orden de compra,
designado por la maxima autoridad o delegado de la entidad contratante, la
misma que se validard con una nutricionista para ¢l disefio de los diferentes
menis. El meni diario no se repetiréi dentro del lapso de un mes. *El
proveedor com:mi con un espacio fi 5|co que cumpla con las condiciones de

salubridad e higiene para la ad preparacion de los alimentos, *E|
proveedor ¢s rcspomablc por las condiciones de asepsia de ludos los cspacws
relacionados con su trabajo, en especial el drea de ipul de t
*El proveedor debera realizar la limpieza de las instalaci , antes y desy

del lugar donde se servirin los alimentos, *La limpieza y desinfeccion de la
vajilla es responsabilidad del proveedor. *Es responsabilidad del proveedor
manejar todo el sistema logistico (tiempos de entrega del servicio, opcion de
transporte, almacenaje, distribucion y movilizacion) que le permita entregar el
producto en dptimas condiciones. *Sc establece como obligatoria la limpieza
profunda de cardcter semanal, tomando en cuenta la limpicza de trampas de
grasa. De la misma manera se conlcmp]a el uso de desinfectante de manos
antes de iniciar el servicio de preparacion de alimentos. *Las pmvcedore-z
interesados en ofertar para el presente servicio tendrén la libertad de asociarse
dentro de los cénones de la Economia Popular y Solidaria, la Agricultura
Familiar y todas las pricticas que permitan y promuevan la inclusién de los
emprendimientos econdmicos con base social a los procesos de Contratacion
Estatal.

- UNIDAD DE MEDIDA: Racion = cuatro (4) comidas (desayuno,
almuerzo ¥ dos colacioncs)

- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Un grupe de trabajo esti
compuesto por; - Un (1} cocinero o jefe de cocina o chef - Dos (2)
ayudantes de cocina Este grupo de trabajo esta en capacidad de atender hasta
170 usuarios diarios, tomando en cuenta que cada usuario consume una racion
(desayuno, almuerzo y dos colaciones). Por lo tanto se considerard un (1)
ayudante de cocina extra por cada 85 usuarios adicionales (hasta los 370), a
partir de lo cual el incremento seré de un (1) ayudante de cocina cada 170
usuarios adicionales. Para los jefes de cocina se tomard en cuenta la siguiente
relacion, un (1) jefe de cocina o cocinero o chef extra por cada 170 usuarios
adicionales (hasta los 680), a partir de lo cual el incremento serd de un (1) jefe
de cocina por cada 340 usuarios adicionales. Nota: De ser el caso el proveedor
podri catalogarse con pardmetros menores a los establecidos (minimo con |
persona) en los diferentes atributos, en forma proporcional a lo indicado
anteriormente.

- ALCANCE: El servicio aplica para personas con discapacidad, adultos
mayores y olros grupos vulnerables que reciben alimentacion en centros
establecidos (cuyo presupuesto y precio referencial depende de convenios de
cooperacion economica)

- HORARIO: Los horarios de entrega de los alimentos preparados deberin
ser acordados entre el proveedor v la entidad contratante previa prestacion del
servicio.

- FORMA Y REQUISITOS DE PAGO: El pago se realizard previo a la

om de los si -Factura, -Informe mensual de
confonmdad del servicio realizado por ¢l personal designado para ¢l efecto
(administracion de la orden de compra) en el cual conste el detalle del cuadro
de control de ingestas. También se realizard un informe por parte del
proveedor. -Acta de entrega recepeién del servicio e informe del administrador
de la orden de compra.

- FUNCIONES: Las funciones del personal minimo serdn entera
responsabilidad del proveedor. Funciones del Personal de Apoya: (el personal
de apoyo no se considerari para la catalogacion del proveedor. Este personal
serii contratado por el proveedor, de acucrdo a los requerimientos de la entidad
contratante, una vez que se haya gencrado la orden de compra). Nutricionista;
*Validar el ciclo de meniis establecido por el proveedor para la aprobacién por
¢l encargado de la entidad contratante,

Subtotal 2.587,5000
Impuesto al valor agregado (12%) 310,5000
Total 2.898,0000

Nuamero de Items

1125

Total de la Orden

2.898,0000

Fecha de Impresion: lunes 29 de julio de 2019, 09:44:23
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden.de CE-20190001647450 Fechade /75019 Fechade .5 ;9419
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
VELASCO
Nombre Razdn CARRILLO .
comercial: social: ROSA RUC: 1001128774001
MATILDE
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electrénico cl rosa_mate25@hotmail.com clectronico rosa_mate25@hotmail.com
resentante dela
legal: empresa:
Teléfono:

Tipo de cuenta: --

Numero de cuenta:

-- | Cddigo de la entidad financiera:

Institucion financiera: -

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad DIRECCION DISTRITAL
ciiiGE s 04D01-SAN PEDRO DE [ RUC: 0460026790001 | Teléfono: 062960791 062983227

*  HUACA-TULCAN-MIES
Persona que LIC. VLADIMIR Careo: DIRECTOR Correo faimesveluseotiinlusioneobies
autoriza: VELASCO 89 I DISTRITAL | electrénico: /"™ £
Nombre
funcionario  CESAR ANDRES CHAMPUTIZ Correo hamputiz@inclusion.gob.ec
encargado ORDONEZ electronico: SEEaTE S -£0D-
del proceso:

— - .. GONZALEZ
~ Provincia: CARCHI Canton: TULCAN | Parroquia: SUAREZ
‘t‘:;z‘g,“ Calle: LOS ALAMOS Niimero: S/N Interseccion: LOS OLIVOS

.. . FRENTE A . ; . 062960791
Edificio: HIDROCARBUROS Departamento: Teléfono: 062983227
Horario d.e recepcion de 08h00 a 16h00
Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepcion

de mercaderia:

TECNICA DE ACOMPANAMIENTO MIS MEJORES ANOS

Direccion de

PROVINCIA DEL CARCHI, CANTON TULCAN, PARROQUIA EL CARMELO, COMUNIDAD

entrega: RURAL EL CARMELO.
CQNTRATACI()N DEL SERVICIO DE ALIMENTAC ION PARA LA MODALIDAD MIS MEJORES
Observacion: | 2*VOS COMUNIDAD EL CARMELO, PARA LOS DIAS MARTES, MIERCOLES Y JUEVES DE

CADA SEMANA DE LOS MESES DE JULIO Y AGOSTO DE 2019, 75 BENEFICIARIOS POR 15

DIAS DE SERVICIO.

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
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certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y
la factura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada
entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra sera en ddlares americanos y sera efectuado
directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la
presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la
informacion de la cuenta de pago no esta registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de
pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente
rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que
este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicar la
multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la
multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado
por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya
responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que genero la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito
con el SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante est4 obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal Institucional

s =1

i/t 8/ 3 e -Z’;—/‘;

r.

P)ﬁncmnarlo Encaygadedel , Pérsuna que autoriza ~ Maxima Autoridad
/ Proceso 4 p
Nombre: CESAR ANDRES Nombre: LIC. VLADIMIR Nombre: JAIME VLADIMIR
CHAMPUTIZ ORDONEZ VELASCO VELASCO BARBA
DETALLE
CpPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300213 | SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GRUPOS 1125 |  2,3000 0,0000 | 2.587,5000 12,0000 | 2.898,0000 | 730235
VULNERABLES (CONVENIO DE COOPERACION (1
ECONOMICA) meses)

- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MULTAS:
Infracciones Multa Por la no prestacion del servicio. 1 x 1000 del valor de la
factura mensual por cada dia de servicio no prestado. Por falta de asepsia,
inocuidad v por la mala calidad de los alimentos y servicios. Multa del 0.25
% 1000 del valor de la factura mensual cuando exista un 50% de malas
calificaciones del servicio en un mismo dia, (Se llevard a cabo una
calificacion de los pardmetros antes mencionados, esta se hard en base al
nimero de ingestas servidas y la satisfaccién de los beneficiarios/as. La
modalidad de calificacion y evaluacion serd responsabilidad de la entidad
contratante a través del administrador de la orden de compra; el proveedor
debe ser informado previo al inicio de la ejecucion del contrato de este
sistena de evaluacion, el cual debe estar estrictamente relacionado con el
servicio de alimentacién prestado, la cual no csta sujeta a modificaciones).
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Multa del 0.05 x 1000 del valor de la factura mensual cuando exista un 20%
de malas calificaciones en un mismo dia, con base en el nimero de ingestas
servidas y la satisfaccion de los beneficiarios/as, Por el cambio en los menis
preestablecidos y aprobados por el administrador de la orden de compra sin
la debida autorizacion. (0.25 x 1000 del valor de 1a factura mensual por cada
eambio Por incumplimiento en el aprovisionamiento de utensilios y equipos
minimos requeridos en la presente ficha. 0.05 x 1000 del valor de la factura
mensual por cada dia de incumplimiento. Por incumplimiento del horario de
entrega de las ingestas, sefialado por la entidad contratante. Por cl
incumplimiento en las condiciones establecidas para el uniforme requerido
del personal. La primera vez se hard un llamado de atencion por escrito. Si
existe reincidencia se aplicard una multa del 1x 1000 del valor de la factura
mensual. Ante la recurrencia del ineumplimiento en las condiciones de
asepsia, inocuidad y calidad de cualquicra de los productos ¢ insumos
relacionados con el servicio, debidamente reportados por el administrador de
contrato. La entidad contratante solicitard al SERCOP que se declare al
proveedor como contratista incumplido,

- GARANTIA Y ANTICIPO: * La garantia de fiel cumplimiento de la
orden de compra, si la cuantia de la misma generada es mayor al valor que
resulte de multiplicar el coeficiente 0.000002 por el presupuesto inicial del
Estado del correspondiente gjercicio ccondmico. Esta garantia sc rendird por
un valor igual al 5% del monto total de la orden de compra. *La garantia de
buen uso de anticipo, por un valor equivalente al 100% del valor recibido por
este concepto de haber sido concedido por la entidad contratante. Las
garantias contempladas en este numeral, serin entregadas a través de
cualguier forma prevista en el articulo 73 de la Ley Orgdnica del Sistema
Macional de Contratacion Pablica, y serin devueltas conforme lo dispuesto
en el articulo 77 de la misma ley.

- PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO: La gjecucion de prestacion
del servicio, iniciard en el plazo minimo de siete (7) dias contados desde la
formalizacidn de la orden de compra, tiempo en el cual la entidad contratante
y el proveedor deberdn aprobar el meni y cronograma de entrega, salvo
acuerdo expreso entre las partes, mismo que no podrd ser mayor a 15 dias.

- FRECUENCIA Y FORMA DE PAGO: Los pagos se realizarin con
cargo a la partida presupuestaria de cada entidad contratante, contra servicio
prestado con frecuencia de pago mensual. Se realizard el pago por servicio
prestado, es decir por el nimero efectivo de ingestas servidas, La entidad
contratanie deberid confirmar este nimero de ingestas diariamente.

- EQUIPO REQUERIDO: Equipo minimo requerido: *1 Cocina Industrial
*1 Congelador *1 Refrigerador *1 Homo semi industrial *1 Microondas *1
Meson de acero inoxidable * 1 Licuadora semi industrial o 3 licuadoras
domésticas Menaje: * Ollas y sartenes. *Menaje de cocina de acero
inoxidable. *Vajilla de acero inoxidable. (La calidad de la vajilla sera
adecuada para garantizar que por deterioro o rotura no lastime a ningin
usuario ni operario, ademis ¢l material de elaboracion no deberd interferir en
la calidad de los alimentos). *Cuberteria de acero inoxidable. *Vasos de
acero inoxidable. *Servilletas desechables de papel. *Otros equipos,

utensilios y demas impl que sean ios y estén enmarcados en
la normativa de buenas pricticas de manipulacion de alimentos y que
aseguren la i idad de los alimentos. El proveedor como requisito para

catalogarse deberid presentar documentos que respalden la disponibilidad del
equipo minimo (facturas, titulos de propiedad, contratos de compra-venta,
declaraciones juramentadas de propiedad, o de arrendamiento).

- CONDICIONES DE PRESTACION DEL SERVICIO: Condiciones
generales: *El proveedor deberd cumplir con la Resolucion ARCSA-DE-
057-2015-GGG que seiiala la Norma técnica sanitaria sobre pricticas
correctas de higiene para establecimicntos procesadores de alimentos
categorizados como artesanales y organizaciones del Sistema de Economia
Popular y Solidaria ademis el proveedor garantizard la calidad del servicio
de acuerdo a la Guia de usvario: Manual de Buenas Pricticas de Higiene y
Manipulacion de Alimentos en Restaurantes y Cafeterias del ARUSA. *Al
menos una vez a la semana se realizard la desinfeccion profunda del menaje
utilizado para la prestacion del servicio (vajilla, ollas, ete.). *El lugar de
preparacidn de alimentos parte de la prestacion del servicio, deberd limpiarse
antes v después de la prestacion del mismo, asegurandose que este se
encuentre en condiciones dptimas para garantizar la inocuidad de los
alimentos, *Los mesones, pisos, paredes, estanterias, refrigeradoras,
congeladores y equipo en general que se utilice en la prestacion del servicio
se mantendrdn completamente limpios, antes, durante y después de la
preparacion de alimentos. *La entidad contratante directamente o a través de
terceros, de ser el caso, verificard el cumplimiento de las condiciones
especificas del servicio sefialadas en la presente ficha téenica, para lo cual ¢l
proveedor dard todas las facilidades y proporcionari la informacion que le
sea requerida. *En caso de existir un incidente de transgresion alimentaria
(intoxicacion) la entidad contratante se reserva el derecho de realizar, a
través de laboratorios especializados, el andlisis fisico, quimico y
microbiologico a todos los insumos utilizados en la elaboracién de los
alimentos, asi como su producto final, ademds del espacio donde se elaboran
las diferentes comidas. Este costo serd asumido por el proveedor del
servicio. Elaboracidn de alimentos: *El proveedor mantendrd limpias las
instalaciones prestadas para la recepeion, preparacion y distribucion de los
alimentos. *Los alimentos se colocarin en estanterias, no en el piso, deben
estar separados de las paredes y lejos de cualquier tuberia con goteras, No se
almacenard ningtin tipo de jabdn, detergente, desinfectante, insecticida,
raticida o solventes junto a los viveres. *Las dreas de conservacion,
almacenamiento y preparacion de los alimentos deben guardar
independencia en relacidn al bafio y/o baterias sanitarias, *Se mantendri la
inecuidad de los alimentos. No debe cstar cerca de animales, materiales de
limpieza o productos quimicos. *Los alimentos procesados a utilizarse en la
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preparacion de los menis, deberdn tener registro sanitario o notificacion
sanitaria vigente, otorgado por la autoridad sanitaria nacional, mantenerse en
su recipiente comercial y cumplir con las condici deal i

que se detallen en el mismo, El tiempo de consumo de los mismos, no puede
ser posterior a la fecha de caducidad del producto establecido en el mismo.
*Todos los ali deberin aln en limpios y con tapas,
debidamente etiquetados y fechados. *Los alimentos perecibles deben
colocarse en un refrigerador o congelador para impedir su deterioro. *El
meni serd bajo en grasas, aziicares y sal, sin preservantes, aditivos y
condimentos antificiales. Las cames serdn preferiblemente cocidas al vapor, a
la plancha, ete., evitando los fritos. *La utilizacion o consumo de alimentos
procesados (enlatados, embutidos, ete) se realizara de forma moderada, es
decir no mas de una vez por semana. *En la elaboracion de jugos se
utilizardn frutas naturales, no se podrd reemplazar un jugo natural por jugos
envasados, refrescos o bebidas gaseosas. *Las frutas y hortalizas utilizadas
en la preparacion de los alimentos deberin estar frescas, en buen estado para
¢l consumidor, deben ser de muy buena calidad en sus caracteristicas
organolépticas (olor, color, sabor, textura, consi ia). * Los ali ]
frescos y semiprocesados utilizados en el servicio de alimentacion deberdn
mantener optimas condiciones, para que no alteren la calidad e inocuidad de
los mismos. *Los insumos a ser utilizados (alimentos) deberin ser de
produccion nacional, priorizando la compra de los mismos a la Economia
Popular y Solidaria y sus emprendimientos disponibles en la localidad donde
sera prestado el servicio asi como de las organizaciones de la Agricultura
Familiar Campesina e Indigena, deberdn aplicar con criterios de pertinencia
territorial de acuerdo con la zona en donde se presta el servicio para el
cumplimiento de las resoluciones RE-SERCOP-2015-0032 y RE-SERCOP-
2015-0034. *Los alimentos deberdn ser preparados el mismo dia del
consumo para garantizar la ingesta de alimentos frescos. *Los proveedores
dentro de su cronograma mensual deberdn incluir menis que contengan
productos locales, utilizando productos (vegetales / frutas) de temporada
incentivando los hibitos y costumbres propios de la localidad. *En la
claboracién de comidas se deberd utilizar agua tratada o potable apta para cl
consumo h 0. La entidad c de considerar necesario podra
realizar a través de laboratorios especializados, el andlisis fisico —quimico y
microbioldgico del agua a ser utilizada en la elaboracién de los alimentos,
debiendo cubrir el costo de dicho procedimiento. La entidad de contralante
se reserva el derecho de realizar estos anilisis en cualguier momento. *En
caso de no disponibilidad algin alimento, sustituir por otro del mismo valor
nutricional y referencia de costo, por ejemplo: carne por came, fruta por
fruta, verdura por verdura, cercal por cereal, lacteo por licteo, leguminosa
por leguminosa, grano tiemo por grano tiemo, etc. Transporte y entrega de
alimentos: *Todos los gastos relativos al transporte de alimentos, productos y
otras actividades relacionadas a la provision del servicio incurririn por parte
del proveedor. *Para el transporte de alimentos se dispondrin los mismos en
recipientes adecuados que conserven su temperatura (frio o caliente). *El
proveedor entregard los alimentos preparados en el lugar y hora que se
establezcan previo acuerdo con la entidad contratante. *Para el transporte de
los alimentos preparados se utilizard un vehiculo adecuado para tal propésito
que asegure la inocuidad y calidad de los alimentos desde que salen del sitio
de preparacidn hasta el lugar de entrepa.

- ROPA DE TRABAIJO: *En todos los casos el personal contara con
equipos de proteccion, *Todo ¢l personal deberé contar con uniformes
completos: gorro, malla para el eabello, delantal de proteccion y guantes
para la manipulacidn de alimentos, zapatos antideslizantes. *El personal
deberd guardar la presentacion y asepsia de los uniformes en todo momento.
*El personal deberd precautelar la higiene personal integral: manos limpias,
ufias cortas sin esmalte, laborar sin maquillaje, cabello recogido, no tener
barba ni bigote (en caso de llevar barba o bigotes se deberd cubrir con un
protector de boca y barba segiin sea el caso) no portar accesorios como
anillos, pulseras, arctes u otros objetos que pudicran presentar un ricsgo en la
prestacion del servicio. *El personal que realice la prestacién del servicio no
podri tener heridas o infecciones cutineas. *El proveedor realizard
anualmente exdmenes médicos a todo su personal. Estos exdmenes son los
siguientes: Biometria hemdtica completa, serologia (VDRL), y microscapico
de orina, coproparasitario, coprocultivo, examen médico general. *EL
personal que labora en la dreas de preparacion y entrega de alimentos deber &
cumplir con las siguient p bilidades: - No fumar y consumir
alimentos o bebidas en estas dreas. - Permitir el acceso de personas extraiias
a las dreas de preparacion de alimentos sin la debida proteccion y
precauciones. !

- PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Un (1) Cocinero o jefe de cocina
o chef: *Certificado que acredite formacion o capacitacion en Gastronomia
yio Preparacion de alimentos de minimo 40 horas o titulo o certificacion
artesanal en las dreas antes mencionadas o titulo de instruccion superior en la
rama de Gastronomia. *Cenrtificado que acredite haber cursado y/o aprobado
madulos de higiene y manipulacion de alimentos o b pricticas de
manufactura. *Certificado que acredite experiencia de al menos un afio en
servicios de preparacion de alimentos. *Certificado de salud vigente
otorgado por el Ministerio de Salud Pablica (MSP) o por un centro de salud
privado. Dos (2) Ayudantes de cocina: *Certificado que acredite haber
cursado y aprobado mddulos de higiene y manipulacion de alimentos y/o
buenas pricticas de manufactura. *Certificado que acredite capacitacion y/o
experiencia de al menos seis meses en servicios de preparacion de alimentos.
*Certificado de salud vigente otorgado por ¢l Ministerio de Salud Piblica
(MSP) o por un centro de salud privado. Personal de apoyo: (el personal de
apoyo no se considerari para la catalogacion del proveedor, Este personal
serd contratado por el proveedor, de acuerdo a los requerimientos de la
entidad contratante, una vez que sc haya generado la orden de compra).
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Mutricionista: El proveedor con la finalidad de validar los ments
establecidos con la entidad contratante, deberd contar con el aval y firma de
un nutricionista que garantice el cumplimiento del meni con los
requenmientos sefialados por la entidad contratante. El mismo deberd tener
un titulo profesional de tercer nivel registrado en Senescyt que acredite
formacién en Nutricion Humana, Dietética o equivalente, En caso de no
contar con certificados de formacion o experiencia, el proveedor debera, por
distintos medios, demostrar haber trabajado al menos 1 aiio en el sector de
servicios de alimentacidn, esto pucde ser a través de facturas, contratos u
otros medios que permitan esta verificacion, Nota: De ser el caso el
proveedor podrd catalogarse con pardmetros menores a los establecidos
{minimo con 1 persona}, en forma proporcional a lo indicado en el atributo 7
(CAPACIDAD DE PRESTACION DE SERVICIO) dc la presente ficha.

- DESCRIPCION DEL SERVICIO: *La prestacion del servicio de
alimentacion radica en la provision permanente de desayuno, almuerzo y dos
(2} colaciones de acuerdo a un cronograma preestablecido de mutuo acuerdo
entre la entidad y ¢l proveedor. *El servicio se prestara los dias laborables de
la semana (5), sin incluir fines de semana ni feriados. *El servicio incluye la
entrega de los alimentos por parte del proveedor en el lugar indicado previo
acuerdo con la entidad contratante. *Se realizara una programacion mensual
de menis que deben ser aprobados por el administrador de la orden de
compra, designado por la maxima autoridad o delegado de la entidad
contratante, la misma que se validard con una nutricionista para el disefio de
los diferentes menis. El meni diario no se repetird dentro del lapso de un
mes. *El proveedor contard con un espacio fisico que cumpla con las
condiciones de salubridad e higiene para la adecuada preparacion de los
alimentos, *El proveedor es responsable por las condiciones de asepsia de
todos los espacios relacionados con su trabajo, en especial el drea de
mnn:puiacmn de at:munms_ *I:l proveedor deberd realizar la limpicza de las

iones, antes y después del lugar donde se servirdn los alimentos. *La
limpieza y de:infeccwn de la vajilla es responsabilidad del proveedor. *Es
responsabilidad del proveedor manejar todo el sistema logistico (tiempos de
entrega del servicio, opeidn de transporte, almacenaje, distribucion y
movilizacién) que le permita entregar el producto en dptimas condiciones.

*Se establece como obligatoria la limpieza profunda de cardcter semanal,
tomando en cuenta la limpieza de trampas de grasa. De la misma manera se
contempla el uso de desinfectante de manos antes de iniciar el servicio de
preparacion de alimentos. *Los proveedores interesados en ofertar para el
presente servicio tendrin la libertad de asociarse dentro de los cénones de la
Economia Popular y Solidaria, la Agricultura Familiar y todas las pricticas
que permitan y promuevan la inclusion de los emprendimi econdmicos
con base social a los procesos de Contratacion Estatal.

- UNIDAD DE MEDIDA: Racion = cuatro (4) comidas (desayuno,
almuerzo y dos colaciones)

- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Un grupo de trabajo esté
compuesto por; - Un (1) cocinero o jefe de cocina o chef - Dos
(2) ayudantes de cocina Este grupo de trabajo estd en capacidad de atender
hasta 170 usuarios diarios, tomando en cuenta que cada usuario consume una
racion (desayuno, almucrzo y dos colaciones). Por lo tanto sc considerard un
(1) ayudante de cocina extra por cada 85 usuarios adicionales (hasta los
370), a partir de lo cual el incremento serd de un (1) ayudante de cocina cada
170 usuarios adicionales. Para los jefes de cocina se tomard en cuenta la
siguiente relacion, un (1) jefe de cocina o cocinero o chef extra por cada 170
usuarios adicionales (hasta los 680), a partir de lo cual el incremento serd de
un (1} jefe de cocina por cada 340 usvarios adicionales. Nota: De ser ¢l caso
el proveedor podrd catalogarse con pardmetros menores a los establecidos
{minimo con 1 persona) en los diferentes atributos, en forma proporcional a
lo indicado anteriormente.

- ALCANCE: El servicio aplica para personas con discapacidad, adultos
mayores y otros grupos vulnerables que reciben alimentacion en centros
establecidos (cuyo presupucsto y precio referencial depende de convenios de
cooperacion econdmica)

- HORARIO: Los horarios de entrega de los alimentos preparados deberin
ser acordados entre el proveedor y la entidad contratante previa prestacion
del servicio,

- FORMA Y REQUISITOS DE PAGO: El pago se realizard previo a la
pr ion de los sigui de s -Factura. -Informe mensual de
conformidad del servicio realizado por el personal designado para el efecto
(administracion de la orden de compra) en el cual conste ¢l detalle del
cuadro de control de ingestas, También se realizard un informe por parte del
proveedor, -Acta de entrega recepeion del servicio e informe del
administrador de la orden de compra.

- FUNCIONES: Las funciones del personal minimo serdn entera
responsabilidad del proveedor. Funciones del Personal de Apoyo: (el
personal de apoyo no se considerari para la catalogacion del proveedor. Este
personal serd contratado por el proveedor, de acuerdo a los requerimientos de
la entidad contratante, una vez que se haya generado la orden de compra).
Mutricionista: *Validar el ciclo de menis establecido por el proveedor para la
aprobacion por el encargado de la entidad contratante,
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Subtotal

2.587,5000

Impuesto al valor agregado (12%)

310,5000

Total

2.898,0000
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Nimero de ltems 1125

Total de 1a Orden 2.,898,0000
Fecha de Impresién: lunes 29 de julio de 2019, 09:55:29
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Ordende g H0190001647464 Fechade 0 ppo0rg  |FSChBOR o500 0019
compra: emision: aceptacion:
Estado de la R
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
TADEO
Nombre Razén DELGADO 3
comercial: social:  ELVIA MARIA | RUC: (R
CECILIA
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electrénico el i ; electrénico - ;
S——— Ceciliatadeod@gmail.com de Ia Ceciliatadeod@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 721044
Tino de Nuamero Codigo de la Nombre de la COOPERATIVA DE
cul;h i Ahorros | de 440670028261 | Entidad 245090 | Entidad AHORRO Y CREDITO
' cuenta: Financiera: Financiera: PILAHUIN TIO LTDA.
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
DIRECCION
Entidad DISTRITAL 04D01-SAN i ; .
contratante: PEDRO DE HUACA- RUC: 0460026790001 | Teléfono: 062960791 062983227
TULCAN-MIES
Persona que LIC. VLADIMIR Cafva: DIRECTOR Correo iairhe velasco@inclusion.gobiec
autoriza: VELASCO 80 DISTRITAL electrénico: ’ o
Nombre
funcionario  CESAR ANDRES CHAMPUTIZ Correo cesar.champutiz@inclusion.gob.ec
encargado ORDONEZ electrénico: ' P B
de] proceso:
ot " ..  GONZALEZ
o Provincia: CARCHI Canton: TULCAN | Parroquia: SUAREZ
g;‘;‘;g‘;‘g}‘ Calle: LOS ALAMOS Nimero: S/N Interseccion: LOS OLIVOS
.. . FRENTE A . , . 062960791
Edificio: HIDROCARBUROS Departamento: Teléfono: 062983227
Horario d.e recepcion de 08h00 a 16h00
mercaderia:
Datos de
entrega: Responsable de N y
recepcion de TECNICA DE ACOMPANAMIENTO MIS MEJORES ANOS
mercaderia:
Direccién de | PROVINCIA DEL CARCHI, CANTON TULCAN, PARROQUIA MALDONADO, COMUNIDAD
entrega: RURAL DE MALDONADO
CQNTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LA UNIDAD DE MIS MEJORES
Observacion: | ANOS DE LA COMUNIDAD DE MALDONADO, PARA LOS DIAS MARTES, MIERCOLES Y
JUEVES DE LOS MESES DE JULIO Y AGOSTO DE 2019, 75 BENEFICIARIOS POR 15 DIAS.
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Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y
la factura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada

entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y sera efectuado
directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la
presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la
informacién de la cuenta de pago no esta registrada en la presente orden de compra, 0 en caso de que la transferencia de
pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguira los procedimientos que para el efecto determine el
ente rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que
este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

\PLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la
multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado
por ¢l proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya
responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito

con el SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el

portal Institucional

/)

’ L

[/ 7\
L0/ 7

/uncionario Encargado del

Nombre: CESAR ANDRES

Proceso

CHAMPUTIZ ORDONEZ VELASCO

Persona que autoriza

Nombre: LIC. VLADIMIR

Py

Maxima Autoridad

Nombre: JAIME VLADIMIR
VELASCO BARBA

DI

STALLE

CPC

Descripcioén

Cant

V.
unitario

Descuento

Sub.
Total

Impuesto
(%)

V. Total

Partida
Presup.

632300213
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SERVICIO DE ALIMENTACION PARA GRUPOS
VULNERABLES (CONVENIO DE COOPERACION
ECONOMICA)

- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION DE MULTAS:
Infracciones Multa Por la no prestacion del servicio. 1 x 1000 del valor de
la factura mensual por cada dia de servicio no prestado. Por falta de
asepsia, inocuidad y por la mala calidad de los alimentos y servicios. Multa
del 0.25 x 1000 del valor de la factura mensual cuando exista un 50% de
malas calificaciones del servicio en un mismo dia, (Se llevara a cabo una
calificacion de los pardmetros antes mencionados, esta se hard en base al
nimere de ingestas servidas y la satisfaccion de los beneficiarios/as. La
modalidad de calificacion y cvaluacion scra responsabilidad de la entidad

1125
(1

meses)

2,3000

0,0000

2.587,5000

12,0000

2.898,0000

730235
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contratante a través del administrador de la orden de compra; el proveedor
debe ser informado previo al inicio de la ejecucion del contrato de este
sistema de evaluacion, el cudl debe estar estrictamente relacionado con el
servicio de alimentacion prestado, la cual no esti sujeta a modificaciones).
Multa del 0.05 x 1000 del valor de la factura mensual cuando exista un
20% de malas calificaciones en un mismo dia, con base en el nimero de
ingestas servidas y la satisfaccion de los beneficiarios/as. Por el cambio en
los menis preestablecidos y aprobados por el administrador de 1a orden de
compra sin la debida autorizacion, 0.25 x 1000 del valor de la factura
mensual por cada cambio Por incumplimiento en el aprovisic iento de
utensilios y equipos minimos requeridos en la presente ficha, 0.05 x 1000
del valor de la factura mensual por cada dia de incumplimiento. Por
incumplimiento del horario de entrega de las ingestas, sefialado por la
entidad cc . Poreli plimiento en las condiciones establecidas
para el uniforme requerido del personal. La primera vez se hard un llamado
de atencion por escrito, Si existe reincidencia se aplicard una multa del 1x

1000 del valor de la factura mensual. Ante la recurrencia del
incumplimiento en las condiciones de asepsia, inocuidad y calidad de
cualquicra de los productos ¢ insumos relacionados con el servicio,
debidamente reportados por el administrador de contrato. La entidad
contratante solicitard al SERCOP que se declare al proveedor como
contratista incumplido.

- GARANTIA Y ANTICIPO: * La garantia de fiel cumplimicnto de la
orden de compra, si la cuantia de la misma generada es mayor al valor que
resulte de multiplicar el coeficiente 0.000002 por ¢l presupuesto inicial del
Estado del correspondicnte cjercicio cconomico. Esta garantia se rendird
por un valor igual al 5% del monto total de la orden de compra. *La
garantia de buen uso de anticipo, por un valor equivalente al 100% del
valor recibido por este concepto de haber sido concedido por la entidad
contralante. Las garantias contempladas en este numeral, serin entregadas a
través de cualquier forma prevista en el articulo 73 de la Ley Orgdnica del
Sistema Nacional de Contratacion Pablica, y serin devucltas conforme To
dispucsto cn el articulo 77 de la misma ley.

- PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO: La ejecucion de prestacion
del servicio, iniciard en el plazo minimo de sicte (7) dias contados desde la
formalizacion de la orden de compra, tiempo en el cual la entidad
contratante y el proveedor deberdn aprobar el meni y cronograma de
entrega, salvo acuerdo expreso entre las partes, mismo que no podrd ser
mayor a 15 dias.

- FRECUENCIA Y FORMA DE PAGO: Los pagos sc realizardn con
cargo a la partida presupuestaria de cada entidad contratante, contra
servicio prestado con frecuencia de pago mensual. Se realizari el pago por
servicio prestado, ¢s decir por ¢l nimero efectivo de inpestas servidas. La
entidad contratante deberd confirmar este nimero de ingestas diariamente.
- EQUIPO REQUERIDO: Equipo minimo requerido: * 1 Cocina
Industrial *1 Congelador *1 Refrigerador *1 Homo semi industrial *1
Microondas *1 Meson de acero inoxidable *1 Licuadora semi industrial o 3
licuadoras domésticas Menaje: * Ollas y sartenes, *Menaje de cocina de
acero inoxidable, *Vajilla de acero inoxidable. (La calidad de la vajilla serd
adecuada para garantizar que por deterioro o rotura no lastime a ningiin
usuario ni operario, ademas el material de elaboracién no deberd interferir
en la calidad de los alimentos). *Cuberteria de acero inoxidable. *Vasos de
acero inoxidable. *Servilletas desechables de papel. *Otros equipos,
utensilios y demis implementos que sean necesarios y estén enmarcados en
la normativa de buenas pricticas de manipulacién de alimentos y que
aseguren la inocuidad de los alimentos. El proveedor como requisito para
catalogarse deberd presentar documentos que respalden la disponibilidad
del equipo minimo (facturas, titulos de propiedad, contratos de compra-
venta, declaraciones juramentadas de propiedad, o de arrendamiento).

- CONDICIONES DE PRESTACION DEL SERVICIO: Condiciones
generales: *El proveedor deberd cumplir con la Resolucidn ARCSA-DE-
057-2015-GGG que sefala la Norma téenica sanitaria sobre pricticas
correctas de higiene para establecimientos procesadores de alimentos
categorizados como artesanales y organizaciones del Sistema de Economia
Popular y Solidaria ademas el proveedor garantizard la calidad del servicio
de acuerdo a la Guia de usuario: Manual de Buenas Pricticas de Higiene y
Manipulacion de Alimentos en Restaurantes y Cafeterias del ARCSA. *Al
menos una vez a la semana se realizard la desinfeceion profunda del
menaje utilizado para la prestacidn del servicio (vajilla, ollas, ete.). *El
lugar de preparacion de alimentos parte de la prestacion del servicio,
deberd limpiarse antes y después de la prestacién del mismo, asegurindose
«que este se encuentre en condiciones dplimas para garantizar la inocuidad
de los alimentos. *Los mesones, pisos, parcdes, estanterias, refrigeradoras,
congeladores y equipo en general que se utilice en la prestacion del servicio
se mantendrin completamente limpios, antes, durante y después de la
preparacion de alimentos. *La entidad contratante directamente o a través
de terceros, de ser ¢l caso, verificard ¢l cumplimicnto de las condiciones
especificas del servicio sefaladas en la presente ficha téenica, para lo cual
el proveedor dard todas las facilidades v propercionara la informacién que
le sea requerida. *En caso de existir un incidente de transgresion
alimentaria (intoxicacion) la entidad contratante se reserva el derecho de
realizar, a través de laboratorios especializados, el analisis fisico, quimico y
microbiologico a todos los insumos utilizados en la elaboracion de los
alimentos, asi como su producto final, ademas del espacio dénde se
elaboran las diferentes comidas. Este costo serd asumido por el proveedor
del servicio. Elaboracion de alimentos: *El proveedor mantendra limpias
las instalaci prestadas para la peion, preparacion y distribucion de
los alimentos, *Los alimentos se colocarin en estanterias, no en el piso,
deben estar separados de las paredes y lejos de cualquier tuberia con
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goteras. No se almacenard ningiin tipo de jabon, detergente, desinfectante,
insecticida, raticida o solventes junto a los viveres. *Las drcas de
conservacion, almac i ¥y preg ion de los alimentos deben
guardar independencia en relacion al bafio y/o baterias sanitarias. *Se
mantendrd Ja inocuidad de los alimentos. No debe estar cerca de animales,
maleriales de limpieza o productos quimicos. *Los alimentos procesados a
utilizarse en la preparacion de los menis, deberdn tener registro sanitario o
notificacitn sanitaria vigente, otorgado por la autoridad sanitaria nacional,
mantenerse en su recipiente comercial y cumplir con las condiciones de
almac iento que se detallen en el mismo. El tiempo de consumo de los
mismos, no puede ser posterior a la fecha de caducidad del producto
establecido en el mismo. *Todos los alimentos deberdn almacenarse en
envases limpios y con lapas, debid eliq| los y lechados. *Los
alimentos perecibles deben colocarse en un refrigerador o congelador para
impedir su deterioro, *El meni serd bajo en grasas, azdcares y sal, sin
preservantes, aditivos y condimentos artificiales. Las cames seran
preferiblemente cocidas al vapor, a la plancha, ete., evitando los fritos. *La
utilizacion o consumo de alimentos procesados (enlatados, embutidos, ete)
se realizard de forma moderada, es decir no mas de una vez por semana.
*En la elaboracidn de jugos se utilizarin frutas naturales, no se podra
reemplazar un jugo natural por jugos envasados, refrescos o bebidas
gascosas, *Las frutas y hortalizas utilizadas en la preparacion de los
alimentos deberdn estar frescas, en buen estado para ¢l consumidor, deben
ser de muy buena calidad en sus caracteristicas organolépticas (olor, color,
sabor, textura, consistencia). * Los alimentos frescos y semiprocesados
utilizados en ¢l servicio de alimentacion deberan mantener dptimas
condiciones, para que no alteren la calidad e inocuidad de los mismos.
*Los insumos a ser utilizados (alimentos) deberdn ser de produccion
nacional, priorizando la compra de los mismos a la Economia Popular y
Solidaria y sus emprendimientos disponibles en la localidad donde sera
prestado el servicio asi como de las organizaciones de la Agricultura
Familiar Campesina e Indigena, deberdn aplicar con criterios de pertinencia
territorial de acuerdo con la zona en donde se presta el servicio para el
plimiento de las resoluci RE-SERCOP-2015-0032 y RE-

SERCOP-2015-0034. *Los alimentos deberin ser preparados el mismo dia
del consumo para garantizar la ingesta de alimentos frescos. *Los
proveedores dentro de su cronograma mensual deberdn ineluir menis que
contengan productos locales, utilizando productos (vegetales / frutas) de
temporada incentivando los hibitos y costumbres propios de la localidad.
*En la claboracion de comidas sc deberd utilizar agua tratada o polable apta
para el consumo humano. La entidad contratante de considerar necesario
podra realizar a través de laboratorios especializados, el andlisis fisico —
quimico y microbiologico del agua a ser utilizada en la elaboracion de los
alimentos, debiendo cubrir el costo de dicho procedimiento. La entidad de
contratante se reserva el derecho de realizar estos andlisis en cualquier
momento. *En caso de no disponibilidad algin alimento, sustituir por otro
del mismo valor nutricional y referencia de costo, por ejemplo: carme por
carne, fruta por fruta, verdura por verdura, cereal por cereal, licteo por
licteo, legumi por leguminosa, grano tierno por grano tiemo, ete.
Transporte y entrega de alimentos: *Todos los gastos relativos al transporte
de alimentos, productos y otras actividades relacionadas a la provision del
servicio incurrirdn por parte del proveedor. *Para el transporte de alimentos
se dispondrin los mismos en recipientes adecuados que conserven su
temperatura (frio o caliente), *El proveedor entregara los alimentos
preparados en el lugar y hora que se establezean previo acuerdo con la
entidad contratante. *Para ¢l transporte de los alimentos preparados se
utilizard un vehiculo adecuado para tal proposito que asegure la inocuidad
y calidad de los alimentos desde que salen del sitio de preparacion hasta el
lugar de entrega.

- ROPA DE TRABAJO: *En todos los casos el personal contara con
equipos de proteccion. *Todo el personal deberd contar con uniformes
completos: gorro, malla para el cabello, delantal de proteccion y guantes
para la manipulacion de alimentos, zapatos antideslizantes. *El personal
deberd guardar la presentacién y asepsia de los uniformes en todo
momento. *El personal deberd precautelar la higiene personal integral:
manos limpias, ufias cortas sin esmalte, laborar sin maquillaje, cabello
recogido, no tener barba ni bigote (en caso de llevar barba o bigotes se
debera cubrir con un protector de boca y barba sepiin sea el caso) no portar
accesorios como anillos, pulseras, aretes u otros objetos que pudieran
presentar un ricsgo cn la prestacion del servicio. *El personal que realice la
prestacion del servicio no podra lener heridas o infecciones cutineas, *E|
proveedor realizard anualmente exdmenes médicos a todo su personal,
Estos exdmencs son los signientes: Biometria hemitica completa, serologia
(VDRL), y microscopico de orina, coproparasilario, coprocultivo, examen
médico general. *El personal que labora en la dreas de preparacidn y
entrega de alimentos deber & cumplir con las siguientes responsabilidades: -
No fumar y consumir alimentos o bebidas en estas dreas. - Permitir ¢l
acceso de personas extrafias a las dreas de preparacion de alimentos sin la
debida proteccion y precauciones.

- PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Un (1) Cocinero o jefe de
cocina o chelt *Certificado que acredite formacion o capacitacion en
Gastronomia y/o Preparacion de alimentos de minimo 40 horas o titulo o
certificacion artesanal en las dreas antes mencionadas o titulo de
instruccién superior en la rama de Gastronomia. *Centificado que acredite
haber cursado y/o aprobado médulos de higiene y manipulacion de
alimentos o buenas pricticas de manufactura. *Certificado que acredite
cxpericncia de al menos un afio cn servicios de preparacion de alimentos.
*Certificado de salud vigente otorgado por el Ministerio de Salud Piblica
(MSP) o por un centro de salud privado. Dos (2) Ayudantes de cocina:

Catélogo electrdnico

hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1647464&numdec=4

4/6



29/7/2019 Catalogo electrénico

*Certificado que acredite haber cursado y aprobado modulos de higiene y
manipulacion de alimentos y/o buenas précticas de manufactura.
*Certificado que acredite capacitacion y/o experiencia de al menos seis
meses en servicios de preparacion de alimentos. *Certificado de salud
vigente otorgado por ¢l Ministerio de Salud Pablica (MSP) o por un centro
de salud privado. Personal de apoyo: (el personal de apoyo no se
considerard para la catalogacion del proveedor. Este personal serd
contratado por ¢l proveedor, de do a los requerimientos de la entidad
contratante, una vez que s¢ haya generado la orden de compra),
Nutricionista: El proveedor con la finalidad de validar los menus
establecidos con la entidad contratante, deberd contar con el aval y firma de
un nutricionista que garantice ¢l cumplimiento del meni con los
requerimientos seiialados por la entidad contratante, EI mismo debera tener
un titulo profesional de tercer nivel registrado en Senescyt que acredite
formacion en Nutricion Humana, Dictética o equivalente. En caso de no
contar con certificados de formacion o experiencia, el proveedor deberd,
por distintos medios, demostrar haber trabajado al menos | afio en el sector
de servicios de alimentacidn, esto puede ser a través de facturas, contratos
u otros medios que permitan esta verificacion, Nota: De ser ¢l caso ¢l
proveedor podrd catalogarse con pardmetros menores a los establecidos
(minimo con | persona), en forma proporcional a lo indicado en el atributo
7 (CAPACIDAD DE PRESTACION DE SERVICIO) de la presente ficha.

- DESCRIPCION DEL SERVICIO; *La prestacion del servicio de
alimentacion radica en la provision permanente de desayuno, almuerzo y
dos (2) colaciones de acuerdo a un cronograma preestablecido de mutuo
acuerdo entre la entidad y ¢l proveedor. *El servicio se prestard los dias
laborables de la semana (5), sin incluir fines de semana ni feriados, *El
servicio incluye la entrega de los alimentos por parte del proveedor en el
lugar indicado previo acuerdo con la entidad contratante. *Se realizard una
programacion mensual de menis que deben ser aprobados por ¢l
administrador de la orden de compra, designado por la méxima autoridad o
delegado de la entidad contratante, la misma que se validard con una
nutricionista para cl disefio de los diferentes menis, El mend diario no se
repetird dentro del lapso de un mes. *El proveedor contara con un espacio
fisico que cumpla con las condiciones de salubridad e higiene para la
adecuada preparacion de los alimentos. *El proveedor es responsable por
las condiciones de asepsia de todos los espacios relacionados con su
trabajo, en especial el drea de manipulacion de alimentos. *El proveedor
deberd realizar la limpicza de las instalaciones, antes y después del lugar
donde sc servirdn los alimentos. *La limpicza y desinfeccion de la vajilla es
responsabilidad del proveedor. *Es responsabilidad del proveedor manejar
todo el sistema logistico (tiempos de entrega del servicio, opcion de
transporte, almacenaje, distribucion y movilizacion) que le permita entregar
el producto en dptimas condiciones. *Se establece como obligatoria la
limpieza profunda de cardcter semanal, tomando en cuenta la limpieza de
trampas de grasa. De la misma manera se contempla ol uso de desinfectante
de manos antes de iniciar el servicio de preparacion de alimentos, *Los
proveedores interesados en ofertar para el presente servicio tendrin la
libertad de asociarse dentro de los cinones de la Economia Popular y
Solidaria, la Agricultura Familiar y todas las pricticas que permitan y
promuevan la inclusion de los emprendimientos econdmicos con base
social a los procesos de Contratacion Estatal,

- UNIDAD DE MEDIDA: Racion = cuatro (4) comidas (desayuno,
almuerzo y dos colaciones)

- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Un grupo de trabajo
estd compuesto por: - Un (1) cocinero o jefe de cocina o chef -

Dos (2) ayudantes de cocina Este grupo de trabajo ¢std en capacidad de
atender hasta 170 usuarios diarios, tomando en cuenta que cada usuario
consume una racion (desayuno, almuerzo y dos colaciones). Por lo tanto se
considerard un (1) ayudante de cocina extra por cada 85 usuarios
adicionales (hasta los 370), a partir de lo cual el incremento serd de un (1)
ayudante de cocina cada 170 usuarios adicionales. Para los jefes de cocina
se lomard cn cuenta la siguicnte relacion, un (1) jefe de cocina o cocinero o
chef extra por cada 170 usvarios adicionales (hasta los 680), a partir de lo
cual el incremento serd de un (1) jefe de cocina por cada 340 usuarios
adicionales. Mota: De ser el caso el proveedor podri catalogarse con
pardmetros menores a los establecidos (minimo con | persona) en los
diferentes atributos, en forma proporcional a lo indicado anteriormente.

- ALCANCE: El servicio aplica para personas con discapacidad, adultos
mayores y otros grupos vulnerables que reciben alimentacion en centros
establecidos (cuyo presupuesto y precio referencial depende de convenios
de cooperacion econdmica)

- HORARIO: Los horarios de entrega de los alimentos preparados
deberin ser acordados entre ¢l proveedor y la entidad contratante previa
prestacion del servicio,

- FORMA Y REQUISITOS DE PAGO: El pago se realizard previo a la
p itm de los siguicntes documentos: -Factura. -Informe mensual de
conformidad del servicio realizado por el personal designado para el efecto
(administracion de la orden de compra) en el cual conste el detalle del
cuadro de control de ingestas. También se realizard un informe por parte
del proveedor. -Acta de entrega recepeion del servicio ¢ informe del
administrador de la orden de compra.

- FUNCIONES: Las funciones del personal minimo serdn entera
responsabilidad del proveedor. Funciones del Personal de Apoyo: (¢l
personal de apoyo no se considerard para la catalogacion del proveedor.
Este personal serd contratado por el proveedor, de acuerdo a los
requerimientos de la entidad contratante, una vez que se haya generado la
orden de compra), Nutricionista: *Validar el ciclo de meniis establecido por
el proveedor para la aprobacion por el encargado de la entidad contratante.
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