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Estado de la Revisada
orden: L -
I DATOS DEL PROVEEDOR e o
COOPERATIVA |

COOPERATIVA DI r DI SERVICIOS |

Nombre SERVICIOS DI Razon D | .
i | RU }8917497 |

comercial: ALIMENTACION csocial: ALIMENTACION | RUC: 089174970800

ZOILA ROSA CABLZAS ZOHA ROSA ;

; ('ABlf/./\S [ -

Nombre del N
representante PROANO ORTIZ DIANA VANIESSA
legal: B o B
Correo Correo
electronico el . y ) i electronico ) o

genesisamir(@hotmail.com genesisamiricthotmail.com
representante - deda :
legal: | empresa: i -
Teléfono: 0997344318 o -
Tipo de cuenta: —iNumem de cuenta: Cadigo de la entidad financiera: -- | Institucién financiera: -

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad DIRECCION - |

DISTRITAL 08D01 - RUC: 0860037240001 | Teléfono:  06-2725616 06-2725615
contratante: |

ESMERALDAS - MILS |

MARTHA LEONISA | | PIRECTORA

: N IS TRIT ‘orr . . )
Persopa M€ ESTUPINAN Cargo: | DI I.RI 1AL ¢ orreo martha.estupinan(@inclusion.gob.ec
autoriza: MONTARNO ‘ CMIES clectronico:

T LSMERALDAS
Nombre ’
funcionario  LUISA JAHAYRA VALENZUELA il orreo isavalenzuela@inelusion.cob.e
encargado  MOLANO electronico: SA-VAENZUSTAINCIUSION. £0D.€C
del proceso: 1‘
I [ ESMERALDAS,
I |
Provincia: ESMERATDAS l( anton: ESMEERALDAS | Parroquia: (Cjﬁllz?“giii v
Di . o i B CAPITAL PROVINCIAL
Ell‘?CClO.ﬂ — DU BOLIVAR JUNTO A LA
| Entidad: ROCAFUERTE Y
. | . CONTRALORIA
Calle: JUAN CNUmero: S/N Interseccion:
MONTAL V) GENERAL DEL
o j ESTADO
L EdlfiCl() | Departamento: Teléfono:  06-2725616 06- "775615
Horario de recepeion de 0y o6 A VIERNES DESDE 07h00 AM HASTA 16h00 PM
mercaderia:
Datos de P —
entrega: Resporf?abk de )
recepcion de FNA ZAMBRANO MARCHLLO
mercaderia:

Direccion de
entrega:

El servicio se ennwm aencel C i)l CISAR Pl /\/A M()N/()N UBI( ADO EN EL CANTON ESMERALDAS,
SECTOR SANTAS VAINAS
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‘ EL SERVICIO SEINTREGARA BN EE CDECESAR PLAZA MONZON. UBICADO EN EL CANTON
Observacién: | ESMERALDAS. SECTOR SANTAS VAINAS, POR DOS DIAS 27 Y 28 DE SEPTIEMBRE DE 2018,
CONFORME FICHA TECNICA Y EN COORDINACION CON EL ADMINISTRADOR DE ESTA ORDEN.

Los pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante relacionados con i partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por la totalidad de la orden de compra inclus ¢ndose ef TVA.

Para el pago, la entidad contratante deberd reguerir fa copia del acta de entrega - recepeion. copia de la orden de compra y la
factura correspondiente; sin que estas condiciones madifiguen procesos administrativos financicros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de L presente orden de compra serd en délares americanos y sera efectuado
directamente por cada entidad contratante @ una cuenta cuy o beneticiario sea el proveedor cuya informacion consta en la
presente orden de compra, dentro de Jos 30 dias sigaionies suserite ef acta de entrega recepeion definitiva. Solosi Ja
informacion de la cuenta de pago no esti registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no
se haya podido instrumentar. [a entidad contratante seguira los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de
Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor repistrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Cstado.
APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término olertado y/o acordado, se aplicara la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de fa orden de compra. La aplicacion de la multa estard a
cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. Fl valor de las multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que Ta entidad contratante debi etectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que generd Ja orden de compra,

i ] APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA S

Esta orden de compra estd sometida a 1odas las obiicaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato gue forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada o ingresar toda kv intormacion relerente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional

&QM‘ P ’qqt«/vz C
g Q

~ 7 Maxima Autoridad

sbna gque autorizg

| k,%.j@a(]w?'“' N

Nombre: LUISA JAHAYRA Nombre: MARTHA LEONISA Nombre: MALENA DUQUE
VALENZUELA MOLANO ESTUPINAN MONTANO REBOLLEDO
DETALLE
CpPC Descripeion ( ;.n!ﬁ‘*#\.' " Descuento \ Sub. | Tmpuesto | V, Total Partida Presup.
Cunitario [ Totat (%o}
[ 632300212 | Servicio de Alimentacion para prostanis infansiles 15 | Y 1| D000 | SR020001 120000 | 3239040 | S600000001530233080100100000000
CIBV : [RR TSNS \’ ! !

TIEMPO MINIMO DIF ORDEN DI- CONPR A
Circular No. SERCOP-CDI-2017-019 1n Tox prodig i
servicio de alimentacion para programas imdantles sy« |

i
. | |

[T ‘ i

| (

I

alimentacion hospualaria. envnciodax anienonente i ! ]

v e

: S |
incorporados en el Catalogo Dindmico nchisiva ol ! ! |
Servicio de Preparacion de Alimentos singado con el | J

cOdigo No. CDI-SERCOP-007- 2010 las entidades ! : |
! ‘ | i
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contratantes emitican las ordenes de compa pei un pesodo
minimo de 6 meses. para efectos de gz by
estabifidad laboral de fos trahagdares o cose de que Tas
entidades contratantes emitan ordenes de cotagui e
menor tiempo. el praveedor de considerarto pettmienic
podra solicitar a fa entidad contratanie dure sl
orden de compra

- UNIFORMES DE PERSON ST TN HHEEC A TON
El personal debera cumplir con fas sisnienies
especificaciones: « Estav uniformado. cinmisi o cimisens
cerrada de colores claros. = Mascarilias descchablos «
Mandil » Guantes latex « Calzade adecuado (anudeshzanies
+ Malla para cabello. el cual debera estar vecogudo «
Cuidado personal integral (manos. uias corlisi© No poita
aceesoros (anillos. pulserns. relojes. arciesi » o prosenta
infecciones cutaneas o heridas « ldenihicicion von duios
personales y fotografia actualizada

- PLAZO DE ENTRE E) plazoy e borno de
entrega. comenzard a correr a partin de e venciacion e i
orden de compra. segm cronogrania sy horiiio esiablecids
de mutuo acuerdo entie la cotidad conamic v ol
proveedor. a fin de parantizar fa prestacion opoiiun Gl
servicio. La entidad contratante establecern eb e de
tempo en el que considere no prestacion det servicion o
impuntualidad del mismo.

- NORMATIVA APLICABLE « Regntin Erhenal >
308. Reglamento para )a seeulacion v contiol Joe
proveedores de alimentos de Jos contros imlanides e bocn
vivir, » Norma Técnica de Desorvollo it Tl
Servicio de Centros de Desarrolio Tnfanul. Mondiindin!
nstitucional CIBV-CDI« Protocolo de Yo extemalizieos
del servicio de alimentacion para contios mihnndes doel
Buen Vivie C1BV » Normatiya para Ja exicrnahzacion del
servicio de alimentacion de los Centros Infamtles dol Buen
Vivir- CIBV. « Acuerdo ministenial N 000235 Nonnn
Técenica para la implementacion v lunconanmiento e Jox
servicios publicos y privadaos de dexarrollosntannd micral
« Resolucion ARCSA-DE-007-2005.GG0 Nomny Tecmea
sanitaria sobre practicas correctas de higiene para
establecimentos procesadores de alimenton cateromizado
como artesanales y orgamizaciones del Nisten de
Econoimia Popular v Solidarias

- JORNADA: La jornada de wabajo sera de funes o
viernes en dias laborables y no excedera de ochio horas
seglin lo estipulado en ef Codigo de Trabago

- INFRACCIONES. SANCIONES N APEICACTO i1
MULTAS: Se aplicaran las sipnientes mulias 1 o fone
prestacion del servicio se cobravg v multa dof ~a e dia
de servicio no prestado por el valor st de iy ordende
compra. En caso de reincidenciiy se provedera i ia
Hguidacion y terminacion de la orden de compa <
embargo el proveedor estari obligado d prestin i e
de alimentacion hasta un dia antes deb serviae del nneve
proveedor. quien debera notificar a by cntidad contatnn
fecha del servicio. 2. Por inpuntuaiudad deb servicm
solicitado. se aplicara wita multa minima 0500 pon cada dia
de retraso. sobre el valor total de la arden de conon & Por
la ausencia del personal mimimo vequerido pasaba
prestacion del servicio en la presente ficha se apbeina ol
0.25% cuando el 50% del personal se ausenie cn no anana

dia: y el 0.5% cuando una personi ~e ausente wedi 1o
mala calidad de Jos alimentos v servicios se aphonnecl 1
cuando exista un 50% de mptas cabi cacinnes deb senviae
en un mismo dia: y 0.5% coando existivun 00
calificaciones en un mismo dia. 3 Poy ol comban v o
mends preestablectdos v aprobados por ¢l Ndmuonstador de
ta Orden de Compra sin la debida avionzocion, s oplicara
una multa del 0.5% por cada cambio, por cb vador sonal de la
orden de compra. 6. Por incurmphimenio co ol
aprovisionamiento de wtensiliox v equipos s
requeridos en 1a presenic ficha sc apheara vniomela del

[% cuando el 80% de los utensilios v eguipos ne weas
provistos en un mistmo diasy el 3% caanda obequape o
haya sido repuesto 24 horas postertares b noditicicion

Si se evidencia fa falta de mocuidad e of sorvice de
alimentacion se aplicars el $%a cuindo oxisti e S0 e

malas calificaciones def servicio enun mismoe dias v

aode madas

cuando exista un 20% de matas calificaciones e un st

dia.

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERNUCHOOS POy
NINOS: Para garantizar una alimentaivion safudable <
prohiben los siguientes atimentos » Condinenne.
artificiales:(saboras, ajinomotos. sabsa e tonun s
mayonesa industrializadas, etey « Pinbiidos
mortadelas. chorizos. jamon. et < tnatdos ndinge
carnes enlatadas. frutas enlatadas. verduras entatadoc ve -
Frescos o jugos con colorantes de todo tipo + Ciamconas de
todo tipo. « Galletas de 1odo tipo. (Seaplicar o la
normativa vigcn\c) « Getatinas con coloranies « Conndas o
alimentos re-calentados de L mamana o Lo tarde ook

Hodichin
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‘

* especialmente por la fermentacion dedos Tidintes o ‘ i \ |
carbono de fos cereales v o frutaxi « Avuas aninan, o i ' ]
como desayuno o en los retrigerios < Propariciones oo
canguil con dulce en Jos retrigenos de fas maninas onde
como alimento principal, « No licoar lox alimantos yo |
preparaciones una vez cocidos por Facihitae o consimo \ ;
- GARANTIA Y ANTICIPO: La parantia de ticl / !
cumplimiento de la orden de compra. s b comnna de ta }

misnta ¢s mayor al valor que resulie de ndnplicas o H
coeficiente 0.000002 por el presupuesto el dobt soads
de correspondiente gjercicio cconomica L gzmiii d
buen uso del anticipo. por un valor cquinadente al 168 a del
valor a recibirse por este concepio. st existe i acuerdo
entre la entidad conteatante s el provecdon adiudicado
luego de la emision de la orden de compra para T entiee s
de anticipo. por este concepto no podrd enliegarse un
anticipo mayor al 30% del monte total de fi otden do
compra respectiva. El valor por concepio de anticipo sery
depositado en una cucnta que el provecdor asene pur of
efecto, en un banco estatal v privado de propredad e
entidades del Estado on un cincsents por ciente oo 1
articulo 76 del Codigo Orpanico de Phamticacion
Finanzas Piblicas establece gque los inticipos
correspondientes a la contratacion pubhca no pierden e
calidad de recursos piblicos. hasta el manento de se
devengados. y que la nomativa aphicable i L voshon e

dichos recursos serd la que corresponde i L personi- \‘
Juridicas de derecho privado. con excepeion de fo dispaesto i
en el tercer inciso del articulo 299 de Ta Constiucron de iy i i
Republica. La norma constitucronal corada prove que b !
recursos publicos deben mancjarse e b bancs puililicas Lo “ |
garantia técnica en fa cual ¢l provecdor se compinniea o i

observar y cumplir Ja totalidad de las expeciicacuns | i i
téenicas en cuanto a ka preparacion wansponie v sen i de ‘

los alimentos. (Formate 1) L pavantias scvan entrevadas 1
través de cualquier forma prevista en ol artreulo 78 doe ! i i
Ley Organica dei Sistema Nacional de € ontiativion !
Publica y seran devueltas contorme o dispuesto i o) . |
articulo 77 de la misma lev :

- FORMACION Y CAPACTTACION DL PERSON AL :

Cocinero; * Formacion o capacitacion. ¢n vonociminios i
gastrondmicos, nutricion infantil v expenenci numinnde 11

afio. « Certificado de manipulacion ¢ hipecne dealinenne, | : [
otorgado por un organismo competente, Come por vienink ‘

ARCSA, SECAD. Universidades que presten este servivio | ‘
entre otros. * Certificado de salud vrgeme delado cn v f I
Ayudante de cocina: « Experiencia en prepaicion Je ;
alimentos. minima de | ano. « Certificada de nsampaticion ) :
¢ higiene de alimentos. otorgado por un ' i
arganismocompetente. como por cremplo ARES Y ,
SECAP. Universidades gque presien osie servicio ciine | ' !
otros. = Certificado de salud vigente del ano en curso i ; i
Persona para el servicio de alimentos < Cenosin | | .

experiencia en servicio de alimentos « Contilivad !
manipulacion ¢ higiene de adimentos, atorsda pod : ‘
organismo competente. comu par cpemphs ARCSN ;
SECAP, Universidades gue presten oste servicio coiie J
otros. * Certificado de salud vigente del ano en cure tn
caso de que la Eatidad Contratanie proporcionase nmiute . ‘
de seguridad. de manejo de desechos, o caalgne vrre fipo | . i ]
de documentacion que se dextine a optimizar b serviio ‘
deberan darse a conocer a todo of personal vesponsably de | ;
la prestacion del servicio a fin de ser pnestos enpraciics \
con ¢l debido respaldo o registro de la capacitacion
-~ EQUIPO MINIMO REQUUVRIDO PAR A SNERN B O /
Los equipos y utensilios ntinnnos secesanios para La
prestacion del servicio son: « Vgl de rareriad s s | l
poroso y facil de himpiar y desintectar. quic inctus o plate l ‘
hondo. plato tendido. vaso v jamo o lizd nusiios gue no
deberan tener ningin defecto como rohnas tizadine o .
desperfectos similares. Cada nino o nina dispondid de una !
vajilfa. » Cuchara pequenia de acero montdable. se prohibe ; 1 |
|
+
|
\

cuchara grande « Utensilios de acero monidabic « Bandegas :
plasticas de self-service. de somaio adecundo para Lol i ;
servicio del ment « Servitletas desechables de papei de
calidad y tamaio adecuado para esle servico 11
Administeador de la orden de compra podra mspeccionae of
estado de los utensitios v herrwmientas. soburiando do serof
caso. su reemplazo mmediato

- EQUIPO MINIMO REQUIERIDCY PARA
ELABORACION: El proveedor sera responsabile e
proporcionar las herramientas. vtensitios v todos Tos
INsumos que se requieran pary ka claboracion de ios
alimentos. « Deben ser de material inoxidablv e poross
liso, de facil limpieza y desintecaron. = Todos Tow arcisihios
no deben ser utilizados para la preparacion de dos npeede

alimentos para evitar la contaminacion crizada + Hiehen {

ser isotérmicos de acers moxidable u el et o ! ;

toxico y que se hayan fimpiado v desintoctides Tucn | )

cerrados oportunamente de manera hermenon v proteridos | ‘
|
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de 1a contaminacion por eemies oxtimios S se povnibind
la utilizacion de recipientes plasticon pina ol nansporte de
frescos, coladas. jupos o ensalidis pos el iy
CONAMINACION. LOS tequerinienios ninumes ie, o -aios
para la elaboracion son™ « Ollas v satenos < Moo -
implementos de asco necesiros pu b lirpeesa < 4
proveedor deberd contar con tanques do pas idusinales
(cilindros de 45 Kg) v Jos repondra cadives oo se |
requiera, sin que involucre un costo adicronal ot candad
- DESCRIPCION DEL SERVICIO: 1 sernvicro adicaen
la provision diaria de cuatro comidas Jas que deban cubrir (
las necesidades nutricionales. asceuratdo Ta colidad de los J
\
i
|
i

sk

alimentos. » El proveedor del servicio de aluncungacion
contratado entrepard al Coordinador o del €1 1
planificacion de un ciclo de menns de conalro sensnas pisrn
la revision y aprobacion del Coordmadon o C sy = 1
proveedor debera contar con un e en by coad elabory los
alimentos que debera reunir condiciones hivicnico r
sanitarias Optimas para evitar contamnnacion. alieracion de '{
su composicion. = El servicio sera entregado por ¢l |
proveedor en los Centros Infantiles del Buen Vivie I3y
* Los alimentos al no set preparados on s mistzdaciones de ‘
la Entidad Contratante. debevan guardar normas de higiene l
f
|
I
1
|
I

v ser adecuadamente transportados i 1o L nndad pora la

entrega a los beneficiarios. » Pac ed cumplinuento del

objeto del servicio. el provcedor dotard de fosmsumos

herramientas. menaje ¥ cquupos necesanos para b

prestacion de este servicio v el transporte de los abientos,

* Es responsabilidad del proveedor maneyar todo ol sistenig /
1

logistico (tiempos de entrega del servicio. oporon de
transporte, almacenaje. disteibucion v movilizacan gue ke
permita entregar el producto en oplinis condicnnes « i
proveedor debera realizar 1a limpicza de s mistabiciones.
antes y después del lug
La limpieza y desinfeccion de T sajplia ex respomsainhidud
del proveedor. » EF administrador de i crden do compa, o
SERCOP directamente o a traves de tereeros
caso. verificard el cumplimiento do fus expeciicaciones
técnicas constantes cn ko presente ficha ccun canndo 1o
creyere oportuno: para lo cual el provecdor dira todas las |
faciltidades y proporcionara la informacian e e seu i
|
\
}

ar donde se serviran dos adnnentos. -

Wi sea ol

requerida.
- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DI
SERVICIO: El proveedor entregari en el Jupan v hora .
acordada los alimentos. a ta entidad contratante + Disponer | |
en los recipientes térmicos los alimentos preparudas “
calientes. separados de los alimentos preparados fiios |
Udlizar recipientes diterentes para ostos dos tipos de :
alimentos preparados. » Los vehiculos deben tenes un i
compartimento separado. profegido contri el sol directo. ‘
viento, polvo, Huvia y otras contaminaciones gue puedan
degradar la calidad del producic = Flveliento debe estar }
destinado para el uso exclusivo del senviciode !
alimentacion. « La movilizacion de los alimientos carven por g i
|
3
|
|

cuenta del proveedor,

- CARACTERISTICAS DEL SERVICTO. « Se permitiva
el consumo de fritos como maxmmo una soki ey pos
semana (carnes. tubdrcwlos, phnanos, misass 114 aecne
empleado. de ser el caso. seri usada por i ol ala
oportunidad y NO serd reatihzado. < 1 os alimenion deben
ser preparados el mismo dizde comuma e cantizar b
ingesta de alimentos frescos. = Deherim prosentarg 13 :
minutos antes de cada prestacion de senviao G ; i :
alimentacion, » El desavuno se debe prepaar cnne lns 6.0
horas de la maniana. = £ cefiigerio pencadmicnie oo aoa
fruta entera o en ocasiones cnsaladas de fintas gue deben
ser preparadas momentos antes de si consume. os decin de
9h30 a 10000 del din. = Las prepariaciones que contorim
el almuerzo deben prepararse entre Tax [8h0e 4 1130 del
dia: y especialmente considerar que fas onsabadas e
verduras y los jugos de frutas son dos tpos de
preparaciones que no deben faft dinnamenie « que deben

j

;

i

|

|

|

|

|

|

?
ser preparadas momentos antes do suenlicgi v consumo E
para evitar la pérdida de vitaminas vinnerales. « |
refrigerio de la tarde debe prepararse cotre las 100ty | ;
15:00 horas para evitar I fermentacion de tos hididos de l
carbono (aziicares). « Todos los alimaentos deben \
presentarse en pedazos pequenos (considerando fa edady |
que faciliten fa coccion v especialmente el consuing por ?
parte de las nifias v los ninos. » El perioda del servacio de i
los alimentos debe ser de af imenos dos horas enire comida
y comida. *« Garantizar que os alimentos calicntes sean i
servidos a todos los nifios v i
temperatura adecuada (377°C) » Todos fos alnneiios gue
forman parte de las preparaciones de los diferentes
de conida, deben ser de muy buena calrdiad e wns .
caracteristicas organolépticas: ofor. colon subor tostura
consistencia. * Se utilizwd productos Jdo pracedensin
nacional conlorme lo estiputado en fas Rosolociones
Externas No. RE-SERCOP-2015-000003° « N0 R

s por el | '
i
i

Hempos

5de7 26/09/2018 ¢




Catalogo electrénico https: “catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/ imprinur s iu=s o=

SERCOP-2015-0000034 « .os productos con s que se |
elaboren las preparaciones. no se imianan o los Iistados !
anteriormente descritos: a mas de Estos serm todvs {os !
necesarios para dar un servicto de calidad j

- CAPACIDAD DE PRODUCCHON Lu cantidad | i
ofertada sera de acucrda al nimero de menns disos l
desayuno. refiigerio media marana alinecczo s otigerio

media tarde. Los menis sevan extuciunados soenn s |

QNS
(costa, sierra y Amazonia) v de acuerdo s los
requerimientos establecidos por el adininstradon de fa
orden de compra. Ver Anexel con meny relerenend
Capacidad maxima de produceion T capacidad productiva
estara dada en funcion del namiero senvicios mensiales I
vequeridos para atender u los nifos v nidas daicinente, con (

un maximo de 40 nifos diarios durante 22 dias ol mes. con ,
el personal minimo descnto en el numeral 13 de L presente i
ficha. En caso de que el provecdor declare una capacidad
productiva adicional. debera ustificar ol menos | asodanse
de cocina mas para la preparacion de les shimwento . por
cada 40 ninos. CAPACIDAD PRODUCTIN AN WSUA
880 servicios (40 ninas durante 22 dins sl mess

- ALCANCE: El servicio sera adguindo ot es de fas
siguientes entidade
Econdmicay Social - MIES. ¢ Convenias de conperacion

i
|
!
El Mintsterio de Tnclasion ‘
entre el MIES y Gobicrnos Autonomaos Descennabizados - | ] ;

GAD. » Las instituciones comprendidis en el art. 2

2dela ! |

Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion |
Publica- LOSNCP. : |
- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad ! i
- FORMA Y REQUISITOS PARN L PAGH Gilicio i :
Circular No. SERCOP-CDI-2017-019 11 papa sera | !
realizado al proveedor por las racianes ahimentcis dimias i
efectivamente recibidas por 1o entidad connatinie: No ; ‘ i
obstante. el valor pagado al provecdor aser pagado al y‘ i
I | !

proveedor no podrd sev menov al 60% deb valin de fa orden
de compra
- REQUISITOS PARA LA ELABORNCION 1o
requisitos minimos gue cumpliricet proveedor son = Conta
con un espacio exclusivo en el cual clabore os shimentios
que debera reunir condiciones de salubudad ¢ liewene.
Mantener limpias las instalacsones prestadas pos L i
recepcion. preparacion v distribucion de fos alnnenios, « ‘
Colocar los alimentos cn estanterias, noen el prsecdeben
estar separados de las paredes v dejos de cualgqunar mberia
€on goteras. = Las arcas de consetvacion. almacenmniento N (
preparacion de los aliinentos deben voardar independencia ) ;
en relacton al baio v/o baterias sanitarax » Nhamtener fos
alimentos siempre Yimpios v exentos de contaninacion No
deben estar cerca de anvnafes. materafes de fnnpievn o !
productos quinuicos. « Aplicar o} princrpra Proncio en } j
|
\

Hegar, primero en salir (PEPS)« Los alimentos procesados
coutardn con certificado de reg
sanitaria vigente, oforgado por e Nutordad Naataca ‘
Nacional. mantenerse en su reciptenic comercrab v cumpliv |
con las condiciones de almacenantento detadiada on el i
mismo. El tiempo maximo de consuma de estos productos
debe estar vigente. « Todos Jos alnmentos deboran l
almacenarse en envases limpios v con apas. debidmente | i
|
|
f
|

IO sanikrio o notificacion

etiguetados y fechados. « .05 alimentos parecederos deben
colocarse en un refrigerador o congetador para mpedic su
deterioro. = Elegir los alimentos vio prepaticiones bajos en
grasas. azicar y sab. « L.os alimentos potencibuenie
peligrosos se deben mantener adecuadamente
(5°C o menos) o calienies (70 C o mas) pana i O
desarrallo de microorganismos s Gl loataias de
preferencia deben ser fas de temporada fiescas e buen
estado que no esteén en coniacto con of suclo. <o rechuzarin

firendas |

st Henen presencia de manchas negras, cafes omorndas
pues pueden contencr bacterias, hongosy v e afectn o
la salud. « Para la elaboracion de Tas comidis debern ‘ ;
utilizar agua tratada o potable, La fandad Contratonge ‘>
podra realizar en cualguier instante v a raves de !
laboratorios especializados. el andlisix fisice quunuca v [ :
microbioldgico def agun a ser utihizada en L clubogcion de
los alimentos, a su costo. * No debera almacenar mmnean
tipo de jabon. detergente. desinlectante. msevnendas raticrda ‘
o solventes junto a los viveres. « Sc dehe evita i :
exposicion a riesgos de tos abimentos darmme s |
preparacion. transporte v expendio » b visa de e 1
disponibilidad algin alimento, sustivir por oire del nismao
valor nutricional y referencia de costo, por cpemiplo: cave
(
l
|
|
!

por carne, fruta por fruin. verdura porerdura, coread por
cereal. lacteo por lacteo. lcpuminosa por lepuninosa, yrano
tiermno pov grano tierno. cte. * Los provecdores deberan
incluir en su oferta alisnentas. bebidis v prepaiiciones
tradicionales, apros echando Tox productos de tompovada ¢
incentivando los habitos v costumbios propros e ki
poblacion; deberan adyquiriv como nimmo el 207, de tos
productos provenienies de ta cconomin popudin v ~olidaria
de la economia famitias de las micro v pegueias piidades
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N productivas, preferentcnicnte produciones Jocaios 1 [ }
irestrictamente. fas disposiciones estiblocedas on : [
normativas ambientales en refacion o fa taunay o en ‘ 1
peligro de extincion. | f
~ GUIA DE REFERENCLIA DE AUINENTON | i
PERMITIDOS PARA NINOS: dcteos notidos " | !
térmicamente: teche. yogurt queso. hamis canies aes. i s ‘
polle. cerdo y pescado (no se permite siseetis i o hoevas ;
de gallina y de codorniz: lepuminosas [1¢fol. sonvaaeveja, | ’ |
lentefa. habas. chocho. choclo, parbinzos verduns averas | i
vainita. acelga. col. cspinaca. brocoli 1omsie conaboria, j i
cebolia. pepinitto. ribumno. remolacha tratas fiedi ipoi 1 i
tubéreulos: papa. ocas. melfocos. vicn camote cwidiortn j
blanca. platanos: cercales: wiror, tvena eebada nisiocho, /
quinua. maiz. pan blanco, pan intepil tostadis, Hidco ! |
gras ruacate. nueces, almendras anic o clanas aceie | J
vegetal, aceite de oliv i nantequitla, shimoentos procesidos : ! |
CON Fegistro sanitario o NOtHicacion sindar Vel i |
- PERSONAL MINIMO REQUERIDG A menos se | ‘ ‘
debera contar con el siguiente personal” Por cada 4t menis | !
a elaborar. serd necesivior - L Cocinero - 1 A\ udanie de :
cocina ~ | Una persona para ¢l serviors de abimeitos Po ] i
cada 40 nitos adicionales. sera necesaeie inchng ans I i
persona mas. para la preparacion de fos alimentos ‘ i
- FUNCIONES DEL PERSONAL Cocters = Piopaar !
los alimentos. » Supervisav el control de caldad det i :
servicio, « Verificar on cumphimicnto de Jas disposiciones | ! ]
contractuales. « Mantener lirupias ks aveas de preparacion } |
de alimentos. equipos e insumos para su claborgeron ] |
Asegurar la entrega oportuna del servicio de alimentacion | i
en las instalaciones acordadas. Avudmtes de Cocmae i i
Cumplir disposiciones. = Avudar con {y preparacion | {
correcto transporte v emtreea de alimentos Personn para el i
servicio de alimentos : » Servicio de los alonenios 2 nitos '
nifias en condiciones Jugidmeo-samtarias constderando | .
siempre la temperatura de los alimentos antes due servirlos, + § ;
Cumplir disposiciones | !
- SUPERVISION Y ADMINIS TR ACION o ! !
supervision y fa adniaisteacian de L erecucion do da orden ! i
de compra fo realizora L entidad contatani ‘ |
< MAQUINARIA MININMA REOQUTRID A {5 ; i
maquinana MIBIMma necesaria paca G prestacion del servicio | i
san: = Cocina » Horne « Licuadoys » Batidon « | . |
L[ Refrigeradora « Congelador ¢ :
Subtotal 289.2000
i Impuesto al valor agregado (12%) 34,7040
\ AN, Sl A S
| Total 323,9040
I o T T YN
| Numero de Items 120
SR _— oy T
| Total de la Orden 323,9040

Fecha de Impresion: miércoles 26 de septiembre de 2018, 09:32:06
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