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"~ ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

recha de Fecha de
Ordende o ) 1000013g100 o rechade oo S0g { echade 0 192018
_S)H!Pra: o emision: i 2!(‘(’[)1:](‘!()[]: ]
Estado de la .

Revisada
orden:

DATOS DEL PROVEEDOR

COOPLRATIVA -
COOPERATIVA DI- DE SERVICIOS
Nombre SERVICIOS DE Razon DI
comercial: ALIMENTACION social: ALIMENTACION RUC: 0891749708001
ZOILA ROSA CABLZAS ZOILA ROSA
N 7 ,("",\"”i/'A} N
Nombre del
representante PROANO ORTIZ DIANA VANESSA
legal: - B
Correo \ Correo
electrénico el L . Leteetronico A o .
genesisamiri@hotmail.com | cenesisamircthotmail.com
representante : | de Ta
legal: 7 | empresa: ]

Teléfono: 0997344318 7 ) -
Tipo de cuenta: -~ [ Namero de cuenta: - ‘ Codigo de la entidad figanciera: -- | Institucion financiera: --
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad DIRECCION |
n: at nte: DISTRITAL 0801 - RUC: 0860037240001 Teléfono:  06-2725616 06-2725615
COMPAMNIE ESMERALDAS - MILS - |
Persona que MARTHA LEONISA “ i;:[\{lll({ I"I(KII{A Correo
OnA QU ESTUPINAN  Cargo: e OTree martha.estupinan@inclusion.gob.ec
autoriza: MONTARO | MILS cleetronico: =
) ESMERATDAS .
Nombre
funcionario  LUISA JAHAYRA VAT TNZUEIA Correo lisavalenzuela@inclusion.gob.ec
encargado MOLANO electronico: SALVAICNZUEIADINCIUSION. gOb.
del proceso:
ESMERALDAS,
S | . o : . CABECERA
a: ESMUERATDAS PO : SMERALDAS | Pe a:
Provincia: ESMURATDAS Canton ESMUERATDAS | Parroquia CANTONAL Y
. . - CAPITAL PROVINCIAL
Direccion e BOLIVAR JUNTO A LA
Entidad: ROCATFTIERTE Y
. i .. CONTRALORIA
Calle: JUAN Ninero: S/N Interseccion:
MONTALVO GENERAL DEL
- I ~_ESTADO
Edificio: Departamento: | Teléfono: 06-2725616 06-2725615
Horario de recepeion de 50y 156 A VIERNES DESDL 07000 AM HASTA 17h00 PM
mercaderia:
Datos de e - e e
entrega: Resp01}§z|l)lc de N 7
recepcion de ENA ZAMBRANO MARCH.LO
mercaderia: , -
Direccion de | EL SERVICIO SE INTREGARA EN L CDECESAR PLAZA MONZON. UBICADO EN EL CANTON
entrega: ESMER,AIZDAS' SECTOR SANTAS VAINAS )
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EL SERVICIO SEEENTREGARN E N EL CDECESAR PLAZA MONZON. UBICADO EN EL CANTON |
ESMERALDAS, SECTOR SANTAS VAINAS, EN HL MLES DE OCTUBRE 2018 (DEL 01 AL 31 ) DE [
LUNES A VIERNES EN LOS TIORARIOS CONFORME FICHA TECNICA Y EN COORDINACION CON

EL ADMINISTRADOR DE ESTA ORDEN DE COMPRA ’

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizinan con carco a fos tondos propios provenientes del presupuesto de fa
Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose ¢l VA,

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir fa copia del acta de entrega - recepeion, copia de la orden de compra y la
factura correspondiente: sin que cstas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de fa presente orden de compra serd en dolares americanos y sera efectuado
directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuvo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la
presente orden de compra. dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la
informacion de la cuenta de pago no esta registrada en la presente orden de compra. o en caso de que la transferencia de pago no
se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de
Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a sunombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte def Fstado,

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue 1os biencs o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre ¢l valor de Ta orden de compra. La aplicacion de la multa estard a
cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. L valor de fas multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba etectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que genero ia orden de compra.

B ~ APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a 1odas las oblicaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada u ingresar toda fa informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional

2b— 2 (

- = : s 2= kff\ . - — —
un¢onario kncargado . L. .
= >ersting que autoriza Maxima Autan%
Proceso
Nombre: LUISA JAHAYRA Nombre: MARTHA TEONISA Nombre: MALENA DUQUE
VALENZUELA MOLANO ESTUPINAN MONTANO REBOLLEDO
DETALLE
CPC Descripeion | Cant A (1 Descuento Sub. fmpuesto | V. Total Partida Presup.
L | L unitario | Total (%)
632300212 | Servicio de Almentacion paca progiamiis ( 1324 ‘ oo ‘r 00000 1 31812000 120000 1 35629440 1 3600000001330235080 100100000000
infantiles CIBV | cEd ‘
TIEMPO MINIMO DL ORDEN DE CONPRA D esesd ; ! ;
Oficio Circular No. SERCOP-CDE20E7 0149 i los ‘\ j j
productos de servicio de alimentacion pa proscinis ; |
mfantiles CIBV v alnmentacion hospialara ‘
enunciadas anteriormente. incorparados e el ¢ ataboro i i
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Dinamico Inclusivo del Sevicio de Preparaci de
Alimentos. singado con ¢l codieo No CHENEROOP:
007-2016. las entidades contratantes civitian Las
ordenes de compra por un periodo minmmo de ¢ mieses
para efectos de garantizan lu estabibidad bt de
trabajadores. En caso de que Tas cnnidades contrs
emitan ordenes de compru por nenor onpo. ol
proveedor de considerarlo pertinenie podia woficiiar o
la entidad contratante degnr sin ctocto T onden de
compra.

- UNIFORMES DE PERSONAL
IDENTIFICACION: Ll personal debera complin con
las siguientes especificaciones « Extar intlonmado

os

NI

camisa o camiseta cerrada de colores claros. « ; i |
Mascarillas desechables « NMandil « Chamics :
Calzado adecuado (antidestizantey « Mabka paes cnbeilo ! !
el cual deberd estar recogido « Cardado personad
integral (Manos. unas coras) » No poriir qeeesori.
(anillos. pulseras. relajes. arctes) « No present
infecciones cutaneus o heridis < fdentiticacion con i
datos personales v fotografiasctuatizada [
- PLAZO DE ENTREG A H plazo v of horno de ;
entrega, comenzard a correr a partr de la pencravion de !
la orden de compra. scgnm cronoy ‘
establecido de mutuo scwerdo entie L entidad ! i
contratante y el pros eedor. i (n de parinizar by ! i 1
i
]
|
|

e

ama s hovann

prestacion oportuna del sevvicio, Lo entidind comiratinie
establecera el margen de tiempo oo el que considere o ;
prestacion del servicio yio impantuabidad det mismio
- NORMATIVA APLICABLE: « Registro Qv X i
308, Reglamento para la regulacion s connol e ‘
proveedores de alimentos de fos centros infantiies del : |
buen vivir. » Norma Téenica de Desarrollo tnfanul i |
Integral. Servicio de Centros de Desarcollo fatuitil ;
Modalidad Institucional CIBN-CDE s Protocolo de fa
externalizacion del sevvicio de afnmentacion pora i i
centros infantiles ded Buen Nivir CTRV = Nonnianng
para la externalizacion del servicio de abmentcon Jde
los Centros Infantiles del Bueu N v CHRY - Avnerdo
ministerial N7O0O243. Norma Feenrea pasa L
implementacion v funcionanicnto de fos servicioe
plblicos

privados de desattolio it neerat -
TR0 GGG N

Resolucion ARCSA-DE-06’

Técenica sanitaria sobre practicas corectiz de tnsene

1
} ’
|
i
| |
para establecimientos procesadores de alinenios ! ‘
categorizados como artesanales v oreaniziciones del J :
Sistema de Econoniia Popatar v Salidari !
- JORNADA: La yornada de trabago sciado lunes s ‘
viernes en dias laborables v ne excederit de ocho horas | i
segin Jo estipulado en o) Codigo de Tribane : i
- INFRACCIONES. SANCIONES Y AR IO v 0N ‘ : !
DE MULTAS: Se aphicirdn las siguientes b ) : ‘ '
Por la no prestacion del servicio se cobwanna mulia ; i i
]
|
‘.
| |
|
!
i
| |
i
]
| |

del 5% por dia de servicio no prestado por ot valor total
de fa orden de compra. En caso de remcndencia s
procedera a la hquidacion v wermimacion de b orden de
compra. sin embargo el proveedor estara oblhpado o
prestar ¢! servicio de alimentacion hasia un dinantes
del servicio del nuevo provecdor quien debera
notificar a la entidad contratane Ta fecha det ~cri o
2. Por impuntualidad del servicio solicitado, o aplicari
una multa minima 0.5 por cada din de retrase wobre

el valor total de la orden de compri. 5 Vo o ansencin
del personal minimo vequerido para La presiacion del
servicio en la presente ficha se aplicari el 073,
cuando el 50% del personal se ausente e sisine
dia: y el 0.5% cuando una persona se ausenie an i 4
Por mala calidad de los alimentos v servicios se
aplicara el 1% cuando exista un 30%. de malis :
calificaciones del servicio on wn nisme i vt | ‘ {
|
|

cuando exista un 20% do makis coliiicanone. onnn
mismo dia. 5 Por el cambio en Jox menns
preestablecidos y aprohados pon of Adunnenador et
Orden de Compra sin fa debida autorizacion se
aplicara una multa del 0.5% poy cadi camlbie pon i
valor total de Ja ovden de compra. 6. Pon
incumplimiento en ¢l aprovisionamicnto de wiensilios v
equipos minimos requeridos en fa presente ficha e
aplicara una multa del 120 cuando el 80°%4 de Tos
utensilios y equipos No sean provistos cnms mismo ding

y el 0.5% cuando el equipe no hava sulorepuesie *
horas posteriores a la nolificacton. = Stxe evdenai la
falta de inocuidad en ¢l servicio de alimentacion <«
aplicara el 5% cuando exista un S0% de nalis
calificaciones del servicio en an misiier dino s 17
cuando exista un 20% de malas calificaciones o
mismo dia

- GUIA DE ALIMENTOS NO PERNIFTIDOSN
PARA NINOS: Para parantizar nna alimentanon
saludable se prohiben Tos siguientes alimentos
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Condimentos artificiales tsaboras, apinnors i de
tomate, maggys. may anesa mdustoadizadis oo
Embutidos: salchichas. mortadetas chonyos winion
etc. » Enlatados: sardinas. carnes enlatadas. lratis
enlatadas. verduras enlatadas, cte, « Froscos o juzos con
colorantes de todo tipo. » Gascosas de todo upo -
Galletas de todo tipo. tSe apheara a o normatin
vigente) « Gelatinas con colorantes » Conmndis o
alimentos re-calentados e T namana o L tarde
(coladas especialmente por Ja lermentacidn do fos
hidratos de carbono de los cereales v o s+ Neuas
aromaticas como desavuno o en los eliieerios «
Preparaciones como canguil con dilee on fos
refiigerios de tas mananas o tirde com atimenic
principal. « No licuar los alimentos v o preparicnones
una vez cocidos por fucilitar ¢l consunmo

- GARANTIA Y ANTICIPO | can de el
cumplimiento de la orden de compri s o connna de In
misma es mayor al vator que resudie de visliphivin o
coeficiente 0.000002 por el prosupuesio mucid dol
Estado de correspondiente cjercicio coonominee i
garantia de buen uso del anticipa. pocan valos
equivalente al 100% del vator a recibirse por osic
concepto, si existe un acuerdo entre fa entidid
contratante y el proveedor adiudicado tuceo de ta
emision de fa orden de compra para fi enireva de
anticipo. por este concepto no podrd enireriese v
anticipo mayor al 30% del monto wotal de lvovden e
compra respectiva. El valor por concepte de anvapo
sera depositado en una cucnta que ef provecdor asiene
para el efecto. en un banco estatal o prnoado de
propiedad de entidades del Istado oo un cincoenii por
ciento 0 mas. (El articulo 70 del Codizo Orpimea Jde
Planificacion y Finanzas Pablicas estableve que bos
anticipos correspondientes v la contiatacion pubhea no
pierden su calidad de recursos pablicos. ista el
momento de ser devenpados. v gue fa noroativa
aplicable a la gestion de dichos recursos sera 1o que
corresponde a las personas juridicas de derecho
privado, con excepcidn de lo dispuesto en ol feveer
mnciso del articulo 299 de Ja Constitucion do by
Republica. La norma constitucional citada preve gie
los recursos pablicos deben mancparse on b baica
piblica). La garantia téemen on Ly cund of provecedos se
comprometa a observar v cumplhi La totahichad de fas
especificactones téenicas en cuanto o b prepinon
transporte y servicio de los alimentos (o 1y L

garantias serdn entregadas a troy ox do coabguien oo
prevista en el articulo 73 de la | ey Oreimai del
Sistema Nacional de Contratacion Pablica v ~cian
devueltas confonme o dispuesto e el mticole 77 de la
misma ley.

= FORMACION Y CAPACTTACION D
PERSONAL: Cocinero: « Formacion o wapactizain. o
CONOCIAIEIOS LASIHONOMICOS. nurcin mhmbity
experiencia minima de § ano, < Corificido de
manipulacién e higiene de alimentos, otengade poran
Arganismo competente. como por geimphe WS A
SECAP. Universidades que prosten este senvion cutee
otros. » Certificado de salud vigente del o en curso
Ayudante de cocina: « Experiencia on preparacion de
alimentos. minima de ! ano. « Certiticado de
manipulacion e higiene de alimentos, otorzado por
organismocompetente. cono por ciemplo \RCSA
SECAP. Universidades que presten oxte servivn ciire
otros. » Certificado de salud vigente del ano on curo
Persona para el servicio de alimentos « Con o wan
experiencia en servicio de alimentos + Cornticindo de
manipulacion ¢ higiene de alimentos oronsade porun
organismo competente, como pot cjeniplis VRO N\
SECAP. Universidades que presten este ~cvicio entre
otros. » Certificado de salud vigente del o en v
En caso de que la Enfrdad Contratanic properaianise
manuales de seguridad. de mancyo de deseclhing o
cualquier otro tipo de documentacion que e dostine a
optimizar el servicio: deberim darse i conocet atodo el
personal responsable de la prestacron del worvicns ol
de ser puestos en practica. con o debido respalide o
registro de la capacitacion

- EQUIPO MININMO RUOQUIREDO PR
SERVICIO: Los equipos v utensithos nnpmnos
necesarios para la prestacion del servicio son = Napdla
de material liso. no poroso v lacil de Tnipran
desinfectar. que incluye plato honde prato wndido
Vas0 Y JaImo o taza. mismos que e deberin eney
ningin defecto como roturas. tiziduras o deportectos
similares. Cada nito o nifia dispondra de o cantha,
Cuchara pequena de acero inoxidable. e prolube
cuchara grande = Ltensitios de aeero monidabic «
Bandejas plasticas de scelt=scrvice. de innnne sdecnade
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para la el servicio def menu « Senvilfctas dosechablesde { ‘ ‘ | |
papel de calidad y 1amano adecuado para esbe sovacie ! ; ] i
El Administrador de fa orden de compri podi : :

inspeccionar el estado de o wensifios v hernmenis 1‘
solicitando de ser el caso. surcompliz medonne

- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARS !

ELABORACION £ pros cedon seiai tesponabile e ! i J

proporcionar las herramicntas, urensslav v todos fos :

instmos que se reqmeran para ka claboravion de fos i : '
|

alimentos. » Deben ser de muatertal moxydable v )
poroso, liso. de facil limpicza v desinfeccion = Todos [
tos utensilios na deben ser unlizados pava {
preparacion de dos tipos de alimentos para eyt L : ; |
contaminacion cruzada. = Deben ser soternmcos de |
acero inoxidable u ofro matcrial ne tovce v g s ; ]
hayan limpiado y desinfectado bien. cortados j
oportuniamente de manera hennehea s pnoternios de s i
CONEAMINACION POF ARCHTEs exlraios No e preninies b 1
utilizacion de recipientes plasticos pava b fansponte de !
|
i
i
|
!
{

lrescos, coladas. jugos o ensakicdin por ol fesgo e |
CORLAMINACION. 1LOS Fequeriniicnios Minnos iveesaros |

I
i
§
!
. !
pata la elaboracion son: » Ollas v ~alencs = Mepie s

Implementos de aseo necesavios paafa limpicsa < 81

proveedor debera contar con tangoes de s [ ‘

industriales (cilindros de 45 Ky v bos repordia cadae ] : i
Ver QUE SE FRQIIETA. SN quu i olucie un vosto 5 : i {
adicionai a fa entidad ] :
- DESCRIPCION DEL SERS (010G 1 W i ;
radica ent la provision dhana de cnaito vonidas Tas gue H
deben cubrir las necesidades nutmcomales, ascessmdo ; ‘
la calidad de Yos alimentos. « Pl proveedon del sonviaia ! i
de atimentacion contratado catrepara ad Coordinador o ;
del CIBV la planificacion de un crclo de menus de i | i
euatro semanas, para ke revision v aprabacion vl ! I ) ‘[
Coordinador/a CIB\ ~ Ef provecdor debera coua con !

utt area en la cual elabora jos adimentos gue deberi | i

reunir condiciones higiénico-samean s oplins i E ' ! {
evitar contaminacion. alteracinn de s composicion - ] | ';
El servicio sevi entregado por oF provecdss o fos ! |
Centros Infantiles del Buen Vivir  CHBY » os i !
atimentos al no ser preparados on fns mstalaciones de ta : ]
Entidad Contratante. deberan puardur sorme do : ; !
higiene y ser adecuadamente wansportados ot Fandad k (
para ia entrega a tos beneliciamios < Para o : ;
cumplimiento del objeto def serviciol el proveedo ¢ |
dotara de fos tswnos. herramienias, menye v cquipos | |
necesarios para {a prestacion de este servicio ol i | ‘
transporte de Jos ahmentos. « s cesponsabihndad el 1 i
proveedor manejar (odo el sistenn logisiico iompns J‘ ‘\
de entrega del servicto. opeicn de transporte ; | i
almacenaje. distribrcion v movihzacions g ic permita ! ‘ |
entregar el producto en optunnas condicivses < H ; ' 1 |
praveedar debera reabizaw Js limype i de tas : ] !
mstalaciones, untes v despues det hiean donde s ; }
serviran fos alimentos. « La lnnpicso v deantocenn de | !
ta vajilia es cesponsabilidad ded provecdin, « 3 ) : 1 !
admimstrador de la orden de comprin of S o i !
directamente 0 a traves de tercorns, senin sen ob oo | ! ]‘ !
verificard el cumplinnento de fas especitiviciones ( | i
téenicas constanies en la preseite Tk eamen cuando | ] "
fo creyere oportano: para le cual o provecdos Jaa | i i
todas las facilidades v proporcionari fa oo o : i
que le sea requeridi : [’
- CONDICTONES PAR N T AN REco i i |
SERVICIO: E proveedor entreyari en el furin v hova f : "
acordada los alimentos. @ Fr entidad conraamme - ] , i
Disponer en los recipientes tevimcos fos almenios ! i !
preparados calientes. separados de tos alpnonion ; i

preparados frios. Uitilizav veapentes diferentes g ! 1
est0s dos tipos de alimentos preparados. « Fos i i |
vehiculos deben tener un compartisento sepinido. ' : !
protegido conira el sol directa viento polvos vy : },
otras contaminaciones que pocdan degiadin Ly calidad |
de! producto. « EI vehiculo deby estar desade paa o | i i
uso exclusivo del servicio de alnyentacion « 4 ) i
movilizacion de fos alimentos corren por cienta del !

|

|

! !
proveedor. l
- CARACTERISTICAS DEL SERVEH J0r = Ne i |
permitird el consumo de [ritos conso masame upn ~ola !
vez por semana (carnes. whercalos: platmos masasy. | i
El aceite empleado. de ser of caso sevi nsado po i i
(1} sola aportamidad y NO serentihrado < 0 as |
afimentos deben ser prepavados of nisine dice }

consumo para parantizar Lk meesto de alinenoe ! i |

|

|

]

frescos, = Deberdn prescutirse FY mnitos imes e
cada prestacion de servicio de alimentcion -
desayuno se debe preparar ontse 1os 607 ot e
manana. « El refiigerio generahnenic s uin bt
entera o en ocasiones ensaladas de itas que deben sor
preparadas momentos antes de s copsmyo. s dean de

|
|
|
| )
]
|
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930 a 10000 del dia « Lax preparacimes qus ! !
conforman el almuerzo deben prepaninse cnne e : i i |

10h00 a 11030 del din: v especialmente consthoar que | ‘.‘ ‘ :
las ensaladas de verduras v los jugos do Bute sondos l ‘ l

tipos de preparaciones que no deben taltan dinamente
v que deben ser preparadas mamentos anies de s
entrega y consumo para eviti by perdida
y minerales. « El refrigerio do b tarde deb
entre las 14:00 v 13:00 horas para ey tac Ty
fermentacion de 1os hidratos de carbone cizneaesi i !
Todos los alimentos deben presentanse en pedizes
pequeios (considerando o edady que facrhiten
coccion y especiahnente of consumo por pante de fas
ninas y los minos. « £l periodo deb seivicie de b
alimentos debe ser de al menos dos horas catie connda
y comida. « Garantizar que fos alimentos calienies sean
servidos a todos 1os nifios v ninus por enall o una
temperatura adecuada (37 ).+ Todox bos alimening
que forman parte de las preparaciones de fos diferentes
tiempos de comda. deben ser de mon boeni cahdad en
sus caracteristicas organolépticas: olor coler b
textura. consistencin. = Se nithizaa producios e
procedencia nacional contorme fo extipubado e bis
Resoluciones Externas No. REZSERCO(-
2015-0000032 v No. RE-SERCOP- 0 5-tninimns | e
Los productos con los que se claboren fas
preparaciones. no se limitaran o los hstados
anteriormente descrios: a mas Jo cstox serm todos Jos
necesarios para dav un servicio de calidad

- CAPACIDAD DE PROUU COTON Lo canndid
ofertada serd de acuerdo al vumero de e s
desayuno. refrigerio medin manann, alineerso s
refrigerio media tarde. Los menns seran catructarados

vitas

purarse

segdn regiones (Costa. sierta v \maconind v de acnerdo
a fos requerimientos establecidos por cbidinni s adeo
de la orden de compra. Ver Anevol conimena
ceterencial. Capacidad miizta de produccion
capacidad productiva estara dadi en funcion del
numero servicios mensuales requeridos para arender o
tos niios y nifias diarwmedte, con u aastio de 10
nifios diartos durante 22 dias ab mess con ol personat
minimo descrito en el numeral 13 de ta preseme Ticha
En caso de que el proveedor dechne una g tdind
productiva adicional. debera justlicm ol menos
ayudante de cocing mas paraa preparacion do los
alimentos por cada 40 ninos, CAPNCHAD
PRODUCTIVA MENSE AL 880 servicios ¢40 s
durante 22 dias al mes).

- ALCANCE: Elservicio sera adyunido i os de
las siguientes entidades: « U1 NMinisteno de Inclusion
Economica y Social - MILS. « Comenios de
cooperacion entre el MEES v Gobiernos \itomanens
Descentralizados  GAD. » Las imstunciones
comprendidas en clart. 2 de o ey O dot
Sistema Nacional de Contratacion Pablica oS~ o .
- UNIDAD DEMEDIDA Eandiad 1 : ;
- FORMA Y REOQUISITOS PAR AN 11 PR ‘ '
Oficio Circular No. SERCOP-CDE 2017 i 11 paess
serd realizado al proveedor por las iaciones
alimenticias diarias etectivamente recilndie po
entidad contratante. No obstante, ol valor pagado al
proveedor a ser pagado al proveedor no podia ;
menor al 60% del valor de ta orden de conipea i
- REQUASTTOS PARA LA B ABOR MO0 oy
requIsitos Mminimos que cumplira ol proveedor -on -
Contar con un espicio exclusivo on ol cunb cinbore fox
alimentos que debera reunir condiciones de ainbidad
¢ higiene. = Mantener Bmpias fas nsabacione
prestadas para la recepeion, prepanacion v disinbaaion

de los alimentos. « Colocar los alimentos on estimitenas
no en el piso. deben estar separados de Tis parcdos v
legjos de cualquier uberia con potetas « |
conservacion. almacenaniento v preparacion de fos
alimentos deben guardar independencia enrelicnn al
bano y/o baterias sanitanas, « Nantener Tos ahinenios
siempre limpios v exentos de contaminacion Nodeben
estar cerca de animales. materiabes de unpiesi o
productos quimicos. « Aphear o] principio. anser on

e de

Hegar. primero en sadir (PEPS) « 1 os alnnenios : : .
procesados contarin con certilivado de regisn. i i | |
sanitario o wotificacion samitaria vipenie, olorado o J ! (‘
la Autoridad Sanuaria Nacional mantencrse cn - i X
recipiente comercial v cunmiplic con las condictones e ’ [
almacenamiento detallada en ol s E g ! i
maximo de consuno de estos productos dobe e ! :
vigente. = Todos os alimentos debenm sl o | | !
envases limpios v con apas. debidarmenie cagmtdo. o |
fechados. * Los alimentos perecederos deben coalocase | [ i
en un refrigerador o congelador para napedn <o ! f !
dererioro. = Etegir fos alinientos s v uoparin s {
! : |
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bajos en grasas. aztcar v sal» Los alimemos
potencialmente peligrosos se deber inanene
adecuadamente refrigerdos (3 € o menox) owabioates ,
(70°C o mas) para evitar el desaniollo d |

ncroorganismos. < Las [rutas y honalizas de

preterencia deben ser las de temporadi broscae o
buen estado que no estén en contasto con el vl <e
rechazardn si tienen preseucia de sanclias nopitis ‘
cafés o moradas pues pueden contenes hacterins ‘ |
hongos y virus que afectn Ty <olud < Para Ly : ’ '!
elaboracion de las comudas debera unhzar apua natada |
o potable, La Entidad Contratnme podra reahzan o !
cualquier instante v a raves de laboarios |
especiatizados. el anabisis lisico-quneay ‘ I
\
i
|

microbioldgico del agua a scr utthyada cn la
elaboracion de los alimentos, o s dosto = Nodebera
almacenac ningn tipo de jabon. dercrpenie
desinfectante. insecticida. raticidi o solventes junto o
los viveres. » Se debe evitar T exposicion a neseos e i
los alimentos durante su preparacion. Bansport
expendio. « En caso de no disponsbihidad alpun i !
alimento. sustitwir por otro del nusmo valor o ionad .
y referencia de costo. por ejemplo. carme por inne ;
fruta por fiuta. verduria por verdiie coread por coreat
lacteo por lacteo, leguminosa por leeamimosi sane
Remo por grapo nerno. ele. = Los proveedores deberan
incluir en su oterta alimentos. bebidas s preparviones
tradicionales. aprovechando fos producios dv
temporada e incentivando los habitos v costunmbres
propios de la poblacion: deberin adguin conie niinimoe
el 30% de fos productos provenicntes de fa econoiniga
popular y solidaria. de fa ccononna fanndior de s
micro y pequefias umdades produciie
preferentemente productores tocale s mestocinsicnie
las disposiciones establecidas on nomuni as
ambientales en relacton a fa Bnmay o en peliie de :
extincion,

- GUIA DE REFERENCLEA DE A INMENTON
PERMITIDOS PARA NINOS | adcicos tratados
rmicamente: leche. ogurt, guoso, Minids D cartion, 1es,

pollo. cerdo y pescado (no se pernie viscerasi. o
huevos de galling v de codomiz, leeunmimosas Irecjol.
soya. arveja. lenteja. habas. chocho. chaclo sarhanza
verduras: arveja. vainita. acelya. col. expinaca. bracoln
tomate. zanahoria. cebolla. peprndio rabano
remolacha: frutas (lodo Tipo). tberculos papa ovas
mellocos. yuca, camote. zanahor blanca. plitinos
cereales: arroz, avena. cebida. mowche. quinna. niy,
pan blanco. pan integeal. tostadas. hden | grasas
aguacate, nueces. almendras, mam, ivellanas acene
vegetal. aceite de oliva. manteguilta, alimentos |
procesados con regisiro siunitario o notiticacion
sanitaria vigente. |
- PERSONAL MINIMO REQUERIDO A menos
se deberd comtar con el siguiente personal: Pod cada o ;
nents a efaborar. serid necesano - 1 Cocinene o
Ayudante de cocina - 1 Ui persona panael servicio
alimientos Por cada A0 aihox adionnoles seri secvanio ’
incluir una persona mas. para Lo proparacion do los i i
alimentos ]
- FUNCIONES DEL PERSONAT Cocinern - |
Preparar {os alimentos. » Supery s of controt de |
calidad del servicio. « Verificar en cumplimienso e fus : ’
j
]

disposiciones contractuales. = NMantener impias s
dreas de preparacion de alinientos, Cqaos ¢ eanmos
para su elaboracion. urar b cnteesa openiun del | ;
servicio de alimentacion en las mslaoienes acondadis
Ayudantes de Cocina: « Camphic disposiciones., - ! i
Ayudar con la preparacion. correctn hansparte ; J
entrega de alimentos. Persona puia ol seivicio sl |
alimentos : + Servicio de los ahimentos o nifios « arias
en condiciones higi¢nico-sanitaras. considerande |
siempre la temperatura de los alimentos antes de i
servidos, » Cumplic disposiciones d :
|
|
|
1

- SUPERVISION Y ADMINISTRACTON 1

supervision y la admimistracion de Tacjecucion ot ! ! |
orden de compra lo realizard b cnndad contrme i |
- MAQUINARIA MININ A REOQEERIDA {0 :

maquinaria minini necesutia pira L prestacion o ‘}
servicio son: « Cocing = Hoeno = icuadora « Bandor =

Refrigeradora » Congel: i o . { I - ﬁ—J

| Subtotal 3.181,200

0|

| Impuesto al valor agregado

 (12%) 381,7440
L ,_0

7de 8 26/09/2018 9:3




Catalogo electronico hetps: “catalogo.compraspublicas.gob.ec/oraenes/unproms v soue

total | sseea)
Nmerodetems | %0
Total de Ia Orden 3.562,9440
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