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Orden de Fecha de Fecha de
compra: CE-20200001761605 entstin: 17-01-2020 aceptacién: 20-01-2020
Estado de la Revidada
orden:
ASOCIACION DE

ASOCIACION DE SERVICIOS DE
Newibs SERVICIOS DE Razé ALIMENTACION
m‘:’;r::al_ ALIMENTACION LO ey LO MEJOR EN RUC: 1792559758001

: MEJOR EN COMIDA ’ COMIDA
FAMILIAR FAMILIAR
ASOCOFAN

Nombre del
representante MACHOA PARRA EDWAR MARCELO
legal:
Correo Correo
electrénico el - o electronico G
representante edwar_mary8985@@hotmail.cs dela cdwar_mary8985(@hotmail.cs
legal: empresa:
Teléfono: 0983207636 022964207 0998786003 0995100257
Tipo de Namero de Cédigo de la Entidad Nombre de la Entidad BANCO DEL
cuenta: Atiairos cuenta: AL 0544 Financiera: 210338 Financiera: PICHINCHA

DIRECCION DISTRITAL

17D05 PARROQUIAS
Entidad URBANAS (LA
contratante: CONCEPCION A JIPIJAPA) | RUC: 1768171270001 Teléfono:  02-2902577

" Y PARROQUIAS

RURALES (NAYON

ZAMBIZA) MIES
Persona que ) . REPRESENTANTE | Correo ) . . . .
wittorbins Teobaldo Cevallos Suarez Cargo: LEGAL " — teobaldo.cevallos@inclusion.gob.cc
Nombre
funcionario  MARBIN YICENIA CANDELA Correo marbin.candela@inclusion.gob.ec
encargado  CEDENQO electrénico: AIEISIRELY S10n-g00.
del proceso:

Provincia: PICHINCHA Canton: QUITO Parroquia:  SANTA PRISCA

" i JORGE o . . .. GENERAL ULPIANO

Dir(.:ccio'n Calle: WASHINGTON Numero: E3-11 Interseccion: PAEZ
Entidad:

Edificio:  MIES Departamento: 5™ P50 | reistono:  02-2902577

Horario de recepeion de y
Datos de ST s 07H30 A 16H30
entrega:

® ;{:ﬁ:::::::[:f recepcion Marbin Candela, Cristina Veintimilla
Direccion de T :
entrega: AV. 6 DE DICIEMBRE N23-93 Y WILSON
Observacion: | E- SERVICIO SERA ENTREGADO AL CDI MANUELA CANIZARES DE ATENCION DIRECTA DE LA
" | DDQC MIES. PERSONA DE CONTACTO MARBIN CANDELA, TELEFONO 2902575

Los pagos de la presente orden de compra se realizarén con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad
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de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para ¢l pago, la entidad contratante debera requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos y seré efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra,
dentro de los 30 dias siguientes suscrito ¢l acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no esta
registrada en la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad
contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que cste a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
cstablecida en ¢l convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estara a cargo
de la entidad contratante que ha sido perjudicada con ¢l retraso. El valor de las multas sera cancelado por ¢l proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la
entidad contratante que generd la orden de compra.

r PROBACION ] LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por ¢l proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

lLa entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal
Institucional

ABETD /é#%é

Funcionario Encargado del Proceso a que autoriza Mixima Autoridad
Nombre: MARBIN YICENIA | Nombre: TEOBALDO DANIEL
CANDELA CEDENO RNonile: T""bald" Crvatios Suprcy CEVALLOS SUAREZ
DETALLZL
CPC Descripeion Cant V. Descuento | Sub. Impuesto | V. Total Partida Presup.
unitario Total (Y%)
632300212 | Servicio de Ali jon para progr Lss | 24100 0,0000 | 5.726,1600 | 12,0000 | 6.413.2992 | 56.00.000.001.530235.1701.001.0000.0000
infantiles CIBV @ SERVICIO DE ALIMENTACION

- TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: meses)
Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2017-019 En los
[lmdlst de servicio de alurmluu.u'an pun pmgnums

fantiles CIBV y ali
..... Ie porados en el Catil go Dindmico

Inclusivo del Servicio de Preparacion de Alimentos.
singado con el eddigo No. CDI-SERCOP-007-2016. lus
entidades contratantes emitirin las ordenes de
por un periodo minimo de & meses, pam efoctos o
garantizar la umbllld.mi Inbmu de los trmbajadores. En
caso de que lns ! emitan G
de compra por menor tu:mpo. ¢l proveedor de
considerarlo pertinente podei solicitar a la entidisd
contratante dejur sin efecto la orden de compra.

- UNIFORMES DE FERSONAL E

IDENTIFICACION: E! personal deberd cumplir con las
siguientes especificaciones: « Estar uniformado, camisa
© camiscta cerrada de colores claros, * Mascarillas
desechables « Mandil + Guantes latex = Calzado
adecuado (nnhdcs]lunlcl Malla para ::br.'lha_ l.'l cual
deberd estar tido « Cuidado p

{manos, uiias cortas) * No portar “accesorios (m:l]m
pulseras, relojes. arctes) » No presentar infecciones
cutdneas o heridas « ldentificacidm con datos personales
y fotografla sctuwslizado
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- PLAZO DE ENTREGA: El plazo v el horurio de
CRLCRA, COMeENZand a cormer a partir de la generacidn de
Ia orden de compra, segiin cronograma y horario
estublecido de mutuo acuerdo entre fa entidad

y ¢l proveedor,  fin de garnntizar ln
prestacian oportuna del servicio. La entidud contratunte
establecera el masgen de tiempo en el que considere no
prestacion del servicio yio impuntualidad del mismeo.

- NORMATIVA APLICABLE: » Registro Oficial N°®
308, Regl par la regulacion y control de
de alimentos de los centros infuntiles del
buen vivir. « Norma Técnicn de Desarrollo Infantit
Integral, Servicio de Centros de Desarrollo Infantil.
Modalidad Institucional CIBV-CDL » Protocolo de la
extemalizacion del servicio de alimentacion para
centros infantiles del Buen Vivir CIBV « Normativa
paru la externalizacion del servicio de alimentucion de
los Ceentros Infantiles del Buen Vivie- CIBV, « Acuerdo
ministerial N°000243, Norma Técnica pura la
implementacion y funcionamiento de los servicios
plblicos y privados de desarrollo infantil integral,
Resolucion ARCSA-DE-067-2015-GGG. Norma
Téenica sanitana sobre pré de higiene
paes establecians : ko
categorizados como artesanales y organizaciones del
Sistema de Economia Popular v Salidaria.

- JORNADA: La jornada de trabajo serd de Junes a
viernes en dias laborables y no excederd de ocho horas
segun lo estipulado en ¢l Codigo de Trabajo,

- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACION
DE MULTAS: Se aplicarin las siguicntes multas: |. Por
la ns prestacion del servicio se cobrari una multa del
5% por dia de servicio no prestado por ¢f valor total de
la orden de compru, En caso de reincidencia se
P derdh o la liquidacion y terminacion de la orden de

pra, sin embargo ¢l p for estard obligado a
prestar el servicio de alimentacion hasta un dia antes del
servicio del muevo proveedor, quien debend notificar a
la entidad contratante la fecha del servicio. 2. Por
impuntualidad del servicio solicitado, se aplicari una
multa minima 0.5% por cada dia de retraso, sobre el
vatlor twtal de Ta orden de compra. 3. Por ls nusencin del
[; | mini juerido para la p ion del
servicio en I presente ficha se aplicari ol 0.25%
cuando ¢l 50% del personal s ausente en un mismo
dia; y ¢l 0.5% cuando una persona sc ausente un dia. 4.
Pot mala calidad de los alimentos y servicios se aplicard
el 1% cuando exista un 50% de malas calificaciones del
servicio en un mismo dia; y 0.5% cuando exista un 20%
de malas calificaciones en un mismo dia. 5. Por e
cambio ¢n los mends preestablecidos y aprobados por ¢l
Administrador de la Orden de Compra sin la debida
autorizacion, se aplicard uns multa del 0.5% por cada
cambio, por ¢l valor total de la onden de compra, 6, Por
incumplimiento en el sprovisi iento de ulensilios v
equipos minimos requeridos en lu presente ficha se
aplicari una multa del 1% cuando ef 80% de los
utensilios y equipos no sean provistos en un mismo dia;
¥ ¢l 0.5% cuando el equipo no haya sido repucsto 24
horas pusterivres a ls notificacion. 7. Si se evidencia la
falta de mocuidad en ¢l servicio de alimentacion so
aplicarh ¢l $% cuando exista un 50% de mulas
calificaviones del servicio en un mismo dia; y 1%
cuando exista un 20% de malas calificaciones en un
mismo dia

= GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA
NIROS: Pam g una ali ion saludable sc
prohiben los sigui I + » Condi
artificiales:(saboras, nj'incrrmlm. salsa de tomate,

TAREYN, MAYOnCss cte.) » Embutid
ichichas, ielas, chorizos, jamon, ¢ic. »
Enlatad dinas, cames enlatadas, frutas enlatad,

verduras enlatadas, ete, + Frescos o jugos con colorantes
de todo lipo. » Gaseosas de todo tipo. = Galletas de todo
tipo. (Se aplicari a la normativa vigenic) » Gelatinas
coil colorantes. « Comidas o alimentos re-calontados de
la modana a lo turde (coladas especial por ln
fermentacion de los hidratos de carbono de los cereales
¥ /o frutax). » Aguas aromiticas como desayuno o en los
refrigerios. + Preparaciones como canguil con dulce en
los refrigerios de las mafianas o lande como alimento
principal. * No licuar los alimentos yio preparaciones
uni ves cocidos por facilitar el consumo,
- GARANTIA Y ANTICIPO: La garantia de ficl
cumplimiento de la orden de compra, si s cuantha de ln
misma es mayor 4l valor que resulte de multiplicar el
coeficiente 0000002 por el presupucsto inicial del
Estado de di ' 0 La
garantia de huco uso del anticipo, por un valor
equivalente al 100% del valor a recibirse por este
concepto, i existe un pcuerdo enire la entidad
elp dor adjudicado luego de |
orden de compru para ls entrega de

PO, por este conceplo no garse un
anticipo mayor al 30% del monto totul de fs orden de
compra respectiva. El valor por concepto de anticipo
seri depositado en una cuenta gue el proveedor asigne

¥
cm.is@t‘m de Lo
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para el efecto, en un banco extatal o privado de
propecdad de entidades del Estado en un cincuenta por
ciento o més. (El articulo 76 del Cidigo Orglnico de
Planificacion y Finanzas Piblicas establece gque los
anticipos correspondientes a la contratacion pablica no
pierden su calidad de recursox plblicos, hasta cl
ento de ser d dos, y que la
aplicable a la gmnnck dichos recursos serd la que
juridicas de derecho
ptwa.lu con :lu:puun de v dispuesto en el tercer
inciso del articulo 299 de lu Constitucion de la
Repuiblica. La norma constitucional citada prevé que los
recursos piblicos deben mangjurse en la banca piiblica).
La garantia técnica en la cual el proveedor se
comprometa & observar y cumplir a totalidad do las
especificaciones teenicas en cuanto a la preparacion,
transporte y servicio de los alimentos. (Formato 1) La
jaw werin gudas o través de cualguive forma
pnmm en el articulo 73 de la Ley Orglnica del
Sistema Nacional de Contratacion Piblica y serin
devueltas confi lod en el articulo 77 de la

misma Jey.

- FORMACION Y CAPACITACION DEL
PERSONAL: Cocineru; * Formacion o capucitacion, en
¢ omicos, nutricion infantil y
upmm.ulmmmdc 1 afia. (rmfu:adudc

p e higicne de ali por un
como por gemplo: ARCSA,
SECAP, Universidades qQue presten este servicio entre
otros. » Certificado de salud vigente del afio en cumo.
Ayudante de cocina: + Experiencin en preparcion de
alimentos, minima de | afo. + C) ertificado de
L ¢ higiene de al puor un
mwpﬂmnc como por gjemplo! "ARCSA,
SECAP, Universidades que presten este servicio entre
otros. * Certificodo de salud vigente del afo en curso,
Persona pars el servicio de alimentos © » Con o sin
experiencia en servicio de alimentos, © Certificado de
pulacion ¢ higiene de ali por un
i como por gjempl " ARCSA,

SECAP, Universidades que ptﬂien este Servicio entre
otrus, * Certifivads de salud vigente del alo en curso.
En caso de que la Entidad C
manuales de seguridad, de mangjo de descchas, o
cualquicr otro tipe de documentacion que se destine a
optimizar ¢l servicio; deberin darse 3 conocer a tode ¢f
personal responsable de la prestacion del servicio a fin
dee ser pugstos en prictica, con ¢l debido respaldo o

de la capacitacion,

- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA
SERVICIO: Los equipos v utensilios mini
necesarios para ls prestacion del servicio son: « Vajilla
de material liso, no poroso y facil de limpiar y
desinfectar, gue incluye plato hondo, plato tendido,
ViSO ¥ JUrFo o tazi, mismos que no deberin tener
ningiin defecto comu roturas, trizaduras o desperfectos
similarey. Cadla nifio 0 nmdupundndr:um nplln. *
Cuchara pequedia de acero inoxidabl
cucham |nmlc + Utensilios de acero idable *
Bandejas plasticas de self-service, de amado adecuado
parm la ol servicio del mend * Servilletas desechables de
papel de calidad y tamaiio adecusdo purs este servicio
El Administrador de la orden de compra poded
inspoccionar ¢ estado de los utensilios y herramientas,
solicitando de ser el casv. su reemplazo inmediato.

- EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA
ELABORAC :(m El proveedor seri responsable de
prop utensilios y todos los

que i para la clal in de los
alimentos. + Deben ser de material inoxidsble, no
poroso, liso, de fcil limpicra y desinfecvion. « Todos
los utensilios no deben ser utilizados para la
preparacion de dos tipos de alimentos par evitar la
contaminacion cruzada. + Deben ser isolérmicos de
mmuhhlcummmulmﬁ:mquw

hayan limpiado y d bien,

P de manera hermética y protegidos de
00 por ag flos. No se permitird la

ipi listicos para ¢l parte de

frescos, colndas, jugas nmlad.nspnrnl rhesgo de

(s Wmn. ,ﬂ!;nuuu-

pu:lnl.ubuaménsm -mhlymm-Mmp-
de asco para la limpicza. » El

udotéebmi:umr €on tangues ﬁcgu industriales
(uhulmi de 45 Kg) v los wpmlnlcadnuquuc
feri, sin que I it costa ndi ol

entidmd

- DESCRIPCION DEL SERVICIO: El servicio
radica en hpmwmthlm de mwmm las que
deben cubrir las
la culuhd de Ius wlu:u:mm +El pmvwdm ;lel mw.w

del CIBV la planificacion de un ciclo dv: menis de
cuatro pam la revision y ap ion del
Coordinadoria CIBV. * El proveedor deberd contar con
un drea en la cual elabora los alimentos que deberd
reunir condiciones higienico-sanitarias dptimas para
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evitar contaminacion, alieracion de su composicion, «
El servicio serl entregado por el proveedor en los
Centros Infantiles del Buen Vivir - CIBV. « Los

li al no ser preparados en las instal de la
Entidad C deberin guandar normas de
higiene v ser adecuad portados o la Entidad
para la entrega a los beneliciarios. * Para el
cumplimiento del objeto del servicia, el provesdor

dotard de los | herr , menaje ¥ equip
necesurios para la prestacion de este servicio y el
transp de los ali * Es resp bilicad del

¥ o g el at p B AR de

entrega del servicio, opeidn de transporte, almacenaje,
distribucion y movilzacié Ie permi gar el
producto en optimas condiciones. « El proveedor deberi
fealizar la limpieza de |as instalaciones, antes v despué

del lugor donde se servirdn los alimentos. * Lu limpieza
¥ desinfeccion de la vajills e responsabilidad del
P dor. * El sdministrador de la orden de compra, ¢!
SERCOP directamente o a través de terceros, segiin sca
el caso, verificard ¢l cumplimiento de las
pecifi i eilag ficha
técnica. cuando lo creyere oportuno; para lo cunl el
proveedor dard todas las facilidades y proporcionsed ls
informaciin que le sea requerida.
- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL
SERVICIO: El proveedor entrogard en ef lugar v hor
acordada los alimentos, a la entidad contratante, »
Disp en los recipi brmicos los ali
preparados cali s separados de los ali
preparndos frios. Utilizar recipientes diferentes par
«estos dos tipos de alimentos preparados. » Los vehiculos
deben tener un comparti parado, protegic
contra el sol directo, viento, polvo, lluvia v otras

iones que puedan degradar la calidad del
producto. * El vehiculo debe estar destinado para ol uso
exclusivo del servicio de alimentacion. « La
movilizacion de los alimentos corren por cuenta del

CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: » S¢
permitira el consumo de fritos como maximo una sola
Ve por semana (cames, tubdreulos, plitanos, masas), 12
aceite empleado, de ser el caso, serd usado por wia (1)
sola oportunidad y NO sera reutilizado. * Los alimentos
deben ser preparados el mismo dia de consumo para
garuntizar la ingesta e alimentos frescos. » Deberan
presentarse |5 minulos antes de cada prestacion de
servicio de alimentacion. = El desuyuno se debe
preparar entre las 6 a 7 horas de lo mafana, « El
refrigerio generalmente es una fruta enters o en
ocasiones ensaladas de frutas que deben ser

antes de su es decir de 9h30 2
1000 del dia. * Las prep i que confe el
almucrzo deben propararse entre las 10h00 a 1 1h30 del
dia; y especial considerar gue las laclas do

verduras y los jugos de frutus son dos tipos de
preparaciones que no deben faltar diariamente y que
deben ser preparadas momentos antes de su entroga y
costsumo para evitar la pérdida de vitaminas y
minm-lilmfnwhdclnhrdedtbcwmm
enire las 14:00 y 15:00 horas par evitar la
fermentacion de los hidratos de curbono (aztcares), «
Todos los ali deben | en ped;

pequedios (considersndo la edad) que faciliten la
coccion y especialmente ¢l consumo por parte de las
nifias y los niflos. = El periodo del servicio de los
alimentos debe ser de al menos dos horas entre comjda
¥ comida. » G frar que los ali i sean
servidos o todos los nifios y nifias por igual. o ung
temperatura adecuada (37°C). « Todos los alimentos que
forman parte de lus preg i de los dife
tiempos de comida, deben ser de muy buena calidad en
sus st ganolépti olor, color, sabor,
fextura, consistencia. * Se utilizard productos de

procedencia nacional conforme lo estipulado en las
Resoluciones Externas No, RE-SERCOP-2015-
0000032 y No. RE-SERCOP-201 50000034, = Lo
productos con los que se claboren las preparaciones, no
¢ lumitacin a los listad descritos: o
mds de éstos serdn todos los necesarios para dar un
servicio de calidad.

CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad
ofertada serd de acuerdo al nimero de menis disrios:
desayuno, refrigerio media madana, almuerzo ¥
refrigerio media rde. Los menils serin estructurados
sein regiones (costa, siema y Amazonia) y de scuerdo
 los requerimicnios establecidos por ¢l sdministrad
e la orden de compra. Ver Anexol con meni
relerencial. Copaeidod maxima de produccidn: ln
cupucidad productiva estari dada en funcion del nimero
servicios mensuales requeridos pars atender a los nifios
¥ nifias diariamente, con un miximo de 40 nifios diarios
durante 22 dias ul mes, coa ¢l personal minimo descrito
en ¢l numeral 13 de Ia presente ficha, En caso de que el
F dor declare uns capacidad productiva adicional,
deberd justificar al menos | ayudante de cocina mas
para la preparacion de los alimentos por cada 40 mifios.
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CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880
servicios (40 nifos durunte 22 dias al mes),

ALCANCE: El servicio serd adguirido a raves de
las idades: * El Ministerio de Inclusion
Econdmica y Social - MIES, « Convenios de
couperacion entre el MIES y Gobierios Autonomos
Descentralizados - GAD. « Las instituciones
uwup:tmhhtcnellr( Z-khl.wl)rpnunﬂi

| de € ion Piblica- LOSNCP.

UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficlo
i“u\:ulu No. SERCOP-CDI-2017-019 I-.I puyo serd

do al p dor por las
diarias efictivamente recibidas por la entidad
contratante, No obstante, ¢l valor pagido al proveedor o
st pagado al proveedor no md:ﬁ ser menor al 60% del
valor de la orden de comp

REQUISITOS PARJ\ LA ELABORACION: Los

que plird ¢f proveedor son; *

Contar con un espucio exclusivo en el cunl elabore los
alimentos que deberd reunir condiciones de ulubndnd e
higiene. » M, Limpias las instal
para [a recepcion, preparacion v distribucidn de los
alimentos. * Culocar los alimentus ¢n estanterias, no en
el piso. deben estar separndos de las puredes y lejos de
cuslgquier tuberia con goteras. ¢ Las ancas de
conservacion, almac n de los
alimentos deben guandar I!hh'ptﬂnk.ﬂu en u‘lumun al
baflo y/o biterins sani = M:
siempre impios y exentos de contummm.u.‘ln Nu deben
estar cerca de I de li
productos quimicos. = Aplicar ¢ pmmpnu an:m en
llegar, primero en salir (PEPS). » Los alimentos

in con certificado de registro
ml{mno o noilluac:on ummm vigente, umrpldwc por
la A

recipiente comercial y cumplir con las tundn:muu de
almacenamiento detallada on ¢ mismo. El tiempo
méximo de consumo de estos productos debe estar
vigente. « Todos los ali deberiin al @ en
envases limpios v con tapas, debidamente etiquetados y
fechados. * l.m alimentos prln'ulnm d:lm‘l colocarse
en un refr o para impedir su
deterioro. l'.lu.'glr Tos alimentos o preparaciones bajos
en yrasas, axicar y sal. « Los lllmcntnrl pulmcnlmcnu:

peligr se deben
refrigerados (5°C o ) o cali (70°C o mas)
para evitar el d T dde o . Las

fritns v hortalizas de preferencia deben ver las de
temporada, frescas, en buen estado que no estén en
contacto con ¢l suclo; s rechazarin si ticnen p
de manchas negras, cafés 0 moradas pues pueden
contener bacterias, hongos ¥ virus que afectan ls salud.
« Parn ln elaboracion de lax comidas deberd utilizar
apua tratada o potable. La Entidad Contratante podr
realizar cn leiqu.icr instante y & través 15.- laboratorios
i ¢l analisis fisico

muwblulu‘.-gnu deel agua 4 ser utilizada en Iu

i6n de los ali a5u costo, * No deberd
alnmmar ningin tipo de jabon, detergente,

tante, insecticida, fa o sol Junto a
los viveres. » Se debe evitar llcxpnmaénlncsgm&
los ali durante su p ey
expendio. * En caso de o dnpumhlhliud :1gnn
alimento, sustituir por viro del mismo valor autnicional
y referencia de costo, por ejemplo: camne por came,
fruta por fruta, verdura por verdura, cereal por cereal,
lieten por licteo, leguminosa por leguminosa, grano
tierno por grano tiemo, ete. = Los proveedores deberin
incluir en su oferta ali bebidas v prep:
tradicionales, ap: hando los prod de 4
¢ incentivando los habitos y costunibires propios de la
Mluc:dn deberan adquiric como minimo el 30% de
los pr de la la popular v
-ulndlm. de humnmh furmlunk las micro y

pmdu:lnm In:uk‘:ﬁ. Linw dlisg 10nes
establecidas en normati bientales en relacitn o la
faunas v o en peligro de extincion.

GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS
PERMITIDOS PARA NIROS: Licteos (ratados
ténmicamente: leche, yogurt, queso, kums cames! res,
pollo, cerdo y p dos (o we Yo
huevos de u}hm yde codomiz: leguminosas: fréjol.
soya, arveja, lenteja, habas, chocho, choclo, garbanzo:
verduris: arveja, vainita, acelga, col, espinaca, brécoli,
tenmate, zanahoria, cebolla, pepinillo, ribano,
remolacha, frutas (todo tipo), tubérculos: pupa, ocas,
mellocos, yuca, camote, zanshoria blanca, plitanos,
cercales: armoz, avena, ccbada, morocho, quinus, makz,
pan blanco, pan integral, tostadas, fideo | grasas:
aguacate, nucces, almendras, mani, avellunas, aceite
vegetal, aceite de oliva, mlal.eql.ullu. nlumnms

dos con regi °
umm vigente.
- PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al menos se
deberi contar con ¢l siguiente personal: Por cada 40
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-

menis a elaborar, serd necesario: - 1 Cocinero - |

Ayudante de cocina - | Una persona para el servicio de
alimentos Por cada 40 nifios adicionales, serd necesario
ineluir una persona mas, pars Y preparacion de los
alimentos.

- FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocineru: »
Preparar los alimentos. » Supervisar el control de
cdldndd:lum;h: \hnﬁweawmplmm.k las

M Iunp.u las
dreas e prey ion de ali
para su elaboracion. - Aummlr Ia cmresa o'ponunn del
servicio de ali en las i :
Ayudantes de Cocina: « Cumplir disposiciones, *
Ayudar con la proparacion, correcto i ¥ entrega
de alimentos, Pﬂmmlpnrn el servicio de alimentos : »
Servicio de los nluncm. nidos y manscn
condiciones h
la temperatura de los alimentos antes de serviros. «

Cumplir disposiciones,
- SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La
supervision y la admi ion de la ion de fa

orden de compra lo realizan la entidad contratante
MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: La

MBQUINANGS MINUMAa focesaria para la prestaciion Jdel

servicio son: + Cocina + Hormo » Licuadorn » Batidora «

Refrigerndora » Congelador

Catalogo electrénico

Fecha de Impresién: viernes 31 de enero de 2020, 12:40:36

Subitoial

5.726,1600

Impuesio al valor 4

687,1392

lotal

6.413,2992

Nimero de Temns

1188

Fotal de In Orden

6.413,2992
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