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| PRODUCCION |
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{ Nombre ! : . Razén GANADERA Y | p—
comercial;  FCONEGOCIOS GRANsOL st SERVICIOS pE | RUC 0190399273001 |
i‘ [ ALIMENTACION | |
; [ PARAVIVIR | |'
i' | MEJOR ,= ;
m_______ﬁ_m___ﬂm _______ L PROGRASERVIV| eaelel B e g
| Nombre del
| ropresentante. ROBLES ROBLES ALFREDO PATRICIO |
e e o
.: Carren | Correo ’
| electronico el nestor.guazhambo@pro racervivec'e[eﬂr{;nim nestor.guazhambo@prograserviv.ee 'I
| vepresentante .guaz Oldiprogras : [[ del westor.guazha {diprograserviv.ee !
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Tive de | Nebtiasc ds Codigo de la —,[Nmnbre de ia |:
P Corriente | | 019003001149 | Entidad 210500 | Entidad BANCODESARROLLO |
cuenta: | cuenta: b : b . !
| i | Financiera: | Financiera: -
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE |
[Entidad ~ DIRECCION DISTRITAL 09517 A PR e i
| Entidad DIRECCION DISTRITAL 09D17 | RUC 0968598560001 | Teléfono: 043706632 |
Contratante: - MILAGRO - MIES _}_ i -
2t~ MULAGRO - M o e b e TS
| | | DIRECTORA ;
 Persona que  LCDA. MARIA JOSE | Caron. | PISTRITAL i Correo o e T b
| autoriza: SALVADOR CABELLO R R et | electrénico: mma'*a"’ad“@*”‘“}"S‘O“‘g"b‘e"5
S e e | T [MLAGROMIES | S -
' Nombre i .
(Mbelingrio .. ey FERNANDA QUINTANA DELGADO | COrreo mafita_qd@hotmail.com !
encargado [ electrénico: G !
| del proceso: i |
| i‘ j MILAGRO, |
' Provincia: GUAYAS ifC:mtén: MILAGRO | Parroquia: CABECERA !
f .-= | CANTONAL ;
| Direccién f—-u-— A i CA =
e 5 ; [ s e o | i, AVENIDAD |
i ... R e Al S Jaterseecton: crsToBAL COLON |
i ‘dificia. CENTRO DE ATENCION é A -y 5
[ : p f g . 2 i g 2 32
i Edificio: CIUDADANA. BLOQUE B | Departamento: PISO | feléfono 0437066 |
| Horario de recepcion de 08:00AM - 17:00PM |
' Datos de ‘mercaderia: _ S |
. i o ‘__‘__“_ ______________ . ————— e — B e R e I
| Eutroga: Respousable de recepeién de SOC. CARLOS VERA ITURRALDE |
| Mercaderia: BRE S/Ny AVENIDAD GRS TG oo '
| Direccion de | AV. 17 SEPTIEMBRE S/N'y AVENIDAD CRISTOBAL COLON, CENTRO DE ATENCION CIUDADANA.
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| Multa:

e e i e e —— e e e e e e __,.._i

e e e Aot B e —]

No se aplican multas sobre g orden de compra. ]
S e

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de a Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. L.a partida presupuestaria deberd certificarse por la totalidad
de fa orden de compra incluyéndose el VA,
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Para el pago. la entidad contratante debera requerir la copia det acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente: sin que cstas condiciones modifiguen procesos administrativos finencieros internos de cada entidad.

Ei pago de los bienes © servicios, objeto de la presente orden de compra sera en délares amesicanos y sera efectuado directamente pot
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea ¢l proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra,
dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no esta
registraca en la presenic orden de compra, 0 en caso de que la wransferencia de pago no se haya podide instrumentar, la entidad
contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta gue este a su nombre y en una entidad financiera que esie
habilitada a recibir transferencias por parte del £ siado. T N ——. [ —

‘i ~ APLICACIO

ST . ON DE MULTA

Cuando el proveedor entregue fos bienes o servicios en fecha posterior al término afertado y/o acordado, s€ aplicard la multa
establecida en el convenio marco pot cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra. La aplicacidn de la mulia estard a cargo
de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. £1 valor de las multas serd cancelado por el proveedor o
descontado/deducido del pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad fe corresponde a la entidad
contratante que generd la orden de compra.
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£ata orden de compra esta sametida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP. contrato gue forma parte integrante de fa presente orden de compra.

La entidad contratante estd obli gada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el porial
Institucional

' f f ]
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Flincionarty rgaco del Proceso Pefsona que autoriza

Nombre; MARIA FERNANDA Nombre: LCDA, MARIA JOSE Nembre: MARIA JOSE SALVADOR
QUINTANA DELGADO SALVADOR CABELLO “ABELLO

DETALLE

" ; T i % T £ 7 I
I CrC Prescripeidn | Cant | . Descuente | Sub. | Impuesto
S T | |umitario| | Tomt | (%)
134929§23 | CAMNASTAY i R T R | 499 5000 l 0.0000
| - TOLERANCIA Podeany rse. sin errhergo, fos siumentes dafecios leves, sigmpre ¥ eses b ‘. i
| enanddo no afiecten al aspecta i i s calidad. estado de conservaci | ‘| | |
| presentacion e el empague - Drefec formna y desarrotis - B leves l | i 1 |
| eolaracion - Diefectos loves de la cascara YA Sanados e origen mecEnico - Defectos leves dv la t ! |
et | i 1
| - ANTICIFOY GARANTIA Laenbdad conralans podra considerar 1a sain 1 | | 1
| anticipo gue podrd ser du hueta 5075 del tomal det valer de la onden de compra En i | H |

| realizarse un anticipo, Be PESSNAR 1a garantia del huen wso de antcipo por un valor equevalente
| at 100% deb valor recibido por este concepio £t proveudor cubriri ¢ 1008 de fos bisnes con
| dafies o alteracionss por embalae, manpulacion, mala catidad de la matena prinan
| componentes empleados 2 su aroduceton. = dor firmaa una cania de compisnso 9t
canje de los productos que se encusaizen en rmal ¢ sernplo plagas,
pudnieron o toxicidad en el empieo de plaguicidas + Lu Enpdad © ara constanima del
mal estade o deterioro del producto en el acta de &
respaldo ¥ 8¢ proceda Con ol cammbig respective Lak
tszar <f curmplimrento de fas caraciensucls descritas en fa presente
jos custos 4 verficeenc or fa Entrdad €
| - PRE [E: Gavesn Plastica de Calado
| dimenstones 54 cm x 36 ¢m x 3 cm, con un pesa aproximado de 2 '
13 temperature de tizbajo de 207 4 S0P {°C), dandn as un peso mingmo de 16 ¥
as destmadas al ransporie de Fruta frescas seian de progredad exclusiva del
o cebori saraniizar el buen uso de fas nummas, es dec 5
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|

H

|

s|

]

| o
Je canasias gque Fequicra fa entidad | | i

|

proveedor dibern wmar en o
Contratante referente al uso &

contratante, b enfided definracel npo de eny ] -} proveedin deben: eniregar sis
! productos solo en las gavetas sequn eama s egpecifica en esi ficha, para ia frula pequed se
safinita su presemtanion sepin [0 ghe requiera e entydad contramme £ enndad contratame

garantizard el buen estado de las gaveras durants su permancucid ¢n bas fnstalacrones de ba
entidad contratante
. INFRAESTRUCTURA MINIMA- - Area de almatendukenio. classhieacon y immezadela | /
fruta - Area destinada para utncacsdn de las gaveras veips deberan ser lnnpiadas cada vez ! | 1
gue sean nuilizadas - Arco pard almacensmienta y despache de frum, esta debera ser obseura, ] l |

H i

|

1

fresca y ventilada Para eviter dofios 2 fruto no debe expotierse & sol - E1 Techo, paredes, p1se
| debera ser liso con Ja finalidad evitar acumuiacen de particutas de polva y concentracion de

g 2n | inftaestracturs

ARITEOS DE MADUREZ Los (rutos debern recogernse awidadosaments ¥ presentar ur | !
les perintia s ApOTLAT un transpone faciom v alma G Gue | ]
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asegure su llegada en condiciones satisfactonias al lugar del destine. Ademis deberd warantizar sy
wonsume en ophimas condiciones dentro de los sizuientes siete dias de entregado <l producto.

- FORMA Y REQUISISTGS DF PAGT: Los Pagas por la prevision del bien se reabizaran con
cargo a las paitidas presupuestanas de fa entidad contratante generadora de fa orden de compra;
en efectivo (délares de los Estados Unidos de Norteameriea) mmediatamente despues de y
susernpeion del aota de entrega recepeion fotal o pareial), copia simple de fa orden de compra v
s factura emitida por el provesdor De ser el caso, se realizarin pagos parciales, segun el
cronoLrama de entregas parciales. establecido por mutuo scuerdo entre la entidad contraiante v el
proveedor ;

DBESCRIPCION GENERAL Proveer alimentos frescos — FRUTAS destinadas para a
preparacion en ties tempos de comida: desayuno, almuerzo, menenda ¥ colamones,
correspondienies a un mes, que satisfagan las necesidades caloricas de 2000 kilecaiorias danas
por persona, es dear 60 000 kdoealorias al mes,

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Canforme a ia NORMAS TE NICAS
ECUATORIANAS INEN PARA » FRUTAS FRESCAS, REQUISITOS « 1755 aguscate » 1756,
papaya « 1757, limon « 183609, pifia » 157296, manzana » 1909 09, tomate de arbol » 1911 09,
guayaba » 1928:92, narunjn » 1929 2013, pera » [930:2013, mandarina = 199709, yeanadilia -
200509, sandia » 2427:2010, mora Para ios frutas QUE N0 sE encueniran normalizados en af
Ecuador se unlizara la Norma “International Standards for Fruit and Vegetables™ { Orpanizacion
para la cooperacion y Desarollo-OECD, 1962). La presente ficha aphea para la adquisicion de
frutos frescos destinados para ba preparacion de alimentos en tiempos de comida de desavuna,
aimuerzo. merienda v colaciones correspondientes a un mes, que sat:sfagan las necesidades
calorieas de 2000 keal diarias por persona
= CALIDAD Se dara cumplimiento a las NORMAS TECNICAS ECUATORIANAS INEN v
la International Standards for Fruin and Vegetables (Oreani on para la cooperacion v
Desarollo-OECD, 1962}, A fin de gatantizar fa buena calidad ¢ mocwuidad de fa fruta el
proveedor debera acoperse a las recomendaciones planteadas en ¢f Manual de Busnas Pricticas
Agiicolas (AGROCALIDAD, 2016} vio Sistemas participativos de garantia de las
organizaciones. para cada fruto, Si la entidad deseara constatar 1a aplicacion de las
Buenzs Practicas Agricolas o la aplicacion de las normas INEN o itemacionales en g
produccion de sus proveedores, debera solicitar & la Direccion Provineiel del MAGAT o
AGROCALIDAD un iforme de muestreo ¢ mspeceitn S la muesirs inspeccionada no cumpie
con uno o mis de los requisitos establecidos, se repetia lx HISPECSION en otra muestea, cuslquier
resuitads no satisfactono en este sepundo caso serd motivo para considerar ¢l fote come faera,
quedardo su comercializacion swjets al avserdo de partes interesadas v a las multas respectivas
Las varables que se tomard efi cuents para Ja mspeczion son Cantudad, Especificaciones
Teenicas, Cabdad, Empaques v Transparte, se reatizana mediante dia lista de cheques
establecido por la Entidad Contratante. mismo qus s2 dara a conocer al proveedor unn vez
generada e Orden de Compra Bl contemido de cada lote debera ser homogeneo y estar
constitudo Gnicamente por frutos del nusmo ongen, varredad yio upe comereial, cabdad, colar y
calibre. La parte visible def fute debera ser rep vis de todo el fo
- CAPACIDAD MAXIMA . Los proveedores que deseen participar £n: esta ficha téemea podran
hacerlo de forma asociada baje la figura de Asociacionss de Productores. Cooperativas de
Comercializacion, Centros de Acopto yio Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina, debudamente registradas demro de la SEPS {Superintendencia de E ia Populas
v Soldaria) Las Asociaciones de Prod . las Coos vas de Comercral on, Centsos de
Acopo yio Consercios deberin presentar copia simple de Registro como Asociacion.
Conperativa de Comercializacion, de la Agriculturs Familiar Campesina emtido por la
Supenntendencia de Economia Popular y Sotidania (SEPS), sereditacion al M AGAPuoira
entidud plblica competente que acredite asociatividad ¥ que este vinculado a fa Agricultura
Famihiar Campesina. Para consorcios se soficitara los docurmentos habilitantes que faculten fa
asoctacion El caloule de 1t capaeidad méxirma se elabors tomandoa en cuenta e peso promedio, el
aperte calorico y fas porciones de las frotas més comunes que se encuentran disponibles en el
Ecuader, sugenidas para cada tiempo de connda (desayuno, eolacones, almuerso y merienda)
recesanas para compleiar una dieta de 2000 kilocalorias dianas. TABLA | DISTRIBUCION DE
PORCIONES {2) DF INGESTA DE FRUTA SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCALDIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS & INGERIRSE

URANTE EL DIA KCALEHA KCAL'MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE FRUTA

'DIA (2) DESAYUNO 25% 500 15000 | COLACION 5% 100 3000 | ALMUERZO 3% 700
21000 | COLACION 5% 100 3000 | MERIENDA 30% 600 1RO00 G TOTAL 100% 2000 60000
4 {1} Cuadro referencial, En el caso de noe exisiir las diferentes categorias para tiempo de comida
digho porcentaye de alimento se encontrara compensido dentre de las otras cateparias de tempo
de comnda, (2)La porcidm equivale 2 100 grasnos promedio de fruta ELABORADO POR
SERCOP. 2016 En la tabla 2 se muestra ¢f porcentaye de aporte calonco de fas frinas a la dieta
con el 1246 % det total de log alimentos que se consume en el dia, en sus tres tiempos de comida
{desayuno 3,57%. colaciones 5% v almierzo 3 89%), generands un aporte eatornico de 277,78
kilocalorias al div, es decir 3333.33 kilocalorias al mes TABLA 2 PORCENTAJE DE FRUTA Y
APDRTE ENEGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL BIA Y AL MES
DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA Total porcionesdia {UNIDAD) (ot
alimentol dia TIPO GE ALIMENTO PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD) %
PORCION {UNIDAD) % PORCION (UNIDAD % Fritas | 357%25% 1389%00%4
12,46 % ENERGIA'DIA (keal) 71,43 100 77,70 24921 ENERGIA/MES {keab) 2142.86 3000
23333 0 7476,19 ELABORADO POR SERCOP, 2010 En latabla 3 se muestra una hista de
frutas classficadas de acuerdo a su tsmafio ferandes, med; ¥ fias), Jas mi fue
componen |3 canasta, pero no RecssEraMente se encontrazan todas las frulas dertro de esta
canasta, sino gue las mismas son una base de frutas que pueden ser sustitusbles entre ellus de
acuerde 2 las siguientes pardmetros: » Dentro de la misma clasificacion pot tamano. » Que sa
encueniran con simular peso promedio = Gue tengan relacion con el apone caloneo por frute. Bl
cambio de frutas <0 a2 canasta esta sujero a Tos frutas de temporada La frura gue serd entregada
por 2l proverdor debera ser aprobada por la entidag coniratente, previo acuerds entre partes
{ANEXO 1), TABLA 3 LISTADO DE FRUTAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A Sy
TAMARO, PESO Y ENERGIA FRUTAS DE ACUERDO A SU TAMARO OFCION PESO
PROMEDIC/PORCION DE FRUTA () ENERGIA POR PESO PROMEDIYPORCION (keal)
ENERGIA (100 GRAMOS; (keal) UNIDADES' PORCHON TOTAL MENSUAL FRUTA PESO
TOTAL /PERSONA {2) GRANDES(1) (pese pramedio 2kg) PAPAYA 100 39,00 39 3 300
MELUN 100 34,00 34 3 300 SANDIA 190 30,06 36 3 300 PINA 100G 31,00 51 3 300 BABACD
100 23,00 23 3 300 BADEA 100 20,00 20 3 300 GUANABANA 100 86,00 66 4 350
MEDIANAS MANZANA 75 40,30 54 6 450 PERA 75 39.00 52 3 375 BANANO 200 178,00 89
3 1000 DURAZNG 65 29,90 46 4 260 GRANADILLS 50 47,00 94 5 250 GUAYABA 64 30,60
31 4240 MAMEY #0 40,80 51 3 240 MANDARINA 65 34,45 53 4 260 MANGO 75 4425 59 4
J00 MARACUYA S0 25,50 51 4 200 NARANJA 125 58.75 47 7875 NARAMNIILLA 501400
28 7 350 PEPING 75 24.00 32 3 225 ZAPOTE 75 00,75 121 3 325 LIMON SUTIL 20 900 20 3
90 ORITO 75 66,75 89 3 225 AGUACATE 200 320.00 160 3 600 TOMATE DE ARBOL 5025
503 150 PEQUERA(2) TAMARINDO 100 235,00 239 3 300 UVILLA 100 64,00 64, 3 300
TAXO 100 37,60 37 3 300 CAPULY 100 84,00 84 3 300 MORA 100430043 3 300 FRESA 100
32,0032 3 300 COCO 50 177,00 354 3 150 UVA 100 68,00 68 3 300 TOTAL FRUTA AL MES
POR PERSONA Gramos (g) 1072 Kilogramos(k} 10,72 (1 )Psra el cdieulo de fruta grende s=
utihiz ef peso de 1a porcion recomendada de consume de frum 100 gramos}, el peso promedio
referencial es de 2000 gramos {2Kg} (2)Pars ef caleulo de fa fruta peduenia se utihizo el peso de
porcion recomendada de consumo de fruta (100 gramos), el vileuto solamente se realizarg on
peso (gramas) FUENTE. INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP. 2016 Esta ficha se acoge
a I regolucitn del Servicio Nacional de Contratacion Poablica {SERCOP), Registeo Oficial No
032 del & de julio del 2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ABRQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS
O CULTIVADOS EN EL ECUADOR™, espectficamente en ¢l Art | - Ambito de aplicacion y

htps://cataloge.compraspublicas. gob.ec/ordenes/imprimir?id=1..
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Art 2 Alimentos producidos o cubtivados en o) Ecuador Las canastas da frutas tendran uh pese
toral de 11 kibogrames (kad de fruta naconal. Con ef fin de diversificar los futes. la canasta se
compondta de por fo menos « 2 tipus de fhinos de l2mado grande Y= 5 upos de frutos &
ramade medians { Thed v » 2 tpos de frutos de tamaio pequeiio (2 omo se muestra en fa tahla
4 TABLA & COMPOSI N DEUNA CANSTA DE ACUERDO A LA ACION DE
LAS ERUTAS POR SU TAMANO AL MES CLASIFICACTION 5 E
SCUERDA) A SU TAMA RO PESO (k) PESO TOTAL DE L
2 RO ESTIMADO DEFRUT
GIANDES 2 11 n peso prowedio de 1.5 a2 kg
numero de s dependera def peso regrendo e est ficha (2 kg) FLIENTE INCAE

ELABCRADO POR SERCGP, 2016 ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATAN

AS (k)
ES

Pars determinar el numero de canastas s requeere da forma measual, la entidad contrazante
deberd definr el numero de nersonas que vin & ser ustanos de 25te servizio v tultiphear po: ¢f

nimero de canasias que se requisre por mes. La entrdad conie 2 compremete a comprar &
Atimero miniine de eanastas de 50, segun el punto de equilibne caleulade en esta ficha
CALCULD DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor | La eapocidad musama por Ssocisciones
de Productores Covpetativas de Comerializacion. Centros de Acopio y
300 canastas al mes v una oferta mimma de 50 cavastas Bl proveedor se compromete 3 entregar
su praducio en 2! area local de sn domieiio: s obstante el proveedor podra escoger el drea de
coberturs (eantonsd o provineial), segun su capacidad productiva
- EMVASADO Las savetas utilizadhs deberdn ser exclusivamente para ¢f transponte de la
fruta, deberan estar limpias v ser de calidad 1l que evite cualguer Saflo exters ¢ e al
producto. e permite of wso de materiales, en parmcular papel o sellos, con indicacionas
comerciales, siempre v cuando gs1én imprescs o shyquetndos con Bntd 0 pegamenio ne iwade Las
frustas que ragueran un envase especial (e pequena), el matenal debera cumplir las normas de
sehud ¢ higiene y deberian ser capaces de proteser of producto, garantizar ef duer: estado de las
frutas v In aireacion de las rusmas (Seain novma NTE INEN-IS0 75581 Los sizutentes
maeriales puede iilizados » Pelicula portable de ¢ Isas de papel, pelieula
plastica v de papel. asi como plaos dep de malla portables,
malla v bolsas hechas de, plastico, viscosa fibra testil o una combinasion de estos materiaies *
Bandejas o cejas 5 mm) hechos da cartén, papel mache. de plashico o
e pulpa de madera con vn fondo plero o perfilado Los matetinles de ercbolaje pueden tener una
superficie tuncional v color (par ejemplo, 1o limima deberin ser iranspatente, {os pepmos pueiden
envazarss en materiabes de embalae verdes), siempe que culguier defecto visual en el producio
nio aste enmascarsdo por el disefio. color tamafie de la malla. et La ughzacion de estos
materiales debe sor unlizados previa acuerdo con la entidad contratante
- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIO!
ircumplimientos en los tiempos de entregs sanalados por lo Emidad Contrataate
Por reftaso en 2 entrega del producto se aphiesrs una multa det 8.5 % dano det valer a factu
correspandiente al producto ne entregado gue consts #n lo Grden de Compra £
oroducitse recurrencia en el incurphimiento la Entidad Contrarante notifh:
mediante ofizo v documentos de respalde, de esie hecha, con ¢l {in de reativar la exclusion ded
proveedor del Cardlogo Dimamieo Inelusive Incemplinento dela orden de compra En ¢l vaso de
que ef proveedor suspenda o mewmpla la orden de compra ensu otalidad, fa enfidad contratante
dara por temmunado la orden de compra y notficara ol SERTOP a fin de que o declare gontraista
incumplide No cumplir con el pese de entrega esimblesido en b orden de compre Siel proveedor
fa incumptido lo comtetpplade en ef parrafic fhtimo del munera! & de esta ficha, se le aplicard una
muilta del 0.2 % dat vabor wial dz 1o orden de compra. considerandoss como peso taximo de
inenmishmiento de hasia ©.3 kilogramas del total de la orden de compra Emplear plaguerdas v
fertiizantes cuimicos ¥/n abonos gue ne havan sido spiobados por AGROCALIDAD o & suver
s encuentren mal miilizados o en exceso Se solicitars ot cambio del lowe de producaion. En caso
de producirse una sequnda remeidencia, Ta Dntded Controtante nonficasa ol SERCOF, mediame
ofivio v documentos de respaido, v solicitara la suspansain del Catilogo Dinameco lnclusive
CODIGO DE FRACTICAS DI HIGIENE PARA LAS
FRUTAS v FIORTAL TSCAS(CAC/RCP 532003, IDT) 5 se determing que la fruta
no cumple con los requisitas minimos establecedes en la presente ficha, s¢ cobrird ung mabn
equivatente al 6.2 % del valor total de fa entrzga pareial fa cval sera notifieada ol proveedor por
ol administrader de s Orden de Compra. En caso de remadencia, fa entidad contratante solicnacm
ala Direcoin Pravincial del MAGAP (entidad recteral I verificoctdn del incumplimiento Ge
ety norma (en un masimo de dos dias de entregado el producte), en caso de que se verfique este
tncumphmienic. Lz entidad contratante comando eon el Intorte emitido por 2l MAGAP
ngtificard 8l SERCOP, con el {in de realiear o exclusion definitiva del caalogo
- LOGISTICA Ei provesdor cosmera cor tedos los gastos de logsuca v transporte deside el
tgrar de acopio hasta el Ingar acordado por 1a enticdaid contranante: Los velnoulos cnpleadas para
2t teansparte de b fruta deberd tener en cueaty fas recomendacsones sefaladas en ol Codigo de
Prictive Ecustorang CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44 2013 Ll estado de fos vehiculos es
esenciad para mantener la cafidad de la fruta, £l proveedor gacantizara que la carga de produsctos
s contamine por olores provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles, resduas
Wiaioos de sustancias quitncas o anmmales. insectos que amden en el equipn, restos de produstos
auricstas en pudneron v desperdicios que obstruvan fos orificios del drenaje v de caculacion det
aire situados en 2l suelo. Se debera respetar lag recomendaciones en el embalaje v apiamiento de
fa fruta

PERSONAL CAPACITACION Y EXPERIENTIA Admimistiador - El proveedor que doses
parlierpar debera contar con un adimmisiradar por cada 300 eanaztas de H kilos cada una Debera
presentar - Certificado de formacion o capecitacson de al menos 20 horas en hugiene y
sampulacion de ahmentes o Certificado de sabud ccupactonal para fa manipulagson de alimentos,
emitido por el MSP o entidades privadas afines, - Certify n (o] menos 40 horas)
@ exneriencia tal menas | afiod en adminstracion de ahimentos ve logistica de alimentos ¥
cadenas de distrbug:on de alimentos. {2eruficads otorgado por 450¢1a0100€E © eMpresas
campesinas en el drex de comercralizacion de alamentos, v otros  TARE, S 1) Coordipar i
lomstica de entrecs 2 iempe en el lugar acordado con fa entudad conmatante 2} Gestionar la
Zisponibilidad de productss pore et armade de canastos 3) Coordiner af personal necesanie para
la rmpreza de frno y armade de canastas (Aujo de provesos) 4 Revisar gue Ta frota requenida
cuente cor las coracteristeas requenidas de fa canamta, de acuerdo @ especificaciones
proporconadas en s presente fcha Peisonsl de servicn 1 proveedor que desee participar
debera contar von 2 personas por caca 300 canasias o elaborar. £l personal de serview debers
comar con Expeniencia y concermiento ¢n servicio de embalage. hunene y manipulacion de
altmentos de al Menos Seis MHSES v presevar cent fe salud ocupacional emitido por el
MSP para fa mampulacion de almentes o snudades provadas afines TAREAS 1) Estar
puntualmente cuando reswera ¢l admiestrador det proveedor 2) La wenada dependera del tiempo
que se demure en armar y embalar todas las canastas. 3) Descangar 1 frata cue llecs al cenno
acopia 4) Pesar |a fruta 55 Lavar o limpiar 1a frota segin sea ef easv 93 Clasificar la fruta y
enibular de acuerdo ol peso solistado en esta ficha 7) Pesar la fruta v asmar las canastas B}
Cargat 155 canastos en # vehiculo de distrabucion. 9% Descargar las canastas en of lugar acordado
oor ia entidad contrataste
- PLAZO DE ENTREGA Bl plaze de entrega, coterzied & correr & partin de la formabzacion
de 1o erden de compra, segun cronograma establecido de miutue acverdo entre la entidad
contsaianie y el proveedor Para el efecio. el plazo entre cada entrega parenal del producto, serd de
o 7 dias y maxamo 15 dias, salve conduiones de caso fortuits o fuerss mayer. como
evaitos, desastres o fenomenos nuturales impravisios, da confeirmdad con lo que manda An 30
del Codiga Civil, A fin de rarse en 14 canbidad de en I la entidad contratante
previo u suscribic ¢f acta de entrega-receperon parael, pesard o productes cecibidos par el
sroveedor a fin de verificar gue se cumpla con 2 peso requerzdo En ¢l vaso se comprobare qus el
pesoes menor de lo gue debia haber vntregade de manera parcial, se dejara constancia en el acta
entrega-tecepeitn, o proveedor deberd completar ef peso total cordratada previg o la susenpeicn
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del net entrega-recepeion definitiva

- RECOLECTION Los frutos debers 1 se cuidadosamente y haber alcanzado un
grado apropiado de desarrollo v madurez. de conformidad con los criierios pecufiares de fa
variedad v'o tipo comercial y la zona en que se produce, El desarrofio v condicion de los frutns
deberan ser tales que permitan soporiar transporte, manpulacidn v almacenameento Los frutes
deberin Hegar en estedo sansfuctorio al lugar de destino, Se excluyen frutos arrsgados v fruta
derasiado madura st su condicson hace que los praductes no aptos para el consumo a la Hegada n
su desting y

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumpler los siguientes requisitos. - Estar Hmphos, enteros
v sunos, - Excluir todo prodicio que este afectado por pudncion ¢ detenoro al grade que atecie
cnnsume, - Libres de insectos y dafios causados por plagas, - Exenios de cualguier olor v o sabor
exafo. - Libres de humedad externa anormai v de dafios causado por rajaduras, hendiduras o

https://eatalogo.compraspublicas. gob.ec/ordenes/imprimir?id=1 ..

ubteacion de fas gavetas Lus gavetas deberan ser limpradas cada ver que zean ublizadas -
Area para almacenamiento y despacho de verdura. esta deberd ser obscura, fresca v ventilada
Parz evitar dafios a s LEGUMBRES. VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS no debe
exponerse al sl - El Techo, parsdes, piso dehera ser iso con la finalidad evitar
acymutacibn de particulas de polvo y concentracion de humedad en la infraestriciur
- LOGISTICA" El proveedor comera con todos los gastos de logistica v transporte desde el
fugar de ucopio hasta ¢l fugar acordado por la entidad contiatante, Los vehiculos empleados para
e transporte de lns LEGUMBRES. VERDURAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS Ecuatoiana OPE-
INEN-CODEX CAC/RCP 44,2013, El estacdo de los vehiculos a5 esencial pars mantener o
calidad de la verdura, Fl proveedor garastizara que la cerga de productos no se contamine o
alores provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles, residucs téxicos de sustancias
i 0 animales; que amden en el equipo, restos de productos agnicolas en pudiicion
v desperdicios que obstruvan los orificios del drenaje v de circulacion del aire situados en e
suelo Se debera respetar fas reco daciones en el embaluje y apil de ta verdura
TOLERAMNCIA Podran p t sin embargo, los sig detfecios leves, siempre v
cuando no afecten al aspecio general del producte. su calidad, estada de congervacion y
presentacidn en el empagque. - Defectos leves en la forma v desarrolio - Defectos leves
de coloracion - Defectos leves de fa edscara ya sanados de ongen mecdnics - Defectos
leves de la prel
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores qjure deseen participar en esta ficha técnica podran
hacerlo de forms asociada bajo ta figura de Asociaciones de Productores, Cooperativas de
Comercaalizacion, Centros de Acopto yio Consorcio que formen parte de la Agricultera Fasbar
Campesing, debdomente registradas denmo de la SEPS (Superintendenicia de Eeonomia Popular
y Sohdana) Las Asowiaciones de Praductares, las Cooperativas de Comerciatizacion, Oentros de
Acopio yio Consorcios deberdn presentar copia simple de Registeo como Asociacion
Cooperativa de Comercializacion. de la Agneultura Familar Carmpesing emitido por la
Sugenntendencia de Economia Popular v Solidaria (SEPS), serednacion al MAGAP u ot
entidad piblicn competente que acredite asociatividad ¥ que este vinculado a la Agricultura
Familiar Campesina. Bl caleulo de la capacidad méxima se elabore omando en cuentz ¢ peso
promedio, ef aporte calonco y las porciones de las LEGUMBRES, VERDURAS ¥
HORTALIZAS FRESCAS mas comunes que se encuentran dispontbles en ef Ecuador, sugeridas
vara cada fiempo de comida {desayunc, colacionss, almuerzo v menenda) necesanias para
completar una dieta de 2000 klocalorias dianas TABLA | DISTRIBUCION DE PORCIONES
(g) DE INGESTA DE VERDURA SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000 KCALDIA
TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS & INGERIRSE DURANTE EL
DIA KCAL DIA KCAL MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE VERDGURA DA (2)
DESAYUNO 25% 500 15600 & COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 2
COLACION 5% 100 3000 & MERIENDA 3094 800 18000 2 TOTAL 10095 2000 60000 4 (1)
Cuadro referencial, En el caso de no existr las difirentes categorias para frempa de comida diche
porcentage de alimento se encontrara compensado dentro de las otras categonias de tiempo de
comuda (2iLa poarcidn equivale a 30 gramos promedio de verdura ELABGRADO POR SERCOP,
2016 En la tabla 2 se muestea el porcentage de aporte catorico de las EEGUMBRES.
VERDURAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS a la dieta con el 17,78 % del total de 1os alimentos
que s¢ consume en el dia {almuerzo 7,78 % v merienda 10 %), generando un aporie caldrico de
333,30 kilocalorias al dia: es decir 10666,67 kilocatorias al mes TABLA 2. PORCENTAJE DE
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Y APORTE ENERGETICO (KAL)
POR CADA TIEMPO DF COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUND COLACION
ALMUERZO MERIENDA tozal porciones/dia total % alimento dia TIFO DE ALIMENTO
PORCTC o PORCION % PORCION % PORCION % Verdura 0 0% 0 0% 2 7.78% 2 10% 4
17.78% ENERGIA/DIA 00 155,56 200 333,56 ENERGIAMES 0.0 466667 600 10666,67
ELABORADG POR SERCOP 2016 Enla tabla 3. se imuestra una lista de verduras clasificadas
de acuerdo 2 su tipo, las mismas que companen fo canista, PEFO NO NECEsAipmente se
encontraran todas las legumbres, verduras y hortalizas freseas dentro de esta canasta, siao que las
migmas 506 una base gue pueden ser sustitibles enire ellas de acusrdo 1 las sigEntes
parimetros, Dentro de i misma clasificacon por 1o, £Jue se ancuentren con
far peso promedio Que tengan relicion con el aporte ealonco por verdura TABLA 3
STADO DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCUAS SUSTITUIBLES DE
ACUERDO A SU TAMARQ, PESQ Y ENERGIA CLASIFICACION DF HORTALIZAS
ACUERDO A SU TIPO OPCION PESO PROMEDIO PORCION {aramos) Energa (heal)
i00gramos Energia en funcion del peso de la porcion (Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO
TOTAL {2} PESO TOTAL (g} PESO TOTAL (kg) HORTALIZA DE HOJA ACELGA 4027
1089365 1277 1,28 AFIO 20 14 289 182 NABO 40 22 12,8 9 365 ESPINACA 4023 0.7 6
365 HORTALIZA REPOLLO BROCOLI 50 34 17 9 456 2007 2,01 COLIFLOR 5025 1259
456 REPOLLO/COL MORADA 496 31 124 9365 COL 40 26 10,4 9 365 LECHUGA
ARREPOLLADA 40 14 5.6 0 365 CEBOLLA CEBOLLA BLANCA 1044 4.4 120 1200 3000 3
CEBOLLA BAITENA (COLORADA, PERL A}30 56 16 8 60 [800 ZANAHORIAS
ZANAHORIA BLANCA 10041 41 8 8125612 5,61 ZANAHORIA AMARILLA 40 41 164
120 4800 TOMATE TOMATE RINCON 40 21 5,4 90 3600 3600 3.6 40 DIENTES BEAJO3
134 4,0240 120 120 0,12 HORTALIZA ENSALADA REMOLACHA CRUDA 50 43 21,5 9 462
2765 177 RABANG 50 11 5.5 9 462 PALMITO 20 26 5.2 9 145 PEPINILLO 5012 6 9 467
SUCHING 30 16 8 9 462 PIMIENTO 30 40 12 9 277 VAINITAS 50 31 15,59 482 GRANOS
TIERNOS ARVEIAS VERDES 60 81 48 6 0 554 2769 2,77 FRUCLES VERDES 60 150909
554 HABAS VERDES 6l 72 43,29 554 HABICHUELAS 60 82 49,2 9 554 CHOCLO 60 355
2199 554 CALABAZAS ZAPALLO 60 28 28 6 360 720 0,72 ZAMBO 60 19 196 360
FUENTE. INCAP, 2012, ELABORADO FOR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucion
del Servicio Nacional de Contratactén Publica (SERCOP), Registro igial No 032 del 6 de julio
del 2015, en donde se resuelve "EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION
DE ALIMENTGS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS ©
CULITVADOS EN EL ECUADOR” especificaments en of Art | - Ambito de aphicacion y Art.2
Alimentos producidos o cultivados en el Ecuador Las canastas de verduras tendran un peso woia!
de 22 kilogramos (ky) de verdurn nacional. Con el fin de diversificar las verduras: cotmo se
muestra en la tubla 3, la canasta se compondr de por lo menos. 2 tipos de hoitaliza de hopa
(kg 2 tipus de horaliza repolla (kg 2 tipos de cebolia (3 kg), 1 upo de zanaheria
(3 kg), tomate (4 kg) y o 0.1 (kg) 4 tipas de hortaliza para ensalada (3 gy 2 npos
de granos trernos (3 kgl 1 tipe de calabazal 1} (1 kg) TABLA 3 COMPOSICION DE UNA
CANASTA DE ACULRDO A LA CLASIFICACION DE LAS LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS POR 8U TAMARO AL MES CLASIFICACION DE LAS

levamamiento del fruto, - Estar axentos de dafios o por bajas temp v, - Estar |
pract & exentos de lizdiras i
123939113 | CANASTA LEGUMBRES.I VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS 01 17.8500 G0003 | 454 1000 Q0000 | 464.7000 | 530801 l
- INFRAESTRUCTURA MINIMA - Arca de af ienio, clasificacion v limy Bl |
de las LEGUMBRES, VERDURAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS - Area destinada para |

5del2s

30/11/2018 9:39



Catalogo electronico

& de 25

JA CANASTA
MES HORTALLZA DE
HORIAS 3 TURMATE 4 AJO
BAZAS 1 ELABORALO POR

atermnar &l

DE VERDURAS {kg) NUMERO DE CANASTAS POR PERSO!
HO3A 2221 HORT: ADEREPOLLO 3 CEBOLLA G
0.} HORTALIZA ENSJ i T
SERCOP, 2016 ACLARA
gt de calrastas que € reqitere de fnrm.. me: t.u.:i {a entic
nimern de personas que vin 4 s2r usuanes de sste servicto v multiplicar por el nimery de
canasias que se reqmern por mes. 1 aumere manimo de conastas 4 adupris es de 50 canastas al
mes, considerande como grupo ewanio a tos adultos .m_fo“« de 18 siion Pari grupos de mendar
adad se podia realizar compras minnngs Jesde | ual s adjunta o
signente cuadro referencial con las porciones v ag a LrUp SN0
TABLA 4 APORTE CALORICO ¥ PORCION
HORTALIZAS FRESO AS SUGERIDA POR DA : B
EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERD DS'-. {.'( SUMIDORES POR
CANASTA 2 ad afos 150030 ur 252 Tafios 1730 40ar2 85 M ados 1900 30 gr | 1ha 14
afos 2300 50 gr 115 2 17 afios 2500 50 gr 0.5 Aduito 2000 30 gr | Pam fas insiiuciones que
suenten con nutnicomEa o tengan deflmde ef numero de canastas segdn su necesidad
imstizacionat, padran planificar lus compras sepin sus requenmentes parnculaces, lo twbla Mo 4
servira de guin para ol cdloule de canastas segan grupo et o ol ed referenoial
CALCULG BE CAPACHDAD MANIMA (Proveedor | La cepecudad prod por
Asoviaciones de Productores, Cooperativas de Comereializacion, Ceniros de Acopia v/
Congoreiss, serd de 300 canastas ol rees Smyembargo se da sridad 4 las srpeneaciones gae
reaiteen st produseion agricela libre de productos quimmces fagneuhure srganica, agroecclogial
extendiendn su cupo de hasia 350 canastas al m pre ¥ cuando cusnten con una
certificavion de algusa entdad pubhica ¢ prvada que avale este tipa de prodaceion, B provesdos
& compromete @ emmegar su producto en ef ared locel de su domicibo. no obstante ef proveedor
poddra escoper el area de cobertura (cantonal, provinessl o nucionadi segun i capacidad
productiva
- DESCRIPCION GENFRAL Proveer ohimentos frescos - LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS destinadas paia Ia preparacion en fies hiempos de comuda. desayunc,
.:!muemi. mer:end;\ v cuian:ic-m—:«, curre-i}:méiemes un mes, que satisfgan lns necesidades

\ ador - B pe’ove::dcr que deses
partic :pa: de?\em ruma con m 4dm,ms. 1d or por cada 300 canastas de 22 olos cada una. Debera
plesentar - Ce ade de formacion o capacitac-on de al menos 20 hoeas en higene ¥
:uampaﬂau{sll de ahmentos o Certificado de salud orupacional para ke cion de almemos.
lo por &l MEP o enndades privadas afines Certiheads de capacHcion {at menos U
fio) en admimsiracion ¢ mventos vio lowstica de ahmentos v
cadenas de disiribucson de alimentos {cermificado owgad st LACIONES ) EIMpresas
campesinas en el aren de comerciabzacion de alimento REAS 1) Coordmar iz
10:.'L. tca ce entrega 8 iempe v Jugar acordado con i ents 23 Lesuonar fa
ad de. productes perg =i armado deca 3t Coordmar 2l personsd secesano
1pu.'ru de ips verduras v armado de canastas !Ilu;u; de procesus) 4)  Les ¢l
sntual @ los pmvuedures v sancionar de la risma forma o) proveedor gue entrerus verdura
GuE T FEENCUENine con las caracteristicas uqm.—n';a‘ n esta canasta, de seuerdo a
vspe.mr‘acmnw proporstonades por el SERCOP en fa presante ficha Personal de servicior El
pm\'e-edur que desee participer debera contor con 1 persona por cada 30 canaztas a elaborar. El
o debers conty con. Experieacia v conoeimiento en servizio de embalage,
mamputaoon de slimenios de al menss seis meses y presentar cervficado de safud
| ermizido por el MEP para la T 1o de ali o fudes privadas afines
/ Estar puntzal enando rag elad rador de lasooacon. 7)) La
Jrnada dgpcndcfa del stempo gue se demore en asmar v embalir todis las sanastus 2y
Descargar la verdura que llega al centro de acopse 4p Peaar luverdurs 3) Lavar o hinpiar
la verdura sepan sea el coso 0} Clasificar i vesdure v embalar de acuerdo al pese sohetado
enenta ficha 7)) Pesar lg verdura v anmar 1as canastas §)  Cargor las canastas en of vebivulo
de distrbusion 9y Descarzer fas canastas en el lugar acordade por la eatidad contratante
- TORMA Y REQUISIN GO Los pazos por ba provision del bien se realizaran con
carue a las partidas presupiestanas de la enndad contratante generadors de ta oiden de compea,
2n delares de los Estados Unigos de Nosreamérnica mmediatarente ilE‘Q}ll!tS de 1a mscrpe
acte de entrega recepeion (total o parvial), copio simple de fa orden de compra v la tacturn
smitida por el proveedor De ser el caso. se reahzanes pagos parmales, segin el eron ade
entrezas parcisles. estableide por mutue acuendo eubre i entidad Lontratante ¥ ¢
- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA, Contornwe a s NORMASR 11

ECUATORIANAS INEN Fv\lb\ VERDURAS FRESCAS REQUISITOS
17492013 - ACELGA

BROCOLL NTE L
PEPING. - - REBAND NTE INEN 1832

\"I EINEN "HS 0‘1 TUM-‘\TT \1']'- INEN 17472013 ZAZ\-!f:ﬂP.l.\_

r MEN 18%4 92 — ESPI® MTE M L7403 - COLIFLOR
.‘\ EINEN 2720:2013 - ARV L—\S Y i:.I{T‘L:', 3 2765 2013 - FRIOLES
N 1761 2003 - CHOCLUN NTE INEN 17462013 - CEBCLLAS
NTE 1"-" NIG96 2013 - PIMIENTO. Para log verduris ge oo se encuenitan normatizados en el
Fruador se ithzar rma “International Standards for Fra ‘egetables”™ T Organizacion
para la covperacion y Desarollo-OECTY, 1962 s 1a aduasicon de
LEGUMBRES, VERDURAS ¥ BORTALIZAS FRESCAS de&[in.-{da.\ pars I preparseién de fos
alimentos cormespondientss 2 un mes. que satafazan las necenidades caloicas cle 2000 keal
RTINS por personi
- PLAZO DE ENTREGA EI
e fa orden de compra, segun or 'mu;'f'rm ur.sbh.c.aln de muluu acuenl-‘ B
oriramnle v et 1\rm :edol P,lra ,,; eteato. ¢l plhzu enux cudu entreg; gate ! d

e\ s, dezastres o fennr.*.t.nus n'vlumles- 1m1|s:usl.:‘i. dc cun‘ 3
del Cadigo C A fin de cercioramse en la cantidad de entreaa parceal fa enfidad contrarante
previe a suscribir el acia de entrega-recepeion parcial, pesars los productns recitados por el
proveedor & fin de verificar que se cumpla con ¢f peso reguerido En el caso se comprobare que ¢l
pe-m es menar de fo que debia haber entrezado de inarera paressl, se dejard constancia en ol seta
1om, el T lor deberd pleter &f peso total contratads previo & la suscnipeion
a-recepoion defindiva

15703 MINIMOS. Bebov complir Tos siguientes reguisaios. - Esuir mpios,

¥ RENDS, - Fxelur todo pmchI. e est do poe pudicion o detarnore
al grado gue afecie consume, - Litires de wsevtos v LL‘I'I‘FA«\. wsados por plages, -

Exentos de ¢ ler alor vio sabor extrafic - umadad externa anormal v de
dafios causade por rajduras, hendiduras o levantameento de fo verdura, - Estar exentos de
dahios fos por bapis wmy - T cl\c‘r prasentar Aiagin nivel de deshidraaen
- CaLIDAD Se dara cumphimeento a ias ATORIANAS INEN 3
1a Int=rnational Standards for Friet and Vegetables ‘Oru i A COOpPRracon v
Desarrolio-ORCE, 1962) A fin de garantizar s buena cahidad ¢ inocuidad de la verdura ¢l
proveedor debenit acogerse 4 las recomendaciones planteadas en of Manua! de Buzaas Pricticas
Apncoies (AGROCALIDAD, 2018} yo Sistemas partieipal ana de las

mzictones, para cisda LEGUMBRE, VERDURA Y HOR SUa S la entudad
208 deseara cons laspl ot de las Buenas Pract 56 0 13 aplicacion de
las narmas INEN o intemaicnales en la produccion du sus provendores, debera solictar a la
[nreccion Provincial del MAGAP o AGROCALIDAD un informe de muesires ¢ mspeceien. Si
la ruestra inspeceionada no curaple con ung o mas de los requisitos establecidos, se repenira fa
specelan en otra muestra; cualguier resuliads no satisfacioro en este segundo 2us0 sera metivo

enteros. fres:
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para considerar ¢f lote coma fuera. quedando s comercializasion sujesa al acuerdo de partes
nieresadas y o las multas respectivas Las variibles gue se tomard en cuenta para la inspeccion
son Cantidad, Espeaificaciones Téemeas, Calidad, Empaques y Transporte, se realizard mediante
una sty de chequeo establecide por fe Entdad Contratente, nusmo que se dard a conocer &l
m’ouxdur una vez generada la 0 rden de Compra El contenido de cada lote debera ser

¥y estar ¢ d nte poi verducas del mismo origen, vasedad v/'o Gipo
comercial, caldad, color y calibre, La parte visible del fute en la gaveta debera ser representativa
y homogénea de todo el contenido,

- REQUISITOS DE MADUREZ Las LEGUMBRES. VERDURAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS deberan tecogerse surdad v un g Ho v estado que les permita
separtar un fransparte. lac | b, Gué as su [legada en condiciones
satisfactorias al lupas del destino Adcma% debera garantizar su consumo en Gplimas condiciones
dentro de los siguientes siete dias de entregado ef producio
- RECOLECCION. Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS deberin
recolectarse cuidad i haber al do un grado apropiado de desarrollo v madurez, de
eonformudad con los crenos de ia vanedad yio npo comercial y [a zona en que s¢ produce, El
desarroilo y condieon de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS deberan
ser tales que permitan. soportar transporte, manipulacion v almacenamiento Las L EGUMBRES
IRAS Y HORTALIZAS FRESCAS deberan Hegar en estado satisfactorio al lugar de
» Se excluyen verdura antugeds v verdura demisiado madwa st su cendicion hace que los
pmduﬂuﬁ no aptos pari el consumo a la Hlegada s su destine
ASADC. Las gavetas unihizadas deberan ser exclusivamente para ol transporte de las
MBRES. VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS, deberan estar limpias y set de
calidad tal que evite cualguier dafto externo o interno al producio. Se permute ef uso de
materiales. en particular papel o sellos, con indicaciones comervles. siempre v cuando estén
impiesos o etiquetados con tinta o pegamento no tozico Las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS que requieran un envase especial {granos fiemnos}, el miterial debera
cumplir las nonwas de salud e higiene y debenan ser capaces de proteger ef producto, parantizar
el buen estado de las verduras y la mreasion de las mismas (Segun norma NTE INEN-ISCG
7538) Los siguientes materiales preden ser utilizados. Pelicula portable de plasuce y
bolsas de papel, pelicula plastica y bolsas de papel, asi como platos de plastico. "tubos” de
malla portables, o “tubos” de maliz v bolsas hechas de, plastica, viscosa fibra texut o uaa
combinacion de estos matersales Bandejas o cayas {casas de aliura supenor g 23 mmj}
tiechos de carton, papel mache, de plastico o de pulpa de madera con un fondo plano o perfilado
Los muterinles de embalaje pueden tener una superficie funcional v color {por siemplo, is laming
deberia ser transparente; log pepines pueden envasarse en maleriales de embalage verdes),
siemipre que cualguier defacto visual en el producto no ete enmascarado por ¢f disefio, color
tamaho de la matle, ele La ublizacitn de estos matenales debe ser utilizados previo acuerdo con
la entrdad contratante
- PRESENTACION DE LA CANASTA, Gaveta Plastica de Calado Total de Polictileno de alta
densided nuevs, de dimensiones 54 ¢m x 36 om x 30 em, con un pese aproximado de 2.2 kg
{vacial v que permute una temperatura de trabago de -20° 2 507 (°C), dando asi un peso minimao de
16,66 kg por gaveta lena. Las gavetas destinadas al trensporte de LEGUMBRES, VERDURAS
Y HORTALIZAS FRESCASR seran de propredad exclusiva del provesdor, el mismo que debers
garanttzar el buen uso de las mismas, &3 decir que estas no podrin ser empleadas para acciones
ajenas 2 la del wansporte de LEGUMBRE, VERDURA Y HORTALIZA FRESCA Ecadiaen ¢l
provesdor deberd tomar en cusan las rec d yd que proporcione s Entidad
Contratante referecte al uso de las gavetas. Segun 2l niimero de canastas que renquiera fa enbidad
contratante. |a entidad definird el upo de envasado para cada LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALLZAS El proveedor deberd entregar sus productos solo en las gaveras sequn coma se
especificn en esta ficha, para la verdura pequefa se definars su p 1on sedn lo que requer
la entidad eontratante. La entidad contratante garantizard el buen estado de las gavetss duranie su
permanencia en ias insilaciones de la entidad contiatante.

- ANTICIPO Y GARANTIA. La entidad contratante defimirs la procedencia para la entrega de
un antwipo, el cual podra ser-de hasta 50% del torul del valor de la orden de compre En caso de
realizarse un anbicipo, se presentard la garantia del buen uso de anticipo por un valor equevalente
ab 1002, del valor recibado por este concepto El proveedor presentari una garanta de fiel
cumplimuento de la orden de compra, st la cuantia generada es mavor al valor que resulte de
multipicar el coeficiente 1,000002 por el presupuesto anical del Estado def comrespondiente
SEFCICIO econdmico, esta garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monto total de la orden
de compra. Ef proveedor cubnird ¢l 100% de log bisnes con daflos o alteraciones por embalaje.
mampalacion, mala calidad de la matena poma o componentes empleades en si produccion

El proveedor firmara una carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren
en mel estado o deteriors, como por eiemplo plagas. pudneion o toxcidad en el empleo de
plaguicidas La Entidad Contratante dejard constancia del mal estado o deterwere del
sroducto en el acta de entrega recepeidn, a fin de que esta sirva como respaldo y se proceda con
2t cambio respectivo La Entidad podra reshzar verificaciones & fin de garantizar el cumphimento
de las caracieristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los costos de estas
verificaciones seran cubnertos por la Entidad Contratante

- INrRAf CIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR  INFRACCIONES SANCIONES

I en los trempos de entrega sefialados por la Entidad Contratants sin jushificacion
Por rerraso enfa emrega del producto se apiicara una multa del 0,5 %% diario dei valor a faciorar
corresp al g no do que consta #a la Orden de Compra En caso de
producirse recurrencia en ef 1m.un|phmn=n.u 1 Entidad Contratante notificara al SERCORP,

di oficio y d de respatdo. de este hecho: con el fin de realizar la exclusion del
proveedor del ( “atalego Diad lns.ius:\'u Pl dela orden de compra En el caso de
Gue el p w suspenda o pla la orden de compra en su totalidad, la entidad comtratante

dara por terminado la orden de compra v notificasi al SERCOP a tin de que lo declare contransta
incumpldo No cumplir con el peso de entrega esiablecido en la orden de compra 5i el proveedor
ha incumplido 1o comemplado en ef parrafo vltimo del nameral & de esta ficha, se le aplicars una
il del 0,2 2% del valor total de la orden de compra, considerandose como peso maxima de
meamplimiento de haste 0.5 kilogramos del total de ta orden de compra Emplesr plagucdas v
fertilizantes quimicos v'o abonos que no hayan side aprobados por AGROCALIDAD o a su vez
se encuentren mal utilizados ¢ en excezo Se soheitara =1 cambio del lote de producaicn, En caso
de producirse ung segunda raincidensia, fs Entdad Contratante notficars al SERCCOP. mediante
oficio v doc tos de respaido, v soficiara fa susp del Cazalogo Dinameco Inclusivo

Inc | o5 de de la ficha Si se deternina que la LEGUMBRES.
VERDURAS Y H(}RTM IZAS FRESCAS no cumple con los requisitos mimimes establecidos en
12 presente ficha, se cobrara una mulia equivalente al 0.2 % del valer total de la entregs pareizl. la
cudl serd nohificada al proveedor por el adminisirador de la Grden de Compra En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Comratante notificara al SERCOP, mediante
sficio v documentos de respaldn v soliedara [a suspension del Catdlogo Dinanuco Inclusivo

Inc o en ins especif d2 entrega en gavetas, ransporte y logistica e
infraestructura S1 se determina que la legumbres, verduras v hortalizas frescas no ba sido
entregada en la presente fi ficha, ge cobrach una mukta equivalente al 0.2 % del valor wial de la
entrega parcal, fa cusl sera notficeda al proveedor por ¢l admimstrador de la Orden de Compra,
Ea case de producirss una segunda rsincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP,
mediante oficio v documentos de respaldo, y soheitard fa suspension del Catdlogo Dindmico
Inchusivo. fncumplimiento en la conformacion de la canasta =n pesos y tipos raquenidos en #sta
ficha St se determing que las legumbres, verduras v hortalizas Frescas o ha sido eniregada
conforme a los pesos ¥ bpos :cqucrldu's en st ficka, se cobrars una muita equivaiente 2 U5 %
del valor total de la entrega parcaal, fa cual sera notificada al 1 por ¢l adi dor de la
Orden de Compra En caso de producirse uni segunda remncidencia, la Entidad Contratante
nottficara al SERCOP. med oficio v d de respaldo:; y soheitma la suspension del

Catalogo D Inclusive 1 p en el requenmiento de madurez de fa verdura St

hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1..
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s determima gee s legumbres, verduras v horielizas {reseas no cunphe con fa madurez
requerida en eata ficha se cobrara una onlts egurvatente al 1.6 % def valor total de la entrega
parcat. la cual serd nobficada al proveedor por el adrmni 1 de Compra En case
die producirae wne staunda reines la Enticad Coantritante notificara al SERCOP. mediante

sy documentos de respaido, v tters fa suspenaion del Catalogoe Dinameco Inclusive

o en o : . G DE E PARALAS

IORTALIZAS FRESC '\'E (CACRCE de retncidencia, fe
entdad contratante sobiciiars a fa Birecoon Provinenal del MAGAP {entidad rectora) le
venficacion del incumplimeento de esta norma {en un maxomo de dos dias de entregada el
producio). en caso de que se vanfique este moumphmiento La enndad contratwme contando coa
<l Informs e notificars al SERCOP, con el fin de reahizar to exchson
defimiiva del cardlogo

hittps://cataloge.compraspublicas. gob ec/ordenes/imprimirTid=1 ...
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CANASTA - ESPEC -\5 ¥ PRODU 5 ALIMENTICIOS PRUCESADOS

- PRESENTACID veta Plastica de ( a[ddo Total de Polietileno de alta densidad nueva, de
dimenziones 54 om x 36 am % 30 e con un peso aproxanade de 2.2 ke (vacia) v que permite
una femperatura de trabaje de -20% 8 SU° ("C), daado ast un peso manme de 16,66 Ly oor gaveta
Henn Las govetas destingdas al transporte de alimentos serdn de propredad exclusiva det
proveedor. el mismo gue debera parantizar el buen usc de las mismas, e decir que : fas o
podrin ser empleadas para acciones aieras a fa dei transpaste de alimentos Eaad ¢l
proveedor debera tamar en cuena las recomendaiones v documentos que praporaione la Entudad
Contratante referente al uso de los ga . Bl prevendor debers entregar sus productos solo en
las gaveétns segun como se especiiica en eata ficha

- TRANSPORTE Y LOGISTH A Se deberd cumplir con ot A
el capriuio 11 de las Buenas Priclicas de -\'ﬁ&]i'fﬂﬂllhl, N!'IRM-
PARA ALIM 05 PROCESADOS, PL
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUC
ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACIONM
El provesdor correra con todos los gastos de log
i lugar acordado por la entidad contratante

- CALIDAD A fin de garanbizar la buena calidad & mecuidad de I.z:. especias, {sal o dulce), el
proveedor deliera avogerse 4 las lactones p das en el p das ¢ el Manuai de
Buenas Practicas Agricolas (AGROCALIDAD ‘mhh v'o debera eatablecer dentio de la
"rg.\mm\on Sistemas pariopanyos de warentia de lus organizaciones

. OS5 MINIMOE. Todos los productos que integran esta canasta deberdn formar
pante e la omia Paputar v Sohidaria v contar con el debrdo regisro sanians vigente, a
exvepeton de las esp 5 deberan ser cultvadas bajo istemas de praduceian

gables con el me & baje Mommas de Buenas Practicas Apricolas Cenformea la

Resolucon ARCSA-DE 150045, “Normatva Téenica samtana paa alimenros
procesados. plantas procesadoras de ahmentos, Fstnblecsmientos de distribucion.
eomerctahizacion, transpotte y eateblecimnentos de ahmmentacion colectva” La prasente ficha
aphica para ke sdquesicion de productos alumenticiog procesados gne se consumen en los res
tempes de comida (desayine, almuerzo v menenda) v eolaciones

= PLAZOD FREGA La entrege se realiara nensuatmente Bl plazo dz entrega,
ZOMenZard & comer 2 partir de fa formalizacion de fa orden de compra, senun eronograma
establecido de mutun acuerdo entre ta entidad contratante v el proveedor Pars ef efecto, el plazo
entre cada entregs def producto. serd de mimimo 7 dias. sslvo condiciones de casa fortuo o
Furiza mavor come eventos. desastres o fendmenus naturales imprevistos, de confrmudad con lo
que manda An 30 del Codigo Covil. A fin de cerciorame en la canuidad de entiega parcial la
entidad contratanie previo a susenbar of acte de entrega-recepcion, se pesatd los p!wius.!ﬁs
recibrdes por el proveedor a fin de venficar que se cumpla con ef pese reguends
gue ge comprobare que el peso e menor de lo que debls & nteegado se dozard constanerd en

1 die transposte).
MICA SANITARIA
E MENTOS,
FORTEY
067-201 5-UGG
irar de acopio hasta

- FORMA'Y REQUISISTOS DE PAGD Lo pagos por la provision del bien se realizaran con

carye 2 las pantudos presupuesianas de la entdad confritamie cer rra\inm de la orden de compra,
en delares de los Estados Unidos de Nodeamenca mmed pues de la suscriperon del
actn de entrego recepordn {total o 3, copez smple de lo orden de compra v 1a fhctora

50, s reatiz o parctales. sepun el cronograma de

eniiweds parviales. establecido por mutue acuerdo ettre fa entdid comrstane v el proveedor
= CAPACIRAD MAMIMA. Los proveedores qus deseen participar et 281 ficha técmca podran
4 través de forma asoviada bago la figurs d Asociesienes de Productores, Cooperatives
calizacion, Cenlros de Acopio vo Cn‘uﬁi e que formen parie de ia Agocubtera
Fomiliar C Las Asoc de Prod las Cooperativas de Comerciglizncitn,
Centros de Acopio vie Cons aritar copia sinple Jde Regsstio como Asociasion,
Cooperativa de Comerciatizacion, Farnibar Camprsing smindo por fa
ridencia de Economia Poputur v § P55 certiticacion del MAGAP, MIPRO
MIES o otra gondad pubhea competente que scredie asoctatividad v gue este vinenlado a la
Agnicuftura Famibar Campesing Par consorcios se solwtard Jos docurnentos habwlitantes que
factlien o513 forma de asoeianvadud. £ proveedor s2 compromete a sniroeai su producto an el
area local de su donmietiio, no abstante ¢l proveedor podr& escoper el arca de cobertura {cantonal,
noial o nacianal) seet e a,mu.s(.i?ti productive. La estimacion gue se tegliza para o)

cios deberan pre

consumo de 50 personas es referencial para la tabla nus 1 Se estima que una canasta de
é’P:CIJ; ¥ productos procesados puede abastecer ate 50 personns ailullns mayores de 1§
durante un mes TABLA | LISTA DE FRODUCE

L PRODUCTS

EL CONSUMO ESTIMADO DE 50 PERSONAS POR MES 'w., DETAL LE DF
: DASMES PESO TOTAL (k) /il

\Ll o DE PL)RL
&0 75 de cacao !-t u r‘l‘{ﬂl.t'a 92 275 g 378
3750 18.75 kg Azucar niorets 34 Unedades de 454 ¢ 1<mr:(‘aFl' Loy
de 500 g 3750 7.5 ky Cofé pasedo 4 l nidades de 500
Conservas en ahmibar (v 2 Unidades de 820 2 5C | 64 ky CONSERVA DE SAL
conservas en sihmnera (vanas verderas) § Unidades de 400 .50 1.0 ke ESPECIAS DE SAL
Oregane | Unidad de 100 g 100 1.5 kg Albeca | Unidad de e 00 g 100 Erelde | Unidod de 100 g
100 Salela 1 Unidad de 100 g 10D Temille 1 Unsdad de 100 o o 100 Cilanro 1 Atado ée 100 ¢ 100
Peregii | Atado de 100 g 100 Laurel | Unided de 196 2 10C Pimienta en polvo | Fundas de 100 o
00 Pruenta en granu | Fundas de 100 ¢ 100 Achivte | Fundas de 100 4 100 Linaza | Fundas
de 104 g 100 Comune en polvo | F e 10 ¢ 100 Comano en grans | Fundas de 00 g 100
Ao en polve 1 Fundas de 100 ¢ s IE DULCE Pimienta ¢ .uh:: 1 Fundas de 100 g
100 5.2 rs dde pan | Avade de 100 ¢ 200 Anis 25y W Clavo de olor
[ Atade de 100 g 100 Hierha buena § Atpdo g |0 i 100

100 Manzenlla | Atado de 100 ¢
Cedron 1 Atado de 100 g 100 Menta | Atado de 100 100 Hierba luisa b Atads de 100 g 100

Orehata | Atade de 100 g 100 Canela | Fundas de 00 g g 100 Guaynsa ! Fundas de 100 g 100
SALSAS Salsa de tomate 2 Unidades de 530 ¢ 1108 23 by Mavonesa 3 Unedades de 300 ¢ 1200
TOTAL RILOGRAMOS 4199 1y MERMELADAS Y MELES Mermeladas Varios subores 7
unitdades de 360 mi 2500 252 | Miel de sbeja | unsdad de 1 htro 1000 1 1FOTAL LITRCS 3521
ELABORADOD POR SERCOD, 2016 Ls canasta debera estar compuesta por al menos, - i

tipo chocolate {7.5 kg | tipo de enduizants (18.75k | tipo de café (7.5 kg) 3
tipe de sailsas (2 Intres) - Mermeludas y mietes (3,52 hitros) | upo de conservas dulces
{154 kat | tipe de conserva de sal (1.0 ke 5 tipos de espectas de sal {13 ke

3 upos de especias de dulee (1.2 ki Considerande qus las canastas se encusnican elaboradas
para el conzumo estimado de 50 perscnas, fa capacndad maxima de produceion de cansstas al
mes 50N S RETTG i es anastas al mes; considerands como wupo etario & fas
personas mayores Jde 18 afos Para etarios de menor edad se podrd realizar compras
sunnes desce | canastas por mes. Bf proveedor entregara al menos us producto gue se

441
meses)

3RL3800

20000

152632040
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encuentre dentro de una msma clastficacion. Para los producios de especias dulces v de sal, se
entregaran al menos 5 tipos de especias de cada Fupo, no ohsante ef tipo de producios se
determinanin previo acuerdo con la entidad contratante.

PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIFNCLA. Admunstrador- El proveedor que desee
participar deberd contar con un admymistrador per eads 300 canastas Deberd presentar -
Certificado de farmacion o canacitacion de al metias 20 horss en higiene v manipulacion de

abimentos o Certificado de salud ¢ Pparala ipralacion de al - ermtedo por
MSP o entidades privadas afines - Centificado de sapacitacson (al mencs 40 horas) o
experiencia (al menios | afio) en adming acion de al 05 y'a fogi de ah v cadenas
de distrabucion de al (eernificado otorgado por i inas en ¢l

i O-emp ¥
drea de comercializacion de alimentos, u otros ) TAREAS. | Vo Coordingg ta logistica de
enieeza a tiempo en ¢l lugar acordado con Ja entidad conratante 2) Giestionar la
disponibilidad de productos para el armade de canastas. 3)  Coardinar al personal necesario
para el annado de canastas (flujo de proceses) 4 Rewisar que los productos requendos en
esi ficha cuente con las caracteristicas requeriday de Ia vanasta. de acverdo a especificaciones
aroporcionadas en la preseate ficka. Personal de servicio® Bl proveedar que desee participar
debera contar con | por cada 6 tas a elab Elp I de servicio debera contar
con: Fxperiencia y conocimiznta en servicio de emb lage, hegrene v pulgoran de al
de al menos seis meses v presentar cerficado de salud ocupacional emitido por el MSP para la

pulacion de al o entidades privadas afines El p | debera estar | I
euando requiera el ad dor de la 1010m ¥ su jornada laboral dependera del tiempo que
se demore en armas ¥ embalar todas las canastas. TAREAS th Descargar los alimentas que

Heya ol cenwro de aeopio. 2)  Pesar los alimentos 3)  Lavar y/o limpiar los alimerstos segin
sea el caso 4 Clasifiear los alnentos ¥ emialar de acuerdo al peso solicitado en asta ficka
3b Pesar los alimentes y armar las canastas 6y Cargar fas canastas en e vehiculs de
distribucion. 7)) Descaraar las canastas en el luger acordado por la entidad contratante

- DESCRIPCION GENERAL, Proveer productas alimenticios procesados destinados para |
consume estimado de 50 personas, en tres tiempos de comida. desayuns, almuerzo, marenda ¥
colactones. correspondientes a un mes,

- PRECIO DE ADHESION: USD 381,58 Por cada canasta {para 54 personas} e 41,99
kilogramos y 3.52 fitros de esp v prodi i mciundo transporte al lugar acordado
por la Entidad Contratante. (Bl precio no ineluve WA}

- ENVASADO, Se debera tomar en cuenta la NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA
ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION. COMERCIALIZACION TRANSPORTE v
ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA - DE -067-201 500G y
al REGLAMENTO TECNICO ECUATORIANO RTE INEN 253 (URL "ENVARES FLEXIBLES
RETORNABLES PARA EL ENVASADO DE ALIMENTOS SOMETIDOS A Ui PROCESG
DE ESPTERILIZACION POR CALOR™

- INFRAESTRUCTURA MINIMA - Area de. clasificacion y almacenumiento de los
productos precesados - Area destinada para ubicacion de fas pavetas. Las gavetas deberan
ser himpiadas cada vez que sean unbizadas - Area de despucho de guvetas, esta deberd ser
obscura, fresca y ventilada Para evitar danos de los productos ao debe exponerse al saf - Et
Techo, paredes, piso debers ser liso con fa fualidad eviiar acumulacion de partieutas de pobvo

‘acion de b dad en Ia infy

- INFRACCIONES ¥ SANCIONES DEL PROVEEDOR INFRACCIONES SANCIONES
i pl en los tiempos de entrege sefalad por la Entidad Contratante sin justificacion
Por retraso en fa entrega def producto se aplicara una milta del 0.5 %o diano de! valor a facturar
correspondiente al producto ne entregndo que consta en fe Orden de Compra. En caso de
producirse recurrencia en el incumpliruento, i Entdad ¢ ‘ontratante notificard al SERCOR.
mediante oficio y documentrs de respaldo, dz este hecho; con el fin de realizar la exclusion de
proveedor del Catilogo Dinanuco Inclusive Incumphimiento dela orden de compra En el caso de
que el proveedor suspenda o meumpla la orden de cempra en su totalidad. la entidad contratante
dara por termunado la orden de comgra y notificara al SERCOP a fin de que lo declare contratista
meumplido No cumplir con ef pesa de entrega establecsdo e s orden de comara 51 ¢l praveedar
ba incumplido le conternpiado en ¢f parrafo Gltimo del nunieral 5 dz esta ficha, se le aplicara una
mulbta del 0.2 % del valor toial de la orden de compra, cansiderandose como peso maxima da
ncsmpliniento de hasta 0.5 kiogrames del tolal de la orden de compra Emplear Se solicitars ol
cambio del producto de preducerdn Productos de so agricola que no bayan sido aprobades por
AGROCALIDAD o a su ves se mal utdizados o se trazis en el producto
final En case de producirse una segunda remncidencio. la Entidad Contratanie notfizara al
SERCOP, mediante oficio y do de respaldo, v solicniard la suspension del Catalogo
Dindraico Inclusive. 1 pl de requisit de a ficha 81 se determina que los

| 5 o cumplen con los requisi establecidos en la presente ficha, se cobrary
uns multa equivalente at 0.2 % del valor total de 1a entrega paraial, la cual serd notificads al
proveedor por el admimstmador de la Orden de Compra En caso de producisse una seaunda
reincidencta, la Entidad C ifi al SERCOP, med; oficio v doc de
respaldo, y solicitara Is suspension del Catélogo Dina Inclusivo I pl enlns
especificaciones de entrega en gavetas, transparte y logistica ¢ infraestructura St ¢ determing qie
Ins ali no han sido 2 enlap ficha, se cobrara une multa eguivalente al 0.2
¥ det valor totel de |a entregs paroial, a cual serd notificada sl proveedor por el administrador de
la Orden de Compra En caso de producirse una segunda remcrdencia, la Enndad Contratante
actificara al SERCOD i uficio v de de respaldo; v sobieitars la suspension del
Catalogo Dinamico Inclusivo Incmplimiento en la conformacion de la cunasta en pesos v tipos
equendos en esta ficha 81 se determina que Jos alimentos no han sudo entregados conforme a los
pos0s v tipos requeridos en esta ficha. se cobratd una mulia equivalente al 0,3 % del valor towl da
la emtrega parcial, Ta cual serd notificads al proveeder por el admimstrador de la Qrden de
Compre En caso de producirse una gunda reincidencia, fa Entidad ¢ tante notficars al
SERCOR, inte oiveio v d durespalde, y solicnard la suspension def Catalogo
Dinamico Inclusive,
 ANTICIPOY GARANTIA. La entidad conuatante definra |a procedencia parz Ja entrega de
un antsgipa, el cual podri ser de hasta 50% del tosal del valor de la ordes de compra. En casa de
realizarse un anticipo, ge presentars la garanhia del buen uso de anticipo por un valer equivalente
al 100% det valor recibido por este concepto. Ef proveedor presentara ana garnntia de fel
eumplimiento de la orden de compra, si fa cuantia senedada es mayor af valor que resulte de
muluphicar el cocficiente 0,000002 por of presupuesto iniial del Esiado def comespondiente
SJEICICIO SCONOMICD, esta garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monto towal de 1a orden
de compra. E1 proveedor cubrica ef 100%% de ks bienes con dafios o alteraciones por embalage,
mampulacton, mala calidad de la matersa prima o F pieados en su prod

El proveedor fiimard una carts de compromigo de canje de los productos que se encuentren
en mal estado o deterioro, por ejemplo wolpes, aberturas de empagque, ete La Ennidad
Contratante depard constancia del mal estado o deteriorg del producto en ¢! acta de entrega
recepeidn, a fin de que ests sirva como respalde v se proceda con ef cambio respectivo. La
Entidad podra realizar venficaciones a {in de warantizar el cumphmiento de las caracteristivas
descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los costos de estas verificaciones seran
cubiertos por I Entrdad Contratante

https:ﬁx’cataiogo.compraspub!icas.gob.ecﬁurdanes} imprimir?id=1 ..
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CANASTA - ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS. HARINAS ¥

TUBERCULOS)

- ENVASADOG: Las gavetas uiihizadas deberan ser exciusivamente para el transporte de ia
eereales, pranos secos, hannas v tubdreulos, deberan estar fimpias v ser de calidad tal que evite
cualguier dafo externs o inemo sl products Se permite el use de materiales. en particular papel
o sellos, con indicaciones comerciales, stempre v cuando esten Impresos o etiguetados con tints o
pegamento no Wxico. Los alimentos que requisran un envase eapeaial, el material debera cumplic
las normas de salud e hugiene v deberian ser capaces de proteger el products, sarantizas el buen
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astado de tas cereales, grancs secos, harmas ¥ tubdrgulos v ia Aveacian de las mismas {Segun
popme NTTE INEN-ISQ 7338) Lo siqwentes marersiles pueden ser uthirados Pelicula
portablz de plastien v boisas de papel, peliculs plastica v bolsss de papel, asi come platos de
plastico “yubes” de matla portables, o "tubos” de mala y Polsas hechas de, phistico,
viscosa fibra textl o una combnacion de estos matenales Bandejus o cars {cajas de aliwia
superar 2 25 men) hechos de carion, papel mache, de plastics o de pufpa de tnadera con un fonde
plano o perfilade. Los materiates de embatage preden tener una superficis funcional v cojui {por
eemplo. le lmia deberia ser transperente 1.a milizavion de estes matvniales debe ser unlizados
previo acuetdo con la entidad contratante

- INFRACCIONES ¥ SANCIONES DEL PROVEEDOR INFRACCIGNES SANCIONES
Incumplimientos en los empas de entreda alades pot la Entigad Confritante sin justificacson
Por retraso en la enireza del aroducts se aphcara una mubta del 0,3 % dwng det valor & faciurar
portespandiente al producto no entregado que corsta e 1 Orden e Compri En caso de
producirse recurrencia en el incumpliviento. la Entidad Contratante nonficara al SERCOE,
medune ofizin v documentos de respaldo, de este heghe, con el fin de roalizar la exclusuin del
proveedor det Catilogo D Tnelusive Incumpl to dela arden de sumpra £ ef caso de
aue ef proveedor suspenda o meumpla la orden de compra en su totslidad. Ta entidad contratante
gara par temunade la orden de compra y nortfiears al SERCOP a fin de que bo declare contiatisi
meumplide No cumpls con el pese de entega esehteerdo en la orden de compra S el proveedor
ha incursphido lo comemplade oo el parraft ultimo del numeral & de esta ficha, se ie aplcard una
i del 0.2 %% del valor total de 12 orden de comprs, considerandoss como peso asinie de
mensphimients de hasta 0.5 kilogramos del tolat de b orden de compra. Emplear plaguiaidas ¥
fortilizantes quimicos y/o abonos gue 1o hayan sudo sprobados por AGROCALIDAT 0 6 suvez
s encuentren mal unhizados o en exceso Se sofictara <1 cambto del inte de produccion En caso
de producirse uns seginda reinerdensia, fa Erlidad Contralante noiiticasd ol SERCOP, 1
oticw v documentos de respaido. v solionara la suspension del Catdghogo Dinaneco Incl
tncumplimuentos de requistos mimcos de la ficha 51 se detarraina que los ALMIDONES
(CFRE ALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no cumple con los requisnes
miimos estabtecides en la presente {icha, se eobrard ana tufta eque alente & 0.2 % del volor
total de la entrega parmal, la eual sera notficada at proveedor por el sdmestrados de fa Qiden de
Compri En caso de producirss una seguada remcidencia, s Entidad Contratante notifiepra al
SERCOP med afick v doc  de respaldo, v sohetand [ suspensign del Catalogn
Dinamieo meheive Incumphmients en las espectiicaciones de e L. ranspote ¥
logisnen e infraestruchiiea Sq se determini que tos ALMIDONES (CERE GRANDS
SECOS. HARINAS ¥ TUBERCULOS) no he sido eatzezada en la presente ficha, s¢ cobrara una
b equivalente ai 0.2 %o det valor total du b entresa pareial. 1a cualb ssea nonfieada al
proveedor por ¢l ad dor de la Orden de Compra En caso de produc
remeidencia, 1a Entidad Contatanee nonficara al SERTOP mediante oficio v docum
respaldo. v soliertara la suspension del Catalogo Dinamien Inclusivo lozomplinients o
confarmecion de lo canasta en pasos ¥ 1ipes requentos en esta fcha 31 deternana gue ios
ALMIDONES (C EREALES. GRANGS SECOS, HARINAS Y TUBERCULDS: no ha sido
enttegada conforme 8 los pesos ¥ Hpcs | esta fichs, se cobrara ina multe squivalente
44 0.5 % del valor wtal de la e Ll e notificady al provesdor por et
admimstador de la Orden de Compris En caso de productise una segunda rencide
Entidad Contratante notificars ol SERUOP medamie oficio v documenios de respaide, 4
solicviar f suspension del Camtogo Dinamico Inclustvo Ircomphmiento en 8 requeripenie de
madurez de los produstos §1 52 deterrsing que los productos vo cumpie con la madures requetida
en esta ficha, se eobrara una multa equivatenis 21 0.6 % del valor total de la entreys parcial. la
oot sera notificada al proveedor por o adminestrador de fa Grden de Comprz Fn caso &e
producirse una seganda reincidercia, la Entidad Contraienie no a al BERCOP, mediante
ofiews y documentos de respildo. y sobeitera a suspersion del Carslogo Dinamico Inelusivo

. ANTICIPO Y GARANTIA Laenudad contratente definr fa procedencia para la entrega de
un aaticepo, el cnal podra ser de hasta 30% del rotal det vikor de 1a orden dg compra En caso de
cealizatse UR ANGOING, S8 prasantara la garantia del buen uso de anticipo por an valor equeaiente
al 100% def valor recibido por sste concepto. £i proveedar preseawant uita daiaetin ce fiel
fmiento de 1a orden de comprs, si la enantia generada es maver al valor gue resulte de
muluplicar el coeficiente 0000002 por ef presupuesto smcral del Estado de ndrenie
LIETCICH BCOTONICD, €8l YATANIG S8 rencifs por un vator igual al § % det manto wotal de fa orden
de compra ) proveedor cubrira el 100% de log bienes von daiios o alteraciones por embalage,
mamipalacion, mala calidad de la materia prima 0 componemes empleados e sy prduccion

Fpraveador firmant una carta de compromso de cene de los producios que se encueniren

s el esrade o deteriaro, comn por eempho plagis. pudlicien o wicidad en ¢l emplea de
plagieades 1.2 Enndad Contraante deraa constaneta del nal estado v detenors dei
producto en ol acta de entrega secepeitn, & fin de gue esta sirva Lomo respaido ¥ se proceda con
el cambia re 0. La Entidad pedra rechizar vertficaetones ¢ fin de garamizar el comphmienta
racteristicas descritas en la pressnte ficha cabe mencionar que los custos Ce ulas
; serim cubrertos por la Entidad Contratante
TTACION DE LA CANASTA Gaveta Plastica de Calado Total de Pol
densudad nueye, Jde direaaiones 54 en 2 ¢ ox 30 e von u pess apeesimada de 2.2 kg
(vazia) v que permite una temperatura de rabajo de <207 2 50" (°C), dando asi un peso mintmo de
16,55 ki por gavet Hena, Las gavelas destinodas al transporte de alimentos seran de propiedad
exclusiva def proveedon, of mismoe goe deberd gerantizar ef buen uso de Tas musmmas, €5 decr gue
estis no podran ser empleadas pars acciones awnas a la det transpore de cereales, pranos secos,
harinae v whereulos En adicson el proveador a tomer #n cueita ies recomendaciones ¥
documentos que proparcione la Entidad & onsratants referente al uso de las gavetas Segun el
numero d¢ cangstas que requiera ta entded contratante, fa entidad definita el npo de envasada
s los alimentos corespondientes 2 esta ticha EI proveador debert enfregar sus productos sale
en tas gavelds secin como se especifice en et ficha La enndad comratante garsitiza:a el buen
estada de las pavetas durante s permanencia en las mstalaciones de la evtidad conuatante

PNFRAESTRUCTURA MINIA - Area de alrmaeenamiento, clasificacion v limgesa
de 1a cereales. granos secos, harinas y tuberculos - Area destinada para ubicacion de las
gavelas Las 2avetas deberdn ser limpradas cada ves que sean utihzadas - Atea para
aimacenamnenio v despacko de cersales, granus secos, hannas v luberculos, st debera ser
ohsenra. fresca v ventilady Para evetar datos no debe sxpanerss al sol Teche. paredes,
oiso debetd s )

RECGLECCION Los ahimentos deberan recolectarse sundadosamente » haber aleanzudo un
grado apropiado de desarrollo v madutez, de contormidad con los crteros de da vanedad yio tipo
commercil v 1a zona en que se produce Bl desar ollo y cordicion de los alimentos deberan ser
tles yue permisan seportar trarsporte, manaulacion ¥ almacenaruents Los alimentos deberin
tegar en eswdo satsiactorso al luger de destme. Se excluyen afimentos artugados v d
miaduroe, 5 s conticisn huce que los produetos no eptos para of congemo a la Hegada a su

fene de 4ito

A Podran permitirse. los sigientes defeetos leves, sienipre ¥ cuando no

neial del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en &)
EAL Pura caile espedie, se folerara una mpurezs vaneisl de un % CGRANOR
SECOS Pars cada especie. se tolerand granos de diferente tamaiio hasta un 3% HARINAS Para
cada tpo de hanna, se tolerara ina tmps de mioima 3% TUBERCULOS, En general para
s productos de este fichs s admitra un 3% en pese det tamadio del tipo nmadiato mferior y un
10% en peso del bpo mmediato supe Mg e toferars lesiones o ias por wacros
Has, lesionador v pudnicion geca No se tolerars lesiones causadas POT MILETICOTEANISIIOS,
as. lessonader y pudricion seca PAPA Dafos v defectos externos ¢ inteans De grado A (se
5 requisites minimos para la papa ¥

o mas del 1% de pudniciones humeda v parda) Tole
externos & iternos. Se tolerara un maxime delt 2% de 50 kg en sygirentes daflos
Tuterenlos de otras voredades Trerras y otias unmpiliezas Franos mecaincos -
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Dafos v defectos fisiologicos - Daios causados por patogenos Dafios causados por
msectos YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MATANGA Tolerancias que no afecien la apritud del
consunmo 6 % de pequefias manchas, rajaduras magulladuras, deformaciones, rives gue
demuestren higmiflcacion que afecten superficialments la presentacion de la raiz 4% de rarces que
ne corresponden a fa madurez convemda MELLOCOMASHUA/OCA 5% de raices flie o
correspanden 4 fa madurez convergdy PLATANG VERDE Se permstird los phitanos de 1a
categoria L Esta categoria deberin ser de buena cabidad v varactenssticos de la variedad Podrin
pernutinse, sin embarzo, los siguientes defecins feves, sienpre ¥ euando ne afecten al aspecto
general del producto, su calidad. estado de conservaciin Yy presentacion en ¢f envase
Defectos loves de forma v color, Defectos leves de la cascara debidos rozaduras ¥ otros
defectos superficiales que oo superen 2 em- da la superficie total. En ningan caso los defectos
deberdn afectar a la pulpa del frwto Bl desarallo v condicion de los plitanos deberan ser tales
gue les penmtan Aleanzar el grado apropiado de madurez fsioldgica, de conformudad con
las caractenisticas pecuhares de fa vanedad: - Soportar el transporte v la mampulacion: v
Llegar vn estado satisfacton al lugar de destine, de forma que puedan madurar |
satisfactonamente |

- CALIDAD Se dard cumplimiento 2 las NORMAS TECNICAS ECUATORIANAS INEN v |
la Tnternational Standards for Frut and bles {Or 51 pari la coog 0y
Desarrollo-OECD. 19621 A fin de gasantizer la buena salidad & mocurdad del producto el
proveedor deberd acogerse a las 1 dacrones pi das en ef Manual de Buenas Practicas
Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) v'o Sistemas parteipativos de garantia de fas
[ fones, para cada producio. Si la entidad contratante deseara constatar la aplicacion de
las Buenas Practicas Agricolas o ia aplicacion de las nomias INEN o internacionales en la
prodduceion de sus proveadares, debera solicitar  In Direccion Provincial del MAGAP o
| AGROCALIDAD un informe de muesireo ¢ mspeceion, St la muestra inspeccionada no cumple
con uno o mas de s requisitos esteblecidos, se repenira ln MSPeCCIOn en otrs muestri, cealquisr
resultade no satisfactono en este segundo caso Sers motivo para considerar el fote como fuera,
quedando su comercializacion sujeta al acuerdo de pantes interesadas v a las mublas respectivas
Las vartahles que se tomara en cuenta para ia ispeccion son. Cantidad, Especificaciones
Teenicas, Calidad, Empagques y Trensporte. se realizara mediante una lisia de chequeo
establecido por a Entidad Contratante. mismo que se dard a conocer al proveedaor ung vezr
generada la Orden de Compra Bl contenido de cada fote debera ser homogeneo v estar
- do tim e por productos del mismo origen, vanedad v/o Upo comercial, cahidad, 1
colar v calibve La parte visible del lote en la gavera deberd ser representativa y homogensa de |
todo ef contenido.

- DESCRIPCION GENERAL Proveer alimentas - ALMIDONES (CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS ¥ TUBERCULOS) destinadas para la preparacion en tres tiempos de
comida desayuno, almuerze, menenda v eolaciones, comespondientes 1 un mes, que satisfagan
las necesidades caloreas de 2000 kilocalorias dianas por persona, es deeir 60000 kilocatorias al
mes,
| - PERSONAL, CAPACITACION ¥ EXPERIENCIA- Admumstrador- El proveedor que desee
pastcipar debera contar eon un admimiserador por eada 300 canastas de 11 kilos cada una Deberd
presentar - Certificado de formacion o capacitacion de af menos 20 hosas en hugiene v
aunipulacion de alimentos o Certificado de salud ocupacional pars ia mampulacion de alimentos,
emitido por el MSP o entidades privadas afines, - Certficado de capacitacion {al menas 40 |
| horas) o expertencia (al menos | afio) en ad on de al wo logistiea de al ¥
cadenas de distribucion de alimentos {certificado olorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el ares de comercializacion de alimentos, u otras } TAREAS. 1) Coordmar la
logistica de entrega a tiempo y lugar scordado con fa entidad contratante 2} Gestonar la
disporubilidad de productos para el armado de canastas. 3)  Coordinar gl personal necesario
para la limpieza‘envasado de Jos al y armado de canastus {fupo de procesos) 4)
Gesuonar el pago puntual a fos proveedores v sancionar de fa miswa forma al provesdor que
entregue cereales granos secos, haninas v tuberculosa que no se encuenire con las carmcleristicas
requendns en esta canasts, de acuerdo a especificaciones proporcionados por el SERCOP en ia
presente ficha Personal de servicio: La asocsacion que desee parcipar deberd contar con |1
persona por cada 30 cangstas 8 elnborar. Bl persona! de serview deberd contar con: Experiencia v

conocimiento en senacio de embakuge, hgiene y F de al de al inenos seis
meses v presentar cerfificads de salud ocupacional emitido por of MSP para kx manipulacion de
alimentos o entidades privadas afines TARFAS 1) Fstar puntualmente cuands requiera ol
dmi dor de la on 2} La jomada dependera del hempo que se demore en armar y
embalar todas las canasias 33 Descargar los alimentos que liega al ceniro de acopio. 4)
Pesar los alimentos 5} Lavar yio limpiar los alimentos segin sep ef caso. 6)  Clasificar los
abimentos y embalar de acuerdo al peso solicstado en esta ficha 7} Pesar los alimentos y
armar las canastas ) Cargar las canastas en el vehiculo de distribucion. #5 Drescmuar las
canastas en el lugar acordado por la entidad contratante
- CAPACIDAD MAXPMA Los proveedores que desesn participar en esta fieha tecnica podrin
hacerlo de forma asoviada bajo la figura de Asoctaiones de Productores, Cooperativas de
Camercializacion, Centios de Acopro v'o Consoreio que formen parte de la Agrieultura Familiar
Campesing, debidamente regisizadas dentro de la SEPS (Super de E ta Popular |
v Solidaria). Las Ascciaciones de Productores, las € ooperanves de Comerciahzacion, Centros de |
Acapio y'o Consorcios deberan presentar copia sunpie de Registio como Asociacion,
Cooperativa de Comercializacion, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superi i de E Popular y Solidana (SEPS}, u ofra entidad publica compeiente
que acredite asociatividad y que esté vinculada a ks Agrieuitura Farniliar Campesina. £l cileulo
dela capacidad maoima se elabora tomando en cusnta # peso promedio, ef apore calenico v las
porciones de alumentos con aporte de almndon mas que 5¢ fisponibles en el
Eeuador, sugeridas para cada tiempo de comida {desayuno, colaciones, almuerzo 5 merienda)
| necesarias para completar una diets de 2000 kilocalonias dianas TABLA | DISTRIBUCION DE
| PORCIONES (g} DE INGESTA DE ALMIDONES (CEREALES. GRANOS SECOS,
HARINAS ¥/O TUBERCULOS) SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000 KOALDIA
TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL
DA KCAL/DIA KCALMES PORCION PROMEDIC SUGERIDA DE ALMIDON DIA {2)
DESAYLUNG 25% 500 15000 2 COLACION 5% 100 3000 | ALMUERZO 35% 700 21000 3 |
COLACION 5% 100 3000 | ME DA 30% 600 12000 2 TOTAL 100% 2000 600006 (1)
Cuadro referencial, En el caso de nio axistir las diferentes categorias para hempo de conida diche |
porcentaje e alimento se encontrard compensade dentro de las otras caresorias de tiempa de |
comida, (25La porcion equivale a 50 gramos promedio de alimento ELABORADG FOR
SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra el porcentaje de aparte calorieo de alimentos {cercales.
granos secos, haninas, tubéroulos) con aporte a la dista con ef 33,81 %5 del total de s alimentas
que se consume on el dia. en sus tres nempos de comida (desavino 7,14%, colaciones 5%.
abmuerzo 1 L.67% y menenda 10% ), generando un eporte calorico de 676,19 kilocatonas al dia
s decir 202783 kiiocatorias al mes TABLA I PORCENTAJE DE ALMI IN{CEREALES,
| GRANOS SECOS, HARINAS, Y0 TUBERCULOS, APORTE WO KCAL) POR
| CADA THEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porci dia total % aki + dia TIPO DE ALIMENTO PORCION %
PORCIOM %% PORCION % PORCION % CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS YO
TUBERCULOS 2 7,14 % 3 11.67% 2 10% 9 33.81% ENERGIA/DLA 142,86 100 233,33
200 676,19 ENERGIAMES 4285,71 3000 7000 6000 20285.71 ELABORADO POR SERCOP.
2016 Fn la tabla 3. se muestra una lista de alimentos clas ficados de acuerdn a su tipo {cereates,
granos secos, harnas y tubrculos), los mwsmas que compenen [a canasta, pero no necesanamente |'
se encontranin todas los alimentos dentro de esta canasta, sino que los mismas son una base de i
alzreentos que pueden ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las sigatentes pardmetros
Dentro de fa misma elastficacion por tipo, Que se encusntren con sl peso promedio
Qe tengan relacion con ef aporte calénies per alimento. El cambio de alimenta en fa ] |
canasia estard sujeto a los al 9% Gue se n disponibles segia la temporada Los
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atirentos de esta ticha que seran entregados por ef proveedor deberan ser aprabados por ta
entidad contratanie, previn acuerdn entre paries TABLA 3 LISTADO DE ALMIDONES

{CERBALES, GRANGS SECOS, H ‘\RF\A“ Y Té ht.’{i LI U“»‘ SUST n{ IBLES D
ACUERDO A SU TAM! B ‘tRF-(; 1PO
OBECION PESC 10 PGRCEON (gram: ) Fl‘erg‘:: Ikcal L 100 --mm 3 en fincion
et pese de la poreidn (Keal) TOTAL PORCION GIARIA PESO TOT AL PES

PESD TOTAL (kg CERALES ARROZ BLANUO 30360 1S TA0 LT
1328 lsu ('tTS’z.!_}.\ :t.! 1547089 esm' ANGUIL 50355 177 56 300

+ MalZ/CHULPPI 40 3
VTEJASD 353 170552
50'510,33 255,07 7350
14 240 PAN MOLIDO 5

3u<\ EIA S0 x.u !‘”a S mul t.
HARINAS MACHICA 20 3&&

_“‘3 P"P\‘)bﬂ'ﬂ‘?*ﬁ
I'?Ji AMOD

480 3630 3.6
S0 103 51,5 £ 400 MELLOCOS 60 50 30 7
- ALANGA 5013260 8
00 “dTlnﬁ de p-mrxu iz, soya, trige, haba, arveja, morada, y otias. FUENTE INCAP,
212 ELABORADG POR SERCOP 2006 Faa licha s oge a la resolucion del Servicie
!\-’acumal de Conmrstacion Publica (SERCOP), Rewstro Oficral No 03] del 0 de yubo del 2013,
20 donde s resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSIC ATA LA ADOUISICION DE
TOS n" ‘:Tl\! ADOS AL CONSUMOD H ) PRODUCIDOS O CULTIVADOS
especificamente enel Art |- Ambito de aplicacion v An 2 Alincates
srodusidos o enitivados en ¢ Ecuader Las canastas de almidones (cereaies granos secos. haninas
fosh, tendran tn peso total de {1 kilogrames (kg) de ahmemo nacenal Conel finde
o 5, COMO 5¢ mmsw aen Ja tabla 4 la canasis se compeondra de ;‘:u I
o5 e cereales (2 3 tipos de wranos seeos | ;:u.l 2 npos de
Iyarm&. Jkayy - 4 upus de Iu..ﬂrr’J!m {4hu) TABL A4 TOMPOSICHON DE UNA
CANASTA DE ACUFERDO A LA CL A‘:.-]I-I{‘A(i”"«l JOEC B8, GRANOS
£ : HARI"-!\‘- Y TUBERCULGS, ) {
MES CLA
TOTALD
FRSONA (MES CERALESZ 1 1 IJR:\'\US S 2 HARINAS 3
05 4 ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE Para determomar el
nurmero de cansstas que se tequiers de Tonma mensuzl, la entidad contratamte debera definir el
sumero de personas que Yan 4 e HSuEncs de cste servivin y mulliphoar por el numero de
canastas que se requiere por mes. Bl numers nuinimo de canastes @ adquinir por de 50 al mes
segun ¢l punto de equihibrio caleulado en eata ficha 1 pimers minumo de canastas a adguint s
die 50 consstas 5l mes, considerando como grupe etane 4 los adultos mavores de 18 afios Para
rupos de menor edad se podra reallzar Comprag minmes desde |0 unidades por s, para lo
cunl seadyunta el siguiante cuadro referenci pmuone-\ aporte calorico anuend-n para
cada gripo etans TABLA 4 APORTE
CEREALES, (JRA\O\ SECOS, HARE 2 iz
ETARIO RANGO DEE OCALUORIAS I’(‘!PL o '
CONSUMIDORES POR( Al A3adahes 130030gr.252 7 atos 1750 1 8a 10 aios
100050 gr 1 11aldafos 2300 50 gr § 154 |7 aitos 2500 5¢ ur 0.5 Adulto 2000 30 g5 | Para las
MEE (it con runcionista ¢ tengan dethdo el namero de canastas segun su
necesidad mststueional, pndu an pharnficds 185 COMpPras sepin sus requennuentas purhcs:lure‘; la
iablo Mo, 4 servira de guia para ¢l caleuio de cannstas seuun grupo etario. pero sole ed referenc 1al
CALCULC DE CAPACIDAD MAXIMA (Provevdor il a copacidad productivg por
Asoctaviones de Productorss, Cooperativas de Comersiahizaciin, Centros des Acepia vio
Consorcios, serd de 300 canastas al imes. Sin embargo se dard priondad a las onganzaciones que
reaficen su produccion sutiesla libre de productos guimecos Lagneuitura arganica agroecolegia).
extendiendo su cupo de hasta 330 canastas al iwes. siempie ) do cuenien con ung
certrfieacion de atguna enticad publhica o privada gue avale este tpo de producerm E1 proveedor
sie @ entregar su producta en el e tocal de su domeeibo, no obsante ol proveedar
sudré escouer o area de cobertura (eantonal, provineial & nacronal) sesun su capacidad
productiva
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGC Los pagos por la provision del been se realizaran con
carge b lus parsdas presupuestaries de ta entidad confralane generador d rden de compra,
wn dilares de los Estados Unidos de Noneaménea mmediatamente despues de ta suseripeton del
acta de enuu‘.a receperon {lotal o pa i cope s de de la orden de compra v la factura
emtida por el proveedor. De ser ¢l case. se realizanin P 15 parciaies. segun el croncgrama de
:mr'.,;:as parczalcs eswblecds nutue acuerdo entre s entidad co g v e proveedo
CIO™ L A PRESENTE FICHA Contorme o la NORMAS TECNICAS
2 NTE INEN | 234-ARRGE MTE INEMN
1359.04 / WTE INEN 2356 (4-CEBADA NIE
E™ 1560 20131 WIE INEN

b

‘T'_ 20]3-.&1‘&‘;’ =N CODEN CACRC LE-MANT NTE INEN
TET 201 3-QUINUA OFETO013  NTE INAN 176! 2003 MALZ SECDY
TIERNG N WTE INEN 1316 8T-PAPAS NTE
INEN 1760 91-YUCA IRO1 2013-PLATANO NTE INEN IR311992-

an normabizados en el Fevador se ubhizara la
wetables™ Le presente ficha aphcz parala
la preparacion de

LLOCD Para fos productos que tio se encuer
Norma " Inteenational Standards for Frus and Ve
adgussicidn de cereales, granos secos, he
ahimentos en fempos de comida de desa arrespondieanes
2 un mes, que sausfagan fas necestdades ealdneas de 2000 keal disnas por persona
- PLAZODE ENTREGA F plazoe de entrega, comenzard a correr o parhir de Ia formalizacton
de 1a orden de compra. segin cronograma sstablecido de mutus acuends enre 1a entudad
contratante y el proveedor, Para el efects, el plazo entre cada entieza paroal del producto. sera de
mumo T dias v masimo 13 das, sabve condiciones de caso fortunta o luerza mavor, camo
VRS, d-.‘saslrz-..r: fenomenos naturales imprevistos, de conformidad con bo que manda A 30
del Codige Cival A fin de cercrorarse en ba cantidad de entrea parcial la entidad contrawante
BrEVIO SauIS-Lfﬂ.‘IY ¢} acts de entrega-recepaiin parcial peserz Ios productos recilbados por el
proveedor a fin de ventfiear que se cumpla con el peso requenda En el caso de comprobaise que
el peso es wenor de lo gue sebia laber entreqado de maners pareial. se dejara constancia en ¢l
acta entrega-receprion, el proveedor debera completar of peso total centratado previo & fa
susenpeion del acts entrega-recepeiin definstiva,
- REQUISISTOS MINIMOS Deben complir los siawentes requisios: CEREALES. TABLA
S GRADD DE CALIDAD GRANG PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO B
CALIDAD PORCENTAJE DE GRANOS DANADOS GRANODS PEOUERGS Y DELGADOS
OCUALGUIERA DE LOS 2OS *afmax. s GRANCON PARTIDOS HUMEDAD IMPUREZAR %
5 {max ) % (base hiineda imax ) %o (mav ) 1 5 55 12 3 “Tabla de requisitos para cerezles

' S SECOS TABLA & GRADC DE

ADO DE CALIDAD

) JE DE GRANOS DARAROS
NUMERD TOTAL DE ’10"2 HUME S % % % (max } % (haze hameda)
fpaax F % {mix) 13 14 12 3 #Tabla de requuattos pars lehunumms asdaptada pira esia ficha
sezun normas INEN, (2005} HARINAS: Debera ser wocus v spropiada parz el consume
hureano. Debera estar exenta de sabotes v olores extranos v de 1aseetos vivos Debera estar
exenta de suciedad (impuiezas de ongen antmal, incluidos insectos muenios) en cantidades que
puedan representar s peligro para Ja salud humana TABLA & GRADO DE CALIDAD DE
LAS HARINAS BARA CONSUMO ALIMENTAI * GRADO DE: CALIDAD TAMAND DE
LA PARTICULA (pasa pot un tarma de 212 um, minims CENIZAS (matera secal IMPUREZAS
HUMEDAD IREQUIRITOS MICROBEOLOGHCOS %6 % % (nran | %o (hase humeda) (s §
(UECTg) 195 1203 5y 102 (INEN 1 529-8) *Tahia de requisiios para Haring de Maiz adaptada

nis v fubérculos destmados pa
o, almuerze. wenenda y cold

PORCENTAE DE
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para esta ficha segin normas INEN, (2613) TUBERCULOS En general pars todo producto que
se encuenire en esta categoria debe cumplir los siguientes requisitos minimos Debe ser de I.J
vartedad con carasteristicas externas Jbud.cs madum bjcn fa, Himpia. o ¢ con
productos q . 3in dafios i ni causads por insectos, fresca
con el aroma y 5abuf tipicos de Iz vartedad PAPA Se n.quzcre papa de clasificacion pomera (65
mm en adelante) v segunda (45-64 mm) YUCA/CAMOTEPAPA CHINAMALANGA Se
requisie pruducm de tipo L mediano {diametro 5.7-6.4 emy longited 20-33 cm ). Debe ser de tal
variedad con caracteristicas externas puales consistente, extenormente seca; #f solor de la pulpa
puede ser blanvo o grema y la raiz con pedimonlo hasta 2 cm de longiiud desde su base. v este no
debe presentar desprendimiento en su insercion. MELLOCOMASHUAOCA. Se requrere
producto de tipo I (erande =36 mm) v H (mediano 27-35 mm). Pueden ser de forma esfénica
ehlongo, elongados, eilindricos curvos v oiras formas intermedias PLATA MO VERDE[ ]
Deberin Estar eneros {tomando ef dedo como referencial, Estar sanos. deberan
exghurze los productos afectados por pedredumbre o deterior que higan que no sesn aptos para
el consume, Estat himpios, ¥ pract tas de enalquier materia extrafis wisible;
Estar practicamente exentos de plagas que afecten al aspecto general de! producto
Estar practicamente exentos de dafios causados por plagas, Estar exentos de cualguier olor
vio sabor extrafios; Ser de consistencia firme, Estar exentos de dafios causz dos por
Bajas temperaturas; Estar de fiaduras, Estar exentos de
malformaciones o curviturss anormales de los dedos, Estar sin pishlos, Estar con ¢
pedineulo intacto, sin estar doblados ni dafiados por horgos o desecados Ademis, las manos v
fos racimos deberan meluir io synnente- Una porcion suficente de cuelio de color norma
Un cuello de corte limpro, no schaflanado o ruspado, v sin fragmentos de peduneuio
= REQUISITOS DE MADUREZ: Los sl deberdn recogerse curdadosamente y
presentar un desarrollo v estado que les permna soportar un tansporte, mampulacion v
almacenamiento que asegure su llegada en condicrones sansfacionas al lugar del desting Ademds
debera garantizas su conswine en optimas condiciones dentro de los siguientes siete dias de
entregado el producto,
- LOGISTICA: El proveedor correri con todos los gastos de loglstica y transporte desde ¢
lugar de acopio hasta ef lugar acordado por ta entidad conuatante Los vehiculos empleados pars
el transporte de los alimentos deberd tener en coenta las recomendaciones sefialadas en e Codigo
de Pracucn Ecustonana CPE-INEN-CODEX CACTROP 442013 El estado de los veliculos es
esencial para mantener fs calidud de los alimentos. EI proveedor garantizard que ln casga de
productos no se o pror elores proy de envios anteriores o cargas neempattbles:
residuos 1axicos de su 0 ! que aniden en el equipo; restos de
produsctos agricolas en pudn..mn v desperdicios gue obstruyan los onficios del drenaje v de
crreulacion det aire sttuados en el suelo. Se debera respaiar fas daciones ea el embalage v
i o de los alimentos

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1...
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CANASTA DE PRODUCTOS LACTECS Y DERIVADOS

- CALIDAD A PRODUCCION PRIMARIA Durants la produccion primaria el proveedor
garantizara fa reducewon al minimo de la contaninacion de leche cruda, procedente de los

tes o del medio amb El proveedor garantizard pricticas ganaderas ad fns, y que

los les lacheras se wgan en adecuado estado desalud, La procedencia de la leche
debera garantizar presencia de buenas praciices agneolas, veterinanas v de alimentacion de les
animales, giene general adecuada del personal v of equipo de ordedio, emplee de métodos de
ordefio adecuados. B, PLANTAS PROTESADORAS DE LECHE La carga microbiana de ba
leche debe ser tan baya come pusda lograrse ublizando las buenas pricticas de produceion de fa
leche. Se debers aphcar medidas en el ambito de la produccidn primans para reducir lo mas
posible la carga micial de nuersorganismes patégenos o que afectan a la mocwdad y la
idonerdad, a fin de proporcionar un margen de segundad mayor para preparar 1a leche de mangra
tal que permuta fa aplicacion de medidas de comirol microbielogica de menor rgor que el que de
otra forma seria necesanio prrs asegurar la inocindad ¢ idoneidad del products € DELOS
PRODUCTCS LECHE La feche debe tener las siguenies caractensticas Color. Debe ser
blanco opalescente o ligeramente amuru:lerlo !-ee podran preﬁem«rva::acmm,s ey esias
caracteristicas, en funcion de la raza, On; pero estas no deben
afectar sgnificativamente las caracteristicas sensornales imdicadas) (or Debe ser sunve,
lacteo caracteristico, hibre de olores extrafios Aspecto. Debe ser homogénea, libre de
materias extratias. LECHE Y YOGURT Se dara cumplimiento a NORMAS TECMICAS
ECUATORIANAS { DE HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS PRODUCTOS LACTEOS
{CPE INEN-CPDE 13) Se dard cumplimiente a la Reselucion ARCSA-DE-U42-2015-
GGG, TECNICA SUSTITUTIVA DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFAUTURA PARA
ALIMENTOS PROCESADOS En el momento en fue s¢ presenta 2 los consumidores, la lecha v
sus derivados no debe contener ningin contaminante!1 | en un mvel que ponga en peligio el
estads de la salud pablice. Estos productos presentaran fas siguientes eatacteristicas: La
leche v sus derivados deberan estar past presentar car,

arganoléplicas normales, estar impios y libres de calostro Mo debe ser distribuido en
fecha posterior a la que aparece marcada en el rotalo del envase {no mas de 5 dias después de su
PASIEATIZACHON), L leche pasteunzada envasada y colocada en el mercado, no debe ser
reprocesada y debe ser vendida en su envase cniginal La feche pasteusizada debe mantener
la cadena de frio en ¢l almacenamiento. distnbucion, y expendio a una temperatura de 400 -
2oC Los restduss de medicamentos vatennarios v sus metabolitos no podran superar los
limstes establecidos por el Codex Alimentario CAC/MLR 2 Los residucs de plagmeidas,
pestieidas y sus metabolitos no podran superar los limites establecidos por ¢l Codex Alimentano
CACMLE 2. QUESO El queso fresco debe contener un rango de porcentaje humedad (65-80%)
entre semi blando v blando. Las mutenas primas utibzadas en su preparacion, deben cumplir con
tas normas relacionadas al Codex A limentarius: Leche pasteunzada Ingredienies
tates como, § Cultives imciadores de bacterias mocuas del acido lactics y/o productorss de
aroma § Cuaio v olras enzimas coaguiantes inocua idoneas § Cloruro de sadio v o elorure de
potasio como sucedanes de lasal § 1as umdades de comercizlzacion de este producto deben
cumplir con lo dispuesto en la Ley 2007-76 del Sistema Ecustonano de la Cahdad § Se pueden
ubilear aditivos perratides v en las canndades espeaiticadas en le norma NTE INEN 2074 § Se
permite ef limite maxamo en contaminantes segun (o gue establece el Codex alimentarius de
contarminantes Codex Stan 193-1293 MANTEQUILLA La elaborazion del producto debe
cumphir con el Reg! de Buenas Pricticas de Manufactura del Mimsteno de Salud. La
leche utilizada para [a fabricacion de la mantequilia v de la mantequilia de suero debe cumplic
con los requosites establecidos en la NTE INEN 9 La erema whilizada para la fsbnicacion de la
mantequilli ¥ de bs mantequalia de suero debe cumplir con los requisitos establecidos en la NTE
TNEM 712 Los residucs de plaguicidas ¥ sus metaholitos, no deben superar los himites
establecidos por el Codex Alimentario CACMLE | en su tdtima edicidn Los resaducs de
medicamentos veterinarios no deben superar los Lmites establecidos por ef Codex Alimentarius
CACMLR 2 en su ultima edweion

- PLAZO DE ENTREGA. El plazo de entrega, comenzara a correr a partis de ba tormalizacion
de tn orden de compra, segdn cronograma establecido de mutuo lo entre {a entidad
contratante v el proveedor Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial def producto, serd de
munime 7 dias y maxmmo 15 dias, salve condicrones de caso forhmto o fuerza mayor. como
eventos, desastees o fendmienos naturales imprevistos, de conformidad con lo que manda A 30
del Codiage Coal, A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante
previo a suscribir el acta de entrega-recepeidn parcial, pesard los productos recibidos por el
proveedor 2 fin de verificar que se cumpli con ol peso requendo. En el cass de que se compricbe
gue e peso es menar de lo que debia haber entregade de manera parcial, se dejara constancia en
e acia ga-recepcin, el p dor debera completar el peso total contratads previo s la
suseripeton del acta entrega-recepcion defimiva

- FORMA Y REGUISISTOS DE PAGC: Los pages por 1a provision del bien se realizaran con
carge & las partdas presupuestaries de la entidad contratante generadora de ls orden de compra
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an dolares de loz Estados Umidos de Norteameéncd, loa sue seran reabizados después de ia
susenpen del aeta de emtreiza rwrpc.: on ftetal ¢ parziell v o ts gue se debe adjumar tambden,
copia sunpte de 1a orden de comprs v 1a factura ennsde por 2f proveedor De ser el caso, s¢
reaiizanan pagos parciaies, sewun el croncurama de entrezas garcales, estublecido por miutuo
avuerds entre 1y gntidad co Tatante v et prcwedcr

- CAPACIDAD MANIMA: L

duseen p par et esta (ichn teeniea podian
hazerlo a traves de persona natural o Len i fuura de macre o pequefias empiesas; o de
forma asociada bajo la figue de Asociavionas de Productores rativas de Comercializacion.
Tentros de Acopo vo Consorais, que formen parte de B Agnealtiees Faomibiur Compesing Loz
proveodores que deseen participar en esta ficha cd padean hacerlo a través de persona
yaridhen, e a figura de microempresas {de 2 hesta 9 empleasdos) o pequedas empresas {de 10
hasta 47 empicados ), 0 de forma esocada baye §a fieura de Asceractones de Productores,
Cooperativas de Comereraluzicion, Centros de Acopio yio Consoreto, que formen parte de la
Agrecuiturn Familiar Campesi ¥ pequediag empr deberan garantizar a su8
empleados fodes Ios beneficios de ley recpects a la Normatva Laborel vigent
e sohiederd fos documenios habalsantes que faculter esta forma de asstaty
capacidad mdxima se efabosa tormando en cuama ¢} peso promeds apone ¢
porcrones de bactecs v sus detivados mis comunes gue se encuenminen disponibles md Eenador,
sugersdas para los tiempos de conmda de desayuno, necesanas para completar ur:
kitoealorins graniae TABLA | DISTRIBE 0N DE PORCIONES (g) DE (NG
e[ 08 BE COMIDA PARA 2000 KCALDHA TIEMPOS DE ((NID".
; MENTOS A INGERIRSE DURANTE EL THA KCALTHA
KCAL -\!'.;S PORCION PF RIDA DE LACTEOS DEA (2 DESAY
500 15000 3 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 6 COLACIO!
3000 0 MERIENDA 30, 600 13000 0 TOTAL 100% 2000 60600 3 ¢ 1 Cuadro relerencal, Enel
caa0 de no exisur las diferentes categonas para tiempo de cormda dicho porcentaje de alimento se
compensara dere dz las oras categonas de tempo de comida (2Wna porgion de leche vogurt
equivale a 200 gramos Una percién de guese equivate a 30 gramos ELABURADO POR
SERCOP, 2046 En |atabla 2 se muestra sl porcentags de aporte ¢ de lacteos (leche/vogurt,
gueso y mantequilial a la dicta con el 10.71% del tetal de los & i€ e cunsine en el dia.
en su empo de comeda {oesayuns, generande un apone
degir 6228 537 kelocalorias at mes. TABLA 2 PORCEN
TIEMPO DE COMIDA AL DIAY AL DESAYLING COL/ \cuw
MERIENDA total porciones/dia total %o alimente die TIPO DE ALIME?
APORTE PORCICN APGRTE PORCION APQETE PORCION APORTE
LACTEQ/DERIVADOS 3 10,71% 0 0% 0 (8 200 3 10.71% ERERGIADIA 214,29 keal/dia 0
00 214,29 keal/dia ENERGIA/MES 642 heal/dia 00 0 042557 keal/dta ELABGRADO
POR SERCOE 2006 En latabla 3 Se muestran los productis que mitegran esta canasta. los
praducios son irremplazabies v &
volumen mdicado TAb
ACUERDO A
TIPG GPCION PESO PR? C
furcion deb pesa de la porcin (Keal) TOT AL PORCE
UNIDAD LECHE/YOGURT LECHE DE VACA PAS
hitros YOGURT 200 Y5 198 10 2000 {mi) GLESOS/
gramos MANTEQL
T40 17 i0 .,a‘w
acoge s ta resol

edores g

MUERZD

YTAL (IR?’\' U‘i
G0 G0 E20 20 4000 (el o

b, thsrfa] 264 792 6 1RO 00
;\ QL ESO DE COMIDA 30 290 897 6 170 (g) MANTEQUILLA 50

= NG \P ﬂi" Fl. AB()R\DU POR SERCOP, 106 Esta ficha se
ign Publica (SERCOP), Rewstro Oficial
ueine FAPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA
l A ADQUISICION NAGOS AL CONSUMO HUMAND
PRODUCHD S O CULTE ECUADGRY, especificamente en el Ar § - Ambito de
aphicazion y Al 2 Alimentos producidos o cultivados en el ar La canasta de licteos debe
cumplr con los sigwentes requistos de 180 eramos de ques son de mess, 170 gramos de
queso de cornda 50 gramos de mantequilla, 4 htros de leche v 2 bitrog de vouun, como se
muestra en la tabla 4 TASLA 4 COMPOSICION DF UMA CANARTA DE LAUTEOR
CLASIFICACION DE ACUERDO A SU TIPO TOTAL UNIDAD LECHE 4 hwos YOGURT 2
Titros GUESOER 350 gramos MANTEQULLA 50 gramos ELABORADO POR SERCOP 2016
ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE Pare determmar ¢l numero de canastas
que s requieren de forma mensual, 12 entidad contratante: debera defime el numero de personss
Gle VAN 8 ser usuarios 32 este servicte y multplicar por el nume CANASIAS Jue 56 T
por mes Bl numere manmo a adguinr es de 50 canpstes a2l mes. considerande come
2 las personas mayores de 18 aios Para grugos de menor edad se podea realizar compras
s desde 10 carastas por mes, para ko vual se adjunta of sigurente cuadro referencial con fes
porciones v aporte calénee sugendo para cads gnipo etanio, TABLA 5 APORTE CALORICO Y
PORCION DE LACTEQS SUGERIDA POR DIA NOGRUPO ETARID RANGO DE
EDAD RILOCALORIAS PORCION SUGERIDA 1ERO DE CONSUMIDORES POR
CANASTA 3ad afios 1500 150 mi 255 7 ahog 1730 200 ml 2% a 10 afios 1900 260mi 1 118
5 2300 200 i 1 15217 afios 2300 250 ml 0.5 Adulto 2000 200 ml | ELABGRADO
SERCOP, 2018 Parn fos imentuciones gue cuenten con rutnissonista o tengan definde of
numero de canestas sepon s necesptad mstitucional, podran plaeficar fas compras segn sus
requenmtenzos particilares, fo wble Mo § servirade guia pasa el caleulo de canastas sepiin grups
etano, pero sobo es referencial CALCULO DE CABACIDAD PRODUCTIVA La eapacwdad
productive por Asociactones de Prod Cooper de Comeroalizacion. Centros de
Acopio yo Consorcios sera de 300 canpatas al mes. Se dara priondad 3 lns organizaciones gue
reaticsn su produccion pecuarta Iibre de producios quinucos, hormanales v demis producios
restringidos (ROrmas sanitanas vigentes ), extendiendo su cupo de hasta 250 canpstas ol mes,
siempre ¥ cuzndo cuenten con certificacion de alguna entidad pablica o provada gue avale 2ste
upo de produceion Bl proveedos se compromeie 4 entiegar su producto en el drea loeal de su
doricilio, no obstante el proveedor podrd escoger of drea de cobertura (cantonal, provineial o
nacional) segun su capacidad productivae
CSCRIPCION GENERAL Proveer ahmentos ~PRODUCTOS LACTEDS Y
DERIVADOS, desuirados para la preparacion det tiempo de comida (dasavuno. comrespondiantes
2 unmes, que sansfagan fes necesidades catonieas de 2000 kilocalordas dacias por persona, es
decir 50000 Kilocalorias ol mes Cada canasta deb gramos de queso fresco
pasteunizade, SO gramos de mantequilla, 4 hitros Je | o3 dhe vourt

PRECIO DE ADHESION USD 13,05 por cads conasta de pmdu. toz facteos. 350 gramos de
gieso pastewrtzado (fresco yio comdal, 50 eramos de mantegaiila. 4 bitros de leche pasteunizads
\ 08 o1, anecludo transports al lugsr acordado sor z Eatdad Contraante (81 precio

- RH) I\JE'IDS ESPECIFICOS LECHE ENTERA PASTEURIZADA Reqmsi
e gntery pasteunzada TABLA 7 REQUISITOS FISICOS Y QLA
A) REQUISITOS UNIDAD MIN MAX METODO DFF ENSAYD Densudad
NOELa E5a0- 1,029 1,033 a 2000 - 1028 | 032 Contenido de grasa % 3 - NTE
PNEN | ifraceion de masa) Acidez titufable. expresada comno acido lasues %0 G 13 U l% WTE
INE™N 13 (fraccion de masa} Slidos tetales % 113 - NTE INEN 14 (fraceion de masa) Salidos
7o grasos %o 8,3 « - {fraccion de masa} Coisza " 0,65 6.8 NTE INEN 14 facaion de masa)
tacion o -0,536 -0.312 NTE INEN 13 o -0.555 -0.53 Proteinas " 2.9 - NTE
cor0n de masa) Ensayo de fosfatasas - Negativo NTE INEN 19 Engayo de
T‘:.m\.d.cs:t Positivo N £MN 2334 Presencia \1e congervantes - Negattvo WTE TNEN 1500
Presencia de newralizanies - Mus 1300 Presencia de afubterantes - Negativa
NTE TNEN 1500 Grosa vegetal - o ‘\"" ‘\.!"\c 1500 Suere de lachs - Negativo NTE
2401 Reswduos de med: s verermanos U/l - MR establecados en of CODEX
\Iumenut.us( ACALR 2 Los sstablecidos en el compendio de métodes de amalisis identificados
com idoneos para respaldar los MLR DEL codex Reaccion de estabilidad proveica (prueba de
aleohol) No ze coagularh por la adicon de un volumen 1gual de ateohet neutro 68 %6 en peso o 75
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% en volumen. NTE INEN 1500 FUENTE: Norma Tecmea Ecuatorans NTE INEN 102012
Requisios muerohiologicos para la leche TABLA £ REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
PARA LA LECHE REQUISITOS nms M ¢ METODO DE ENSAYO Recuento de
microarganismos mesofilos, UFClem3 5 30 600 S0.000 1 NTE INEN 1 529-5 Recuento de
coliformes, UFCiemd 5< 1 101 AQACI9] .14 Iy de Listeria ytagenes 254 50-
G150 112901 Dcu.-,ccscm de Salmonella ;25 ¢ 5 0 - - NTE [NEN 1520-15 Recuento de
Escherielia coli, UFC/g 5 <10 - 0 ADAC 991 14 n = Numero de muesiras a sxammar m = Indice
AN perrnmb.e para identificar mvel de buena calidad M = Indice mazimo permisible par
identificar mivel aceptable de cahdad ¢ = Mimero de tras perrmsibles con resultados entre m
¥ MUFUENTE Nerma Tecnica Ecvatoriana NTE INEN 102612 Litnte miximo de
contaminantes TABLA O LIMITES MANIMOS PARA CONTAMINANTES REQUISITO
LIMITE MAXIMO (LA) METODO DE ENSAYD P Jomo, mg kg 0.02 ISQTS 6731 Allatoxana
M1, ug'ke 0.5 180 14674 FUENTE: Norma Teonica E(,ualondm NTE INEM 10:2012 QUESD
FRL‘\LORqutsnes fistcoquimizos TABLA 10 REQUISITOS FISICOQUIMICOS
REQUISITO MINIMO MA XIMO METODO DE ENSAYC Grasa lactea en extracso seco, %
{m'm} 25 - NYE INEN 63 Extraoto seco Segun el contensdo de grasa en el exeracto seco, de
acuerdo a la sigusente tabin NYE INEN 64 Contenido de grasa en extracto seco im'm) Contemido
de extracto seco minimo correspondiante (mim} >20,0% < 30,0 % 28.00% FUENTE Norma
Teemcs Ecuntoriana. NTE INEN 2620 2012 Reguisitas micrebiolegicos TABLA 11
REQUISITOS MICROBIOLOGICUS PARA LA LECHE REQUISITOS nm M ¢ METGDG DE
ENSAYO Emerobactenas, UTCg 5 2x102 103 | NTE INEN | 52913 R.ecuanl-:! de Escherichia
cob, UFCig 5< 10 10 ]| NTE INEN § 529-3 Staphylococus auress UFCrz 510 103 | NTE INEN
! 529-13 Listeria monoeytogenes / 25 ¢ 5 susencia - 1S5 112901 “m:mmw'!a en 25 g 5 ausencia
ausencia O NTE INEN | 529-15 n= Namero de muesiras & examsnar. m = Indice AN
permusible para identiticar mvel de bueaa calidad M = Indice maximo permusible para 1dentificar
nivel acepable de calidad ¢ = Namero de bles con resultados entre m y M
FUENTE: Normna Técnica Ecustoriana, NTE INEN 2620-2612 MANTEQUILLA Requisitos
fisicaguirmicos para mantequillas TABLA 12 REQUISITOS FISICOQUIMICOS PARA
’\»‘A’\ TEQUILLAS REQUISITOS MIN MAX % METODO DE ENSAYO Contenido de prasa,

Yo {m'm) 8} — NTE INEN 165 Extracto seco magro de la leche %% (mfm) [} --- 2 NTEINEN 14
Humedad. % (nim) — 16 NTE INEN 164 FUE NTE Norma Técmca Ecuatoriana NTE TNEN
161.2011 Requisitos de la grasa par manteguillas TABLA 13 REQUISITOS DE GRASA PARA
MANTEQUILLAS RE QUI‘:!m‘: MINIMO MAXIMO METODC DE ENSAYO Indice de
refraceion 4000 | 452 8 1,456 5 NTE INEN 166 Indice de vado, cgl 26 45 NTEINEN 167
Indice de Reicher-Meissi, em3'g 24 32 NTE INEN 168 Indice de Polenske, cmi/g | 3,6 NTE
INEN 168 Indice de saponificacion, mg'y 218 234 NTE INEN 169 FUENTE: Norma Téenies
Ecumorigna. NTE INEN |61 2011 Requisites rmcrobiologicos para ss mantequiilas TABLA 14
REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA M ANTEQUILLAS REQUISITOS nm M e
METODO DE ENSAYO Recuento de aerobios Mesofilos *UFCig 5104 105 2 NTE INEN
15205 F. coli UFC/g 5 <10 wo- = NTE INEN 1529-8 Enlerobacterias, UFCig 5 10 102 3 NTE
INEN 1529-13 Staphylococeus aurens UFD/g § < 10— — NTE INEN 1520.14 Salmonella, 25
23 ausenets — - NTE INEN (329415 *Exceplo para it lhas f Ins con cultivos
bactersanos FUENTE Moma Teenica Boueteriana. NTE INEN 1612011 En dorde 1= Nutnero
de muesivas a examinar m = indice maximo pernisible para identificar nivel de buena calidad M
= Indice maxumo permmisible para identificar nivel aceptable de calidad ¢ = Numero de muestras
perrusibles con resultados entre m v M
- APLICACION DE LA PRESE ’\'Tk FICHA. Conforme a la NORMAS TECNICAS
ECUATURIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS PRODUCTOS LACTEOS
{CPE INEN-CPDEX 57 2013}

- REQUISISTOS MINIMOS: A PRODUCCION PRIMARIA El ganado boving en la
produccion primaria deberd contar con Copia- del eertificado oninal de vacunacion de
Fiebre Aftosa con los datas del productor B PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE
Segin Acuerdo Mimstenal 2013 (MAGAP-MSO-MIPRO), del Replamento de control v
regulacion de la cadena de produccion de la leche y zus derivados, (Capitulo VI de las plantas
procesadoras de leche y sus denvados). se deberi cumplir con los siguientes requisitos.

Todas las planias de procesamienio de leche y sus denvados contaran con el permiso de
funcionamiente otorgado por ¢l Mimsterio de Salud Pabiica a través de sus organismos
competentes de conformidad con lo establecdo en la Ley Orgamea da la salud Todas las
plantas de procesamiento de leche v sus dervados ¢ hiran las disposiciones establecidas en el
Reglamenta de Buenas Practicas de Manufisctura de alimentos Procesados v la Regulacion
Sanuarta de Alimentos. El momitoreo de su cumplimiento serd responsablidad dei Ministeno de
Salud Pablica a través de los organismos competentes Las industrias [acteas, seon estas,
o, pegueda. medi ylog empresas, deberan informar mensualmente al MAGATR,
sobre el pago por htve de 1=c;:e al productor en finca v fa comuna de ploveenlo:ca- Tondos los
productos que inegran esta canasta deberdn contar su respective registro sanitario y deberan
cumnphi los siguientes requnsitos mimmos: ¢ DE LOS PRODUCTOS LECHE Y YOGURT

Se debe dar P 2 losreg fishcos, quimices. microbiologicos v de
contaminantes establecidos en la norma NTE INEN 10:2012. los musmos que s anotan en el
aumeral 16 de ]a presenie ficha QUESC Se debe dar cumplimiento a los requisites fisicos,

y de stablecidos en fa nomma WNTE INEN 065, los
mismos gue se anatan en ef numeral 16 de I.i presents fichy MANTEQUILLA - Se debe dar
cumplimiento a los requisitos 5. de grasa y biologicos establecidos en la

norma NTE INEN 1612011, "\—ir‘-\'\ETTO ll_l AS, los trsmos que se anoian en ef numeral 16 de
{a presente ficha
- ENVASADC: LECHEYOGURT Debe ser envasada v comercializada en recipienies de
matenal aprobade por la auteridad samiaria competerte, estar provistos de cierres hermeticos ¢
mviolables. limpos. libres de desperfectos, garantizar la completa proteccion de su contenido de
agentes externos v no alferar las caracteristicas organslépticas y faeo-qumicas del productc
QUESO Debe e ferse en envases asépticos hermenicamente cerrados, que asesuren la
adecuada conservacion ¥ calidad del producto. El producto debe ncondicionarse en snvases cuyo
suterial, en contacto con el producto. sea resistente 4 54 accion v no sltere las caracteristeas
vrbar.o ept!cus del mesmo. El embalaje debe hacerse en condiciones que mantenga las
s del prod y aseg su mouudud dutante ef almacenaniento, transporte v

exper'dlo MANTEQUILLA Las puitias deben expenderse en enyases aséphices,
henméticamente cerrados, que aseguren la adccuada conservacion v calidad del producto Las

Has deben acond e s cuyo material, en contacto con el producto, sea
:e:uu:?nte i sufecion ¥ no altere las carscteristions trganolephicas del misino. El embalaje debe
hacerse en condiciones que mantenga las casacteristicas def producto v aseguren su inoeidad
durante el aimacenarento, wansporte ¥ expendio Las gavetas utilizadas deberan ser
exciusivamente para of tansporte de fos alimenros
- ALMACENADO Se debe cumplir con el requenimients de la termperstura de la cadena de
frio eomo consta en la sygwente tabla: TABLA 6 CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO
Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS LACTEOS Y SUS DERIVAROS PRODUCTO
REFRIGERACION CONGELADO TEMPERATURA DURACION DE CONSERVA
DURACION DE CONSERVA of dias dias Leche entera a4 - -vogurt Z2a 55a 10 -
Mantequilla 4 46 14 a 21 240 Quesos Frescos 08 5 2 - Quesos Blandos 0 a 2 - - Quesos Duros
085 - - FUENTE D 1 3009 R daciones para la conservacion v transporre de
altmentos pérecederos
- PRESENTACION. Guvera Plasuca de Calads Towl de Pobistsieno de alta densidad nueva, de
dimensiones 54 o x 36 em x 30 ¢m, con un peso aproximade de 2.2 kg (vacia) y que permite
ung temperatura de lrabaju de =207 2 207 (°C"), dando asi un peso minimo de |6 66 kg por gaveta
Hena. Las gavetas d al porte de seran de propredad a del
praveedor, &l misma qure deberi gorantizar el buen uss de las mismas, es decir que éstas no
podran ser empleadas para acclones aenas a la det ['n's.pu'te de alumentos. En adicidn of
proveedor deberi tomar en cuenta las n daciones y doe que proporcione fa Entidad
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Contratante referente al uso de los gevetas Seatn el plunero de canastas que requiera b entidad
eonteatante, In entidad definird el nipo de envasado para los ahimentos eorrespondisnies a esta
fieha B provecdor deberd eatresar sus productos solo en fas gavetas segin como se 2specifica en
esta ficha

- LOGISTION Y TRANSPORIE El proveedor correra con todos o mastos de Engmn.a v
transporte desde ¢f luger de acopro hasts ¢ lugar scordado pou fa ennidad confratante. Se cumplirg
s i cadena de [no esiabiecide en el numeral 1) “almacenade” v se adagtara a fos vigui 1en!es
squenimientos de logistica v transporte. Segon Aeusido Nbmstenal 2013 AGAP-MS0
MIPROL. del Reglamento de comrol v re vt de la cadena de producciin de la leche v sus
gdettvados, (Copnulo VI de las plantas procesaderss de heche v sus dermvados), el ransporte
hasta el punte de venia debera cumpitr con las sendwiones tainimas en funeon de la baturele:
deb producto Debera estar en condiciones para 15 Opt
manentnients de su calidad ¢ mocudad Productas pasteunzades 4
Duesa pasta blarLL: irescopd a B ol Los vehiceles empleados pard el trangporte dem‘w R
cerrados, con refrigeracion Deberd tener &n cuenta las reconen 1es selfinladas en el {0do
de Practica Ecuatorana CPE-INEN-CODEX CACRCE 44 2013 Los vehiculas debiardn cumplir
las siguientes caracteristicas Las paredes los suelos v loa lechos estén hechos de un
marertal apropiado v ressstente a fa corrosion, con superficies lisas e imperneables Lus
suelus estaran dotados de un sistema de drenage wloneo, dotado de an eguipo de refngeracion,
pard entener os prociuctos lacteos refrigerados durante of lransporte a uma temiperaiura lo mas
croximea 2 (P B proveedor garantizasd que la carga de productos no se contatmne por olores
provementes de envios anterores o CArgas ing FRS'(“’.[]!?S residuos fraeos de sastancias el [T}
o ammiales: insecios que amiden o of vehiculo: resios de praducios agicoiss en pudicion v
desperdicios que ohstruyan los onfic 2 n det aire sivados en ¢l susto
del velnculo Se deberd respetar ios recomendomones en ¢ g v apilamiente de los

' gisticd y immnerte dusds ef ugar de

-i:w

0T 3 por la entidad contritante
O GARANTIA Lo evtidad conirerantz def
st anticipe, of cual podei ser de hasta 0% del total det valer de la aedes dz compra Encasode
realizasse un amcpo, se presentara la gsrannia del buen uso.de anteipo por un valor equivalente
ab 1008 del valor recibido por este concepro. B proveedor presentard una parantia de fiel
cumplmente de la orden de compra. 81 o cuanna generada es taayor al valor gue resulte de
multiphear el coeficrente (LHI0002 par of presupussto ads det correspondiente
GICFCICHO CCORITIC, esla warantia se rendira por un valor 1wued al 5 % del monta total de lu orden
de compra Ef proveedor cubrira el 100% de los bienes con dafios o alteraisnes por embalage,
mampulacion, mala colidad de la materia prima o compunentes empleados en su produceon.

El proveedor firmara nna cara de comprorso de canze de los produs L 52 encueniTen
en mal estado o detenoro, como por ejemplo plesss, pudncion o toxeigad en el empleo de
plaguedas L Entidad Comratante dejara constancia del mal estudo o detenorp dnl
producto en ef acts de entrege receprian. a fin de que esta gisva como respaldo v se procedi con
ef cambio respective La Enndad podrs realizar venficaciones & fin de gerantizar el cumplinuento

izs carscteristicas descnias en la presente ficha, cabe mencionar que fos costos de estas
verificaciones serdn cubtentes por la Entidad Contratante
- INFRACCIONES ¥ SANCIONES DEL PROVEEDOR INFRACCHGNEN SANCIONES
Incumplimientos en los hempos de emtrega (i pstificacion), sefalados por la Entidad
Contratante Por retraso en la entrega det producto se aplicara wia mubta del (15 Y diano del valor
a facturgr correspondiente af producto no entregaco que consta en la Orden de Comprn En caso
de producirse 13 en el incumplumente, la Enndad Contratante noteficara al SERCOP,
mediante ofico v documentos de respaldo, de este hecho, con ¢l fin de reshaar la exclusion det
proveedor det Catdlogo D o Inclastve Incumiphmienta dela orden de compra Eo ol case de
que el proveedur suspenda o iscumpla la orden de comprz en s tombidad, 1 entidad contrmtante
dara por tenmmado la -.,nien de compea ¥ notficar &l SERTOT e do declate contratsio
meumplide No gump \lxtéd st t\.nL en la orden de compra i e ;.rt-.*ec dor
ha meunephido lo coute s¢ ie aplicaid una
mults del 0.2 % dei valor dL:\ de compra, consideraadose CLomo pesa maximo de
1 de hasia ©, ogramos del toal ge s orden de compra, Emiplear Prodectos de

50 velerinano que ne hayan sudo aprobados por AGRCCALIDAD 0 a st vez se encuentren mal
Hhil?illj\'.‘ﬁ 05 Atien trazas en el preducto Se solictara :', cambio def tote de producciin En
i :11 SE ("OP

1é da procedencia para ta entrega de

a7

Fn:luswo Inc uaph'n emm dt. TEGuISE l'\a mwmm de: |A"‘.r 81 se detarmuna J.zue Tes snmemnﬁ
10 cumplen con los reguisitos mimmos esteblecidos en fa preseune fichs, se cobrard una multa
“quiv alente af 0,2 % del valos total de la entrega parcial, la cual ser notifieada al provesder por
el admmstrader de s (‘rrdcu de Cotnpra o de producirse una seguinda reinaidencia, fa
-ntidad Contratante notificara 2l SERCC i0 v documenios de respaido
1citerd ia suspension def Catdlogo Dinamico Inclusivo Incumplimiento en las especrficaconss
de entrega oh wavelas. transporte v logistica ¢ mitacstructura 51 se deterimna que los alimentos no
han sido entregados an 12 presente fichi se cobrars una mudta equivalene at 0.2 % del valor wotal
de da entregs parcial, fo cus! serd nobficeds al proveedor por el admenisirador de la Orden de
Compra £n caso de producise una segonda reincidencia, le Emedad Contratante nouficara al
L RC‘()P n-emnr'le um::._ y documantos de wsra!.}o shortard la suspens 2l Catalogo
5 aciugive, i o en la confornia de 14 canasta en pesos ¥ fipos
rm;ucndm en asta tiche 51 se deterimina que los al os 1o fan sido entregados contorme a los
pes0s v hpos requenidos en esia ficha, ze cobrara una multa equivalente al 0.5 % del valor total de
ta erirega parcial, b cual serd notdivada of proveedor por ¢ adimemistrador de fa Onden de
Compra £ncaso de producss una segunda remcisensa, f Entidad Conteatente nonticara al
‘-I-F‘CUP medianie olicto v documentos de respalide, v solicitea la suspension del Cataloge
g lf'um plimento en la nosma FIGIENE PARA PRODUCTOS L ACTOES

CX 5T 2013) En vaso de remeidencia. la envdad contratante solicitara a la
o Frovincial del MAGAP (eondad rectona) la verficac:on del incumplirniento de esta

WTHIE fm un manimo de dos dias de entregado o producio ), en caso de que se venfigue este
meumpl e La entidad cons contanda con o Informe emindo por ef MAGAF
notificara al SERCOP, con el fin de realizar o exclusien defmitive det canilogo

= PERSONAL, CAPACTIACION Y EXPERIENCIA wstrador - Bl pro
participar debera contar con un admnistrador pot cads 3
presentar - Certificado de formacion o capacizacion de al n\e OraS en higiens v
mamipulacion de alimentos o Cendicado de salud ocupacional pam b smampalacica de alimentes,
emitice por of MIE o entidades privadas afines. - Cerhificado de capacitacion {al menos 46 horas)
o expenencs fal menos 1 ado} en sduamistracion de alimenos yoo togistea de alimentos v
cadenas de distnibucion de alimentes {eerti Scado otargadn por 250018010085 O Smpresas
wmimpesinas on el ama de comercializaciin de alimentos, G otres ) TAREAS 1) Coordinar ia
foamistica de entrega a tempe en el Jugsr sceniado con fa enttdad contratante 2 Gestionar la
disponiniicad de productos para e armade de carastas. 33 Coordingr al personal necesano pana
el armado de canastas {fluo de proceses) &) Revisar que = produsio cuente con las
earacteristicas requendas de la canaste, de acuerde 3 especifivaciones proporcicradas en fa
presente ficha Personal de servicio El proveedor que desee parmieipar debera contar con 2
personas de servieio por cada 300 caastis a elaborar Bl personal de servieso deberni contar con
Experiencia v concentnento sn o de embalige, higiene v manipulacon de alieentos de al
MEN0S SeIn Meses Y presentar ceciiieads de sakud ocupacivnal emitido por 1 MSE pars la
mampulaciin de altmenios o enidades privadas afines B personal debera estar puntualmente
cuando requiera el admimstrados de la asocimoen v se jorada laboral dependera del tempo que
se demore en armar v embalar todes las canastas. TAREAS 1) Descargar los alimentos que llzga
at gentro de acopte 2) Clasificar fos alimentos v embalar dz acuerdo al pese soliestade on esta
ficha esar los alinentos v armar [as canastas 41 Carar Lis canastas en o vehieukoe de
distribucion. 3) Descarg casmastas 2o ¢f luga acordado por la enndad contrstante

eador que desee
£l admansteador debera
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- INFRAESTRUCTURA MINIMA La planta procesadora deberd tener un area destnada al
almazeenamiento del producto, con las siguientes carscteristicas. - Asea de almacenamiento
¥ elasificacton de productos. Esta drea deberd comar con quipes de refii 51 piara

el producto - Area destinada para ubicacion de las gaveias. Las pavetas deberdn ser
himpiadas cada vez que sean unlizadas. - Area despacho de productos, esta debers fresca y
venifada. Para evitar danos ¢! producto no debe exponerse al sol - El teshe, paredes, piso
deberd ser liso con la finalidad evitar acumufacion de particalas de poivo y concentracion de
liumedad en la ind: a

htips:/cata logo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/ imprimir?id

2113119122

CANASTA DE PESCADOS ¥ MARISCOR

- ROTULADO. El rowlado de estos productos debe cumplir con o estzbleaido en of RTE
INEN 022, En Ja efiqueta se debe declarar si el producto es de pesca o acuweultura. Se indicard en
la etrquets que el producto Gebe conservarse en condiciones que mantengan su calidad durante e

porte, ¢ 0 v a distnbucion. Cada envase, deberd indrearse @) nembre v
marca del proveedor. by vanedad de pescada, o) tugar de fabricacion. d)  masa neta, en
unidad L&) facha de elaboracion, 1) nimero de lote, vy g} remstro sanitanio

- TRANSPORTE Y LOGISTICA- Se debera cumplir con el Art 129 (Medio de transpoite),
del capriulo T de las Buenas Practicas de Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA
PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
STABLECICIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y
ESTABLECICMIENTOS DE ALIMENTACHON COLECTIVA. AR - DE 067-2015-GGG
Se cumplira con ls cadena de frio deserita en ol atmbuio 13 "ALMACENAMIENTO™ Los
vehiculos deberdn cumplir las siguientes caracteristicas Las paredes, los suelos y los
techos esten hechos de un material apropiado v resistente a ba corosion, con superficies ligas o
impermeabies Los suetos estaran dotados de un sistema de drenaye 1doneo; dotados de un
equipo de refhigeraeibn, pars mantenes el pescada o los mariscos refngerados durante of
ansporte 4 una tempesatura lo mids proxima a 0°C que sea posible o, en ¢l caso del pescada,

MAriscos v sus productos congelados, a -18° C o g temperaturas infericres. Bl proveedor
Rarantizard que la carga de productes no se e por olores prov de envios

anteriores o cargas incompatibies. ressduos toxicos de sustancias suimicas o animales insectos
que amiden en ¢! vehiculo, restos de productes agricelas en pudricion ¥y desperdicios que
obstruyan fos onficios del dresaje v de circubacion del aire siuados en of suelo del vehiculo, Se
debera las ¢ daciones en el embelaje v apits te de os al % El proveedor
correri con lodos los gastos de logistica v transporte desde of lugar de acopic hasta el lngar
acerdado por ke entidad contratante
- ANTICIPOY GARANTIA La enndad contratante definiré |a procedencia para a entrega de
ur antecipo. el cual podra ser de hasta 50% def wtal def valor de la orden de compra, En vazo de
realizarse un anbicipo, se presencara la garantia del buen usa de anticipo per un valor equivaleme
al F00% del valor reetbido por este concepio. Bl P dor p @ U g ia de fiel
cumplinuento de fa orden de compra, 51 la cusmia generada s mavor at valor que resulie de
muléiphear el coeficiente 0,500002 por of presupuesto iicial del Estado del comrespondiente
SIErCICIo eConOmico. estr garantia se rendira por un valor tgual al 5 % del monto total de la orden
de compra El proveedor cubrisa el 100% de los bienes con dafios o alteraciones por
embalyje. manpulacion, mala calided de fa metera prma o componentes empleados en su
produccion El proveedor firmard tna carta de compromse de canje de los productos que
se encuentren en mal estado o detenoro, coma por eremplo plagas, pudricion o wxiadad en el
empieo de plaguicidas La Enudad Contratante dejard constansia del mal estadn o
detenoro del producto en el acta de entrega recepadn, a fin de que esta sirva como respaido v se
proceda con el cambio respective. La Enuidad podra realizar venficaciones a fin de garantizar of
cumplimento de les caracteristicas deseritas en la presente ficha, cabe mencionsr gue los costos
de estag venficaciones seran sublertns por fa Entidad Contratante
+ PRESENTACION: Gaveta Plésiica de Calado Total de Polietiteno de alta densidad nueva, de
dimensiones 34 om x 36 em x 30 i, con un peso aproximado de 2.2 ke (vaei) v que pennite
una temperatura de trabajo de -20° 0 30° (°C), dando asi un peso minimo de 16,68 kg por gavera
ffena Las gavetas destinadas al transporte de altmentos seran de propredad exclusiva del
proveedor. el mismo que debera garantizar of buen uso de las mismas, es decir que €31as no
podran ser empleadas para acoones ajenas a la del wansporte de alimentos. En adicion el
proveedor deberd tomar en cuenta las rece J yd ¢ue proporeione fa Eatidad
Contratante referente al uso de fas gavetas, Segun el nlimero de canastas que requiera ba 2ntidad
coniratante, la entrdad defimied el npo de envasado para los alimentos correspondientes a esta
ficha Bl proveedor debers entreaar sus productos solo en las gavetas segin comma se especifica
en esta ficha )
- INFRAESTRUCTURA MINIMA: Los establecimientos deberin miclsar un modeto de
cirentacion de los productos proyectado de maners que se evilen posibles fuentes de
contamnacin, se reduzcan al minime fas demoras en los procesos que pudieran dar luger a una
ulterior disminusion de fa calidad v se evite n contaminacion c1uzada de los productos acabados
oon las materias primas. Para of disefio v fa construscion de establecimientos de elab won de
peseado se deberan tener en cuenta fas recomendaciones simentes: Para faciditar la hmpieza v Ia
desinfeccion’ Las superficies de las paredes, los tabiques v los pisos debecan estar heches
de materiales impermeables v atoxieos: - Tirdas las superficies con las que pudiera entiar en
caniacto ef pescado, los manscos v sus productos deberan 2star hechas de maleriales resistentes a
la corrosion e impermeables, de color clare, Tisos y faciles de limpear, Las superficies de
las paredes v tubigues deberdn ser lisas husta una altura propaada para las of i ;
pisos deberan estar construrdos de una manera que freilite su dresue, Los techos v
accesonios situados en lugares elevados deberdn estar construidos ¥ termenndos de mariera gue se
reduzea al minmmo ba acumulacion de suciedad v la condensacion, asi como ol esparcimiento de
particuias, Les ventanas estaran construidas de manera que se reduzea al minimo la
acumulacion de sucredad y Cuando sea necesano, dispondrin de redes mdviles de
profeceion contra msectos, que se puedan limpiar. De ser necesano, las ventanas seran fijas,

La superficie de las puertas sevd lisa & impermicable, Las umones de suelos v paredes
gstarin construndas para facilitar la | p { i Para reducir al minimo la
€ disposicion de los establ estard proyectada para redueie al
mimme la contammacion eneada, fo que podrs conseguirse mediante una separacion fisiea o
cranologica, Todas las superficies de las zonas de manipulacion debergn ser de materiales
o toxicos, lises e impermeables v hallarse en buen estado de manera que se reduzea al munimo la
seumulacion de baba, sangre, escamas v visceras de pescado v se disminuya ef nesgo de
comtaminacian fisica; Se dispondra de instalaciones ad fns para la on v el

low

100

tavado de los prod . COn un fici de agua fria potable o esos efectos,
Se dispondra de I il das y suficientes para el al o la prod, de
hiela, Las lamparas de los techos estaran cubrertas o dotadas de proteceion 1donea pam

impedr que se produzea contaminacion por medio del vidno u nires materiales. Habra
suficiente ventilacién para efiminar ¢l excese de vapor, humo y olores desagradables, y se
evitardn la contammacion crusada por aerosoles, Se disponded de los medios necesarios
para lavar v desinfeciar el equipo. cuando proceda, Las tuberias de agua no potabie
deberan wentificarse claramente y separarse de i de auua potable, a fin de evitar la
contaminacion, Todas as cutierias y conductos de evacuncion de deseshos estaran en
condiciones de soportar una carga maxi Se red al minimo la scumulacion de
desechos selidos. sermsdlidos o liquidos para impedir 1a co ; Se identifi
claramente os recipientes para despojos v matertales de desecho, los cuales estarin
convementemente dotados de una tape que encaje perfectamente v constrividos son material
impermeable, Se dispondra de 1ostelasionss separadas v ad das para evitar la
contaminaciin del pescado por - sustanciss venenosas o nocivas, - matesiales almacenados en
S€CO, envases, et - despojos vy materizles de desecho: Se dispondra de i
adecuadas de lavabos v retretes, aisladas de la zona donde se manipula €l pescado,
mpedind la entrada de aves, insecios, y otros animales, plagas v pardsitos: of sisiema de

S

27 (1
meses)

50,4400 0.0000 | 1.361.8800 Q0000 | 1.361.8800 | 530801

17 de 25

o
ot S

30/11/2018 9:39



Catalogo elecirdnico

ahastecimienta de ojua estara provists de un disposiiv o cuando proceds.

. CALIDAD A PRODUCCION PRIMARIA RECE N Pars el pescado y manisces
crados, deber cumplir con fas siguicntes especificaciones Caracteristicas orgunoieplicas
propas del producte come aspeetn, olor texiura, el o poseser lnduwadores guinicos de
la descomg SRUGTE: por ejemplo, TVE™N_ | L metales pesados,

de piagmicidas. aralos, aw Exento de materias 2x11afas. { aracseristicas fisicas
como =) tamefio del peseade v/o manseo, Se rechazara e pestado/mansco 0ol que se sepa que
penuens sustancias dpfinas, descomp o extrafias que no s slsmnarin ¢ reduciran 8 un
nivel acepiabie mediante jos proced nurmales de clasificacion o preparacion, se {aeilitara
infarmacion sobre la zona de capture. B FAENADD EVISCERADO Y LAVADO (Fases de
slaboracion 6y 711} El eviscerado se conaidera completo cugndo se han sbmiado el wbo
sestmal v s orzanoas ml Se dispondra de un sumstio suticiente de agua de mar hmpla
& agua potable para lavar te superficie del pescado coa el fin de alimanar escatnas sueltas y al
pescado vie mansco eviseerado con 2l tin de elimuar In sangre v [as visceras de iz cavidad
ventral, TEADO, DESUELLD. RECORTE V EXAMEM A CONTRALUZ 1Fases de
slaboracion v B2} Be dispondra de o sumupatie s nte de agwa del mir lenpia ¢ agua
potable para fevar 1 pescado antes del fileteade o el corte, especialmente 51 36 ha
descamado; Los filetes despues del filateado. ot desuello o el recorte con ¢ fin de elunmar
cunlguier rastro de sangre. eseamis o visceras Bl cxamen o contraluz de los filetes sin piel se
realizara por personal especishzade en un lugar idensn que aproveciie al mamo la tlumimacion
25 una teenica eficaz para vontrolar los parasites (en of peseado freseo) v debers emplearse
camndo se uiilicen espactes de peces expuestas; Le remperatirs con vineto de contreclar la
fistaming o un defecto. los filetes de pescads se cubriran tolalmente con hielo o se refrigerarin de
sanera aprograda n recipientes hmptos, se protag anra la deshidratacion | CARNE
DE PESCADO Se aphicatan criterios apropiados de evatuacion sensorial para deternunar la
aceptabilidad del pescado v chimina €] pescado que presenie UR MmN Con respeci 3 laz
disposiciones sobre calided esencial de fas normas correspondientes def Codex Bl pescado de
especios blancas s2 considera inaceptable st praseata las carneterisficas siuientes Pieibuba
arenose, colores apasados con motas de baba pardo-amanilents Ojos concaves, opacos.
sundidos, descolonides Auallas gns-parde o biznquecinas. baba amanlienta opac, conipacta ¢
coagulada Dlor carnz con olor a amings, amoniaco, fechusa, lachieo. sulfuro, fecal, putrido,
cancto El pescado. deberd presentar un contetido s de nairopeno basio volatil de 355 my
por 100 g, expresado como nrogenc. El pescado debera presentar un pH maximo de 6.5 enla
carne intesna v 6.8 en la come externa 2 TARNE DE MARISCOS Segin norma NTE INEN
562013, los producios contemplades por las dispostciones de la presenie ponma se deben
sreparar v marspular de conforrmdad con lo establecido en ¢ Reglamenio de Huenas Padcticas de
Mannfactura para &l s procesados del Muvsierio de Salud Pubhes v con los requisios
sanitanos sunimos que deben cuanplic las wdustrias pesquerss v acunoias CAMAROGN Se
requizre camacnes elasificados de tamafic mediano, camctesishicas que se especifican en la
aguiene tabla TABLA 9 NIDADES DE COLAS DE CAMARONES POR CADA 500 g
TAMANO CONTEQ (con referencia al pese de las colas} Unidsdes promedio on 300 grumos

: 3 4038 FUENTE NTE INEN 436 2013

TE FICHA Contorme # la NORY,
3y LOS PRODUCTOS PR
Teensca Ecuatonana, ?
“PESCADO FRESCH, REFRIGERADO ¥ CONGELADO RE
- CAPACIDAD MANIMA Los proveedores que dessen partiespar en esta {icha téomiea podiin

haverlo de fora asocrada bajs ia figura de Asocaciones de Productores. Cooparahivas de
Comercialnsacion, Centros de Acopio yio Conseruie gue | v parte de la Agriealtera Famihar

Campesing Las Asocciones de Froguctores. las Cooperptivas de Comerarahzacion, Centros de
Acop vio Consercies deberin presentar copix simpie de Begisird como Asoci
£ooperativa de Comercializaacn, de la Agneaitute Fanibar Cempesing emthco por la
Superntendencia Ja Economua Popular y Soiidenia (SEPSY. sureditacion del MAGAP v otra
ertidad pibiica competente que acrediie asoctatividud v que este vinculado a la Agrieultura
Familar Campesing Para consoreios se solicriara los documentos habihnantes qua faculen esta
fonna de ssoviatividad Bl cateuio de la capacsdad mixsma se slabard tomande en cuerta el peso
promedio, el aporte satotico v las porciones de prolena mis comunes que 52 encuentran
dispontibles en el Ecusdor, sugendas para los tiempos de comuda establecides. nacesanos past

completar una dieta de 2000 kilocalenas dianas, straen lorabla | TABLA T
STRIBEICHON DE PORCIONES E NG

ONEDA PARA 2000 KCALTS
L S A INGERIBSE
PROMELG SLIG t
3500 0 ALMUERZD 35% 700 21080 3 OOt h
FEOOU 2 TOT; 0P 2000 63000 &1 1) L vadra referencial. En el o e oy existir les
diferentes catozorias para temga de comida dicha poreentue de alimente se compensara dentio
de 15 olras calegorias de tlempo de comada {2Ha poreion Je camne equivale 4 50 gramos.
ABORADC FOR SERCOP. 2014 En la rabla 2 se muestra 2! porcentaje de aporte calonco de
pescados y toariscos o lo diets con e 8y Jdel sotal de los slimentos gus se consumen en et din
%y merienda U (95} generando
alocatorias ol mes. TABLA 2

=

es decir 1514
VPO DE 00
SRZO MERIESNDA tofa] poreiones total alinento TIPC DE

» PORCION APORTE PORCION AFORTE PORCION
ABORTE 813500003 11,6052 10 207 RGLA 714 kealideo G
2333 keal/cia 200 keatidia 504 7 kealicha DEA ENERGEA 2142.8 kealimes 0 7000 keal'mes
E000 kezb'mes 151428 keal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016 En latabla 3. se

4 una Hsta pescados v manscos clasificados por tipo. los mismas que componien 1a canasts.
h cosanaments se encontraran todos los productos dentro de esta canasta, s que los
mistios son susttuibles snire elios de acuerdo a fas sygmientes paraielros O ge
encueniren dentro de la misina clastticacion Jue tengan relacron con o apone valérice por
alimento &) cembio de pescade o manisco en i canasta £53 suelo & la disposicion existente «n el
medio Los abmentos de esta ficha que serén entregados por 8 proveedos deberdn ser aprobados
por i entidad contratante, previo acuerdo entre pattes. TABLA 5 LISTADO DE PESCADG Y
MARISCO SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMAND, PESG Y ENERGIA ESPECIE
CLASIFICACION ORCION PESO PROMEDIO PGRUION (2) Energia fkeal) 104 T €N
‘ L PES

¢ PESO TOTAL (ky)
168 54 18 900 1.8 4 PICUDO! BONITO
50148 74 14700 L4 TILAPIA Y
50056 48 14 700 MARISCO MARISCO CAMARON 50 106 33 6 300 0.6 MINTURA DE
MARISCOS 5074 37 3 150 CALAMAR 50 92 46 3 150 *Denwtro de los filetes de peseado v

atros fileres de pescaao se podra sustir por cualquier otra especte de pescado de avverdo a la
ragicn von cargcieristices ahmenticias semilares FUENTE INCAP 2012 ELABC IRADO POR
SERCOPR. i cangsta debera estar compruiesta por el swenos; i tipo de carne de filete
de pescado (1.8 ky) | tipn de earne de otros filetes pescado (1.4 kg) ttipade

de manscos (0.6 kg) Esta composicibn se muestra on Jatebla 4 TAB! COMPGSICION
UNA CANASTA DE CADOS ¥ MARISTCOS TLASIFH 1

RO DE CANASTAS POR PERSS .
4 1 OTROS Fi S 1.4 MARISCOS Up ELABORADO POR SERCOR 2016 Esta ficha se
acoge 2 fa rescducion del Seivicio Nacional de Contrataeion Publica (SERCOP), Regisiro Oficaal
en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA

be}

SADOR”, especificamente en el Art | - Ambito de
aplicazion v Art 2 Alimentos producidos o eulbvados en el Feuador ACLARACION PARA LA

ht‘tps::'fcataioge,compmspublicas,gob,ec!ordenesf’imprémir?id=i
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| ENTIDAD CONTRATANTE Fara doterminor of g de que se req de forma | |
| mensiial. la entidad contratante debera definir ol numero de PLTSONGS QU vai 4 5e7 usuarios de
#ste servicio y multiphear por el ndmero de canasta que se requieren por mes El nimern |
| minamo & adquisic es de 50 canastas al mes, considerands como S1upo efano a las personas |
mayores de 13 afios, Para grupos de menor edad se podra realizar compras minimas desde 10 |
canastas par mes. parz lo cual se adiinta ef siguiente cuadro referenciat con lus porciones y |
aprte calories sugendo para cads grupo etario TABLA 5. APORTE CALORICO Y PORCION
DE PROTEINA SUGERIDA POR DIA . SEGUN GRUPD ETARIO RANGO DE EDAD |
KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERD DE CONSUMIDORES POR CANAST A
Jadafios 150030 gr 25 a7 afos 1750 40 gr 2 % a 10 afios 1900 50gr. 1 11 a 14 afos 2300 50
g 1 15a 17 aflos 2506 56 2r 0.5 Adulto 2000 50 2r | Para las instisuciones que cuenten con |
numelomstas o tengan definido of mimero de canastas segin su necesidad mnshitacional. podrin |
plarsficar las compras segun sus requenmientos paneulares: ia tabis No 4 servien de gua para el ] |
| caloule de canasias segun grupo etario, pers solo es referencial CALCULO DE CAPACIDAD |
PRODUCTIVA La capacidad productiva por Asociseiones de Froductores. Cooperativag de
Comercializacion, Centros de Acopio y'o Consorcios, sera de 300 canastas al mes Sedara
prieridad a las orgamzaciones que realicen su producsion acwcoli librs de productos quimices,
hormonales v demis productos resinngidos (normas samtarias vigentes), extendienda su cupa de
hasta 350 canastns al mes, sienpre ¥ cuands cuenten con una cerificacion de alguna entidad
piblics o privada que avale este tipo de produccion. Ei dor se comg  entregar su
producto en ef area local de su domicilio; no obstante el proveedor poded escoger ¢f drea de
coberura (cantonal. provineal o nacionalj segin su capacidad productiva
- DESCRIPCION GENERAL - Proveer afimentos PESCARO Y MARISCOS dastinados para
la preparacion en tres tiempos de comuda, desayuno, altmuerzo, merienda y colaciones.
correspondieates & un mes. que satisfagan las necesidades catoricas de 2000 kilocalorias dharias
por persona, es decir 50000 kifocalorias al mes
- PRECHD DE ADHESION. USD 50,44 por cada canasta de 4 kg de manscos (pescados v
crustaceos), moluido transporte al lugar acordado por la Entidad Contratante (El pracio no
meluye IVA)
= PERSONAL, CAPACTTACION ¥ EXFERIENCIA. Admmstrador - El proveedor que deses
participar deberd contar con un adminisirador por cada 300 canastas, Bl admmistrador debera

presentar; - Certificado de formacion o capacitacian de al menos 20 horas en higiene v
pulacidn de ali o Certificado de salud ocug | para ta pulacton de alimentos,
emifido por el MSP o entidades privadas afines, - Centificads de capacitacion tal menos 40 |

horas) o experiencia {al menos | afto} en administracion de alimentos o logistica de ahmentes y
cadenas de distribucion de alimentes (certificads 0107gado por asociaciones o empresas
campesinas en el area de comerciahzacion de al tos, U otros } TAREAS 1) Coordinarla
logistica de entregs 2 tiempo en el lugar avordado con ta entidad contratante. 2} Gesuonaris
dispontbsifidad de productos para & armade de canastas. 3t Coordinar el personal necesario
para el armado de canastas (flujo de procesos) 4)  Revisar dque los produstos requeridos en
esta ficha cuemte con les caraciensticas requeridas de Ta canasta. de acuerdo a especificacionss
propar dus en lag ficha. Personad de servicior Bl proveedar que desee participar
debera contar con | persona por cada 300 canastas g elaborar El personal de servicio debera
contar con Expeniencia v conocimiento en servicio de embalaje, higiene y manipulacion de
alimentos de af menos seis meses y presentar certiticado de salud ecupacional emitdo por el

s als

MSP para la lacy 0 entidades privadas afines Bl personal debera estar
p I cuando req el admunistrador de la asociacion v su Jernada lsboral dependera
del tiempo que se demore en armar v embalar fodas las canastas, TAREAS: 1) Descarzar los |

alinentos que liegan al centio de acopio 21 Lavar yior bimpiar los alimentos sesun ses of casn
3} Clasificar fos alimentos ¥ embalar de scuerdo al pesc solictado en esta ficha 4)  Pesar
los almentos v womar Jas canastas 5)  Cargar las canastas en of vehiculo de distnbucion 6)
Descargar las conastas en el lugar acordado por la entidad contratante
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los piges por la provision del bien se realizarin con
cargo & las partidas presupuestanias de 1s entidad contratante generadora de 1z orden de compra en
dilares de fos Estados Unidos de Norteamersea, fos Gue seran realizados despues de la
susenipeion del acta de entrega recepeton {total & pargial), ¥ & la que se debe adjuntar también,
copa sunple de la orden de compra v Ia factura emitida jor 2f proveedor De ser ef caso, se |
realizacan pagos parciates, segun el crenox de entregas p les, establecido por mulua
acuerdo entre la entidad contratants v el proveedar
- PLAZO DE ENTREGA- El plazo de entrega, comenzara & correr a pasty de la formalizacion
de I orden de compra. segin cronograma establecida de mutuo fo entre fo entidad
contraiante v ¢f proveedor. Para el efecto, el plaze entre cada entrega pareial del producto. serd de
munimo 7 dias ¥ miamo 15 dias, salvo condiciones de caso fortuite o fuerza mayor, come

, desasires o fi les impravistos, de conformidad con lo que manda At 30
del Codige Civil, A fin de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante
previo a suseribir ef acta de entrega-recepeidn parcial, pesarit los productos recibidos por el
proveedor a fin de venficar gue se cumpla cor &f peso requendo Ea el casc s cotnprobare que el
pesa es mener de o gue debia haber entregado de manera parcial, se dejar constancia en ¢ acta
entrega-recepeion, ¢f proveedor deberd pletar ¢! peso total co de previo o la suseripeidn
del acta entrega-recepeiin definitiva
= CONTAMINANTES MEDICAMENTOS VETERINARIOS ¥ PLAGUICIDAS |
CARNE DE PESCADC Todos jos medicamientos verernarios para uso en fa piscicultura
det a los regl Ies v fas direcinices imenmacionales (de conformidad
son ef Cddigo | de Pricticas para of Control de la Ulilizagion de Medicamentos Verermarnos
(CAC/RCP 38-1993) v las Durectrices del Codex para el Establecin de un P
Reglamenterio para el Control de Residucs de Medicamentos Verennarios en fos Alimentes
HCACHGL 16-1997). Segtn norma NTE INEN 18962013 “Pescados frescos reffigerados o
congelados de produccidn acuicola”. se curpliran con los simuientes requisitos: Residuos
vetennznos permitidos TABLA 12 RESIDUOS DE MED! NTOS VETERTNARIOS
| PARA CARNE DE PESCADO MEDICAMENTO LIMITE MAXIMO METIODO DE ENSAYO
Cleranfenicel, wz'kg 0.3 LO-MSMS (himite maxima residual) E col, ufelg 1 LO-MEMS |
*Tetravichn, ug kg 100 HPLO-DAD *Gxatetracicting 100 *Clostetraciclina 160 Sulf ind
ug'kg 100 HPLC-DAD *sulfornanida 100 *Sulfy 100 *Sulfadiacing 100 *Sulfs
100 *Sulfatizzol Quinolonas, ugkg 100 HPLC-DAD *Enofioxacing 100 *danail ma 200
Fluquitesma Flocfenicol, ugkg 100 HPLC-MS/MS Verde malAguita mas leuco verde 1
malaquita,ug/ke 2 HPLC-MS/MS Limite maximo de residues de plaguicidas TABLA 12 i
RESIDUOS DE PLAGUICIDAS PARA CARNE DE PESCADO PLAGUICIDAS LIMITE
MAXIMO METIODO DE ENSAYO ¢ “ompuestos onzancelorados incliidos PCRs Dhoxinas pe g
8 Cromatografia de gases -ECD -EQT -PCDD -F-PCB *Heety cloro, upfke 200 Cromatograti de
| gases -ECD *Aldrn, ugka 200 Cleradane iso A, ugkg 50 DDE + 3.4.4.5- tetracloro befenil,
{ ug kg 50 3.4.4,5- tewracloro bferl + dieldnn 15 2.3 4.4 pentactors bifenilo 15 2,3 4.4.pentactoro
bifemi 15 DO + 23445 TETRACLOROBIFENILO 13 2.3.4.4.5 tetraclorobifemlo 15 DDT |
0003.3,4.4.5 peatacloro bifenilo 15 2,3,3,4.4.5 hexacloro biferio 15 234455, hexaciorn
bifenilo 15 3.344.5 5 hexacolore bifenilo 152 CARNE DE MARISCOS CAMARON El
limite miximo de residuos de medicamentos veterinarios, en los camarones de produccion |
acuicols son lus que s¢ encuentran en la tabla 6 TABLA 7 RESIDUOS DE MEDICAMENTOS
VETERINARIOS MEDICAMENTO LIMITE MAXIMO METODO DE ENSAYO
Cloranfenical, pg kg (imite maxime residualy 0.3 LO- MS/MS Cromatogratia de gases - MS'S
Nitrofurano, pe'ig (AMOZ AQZAHD SEM) 1 O MSMS & Tetracichina, ywky 100 HPLC-
DAD *Oxuetraciching, peky 100 * Clortetraciehna, ngky 100 Sulfonanudas, uetkg 100 HPLC-
DAD *Sulfanimalida 100 *Sult; inz 100 *Sulfadiacing 100 *Sulfameracina 109
*Sulfatiazel Quinolonas, pa/ky 100 HPLC-FLD - Errofloxacing 100 - Acido oxolilico 100 -
Danafloxacing 200 - Flumequina Florfemeal, o'k 100 HPLC-MS/MS Verde malaguits mas
teueo verde malaquita, pg'ke 2 HPLC-MS,MS FUENTE, NTE INEN 456 2013 E! limite I
| mdximo de residuos de plagweidas, en los o de produceidn acuicola son los establecidos
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21 1o twbla 8 TABLA S, Residuos de plagnicidas PLAGLIC iDAS LIMITE MAXIMO METODO
' AYO Compuestos Organeciorados meiudos PO« § Cromatosrsfia de gases - ECD

QT - PUDD - F-PUB -Heeta clono. ngky 200 Cromatografia de gases - ECIY -
1 - Cloradano iso A, kz'ke 50 - Cloradano 10 B, pyky 50 - DDE 3445
setractoro bfemi, , ek §5- 344 S-etracloro b -+ Dieldrin & A pentaclore
bifenilo 152344 pemactorn sifend 15 - DDR+ 23445 terraclorobifenilo 15 - 23,4475
tetracloralufentdo 15 - DT | G0 5 pemactoro brfenilo 15 - 23,34 47,5 hexacloro
ifo 15-2.3"4,4' 5.5 hexac €. 74 4455 hexaeloro befendo 15 FUENTE
¢ 4562013
LISISTOS MINIMOS Los productos qus integras es1a canasta
congelados v contar con el debudo regstro sanitan O PRODUCCION PRIMARIA Durame
la produgcion primana el proveedor garanhzars 1o praectecas penicolas o de pesca ad dos v que
los les se m en adecuady estado de satud. La procedencia de los aniovdles deberd
garantizar presencia de buenas practizas acueolas vio pesqueras, VELETIanas y de alimentacion
de los ammales, lnene general adecuada del personal y el equipo de produczion o pesca B
PROCESO DE FA Do CARNE DE PESCADO Se cumphira eon los recuisitos de la
Norma TNEN NTE INEN 1896 201 1 "Pescados v frescos sefrigerados o congelados de
produscion " Joss msinos que s esablecen en ef numeral T4 (Requisitos Espacificos) Bt
pescado deberd estar en perfectas condiciones de conservacion, sis opos deberdn ser
\ransparentes. e piel v fes escanas bradlames, fas auatias de color g v swolor caractenstics
normal, La carne despues de st descongslacion debers ser consistente v elastica y b
mirlus con el dedo. debera desaparecer inmediatements la sefial producida La sangre
asdpminal debers presentar un aspesto britlasite 2 CARME DE MARISCOS. £ olor, color y
sabor debien ser los caracteristiens del products No se permiiten olores o sabores obietables
persistentes e meonfundibles que sean signo de descortposicron o caractenshiess de los pensos
utthzades en fa alimentacion CAMARO?
Norma Téemen Ecoatonans NIE INEN 456
19 {Requistios Especificos)

- BEQUISISTOS MiNIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS CANALES Y EL
ACOPIODE H 051

. HIGIENE DEL PERSONAL. Las personas que entren ¢n contacto directo 0 mdirecio con
e O partes tibles de tes deh Mantener un nivel sdecnzdo de aseo
personal, Llsar rops protectora aproprida a bas curcunstantias. v asegurarse e que la ropa
rrotectora no desechabie sea himprada antes det trabajo y en el curse de €ste. Sp utilizan
guantes gurants e matenza v el fucnado de los ammales v fa pul de 13 carne,
de que sen de 1w tipe awwonzado para fa acvidac de que se traie Lavarse v desinfectarse
mediatamente s manos v b topa protestors cuatde hayan estado on conticio con pares
anormales de les fes gue puedd contenar pat {os por los alimentos, -
Cubrir toda herida o corte con ung venda impereable. Guardar 13 rope protectora v los
efectos personales an fugares sepasados de las zonas donile pus haber carne

- ENVASADG. Este producto se requiere un sistema de envasado al vacic aen armisfers
modificada (EAM) 1.3 catne del peseadormansco debe quedar firera de la zona de la costura, Se
inspreccionaid €l matenal de envasado antes de vl zarlo para comprobar que no este daflado o
comanunade, Personal debrdamente capacitado inspecsionara a vaervslos penidicos la
smregridad det envase del producte acabade para venficar la efizacio del cierve hermétieo v el
correcto fi rio de la mag de envasar, ina vez corrados hermeticamente, 1os
productos EAM o 2avasados al vacio se trasiadaran con cusdado v sy demoras exCesivas al
refiige ador donde se almacenaran Los mateswles » 2avolturas que en eontacto directn o
sndirecto ron bos abmentos benen gue estar faboeades de enerdo con fus Iuzenias practicss de
sanufacmira para que no transfieran sus cormponentes a los alimentos 2o cantidides gue puedan
representar un pebiero pard Ja spled humens, modificar la 2o seion de los alimentos o
provoesr ung alteracien de las caractenistions orpanclepicas defa caime Los materales que s2
padrin utilizar son Adhiesivos L era Coretio Cancho Yidno

Hesmas de intercarnbio iw0ice Papel FLOH Calulosa regenersda

Ceras Se debera tormar 2 cuent ie NORMATIVA TECNICA SANITARLA PARA AI IMENTOR
PROCESADION, PLANTAS PROCESADORAS DE :
i | COMERCIA ACIONTRANSPOR
CION COLECT 67-201 5S-G
Para o mansporie y almecenumiento del peseade, debera emplesrse cajos de maersal
impermenble. de preferensia no recuperables después de suuso o raciprentes de materiales
esidables. sim espacios muerios ¥ ura tal, que permils una lmapieza towl ¥
desague complero B, CARNE DE MARISCU EL matenial del envase debe ser resisionie ala
accion del products. de manera que no Ailere Su COMPOSICIOn § Su caldad sreanolephica B
envasado EAM o envasades al vacio v el embaluje dehen hacerse en condiciones que niantenyan
las carsetenisticas del praducto v aseguren s inscwidad duranta el al ento. frensporte ¥
expendio

- ALMACENADO A ALMACENAMIENTO EN REFRIGERADOR (Fases de
elabaracron 2 v 193] El pescade v/o mansco se Hevara a las mstalaciones de refligeracon st
erresiva detora: 1as insislacienss serah sdpaces de maatenss el pescado o une temperiturs
comprengida entre 0°U v -4°C. Eos planes de rotacion de fas existencias garanlizaran una
utihizneion sdecuads del pescede, of peseado se almacenard en bandeims poco profundas v se
rodeara de cantidades suficientes de hielo preads B ALMACENAMIENTO EN
CUNGELADOR {Fases de elahoracion 3 v 201[4] Las mstalaciones seran capaces de rosntener o
pescado a-18°C o temperaiuras infy con oselaciones minnnas Je las emperaturas, 1
CARME DE CADO £1 pascado entero, eviscerado, deseabazzdo o en filetes, se debera Hever
a unid termneratura no mavor de ~3000, hasta su congzlacien compheta, luego sers manteindo a
wng tlemperaturs ne mayor @ <2700 en camaras fngorices o en equipos especiates destnados
nara el efecto Bl pescado congelado, en filetes. debera mantenerse & una lemperaturs no mayor
de -270, desde ta congelacion hasta la venta al pibhon Ef empo o ¢ de almacenamenio

asta deberan encomtrarse

aconsesable. en estas condtciones, serd de hasto 3 meses g 2 CARNE DE MARISCOS Los
miarsecs v camarones congelados se prepararan v envasaran de manera que la deshidratacton y 1a

axidacion sean minimas B producto se manwadra en congelacton (-18 °C) de modo que
mantengza s calidad durame €l tenspante. el atimacenarmema y la distribcton Se regquiere
cumply con las sigwentss wmperaturas para mantener L c de frio que se muestaa en la
sabla L0 TABLA 10 TEMPERATURA PARA MESCADOS Y MARISCOS EN
ALMACENAMIENTOS PRODUCTO REFRIGERADOS CONGELADOS Temperatua °C
Ternperatura °C Conservacion dias Pescado graso 02 2°C -18°C 120 Pa B
% 240 Pescado plano G a 2° (' <18 °C 270 Molusee G2 27 <1R°C 120 Caustacec 0a 17 C-182%C
180 FUENTE Dommguez 2009 Recomendaniones para la conservacion y transporte de
ahimentos perecederos

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR INFRACCIGNE
Incumplimientos en los tempos & entrega {3 justificacion), seitalados poe la
Contratante Por retraso en la entrega del producto se aplicars ura muita def 0.5 % diano del valod
a fucturar correspondisnte al producto no entrezade gie consta en la Orider de Compra. En caso
de producisse recuerencia en e slimento. la Entsdad Contrataete notificad al SERCOP,

d oficio y doc tos de respaldo. de este heche, con el tin de reabizac la exclusion del
proveedor del Casitogo Denamico Inclusive Incumphimeento dela orden de compra En el caso de
\we et sroveedor sispenda o weumpia n orden de compra en su wtalidad, la entidad contratants
dara por terminado ta orden de compra y novficars al SERCOP a fn de i dechare contratisis
meumplido o sumplic con of peso de 2atrega earablecids en T otden de compra S el g wegitor
fa meumphido 1o comempiado en ¢f pairato clama del numeral & de esta ficha, se le apiicara una
maltz del 0.2 %6 det valor total de fa orden de compra, considesindose como peso maximo de
meumshmiento de hasta 0.5 ktlouramos del tolaf de fm orden da compra Emplear Se solictara ef
cambia del fute de produccien. Productos de uso vetermario que no kayan side aprobados

GROCALIDAD © a su ver se encuemiren mal ubhzados 0 se encventren trazas en el producte

SANCIONES
rdad
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En caso de producirse una segunda remcidencia, la Entidad Contrarante notificsrs ai SERCOP.

lante oficio v doc de respaldo, y solistara fa suspension def Catdlogo Dinamico

Inclusivo Incumplimientos de de la Ficha 51 se determuna que los abmentos
e cumplen con los reg blecidos en la p ficha, se cobrard una mulba
equivatente ai 0.2 % del valor twotal de la entraga pascial, la cual sera nonficada al provesdor por
¢l admimistrador de e Orden de Compra. En caso de producirse una segunda remncidencia, la
Entidad Convatante netificard al SERCOP, med oficio y o de respaldo. v
soheitare fa suspension det Catiloge Dinamico Inclusiva. Incumpl en las espeeificaciones
de entrega en gavetas. transporte v logistiea ¢ infraestructur Si se determina que los elimentos no
han sido entregados en la presente ficha, se cobrara una mulia equivaleme ai 0,2 % del valor tota]
de la entrega parcial, la cual sera nauficada al pr lor por el ad lor de la Orden de
Compra. En caso de produsirse una segund idencia, fa Entidad Contratante notificara ol
SERCOP, oficio v do de respalde; v solicitars la suspensian det Catalogo
Dindmico Inclusivo. & pl yen fa coniy 1on de la canasta en pesos y tipos
requeridos en esta ficha 5i se deterrming que los ali a3 han sido wados conforme a los
sesos y 11pos requeridos en ests ficha, se cobrara una multa equivalente al 0.5 %% def valor 1ol de
la entreza parcial, la cual serd notificada al proveedor por el administrador de la Orden de
Compra. En caso de grod e segunda reincids ia Entidad Contratante notiticard al
SERCOF, mediante oficio y decumemos de respatde, v soliciars la suspension del Caralogo
Dind Inclusivo. Incumphmiento en la norma PESCADO Y LOS PRODUCTOS
PESQUERQS (CODEX ALIMENTARIUS CACRCP 52:2003, IDT) En caso de reincidencia, fa
entidad contratante soficitar a la Direceion Provineial del MAGAP {entidad rectora} i
verificacion del ncumplimienio de esta norma (en un maximo de dos dias de entregado el
producto), e cass de que se verilique este mcumplimiente La entidad eontratante contando can
e Informe emitido por ef MAGAP notificara al SERCOP, con el fin de realizar la exclusion
definitiva del catalogo.

- REQUISITOS ESPECIFICOS: PESCADG Requisios fisico quiimieos para los peseadas
refrigerados o congelados TABL A 11 REQUISITO PARA LOS CAMARONES CONGELADOS
REQUISITO MIN MAN METODO DE ENSAYG Nitrogeno basico voldtil {expresade come
total) mg 100 g —ee- 30 NTE INEN 182 Requisitos bialogicos para los pescados frescos
reitigerados o congelados TABLA 12 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA LOS
PESCADOS FRESCOS REFRIGERADOS O CONGELADOS REQUISITO nm M ¢ Método de
enseyvo R de o mesofilos. ufe/g 53 x 104 1 ¢ 1053 AQAC 9012 F coli,
ufelg 5210102 AOAC 998,08 Staphyloceccus aureus coagulasa postiiy, ufe/g 5 100 1000 2
ACAC 200311 Sal Ha25pSnod === (F NTE INEN 1529-15 Vibrio cholerae/25 ¢
3 no detectado — 0 1SQVTS 21872-1 Vibrig paral fyticus’23 5 no di do ~- ISOFTS
218721 donde n Nimere de muestras 2 examinar m° Indice miximo permisibie para idenhificar
mvel de buena calidad M. indice maomo pernusible para identificar nivel aceplable de calidad ¢
Nimero de permisibles con resultados entre m y M Requisitos de Hmite de
contammantes El limite maxime de contaminantes no debe superar lo establecido en [ siguiente
tabla TABLA 6 LIMITE DE CONTAMINANTES FN PESCADO Contanvinanie mi'hg LIMITE
MAXIMO METODO DE ENSAYO Mercurio como Hg 0.5 OAC 974,14 Plomo, tomo Pb,
maihg 0,5 OAC 999.10 Cadmio como Cd, mg/hg 0,3 OAC 99910 Hidrovarburos Arimaticos
policicheos {en productos no ahemandosy 2 HPLC -DAD-FL Cromatografia de gases- FID
Beazo pireno, vekg FUENTE NTE INEN 1806 2013 CAMARON Requisitos de tamaio Los
manseos congelados, enseyados de acuerdo o las nomas ecuatorianas comespondientes. deben
cumplir con los reguisit blecidos en lasig tabla, TABLA 11 REQUISITD PARA LOS
CTAMARONES CONGELADOS REQUISITO MIN MAX METODO DE ENSAYO Nirogeno
basico velail total mg/t00 g - IO NTE INEN 182 Mérabisulfito de sodio mg/kg -—— 150
AOAC 990,28 FUENTE; NTE INEN 456:2013 Los productos deberdn ester exentos de

g 5 patduenos y sustancias tixicas producidas por estos, que puedan ceasionar un
peligro pars la salvd Requisitos microbiologeos Los preductos deben cumplic son lo mdicado en
la tabla sipuiente; TABLA 12 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA LOS CAMARONES
CONGEEADOS REQUISITO n m M ¢ METODO DE ENSAYO R » dit microongs
mestfilos, ufeig 55 % 104 10 x 103 AQAC 990,12 E cali ufe/g 5 <10 10 2 ADAC 958 08
Staphylococens sureus coagulisa positiva, ufely 3 100 1000 2 AQAC 2003 11 Salmonella 25 5
no detectado — 0 NTE INEN 1529-15 Vibrio choleraei25 ¢ 5 no detectado - 0 1S0/TS
218771 Vibrio parahaemolyticus 25 g 5 no detectade 1S0/TS 21872-1 FUENTE: NTE INEN
4562013 Requisitos contaminantes F1 limite maxime de contammantes no debe superar lo
establecido en latabla 8 TABLA 13 LIMITE MAXIMO DE CONTAMINANTES
CONTAMINANTE LIMITE MANIMO mgkg METODO DE ENSAYO Mercune, como Hg 0.3
ADAC 974.14 Cadimio como Cd 0.5 AOAC 999 10 Plomo, come Pb 0.5 ADAC 999 10
Hedrocart sticos policiclicos (en productos no f05) Benzo piren, ugikg 2 HPLC-
DAD HPLC-FL cromatografia de gases -FID FUENTE: NTE INEN 456:2013

hitps://cataiogo.compraspublicas.gob. ec/ordenes/imprimir?id=i...
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PRODUCTOS CARNICOS Y HUEVOS

- CAPACIDAD MAXIMA Las proveedores que deseen parlicipar en esta ficha teenea podrin
haserlo a wavés de persona juridica, en Ja figura de microempresas (de 2 hasta 9 empleados) o
pequenas empresus (de 10 hastz 49 empleadost: o de forma aseciada bajo fa figura de
Asgciaciones de Productores, Cooperativas de Comerciahizacion, Centros de Aeopto v'o
Consoraig, que formen parte de la Agricuitura Famihar Campesina Las micro v pequefias
empresas deberdn zarantizar a sus emplendos todos fos beneficies de fey respecto a la Nosmativa
Laboral vigente. Las A de Productores, las O, as de Comercial

Centros de Acopio yio Consorcios deberin presentar copia simple de Registre como Aseuiacion,
Cooperativa de C ializacion, de la Agneutiums Familiar Campesina emitido por la
Supenmendenera de Economiz Popular v Solidena (SEPS), acreditacion del MAGAP ¢ omra
entidad publica competente que aciedite asociatividad v gue este vinoulado a la Agriceitura
Fambiar Campesina, Para consoraies se soliciiara los documentos habilitantes que facubien esta
forma de asocsatidad. El caleulo de Ta capacidad se elaboro do en cuents el peso
promedio, ¢l aporte caldrico y las porciones de proteina mas que se an
dispomibles en el Ecuador, sugeridas para los Liempos de comida establecidos, necesarios para
completar una dieta de 2000 kilocslorias diarias. como se muestra en latabla | TABLA 1.
DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA SEGUN TIEMPOS DE
COMIDA PARA 2000 KCAL'DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAIE DE
ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DA KCAL'DIA KCALMES POGROION
PROMEDIO SUGERIDA DE CARNE (2) DESAYUNG 25% 500 15000 1 COLACION 5% 100
3000 0 ALMUERZC 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA 30% 600
TEO00 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 ( 1) Cusdro referencial En el case de no exstir fas
diferentes categorias para tiempo de comda. dicho porcentae de alimento se compensara con lis
otras categories de termpo de comida, (2)La porcion de came équvale o 50 gramos
ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra ef porcentuge de aporte calbrico de
los productos carnicos v huevos a la dieta con el 25,2 % del total de los atimentos que se
consumen n i dia, en los tres nempos de cormda (desavuno 3.5 %, almuerzo 11,6 % y menenda
0.0 %) generande un aporte calorico de 504.7 kilocalonas al dia, es deeir 15142,8 kilocalorias al
mes, TABLA 2. PORCENTAJE DE PROTEINA POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA
¥ AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA toal porciones! tatal
alimento TIPO DE ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION
APORTE PORCION APORTE dis PROTEINAS | 3,50% 00 3 11,60% 2 10% 6 25.20%
ENERGIA/ 71,4 kealidia 0 2333 heab'dia 200 keal/dia 504.7 kealidia DIA ENERGIAY 21428
keal/mes O 7000 keabmes 6000 keal'mes 15142,8 keal/mes MES ELABORAD POR SERCOP,
2016 Los preductes clasificados como carnes gue ¢ encueniran en esta canasia no seran

plazables, los prod d dos como otias carnes pueden reemplazarse entre ellos en
wedos los pedudos, de acuerde a las sizutentes parametros Dentro de la nusma clasificacion
de oiras cames, Que se encuentien con similar peso promedio, (e tengan relacion
2on el aparte calonico por abmento El cambio de tipo de carne en la canasta esta sujeto a la

2641

meses)

46,3800

00000

1.211,0800

00000

L211,0800 | 530801
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sdad contratange. previo acuerco
armiens de acuerdo 4 s

W que se intercaminaran deberdn ser aprobados por o
entre partes. En Jatabla 3 se puede ohservar la fista de produe
ficacion T .bi A 3 LISNTARO DE PRODUCTSS CARMNICOS SUSTITU

4 SCEY LASIFICACION DE AC

FORCION {erarmos| En:rgm{hnn I(‘JI |
1 TOTAL POR('!O\ ”}-i\R!-‘\ "!'SO | | ;

r Fineryia en funcion del pese de la porsion ¢
TOTAL PESC TOTAL (2) PESC TOTAL (xg) CARNE
H100 6.1 CERDO 50 343 72 16 800 RES 50 126 63 42 21\"<.- {Jili;\’? C.\R i Cinl)(} :1‘. 135
682 100 300 0,3 PANZA, O MONDONGO 5090 45 2 100 4 P2 2100 i
EMBLUTIDOS SALCHICHAS 030003 i
SALCHICHAMORTALDY i 332 100 SALC ’1![ HONMORTADEL A DE i

|

ROO 0247 1242 100 I\( P 012, tl —u:“.]‘“ '\DG POR SERCOP
2016 En ba vahla 4 ge puede observar laz o
O DE L"‘HE‘:‘ i

FE "U‘\ FF"&I?:RIDU‘*, ME ‘\. AL
TERISTICAS OPCION PESG PROMEDIO
-H: ergia lk.rm ]t'ﬂ g I-_f:mui::en funeion Jel pesc de la porzion (Heal) TOTAL %
4 \‘HJ !E:I:‘-\ HUEVOS HUEVD DE GALLINA 60 147 882 10 FU = INCAR Zoi2
ELABGRADC POR SERCOP 2016 Esta ficha s¢ scoye @ la resoluciin del S:r\::CI
| Contratacion Publica {SERCOP), Hegstiv Oft o 32 del 6 de ho del ‘_0. i
reselve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADUUISICIO! A LIME
SUIR0 HUMANO PRODUCIDGS O CULTIV, -UJOQ EMEL
coments en el Art |- Ambiic de gphicacion v A 2 - Ahmeatos produsidos
ador En las tabias Mo 5 v 6 se puede aprecrar los componentes que |
i su respectivo peso TABLA 5 | i
B CARY 5, CLASIFICACION DET i
CUERDD A SU TIPO PESO iKg) PESO TC
3 L] : ('-L-\.-'\ST:\S POR PERSONA [ MES
R SER

onde se
ToR

ECUADOR. e
o eultivados en
miegran by ca
COMPOST
FRODUCT

'“R"l DE HUEVOS NUMERO © £¢ A"-h’ ,uS PO‘{ PERSEN 2
(:-\LLI'\“ 60 10 1 ELABORALO POR SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA E2 i
CONTRATANTE Pare determinar <! ol de Qe 58 e de forma mensuad, o { H
enladad contratante debera d: r el numero de personds gue v & ser usuanios de este senagio ¥ | 1

hicar por el de canastas que s¢ requieren pocines Bl numero miteimo a adquinr es |
de 50 canpstss al mes, considerando cotso gruse etano a las pecsonas mayores de |8 afios. Para
wrupos de menor edad s podrs realizar compras minsmas desde 10 canastas por mes, para |o cual ]
se adpuna el sigaiente cuadeo referencial con las porciones v aporte calonce sugendo para cada |
grupo etang, TABLA 7 APORTE CALORICG ¥ PORCION DE PROTEINA DE LOS
PRODUCTOS CARNICOS, SUGERIDA POR DIA U GRUPC ETARIO. RANGD DE
EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERD DE CONSUMIDORES POR
TANASTA Tad afos 150030 e 25a 7 uios 1750400 28 5 10afes (900 30 er | 11 ald
atos 2306 50 wr F 1354 17 anes 2500 50 g 105 Adubte “UDG 50 gr | ELABORADG POR
SERCOP, 2016 Para fas mstinuoiones Gue cusnien con nutriomstas o rengan definido af mimero I
de canastas segdn si necesidad mstitucional, podean plamficar las compras segin sus
requermientos parniculares. Le tabla No 7 servna d.u zma para el caleuto de canastas segun i
wrupo etario, pero solo como elemento referencial CALCULG DE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, La capacidad productiva por Asosacienes e Productores, Cooperativas de
| Comerciahizacion, Centros de Acopia vio Consorcios, sers de 200 canastas al mes Se dara |
| prioridad o las orgamzaciones gue realicen su producenin pecuara fibre de productos quimices, |
! hormonales v demas productos mstringdos {Rormas sanianiss vigentes ). exendiendo se cupa de
i hasta 330 canastas ol mes, stempre y cuando cuenten eon una vertificacion de alguna entidad
| piblica o privads que avale este tipo de produecion Ei proveedor se compromete a entregar su
| producto en af area loeat de su domietho; no vbstante el proveeder podra escozer el drea de
cobert ntonal. provincssl o nacional} segtn su capacidad productiva {
- REQUISITOS ESPECIFICOS Gavets Plashiea de Calado Toral de Polietilenn de alia 1
fensudad rueve, de d iones 34 om % 36 om o« W coL con un peso aprosimads de 202 kg
| {vazia) v que permite ana temperatura de trabajo de -20° & 30° (“C). dando ast un peso sunmo de
% por zavetd flena Las mavetas destingdes al ransporte de alime 2rin de propredad
wa def proveedor, ef misme gue debera gorantizar ef buen uso de las susnmas. es decr gue
SELaE o f’\dfﬂll >er t\m.,leadas pma ACCIONES aenas 4. d\‘u :ran_\pn te de ahmentos. En adicion ol
p proporciene Ly Eatidad | |
@ requiers la entdod } |
|
|

rrt"ra’ame- la entidad c?t’.,..a ei tipo ci: envasade para ios .|I|mos|!o‘. rrespondientes & est
ha E! p]h-f.‘:dm' debera entregar sus producros solo en las gavetas scgun como se especificn 2n

STA DEBERAN CONTAR {ON 1

tAl{z. VACUNA ¥ PORCINA Se | |
CIENE PARA T A CARNES en tas diferentes

prosvecdar garantizera ia wiciusion de
hegrens de fos smimales, registros de

SUE PIJC'TI Vo KE;(
aplieara la normn CPE 1N
stapas del proceso |
Bueras Practicas de Higiene (BPH), por ¢emplo, fa =@
los 5, PHNSCS € Jientes de los preasos v i les pertinentes. La
produccion primarna debera incluir programas oficiales u oficialmente revonecidos parg ¢f control
de la vigelancis de los agentez zoonoticos presentes on las poblaciones arimales v en ef medio
ambiente, e debers dar parte de as enfermedades rooniticas de declaracion obhigatorsa seaiin se
requaera 2. PREVIO AL FAENAMIENTO Los centros de faenado deberin comtar con
registros sanitanos actualizados ¥ peraisos de funcionamiento mumopat vigente, Los animales
que 5¢ presenten para La matanza deberan estar suficientemante limpios., de tianera gue no
pueLa.n en pehuo ta (higrene) inocwidad de jos productos duzente la matanze v ef facnade Lot

|
il £ serén sometidos 3 sepoao de 1. hores v a una dieta hidnea de |

hastn 12 hovas antes de su matanza Se realozarg una decha o levedo del ammal, a fin de que esie [ i

marese a fa metanza en condicionss hgieneas Todes log ammales Hevados a la zona de matanza i H I

deteran so a0y ste demor, =i ineraudo £l sacriicre, Las operaciones de
cncion v osangrado de los animales no deberdn sfectuarse & una velocidad
o G agueita a b que pueden admiirse los Luemas de los ammales para s fzenado Se
los siginentes pesos v /o edades previo al faenarmeme ESPECIE
ECIFICACHON Vacuno 24 5 36 meses Poreo 1O by Aviar 35 kg 5 FAENADO Y
SERADC El degangre debe ser en lo posible 1o mas completo Lo sgngre debe jvocogense v
manegarse hngiénicamente. £ proceso de faenments dehera efectuar personal dehidamente
cahficady. El frenamiento debe efeciuarse con el cudado suficente o fin de garantzar la | 1
himpreza de [a canal {carcass? v evitar cONammaciones por contasto con paredes v pisos. ¢l ] 1
tiempo de este process no debe exceder de 30 mmutos Cabera menudencias v canal deben
mantenerse sepacadas aseuursndo ima clar identificacian de las partes que perenecen a cada i i
antmal, hesta gue tennme b mspecaion post morten con el dictamen correspondiente. Pieles v | H
lades deben ser retiradas de tz nave de fagnamiento v abmacenadas | |
provisionaimente. Los animales sacrificados que ssan escaldados chamuscados o sometidos aun {
1 iados de weda cerda. pefo. costras, pimas, cuticulas ¥ |

tratemiento anzlogo, debetan se
| sucredad 4 CORTE Y DESHUESATX) Los cortes aphicables para esta ficha san fos |
denominados primanos (son los bracos, prermas, chuletera y costillar) y secundanos {cortes con o
sin hieso, shlenidos @ parln Je jos cones promanos: tales como. pulpas, salon. jomos chaleta.
i oe, ), como s muestrs en la figura | v 2 FIGURA | CORTES PRIMARIOS DE RES FUENTE
| winw laprensa com, FOTOL F*\ 2016 FIGHRA 1 CORTES PRIMARIOS DE CERDO FUENTE
| www ehamendelseron com. 2016 Bl producio eémico destinade al corte o al deshuesado deberd
ser llevado a fas salss de trabaso de farma provresivi, 2 medida que se necesite. v no deberd i
acumularse sebre las mesas de wrabayo. S la carne g2 cona o deshuese antes de aloanzar las 1 i
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4 i fas pata ef almea ¥ transporie, su temperatura deberi reducirse
immediatamente 4 fos niveles preserntos B AVES Las aves de corral sole podran ser
lompadas para eliminar ¢l polvo, las plumas v otros co Jespués del despl

mediante la aplicacion de agus potable Se reatizara un lavado da los cuerpos de fos animales en
multples etapas del procese de faenado y & la mavor brevedad posible despues de cada etapa
comanunanie Se realizara el lavado despues de la evisceracion & wspeccion post-mortem Bl
lavado podra reshizarse por diversos métodas, como por ejemplo pulvenzacion o immersion

© EMBLUTIDOS El product no debe presentar alteraciones o deterioros causados por
microprganismos o cualguier agenie biclogeo. fisice o quimico. ademas debe estar exento de
materias extratas. En la fabricacion del producto no se empleara grasas vegetales en sustitucion
de Ta grase de arimales de abasto. El producto nio debe tuos de plagueidas
CACUIME 1 comaminantes Codex Stan 193 v restduos de medicamentos veterinarios
CACLMR Z, en cantidades superiores & fos limites maximos establecidos por ¢l Codex
Alimentaruz, Los aditives no deben emplearse para cubnr deficiencias sanitanas de materia
prima. producto o malas pricticas de manufactura Pueden afiadirse fos establecidos en ln NTE
INEN 2074 Todos fos aditivos deben cumpli fas normas de identidad, de pureza v de evaluacion
de su Toxieidad de acuerdo a les indicaciones del Codex Alimentanus de FAQ/OMS, Debe BeT
factible su evaluacion coalitativa y cuantitativa y su metodologia tica debe ser

porel fabnicante. D HUEVOS DE GALLINA A fin de garantizar 13 buena calidad &
nocwudad de les ahmentos el proveedor debera acogerse a las recomendaciones planteadas en el
Manna! de Buenas Pracucas Pecuarias de produccion de huevos (AGROCALIDAD, 2016} v'o se
iiegrard ademas Sistemas participativos de garantia de fas mqan-zaciones pam cada producio g
integra esta ficha. Si la entidad deseara tagnr la ap on de las Buenas Praciices
Pecuanias de produceidn de huevos, deberd solicitar a fa Direcerdn Provincial del MAGADP o
AGROCALIDAD un informe de mucstm:l e nspeccion, Si la muestra inspeccionada no cumple
con uno ¢ mas de lus reg s lecrdos, se rechazard el producto, quedando su
camercishzacion supeta ol scuerdo de partes interesadas v a las muoltas respectivas Los resuliados
se darin 2 conocer al proveedor una vez generada la Orden de Compra

- REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS CANALES Y EL
ACOPIO DE HUEVOS A CARNE VACUNA Y PORCINA Los proveedores deberin
cumplir los siguientes requisttos. | Segun Acuerdo Mimsterial No. 016 del Minsteno de
Agriculturs, Ganaderia, Acuscultura y Pesca (MAGAP), ef zanado bovine destinado ol

faenamaento debera cutnphir con la i de movitizaczon del ganado con los datos det
productor v del comprador - Copia del cernficado onginal de vacunacion de Fiebre Aftosa
con fos datos del productor Facturz ¢ comprobante de venta autorizade por o SR del

productor detaliando los datos del comprador v Iz transaceion realizada de acuerdo a In categoria
v numero de amimales, 2 L.os socios de las orzanizaciones ganaderas parantizaran que
durante la PRODUCCION PRIMARIA (CRIANZA DE ANIMALES EN CAMPO), se realicen
fas migmentes actividades: Contar con un sistema de dentificasidn y trazabulidad animal,
con ef fin de penmitir la rastrepbilidad hasta el lugar de onigen, para poder Hevar a cabo une
imveshigacion regiamentana, Les productores responsables de ls cnanza de los ammales
deberan proporcionar |a informacion pertinente sobre el estado sanitario de fos anmales en
refacion con ia produccion de came Inocua v apia para el o b = H £ ¢l
fasibiiard a los productores primanos la mformacion sobre el regl para ln msp Y
habilitacion de mataderos, certificados de regssiros sanitanios del centro de taenamiento, v
permusos de funcionsmiento, ademas debera proporcionar isformacion sobre 1a mocundad v
salubridad de los anmales v de la carne. con ef obueto d2 mejorar i higiene en fa explotacion
zanadera, que se haya faenado en elfos v gue sea destinada para s provision de las canastas de
productos carmeos B HUEVOS DE GALLINA, Se aplicara la norma téenica ecuatotiana
NTE INEN 1973:2013 para HUEVOS COMERCIALESR Y OVOPRODUCTGS, REQUISTTOS
Las huevos deben preservarse a una temperatura de refnigeracion de Oot' a 4o, | POR
PESO. Tl huevo de galhna requendo para esta ficha es la de clasificacian IV, con las siguientes
caracteristicas TABLA 8, CLASIFICACION DE LOS HUEVOS FRESCOS DE GALLINA
POR SUMASA (PESO) UNITARIA, MASA POR 10 UNIDADES TIPO (TAMANG) MASA
UNITARIA (2} MASA POR DIEZ UNIDADES () MiN MAX MIN MAX 1V 58 64 580 640
FUENTE: Norma INEN, NTE INEN 197320132 POR GRADQ. Los huevos frescos de
galiina de grade B para co lizucion al o {or, deben cumplir los siguientes requisiios’
TABLA 9 CLASIFICACION DEL HUEVO FRESCO DE GALLINA DE GRADOB
CASCARON ¥ CLTICULA Normal e mtacta, manchas mimmas, CAMARA DE AIRE Su
aitur no exceders dcl 15 m, inmoyil CLARA Transparente, limpia, de consstencia gelatinosa
YEMA Visible a trasluz, bajo forma de sombra solamente, pequena separacion en caso de
rotacion del huevo, OLOR Y SABOR Exento de alores y sabores extrafios FUENTE. Norma
INEN, NTE INEN 19732013 3 FISICOS. Las caracierishoas fisicas del huevo comercial de
galhing se presentan en latabla 9 TABLA 10 CARACTERISTICAS FISICAS DEL HUEVO
COMERCIAL DE GALLINA PARAMETRO MINIMO MAXIMO UNIDADES METODO DE
ENSAY( Color de ta yema 7 12 Unidades de color Abanice colonmétrico para la yema Grado de
frescura 70 110 Unidades Haugh Medicton de unidades Buugh Camara de aire - |5
Milimetros Ovoscopin Espesor de la cascara 0,28 0,37 Milimetros Medicion directs Cravedad
especifica 1,074 1,14 weeee Solucton saling FUENTE, Normaa INEN, NTE INEN 19732013

4 \11(,ROBIOU)GIC0 Las huevos deben cumplic con los requistios m:c:ob:ula!,u.m
establecidos en la siguente tabia TABLA {1 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS DF LOS
HUEVOS FRESCOS PARAMETRO Limite po g'm! METODOS DE ENSAYO nem M
Recuenic serobios mesofilos® 5 2 104 Sx104 NTE INEN 15293 E coli ufc g** externa 52 <50
S0 NTE INEN 1529-8 E coli ufe/'g** mterno 2 Ausencra -— Salmonellasppen 25 g% 50
Aysencia -~ NTE INEN 1529-15 * Parametros de vida atif del producto ** Parametros de
inoeuidad del producto Dénde n= nimero de muestias por examinar c= niimero de muesiras
defectuosas que se acepta mi= mivel de aceptagion M= mivel de rechazo € EMBUTIDCS Los
requisitos organolepticos de los embutides deben ser caracterisiicos v estables para cada tipo de
producto destinado al consumo, Los embuiidos deben elaborarse con carnes bien conservadas
No se empleara grasas vegetales en sustitucion de la grasa de animales de abasto El producio no
debe da pl das CAC/LMR 1, contarmuinantes Codex Stan 193 v residuns de
medicamentss vetennanos  CACLMR Len ...annd.udzs superiores & log hmites maximos
establecidos por ¢l Codex Alimentanus Los aditivos no deben emplearse para cubnir deficiencias
sanitatias de materia prima, producto o malas pricticas de fa Pueden aftadirse los
establecidos en fa NTE INEN 2074 Todes los aditivos deben cumphir las normas de identidad, de
pureza y de evaluacion de su toxicidsd de scuerdo & las indicaciones del Codex Ahmemtarius de
FAGOMS Debe ser factible su evniuacjc'\n cualitativa v cuantitativa v su metedologa analitica
debe ser da por el fat . smportador o distribuidor Se deberd cumplir con los
requisitos bromatoldgicos v miciobiolégieos establecidos en la Norma Técniea Ecuntoniana NTE
INEN 1338 2012, CARNE ¥ PRODUCTOS CARNICOS, PRODUCTOS CARNICOS
CRUDOS, PRODUCTGS CARNICOS CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS
CARNICOS PRECOCITDOS - COCIDOS. Los proveedores deben cumplic con lo dispuesto en la
Lev 2007-76 del Swstema Ecuatoriano de la Calidad

- INFRACCIONES ¥ BANCIONES DEL PROVEEDOR: INFRACCIONES SANCIONES
Incumplimientos en los tiempos de entrega (sin justificacion), seftalados por la Entidad
Contratante. Por retraso en is entrega del producto se apiteard una multa del 0.5 % dane del
valor a fagturar correspondsente al produeto no entregade que consta en la Orden de Compra. En
caso de producirse recusrencia en el incumplimiento, la Entidad Contratante notificara al
SERCOP, medi oficio v d 5 dee respaldo, de eﬁle hecho, con ef fin de realizar s
exclusion def proveeder de! Catalogo Dinamco tack | dela otden de compra
En el caso de que el proveeder suspenda o incumpla la orden de mmpm en su toralided, fa
entvdad contratante dard por terminado la orden de compra y notificara al SERCOP a fin de que
lo declare contratista incumplido No cutnplir con ¢l peso de entrega establecido en fa orden de
compra 51 el proveedor ha incumphdo lo conremplado en ef parrafo ultimo del numeral 6 de esta
ficha, se fe aplicard una rudta del 0.2 % del valor total de fs orden de compra, considerandaose

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1 ...
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como peso masnna de incumplimients de hasta 03 kdugramos del total de In orden de compra
Emplear Productos de uso vetersaarng que 2o haven sido aprobados por AGROCALIDAD casu
e encuentren mal ublizados o se encusatien tazas <n e stoducto Se solicitare el camluo del
pr::n-*ucucn En caso de producirse une seeunda reineidenciz, ta Entdad Conmatante
al SERCOPE. mediantz aficio v decementos de Lo v sohicitard lo suspension del
{atiloge .Jmamnco Inclusive Incumphimientos de regmsitos nummos de 1a ficha 51 s2 determina
que lus alimentos oo cumplen con los requissios minnmos establecidos en la presente ficha, se
cobrnd una ity equivalente 2l 0,2 % ded valor toia? de bz entreca pareiad, fa cudl sera notifieada
al proveedar por el admimstrador de la Orden de Compra. En caso de prodicirse una segunda
retnadencia, la Entidad Conratante notificara at SERCOPE mediante oficio v documentos de
respalkdo: v selicitard fa suspension del Cadlogo Dmanves Inclusivo: Incamphimiento en las
wpec!t'rw.:.!u'ts ge entrega en gavelss. ranspote v logistica ¢ infragstructura S1 se detertning que
EM alimentas no han sido entrepados en la presente ficha se cobrara una multa eguivaleate & 0.2
o del valor rotal dv la entrega parcial, 1a cual serd novticada ol proveedor por el sdmanistrador de
la Onden de Compra. En caso de produwirse ima segunda remeidencia, la Entidad Contratante
notifican al COP. mediante oficto v de de respalén. v solicitana Ja suspension del
Catalogo Dnamico hiclusivo. Incmeplimiento ea L conformaeion de Is canasia en pesos ¥ ipos
requerdos en st ficha Si se determana que los shimentos no han sido untregados confornte a los
Pes0s Y Bpos requeridos en esta ficha, se cobran una rulta eguvalente al 005 % del valor towf de
percial. fa cual sera notificada al proveedsr gor et adrimstrador de la Orden de
Encaso de ,.dew:-ne L segunda reinedaneia, i rdad Contratonte ariicard al
SERCOP mediante oiicio « do de respaldo. y sulinara Ly suspension del Catalogo
Dindmeo Inclusive Ineumalimaenta en Ja notma HIG PARA LA CARNE (CPE INEN-
1 Bnocase de remoidencia o entidad coniratante salicidad o la Dereccion
AGAP tenudad recrora) la venficacion del incumplumiento de esta norma fen un
mixime de dos dies de entregado el producto ), en caso di gue s¢ verifigue este teumplingento
J conirarante r.umando con & Infoime emitide por ¢f MAGAP nosificara af SERCOP,
on definitiva del catalogo
= A ‘\.'TIL 10 \‘ (u\‘t ‘\,’\ A lLaenbdad contmaiante definiri fa procedencia para la enteeza de
un antieipo, el eual podra ser de hasta 30% del total det valor de b orden de compra. En caso de
Arse un anticipo. s2 presenard L garantia del buen uso de anneipe por un valor equivatente
O0% del vator reibido por este consepto. El proveedor presentara wna gasantia da fiel
sumplimeento de la orden de compra, s la cuams generada es mayor al v alor que resalte de
multsplicar e] coeficiente 0.000002 por ef presupussto imicial del Estade det correspondients
SJETCICIO BCUNGAICO. esti garantia se rendird por un valor 1gusl al 5 %o de < total de la orden
de compra. El provevdor cubiira gf 100% de las bienes con danos o alterac por embalaje,
mangutacita, mata calidad de lanateri poima o componentes empieados en su produccion
El provesdor firmana una carts de compromiso de canse de los producios que se encuentren
en mel estada o detenere, como por grempto plogas. pud a woeidat en el empleo de
plagcndas La Eatidnd Comvratante dejara constancta del mal estado o detenaro det
prodducto e 2f actz de entregs recepuion, o fin de Ui 2314 §itva como respaldo v se progegis con
g cambio respechve La Enndad podra realizar ven ficaciones o fin de oz ¢l cumpismienio
de fas cazacterisi cha, cabe wnencional que fos costos do estas
vertficacrones seran cubtertas por la Entidad Contratame
- TRANSPORTE Y LOGISTICA Los productes earnicos deberan transporterse & una
temperaturs que saisfaza Iru objetives de inocurdad v saium idad dubsdo o {a possbiladad de
profferacion de nborotrzamsmos patogsnos ¥ o e de swercion. Se deberd cemplic
¢on ln cadena de frig descrita en ol numerai 10 CALMACENADG” Sa debera cumplic con el Art
Medio de transponies, det capitulo H de fas Buenas Préchcas de Mamtiactura, NORMATIVA
ICA S.J\-‘\EE'I‘ARIA PARA ALIMENTOS FROUESADOS PLANTAS PROCESADORAS
3 PBUCHON, O RUIALIZACION
: "TIVA, ARCEA - DE
El kr"\\.ce(,ar correra con todus los wastos de lomsties v transporte desde
ck acopio hasta el tugar scords e
NERAESTRUCTURA MIN <4 en donde cumpla fas
SIZUIENTES Caractensiicas Area de almacenamiento v clas n de productos Esta drea
denera contar ¢con equipos de refhgeracion pars €l productoe Area desiinada para
ubicacton de Jas gavetss. Las gavetas deberdn ser limpradas cada vez aue sean !r-hmdac.
Area despacho de productos, ¢sta debera estar fresea v ventilada. Para evitar dafios el produete no
debe exponarse al so! El Techo, paredes. pso debera ser hiso con la finalidad evitw
scumubacion de paniculas de pabvo v coneentracion de humedad en by infreestrueiun
- HIGIENE DEL PERBONMNAL Las personas que entien en contacto directo o indirects con los
peoduetos cérnicos o partes ibles de animales debern Mantener un nivel adecuado
de aseo personal, Lisar roga protectara aprepiada & las vircunstuneas. y asewurarse de que
la rups proteezora o desechabic sea Nimpiada antes del fralajo v en ef curse de este
Cruardar la ropa protecion i zares separados de fas zonas donde
puede habei productos carmicos Las personas que. en el transeurso de su trabaio. eiiren en
contacto directo o indirecio con productos carmicos o partes comestibles de ammales, deberan
- Diejar de trabajar i estan clinreamente sfecides par 2ddan ser transmitidos
por los productos camicos, o se sospeche que son portadors
cumabir fos requisitos de notificacion &l operador del esmblecimiente con respecto a ngemes

ble

n de frio establewide para cada producto,
ADENA Dt FMO P\R;\ AI \!.-\CF'\:\ B0

3 ) F LURACION DE {‘O'\'QFR"
ATIVA DERACTON DE CONSERVA o' % ias of dias Vaca 0a-1590 103
fenera-1 W7 a2l <135 -20 300 Cord: PO0a957 a2l -18a-20 270 Cerdo
- ] 2902957 2 b4 -18a-20 P60 Tocing -3 a-1 30290 30 <15 4 2090 Aves 02 2 85290 -18
20 Huey 05 0al85atitla ENTE Dominguer. 2000 Revomendaciones para ls
v transporte de & ¥ perecedenss
=h ADG A MATERIALES PARA 1 A CARNF Los matenales v envoitures e
esten en contacto directe o indirecte con los alimentos neren que extar fabricados de acuerdo con
bis buenas pracucas de factura pera que no transfioran s oc es g Jos ol o
cantdades que puedan representar ur peligre para b satud humana, modificer |2 coraposicion de
los afimentos o provaear una alieracion de las carctensticas organdlepscas de fa came. Los

materiales que se pudran ubhizar son. Adbesives Cerdnuca Corche

Caucho Vidro Resings de intercambic 1omo Papal v castin Celulosa

regenerada .8 era.s Se debera towar en cuenta fa NORMATIVA TECH SANITARIA
a0

015-GGG
Se debe cumplr la cadens Je 10 LA Eeﬁ‘lir‘.‘.".!\d[ E dc- aimatenarmento de lus productos
wermemados en Tos lugares de expandio debe estar entre 00C y 408 (el izeranon) Los materiales
emplezdos pars envasar los productas deben ser grado alimentano aprobades para uso en esle
ape de alimentos | CARNE VACUNA, PORCINA Y AVIAR Sesun la norma CPE INEN
CODEX 53-2013, DE HIC - PARA LA CARNE, of marenal de eavasado debera SETaplo

¢ s&i almacenade v uhlzad S&, qun

co e forma higienica 2 EMBEL
cuatn M 1338 2002, CARNE Y PRODUCTON CAR)

TO5 CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS CURADOS- MADLU R}\DU‘\

¥ PRﬂF}l’CTG:w' ('ARNI(.“.}F- I’Rl‘;(.'()‘.'lD()H C‘ DX fos meatenales empleados para

i o aprobados pars ugo en este tipo ds

Vl 0\ Se tomara en cuenta fa Norma Tecnica E rlana NTE INEN

YOS COMERCIALES Y OVOPRODUCTOS, que espectiica que se debera

huevos 2a envases con COmMpRTHTIEnios NELIIONES, que permitan colocar

hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1..
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vertizalmente los huevos, con la cémara de aire hacin 4 areiba, facilitando su conservacion Los
contenedares {cubetas) pueden ser de cartin o de plastice, - Los contenedores de carton
stifizados para fa comercializacion, distribucion ¥ manejo de huevos deben ser nueves v libres de
pelve o sustancias extrafas - Los contenedores plasticos deben ser de materiales mocuos,
Ithres de residucs toxicos v olores extralios, que au faeil | ¥ previa desinfeccion
al uso

= PLAZO DE ENTREGA EI plazo de entrega, comenzara & correr a partit de la formalizacion
de ia orden de compra, segun cronogrami establecido de mutue acuerde entre ja entidad
contratante v el proveedor. Para el eficto, ¢l plaie entre cada entrega parcial el producto, serd de
mémumo 7 dias y misimo 15 dias, salve condietones de caso fortuito o fuerzn maver, coma
aventos, desastres o fencmenos naturales imprevistos, de conformidad eon lo Gue manda Art. 30
del Codigo Civil. A 6 de cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad confratante
previo a suscribir el acta de entregd-recepeion parcial, pesard los productos recibidas por el
proveedor a fin de verficar que se cumpla con ¢f peso requensda En el caso de gue se compruehe
que £ pesn es menor de lo gue debia haber entrogada de manera parcial, se dejard constancia en

¢l acts entrega-recepeion, ef proveedor deberit completar ¢l peso total contratade previc a fa
suscnpeion del acta emrepa-recepcion definitiva

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA Conforme a ls NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA CARNE (CPE INEN-CODEY 58:2013)

- PRECIO DE ADHESION, USD. 46,58 por enda canasta de 7 kg de productos carmicos ¥ 1G
umidades de huevos, includo transporte ] fugar acordado por fa Enndad Contratante (El precio
o inchuve IVA) _

- DESCRIPCION GENERAL Proveer alimentos - PRODUCTOS CARNICOS {res, cerdo
pollo y embutidos) v HUEVOS, destinadus para la preparacion en tres tiempos de comida
desayuno, almusizo y merisnda, correspondientes 4 un mes, que satisfagan las necesidades
catoneas de 2000 kilocatoriss diarias por persona, es decir 60000 kilocalorias af mes

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGG: Los Pagos por a provisin del bien se realizarin con
cango a las partidas presupuestarias de la entidad contratante generadora de o arden de compra en
dolares de los Estados Unidos de Norteamérica. los que seran realizados después de ta
suseripsiin del acts de entrega receperon (iotal o saraial), ¥ afa que se debe adjuntar tembien,
coma simple de fa orden de compra v la factura emitida por el proveedor Die ser sl 450, S
realizaran pagos parciates, seaun ¢l cronograma de entregas parciales, establecido por mutto
acuerde entre la entidad coniratante v el proveedor
- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA Admimistrador - | provesdor que deses
participar deberd contar con un admenistrador por cada 300 canasts, 51 administrader debera
presentar. - Certificado de formacion o capactacion de al menos 20 horas en higiene y
manipulacton de alimentss o Certificado de salud « i para ia ipul de ali s,
emitido por el MSP o entidades privadas afines, - Certificado de capacitacian (af menos 40
horas) o experiencia {al menos 1 afo) en admimstracion de alimentos y'o logistica de alimenios y
cadenas de distribucion de ahmentas, {eertificads otorgade per asociacionss o €mpresas
campesimas 2n ¢l drez de comerciabizacion de alimentes. uoiros) TAREAS 1) Coordinar a
logistica de entrega 3 tiempo en ¢l lugar acordado con la entidad contratante 2} Gestionar la
dispomibitidad de productes pera el armado ds canastas. 3} Coordwnar al personit necesano
para el armado de canastas (o de procesos) 41 Revisar que los produstos requeridos en
esta ficha cuente con las caracteristicas requendas de la canasta, de acuerdo g especificaciones
propaccionadas en ba presente ficka Personal de servicio: B proveedor que desee participar
debara coniar con | persona por cada 300 canastas a elaborar. El personal de servicio debera
contar eon Experiencia y conocimiento en senacio de embalaje, higiene v manipulacion de
alimentos de ai menos seis meses y pregentar certifiendo de salud ocupacionat emitido por el
MBSP para la manipulacidn de alimentos o entidades privadas afines. £l personal debera estar
puntuahmente cuando requiera e administrador de la asociacidn y su jormada laboral dependers
del tiempo gue se demore en armar y embalar todas las canastas TAREAS. 1) Dlescargar los
alimentes que llegan al centro de acopio. 2} Clasificar los alimentos v embalar de asuerdo af
peso soficitade en esta ficha 3)  Pesar los alimentos v annar las cenastus 4)  Cargar las
canastas en el vehicufo de distribucion §)  Dese war las canastas en el lugar acordade parla
entidad contratante
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Subtotal

5.999,9500

tmpuesto al valor agregado (0%)

1831584

Total

6.183,1084 |

D}ﬂmem de Ifems

171

| Total de la Orden

l
4
f

6.183.1084
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