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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de compra: CE-20190001735782 Fecha de emisi6 26-11-2019 I Fecha de aceptacion: 27-11-2019
Estado de la orden: Revisada &
DATOS DEL PROVEEDOR
SOUEZ D = .
Nombre comercial: Razén social: VASQUEZLLLOA ELOISA | e 1712610474001
BEATRIZ
Nombre del
representante legal:
Correo electronico el bachita2014vu@ hotmail.com Correo electrdnico de la bachita2014vu@ hotmail.com
representante legal: empresa:
Teléfono: 0989416912 1994267818 096994094 |
Tipo de cuenta: - Niimero de cuenta: - | Cidigo de la entidad financiera: Institucion financiera: -
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
CC e 9] N T @

Entidad contratante: al:lu'( CION DISTRITAL 22D02-LORETO-ORELLANA RUC: 2260007470001 Teléfono: 062881668
Persona que autoriza: MGS. Al EX NUNEZ Cargo: DIRECTOR DISTRITAL Correo electrénico: alex.nunez@inclusion.gob.ec
Nombre funcionario
encargado del MERCY ESTHER ESCOBAR VALLADOLID Correo electrinico: mercyescobar 1 0@ yahoo.es
proceso:

Provincia: ORELLANA Cantén: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: Calle: IQUE CASTILLO Nimero: S/N I cion QUITO TRAL

Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668

Horario de recepcion de mercaderia: O8HOO A 12ZHO0 Y 13H00 A 17H00
Datos de entrega: = 5 m o

Resp le de recepcion de mercaderia: LCDA. CATALINA AREVALO
Direccidn de entrega: | ENRIQUE CASTILLO §/N y QUITO CENTRAL, FRENTE A TAME,

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA CDI JUAN MONTALVO, UBICADO EN BARRIO JUAN MONTALYO, CANTON LORETO, PERTENECIENTE A LA
Observacién: DIRECCION DISTRITAL 22002 LORETO ORELLANA MIES, PG. 56, PEDIDO SOLICITADO POR LA LCDA. CATALINA AREVALO/ COORDINADORA DE SERVICIOS Y

ATENCION DISTRITAL -MISION TERNURA.

Los pagos de fa presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos Propios provenientes
presupuestaria deberd centificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndosc el IVA.

Para el pago. la entidad contratanie deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de

financieros internos de cada entidad,

El pago de los bicnes o servicios, objeto de la presente orden de compr
compri. o en caso de que la transferencia de pago no se

de excl

T4 en ddlares americanos y seri
informacion consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguicnies suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de

dad del proveedor ICRiSIrar una cuenta que este a su nombre ¥ en una entidad financiera que esie habilitada a recibir transferencias por parte del Estado.
APLICACION DE MULTAS

del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida

la orden de

compra y la factura correspondiente: sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos

sctuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya

Pago no estd registrada en la presente orden de

haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Piblicas.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha
La aplicacitn de la multa estard a cargo de la entidad

que ha sido perjudi

posterior al érmino ofertado y/o acordado, se
la con ¢l retraso. El valor de las multas

aplicard la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.

serd cancelado por ¢l proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante

deba electuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

I e APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Nombre: MGS.

Fa))

/W & Autoridad

Nombre: ALEX MAURICIO NUNEZ MEJA

UNEZ

L PO Al
o
N ot SA

DETALLE

periodo minimo de 6 meses, para electos de garantizar la estabilidad lshoral de fos

CPC ?(_ZE ! ﬁ.ITAl / Descripeidn Cant V. | Descuenta| Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300212 [ Servicio de Alimentacién par programas infantiles CIBV 1680 24100 0.0000 | 4048,R000 12,0000 | 4.534 6560 | 530235
TEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: Oficwo Circular No. SERCOP-CDL2017-019 En fos productos de servicio de alimenacidn para programas infantiles CIBV y alimentacidn hospitalaria, ernciadas 1l
poteneancnte, incorporades en el Catdlogo Dindimico Inclusivo del Servicio de Prepasacidn de Alimentos. singado con el codign No. CIILSERCOP-007-2016, kas entidades comratant itdn las drdenes de compra por un meses)

En casa de que | contratanics
solicitar  1a entdad contratante desar sin efecto I onden de compra.

UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFICAC
Guantes latex + Calzado adecuado (antideszante) » Malla
infecctanes cutineas o herdas  ldentificacion con dalos

para cabello. el cual deberd estar recogido » Cuidado persosial integral { manos
personales y fotografia actualizada

proveedor, a fin de garantizar la prestacion
NORMATIVA APLIC. s

calscdadd Irustit
del Buen Vivir

ol CTBV-CDL. » Prosocolo de la extemall del servicw de

jormada de trabajo serd de hunes a viemes en dias laborables y na excederd de ocho
SANCIONES Y APLICACION |
€aso de reincidencia se provederd o la hquidacion y tecrninacidn de b
dor. quicn deberd potificar a la entidad contratantc Ia fecha del servicio. 2. Por impunmualidad del servicio solicitado, e
la auscricia del personal minim requ presiacidn del servicio en la presente ficha se aplicars ¢
mala calidad de los alimentos v servicis sc i el 1% cunndo exista un S0% de malas calificaciones

e servicio en un misto dia. y 0,

¥ cquipos minimos requeridos en la presente ficha sc aphicard una multa del |6
ex a la pedificaciin. 7. 51 se evidencia la falta de mocusdad en of servicio &

Fl personal deberd cumphir con 1as siguientes especificacioncs: + Estar uniformado, camisa o camiset cemrada de colores elarns, = Mas
uflas cortas)  No portar asccesorios (anillon, palseras, rel

FLAZO DI ENTREGA: 1 plazo y el horario de entrega. comenzard o correr a partie de I generacidn de L3 onden de compra, segin cronograms y horario csta

oportuna del servicw. La entidad contratante establecers ol margen de ticmpe cn el que considere o prestacion del servic
egistro Oficial N° 308 Reglamento para la regulacion y control de provecdores de alimentos de los centros infantiles del bacn v
entros infa
CTRV. » Acterdo munisierial N'KI243, Norma Técniea par la implementacion y funcionamento inte
201 5-GGG. Norna Téenica sanitaria sobee précticas correctas de higiene para establecimicnins procesadkaes de alimenion calcgorizadks como artesamivs ¥ orpanizaciones del Suiema de Eeonomia

haras segiin o estipulad en el Codign de Trabajo
" MULTAS: S aplicarin las sigatenics muas: 1. Por a o restacion del servicio se cobeard una multa del 5% por dia de serviéin o presiado por el vak todal de I

orden de conyea. sin embargo of provecder estars obligads a prestar el servicio de alimentacion hasta un dia antes del sery
aplicard una multa minima (5% por cada dia de retraso, sobre el valor total de La orden de
1 0.25% cuanda ol S0% del personal sc ausente en un mesme &a; ¥ ¢l 0. 5% cuanda una persona se ausente un din. 4

arachor de la Orden de Compra sin la debidda autortzacion, se aplicars una multa del 0.5%
cuando cl K% de os uicnsilios y equipos no sean

de cormpra por menar tiempo

roveedon de considerarko pertinente podd

descchables » Mandil +
arctes) » No presentar

<idor de mutio acuerd
0 i impuntualidad del mismo.

. + Norma Técnica de Desarrolio Infantil Integral Servicio
iles del Buen Vivir CIHV « Normativa pa la externalizacidn del ser
de lon servicios publicos y privados de desarroll I .

entubad contratante y |

% cuando exista u calificacioncs en un misto dia. 5. Por el cambio
pow cada camiio, por < valor total de La orden de comgra. 6. Por incurmplimicnto en
Proviston en un musmo dis; ¥ ol 0.5% cuando ol cquip no haya
b un 50% de malas calificaciones del servicio en un mismo dia. y 1% cuando

s¢ aplicard l % o

dhe malas calificackones e un mismo dia
ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Pars
mayoncsa industriak zadas, etc.) + Embatidos: salchichas, momadelas, chorizos, jammon
ipo. + Galletas de todo tipo. (Se aplicars 4 [a normativa vigen

warbono de bos cercales ¥ /o frutash, » Aguas aromiti
preparaciones una vez cocdos por facilitar ol comsumo,
- GARANTIA Y A

e 1a emisivin de L orden de compra para la entrega de anticpo, por £ste concepto no
n uma cucnta que of proveedor asigne para el efecto, on un banco estatal o privad
establece que los anticipos ala iblic
comesponde 4 las personas jaridicas de derecho privado, con excepeidn de
mancjarse cn la bancd piblica). |4 garantia técnica en la cual o proveedor xc compn
(Formata 1) La garantias serin entregadas @ través de cuabqus
masem ey,

FORMACION ¥ CAPACTIACION DL PERSONAL: Coc
alimentos, orgade por an organisim compelente, comn por ejempl
pieparackin de alimentos, minitma de 1 afto. * Ceificado de manipulacion ¢ higiens de alimentos,
Centificado de salud vigenic del a0 en curso. Persona para el servicio
comn pof ejemplo: ARCSA. SECAP. Universidades que pre
desechon. o cualquier eiro ipo de documentacin que se destine s opt
repistro de la capacitacie,

FQUIPO MINIMO REQUERITX PARA SERVICIO: Lo equips ¥ utensilios minimos iecesanos para la prestacion del servicn son: = V.
hondo, plato terdido, vaso y jarro o taza, mismos que o debersn tener mngun defecto comeo roturas. trizaduras o desperfecto
prohibe cuchara grande « Ulensilios de acero moxidable » Bandejas plisticas de sell-service. de tamafio adec uado para ba el sery
Adrnistrador de Ly orden de con poded mspeceionar ¢l estado de kox ulensibios y hermamaentas, solicitando de set el casa, s

EQUIPO MINIMO REQUERITI) PARA ELABORACION: El proveedor serd responsable de proporcionar las herramientas, léns

et inciso del anticulo 299 de la Constitucidn de

= Formaciin o capacitacion, en cone
ARCSA, SECAP, Universidades que pres
otorgade por un o

el verview: deberan darse 3 conocer  fodo el personal

1de?2

arantizas una alimeniacin saludable s prohiben los sigmentes alimentos:

: elc. « Enlatades: sardinas, cames enlatadas, frotas cnlatsdax, verduras enlatadss, cte. » Fresco o jugos con colorantes de todo tipo

atinas con coloranics. » Comida o alimenteos re-cakentadon de |a maana a la tard (coladas especialmente por 1a fermentacadin de Jos hidat
” it

T La garanifa de ficl cumplimicnio de la vrden de compra. s 1 cuantia de Ia masma es mayor al valor que resulic
Commespandienke cierciclo econdmicn. La garamia d twcn uso del smticipo. por un valor equivalente al 100% del valor a recibirse por esie conceplo, sf exiske un acverdo
podri entregarse un anticapa nuayor al 30%. del monto total de la arden de compra respectiva, Fl valor oot conceptn de anticipo serd depos
de propiedad de entidades del Fstado en un cincuenta por cienta o s, (Fl articulo 76,
hasta el momento de st devengados, v que Ly

eta a observar y cumpli s talidad de las especificaciones
Torma prevista en el articulo 73 de la Ley € Irginica del Sistenm Nacimal de Contratacion Piblica y serin devueltas conforme lo dispuesto en el articule 77 de la

wiricadn infantil y expenicncia minima de | afo, » Certificado de maniplacidn ¢ higiene de
otros. » Certificado de salod v

o, » Certificado de manipu
ficado de salud vigente del afio en curse, En caso de que la Entidad Contratante
responsabl de la prestacion del servico a fin de ser puestos en practica, con el detwdo respaida o

ko low insumin que s requicran para la elaboracidn de los altmentos. = Deben ser de

* Condimentos anificiales(ssboras, ajinomistios, salsa de tomate, magys.

de multiplicar el coeficiente 0.0N02 por ¢l presupuesto imicial del Fstado de
re n entidad contratante y el provesdor adjudicad lucgo

o

del Codign Orginica de Planificacidn y Finanzas Publicas
tva aplicable a la gestion de dichos recursos sers b que

1a Republica. La nomma constitucional citada prevé que los recursos pablicos deben
técnicas en cuanio a |a preparaciin, transporie y servicio de los alimentos

del o cn cursa. Ayudante de cocina: » Expeen
SECAP Universudades que preston este servicin er
higienc de alimentos, olorgado poe un organising competente,
Proporcionase manuales de seguridad. de maneyo de

e

‘material liso. no poroso y ficil de limpiar y desinfectar, que incluye plato
mifla dispondrd de una vaplla. » Cuchara pequefia de acero inoxidable, sc
s desechables de papel de calidad y timafio sdecuado para este serviein 1

27/11/2019 14:2



Catdlogo electrénico

material inoxidable, no porasa, Tiso, de ficil limpicza y desinfeccién. »
acer movidable u ot fsterial o txico y que se hayan linprado y desinlectado ben, certadss
Fevaprentes plisticos para cl tramperte de frescos, coladas, jugos o ensalad; ol ticsgo de
mecesarios para la limpieza, » Fl proveedor deterd contar con tangues de gas ndustriales
DESCRIPCION DEL SERVICI: Bl servicio radica en b provision diarta de cuatro comadas bas gaie deben cubnr las necesidades nagncionales, ascgurando

y protegidus de L

condicioncs higiénic s evitar alteracin de su comps
s alimentos al o st preparados cn las instalaciones de la Entidad Contratante, deberdn guardar normas de hiptene y ser adecuadamente

o o utcmsilios o deben ser atilizakos para la preparacion dedos lipos de alimentos para cvitar s contaminaciin eritada. « Debien st isolérmicos de
por agenies cxtrafios. No se permitira la utilizacion de
L minamos hecesanos para 1a elaboracxon sor: » Olfas y sarten:
Certindeon. dke 48 Kg) y lon repondrd cada vez que se requiera. sin que mvolucre un costo adicional 1 entidad
A ¢ 1 calickad di s alimentos. » F] proveedr del servic
alimentachin contratado cntregard al Coordinadoris del CIBY T planificacion de un cicho de mends & cuatro scmanas, para I revision y aprobacidn del Coordinuadora CIBY.
Jimment « El servicio serd entregads por cl proveedor en fos Centros Infantiles del Bucn Vivie

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1..

+ Mcnaje * Implementos de ase

de
oveedor deberd contal con un dca on la cual

z]

*Para el

cumplin

o el abjetor del servicio, el proveedor hotard de lo msunion, herraimcntas, mensic ¥

nes, anics y después del lugar donde se servirin los alimentos. » L3 limpicza y desinfeceion de fa vaplla es
1 caso, vertficard el cunpl e las eap 1
le sca
S PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: El proveedor entregar en el lugar y hora acordada los alimentos
i para cste dos tipos de alimentos preparados. + Los vel

del proveedor, * E1

del servicio de -l

cxpuipos necesarion para la prestacidn de et scrvicio ¥ el transpuete de los alimertos. » 13 responsabilidad del proveedor mancjar
ks el sisterta fogistico ftscmpuos de enirega del servicw, opeidn de transporte, aliscenaje, distribucion y mevilizacion) que ke permita cotregas el producto en dptimas condicioncs. « Fl proveedr deberd reahzar |3 impicsa de las

e la vnden de compra, <l SERCOP disectaments o avés de
a prescae ficha téxnica, cuando o creyere oporiun: pars bo cual ef provecdor dard todas las [acthidades y proporcionars 1

s entidad contratante. + Disponer en low reciphentes témmicos bos alimentos preparados cahendes,
ko deben fener un compartimenio separado, protegido contra
P de o al

tacntrega s hos

sol durecto, viento, pobvo, Huvia

¥ lras contamumacines que pucdan * Hl vehiculo debe estar
CARACTERISTICAS DEL SERVICI: + Se permutini ¢l consuma de friios. como.
oportunidad y NO serd reutilizacdo. + Lus slimenios deben set preparados cf mismme dfa de consuma para garanizas |a ingesta de alimenios frescos. + [
alimentacion. » FI desayuno s debe preparar entre las 6. 7 horas de ls mafiana. + E refngeno esuna I
e A @ 1K) del dia. » |23 propataciones que conforman ¢l almucrzo deben proparanse cntre Las 1000 3 11h30 del dia: y especmalmeenie considerar
preparaciones que o deben fahar diariamenie y que dehen scr prefaradis DTS ankcs de S0 Cniregs ¥ consumo para vitar L peérdida de vitamnas y mancrales.
oras para e iar 1 fermentacion de kos hidratos de carbone (anicares). « Todos lox alimentos deben presentarse en pedazas pequeios. (considcrando
nifas y los nio.
andeciaada (37°C), » Todos ks alimentos que forman parte de las preparacioncs de Jo diferentes tempos de comida, deben st d muy bucna ¢
uhilizars procuictas de procedencia nacional conforme ko estipulado o las Resolucunes Fxtermas No, RE-SERCOP-2015-0000012 y No. RESERCOR
se limitaran a los listades anferiormente descrilos;  mis de Eskos ST fodos los necesarios para dat un servicio de calidad
CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad ofertadi scri de acucrdo al nomero de mernis dianos, desayuno, refrigenio
feonla, sierTa y Amazonia) y de acuerdo o bos o
e shel TmKTO ST vics mensiales requeridos pata atender a los nifios
caso de que <l proveedor declare una capacidad productiva adicional, deberd fustificar al menos | ayudaie de cocina mis para la preparacida de los alimentos por cala
servicios (40 mios durante 12 dias al mes)
g i scrvicio seré adkpuirich 3 través de Las siguteniis entidades: « EI Ministerio de Inclusidn Econdmica y Social - MIES. + Convenios dé cooperacion entr
GAD, + Las mstituciones comprendidas e ol mt. 2 dk la Ley Orgamca del Sistemma Nacional de Contratacidn Publics- LOSNCY.
ME: nidadd
PARA EL PAGLY: O
or pagacks al proveedor a ser pagado al proveedor no podrd ser menor al 6%
05 PARA LA FLABORACKON Lus reyiisstos minimos que cunplird el
al prestadas para la regepeidn, preparscion y disiribu
3 ¥ preparacion de fuo al s e incep
chen estar cerca de animabes, materiades de hmpicza o producios quimscos. « Aplicar el principio: Primero en le
notificacion saniaria vigente, olorgado por 1a Autoridad Sanitarta Nacional, ensu recipicnic comercial y cumplir con las condicioncs de almscenansento
proxduchon b estas vigente. = Todos los alimenius deberdn almasenacse s eiyises [MPios § con tapes, debidament <tijuetados  fechados. « Los alimentos pereceders
! i detien d

w

del valor de la anden de conpea
proveedor san. » Coatar con un cspacio exclusive en el cual clabore ks alimentos

kit wisa sobis Ve por scmna (sames, ubérculos, plalanos, masas). £ aceite enpleado, de ser ef caso, serd usado por una (1) sola

Deberin presentarse 15 minutos antes de cada presLicaon de scrvicio de

de frutas que deben st preparadas mometios antes G su consumn, es decir
que las erwalmbas de verduras y fos pugos de ruts son dos bpos de

refrigerio dc La tande debe preparane entre las 14:00 y 1500
L cdad) que Faciliten la coceadn Y especialmente ¢l consumo por parte de las

I periodo def servicin de los alimentos debe ser de al menos. dos horas entre comada.y comda. « Garantizar que Jos alimenos calienes sean servidos 4 todos los niflos y milas pot (gual, a i temperatura

\ad en sus caracteristicas organolépticas: olor, color, sabor, lextura, consistencia, * S¢
S000034. = Lus productas con los gue s claboren ks preparacioncs, no

media mahana, almuser o y refrigerio media tarde. Los mens serin estructurados segun regiones
or de 12 ordens de compra. Ver Anexal con men referenial. Capacidad maxima de produccidn. b capacidad productiva cstard dada en
¥ niflas diariamente, con un masino de 40 nifios diaries durante 22 dias al s, con el personal minimo descriio en ef sumeral

“wcular No. SERCOP-CDI-2017-019 Fl pago serd realizado al proveedor por las raciones ahimenticias diartas efectivamente revibidas por 1a enfidad contralanie. No

de lns alimentos. » Colocar Jos almentos en estanterias, o en of piso, deben estar scparados e las paredes ¥ Jejos de cualyuict tubcria con
Lacitn al baflo yio baletias sanitanas. » Mantener los alimentos siempre lingios ¥ cxentis de contaminaciin,
. primero en salir (PEPS). » Los alimentos procesads contarn con certificado de registro sanitario o

detalluda en el mismw. El tiempo mbume de consunms de estos

por cuenta del provcedor

13 de L presente ficha. Fn
nifios. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880

MIES y Gubiernos Autdnomos Descentralizados

que deberd reunis condiciones o sulubridad ¢ higicne «

deben colocarse ¢ un refrigerador o congelador para

impedin su deterion, + Ekgis los alimentos yio preparacioncs bajos en grasas, aziicar y sal. » Los alimentos

Isbovatorios especu of anl 4 y deberk

el agus  ser utilizada en la elaboraciin de los alimentos, a su costo. » Ny

peligs manteny
vatar ¢) desarmollo de micreorganismes,  |as frutas. y bortalizas de pretctencia deben ser s de femprrada, freacas, én buch cstado qus no csién en contacto o ¢l sielos & rechazarin s tenen presencia de matkchas negras. cafés
s s G conener bacferias, hungus § Vitus i afectan 1 salid + Para la elbosascion e s comudas debord ubliras aguo waiada o potable. |a Ftidad Coniratamte podrd realizas en cusliet instamte y 1 trivés de
fEtadon, of ¥ iacs

ados (5°C 0 menos) o cabientes (AFC o mds) para

nsecticida,

raticid o solventes junto a los viveres. s Se debe evitar [ expovicion a niesgos de ks alimentos durante su preparacin, iransporie y expendio. ¢

inchuir en su oferta alimentos, tebidas y preparsciones radickmales, aprovechando los productos de T bt y ¢
productos prov
ambrentales en relacion a la fauna y floa n pe extinciin

GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NIROS: Lictcos tratados trmicamente: Jec
codorniz, lepaminosas: fréjol. soya, arvepa, kenteja, habas, chocho, choc , verduras: arveja., vainita, acelga, co
paps, ocas, mellocus, yuca, camde, zanahoria blanca, plitanos; cereales: arroz, avena, cebada, morocho, quirmsa. maiz,
e de olivi, ifla: abirnentos p 2
NAL MINIMO REQUERIDO: Al iienon s¢ debers

brécol

para la preparaciin de kos alimentis

FUNCIONES

En cas de bo disponibilidad algin alimento, sustitiis por otro del mismo vakor
putricional y referencia de costo, por ejenpl; came por came. fruts por fruta, verdura por verdura, cereal por cereal, licteo por licteo, leguminasa por legurminosa, grano Lero pof grano termo, clc. * Los proveedores deberdn

! d ta poblaciin; deberin adquitic como minimo el 0% de los
eicnics de 1a ccononia popular y solidarta, de la economia fansliar de 1as micto y pequefas unidades productivas, preferentements productores locales, imestnctamente, las disposiciones establecidas en nonmativas
umis - cames: res, pollo, cerdo y pescado (0o s permite viscerasy, o huevos de gallina y de
L mate, zamahoria, cebolla, pepinilio, ribano, remolacha; frutas (todo Lipa), tubdrculos:
‘pany blaco, pan infegral, tostadas, fideo ; grasas: aguacite, rueces, almendras, i, avellanas, accite vegetal,

jdarta vigenie.
ontar <on e siguscnte personal: Pur cada ) mcnis 8 elaborar, serd necesasios - | Cocinero - | Ayudanie de cocina - | Una personia fara cl servicio de alimentos Poc

de jabiin, detergente,

ol de caludad del servicio. + Verificar en
de ol X

2 las dsp
alimeniogequipos ¢ s para su claboracion. « Ascgurar dacdas. Ayuddanies de Cocing:
ransporte § cntrega de alimentos, Persona para el servien de alimentos :* Scrvieks de fos alimentos a nifios y niflas d
Cunplir disposiciones

5 ERVISION Y ADMINISTRACION: La supervisicn y La admenistracion de la ejocucion de Ls ordken de compea Jo realizar la entidad contratante

« Cumplir disposiciones. = Ayular con la prepaacion, correcto
do sicmpre la temperatura de fos alinwentos antes de servirlos. =

Manicncr impias Las dreas e preparacion de

H
MAGUINARIA MINIMA REQUERIDA: La mucuinari minima nevesana para la prestacion del servicio son: » Cocina « Homo « Licuador + Batidors »

dora » Congelador

Fecha de Impresién: miércoles 27 de noviembre de 2019, 14:29:39

2de?2

I 1| 4.048,8000
Impuesto al valor agregado (12%) 4858560
Total 4.534.6560
Nimero de ltems 1680
Total de la Orden 4.534,6560
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’
ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de compra:  CE-20190001735787 Fecha de emision: ~ 26-11-2019 RaLTCe 27-11-2019
. aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada -
DATOS DEL PROVEEDOR

ASOCIACION DE SERVICIOS DE ASOCIACION DE SERVICIOS DE
Nombre comercial: ALIMENTACION CARITA DE ANGEL Razon social: ALIMENTACION CARITA DE ANGEL 2290337359001

ASOSERALIC ASOSERALIC
DNombre get FLORES SINMALEZA DEYSI IRENE
representante legal:
Correo electrénico el i : Correo electronico de : y

asoseralic@ gmail.com asoseralic@gmail.com
representante legal: la empresa:
Teléfono: 062370115 0985673906
Tipo de cuenta: Ahorros Niimero de cuenta: 113000171082 | Cadigo de la Entidad Financiera: 210500 | Nombre de la Entidad Financiera: BANCODESARROLLO

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
= _ DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- 5 2 = . a

Entidad contratante: ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: 062881668
Fetancaique MGS. ALEX NUNEZ Cargo: DIRECTOR DISTRITAL ORELLANA om0, alex.nunez@inclusion.gob.cc
autoriza: electronico:
Nombre luncionario
encargado del MERCY ESTHER ESCOBAR VALLADOLID Correo electrénico: mercyescobar 0@ yahoo.es
proceso:

Provincia: ORELLANA Cantén: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: Calle: ENRIQUE CASTILLO Nimero: SIN Interseccion: QUITO CENTRAL

Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668

Horario de recepcion de mercaderia: SE REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI
Datos de entrega: 5 5 >

Responsable de recepciin de mercaderia: LCDA. CATALINA AREVALO

q Direccion de entrega: | EN EL CDI DULCES SONRISAS

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA CDI DULCES SONRISAS. UBICADO EN LA PARROQUIA SAN CARLOS. PERTENECIENTE A LA DIRECCION

Observacion: DISTRITAL 22D02 LORETO ORELLANA MIES, PARA EL PERIODO DICIEMBRE DEL 2019, PG. 56, PEDIDO SOLICITADO POR LA LCDA. CATALINA AREVAL(Y
L] COORDINADORA DE SERVICIOS Y ATENCION DISTRITAL -MISION TERNURA.

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida
presupuestaria deberd certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA,

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion, copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin que estas condiciones modifiguen procesos administrativos
financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya
informacién consta en la presente orden de compra. dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informaciGn de la cuenta de pago no esti registrada en la presente orden de
compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado. o
APLICACION DE MULTAS ]

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al érmino ofertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre ¢l valor de la orden de compra.
La aplicacitn de la multa eslard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratanic
deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad e que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA €RDEN DE COMPRA '

Wfﬁ Autoridad

Nombre: MGS. UNEZ Nombre: ALEX MAURICIO NUNEZ MEJA

A _
| \{r"""’ﬂt M DETALLE

CPC Descripeidn Cant Y. Descuento | Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacion para programas infantiles CIBV ny 24100 00000 | 2.732.9400 12,0000 | 3.060.8928 | 530235

TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: (ficio Circular No. SERCOP-CDE-201 7019 En los productos de servicio de alimentaciin para programas infaniiles CTRV y alimentacion bospitalaria, ennciadas 1)
anteriormente. meorporadas en el Catdlogo Dindmeco Inclustvo del Servieio de Preparacadn de Alimenios, singado con ef cidigo No. CDI-SERCOPT-2016, las entidades contratanics cmitirin las dndenes de compra por un "
periond mintmn de £ meses, para cfevios de garaniizar la csiabilidadd laboral de ks Fn caso de que drdemes. de cormra por metkor tiemp, €l proveedos e considerarks pertinente podi
solicitar a la entidad coniratante dejar sin efecto la onden de compra

UNIFORMES DFE PERSONAL E IDENTIFICACKON: FI personal deberd cumplir con las siguientes especificaciones: » Estar uniformade, cami
Guankes e » Calruk decuke (antidesizanie) » Malla para cabello, <f cun deberd estt recogido + Cusdado personal iricpral (manos. utas coxtass
infece o heridas personales y fotografia actualizada

AZC DE ENTREGA: F pkeo yofboraio d Entcga. comcniarda cor  panis dc W gencriciin e n odch e corprs, sgin ronograms herato stoblecido e o scerd cote [ cotidad covaranic
proveedar, a fin de garantizar la prestaciin oportuna del servicw. La entidad 9 del mismo

NORMATTVA APLICABLE: * Kegistro Ofic 108, Reglamento para la regulackén y control de proveedores de alimenios de Jos ceniros infantiles del ben v .+ Norma Téemic de Dol bfanil Integral. Servicia
e Centros de Desarmollo Infantil. Modalidad Institucional CTBV-CDIL. » Protocolo de la cxtemalizacion del servicio de alimentacion para ccntros mfantiles del Hoen Vivir CIBV = Normativa para [a cxternalizacion def servicio de
alimentaciin de los Centros Infantiles del Buen Vivir- CIHV, » Acuerdo manisterial N'O00243 Norma Téenica para | mplementacion v funcionamscento de los servicios pablicos y privados de desarrollo infantil integral. +
Resolucion ARCSA-DE-067. 201 5.GGG. Norma Téoica snitaria sobre précicas correctas de highene para establecimienios procesadores de alimentos categorizadas como arlesanakes y organizaciones del Sistema de Feonomia
Popular y Solidaria.

JORNADA: La jornada de irahajo serd de luncs a viernes en dias labovabiles y no excrderi de oco horas segin o estipulado en el Codign de Trabajo,

INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACT MUULTAS: Se aplicarin las siguienics mubias: 1. Por L no prestacién del servicio se cobrard una multa del 5% por dia de servicio no prestado por el valor total de la
orden de compr. I caso de remcidencia se procede iquiddacson y ternanacidn de la orden de compra, sin embargo el proveedor estard obligado a prestar e servicw de alimentacion hasta un dia antes del servicio del nuevo
proveedar, quicn eber notificar a La cntidad contratante La fecha del servicio. 2. Por impuntualidad def servicio » % por cada dia de retrano, sobre ¢l valor (otal de | orden de compra. 3
persona se ausente un dia 4
o un masme dia. 5. Por ol camiio

camiseta cermada de colores clams, » Mascarillas desechables » Mandil +
o portar accesorios (anillos, palseras. relojes. arctes) » No prescntar

(s et un mismo dia: y el 05% cusndo el equipo no haya
alificaciones del servicio en un misme dis, ¥ 19 cuando

Talta de nocsicad en el servicio de alimentacion se aplicars el 3% cuando exista un 0% de

“ackones on un mistoo dia

V() PERMITIDOS PARA NIROS: Para garantizar una alimentaciin saludable s prohiben los siguientes alimentos: + Condimentos aificiales:(saboras, ajinomotos, salsa de tomale. maggys
Embutidon: salchichas, mortadclas. chorizos, jamin, ctc. + Enlatados: sardinas, cames enlatadas, frstas enlatadas. verduras enlatadas, etc. * Freseos o prgos con colorantes de todo tipo. = Gascasas
de todo tipo. » Galletas de todo tipo. (Se apheard a la normativa vigente ) » CGelatinas con coloranies. » Comidas o alimentos re calentados de la mafiana a la tarde (coladas espectalmenie por la fermentacyin de fos hidratos de

en y /o frukas). » Aguas aromiticas com desayunes o en los refrigerios. » Preparaciones come canguil con dalce en ks refrgesios de las mafanas o tarde coms alimento principal, + No ficuar los alimentos y/o
preparaciones una vz cocidos por facilitar el conswma,

GARANTIA Y ANTICIPO: La garantia de ficl cumplimsento de la orden de compra. s la cuantia de la musma es mayor al valor que resulte de multiphcar el coeficiente 0.000002 por ol presupuiesto inictal del Estado de
comespondienic ¢jercichn coondrmico. La garantia d bucn us el andieipo. pou un valon cqarvalenie al 1015 del valor @ resabirse o ssle cofeph, s exiske un acierde et 13 entidad contratante 3 ol proveschor adudicack locgo
de la emisiin de la opden de compra anticipo, por cste o enregarse un anticipo mayor al 5. del monto total de L orden de compra respectiva. ] valor pos concepto de anticipo serd depesitado
en i cucita que ef provecdor asige para of efecto, en un banco estatal o privade de propiedad de entilades del Fstado on un cincuenta por cie (F1 articulo 76 del Cidigo Orgimico de Planificacin y Fi
establece que los antivipos comespoadientes  [a contraticion pablica no prerden su calidad de recursos pablicos. hasta el momento de ser devengados, ¥ que [ normativa aplicable 2 La gestin de dict
comespond a las personas juridicas de derecd . con excepeidn de Jo dispacsto en ¢l tercer imeiso del aniculo 2% de la Constitacidn de la Repiblica. La norma constivecional citada prevé que
mancjarse en I hanca publical. La garantia 1écnica en fa cual of proveedor se comprometa a ohservar y camplir la totalidad de Las especificaciones (écacas en cuanio a la preparacion. trnsposte § serv
(Formato 1) La garantias serdn entregadas a travds de cualquier forma prevista en cl articulo 73 de ba Ley Orgdnics del Sisterma Nacional de Contratacion Piblica y serin devue orme o dispues
misma ley

FORMACION Y CAPACTTACION DEL PF K\U\'\I Cociners: » Formacin o capaciiacion, en conocimmentos gastrondmcos, nutricaon infantil y expencs
alimentos, otorgadks [wor U0 T EARESITE COMPtenl ot ejemplo: ARCSA. SECAP, Universidades que presten esic servicio entre ofros, » Certificado de salud vig
preparaciin de alimentos. minima de 1 afio. € entifcado e manipulacidn ¢ higicne de alimentos, olorgado por un organismoconmeicnte. come por ciemple: ARCSA. SECAP. Universidades que presten este service entre «
Certificado de salud vigente del o on cursa. Persona para ¢l servicio de alimentos - » Con o 5in experincta en servicia de alimentos. » Cortificado de manipulacin ¢ higiene de alimentos, sorgada por un oranismo competonie,
como por ejemplo; ARCSA. SECAP Universidades que presten este servicia entre otros, » Comificado de salud vigente del afo en curse. Fn caso de que la Fniidad Contratante proporcionase manuales de segaridad. de mancjo de
desechas, o cualquier ot documentacidn que s destine & optimizar el servicio; deberin darse 8 conocer atoda el personal responsable de 3 prestacain del servicin a fin de ser puestos en prictica. con el debido respalde o
ng.-m.m 1a capacitacin.

MO REQUERITN PARA SERVECIO: Los cxquipos y e ilios minimoes necesanion para la prestacion del servicio sen: + Vajilla de material Hso. no poross y Ticil de limpiar y desinfectar, que inchuye plato
hun.i\ r!:m tendid, Vaso ¥ JarTo 0 1az3, mismos que no deberin lencr nmgun defecto como roturas. inzaduras o desperfectos simalares. Cada nifio o nifia disponded de una vafilla. » Cuchara pequenia de acero moxidable. se

£

ia mininua de | afo. « Centificado de manipalacidn & higiene de
i el aflo cn curso. Ayudante de cocina: » Expeniencia cn

1 de?2 ! 27/1172019 14:



Catdlogo electronico

h:tps://cataiogo.compraspublicas.gob.eclordenes/imprimir?id: I...

prohibe cachara grande « U service, d La el servicio del mend » S

Administrackor de la orden de congpea podri mspeccionar el estado de Jos tensilios y herramicatas, solictando de set ol caso, su r
FQUIRO MINIMO REQUERITNY PARA ELABORACION: El proveedor scri responsable de proporsionat las

material inoxidable, no potasa, e, de | o o " bx

acera inasidable U oy naerial o i

ensilios & accrm inovidable * Bandejas plisticas de

temsilion y todo

eemplam inmediato

utilizads para la preparacin de dos pos de aliment
4 ¥

chables de papel de calidad y tamavo adecusdo pats cste servicio I

m his SRS que s requicran para L elabotacion de los alimentos. » Deben ser de
s para evitar 1 contaminacién cruzada. » Deben sor solérmicos de
de

prutcg
recpinies phistices para e iranspone de minimmos pecemn
mecesarios para 1 limpieza, « F1 provecdo

par
DESCRIPCION DEL SERVICIO: E

del CIAV la

elabora bos alimenios que deberd reurnir condicions higidniso silitarias oplimas para evitar contaminacidn, sicraciin de su composicion

requicra, sin que
putricionalcs, ssegurand I calidad de s alimentos. « F proveedor del servicio de
de un ciclo de mcnts de caatro seTanas, para la revision ¥ aprobaciin

=l servicio seri enregad por ¢f prov
it dos 4 la F1

por extrafios. ¥o se permitins la utih,
s para la elaburacion sof: » Ollas y sarienes » Menaje « Implementos de asco
olucre un costo adicional a la cntidad

del Conndinaduc/a CIBY. » Fl proveedor deberd contar con un srea en b cual
cedur ¢n los Centros Infaniikes del Buen Vivie

CIBY. + Lun alimentos al no ser preparadas en las instabiciones de s Entidad Contratante, deberdn puardar normas de higiene y set
curnplinuento del objeto del servicw, el dor dhotara de: . insurmos, b I

Yok ¢l sistem Jogisticu (tiempos de entrega del scrvicio, opeidn de i1
instalaciones, amtes y después del lugar donde

a el caso, verficark el

menaje ¥ equip
ansporte. almscenaje, dusmribucion y movilizacin) que e perimita entregar cl
e servirdn los alimentus, » La hnpieza y desinfeceion de La vailla e3 responsablidad del proveedor

| SERVICIO: B proveedor entregard en el lugar y hora acondada los alimentos, L entidad

scparachn de Jos alimenton preparadas frios.
¥ otray contaminacioncs que pucdan degradar (a calidad del products. = v
CARAUTERISTICAS DEL SERVICIO: * Se permitird el consum de fritos come mixims @na sola Vez por semana fcames, Wibérculos,
oportumidad y NO sera reutilizadks * | os alimentos deben ser preparsdos ¢ mismo dia de consuio para garnizar 1a ingesta de alimenios fiescos.
alimentacun. + ] desayut s debe preparar entre Las 6 a 7 horas de la mafiana. « F refrg: i fruta entera o ¢n ocask

de este servicio y el transporte de s alineros

en la presente ficha écnica, cusndo Jo creyere oportuna; para lo cual el proveedor dard tadas las facilidades y proporvionard la

contratante. » Disponer en los recipienies Wémicos bos alimentos preparados calientes,
o vehiculos deben lenes un compartimEnio separido

jusivo del servicio de almentacion. » L movilizacin de fos alimenos coren por cucnta del provecdor,

‘plitancs. masas). El aceite empleado, de ser ¢l caso, scri usado por una (1) sola

a entrega a b *Paracl

s responsabildad del proveedos mancjar
21 provecdor deberd realizar ba limpicza de las
adoe de la arden de compea, I SERCOP durectamente o a través de

Prodiucto en optimas condiciones. *
.+ E administr

), protegid contia el sol directo, vieni, polva, Huvia

Dcberdn presentarse | ninatos anics de cada prestacson de servicio de

de Uh W0 a 10RO del dia. » Lay preparaciones que conforman cbalmmerzo deben preparanse ctre las 1000 4 1Th30 del dia; y
prepasaciones que o deben faliar diariamente y que deben ser preparadas momenios anles de sl eNIFCEa y Consui: para
horas para evitar 8 fermentackn de Jos hidratos o carbone tazicares. » Todos los al feben presentarse en

exitar la pérdida de vitam

especialmente consaderar que las ensaladas de verduras y los jugos de frutas son dos lipos &

de trutas gque deben st preparadas momenivs anics de 3u comum, e deeit

nas y munerales. » F refngerio & La tarde debe prepararse entre Lis 1400 y 15:00

ity y fos s, = F1 periodo del servivio de bos alimentos debe ser de al menos dos horas entre comuda y comuda
adkectada 7C).  Tods los alimentos que forman parte de las preparacioncs de los diferentes tiempos de comada
utilizara productos de prov d cuni k laddo en las Resoluciones Exis No. RE-S
e limitacin  low istados anberionmste descrilos: a mks o ésias serin fodos. bos fecesarion para dar un servick de calidad.
CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad ofertada scrd de acuerdo al nimer de mems duarios: dessyuno,
(costa, sierra y Amazonia) y de acuctdo a b catablecidos pos <l de L onden de compea
Funesion del niimens servicios mensuales requendos para ateider a los fifios y nifias
cas de que ¢l proveedor declare una capacidad prosuctiva sdicional, deberd ushlicar al menes | ayudanse de
servicios (30 nifos durante 22 dias al mes)
ALCAN scrvicio scrd dquindo a través de Las siguicntcs entidades:  Fl Ministerio de Inclusion Economica v Social - MIES.
(GAL. = Las institsicioncs comprendidas en el art. 2 de 1a Ley Organica del Sstema Nacional de Contraacion Publica: LOSNCP
UNIDAD DE MEDIDA: Unidad
FORMA Y REQUISTTOS PARA FI
ohstante, ¢l valor pagado al provesdor 3 set
REQUISTTOS PARA LA ELABORACK

Vet Anexo | con mend refer

gk al proveedor no poded ser menor al 60%, del valor de la onden de compra

D Garantizar guc los alimenios calientes seat servidos 1 odos fos Aihos y mias pot igual
e et de muy bucna cabdad cn sus carteriticas
SRCOP-2015- 000032 y Nor, RE. SERCOR- 201 S-(0001114. + Loy produsctas con hos aue se claboren Las preparaciones, no
reirigerio media maiana, sl y relrigerio meda tarde. Los menis serin catructurados segin regioes

hariamenie, con i masimeo de 40 miflos diaros durante 22 dias al mes. con ¢l personal minums des
coxina s para ba preparacicn de os alimentas por cads 40 nifios. CAPACIDAD PRODU

» Convenios de cooperacion entre el MIES y Gobiemos Autdnomos Descenmalizados

PAGO: Oficio Circular No. SERCOP.CDI-201 7019 E) page serk reahzado al proveedor por las ractones ahmeniicias diarias clectivamenic recibidas por la entidad contratant

1aedad) que faciliten la coccn y especialmente el consumo por parte de las
wna temperaturs
organolépticas: odor, cokor, sabor, 1cxiura, comisiencia. + Se

encial. Capacidad mis s de produccion: L capscidad productiva estard dads.en
en o numcral 13 de la presente ficha. En
TIVA MENSUAL: §80

No

Lo requasiton minaimos que carmplira < proveedos son: * CORAT con un ¢spacio el cual elabore los l salubridad ¢ higienc. »
Manterer [impias las prcstaidas para | prepasacidn y de o al « Colocar los alimesmios en estanterias, i et ¢l piso, deben estar scparados de Las parcdcs ¥ jos de cualguics tuberia con
potcran, + Lan ircas de comservaciin, almacenamienio y prepataciin e o alimentos deben puardar deperdknca et rclacwin a bat yio hateria waniaria. + Maniener los amenios siempre Tumios y exentos de coniaminacién.

alimentio y/o prepacicionds bajos en grasas, azicar y sal, + Los alimenios potencialmente peligrisos s deben

impedit su deteriors. » Elegir los
ar of desartollo de - Las frutas y de preferencia deben ser las de temporada, frescas,

No deben eatar cerea de aninmles, matcrisles de limpicza o productos quimicos, » Aplicar <l principi Primero en liegat p lir (PEPS). « Loa csackos certificado de reg
il icacion saniiaria vigente, otorgado por la Auondad Sanituria Nacional. manienerse en su reciprente comercial y cumpl con L llada en ¢l mismoo, 1 de consumo d estos
ot debe etae vigenic. » Toukns ho o deberde amacenarse o civases o Y con (apas, debdamenie tuuctadus y fechadus. » Los aimentos pesccederus deben coacae €0 un velriperacksr o congelador para

muaniener sdecuadamente refmgerados (5°C o menos) o calientes (70°C o mis)

para

e

© tiutdas pucs puctken comlener bacterias, hongos Y Virus que afectan [a sahud. » Paga L claboracion dc las comdas deberd ulizar agua watada o
Isboratorion cspecializados el anlisis imico y del agua & ser utilizada en 1a claboracion de los slimentss, 3 su custo. + No
faticida o solvenies jure cres. » S dhohe evitar la exposicion a riesgus
natricional y referencia de coste, por ejemplo: came por came, frata por fruta
inclutr en su oferta alimenios, bebidas y preparaciones radicomles, aprovechiand fos productos de wmporada ¢ inontiv

etentes de I cconomia popular y solicaria, de 1a cconomia famliar de las micro y peguefias unidades productivas

potable. La Frtidad Contratante poded realizar en cualyies mstante y a Uavés de

e fos alimentos duranie su preparacion, Tansporte y expendio. « En caso de no disponibil
verdurs poe verdura, cereal por cereal, licieo por licteo, leguninosa por leguminasa, grana
andio los habitos y costumbres propios de la poblacidn: deberdn adguitit com mimm |

doctces oo T bi

| suebo, calés

deberi al macenar nngin tipo de jabon, detergente, desinfcctante, nsecticida,

idad algan alimento, sustituir por otro del mism vak
i por granio tiermo, etc. + Los proveedores deberdn

W% de fos

decidas on normativas

ot prov
ambientales en relacion a s fauna y floca en peligr de extineion. )

GULA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS: Licteos tratacos térmacamenic: eche, yogurt, queso. kumis
eguminosas: fréjol, soya, arvea, kenteja, habas. chochs, choclo, garhanzo; verduras: arveja, vainita, scclga, col. espinaca, brécolt
s, oxas, mellocos, yuca, camote, Zanaturia blasc
aceite de oliva, mantcquill, sanslaio 0

PERSONAL MO REQUERIDO: Al menos se deberi cantar con el siguicnte personal
cadda 40 nufion adBbionalcs, serd necesario incluir una persona mis, para b preparacion de ke alimentos.

o

 cames: res, pollo, cerds y pescad (o se penmite viscerast, o haevox de gallina y de
. plitanus; cercales: arroz, avens, cebada, morocho, quina. maiz, pan blanco, pan micgral lostadas, fided ; grasts: aguacate,

vigenic.
o cada 40 menus a claborar, serd nevesario: - | Cocingro - | Ayadante de cocina - | Una persona para of servicio de alimentos Por

. zanaburia, cebulla, pepinillo, ribano, remolacha; frutas (o tipo), wbérculos:
mucves, almendras, mani, avellanss, aceite vegetal,

el

FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinerw: » Preparas lus alinwnkos. » Supervisar el control de calidad del serv
de las

« Mantener limpias las dreas e preparacic de

Acto, « Vertcar
alitmentos, equipes ¢ insumus para s claboracion. = Asegutar la ntrega oporuna del servicio n L Ay

+ Ayuddar con la preparacidn, correct

acordadas
Tvicto de alimamios © = Servicu de ks alimentos & mifos ¥ Bickones ipén

o
SUPERVISION Y ADMINISTRACIO
MAQUINARIA MINIMA REQUERT

Licuadora «

N: La sup ¥
DA |8 maguinasia minima nccesaria para la prestacion dsl servicio son: + Cocina + Home,

de la orden de compra lo realizard 1a entidad conr

de Cocina: + Cumplic
. considh [ de fos alimentos antes de servirlas. +

atanc.
Batidora » Refriperadvws « Congelador

Fecha de Impresién: micreoles 27 de noviembre de 2019, 1

2de?2

Subtotal 2.732.9400
Impuesto al valor agregado (12%) 327.9528
Total 3.060,8928
Nimero de ltems 1134
Total de la Orden 3.060.8928
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de compra:  CE-20190001735789 Fecha de emisién: 26-11-2019 Fecha de 27-11-2019
aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada B
DATOS DEL PROVEEDOR
e " gog ASOCIACION DE SERVICIOS ALIMENTACION :
Nombre comercial: I Razon social: CREANDO FUTURD ASOCREF I RUC: 2290334821001
Nombre del . y 2 v
representante legal: TORRES PRADO KATHERINE MARICELA

orreo electrdnico el g
Correo asocref2017@ gmail.com

Correo electrénico de la

asocref2017 @ gmail.com

representante legal: empresa:
Teléfono:
Tipo de cuenta: Corriente | Niimero de cuenta: 6500620412 I Cédigo de la Entidad Financiera: 210345 | Nombre de la Entidad Financiera: BANCO INTERNACIONAL

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

. . DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- o .
Entidad contratante: ORELLANA MIES 2260007470001 Teléfono: 062881668
Persona que o 7 i 2 % . 5 . Correo Kl gt s .
slorin: MGS. ALEX NUNEZ Cargo: DIRECTOR DISTRITAL ORELLANA eleotrtiilio: alex.nunez@inclusion.gob.ec
Nombre funcionario
encargado del MERCY ESTHER ESCOBAR VALLADOLID Correo electrénico: mercyescobar | 0@ yahoo.es
proceso:
Provincia: ORELLANA Cantén: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccién Entidad: Calle: ENRIQUE CASTILLO Niimero: S/N Interseccion: QUITO CENTRAL
Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668

Horario de recepcion de mercaderia:

SE REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI

Datos de entrega: — =
Responsable de recepcidn de mercaderia:

LCDA. CATALINA AREVALO

Direccidn de entrega: | CDI SABIOS Y TRAVIESOS

DISTRITAL 22D02 LORETO ORELLANA M
COORDINADORA DE SERVICIOS Y ATENCIO)

Observacién:

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA CDI SABIOS Y TRAVIESOS. UBICADO EN BARRIO 27 DE OCTUBRE, PERTENECIENTE A LA DIRECCION
28, PARA EL PERIODO DICIEMBRE DEL 2019, PG, 56. PEDIDO SOLICITADO POR LA LCDA, CATALINA AREVAL O/
N DISTRITAL ~MISION TERNURA.

Los pagos de la presente orden de compra s¢ realizardn con cargo a los fondos propios provenicntes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente, La partida

presupuestaria deberd cenif

Para el pago. la entidad contralante deberd requerir la copia del acta de entre,
financieros internos de cada entidad,

El pago de los bienes o servicios, ohjeto de la presente orden de compra serd en dolares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo benel
informacitn consta en la presente orden de compra, dentro de Tos 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de Pago no esid reg

£a - recepeidn, copia de la orden de compra y la factura correspondicnte: sin que

se por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA,

tas condiciones modifiquen procesos admi

rio sea el proveedor cuya
ada en la presente orden de

compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimicntos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Piblicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor reg

rar una cucnta gue esie a su nombre y en una entidad financicra que este habilitada a recibir transferencias por parte del

ado.

L

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al érmino ofertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.
La aplicacién de 1a multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso, El valor de las multas sers cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratanic
deba efectuar al proveedor y cuya

bilidad lc correspond

a la entidad contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA |

as las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con gl

t Autoridad

A7

periodo minimo de & meses, par
solicitar a la entudad contratante dejar
UNIFORMES DF PERSON AL
Calzanto adecuado. (antides i zanic) » Malla para cabelio. el cual deby
cas o heridas « ientificacion con datos persomales y fotografia actushzada
PLAZO DE ENTREGA: FI plazo
proveedon, a fin de garantizar la pre
NORMATIVA APLICABLF:

to de garantizar Ja stabilidad laboral do os irabajadores, En cax
et Ia orden de compra.

uc las catdades contratants cntan iedeies de compra o menor tempo, el proveedew e considrarkspertanents podri

TFICACICN: E personal deberd cumplir con las siguientes espocificaciones: » Estar uniformodo, wmisa o camasetn comads de colores claros, » Mascarillas desechables s Mandil
estar fecogihs + Catado persanal integral {manos, ufias

el horaria de enirega. comenzard a comer a partir de la generacion de | orden de COMpra. segin cronngrama y he
(@ci6n oportuna del servici. L entidad contratante establccerd el margen de tiempo cn ¢l que L nery
gt Oficial N° 108 Reglamenio para La regubicion y control de proveedores de alimenios e los centros infantiles del huet v

ADOLID Nombre: MGS. UNEZ Nombre: ALEX MAURICIO NUNEZ META
DETALLE ]
\ Descripcion Cant [ V. I Descuento| Sub. | Impuesto | V. Total | Partids
unitario Total (%) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacion pam. programas infantikes CIRY 1680 24100 0.0000 | 40488000 12,0000 | 4.534.6560 | 530235
TIEMPO MINIMO DF ORDF MPRA: (Yicto Circutar No. SERCOP-CDI-2017.019 En los proxhucios de servicio de sliihéntacién para programas infantiles CIBY ¥ alimentacstn hosptalaria, enunciadas It
anicrioemente, incorporadas én el Catilogo Dindmico Inclusivo del Servicio de Preparcidn de Alime g con cl codigo No. CDI-SERCOP-007-2016. las enéidades contratantes emitirin las dedenes de compra por un bty

tas) + No portar accesorios (anilos, pulseras. relojes, aretes) = No presentar

» estalecido de muituo acuerd entre fa cntidad contratante y el
imuakidad del msmo
écnica de Desarrollo Infantil Integral. Servicio

do Centras de Desarrollo Infantil. Modalidad Institucional CTBY CD. » Protoxcoslo de b e L
alimentacidn de b i

Resolucidn AR
Popular y S0
JORN
INFRACCIONES, SANC]
orden de compra. En caso de

Pix Ia ausencia del persanal .
Py la cahidad de bos alim Wy servi

meniis precsiablecd

del servicio en fa p s apl
v s aplicard el 1% cuanda exista un 0% de malas calific

dia

miayoncsa industrial
de tods tipo, = Gl
carbono de los coreales y
Preparacianes una vez cocidas por facilitas ¢l consumo,

Embutidon: salchichas, mortadela

La garantia de by

en una cuenta que el proveedor asigne pan el efecta, on un han
establece que fos anticipos cormespondient
comesponde a las personas jurflicas e derecho privado, con excepcisn de o disp
mancjarse en la hanca pablica). La garantia técnica en L cual el proveedor e comrom:

estatal o privado

s ley.
- FORMACION Y CAPACTTACION DEL PERSONAL: Cociner: « Formaciin o capac

preparacidn de alimentis. minima de | afio. s Certificado de mampulscion ¢ highene de alimenis
Certificadn de salud vigente del afio en curvo, Persona para cf servicio de
<coma por epemplo: ARCSA. SECA. Unsversidades que presten cate serv
descchos, o cualquicr otro tipo de documentacion que se destine 3 optimizar

la capacitacidn

hondo, pi o, vase y JarTo o taza, mismas que o deberin teer ningun defe
probibe cuchara. grande « Ulensilios de acero inoxidable » Handejas plisticas de self.
Admanistrador de 1a orden de compra podi inspeceionar el estads de hos utensibios ¥ herransentas

1de2 &

i del servicin de al
s Infantiles del Buen Vivir- CIBV, » Acverdo manisterial NY0O00243, Norma Téenica para la implementacin y funcionamie
A-DE-067-2015-GGG. Norma Técnica sanitaria sobre priticas correctas de higiene para establecimsenos procesadores de aliment

i de rabijo serd de lunes  viemes en dias laborables ¥ o exceders de ocho haras

NES Y APLICACION DE MULTAS: Se aphicardn las sigaicntes mubas: |

dencia e procederd a 13 liquidaciin y termanacidn de a orden de compra, rin crbargo el provecdr cstard obligado  prestar ¢l strvick

frecdr, i deberi notificar 4 s enidad contratanie 1 fecha del servicm, 2. Por impuntualidad del servicto solicitido, s aplucard os 1l aer 30 por cada dia
I

Pur la o prestacion del servicio

s del servicio en un mismo dia: v 0.5% cuando cxista un 20% de malas

Procion o €] Adminisrador de la Orden de Compa sin la debida autorizacidn.se aplicars una muha del 5% por cada carmhio, por <1 vakon {ogal & 1y ceder o mpra. 6, Por incumplimenio on
! Euipes minimos requcrids o la presente ficha se aphcars una muta del 1 cuarmdo el 80 e Tos weniilios ¥ cquipos 1 seah s isom e o easms s ¥

Ja moificaciée. 7. Si b cvidenia L aha de mocuidad en el servicio de alimentackin s aplicard ¢ 3% cuando exisa un SO% de matas alificaciones del servicio en un mismo dia:

RA NIROS: Para garantizas sna afimentaciin sahudable se prohbers fos sigubentes alimenton: » Condimentos arificalcs sabosas. afimomsion
dinas, carmes enlatadus. frutas enlatacs, verduras enlitadas, cfe. » Frescos
) » Gelatinas con coloranics. + Comidas o alimentos re-calentados de In mafana a Ja tarde coladas cxecialn
desayuno o en los refrigerios. » Preparaciones come canguil con dufce en ks refrigerias de [as maflans o tarde com

chorizos, jamon. etc. » Enlatados: sar

GARANTIA Y ANTICIPO: La garantia de fiel cumplimiento de 1a arden de compra, i Ia cuantia de s masma es rmayon al vakor que resulte de mmitiphicar el cocficiente 0.000002 por el presupucs
corespondiente cj del antcip. par un valor cquivalenie al 100 def valor 4 recibursc o s concepo, si exisic un acweTd cTire Ia eniday cont ¥
de ba cmisidn de la orden de compra para la entrega de anticipo. por este concepto po podra entregarse un antic 1pes mayor al M0 del monto total de 1 arden de compra respectiva. F1 valor po

opicdad de cntidades del Estado en un cincuenta por cients o ms. (El articulo 76 del Cédigo Orgdnico ¥
dad de tecursos publicos. hasta cf momenko de ser devengadios,  que [ novmtva aphicable a I estion de dhelbos recursen seed 1o
lereet inciso del aniculo 299 de la Constinucid de |a Repiblica. L ioma constitucional citada prevé que los recursos piblicos deben
crvar y cummpli la lotaldad de fas especificaciones Wcicas en cuanto & la preparacion, transporie y servie
(Formato 1) La garantias serin entregadas a avés de cualquier foema prevista cn ¢l articulo 74 de fs [ cy Urginica del Sistema Na

. conocimicios gastiondmacos, nuricin infantl ¥ experiencia minin e | afw, = Certificado de manspulacidn ¢ higiene de
alimenkos, ctosgado por un organisim competente, comn por cjemplo: ARCSA, SECAP. Universidades que pres
dheae
peade e Sulud Vgente del afl cn curso. Fn caso de quc |a Entidad Contratante proporcionase maniakes te seguridad, de o
deberin darse 3 conocer 4 toda el personal responsable de la prestacion del servico a fm de et puestos en practica. con el debide respaldo o
regisy
EQUIPO MINIMO REQUERID) PARA SERVICIO: Lox equips y utensilios minimas fecesarios pars s prestacidn del servicio som: + Vatlla de matcral lso. no poroso y fical de limpiar y desinfectar, que incluye plato
o P

* Cue
uada para a cl servicio del memi » Scrvilletas desechables de papel de calidad y tamafio adecusdo pars este sericio F1
ando de ser ¢l cavo, s reemplazn mmediato

Para centron inf: rativa para I externalizacion del servicio de
privados de desarmollo nfantl integral +

pul
categonizados comn aricsanales.y oeganizaciones del Sistema d Feomomia

scgiin lo estipulade en ¢l Codiga de Trabajo,
cobrari una multa del S5 por dia de ser

no prestado por el vakor total de la
limentacion hasta un dia antes del servicie el uevn
sobre el valor total de s orden de ¢ a
55 cuando una petsona se ausente un dia. 4
calificacioncs en un mismo dia, §. Por el cambio

e 0.25% cuando cl S0% del personal sc ausente e un mismo dis

5% cuanda ol cqu

de Jos alimenios.
onal de Contratacidn Priblica y sctin devueltas conforme lo dispuesto en e articuko 77 de la

CTVicio entre niros, = Cenificadk de salud vigenic del afio en curso. Ayudante de coxana = Experiencia en
mocompetene. comn por ejemplo: ARCSA, SECAP, | miversidades que presic este servic entre s, «
v e alimentos. + Certificado de manipalacion « higi

arcs. Cada mifio o i dispondra de una v hara pequefia de acero
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EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA F1 ABORACION: El proscedor scrd o !
mikerial muenidable, o poruse, lso, de il limpicza y desinteccion, » Todea kos utensilis o deben ser utfizados para 1 pr
scera inovidable & otra muterial no Kvico y que s hayan linpiado y destectado bicn, cermudos e hermes dos de I

utensilios  tosbos los instims gue sc sequieran para la claboracion de los simenton. » Deben scr e
raciin de dos 1pos de alimentos para evitar L contamunacion cruzada. = Diben ser sotémicos de

htips://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=

recientes plisticos para ¢ de contaminacion. Los requenmmaentos minimos necesarios para fa
necesarios para la limpieza. indros o 45 Kg) y lon 2 que se requiera. sin quc

e gas

RY
Allmuntacion contratada eniregard al Coordinador/a det C1BY I planificacion de un cichs de mens de cuatr scmans, para b revision y aprobacion del Coce
labuea fis alimenion que deberi TCUunIE condi s higidnieas saniarias GpLITES para evitar o akcricion de s LeEl

CIBY. + Los alimentos. al no ser preparades en Las imstalaciones de L Fntidad Contratante, deberin guardas nosas de higiene y ser adecuadamente

1o dharia de cuatry comudas s gue debn cubr |as necesidamies mutricionales, ascgurando ba calidad de fos almenmos. » £ proveedor del servicio de

entregads por el proveedor en los Centros Infantiles del Bucn Vivir
ala ks i

Por ageres extranios. No se permutird La utibizacion de
laboracion son: + (Oflas y sartetics » Menaje » Implemeenios de asco
anvelucre un costo adicional 1 La entidad

dinadorsa CIBVY. « Bl provecdor deberd contar con un dres en la cual

todks ‘ga del on.
tnstalaciones, antes y después del lugar donde se servirin b alimentos. » La lim

piczay de L vayila e

limicito del objeto del servicio, el provecdor dotars de los insunos, hermamentas, monaje y squipes necesarios para la prestaciin de este scrvicw y el tramporte de los alimentos. » Es responsablidsd del proveedor mancjar
L poric, almaccnaje, distribacion y movilizaidn) que le permita entregar cl products en dptimas condiciones. = E proveedor deberd realizat L limpicza de las

proveeder. + I

RA LA ENTREGA DEL SERVICIO: E provesior entee gard en el lugar y hora scordada ks alimensos, o la cnticsd contratae. » [is

degradar la calbosd del products. »
CAS DEL SERVICIO:  Se permstin of consumo o fiilos cofm nsdximn e sola Vez por scmana (cames, Wbéroul
aportunidid y NO serd reutilizado. » Lo alimentos deben ser preparades ¢l mismo dia de consutme para garantizar L ingesta de slimentss
alimentacicn. » ] desauno se debe preparar entre Las 63 7 horas de ls maftans, » EI 5 na fruta chlera o cn ocasi
de G & 10hi0 del dia o Las 1 als

itanas, masas)

horas para evitar s fermuntackn de los hidraios e carbono (azsicares), » Todos k b & de.
fufias y los pufies. » 1 pericado del servicao de fos alimentos debe ser de al menos dos horas cntre conuds y conida. » Carantzzar que Jos alimenios calientes
adecuad | 37°C, = Todos s al g forman parte e las preparaciones de Jus difcrentes tiempos de comids, deben ser de muy buena calidud cn sus <ar
utilizars productos de onal cunforms: ko esii Tas Resol Externas No. RE-SERCOP-2015. 0000032 y No. RE-SERCOP- 2015
sl i descriton;  mis de datos serin fodos los necesarios para dar un servicio de calidsd.

CAPACIL CIO)
foosta, shetta y Amazania) y de acucrdo b ablegad o
funcidn del nmcro servicios mensuales requeridos para stender a los nifos y nifias diariamenie, con un maximo de 40 nifios diarkos durante 22 dins al s, oa

i (40 niftos durante

] ¥ S
lilwciones comprendidas o ol art. 2 de la Ley Orgdnica del Sistema Nacional de Contratacion Piblica- | OSNCP:
IDAD DE MEDIDA: Unidad

o, 3 ke el casa, verifcard el cumplimicnio e Las espuecifcadimes (écmmcas constanizs en la presende ficha Wenica, cuando b creyere oportun; pars lo cual l proveeda dard toutas fa facilidiades ¥ proporcionars la

de Jou ahimcraos preparados frivs. Utlzar recipientes diferentes para esios dos fipos de alimentos Ppreparados. « Los vehiculos deben tener un compartimento separado, protegics contia ¢l sol drrecio, vienio polvo, Huvis
e culis debe estar destinade pars el s exclusivo del servicio de alimentacidn. = La movilizaciin de o alimersos comen por cuenta del proveedor

. » Dicherdn presentarse |5 minuios antes de cads prestacion e servicio de
ensaladas de frutas que deben ser preparadas monentos antes de su cosuim, s devr
- e Las 10R08) 8 1130 del dis y epoctaimente considerar que s ensaladas de verducas y los gos de fratas son dos tipos de
Preparacioncs guc oo debean fallar dariamenic y que deben ser preparadas momentos anies de Su entrega § consumo para evitar la perdida de vitamunas y mnerales, » 1 refrigenio de la tane debe prepurarse cntre Las 14:00 y 1500

I el do la exbaud) que Faciliten b coccidn y especialimente el consumo por parte de ks
-an scrvickos & odos Jas Nifkos ¥ nifias por 1gual, 8w emperatura

i L cantidd olertada serd de acucrdo al mimer de mcnis diarics: desayune, refrigerio nicdia mafans, almucrzo y refrigeno media tarde. Los menis serin esinscurados seginiegiones
| by e la orden de compra. Ver Anexo! con memd referencial. Capacidad mdxins de produccion: la capacidad produc

e de gus el povecdon delare una capacidad productisa adschonal, debers jestficar al menos | aywdane de coxina ms para L prepacacidn de Jou abmenkos por cada 40 mikos. CAPACID AL PRODUCTIVA S

Social - MIES. + Convenios de cooperacicn entre ¢l MIES y Gobiemos Autinomes Descentralizados

e L onden de compra, el SERCOP directamente o a través de
Poner e s Tecipietes s os alimentos preparados calientes.

L aceite cmpleado, de ser e caso, scri wsads pos una 1) sola

acteristicas organokpticas: obor, coko, sabor, lestura, consistencia » Sc
KN o [ o s que se elaburen | na

dada en
en el numeral 13 de L presente ficha. Fn
AL: 830

o ¢l personal manim

= b W No

FORMA Y REQUISTTOS PARA E1 PAGO: Oficio Circular No, SERCOP-CDI. 2017019 E1 Pago serd realizado al proveedor por las raciones al
obstate, of val al provecdor aser pagado al proveedor o podra ser menor al 60% del valor de la orden de compra

pugado

TTUS PARA LA ELABORACION: Los requisios mimimos gue cumplira of proveedor son: » Contar con un espacio exchy ]

Mantcrict Hmpias las instalaciones prestdas para la receponin, preparacion y distribucion de s afimentos

goteras. » Las deeas de conseryacin, ol ¥ preparacion de los al : g

No deben catar cerca de animales, materiales de limpheza o products quinscos, » Aplicar el principic: Primero en

motificaciin sanitaria vigente, olorgado por la Autondad Sanitaria N

productus deb cxtar vigent
t

nte peligrasos s deben muntener adec

que afectan a salud. + Para la elaboracidn de las comidas debeed ulilizan agun tratads o potable. La
del agua a ser utilizada en la elaboracidn de los alimentiss, a su costo. =

e las micro ¥ prquctias umdades productivas,

olocar los alimentos e extanterias, no en ¢l piso, deben estat
dat independencia en relacidn al hafio y/o baterias sanitarias. » Mantencr los alimentos siempre limpios y exentos de contanunacion
gar, primcro en salir (PEPS. + Lus alimentes procesados contadn con certificado de registro sanitanis o

woelal, maneerse €nsi recipicnie comercial y cunghi con las condiciones de almacenamuent detallida cn el s, El enpo mdximo de consuma dé ssias
lon o alcnios debein almacetiarne e e ases impos  con apas, debidurmcoie etiguctadon. Fechidos » Los alismios perecederos deben colocarse i un elrigeridor 0 congelador para

fetincia deben ser las de fempovada, frescas, e buen estado e no esién en contacto o el suek; se rechazardn

deberd almacenar ninggn tipo de jabin, detergente, desinfiectante, insecticida,
e 08 de bos alimenios duranic su preparacion, tcansporte y expersdio. + En caso de no disporsbilidad algiin alimento, sustituir por otru del misms yalor
ulbeional y tefot cficia de cuslo, po <iemplo: cam por carme, fruta o Tt verdura por Verdura, cereal e cevea, lcteo por Licien, lpuminosa poy lepuminon, gran termo por grama o e, - Los proveedorts debead
y das y Jos productos d temporada ¢ incentis andeo s hibitos y costumibres propies de La poblasion; deberdn aduinir como minime ¢l 0% de lox
dortoses lockc, s i

I condiciones de salubndad  higiene. +
separados de Las paredes y lejos de cualquies tuberia con

refrigerads (5°C o menos) o calienies (070 o mis) para
craen presenia de manchas negras, calés
Entitad Contratante poudrd reabizar en cualquier instante y a ravés de

iblecidas en nomtivas

o de extincidn,
DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NIROS: Licteon tratados térmicamenic: lechie, yogurt, queso, kumis ; cames: res, pollo, cendor y pescado (o se permie visceras); o heves de gallina y de
y I

| espinaca, brdcol, fomate. zanahor

paps, ocas, m
aceite de ol alimcntos p s com regisro i sanitana vigente
PERSONAL MINIMO REQUERITNY. Al menon se deberd contar con el siguiente personal: Por cada 30 menis a claborar, serd necesarior - 1 Cociner

Wlanca, plétanes; cereala: armoz, avens, cebad, muocho, quinia, niaz. pan biassce, pan ndegral fstad, fidcw ; grasas: aguacate, micees, alimcrdras, mand, ave lanas, aceite vegetal,

. vebolla, pepumllo, ribano, remolacha; fruts (oo ipa), bérculos

Ayudant de cocina - | Una persons para of servicio de aliimentos Por

de Cocina: » Cumplir disposicianes. + Ayucdar con L proparacion, commecto

. + Mantetier limpas las dress e prepasacide de

cada 411 nifion adscromales, scrd necesano mcluir wa persona s, pars ls preparacion de os alittos
FUNCIONES DEL PERSONAL: Coxiner: » Preparar los alimentos. * Supervisar ol comrol de calidad del « Verificar el

alimerian, cquipes « insimos para su elaboracion. » Ascgurat la entiegs wio de en las acordadis. Ayud

n ¥ entrega de alimentos. Persona pars el servieno dc alimentos : + Servicin de bos ab nifhos y niflas en condiciones hig

Cumpli disposiciones
SUPERVISION Y ADM)

a supervision y la sdmunsstracion de la cjecucion de L orden de compa lo realizars la entidad contratanic

RACION: |
MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: La LA TN T RO AN la prestacion del servici son » «m"ﬁl‘vmﬂ-I,mumﬂvhmthu-llrmpnhl-l'n_aezlnh

Fecha de Impresion: micrcoles 27 de noviembre de 2019, 14:30:51

2de?2

sempre s temperana de los alimentos antes de servirias, =

Subtotal 4.048.8000
Impuesto al valor agregado (12%) 485.8560
Total 4.534.,6560
Niimero de Items 1680
Total de la Orden 4.534.656()
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de compra: CE-20190001735790 Fecha de emision: 26-11-2019 Hechn de 27-11-2019
aceptacion:
Estado de la orden: Revisada -
DATOS DEL PROVEEDOR
. — 5 " ASOCIACION DE SERVICIOS
i WA TQn . 3 22
Nombre comercial: ASOSAES | Razdn social: ALIMENTACION ECUASABOR ASOSAES I RUC: 2290334570001
Nomabee del BARRAGAN MENDOZA CRISTIAN ALEJANDRO
representante legal:
Correo electrénico el G Correo electrénico de la 7
ecuasabor2 @ gmail.com ecuasabor2@gmail.com
representante legal: empresa:
Teléfono: 062497095 (1985540033 (1985780308

Tipo de cuenta:  Ahorros | Namero de cuenta: 1201447 ICﬂdigOdE la Entidad Financiera: 245089 | Nombre de la Entidad Financiera:  COOPERATIVA DE AHORRO Y CREDITO COCA LTDA.

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

" . DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- p— 55 -
Entidad contratante: ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: 062881668

Persona que autoriza:  MGS. ALEX NUREZ Cargo: DIRECTOR DISTRITAL ORELLANA Correa alex.nuncz@inclusion.gob.ec
electrinico:
Nombre funcionario .o BomER ESCOBAR VALLADOLID Correo electronico: mercyescobarl 0@ yahoo.es
encargado del proceso:
Provincia: ORELLANA Canton: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccién Entidad: Calle: ENRIQUE CASTILLO Nimero: SIN Interseccion: QUITO CENTRAL
Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668
Horario de recepcion de mercaderia: SE REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI
Datos de entrega: p— = =
Responsable de recepeion de mercaderia: LCDA. CATALINA AREVALO
Direccion de entrega: | CDI SUMAK SISA
3 CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA CDI SUMAK SISA, PERTENECIENTE A LA DIRECCION DISTRITAL 22102 LORETO ORELLANA MIES. PARA EL
Observacion: PERIODO DICIEMBRE DEL 2019, PG. 56, PEDIDO SOLICITADO POR LA LCDA. CATALINA AREVALO/ COORDINADORA DE SERVICIOS Y ATENCION DISTRITAL -MISION
TERNURA.

Los pagos de la pResenie orden de compra se realizarin con cargo a los londos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondicnte. La partida
presupuesiaria deberd centificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeidn, copia de la orden de compra y la lactura correspondiente: sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos
financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario
informacion consta en la presente orden de compra. dentro de los 30 dias siguientes suscrito ¢l acta de entrega recepeion definiti
compra. o en caso de que la trans|

el proveedor cuya
Solo si la informacion de la cuenta de pago no estd registrada cn la presente orden de
srencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias por parie del Estado,
APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al iérmino ofertado y/o acordado, se aplicard la mulia establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre ¢l valor de la orden de compra.
La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratanie que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por ¢l proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratante
deba efectuar al proveedor y cuya resy bilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE CGMPRA

Wﬁmmﬁm

Nombre: MGS. UNEZ Nombre: ALEX MAURICIO NUNEZ MEJA

Dee Y
NRiAL o oA DETALLE

CPC Descripcion Cant . Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300212 | Servicio de Ahmentacién pam programas infantiles CIBV 1323 24100 00000 | 31884300 120000 | 3.571,0416 | 530235

TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA. Oficio Circuls
Antenvormenie, mmlpnl:ﬁ!l el Illh\gs l)namm Inclusive del

SERCOP-CT- 2017019 Fn ko prosuctos d sevicio & aimeatacid part progeamas infanties CIY y alimentaciin hostalara, counciadas (
) de mpm.mar Alimentas. singado con ) codigo No. CDI-SERCOP-007-2016. las entidades

mesex)

o las sipuienies especificaciones: + Estar uniformado, camisa
st recogado » Cuidado personal intcgral (manos, uias corias)
infex otinc: o lom i  fotografl sesenk svth

WAz VD 7 TREGA n plazoy el horario de cntega, comenzara o coneT  pari d a pecracidn e a onden de compea, segin comgrani y hosasio establecido d o acuerdo enie 1 entkdid contratant Y
proveedor, a fin de garantizar | prestacien oportuna del servicwo, La entidad contratante establecerd ¢l margen de tiempo en ol qu del servicio ylo del mismw.

NORMATIVA APLICABLE: » Registro Oficial N° 308, Reglamento para la regulacion y control de "ﬂ\rmt!tﬁ. allln‘mm de los rawmlnilnl\k' del buen vivir. » Norma Téenica de Desarrolio Infantil Integral. Servicio
de Contros de Desarrollo lnuml odalidad Institucional CTRV-CDI. » Pratocolo de la les del Huen Vivir CTBV « Normativa para la externalizacidn del servicio de
alimentaciin de los Centras Inf del Buen Vivir- CIBY. » Acuerso ministerial N*000243. Norma Técnica para la Ill\"'ﬂ!l.'nllﬂl!! v rummmw. e los servicios pablicos y privisdos de desarrollo infantil integral »
Resolucion ARCSA-DE-D67- mnu.n Norma Téenica sanitaria sobre practicas correctas de higiene para es de ahmentos categ: ¥ del Sisterna de Feonomia
Popular y Solidaria,

JORMADA: |

mseta cerrada de colores clarns, » Mascanilas desechables < Mandil «
portar accesorios (amiflos, pulseras, relojes, arcies) » No prescntar

crmaca de frahajo sevd dc lanes a vicmes en dias Iaborables y no excederi de ocho horas segin o cstipulado en el Cédigo de Trahajo
S, SANCIONES Y APLICACION D TLTAS: Sc aplicaran las siguicnics mubtas: | no prestacion del servicio se cobrard una multa del 5% por dia de servicio no prestudo
idencia sc procederd a ekacacn  herminacion de 18 orden de compra, sin emhargo el proveedor estard obligado a prestar el servicks de alimentacion hasta un di
quien deberd notificar a La entidad contratante la fecha del servicn. 2. Por impuntualidad del servicio solicitado, se aplicard una multa minima .55 por cada dia de retraso, sobee el valor 1o
cia del personal minimo requerido para la prestacidn del servicio en la presente ficha se aplicard of 0.25% cuando el SOF del personal se susente en un mismo dia.
enios y servicios se aplicard cl 1% cuando cxista un S0% de malas calificaciones del servicio en un misme dia; y 0.5 cuando cxista un 20% de nalas calificacianes en un mismo dia. 3. Por
s y aprohadins por el Administrador de 3 Orden de Compea sin 1 debida autonizacion. sc aplicar una nulta del (5% por cada cambio, poe el valor otal de la ceden de compra. 6. Por mcumplim:
el aprovisionamsento de utensilios y equipos minimos requerides en s presente ficha se aplicars una multa del 1% cuande el B)% de los utensilios y equipos no sean provistos en un mesmo dia: y el (5% caando el equips no hays
sicdo tepuesto 24 hiras postericres & la notificacidn. 7, Si se evidencia |8 falta de mocuidad en el servicio de alimentacitn se aplicard el $% cuandh exinta un 0% de matas calificacines del servica en w nwsmo dia; y 1% cuande
exista un 25 de malas calificaciones en
GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NIROS: Para garantizas unia slimentacion saludable se prohiben los siguientes alimentos: » Condimentos antificiales: saboras, ajinommos, salsa de tomate, maggys.
mrayonesa industrial zadas, ete. ) + Embutichos: salchichas, mortadelas, chon s, jamon, etc. + Fnlatados: sardinas, cames enlatadas. frutas enlatadas, verduras enlatadas, etc. » Frescos o jugos con colorantes de todo tipa. + Gasensas
de toddo tipo. * Galletas de todo tipo. (Se aplicard 4 Ia normativa vigenie) » Gelatinas con coloranics. » Comidas o alimentos re-calemtados de |a maana a la tarde (coladas especialmente por la fermentacion de los hidratos de
carbone de los cereales y fo Aguns aromiticas como desayuno o cn los refrigenos. + Preparaciones como canguil con duloe en bos refrigerios de Jas maflanas o tarde come alimento principal. + No heuar los alimentos yio
Preparacioncs una vez cocidos por facihtar el consume
c.um'ﬂh Y ANTICTIY: La garantia de f

el valor wtal de la
 del servicio del m.m
X

mplimiento de la orden de compra, s 1a cuantia de la masma cs
La garantia de del arsicipe, pos un valor cquivaleni al 100% del valor rc o eale concepi. st cxiste un acucrdo cnire s
de In emiside de 1a orden de corrpra para L entrega d anticipo, por esle concepda o poded entregarse Un anficie mayor al Y% del monia total de la orden de comgea respect
on e ciienta g el proveedor asigne para el electo, en an hanco estalal o privado de propiedad de entidiubes del Estado en un cincuenta por ciento o ks, (Fl articulo 76 del €
establece que Jas anticipos corespendicnts 2 1a contratacion pablica o pierden su cahdad de recursos pablicos, hasta el momento de ser devengados. ¥ que la pormativa s
comesponde a las personas jurkdicas de derecho privado, con excepeinn de 1o dispucto en i tercer iniso del anticulo 209 de la Constifucidn de la Repiblica. La norm «
anciarse en la hanca pblica). |a garantia técnica en la cual el prov eedho se comprometa & ohservar y cumplir ba totalidad de las especificaciones técicas en cuanto a La preparacion. transporte v servicio de e st
(Formato 1) La garantias serdn entregadas a traves de cualquicr forma prevista en cl articulo 73 de la Ley Orgamea del Sistenm Nacional de Contratacién Piblica y sevin devucltas conforme 1o dispuesto en el articulo 77 de 1a
s ley.
- FORMACION Y CAPACTTACION DEL PERSONAL: Cocincro: » F apaciiaciin, en mutricim infanil y experiencia minima de | aflo, » Certificads de manipalaciin e higicne de
alimenton, torgade por un organism competente, com por ejemplo: ARCSA, SECAP, Unrversidades que presten este servicio enire olros. + Centificado de salud vigente del cutra. Ayudante de covina » Expeniencia en
preparacsin de aimstins, i dé | .+ Ceiicad de manspulcide < igicte de it choxgdo [  opansmocompeiate, como por el ARCS A, SECAP,Univerucdacdes que preten et srvici et ot
“on o sin experiencia en servicio de alimentos. » Certificado de manipalacidn ¢ higiene de alimenios. oorgads por un orEanISm compet
FCAP, Universidades que presten este servicko entre otros. » Certificado d sahud vigente del afio cn curse, En cass de que [ Fntidad Contratantc proporcionase manuales de scguridad. de
o tipo de documentacion que se destine 3 optimizar el servicio: deberdn darse a conocer a loda el personal responsable de la prestaciin del servicio a fin de ser pucstos en prictica. con el debuo respaldo o

dor que resubte de maltiphicar el cocficiente ()

12 por el presupucsta inicial del Fatado de

o
QUIPO MINIMO m Q\_ ERITN PARA SERVICIO coquipos ¥ utensilios minimaos necesanios para ba prestacion del servicio son: + Vajills de material liso, no poroso ¥ (il de limpiar y desmfectar, que incluye plato
mnm plato tendido, vase 1aza, MESITIOS que I i temer mngin defecto come roturas, inzaduras o desperfecios simalares. Cada nifio o mfla dispondrd de una vagilla. » Cuchara pequenia de acer inoxidable, se
probibe cuchara prand: erv inoxidable » Randejas phisiicas de self-service, de tamaio adecaade para b cf servicio del men = Scrvilletas desechables de papel de calidad y tamao adecuado para este servivio I
Admunistrador de Lo orden speccionar el estado de los ulensilios y berramientas, solicitando de ser el caso, su reemplazo inmediato.

EQUIPO MINIMO REQUERIDO PARA ELABORACION: E1 proveedor serd responsable de proporcionar las herramientas. utensilios § todos los insumis que se requicran para la elaboracion de los alimentos. » Deben scr'de
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»
material -mll-hhlu.mvm-w Lo, e Ll impicza y desinfeccidn. » Todos los wtensitios no deben sor utilizados para la de s tigos e al evidas la cruzada « Deben ser isotérmicos de
acero inakidable u otro matenial po o ¥ gue se hayan limprado y destnfectado bicn, cermados oporunamente de mances hermética y ;m.-gum de la contamenacidn por agentes extraios. No se permitird la utilizacion de
cipicias e pard o) i porie Pt Jugon el tiesgo Los para la claboraciin sor: « Ollas y sartenes « Menaje » mplenicntos de ascw

nevesarion pars la Iimpieza. » Fl provecdor debird cottar con tanues de gas indusirtaes (st e 49 K )y s tepondes cada ver que s rapera, s que involucre un costo adicions! 4 s entidad
DESCRIPUION DEL SERVICI ] wrtcioradica o o proviindiaris e et ot L e bt cubor s nesesdads atronales, aegurand b caldad e s alimenio.» ] proscedos del servicio e

alimentaciin al C del CIBV la pl de un m.na s e cuatro sensanas, pars 1 tevision § robacion del Coordinadon’a CIBY, » F provecdor deberd contar con un drea cn b cual
.ialn..' i d hug: VLT G aheraciin de su B mummmu:‘m ot el proveedor en los Centros Infantiles del Bucn Vivir
ot o S oo el atalacioni de I Etiqad Conlgwianie, deberia puardar norr de higiene § > Ia entrega a fos *Para el

wlmhmmlmkhhjmw el satvichn, ol proveedon dotara de s sy eaje y cqipos e e servicio y el mmmm-:.- alimmentos. + Fx responsatwlidad del proveedor mancjas

ks ¢l sastemma bogistico del servicio, opsion almacenaje, d ¥ li ke 1 products en optinmas condicioncs. pmvmh- deberi realizar s limpieza de las
matalacioncs, anics y después del ugar orde s servirisbos alimertion, < 1.» himpieza y desinleccide de 1 vagill 1 proveedar. « 1 : L orden de &l SERCOP directamente o  través de.
fereerus, segin -r-l el caso, verificard el cumplimiento de lis especificaciones @omicas constantes en [ presenic ficha iéenica, cuando lo creyere oportunc; paa lo cual ef proveedor dluluhu las facilidades y proporcionari L
nformacion gue

e sea requern
CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: I provcedun entregard en el lagas  ora acondads s ahmcron. a & = Dispoet e b los alimenica preparados calicates,
scparados de los alimentos preparados frios. { reviplentes diferentes para estos dos lipos de = vehiculus debe un separado, p 1 sol directo, viento, p..n-.. Huvia

¥ olras conLamimacOnes U degradar Ta calidad del producto. » E1 vehiculo debe estar destinad pata el uso il e *la de o al por cucnta del proveedr

CARACTERISTICAS DFL SERVIC IO »5¢ et l consum)de ks co AKiF i ol Ve o s carnes, ubéreubos,pltanos, s . ] accie mplead, dc v el cana, ers wsado por una 1 sl
aportunidad y NO serd reutilizado. « Los alimentos deben ser prepasados cf mismo dia para garantizar i Dieberan presentarse 15 munutos antes de cada prestaciin de serviess de
imertacidn. » El desayuno se debe preparar enire b 6 7 ouas e 1 mahara » E1 refrigerso gen.talmnce o i frua enters s e ccbonms eeadcas e alan que deben ser preparadas momentas ankes de su consume, e decir
de M) 10006 del dia. +1as preparaciones que conforman cf almucrzo deben preparanse entre las 1000 a 11h30 del dia: y especialmente considerar que las ensaladas de verduras y los jugos de frutas son dos tipos de
Preparaciines gue o deben faliar dianaimente y que deben ser preparadas momens de su entrega y T péfida de vitaminas y maerals. 1 refngerio de Lk debe prepararse ente las 14041y 1500
buras paca evitar la fermentaciin de los hidratos de carbono (aicares), » Todas los alimentos deben presontane e pod ) quc ciin ¥ expecialmenie ef consumo por parte de las
miias  loa mifhos. » EJ porieato del servicis de hos alimeitos debe ser de al memms dos horas cntee comda y comd, » Garantizar que os alimentos cahientes »cinanh.ﬁu 4 todkos Jos Miflos y Difhas pot 1gual, @ W e mpe alira
adkecuada (37°C). » Todos hos fosm partc de b de s et ke b calulad ¢ wus Caracteristcas organolépticas: oo, cokor, sabor LU, consistencia. « Se
wtlizars productos de provedencra nacional conforme lo estipulade én Las Resoluciones Externas No. RE-SERCOB-20 1500003 y No. RE-SERCOP 150014 L que se claboren L o
s lmufardn a Jos listadon ameronments deseniios: & mis d Sstos seedn todos s fecesaros para dar un servici de calidad.

CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad ofcrtads seri de mmmn-l e de T diarion: desay o, efrigesio cdha maiana, lirwerzo y refgerio mediataeke. Los menis scrdn structurados segin regiones
(custa, sierra y Amazonia) y de scuerdo a b porel dot th L orden de cotnpra. Ver Anexol con mend refevencial. Capaculad rsixiims de produccion: a capacidad produciiva estard dada cn
funciin del pmeres sCTVICIGS MESUAles ToqueTios pars akcrider a Jos ks Y nifias diariamente, con i mxine de 40 mifios durios duranke 22 dias al mes, con el personal minimo descrito en el nameral 13 de la prescnle ficha. Fn
an e e of proveedhr declare una capacsdad podurtiva adiciona, debers jusihcar al o 1 ayudarde e cocina i pat b prepas i e Jos alirmenion por cads 40 ks, CAPACIAD PRODUCTIVA MENSUAL 880
servicios (40 nifos durante 22 dias al mes)

ALCANCE: El servicio serd adquinido a fravés de Lis siguienies entidades: » E1 Ministeno de Inclusion Econdmica y Social - MIES. » Convenios de cooperacion entre el MIES y Gobiernos Auténomos Descentralizados
3. ¢ Las instituciones comprendidas on of st 2 de la Ley Onginica del Sistema Nacional de Contratacwin Piblics- LOSNCP.

UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficio Circular
obstante. ¢l valor pagado al proveedr a et pagade al proyeeshor no poadra. ser menor al 60% del valor de la orden de compra
REQUISTTOS PARA LA EL ABORACION: Los requisitos minimos que cumpliri el provesdor son: = Contar con un en el cual elabore kos al que deberd reunir condiciones de salubridad ¢ higiene. «
Mantcncr Dimpias las instalaciones presiadas para la recepsion, preparacion y distribucion de los himentos. » Cokxcar los alimentos en estanterias, o en <l piso, deben cstar separados de Las parcdes y fejos de cualquier twberta con
goteras. « Las dreas de conservacadn, lnacensmiento y freparacin de los alimentos deben puardar independencia en relacidn al bafio y/o bater(as sanitarias. + Mantesser los alimenios ssempre linpios y exentos de contaninain
No debet csta cerca de ammales, imieriales de lamplczi o prixbicos quimaces. + Aplcas | prancipis Prumero e lggar. prmerts en sa (PEPS). « Lo alimenios procesados contardn con cetficad de regéstro suitano o

SERCOP-CDI-2017-019 Fl pago scrd realizado al proveedor por las raciones alimenticias diarias efectivamente recibidas por La entidad contratante. No

oifacion sanlarka vigenie, olrgado por la Amtondad Sanstaria Nacional, maniencrse o s recipiente comercral y cumplie el mismo, FJ tiempo miimo de comumo de estn
productos detse estar vigente, ¢ Todos los alimenios deberin alnacenarse en envases limpios y u-nq- detmdamente etiquetados y lrd-du -I.m alimentos perccederos deben colocarse en un refrigerador o congelador para
it su deterion, * Elégie bos alimenton y/u preparaciones bajus en grases, azdcar y sal. = Los deben nuntener (5°C 0 enos) o calientes | 70°C oninp.n
evitar el desurrolio de muctoorganisimos. * |as IMutas y hortalizas de preferencia deben ser s de lemporada, Trescas, en bucn esténen el suckr: se rech manchas negras, cafés
o moradas pues pueden conlenct hactcrias, bongos y vmnqucdnunhulml + Para la elaboracion dk las conidas deberd uilzar agua tatade o potable. s Entidad Contratantc podri reakizar én cvalquicr instanic y u través de
labora | andlusis 1 agia s ser utilizada én la elaboracin de lon alinicnios, 2 s costo, = No deberd almac: de jabson, deiergent nsecticda,

o8 L
ki ke 3 b chvhia. e dcbe P T vrpheicln o o o AU 0 FomEacaoA, apaaiy e e ¢ 5 s e LA igde reisd gt o Par ofro del masmo valor

raficida
noesconal y referencia e oo, po cfemplo: carc por cate, frta por 1uta, serdura por verdua, cercal por ceeal, Lcieo por Lcteo, leguoss ot lgunmnoss, ran Ueri por grano L, .+ Los proveedores deberin
inchuir cn su oferta ahmentos, bebidas y productos de mlmymmmplupu-&'hpubl&nm deberdn -lqvm corme minimo e 0% de los
oo proveaienis e Ln acom i popedes ¥ olihrts .l Gcsomis (amia G s tiers 3 pecuic s ik proch productores local establecidas en hormativis

arbreitales e relacion a la fana y fora n peligro de cxfincrin.

GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NINOS: | ficteos tratack térmicamente: leche, yopurt, queso, kumis : cames: res, poflo, cordo y pescado (no se permite visceras); o huevos de gallina y de
codomiz; leguminosas: fedjol, soya, arveja, lenteja, habas, chochs, dhocko, garbanz, verduras: arveja, vainita, acelga, cul, espinaca, brocoll, fomate, zanahoria, cebolla, pepinilko, rébane, remedacha; frutas (1odo tipo), ubérculos:
papa. ocas. mellocos, yuca, cante, 2anshoria blanca, platass; cereales: arroz, avena, cebada, morocho, quinaa, maz, pan blanco, pan integral, sostadas, fideo ; grasas: aguscate, mucces, almendras, mani, avellanas, sccite vegetal,
awetic e oliva, mantequilla; AlmCnios Procesados con TEgiti saitaris o Bolilicacion sanilaria

PERSONAL MINIMO REQUERIX0: Al menos se deber contar con el siguiente personal: Por caada 40 menis a claborar. serd necesario: - | Cocinera - | Ayudante de cocin - 1 Una persans para el servicio de alimentos Por

onales, serd pecesario incluir una persona ms, para la preparicion de los alimentos.

FUNCIONES DEL PERSON AL Cocinen: + Peparan o alimenio. + Supery s f ool de caldad el servicn. « Verificar dento de las + Mastcnee Linpias las dncss & prepasscion e
alimenton, cquipen < instnms + Ascgurar | en las cordacas. Ayudantcs e Cocina: » Camplr * Ayudar cormecto
ranspone y qgireiga de alimentos. Persons pars ef servicio de alimentus - » Servicio de los al a mftos ¥ nifias i hugs . considerando sicmpre la s al de servirlos. s
Cumplir dispaiciones.

- SUPERVISION Y ADMINISTRACION; L supervisidn y | de la ejecucion de la orden de compea bo realizark la cntidad co

oniratantc.
ARIA MINIMA REQUERIDA: La nusquinaria minima rccsaria para 1a prestacida del scrvicio son: * Cocina « Homo « Licuadora ¢ Batidors * Relrigesadora + Congelador

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1..

Subtotal

3.188.4300

382.6116

Imy al valor agregado (12%)

Total 3.571.0416
Nimero de ltems 1323
Total de la Orden 3.571.0416

Fecha de Impresidn: miéreoles 27 de noviembre de 2019, 14:31:25
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de compra:  CE-20190001735791 Fecha de emision: 26-11-2019 Bechaije 27-11-2019
aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada N
DATOS DEL PROVEEDOR
Nombre comercial:  "ASOSAES" l Razén social: ;‘:t:’f\'\‘}\cnlﬁg e ALIMENTACION I RUC: 2290334570001
Nombre del

BARRAGAN MENDOZA CRISTIAN ALEJANDRO
representante legal:

Correo electronico el — B Correo electronicode la .
ecuasabor2 @ gmail.com i3 ecuasabor2@ gmail.com

representante legal: empresa:

Teléfono: 062497095 0985540033 0985780308

Tipo de cuenta:  Ahorros | Namero de cuenta: 1201447 l(‘édl'go de la Entidad Financiera: 245089 | Nombre de la Entidad Financiera:  COOPERATIVA DE AHORRO Y CREDITO COCA LTDA.
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO-

i . " . 22 .
Entidad contratante: 0004 viEs RUC: 2260007470001 Teléfono: 062881668
Persona que autoriza: MGS. ALEX NUNEZ Cargo: DIRECTOR DISTRITAL ORELLANA Carreo electronico: alex.nunez@inclusion.gob.ec
Nombre funcionario
encargado del MERCY ESTHER ESCOBAR VALLADOLID Correo electrénico: mercyescobar | 0@ yahoo.es
proceso:
Provincia: ORELLANA Cantén: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: Calle: ENRIQUE CASTILLO Numero: S/IN Interseccion: QUITO CENTRAL
Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668
Ditosil Horario de recepcién de mercaderia: SE REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI
0S H
& - Responsable de recepcion de mercaderia: LCDA. CATALINA AREVALO
Direccién de entrega: | CDI MUNDO INFANTIL
) CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA CDI MUNDO INFANTIL . PARROQUIA RUMIPAMBA, PERTENECIENTE A LA DIRECCION DISTRITAL 22D02
Observacion: LORETO ORELLANA MIES, PARA EL PERIODO DICIEMBRE DEL 2019, PG. 56. PEDIDO SOLICITADO POR LA LCDA. CATALINA AREVALO/ COORDINADORA DE
SERVICIOS Y ATENCION DISTRITAL ~MISION TERNURA.

Los pagos de la pﬂ:scnln: orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida
presupuestaria deberd centificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago. la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepeion. copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos
financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratanie a una cuenta cuyo beneliciario sea el proveedor cuya
informacion consta en la presente orden de compra. dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacion de la cuenta de pago no esti registrada en la presente orden de
compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguiri los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera gue este habilitada a recibir wansferencias por parte del Estado.
APLICACION DE MULTAS - ‘I

Cuando el proveedor entregue los hicnes o servicios en lecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.
La aplicacion de la mulia estard a cargo de la entidad contratanic que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratanie
deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA :l

as las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con gbSERCOP, contrato que forma parte integrante de la presente orden de gompra.

toda la informacion relerenic a la entrega de los big icj nstitucional

W Autoridad

Nombre: MGS. UNEZ Nombre: ALEX MAURICIO NUNEZ MEJIA

D> 74

\"?fquzmg LM DETALLE

CPC b Descripcion Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida

unitario Total (%) Presup.

632300212 | Servicin de Abmentacion pam programas infantiles € HV 756101 24100 00000 | 1.821.9600 12.0000 | 2.040,5952 | $30235
TIEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: Oficio Circular No. SERCOP 3017019 En los productos de servicio de limentacion para programas infantiles CIBY y alimentackin b(n[nl slart

anteriormente, incorperades en el Catilogo Dindmac Inchusive del Servicio de Preparacion de Alimentos, singade con ¢l cdigy No. CDI-SERCOP-007-2016, las entidades contratanies crmititin Las pra por un

periesds minimo de b mieses, para efectos de garantizar L estabilidad Laboral de los trahajadores. Fn caso de que las entidades contratantcs cmstan drdenes de compra por menor tiempo, el proveedoo .x considerarks potineme podri

la orden de compra.
(N: E1 personal deberd

meses)

chables » Mandil «
N presentar

com las sigaientes especificaciones: « Estar uniformado, camisa o camiseta cerrada de colores claros, » Mascardl
extar recogida » Curdado personal integral (manos. ufias coras) » No portar accesonos (amillos, palserss, relojes

o acuendo entre I.: entudad contratante y of

provecdor. 8§
- NORMATIVA APLICABLE » Hegistro Offcial N
Centros de Desarrallo Infantil. Modalidad Institucional CTR

rollo Infani Inkcgral Sorca e
ternalizacion del servi

y low servicios pablicos y privados de desarmollo infantl integral.
s prowesadines de alimentos categorizados como ancsanales y organszaciones del Sistema de Fcanomia

JORNADA: La jornaca de trabajo serd de hu s y n excederd de acha haras segin ko estipulado én cl Cédigo de Trabajo
INFRACCION IONES ¥ APLIC ienes mabas: 1. Por La no prestacién del servicio se cobrard una multa del 5% por dia de servicio no prestado por ol valor total de la orden
se procederd cmunaciin de s cnden e comprs. s ermhargo el proveedor estard obligado & prestar ¢l servicio de alimentacién hasta un dis antes del servicio del nuevo

5% o, sobwe ol valor fotal de la orders de conmpea. 3
un s dia; y el 0.5% cuando wna persona sc ausente i dia. 4, Por
20 de mualas calificaciones en un masmo dia. 5. Por el cambio cn
aprobados pus ¢l Yk el 4 ok o coyea & Pl gl o 1
nsilios y P M,._.,m.....muw.m: Ticha sc aplicara una mulia del 15 ctcorch 0% e Jos uknlliony equipos i provistos en un misro dia: y ¢ 0.5% cuando el equipo no haya
sstcriores a la notificacion. 7. 51 se cvidene la falta de inocuidad en el servicao de alimentacion sc aplicard ¢l 5% cuando cxista un S0% de malas calificacimes del servicio en un s dia; y 15 cuando
mal cackones en u mismo dia
ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: 1»-. garantizas ita alimentacidn saludable se prohiben los sigmenies alimentos: » Condimentos artificuales:fsaboras, wjinommtos, salsa de omate. nuggy
jos- ssrdinas. cames enlataddas, fratas enlatadas, verduras enlatadas, ete. » Frescos o jugos con colorantes de 1odo tipo. + Gaseosas
Comidas o alimentos fe-calentados de a mafiana a ba tarde {coladas expecialmente por la fermentacion de los hidratos de
108, » Preparaciones. comeo canguil con dulce en ks refrigerios de las maflanas o tarde comwo alimento principal. » No heuar fos alimmios yio

» e un musmo dia; y 0.5% cuando exist
card una mlta del 0.5% por cada cair

Y el A emabice
preparaciones una o por facilitas ¢l consumn

GARANTIA ¥ ANTICTRO. 13 parantis de fiel curmplimicria 0 de 1 onden de comga. s s cuifa de a s es mayor al valo e sl de mukiplcar ol cocfcienc 0000012 p cfpresapucsio micial dl Estado de
comespondrentc epercicio ccondmico. La gamantia anticipo, por un valor equivalenie al 100%. del valor a ecibirse por este concepio. si exisic un acuerdo entre | entidud contratantc y o proveedor adyudicado lecgo
de la emision de la compra para la enir .u. mmpu por este concepto o po -n.-m-n;-w un antipo mayor al 305 del monto total de 12 orden de compra respectiva. El valor por concepto de anticipo serd depositado
enuma cuenta que ¢l provee o privado de propied dades del Estado en un pox cienta o mas. () articulo 76 del Cédigo Orgdnico de Planificacion y Finanzas Publicas
-stablece que los anticipos comespondicntes a la contratacidn pablica o prerden mu\nlmlxl-rn.mv—mh\lu‘ hasta el momento de st devengados, v que L normativa aplicable a la gestiin de dichos recursos serd la quo
comesponde o las personas juridicas de derechn privado, con excepeidn de lo dispaesto en ol tercer incio del articulo 299 de la Constiticion de la Repiblica. La norna constitucional citada prevé que Jos recursos pablicos debens
mancjarse en Ia hanca publical. |2 garanita décnica en b cual el provecdin se comprometa a observar y cumplie L totalidaed de las especificaciones (fenicas en cuants a la preparacidn, transporte ¥ servicio de los afimentc
(Formate: 1) La garantias serin entregadas a través de cuakpuies forma prevista cn cl articulo 73 de la Ley Orginica del Sistema Nacional de Contratacién Publica y serdn devicltas conforme o dispiicsto cn el articul 77 de la
s Je

FORMACION ¥ CAPACTTACKON DEL PERSONAL: Cocincrn: » Formacion o capacitaciio, e conocimientos gastrondmacis, aulriciin wmnln\pmrmun:nmudr 1 afo. + Certificado de mamipulacion e higsene de
alimentos, Morgado por un organismmn compeierte. como par cjemplo: ARCSA, SECAP: L fadkes que presten esic salud vigente del s en curso. Ayudante de cosima: ¢ Experiencia en
preparacin de alimentos, minma de | aho. = Certificado de manipulacion e higiene de alumeios. nm,a.k o un ofganismon quwm: u-mmuurm ARCSA, SECAP. Universidades que prestcn e servicn entre otios. »
Certificado de salud vigente del afo en curso. Persona pars el servicio de alimentos | + Con o sin experiencia en servic de almenios,  Certificado de manipulacia « higiene de alimentos, olorgado por un organismo competenic,
como por etermpho: ARCSA. SECAP, Universidades que presten este servicio entre otros. » Certificado de salud vigente del afio en curso. Fn caso de que a Enticad Contratante proporcionase manuales de scgunidad. de mancjo de
denechas, o cualquicr niro po de documentacion que se destine a optiniizar ¢l servicio; deberdn darse 3 conncr a kodo ol personal responsable de | prestacion del servicio a fin de ser puestos cn prixctica, con ¢f debado respaldo o
registro de la capocitachin
/170 MINIMO REQUFRIDO PARA SERVICIO: Los ey uinsifon minimos peccsariospar 1 pestcidndel serici cn: « Vol de mteral o, o pornsa y el de impir y desnfecir, que icloye plaic
hondo, plato Lendidk, Vaso ¥ jarro o 14z, MUSmS quc no debern tener ningain defecto coms roforas, trizaduras o desperfectos simslares. Cada nifio o nifia dispondrd de una vaplla. » Cuchara pequefia de acero movidable. s
prohthe cuchara g.m .| n:rhmn\dr .'hrw mvud‘hh » Bandejas plisticas de seli-service, de lamafio adecuado para 1a ol servicio del mend » Servilletas desechables de papel de calidad y tamafio adecuado para este servicio Fl
Admunistracks de arar el estacks de los utensilios y hermamientas, solicitando de ser el caso, su reemplaze inmediaio

FQUIPO W\IW ) HI O | un n nwm.\ EL/ \1« IRACKIN: El proveedor seri responsable de proporcionar las herramicntas. utensilios y todos los insumis que se requieran para la elaboracidn de los alimentos, « Deben set de

‘:
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material inosidable. no poroso, s, de (il limpieza y desinfeceidn. « Tods kos wtensilios mo deben ser uilizados para s preparacidn de dos tpes de alimenios para cvitar fa da. » Deben ser sotérmicos de
acero monidable u otro matenial o (%ics y que se hayan hmpiado y d do bt cerrads ¥ dos de la pot agenies extranos. No se permitiva La utih zacion de
recipicntes plisticos para ¢l ransporte de frescos, coladas, jugos o cosalidis o el Hiesgo de contaminacion. | os requenmientos mnEmos fecesaros para la claborscidn sore + Ollas y santcics » Menaje = lmplementos de aseo
fecesaiin para la lmpicza. « B} proscodor dobeed contar con langues de gas industriales (cilindros de 45 Kg) ¥ 108 repondra cada vez que s requicra, sin gue s olicre b costo adicronal a L entidad

DESCRIACKIN DEL SERVICH: El servicis radica en la provision diaria de dus Las que b L dake do L i = El proveedor del servicio de

3 ' € L CIBY L planifi de un caclo de menus de uairy scmanss, pata la fevision y aprgbacion el Cocrdinador/a CIY. « El proveedor debcrs contar con un drea en la cual

clabora s alimmentos que deberd reumr condinones higiénico-satitanas ptimas para cvilar contaminacin. alleracion de su compusicion. = El servicio serd entregado por el proseeder e los Centros Infantiles del Bucn ¥isir
CIBV. » Los alimentos al ne ser preparados en las mstalaciones & la Entidad Contratanie, debern guardas normss de higiene y ser adecuads dos a la s M benelicrarios. * Para el
cumplimacnto del objeto del servicio, el proveedor dotard de los nsumos, heramicntas, messae y cyuipos necesarios pars L prestacidn de esie servica y el transporie de fos alimenios
ok el s1stema bogis s de <o 10, apexin poric. almucenaje, distribucion y movilizacion) que le permita entregar e producto en dptinus condicioncs. » El proveedor deberd realizar b limpieza de las
tnatalaciones. antes y despuds del lugar donde se servirin los alimentos, » La limpicza y desinf de la vagilla del proveedar, + El admi e la orden de compra. cf SERCOP dinectaimesite o a través de
ferceros, sepun sea ol caso, verificard ol cunpl fas HCmivas constantes e | ficha técnica, cuando lo creyere oportune, para lo cual el proveedor dard todas las facilidades y proporcionac L

A DEL SERVICIO: El proveedor lugar y b dacda los alimentos, a | dacd * Diispotier en bos recipientes témicos los alimentos preparados calientes,
scpatihas e lon alimenn reparadis frios, Utilizar revipientes diferentes para esion dos tipos de alimenios peepatados. + Los vehiculos deben et un conpastinento scparade, protegicd conira o1 ol direet, vicnio, polvo. luvia
¥ oA ConaITna ioties que pucdan degradar Ja calidad del producto, » El vehiculo debe estar destinado para el clusivo del servicio de ab * La movil de b aliment por cuenta del proveedor,

CARACTERISTICAS DIEL SERVICIY: * Se permmiti ¢l conmumn de It una sola vez por tubsérculus, platanos, masas). ] accite empleado, de ser ¢l case, scrd usadhs por una (1) sola.
¥ NO setd reutilizado. » Las al deben ser oo <] musemws i de Earantizar la ingesta de alimenios frescon. » Deberdn presentarse |5 minutos snes de cads prestacaon de servico de
alinentackon. « FI desayumo s debe preparar entre las 6 3 7 horas de ls maflana. * Fl retrigeno cs una f adas e frwias que deben ser preparadas Momentos ankes de s consumo, es decir

e SN0 & 1000 del dia « | as preparaciones que contorman cf almucrzo deben preparans cuire fas 1060 1130 del i,y capocialmente considerar que s ensaladay de verduras y Jos jugos de Irutas son don tipos de
Reparaciones guc o deben Laltar diariamenite ¥ gue deben ser preparacas momitos antes de st entrega § consume para evitar b pérdida de vitamanas y sunerales « £1 refrigen de la tarde debe prepararse entre las 14:400 y 15:00
e | o it de carb . » Todos los al det pedaon pequeios (considerands la edud) que faciliten la coccion y especialmente ¢l consumo por parte de las
ervicio e bos alimenios deb scr e al menos dos heras entre comsda y comida. = Garantizar e Jos alimentos calicnies sean serviddos a bk los niflos y nilas por igual, 8 ins temperatura
adecuada { 37°C), = Todos k Trn parte de las de Jos diferentes tempos de conmda. deben ser de b h sus alar, color, sabor, texturs, consistencia. » Se
wtilizard prosuctos i [ s Resol Externas No. RE-SERCOP-2015-0000032 y No. RE-SERCOP-201 S-K0014, + Los productos con los que s elaboren las pecparaciones,
e lirmutarday a bos listados anterormente descritos: o mds de &tos serin kdos los necesarnos para dar un servicio de calidad
CAPACIDAD DE FRUDUCCION: La vantidad ofertada serd de acuerdo al numero de nivins danes: desayuna, refrigerio media nafana, slmuerzo y refng Los menis serin segin regiones

(oonla, sierma y Amazonia) y de scuerdo i bos extablecibos por el e Ia orden de compra. Ver Anexol con meni referencial. Capscidad mixine de produceidi: la capacidad productiva estard dacda en
funcion del piimer servicios menssales d det o i § miflas i con un miimo de 40 nifios di 22 dias al mes, con cl personal minimo descrito en el numeral 13 de la presente ficha, En
casa de que el proveedor dey lare una capacidad productiva adicional, debeed justificar al menos | ayudante de cocins mis para b preparacadn de los alimentos por cada 40 nifios. CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL - K80
servicios (40 mifos durante 22 dias al mes).

ALCANCE: F servicko serd acyuirida a través de las siguientes entidades: + E1 Ministerio de Iclusion Econdmica y Social - MIES
GAD, »Las mstitucioncs comprenddas e el an. 2 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica- | OSNCE

UNIDAD DE MEDIDA: Unidsd

puara evi
nifias y fos s« E1 periodo de

Comvenios de cooperaciin entre ¢l MIES y Gobiernos Autinomos Descentralizados

UISITOS PARA EL PAGO: (ficia Circular No. SERCOP-CDI- 2017019 F1 pago serd realizads al provesdor por las raciones alimenticias i rexibidas por | No
Valor pagado al proveedor a ser pagado al proveedor i podri scr menor al 604 del valor de 1 orden de compra
REQUISTTOS PARA LA FLABORACKON: Los requisitos miinmos que campln of proveedor son: » Contar con n espacio exclusivo en el cual elabore lox a e debiot i coadk higieac.
Manter limgias | tadas acuin y disiribucion de los alimensos. » Cokocar los alimeus en estanteelas, o en ol piso, doben cstar scpacadas de Las paredes y lejos de cuslquier fuberfa con

pres
poteras + Laa drcas de coniseryaciin, almacenamecnts y preparacion e los alimentos deben guardar mdependencia en 1elacion al bano y/o balcrias sanitarias. » Mantener los alimentos siempre limpios y exentos de contammacidn
Na deben eatar cerca de animmales, nutcriales de limpicza o priductos quinicos. « Aplicas el principus Pimero en legar, primero en salir (PEPS). « Los alimentos procesados contarin con certificado de registro sanitano o
moificacin sanitaria vigentc, olorgado por la Autoridad Sanitaria Nacional. mantenerse en s recipicnte comercial y cumplir con | di d el mismo. E tiempo mixime de consume de eston
froduicti debe estar vigentc. » Tudos los alimenios deberdn almacenarse en envases [impios y con tapas, debidsmenie ctiguetadis ¥ fechados, » Los alt b n relnigerador o congelador pars
impedis su deteriora. » Elegir fos alimentos yio preparaciones bajos en prasas, azicar y sal. » Los alimentos potencialmente pei dehen mantencr frigerados (5°C o 1 o mi
evitar el desarrolo de nucroorganismos. + Las frutas y hortalizas de preferencia deben ser las de temporada, frescas, en buen estado que ho estén en contacto con el suclo:
© muradas s pucden conlener bacterias, hongas ¥ virus que afectan la salud. « Para la elahe de Iy comidas debers util potable. La Entidad Contratamte pode realizar en cualquier instante y 3 través de
labevator o I el andlisis isioo-g y dgicu del agua a ser wiihzada cn la claboracion de los alimentos, & su costo. » No deberd almacenar ningan tipo de jabon, detergente, desinfecianic, inseviicida,
ratcida o solveiies junka a s viveres, » Se dobe evitar b expasicion a riesgos de Jos alimentos duranie su proparscin. transporte y expendio. « En caso de no dispombilidad algin alimenso, susttuit por otro del mismo valor
putricional y refereiicia de costo, por ejemplo: came por came, (rata pof fruta, verdura pee verdura, cereal pex cereal. Licteo por Licico, keguninosa por leguminess, grano tiemo por grano temo, etc. = Los proveedores deberiin
nchuir en su olerta al Dbidas. y prep hando | ductos e temporada ¢ do Jos habitos y cosmmibres propios de Ls poblacion; deberin aduiric cormo minim el 0% de los
productos provenientes de L evonomia popular y solidaria, de la coonomis familiar de las micro y pequefias unidades prodictivas, u Tocalk las iblevida:

amdnentales en relacion 4 la fauna v floa en pehigro de extncion.

(GUIA DEREFERENCLA DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NISOS: Lictoon tratados térmicamnt: leche, yogurt, queso, Kurmés  cames: res, pollo, cerdsy pescad (s se permiste viseerask, o hsevos de gallina y de
codormiz. legumunosas: fréjol, soya. arveja, lenicja, habas, chochi, choclo, garbanzo: venburas: arvejs, vainits, acelga, col, espinaca, bricolr, (omale, zanahoris, cebolla, pepanilo, riban, rermolachi; frutas (todo tipo), ubdrculus:
%, YucH, camok, zanalioria blanca, plitanos, cereales: amor, avena, cebada, morocho. quina, nii. pan blance, pan miegral, tostads, fideo | prasas: aguscate, nueves, almendras, mani, avellas, aceile vegetal,

lla; alimentos procesade it sanitana vigente.

PERSONAL MINIMO REQUERILX: Al menas se deberi contar con el sgusiente personal: Por cada 40 menis a elaborar, seed necesarior - | Cocinero - | Ayudanie de cocima - | Una persons para el servicio de alimentos Por
cada 40 nifios adici

- FUNC

s, A persona mis, para ba preparacion de ko almenios
INES DEL PERSONAL: Cr Preparar Jos alimentos. » Supervisar el control de cabidad del servicio, » Verificar en cumpl el * Mantener limpias | d
alimernios, equipts ¢ Insumas para s elaburaion. » Aseguras la entrega oporuna del scrvicio de fas acondadas. Ay Cocina: » Cumplis * Ayudar con la preparacién, cormecto
transportc y ctrcga de alimeniun, Persona para el servici de almentos - » Servicio i s alimentos a mios y flas ticwnes by : la Tos alimemios antes de servirkos. s
Cunplar dispos, es.

SUFERVISKIN Y ADMINISTRACION: La supervision y la administracién de la cecucion de la onden de compra ko realizard la entidad o
MAQUINARIA MINIMA REQUIRIDA: |a nusguinaria nvinima necesana para la prestaciin del servicio son: » Cociia « Home » Licuadora + Batsdors » Refrigeridora » Congelader

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1...

Subtotal 1.821.9600
Imyj al valor agregado (12%) 218.6352
Total 2.040.5952
Nimero de [tems 756
Total de la Orden 2.040.5952

Fecha de Impresion: miércoles 27 de noviembre de 2019, 14:31:57
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»
ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de compra:  CE-20190001735793 Fecha de emisién: 26-11:2019 Fecha de 27-11-2019
aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
P < Ea ASOCIACION DE MULTISERVICIOS MANOS ; 59
Nombre comercial: l Razén social: TRABAJADORAS DE ORELLANA ] RUC: 2290328678001
Nombre del o -
representante legal: JIMENEZ CUMBICUS GLADYS MARGARITA
Correo electrénicoel o Correo electronico dela g o
representante legal: gladysj1991-@hotmail.com emjresa: eladysj1991-@hotmail.com
Teléfono: 0939132298 0939132298 062373064
Tipo de cuenta: Corriente | Nimero de cuenta: 6500619260 'Cédigo de la Entidad Financiera: 210345 [ Nombre de la Entidad Financiera: BANCO INTERNACIONAL
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
. . DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- . 4 .

Entidad contratante: ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: 062881668
Person que MGS. ALEX NUNEZ Cargo: DIRECTOR DISTRITAL ORELLANA Covres alex.nunez@inclusion. gob.cc
autoriza: electrénico:
Nombre funcionario
encargado del MERCY ESTHER ESCOBAR VALLADOLID Correo electrénico: mercyescobar10@ yahoo.es
proceso:

Provincia: ORELLANA Cantdn: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: Calle: ENRIQUE CASTILLO Nimero: S/IN Inter i6 QUITO CENTRAL

Edifi FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668
Diitia'd N Horario de recepcion de mercaderia: SE REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI

e = Responsable de recepcion de mercaderia:  1LCDA. CATALINA AREVALO
Direceitn e CDIESTRELLITAS DE OCTUBRE
entrega:
4 CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA CDI ESTRELLITAS DE OCTUBRE. BARRIO 09 DE OCTUBRE CANTON JOYA DE LOS SACHAS, PERTENECIENTE

Observacién: A LA DIRECCION DISTRITAL 22002 LORETO ORELLANA MIES, PARA EL PERIODO DICIEMBRE DEL 2019, PG. 56, PEDIDO SOLICITADO POR LA LCDA. CATALINA

AREVALO/ COORDINADORA DE IRVICIOS Y ATENCION DISTRITAL ~MISION TERNURA.

]
Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupucstaria correspondicnie. La partida
presupuestaria deberd cenificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago. la entidad contratante deberi requerir la coj

financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra serd

informacidn consta en la presente orden de compra, dentra de los 30 di
compra. o en caso de que la ransferencia de

Is de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cue

s siguientes suscrito ¢l acta de entrega recepeion definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago no
pago no se haya podido instrumentar. la entidad contratante seguird los procedimientos que para el efecto determine el ente rector de

pia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos

on délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya
i registrada en la presente orden de
Finanzas Publicas.

fla gue este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado,

APLICACION DE MULTAS =]

Cuando el proveedor ent
La aplicaci6n de la multa cstard a cargo de la entidad contratante que ha sido
deba efectuar al proveedor y cuya responsal

regue los bienes o servicios en fecha posterior al 1érmino ofertado y/u acordado

¢ aplicard la multa cstablecida en cl convenio marco por cada dia de retraso sobre ¢l valor de la orden de compra.

perjudicada con ¢l retraso. El valor de las multas seré cancelado por el proveedor o descontadw/deducido del Pago que la entidad contratanic

hilidad le corresponde a la entidad contratanie que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Wﬂﬁ Autoridad

solicitar a la entidad ¢

Popular v Solidaria
< JORNADA:
NFRACCK

o

Puor mala calided
e bow memis prees

sicka repuesto 24 horay
- GUIA DE ALIME
Preparaciones ana v

de la cmy

comesponds a las pers
mancjarse en la banca
(Formata 1) La garanti
misrma ley

desechos. o cualquies o
fegastro de la capacitac

FQUIPO MIN
hond, plate tend

I de2

anteriommente, incorporados en el Catsl
Perindo minimo de 6 meses, para electos

garant
NORMATIVA APLICABI
de Centros de Desarrollo Infantil, Modalidad inst
alimentacin de Jos Centros Infantikes del Buen Vivir- CTH!
Resoluciin ARCSA-DE 067201 5-GGG. Norma Técnica sanitaria sobre pricic

orden de compra. Fn case

<l aprovssonamacnie de e
exista un 20% de malas ¢

mayoncsa industrializadas, ctc.) » Erobsitidos: salchic
de tod tipo. » Galletas de todo tipe. (Se aplicard a la nomativa vigenic » Gelatinas con colorant

de 12 orde

- FORMACION Y CAPACTTACION DEL PERSONAL: Cociners
alimenios. oorgad por un organismo competente, come por ejempla:
preparacién de alimentos, minima de | afo, » Cortificado de manipulacid
Certificado de salud vigentc del abo en curso. Persona pata el servicio de alimentos - =
como por ciemph: ARCSA, SECAP. 11 prosten este servici . o die

ndmaco Inclusiva del Servicso de Prepasaciin de Alimenios.
la orden

o, ¢f cual debers estar recogido = Cui
acion con datos personales v fotografia sctuahzada
Fl plazn y el horario de entrega, comenzand a comrer a partir de I Eeneracidn
a presiaciin oportuna del servicio. La entidad contratani
Registio Oficial N-

extemalizaciin de
243 Norma Téc

T de trabajo scrd de hincs 8 viernes on dias laborables y o excederd de ncha horas segin fo estipulads en ¢l Codigo de Trabajo.

ANCIONES Y APLICACION DE MULTAS: Se aplicarin Las siguiemies multas

108y cquipos minimos requerichis en la presenite ficha se aph

pomteriones 4 la notificacion. 7.

NINOS: Para garantizar una ali
las, chorizos, jamin, et

1o por facilitar el consumo

GARANTIA Y ANTICIPO: 1 garantia de ficl cumphimicnto de la orden de compra, $i la cuantia de Ls misma es mayor al valor que resulic
comespondiente cjercicio econdmico, La garantia de bucn uso del anticipo, pos un valor equivalente al 1005 def yalon arecibirse por este con
jmpea para 1a cnirega de aniicipo. por este concepio o podes entregarse un anticipo mayor al 5. del monte fota
o0 una cuenta que el proveedor asigne para el efecto, e
establece e los anticipos comespondienics a |

onas juridicas de derec
publica). La garantia

a3 serin entrogadas a trave el articulo 73 de 1a Ley Orgdnca del Sismema Nacional de Contratacion Publica y serin (e ueltas comtorm. 1o dispu

i, en con
4

olro tipo de documentacidn que se destine a optimizar ol servicin, deberdn darse a ¢
+in

£t 3¢ |a catabilicad laboral de hos rabajadorcs. Fn casa de que bas entidadks contratantes emitan drdercs de «ompra por menof tiempo, e proveedor de considerarko pertinente pod

mpra
porsonal debesa cumplir con las siguientes especificaciones: » Estar unifirmado, camisa o camisets cemada de cr

¢ estahlocerd el margen de ticmpo en el gue considere 1o prestacidn del serv
y control de proverdores de alimentos de los centros infantiles def bucn

tas de higienc para cstablecimicnios procesadores de alimentos caleponzadns com arfesanales ¥ OXpanizaciones

3 e malas calificaciones del servicio en un mismo dia: y 0.5% cuando ex
probudes po el Administrador de L (rden de Cormpra sm la debuda autorizacion. se aplicard una nulta del 157 por cada car
i una muha el 15 cuando cl K% de los utensilios y squipos o scan pr
Siae cvidencia L faba de inocuidad en el servicio dc alimentacicn se plicars cl 5% cuando crista un SO% de riates cabfis e ) servicio en un misew dia; y 1% cuancho

dn saludable s prohiben los siguicntcs alimentos » Condimenton anifciales:saboras, afinamts, salsa de tomate mag;
sardinas, cames enlatacas, Trutas eniatacias. verduras enlatadas, etc. + Fre:

3. « Comadas 0 alimentos re-calentadeos o 14 mafiana a ba tarde fcolactas espectalmene por I ferm

corbrano e fos sereales. fo rutas). « Aguas aromiticas comm desayun o on s reffagerion,  Preparsciones come canguil con dulce en Jos refrigerios de Las maanas o tarde: comalimento prins ipal

myemcs EAdrInONCOs. Bulricatn infantil Y experichia minima de | o+ Cerificads de ranipulacion ¢ higic

PQUERIDO PARA SERVICH): Lus cquipos y atenwilios mimimes necesarios para 1 prestacicn del servicio sex: » V il de matcraal hso. o povose y (il de limprar y desinfectar, que incluye plato
4 ¥ Jarm o laza. mismas que no deberin lener ningtin defecto com rofuras, tnzaduras o desperfectos smlarcs, Cads

Nombre: MGS. UNEZ Nombre: ALEX MAURICIO NU MENA
DETALLE
Descripcion Cant [ V. I Dexcuento|  Sub. | Impuesto | V. Total | Partids
unitario Total (%) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacidn par programas infantiles CIRV 1470 24100 0.0000 | 3.542,7000 12,0000 | 3967, K240 | S30235
TIEMIPO MINIMO [ W ORDEN DE COMPRA: Ofici Circular No, SERCOP-CDI- 201 7.019 En los productos de servicio de alinentacidin para programas infantibes CIRY y alimentacson henpntalana, counciadas 1]

g con cf ctigo No. (DI SERCOP.00T.2016, las entidadis conlratanies emtivdn 41 éndemen de compra por un i)

s claros, « Mascarillas desechables « Mandil »
ok pervonal nlegral (manos, uflas cextas) » No portar accesorios fanillos, pulseras. elojes, aretes) o Ny presentar

de a orden dc compra. scgin cronograim y horario establecido ke mutuo acuerdo catre la entidad contratante 3 ¢l

sarmollo Infanil Integral. S
1 servicm e alimendacudn para ceniros infantikes del Buen Vivie CTBY » Normativa pasa Ja external
Tica para la ymplementaciin ¥ funcionamieto ke ks servicios pablicos y privados de desarrs

J- Porla no presiacidn del servicio se cobrark una multa del % por dia de servicio no prestads pos ef valor fotal de fa

ado a prestar e servicwo de alimentacion hasia un dia antes del servicio del neve

Sedicitade, se aplicard una wulta mininwa 0.5 por cada dia de retraso. sobre el valor tota de 1s orden de compra. 3

% cuandes el S04% del personal se ausente @ el 0.5% cuanda una persona se susente un dia. 4

% de malas califi

por ¢l valor toal de
vistem en

fones cn un masmo dia. 5. Por el cambio
exden de compra. 6. Por incumplimsento cn
oo iy €1 0.5% cuandos cl cquipe oo haya

" de
No licuar los alimentos yio

sl un acuerdo entre I entidad contratanie y el proveedor adyudicade lucgo
spectiva. El vali por concepto de anticipo serd depositada
dign Orgamico de Planificacion y Finanzas Piblicas
blc 3 La gesticn de dichos nectursas serd la que

omal citada preve que o recursos puiblicos deben
1a preparacin, transporte ¥ servicio de Jos alimendos.
Lanticulo 77 de la

n dk salud vigenie del o cn curso. Ay
Jemplo: ARCSA. SECAR. Lnisersidades que presien este servicio ent
s menios, ficadks de manipulacida e higiene de alimentos. olorgades por un organisim

el aho en curso, En caso de que 1a Fntidad Contratante proporcionase maiales de seguridad,d mosneiorde.
“f personal pesponsable de L4 prestacidn del arvicio a fin de ser pucston en prictica. con el debido reapaldo

Presten este servicio entre otros.

sabisd v
ouxcer

o mifla dispondrd de ua vaplla. » Cuchara pequena de acero iovidable. s
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prohibe cuchara grande » Utensifios de acero inoxidsble » Bandejas plisticas de self-service, de tamafio adecuado para

Administrador de | orden de tacko de fos utensilios y b ser el caso,

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1...

servicio del menid » Servilletas desechables de pape] de calidad y tamafio adccuade para este servicio EI

smpra pudri mspeccir ¢
BQUIFO MINIMO REQUERILO PARA ELABORACK
material inoxidable, o poresa, |

IN: Fl proseedor

1
o, che (il limpheza y desinfeceron. = Todk fos utenailios no deben ser utilizados para la preparacion de dos tipos de ak
cermud de h

wtensitios y lodos los insums que s requicran pars la elaboracidn de fos alimontos. « Deben ser de
ioar la de

cruzada, + Debent et

acers inoxidable u otro material no [6xico ¥ que se hayan limpuada y desinfectado bicn,

¥ protegidos de poe ag uos. No se permiticd s

son: = Ollas y sartenes » Menaje » Implementon de asco
requicra, sin que mvolucre un costo adicional a la entidad

dad de los alimentos. » E1 proveedor del servicio de

CIHY. » F1 proveedor deberd contar con un deca ¢ la cual
entregado por ¢l proveedor en los Centros Infantiles del Bieh Vivie -
la b la

recipienics plasticos para ¢l transporte de frescos, coladas, jugus o ensaladas por ¢l riesgo de contamimacicin. Los requenmichtos minimos necemrios par 1 elaboracion
Revcsarios lipreza, » 1 proveedor deberd contar con tanues de gas indusiriales (cilindros de 45 Kgi y Jos repondss cada vez que se
© DESCRIPCKON DL SERVICI: FI servicio raudica cn la provision draria de cuatro comudas Las que deben cuber las necesidades nutriconales, ascgurando ba cali
& 1 CIBV lap de un cicl ™ [ n y 1 0
claboa las alimentos que deberd resnir conds higacnics dptimas para evitar 0. alicracion de *:
CIBY. » Los al I 1o ser preparades en | I e L Enticdad Contratante, deberan guardar normas de higiene y ser
cumplinuento del abjeta del 1 provecdon dhotars de o msums, herramicutas, tenaje y cquipas necesarios para b prestacidn de este servicio y el ransportc de s ahmentos. » B respeassabilidad del proncedor mancjar

o e st v logis

erceras, segun sca el cao,
Informacion que le sea requerida.
CONDICIONES PARA LA ENTRI

en la presenie ficha lécnica, cuando Jo ey,

empos e entrega del servicu, opoidn de transporte, almacenaje, distribucion y movilizacidn gue e pertiits entregar el producto en oplimas condiciones.
stalactories, aen y despuds del lugar demd sc servirdn los alimentos.  La limpieza y desinfeceion d ia vaplla cs responsablicaud del proveedor. » £} adminsstracor de s onden de compra, of SERCOP directaninte o a través de
cari el de b . ef proveedor dard todas las facilidades y proporcionars

et oportuno; para |

24 bom * Para ¢l

provecdor deberd realizar la limpicza de las

s SADEL SERVICIO: Fl o ecibor entregard en el Iugar y hora acordad los alimentos, s Ia entidad coniratantc. » Dispone e los recipienies iémicos los alimenios preparads calientes,
scparados de lon alimentus preparacias fros. UtIizar rostpicntes diferentes para estos dos tips de alimenios prepaados. » Los vehiculos deben tence do. prodegacks 1 50l directo, vienk, polve, luvia
¥ otras contaminaciones que pucdan degridar 1a calidad del producto. » I vehiulo debe extar destinads para el del servicia de -+ La mowilizacidn de hos alimentos corren por cuenta del proveedor

CARACTERISTICAS | ERVICIO: » Se permtira el consumo de frilas cono i und sola vez por semana (cames, whérculos,

de UM a 10O del dia. = |as preparaciones que confurman ol almuerso deben prepararse entre las 10600
preparaciones que o deben faltar driamente y que deben ser preparadas MonEGOS Ay
hotas para evitar la fermentackin de Jos hidsatos de carbono (anicares

adecuada ( V7°C). » Todos los alimentas que forimin parte de las preparacioncs de los diferentes tiempos de conida, deben ser de muy bucna calidad en sus caracteristica
5 i Externas No. RE-SERCOP.2015-000032 y No, RE-SERCOP-201 0000034

unilizar productos d
e utaran & b fisidos anferionmente dheseritos: @ i de étos serdn lodos s necesarncs para dar un servicio de calidad.
CAPACIDAD DE PRODUCCHON: La cantidhad ofertads serd de acuerdo al numern de mends diarios; desayuno, refrigerio
(cunta, sicrra y Amszonia) y de acuerds a fus establecidas por el de 1 orden de compra. Ver An
funcion del mimero servicios mensuales requendos para atcder a bos nifios y niflas duariamente, <ot un mixime de 40 nifios dianos durane
casode

A1) niftos durante 22 dias al mes).

servic
ALCANCE: El sersici sers adquindo s ravés de 1as siguientes entidades: » E1 Ministerio de Inclusion Economica y Social - MIES. « Convenios de cooperucidn entre cf MIES.y Gobierms Autinomos Descenralizados

GATL » Las instituciones comprendidas en ¢l an. 2
UNIDAD DE MEDIDA: Unsdad
i

¢ la Ley Unpinica del Sistemu Nacional de Contratacidn Piblica: LOSNCP:

nedia maana, almuerzo y refrigs
1 con mend referencial. Capacxdad mixims de produccion: 1 capacidad produciva estard dada
deseritoen ¢l nuneral 13 de la presente ficha. En
e cf proverthn declare una capacikdad productiv sdicional, debera justificas al menos | ayudanic de coxtn ns para b preparacidn de bos alimentos por cada 30 milos, CAFACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL: 880

) os, s ), F1 aceitc cpleado, de ser el caso, serd usacko por una (1) sola
opertunidad y NO sers reutilizad. + Los alimenios deben ser preparadas ol mesio dia de consumo para garantizar la ingesta de alimentos frescos. « |
alymentacion. » F) desayune se debe preparar cntre Lis 6.8 7 hovas de 1 mafana, « F] refrigeno gencralmente ¢ una (1t eniera o cn casiones

heborin prescntarse |5 minutos anics de cada prestacion de servicio de

de frutas quc deben ser preparadas momentos ankcs d su consum, ¢s decir
IR0 el i, y especialmwente considerar gue las ensaladas de verduras y s ugos de itas son dos tpas &
su enirega y consume para evitar b pédaba de vitaminas y mncrales. » FJ red
« Todos ks alimenion deben prescntae ¢n pedazos pequetios (considerando la
hiflas y los nifs. » El persods del servienn de kos alimentos debe ser de al menos dos horas entre comidda y comida, « Garantizar quc lus alimentos calientes sean servidos 3 fodo las niftos y naflas por igual

[rigenio de La Larde debe prepararse entre las 14:00y 15:00
edod ) e Taciliten la coccion y especialmente ¢l consumyo por parte de las

s lemperatura
o, color, sabor, lexiura, *Sc

“Las peosductos con los que s¢ claboren las preparaciones. fo

Low memis serin

2 dian al mes, con el personal minimy

i diarias efec

FORMA Y REQUISTTOS PARA EL PAGO: Oficio Circulat No. SERCOP-CDL-2017-019 F1 pago scrd realizades al proveedor por las
bstante, ¢l valor pagade al proveedor a ser pagado al provesshor o podr ser menor al 6046 del valor de a orden de co

REQUISITOS PARA 1A FIABORACION: Los requisitos miims que cumplrd el proveedor son: + Contar con un cspacio exclusivo en ef cual elabore ko alimentos gue deberd reunis condicones de salubmdad ¢ higiene,

Mantcner Jimpias las insialsciones prestadas para la fecepeion, preparacion y distribucidn de los alimeatos. + Colocar fos alimentos en estanteras, so en el s, deben extas separados de

goteran. » Lay dreas de conseryaciin, alieianeento § preparacion i fus alimenios deben guardar independencia cn relacaon al bafio yho haterias sanitatias. » Mantener los ahimenios sicmpre limpios y exentos dé contaminacidn.
No dehen eatar cerea de animales. materiakes de limpicza o producios quinecos. = Aplicar ¢l principio: Primero en llegar, primero en saii (PEPS). « Los alimentos procesados co

‘Nacional, manienctse on st recipiente comercial y cumplr con las condiciones de almacenamicnio detallada en el pisi. E1 tiempo miximo de consumo e esiss
« Tonkos Jow alimentus deberin almucenarse en envases limpios y con tapay, debidamerte ctiguetaos ¥ fechados. « Loy

Dotificaion saniaria vigenie, slorgado por s Autonidad Sanitar
procductos debe estar vigerit
impedin su deteri il

sx alimentos yio preparaciones bajos on prasas, azicat y sal. » Los ahmenios polencialmente pel

evitar ol desartolo de macrosganismos, + Las frotas y hortalizas de preferencis deben ser las de temporada, frescas, en buen estado gue mo estén
‘o muoradas s pueden contenicr bscterias, hongus y virs que afectan 1 salud. + Para la claboracion d las comsdas deberd unlizar sgua watads o pobe. | s Entidad €
lizack I ¥ el agua a ser uitlizada en la elaboracisn de los alimenos, a 5 cosi, » No debord alnucenar ingtn tipo de jabdn. detergente, desimfectante, insecticids.
alicid o solvctics Jumio s yiveres. » Se debe evitar s exposiciin  Ficsgos d los alimenios durante su preparaciin, ransportc y expendio. » En caso de o dipomibilidad algiin alimenéo, sustituir por otro del mistin valot
mumickonal y reletencia g cusio, po cpempho: <A par CaIT, ruta por fruta, verdura por verdura, cefeal ot cercal. Licico por lickeo, Iegurmiosa puof leguminiosa, grand tiamio pot grano berne, el + Los proveedorss deberin
inwluir cn sy oferta alimentos, bebidas y dictonales, aprovechande los productos de lemporada ¢ incentrvando fos hittos y costmbres propios de 13 poblacidn;
Prisductis provemiecs de b exonomia populas y solidaria, d 1 cconomda fanuliar de Lis st y pequefies unidades productivas, prefetentemele productores locales,

labwratorion e X 1 isico- g

armibnentales en telacin a la fauna ¥ flora cn peligro de exiincin

GUIA DE REFERENCIA DE ALIM
Ccoddorniz: beguimiinsas: (1ol, soya, arvea, lenicja, habas, chocho, chcd, garbanzo, verdurs: arveja, vamita, scclga, col, expinaca, bescoli,
papa, ocas, mellocs, yuca. camete, zanshoeia blanca, plitans; ceteales: armoz, a
weile de pankciuilla. nios provesadn Con FEEISHTo Sanitario o pelfi

samilasia Vigente.

VERSONAL MINIMO REQUERITX: Al menos se deberd contar con el siguienie personal: Por caca 4 menis a claborar, serd necesario: - | Cocinero - | Ayudantc de cocina -

cadka 40 nifios aclionales, serid pecesario nclul una persona mds, para b preparacidn de los slimentos.

NTOS PERMITIDOS PARA NINOS: Licteos tratados érmicamente: leche, yogurt, gueso, kumis ;: cames: 163, pol

. cehad, morocho, quinua, iz, pan blanco, pan miegral,

arin con cortificads de registo sanitano o

ibidas por Ls entidaed contratante. No

s paredes y ejos de cuslquier tubeefa con

debeen colicarse en congelador para
deben mamenct adecuadamente renigerados (5
en contacto con ol sucho; se rechazarin si tienen prescncia de manchas egras, calds.

deberin addquirir como minimo ¢l M4 de los
o blecid

o menos) o calientes (70°C 0 mis) para

tomute, zanshoeia, eebolla, pepnilio, tibano,

crdo y poscad (i se permilc Visecrasy: o bucvos de gallma y de
. semulacha frutas (ode tipo), tubgroulos;
ustadas, fideo | grasas. aguscate, nucces. almendras, mani, avellanas, aceite vogetal,

1 Una persona para el servicio de alimentas For

FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocinere: » Preparar fos alimenics. » Supervisas el control de calisad del scrvicio. « Venficat
alimenion, cquipos ¢
Lanspone y entrega de alimcnis, Persona para cl servicso de alimenton : « Scrvicio de los alimentos a nifios y nif

! * Mantener limpuas |
suimos paza s elaborackin. » Ascgurar la cnirega oportuna del servicio de alimentacidn e las instalaciones acordaubss. Ayudantes de Cocina: + Cumplir disposiciones. » Ayudar con la preparacion, cortecta
Siciones H

Tow alimentos anies de servirkos. ¢

Cumplir disposicioncs
SUPERVISION Y ADMINISTRACION: Ls supervision y la sdminisiracion de
- MAQUINARIA MINIMA REQUERIDA: La maguinaria minima necesaria

Fecha de Impresi

2de?2

n: micércoles 27 de noviembre de 2019, 14:32:21

1a cjecucin de L orden de compra lo realizark I entidad contratate,
1a prestacsin del servicio son: + Cocina » Home » Licusdors + Batidora » Ref

radors = Congelador

Subtotal 3.542,7000
Impuesto al valor agregado (12%) 425.1240
Total 3.967,8240
Nimero de ltems 1470
Total de la Orden 3.967,8240

27/11/2019 14:32



Catélogo electrénico https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=1

»
ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de compra:  CL-20190001735793 Fecha de emisidn: 26-11-2019 P’""” de 27-11-2019
aceptacion:
Estado de la orden:  Revisada -
DATOS DEL PROVEEDOR
i 7 i ASOCIACION DE SERVICIOS ALIMENTACION 1
Nombre comercial: I Razdn social: CREANDO FUTURO ASOCREL | RUC: 2290334821001
Nomiire dd TORRES PRADO KATHERINE MARICELA
representante legal:
ﬁ:ﬁ::ﬁ:‘:ﬁf ! asocrer2017@ gmailcom f;::;:fmm‘c" 918 o cerer2017@ gmail.com
Teléfono:
Tipo de cuenta: Corricnte | Ndmero de cuenta: 6500620412 | Cadigo de la Entidad Financiera: 210345 J Nombre de la Entidad Financiera: BANCO INTERNACIONAIL
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
" DIRECCION DISTRITAL 22D02-LORETO- . " 2

Entidad contratante: ORELLANA MIES RUC: 2260007470001 Teléfono: 062881668
Persona que MGS. ALEX NUNEZ Cargo: DIRECTOR DISTRITAL ORELLANA Correo alex.nunez @inclusion. gob.ec
auloriza: electronico:
Nombre funcionario
encargado del MERCY ESTHER ESCOBAR VALLADOLID Correo electrénico: mercyescobarl 0@ yahoo.es
proceso:

Provincia: ORELLANA Canton: FRANCISCO DE ORELLANA Parroquia: PUERTO FRANCISCO DE ORELLANA
Direccion Entidad: | Calle: ENRIQUE CASTILLO Niimero: SIN Interseccion: QUITO CENTRAL

Edificio: FRENTE A TAME Departamento: Teléfono: 062881668
Do dé Horario de recepcién de mercaderia: SE REALIZAR DENTRO DEL HORARIO DE ATENCION DEL CDI

0SS
& Resy de recepcidon de mercaderia: LCDA, CATALINA AREVALO
e Dicecridn e CDIWAWA WASHI |

entrega:

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA CDI WAWA WASHI | UBICADO EN BARRIO 30 DE ABRIL DEL CANTON FCO DE ORELLANA, PERTENECIENTE
Observacion: A LA DIRECCION DISTRITAL 22D02 LORETO ORELLANA M PARA EL PERIODO DICIEMBRE DEL 2019, PG. 56, PEDIDO SOLICITADO POR LA LCDA. CATALINA

L AREVALO/ COORDINADORA DE SERVICIOS Y ATENCION DISTRITAL ~MISION TERNURA.

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida
presupuestaria deberd centificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.

Para el pago. la entidad contratante deberi requerir la copia del acta de entrega - recepeion. copia de la orden de compra y la factura correspondiente: sin que estas condiciones modifiguen procesos adminisirativos
financieros internos de cada entidad.

El pago de los bienes o servicios. objeto de la presente orden de compra serd en délares americanos y serd efectuado directamente por cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya
informacién consta en la presente orden de compra, dentro de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepeitn definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago no esud registrada en la presente orden de
compra, 0 en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguird los procedimicntos que para el efecto determine ¢l ente rector de Finanzas Pablicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financicera que este habilitada a recibir transferencias por parte del Estado. o
[ APLICACION DE MULTAS J

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término oferntado y/o acordado, se aplicard la multa establecida en el convenio marco por cada dia de retraso sobre el valor de la orden de compra.
La aplicacin de la multa estard a cargo de la entidad que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas serd cancelado por el proveedor o descontado/deducido del pago que la entidad contratanic
deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratanic que generd la orden de compra.

APROBACION DE LA GZDEN DE COMPRA ]

byas las obligaciones contraidas por el proveedor en ¢l Convenio Marco suscrito con gl SERCOP, contrato que forma parie iniegranie de la presente orden de compra.

toda la informacion referente a la entrega de los bie; icj nstitucional

Wm Autoridad

Nombre: MGS. UNEZ Nombre: ALEX MAURICIO NUNEZ MEJTIA

Pl
£
\{WIIAL 2000 LEH DETALLE

CPC ™ Descripcién Cant V. |Descuento| Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
632300212 | Servicio de Alimentacion pars programas infanules CIBY 1869 24100 0.0000 | 4.504,2900 120000 | 5.044 8048 | 530235
- TTEMPO MINIMO DE ORDEN DE COMPRA: Oficss Crreular No. SERCOP-CTH-2017-019 En Jos productos de servicio de alimentacion para aniles CIBV v h laria, enuncisdas i
antenormente, incorporados en el Catdlogo Dindmico Inclusivo del Servicio de Preparacidn de Alimentos, singado con el cidign No. CDISERCOP-(0T 2016, las entidades contratantes ematiran las drdenes de compra per un meses)

periodo mininw de & mses. para cfictos de garantizar L estabilidad Laboral de los trabayadores. Fn caso de que las enticdadies contratantes enuian drdenes de compra por menor tiempo, ol proveedor de considerarlo petinente podia
soficitar a a entidad contratante dc
M

cunl deherd estar recogido = Cusdado personal iniegral (manos, uas cortas) = Ne portar accesorios (anillos, pulseras, relojes, arctes) »
fia actualizada
i ot e e e o ek kg, g g o bl de ki el e i o
proveedor,»[in de garaniizat s prestacién oportise del servicko. La entidad el o et ol que considere po del missres

NORMATIVA APLICABLE: « Re cial N° 108 Reglaincno para L regulacion y control de proveedores de alimcntos de os cntros infantis del Becn v, Nrwn Téenica e Desaaroll tofsil Wicgral, Seiviels
de i ce Detarili Il Meduioad Iaociana] CINV.CT. - Prtucs de del servicio de almwntacion p infantiles del Buen Vivie CTHY + Normativa para la evternalizacion del servicin de
et e Tt s e e Yo EIRV. < Ao st N3, Nosms Técnica para la implementaciven y fancionamienio de los servicios pablicos y privados de desarrollo infantil integral. =
Rewwhuciin ARCSA-DEL07-3015.G00, Norma Técnica vankain obre précticas correctas de higiene parn cstablecinuentos procesadores de alimentos cate gosizados come ancsanales y organizaciones del Sistema de Fonomia
Popular y Solidaria.

JORNADA: La jornada de trabao serd de luncs a viernes en dias laborables y o excederd de ocho horas segun lo estipulado en el Codigo de Trahajo

INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICACTON DE MULTAS: Se aplicardn las siguientes multas: 1. For s no prestacion del servicio se cobrard una muilia del % por dia de servicio no prestado por ol valor total de la
onden de compra. n caso de remcidenicia se procederd a la licgiidacion y lerminacicn de la orden de compra, sin embargo cf proveede estard obligado a prestar el servicio de alimentacion hasta un dia anics del servicio el ey
prowcedod, quien deberodificas L entiad contratante | fecha del sevicio. 2. Por impuniualidad del cryicio stk ac aplcard wna multa miina 0.5 o cacda diade retras, sobre cf valor otal o la rden de compra. 3
ausencia del personal minirm requerido para b prestacain del servicio en ba presente ficha se aphcard el 0.25% cuando el S0% del personal se aisente e un mosmo dia. y e .55 cuando una persona se ausenie un dia, 4
licard el 1 cusndo exista un 50% de malas cione del servicio en un misme dia: ¥ 0.5% cuando exista un 20% de malas calificaciones en un miso dia. 5. Pot ol cambio

C: otal de 1 crden de compra. 6. Por incumplimiento en

un mismo dia: y el 0.3% cuando el equips no haya
aciomes del servicio cn un misme dia; 3 15 cuando

del 19 cuando el B0, de los wensilios y equipos no scan prov
se evidencaa 1 falta de mocuidad en el servicio de alimentacion s aplicard el S% cuando exista un $0% de malas

exista un 20% de malas calificaciones en un dia
- GUIA DE ALIMENTOS NO PERMITIDOS PARA NINOS: Para garantizar una alimentaodn saludable se prohiben los sigwentes alimentos: » Condimendos antificiales:{saboras. ajmometos, salsa de lomsic, maggys,
rayonesa indusirializadas, eic.)  Embutidos; salchichas, mortadelas, cheri o, jamsn, eic. + Enlatados: sardinas, cames entaladas, frutas enlatadas, verduras enlatadas, #ic. + Frescos o jugos con colorantes de oda tipo, » Gaseosas
de todo tipo. » Galletas de todo tipo. (S aphicars 4 |a pormativa vigente) o Gelalinas con colorantes, « Comidas o alimentos re-calentadas de |s mafiana a la tarde {coladas especialmenie por la fermentacide de los hidratos de
carbone de los corcales y /o Trutas). « Aguas aronuiticas como dessyuna o en los refrigenos. » reparaciones como canguil con dulce en los refrigenios de las maanat o tarde come alimento principal. » No licuar los alimentos yio
ik por facilitar el consumo.
TICI: La garaniia de Ilrhurmllrmmud\ In-x\tmﬂrn\ml. i la cuantia de
0. s e al

isrit ¢ mayor al valor que resulie de multiplicar el cocficiente 0.000002 por ¢l presupucsto micial del Estado de
alor a recibirse por extc concep. 5 exisi un acucrdo entre Ia entidad contratante <l proveedor adwiicado lucge
yor al X%, del monto total de L orden de compra fes de anticipo scré depositido
opieatad de entidites. del Estado en un cincucnta por ciento o mis, (El articulo 7 cacain y Finanzas Publicas
de recursos pabhicos, hasta of momento de ser devengados. § que la normats
o 29% de la Constitociin de la Repuiblica. La o co o5 recursos b
i de Las especificackones TECTICAS e CUANo & 14 Preparacion. TARSPone ¥ servicio de fos alime
Sisicna Nacional e Contratacide Pblicay scvi devaetias conform: o st <a el aticala 77 s 1a

s o arcn BObER). 13 gt cricn ol o
(Formato 1) La garantias serin entregadas a través de ml.pm.m prevista en ol articulo 73 de la Ley Orgiini
e ley

FORMACION Y CAPACTTACION DEL PERSONAL: Cocinera: » Formacidn o capociiacion, en conocimentas gastrondmucos, nutricwdn ifant] y expersenci minima de | afio. » Certificado de manipulacidn < higiene de
alimentis, odorgades por un organisimn compelenie, com por cjemple: ARCSA, SECAR. Universidadcs que presten este servion entre ofpos,  Certifivai ke salud vigenie del aho en curso. Ayudanic de cocna: » Expenencia en
preparacion de ahmentos. minima de | ao. » Certificado de manipalacion ¢ higiene de alimentos, plorgado por un orgamsmoconpetente. como for efmpks ARCSA. SECAP, Universidades que presten este ser icin entre ofros. =
Certificado de salud vigente del alo en cursa. Persona para el servicio de alimentos © + Con o 5in expenencia en servicio de alimentos » Certificado de manipulacidn e higiene de alimentos, ctorgado por un organisme competente,
come por ciemplo: ARCSA. SECAP Universidades que presten este servicso entre otros. « Cenificado de sahid vigente del afio en curse. En caso de que 13 Entidad Contratante proporcionase manuales de segunidad. de mancjo de
descchos, o cualquier otro tipo de documeniacion que se destine a optimizar el servicio: deberin darse 8 conover a toda el personal responsable de 1a prestacin del servicio a fin de ser puestos en prictica. con el debido respaldo o

PO MINIMO REQUERIDO PARA SERVICTO: Los equipos y utensilios minimos necesanas para |s prestaciin del serv v« Vajilla de material hso. no poroso y Gl de limprar y desinde que i luye plato
ik, s el vy Y v 8 b2 s g oo e e ningie defori oo e I Eawis  serfoctps aafarcs, Coda 1o il fepoodcd 4 e Yo+ O Foqwe £ Accvo (rafMabi a0
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Catilogo electronico

prohibe cuchars grande » Ulensilios de acero inoxidable =
Admunisirador de L orden dr el estado de b

Bandejas plisticas de sell-service, de
de I
FQUIPO MINIMO REQU L-RLI\(I‘ PARA ELABORACION

¥
dor ser esponsable de

Lamao adecuado para 1a el servicio del
icitando de set ol caso, s reemplaze mmediata.
las

https://éatalogo.compraspublicas.gob.eclordeneslimprimir?id: 1.2

e+ Servilletas desschables de papel de calidad y tamafio adecuado para esie servicio El

mateial inoxidable, no porus, liss, de faci limpicza y desinfeceidn, « Todos o

whermibion y todis k se vequisran para la clabogacion de Jos alimentos. = Dichen st de

s iovidable u otro material no Koxico y que se hayan limpuado y desinfoctado bien, cerrados opurtunaicnls

deben ser utilizados p

e T

hermetica § protegidos e la containinacidn

"o 1ges e alimentos par evitar I contamisiacion cruzada. « Debe sex isotérmics de
por agenics extrafos. No se i La utilizacion de

recapientes phisticus para e lranspeote de frescos, colads, fugon o ctisaladas por el ncsgo de o
Decesarios para b limpieza. wecdor deberd contar con Langues de gas ndusinales
DESCRIPCION DEL SERVICIO: Elservicio radica

) Comiedinasdania 0l

I o

cilindros e 45 Kg)y los repondsi
en L prosioion haria de cuatro comidas L que debep cubnit as
de un cicho i mens de cualiv sCTA, pars

‘eada vez que se fequicrs, sin gue involucre un costo adictonal a1a cmidad
necess

a revision y aprobacion del (

permi
mimustass tccesartos pasa La claboracion s+ Oflis y sarienes » Menaje « Implementos de aset>

lados mutricronales, ascgurando b calidad de lon alimentos, + F proveedor del servicio de
“ocedinados/a CIBY, » El proveedor deberd contar con un area cn 1a cual

abora Jos al ¢ deber eunis cond sanilarias OpliITs para evitar
CTBV: » Luos aliinenios al no scr preparads n Las instalaciones o |
cumphimaento del wbjeto del servicio, ef proveedor dotard de los isumos, herramicotas.
oo ¢l ststeima logiatice (liempos de entiega del seryicio, opion de tramsporic

instalaciones, ankes y después del lugar donde se serviran hus aluenios. » |2 limgaeza ¥ desmicccion de fa vanll

Fntiudud Contratare, deberin puardar puetis
Fremalc ¥ cxpipos fiecesanos para la prestacion de este servicko y el transporie de los
imscenaie. disibuciin y movilizacion) que le pmita enirega f prodicis en dpumas cundiciones *

e hugiene y ser adccuadamentc ransportados 4 1a Entidad

4 enircgado por el provecdar cn los Centros Infantikes del Buzn Vivie

‘para la enirega a bos beneticuaries. » Pard ¢l

alimcntos, » Ex responsabilidad del proveedor mancjar
1 proseedor deberd reahizar la limpicza de las

lercerus, segi sca ¢l casa, verificara el las especific técnucas constantes
infurtmackon que ke sea requerids.

CONDICIONES
separaabon de los alimentos peeparados frivs. |

recipientes diferenics para esius dos tipos de almenkos
La cahidad * Fl vehiculo debe estar

X PARA LA ENTREGA DEL SERVICK: FI proveedor entregard on el lugad y hora acordada los
vl_:'PllH

ficha icnica, cuando lo creyere oportune;

alimentos, a la entidsd contratanic. = Disponc en hos recipientes térmicos los alimcntos proparados
rm. * Lus vehichikos deben tener un compartimento separado, protegido contra el 3ol directo, vienke,
del servicio de.

cedin. « E1 de 1a orden de compra, ¢l SERCOP directamentc o través de

para ho cual of proveedor dard tods las facilatades Y peoporctonard b

cabientes.
pulvo, lluvia

i -
" CARACTERISTICAS DEL SERVICI: » Se permstind el consumo d frntos como
opoctundad y NO scri reutilizado, « Los alimentos deben ser prepaados of musie dia
alimentacidn, » E desayune se debe preparar entre las 6.4 7 horus de la mafana. < E

maiximme una sola Vez pot sciana (carmcs,
e consumo pars garantizas L ingesta de alimentes frescos. 1
1l fruta

in. + La morifizacion de los alimentos comen por cucnta del proveedor.
bérculo, plalanas, masas). Bl acese empleado, de ser el s, serd wsades por una (1) sola
15 munuton antes de sexvicio de

prearaciones que i deben fallar dariamene y que debert ST prepatidas TRMENOs antes de su cnirega y consi
s y los mifos. 1 periodo del servicio

adecunda { 17°C). « Todos ks alimentos e
utilizand productos de p |

Jo estipalado en &
‘amtcrsormene descriton: & s e éslos serdn todos Jos necesarion para dar un servicio

Tos histad

tarin
CAPAL

funcion del nmere sarvicios mensuales requenidos para stendes
caner de e el proveedor declare una capacidad productiva sdic
140 mifos durante 22 dias al mcs).
NCE: EL servicio seri akquirido s ravds de Las siguientes enticdades:
“as instiiuciones comprendias en el a. 2 de la Ley Organica del Sistema
DAL D ME] Uy
- FORMA Y REQU
obstanic. ¢f valur pagado al proveedor a ser
- KEQUISITOS PARA LA FLABORACION: Los requisitus minimos quc cunplin
Maniencr s las mstalaciones prestadas para la recepeidn,
pocras + Lan dneas di consers acidn, almacenamuento y preparacion de los alimios deben puardar
No deben estad et
ot i saniarta vigete, otorgado por 1a Autoridad Sanitaria Nacional, manichirse et sb fecipicnie
prodhucion el ¢atas vipende. » Todos Jos alimenios deberin lmacenarse en envascs Himpacs y oon fapes,
et s detcriora. « Flegit las aimenius y10 prepatacionss-bajos e grasas, apicar y sal. » Lus alimendos

fas nafs ¥ niflas diariss

servie

‘idad
TS PARA EL PAGO: Oficso Circular No SERCOP-CDL-2017-019 E] pago sevi reali

i ol proweedor son

T pora evitar la fermenitacidn de loy hideaton & carbona (arscares). » Todos los alimentus:deben prsentani P
Yo alimentos debe ser de al menos dos hevas enire comuda y corsda.
man parte de las prepaaciones de los diferentcs tiermpos e conida,

prepasacicn y distribuciin de los alimentos. » Colocar o al

‘b amamlen. mariales de impieza o produckos quimscos. + Aplica el pruncipio: Prmero et llegat,
comercial y cumphr
¢ ctigquetados y fechados. » Lo al

retngeno g entera
it e i = ).an prcparciomes spae conforman ol alpmerz deben preparatse eniré las 1000012 11 il dix:y expecielwole considerar que las ervaladas de verduras y los pugos de frutas son dos lipos
para cvitar la pérdida de vitamanas y minecales.

i
pedarcs
* Garaniizar

de calidad.

3AD DE PRODUCCION: La cantidad oferiada serd de acucrdo al nuitmeso de menis diarios: desayuno, refnigerio modia mafana,
fcomta, icrra y Amazonial y de scucriho & loa reguerimienion establecidos por ef adminisirador de la wnden & compra. Vet Anexol con meni
i, co un mime de 40 nifkos diarios durante
ol deberd justificar al menos | ayudanse de cocin s pars la preparacaie de fos alimentos por Canla 40 rhos. CAPAC

« E1 Ministerio & Inclusidn Feondmica y Social - MIES.
Nactonal de Contratacion Piblica- LOSNCH

zados

deben sct de may bucna calidad ¢ sus caracicristicas organokpiicas: olor,
Externas No. RE-SERCOP-2015-00000%2 ¥ No. RE-SERCOP- 20150000014

o prorveedor por I rachones ahmnticias diarias lectivament rectbidas por 1a entidad contratants. No
pagac a pros cedhor o prdr et e al 66 del valor de L4 vnden de comgea
ontar

o i utas o deben sct preparadas momenios antcs de st consum, ¢ decit

de

« H refngerio de L tarde debe proparanse entre las 1400 y 1500
considerands la cedad) que Facililen la coceidn y especialmente: el consumo por parte de

ue fos alimenios calientes. sean servido & lodos fos Rilfos y miflas por igual. & ums (empratiea

color, sabor, texiura, consisicncia. « Se

« Los prosductos con los que se claboren ks preparaciones, no

alttwerzo y refrigerio media tarde. Los menis serdn estracturados scgin (egioncs
reterencial. Capacudad mims de produccion: 1a capacidad productiva estard. dada cn
33 dlas al mes, con el personal minimo descrito en el numcral 13 de la presemie ficha. En
AL PRODUCTIVA MENSUAL 580

+ Convenios de cooperacidn entre ¢l MIES y Goblemos Autdnosmas Dscentralizados

A J coal ehabors low

e e estamterias, o en ¢l prso, deben estar scparados i Las parcies  lejos de cualguict tuberia con
o et relacion al baf yio batertus sanilarias, « Mantenct ko ahmeios sicmprc Lmpis ¥ excaios de contamaacion.
prime en sabr (PEPS). = Los " o de

de salubnidad ¢

[
1\ & &

o1 mismo. £l femys méximo de consuie de estos
en un retnger ladut para

evitat el desarrollo de macrosaganismos. + Las frutas y hortalizas de peeterencia

peligmsns
“Scber st 1t ¢ termpenank, frevcas, cn buen estado que o csbén e contacto con € suelo, i rechazarin s WEeh PUEch B de manchas negras, cafés
as choerd il e

refrigerados (5°C o menos) o calicntes (A°C o nids) para

o muorads pues poeden contericy haclerias, hongos y virus goe afectan o salud. - Para 4
Labe pevializadus, <l anihsis 4 ¥ é
aticida o solventes jonto a ks viveres  Se debe evilar la cxpusicion a nicagos de
nutriconal y referencia de custo, por cjemplo: carme por carm, fnita po truta, ver
inchun en wu oferta alimentos, b . chand los.
prosdncios pruvemicnies de L cconomis popalar y soludaria, de 1a
Rminentakes cn relaciin & la fauna y flor cn peligro de extincion.
GULA DE REFE 1A DE ALIMENTOS PERMITIDOS PARA NIS

suya, arvea, knteja, habas, choche, choclo, parbanzo; verduras: arveja, vainita.
e, tanaheria blanca, plataos: cercales: ez, aven, cebada, morocho, quinaa.
cite de e w sanitario o du samitana vigeiile.
PERSONAL MINIMO REQUERIDO: Al menos se deberi contar con el siguiemte

cauda 40 serd mecesarto il wia persina ms, para la preparsciin

ot de Lemp

e o alimentin.

iy 3l

ave

del agiia a scr ulizada en la elaboracyin e fos almntos, § 4 Cosko. =
o alimentas duranke s preparacion, ransparte y expendic
ducs por verdura, ceseal por cereal, lacteo por licien,
- incentivande fos hibis
ccvenmmnia faruliar o las mucre Y peguchias unidadss prodictives, prefereitcmanis productares locales.

& Licicostratads térmicamephe: I, YOEUF, queso, Kumas  cares: s, poll, ceno y pescade (o sc perite viscetask o bucyos de gallina y de
B ice butcol, o, zanahoria, ccbolla, pepaillo, ribano, remolacha fruta (tode tipw), Wherculos
pan blance, pan iegral, stadas, fideu . grasas: aguacale, pucss,

Iga.
iz,

persomal: Pur cada 30 mers a elaborar, serd nocesario -

5 miibom adichorules
FUNCIONES DEL PERSONAL; Cocinera: » Freparar los ahmentos, « Supervisar el control de calidad del servicio. * Verificar
1 ¢ e

e, Lis Enticdad Contratante podr reabizar e cuslquier mstante y 4 ravés de
No deberd almacenar ningin tipo de jbon, detergente, desinfectante, insecticida,
i caso e o disporubilidad algin alimento, sustituir por otro del mistmo vakor
eguminoss por legumamoss, granc ticrma po gran tierma, elc. * Los proveedores delierdn
¥ contumbres propaos e poblacide debern aduirir comns minirmo l 30% de fos
normativas

almendras, mani, avellanas, sceite vegetal,

1 Cociners - 1 Ayudante de cocina - | Una persons para ¢l servicio de alimetos Por

o + Mantener limpias s dreas de preparacida de

alimenios, cquIpos ¢ s urar |

s serv
ransporte y entrega de alientos. Persona pard ef serviio e alimentos :+ Servicio de los alimentos a nifos Y

3247

Fecha de Impresion: miércoles 27 de noviembre de 2019, 14:

{a orden de compra lo realizard la cntidad contratantc
fome

cia

scurdadis, Ayudantes de Cocina: » Cumplir disposicioncs, » Ayudar con ka preparacion, cortécta
gi o sicmpre 1a Lemperanura de os alimentos ankcs de servirlos. »

icuadora + Hatido

Subtotal 4.504,2900
Impuesto al valor agregado (12%) 5405148
Total 5.044.8048
Nimero de Items 1869
Total de la Orden 5.044.8048
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