6/10/22, 9:45

Catalogo electrénico

mercaderia:

SEBASTIAN LOPEZ

Ordende (5 »0220002276849 Rechade  omp.o0me.  [TeMRLe os 100000
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
Nombre ; . ESNAPRIV
comercial: Razon social: CIA. ITDA RUC: 1591715093001
Nombre del
representante SANMIGUEL MORA JESSICA ALEXANDRA
legal:
Correo Correo
clectrbnice el esnapriv@gmail.com SlEChrdnits esnapriv@gmail.com
representante P St dela P gmail.
legal: empresa:
Teléfono: 0992808624 062886761
fipo de o . | Namero de Cédigo de la Entidad Nombre de la BANCO DEL
cuenta: Comiente cuenta: 41001349660 Financiera: 210338 Entidad Financiera: PICHINCHA
; DIRECCION DISTRITAL 5
tntdad = 01D04-CHORDELEG- | RUC: 0160056570001 | Teléfono: 007 700%% ) 973013296 07-
: " GUALACEO - MIES i
Persona que . DIRECTOR Correo — L
autoriza: RODRIGO VAZQUEZ W Cargo: DISTRITAL electrénico: rodrigo.vazquez@inclusion.gob.ec
Nombre
funcionario 1y p b o C1ONDISTRITALOIDO4GUALACEO | €OFF€0 angela.lituma@inclusion.gob.cc
encargado electronico:
del proceso:
i s i .. GUALACEO, CABECERA
Provincia: AZUAY Canton: GUALACEO | Parroquia: CANTONAL
. L ENTRE PINTAG Y
Direcctonde | calle:  GASAE | Niimero: SN Interseccion: DUCHICELA A 100 MTS DEL
FRIKCERE COLEGIO LIT
G s . S 0967760881 07-3012296 07-
Edificio: Departamento: Teléfono: 3012309 07-3012319
Horario d.e recepcion de 08:00 a 17:00
Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepcion de

Observacion:

SERVICIO DE SEGURIDAD Y VIGILANCIA PARA UN MES PARA LAS OFICINAS DE LA DDG

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad

Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la
totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
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conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Pablica y la normativa legal
vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal. A las
ordenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y su

Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable. 7
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< roceso Persona que autoriza Maxima Autoridad
Nombre: L MU\U\ - Nombre: RODRIGO VAZQUEZ Nombre: RODRIGO MAURICIO
DIRECCIONDISTRITALOID04GUALACEO W VAZQUEZ WEBSTER
CpC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
852500063 | Punto Servicio Institucional de 12 Horas - Lunes a Domingoe Nocturno Mensual 1(1] 2.073,1300 0,0000 | 2.073,1300 12,0000 | 2.321,9056 | 530208
Sin Arma Meses)
MARCA: NO AFLICA

- EQUIPAMIENTO: *Cinturdn. *Radio Handy (certificado de homologacian de la
Agencia de Regulacion y Control de las Telecomunicaciones -ARCOTEL) *Sistema de
comunicacion manos libres (En caso de requerirlo) *Chaleco antibalas [1A (minimo), o
en puestos de alto ricsgo HIA las especificaciones téenicas de los chalecos se sujetard a
alguna de las normas interacionales: NTMD- 0028-A3, NOM-166-SCF1, MA.O1-AL,
NU-0101, ASTM E2902 v sus equivalentes, en cuanto a los componentes del Chaleco:
Parte Frontal, Parte Trasera, 2 Paneles Balisticos, Placa reductora de Trauma, Cierres y/o
adhesivos *Linterna *Impermeable *Tolete (PR24) *Detector de Metales (En caso de
requerirlo) *Calzado adecuado para prestar el servicio.

- CARACTERISTICAS DEL PERSONAL: La empresa de seguridad deberd
garantizar que las personas encargadas para prestar el servicio de seguridad deben estar
en condiciones optimas.

- FACTOR HOMBRE: 1,7 guardias

- FABRICANTE: PROVEEDOR DEL SERVICIO

- MATERIALES: *Material de escritorio, para los puestos de seguridad: libro
anotaciones, esferogrificos, regla, ete. *Formularios para el control de acceso y salida de
los diversos tipos de vehiculos

- OBLIGACIONES DEL PATRONO: *Presentar cada mes pago de aportes al IESS
*Presentar cada mes acreditacion a las cuentas individuales de cada Guardia de
Seguridad. *Presentar cada mes ¢l pago de pdlizas de responsabilidad civil y de
accidentes personales.

- ARMAMENTO: *Autorizacion de tenencia vigente emitido por Comando Conjunto
de las Fuerzas Armadas

- JORNADA: Nocturna

- MOVILIZ:\(}ION: Incluye Movilizacion

- SUPERVISION: Incluye supervision

- UNIFORMES: *Sc utilizari exclusivamente ¢l autorizado por el Depanamento de
Control y Supervision de Empresas de Seguridad Privadas de la Policia Nacional COSP,
*El uniforme deberd estar en buenas condiciones de uso, mismo que serd sujeto de
inspeccion por la entidad contratante. *Como parte del uniforme, el guardia de seguridad
debe portar la eredencial de identificacion personal en un lugar visible, ésta incluira el
logotipo y nombre de la compaiia de seguridad, los datos personales del portador
nombres completos, nimero de cédula de identidad, funcion asignada y su fotografia,
*El uniforme deberi adecuarse al clima de la localidad. *Deberi contar con el permiso
de uniformes otorgado por ¢l Departamento de Control de Organizaciones de Seguridad
Privada COSP.

- CAPACITACION: Capacitacion nivel | y reentrensmiento con certificado vigente
De conformidad con ¢l Acuerdo Ministerial 195 Art. 23

- TAREAS BASICAS DEL PERSONAL DE VIGILANCIA Y SEGURIDAD:
Garantizar la seguridad de las personas y los bienes en el punto contratado

2.073,1300

248,7756

2.321,9056
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0,0000
2.321,9056

Fecha de Impresién: jueves, 6 de octubre de 2022, 09:21:35
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende ;5220002284268 it % (-7 S Ko B 111
compra: emisién: aceptacion:
Estado de la R
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ROLDAN
Ny o 4 LEON GALO |RUC: 0104253034001
comercial: social:
ELIAS
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electronicoel . : electronico : g
FepieseRtante Nicoltex2016@gmail.com — Nicoltex2016@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 0981434214
Tfpo de Ak Nimero de 4009865023 C_édlgo.de la Entidad 230206 Npm br.e de la Entidad BANECUADOR
cuenta: cuenta: Financiera: Financiera:
| DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
i DIRECCION DISTRITAL
e .  01D04 - CHORDELEG - RUC: 0160056570001 | Teléfono: 001 050 973012206
{ " GUALACEO - MIES U
| Persona que . DIRECTOR Correo : . .
atas RODRIGO VAZQUEZ Cargo: DISTRITAL electrénico: rodrigo.vazquez@inclusion.gob.ec
Nombre
funcionario 1\ p £ CIONDISTRITALO1D04GUALACEO | €2FF€0 angela.lituma@inclusion.gob.ec
' encargado electrénico:
del proceso:
S B . | . . GUALACEO, CABECERA
Provincia: AZUAY Cantén: (JUALACE_Cl _P'lrrﬂ?‘lilf CANTONAL
oo . ENTRE PINTAG Y
gﬁ;‘;’(‘:" Calle: gﬁf&g‘é};o Nimero: SN Enterseccion: DUCHICELA A 100 MTS DEL
) COLEGIO LIT
— s ; ; 0967760881 07-3012296 !
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-3012309 07-3012319 !
Horario d.e recepcion de 08:00 - 17:00
Datos de mercaderia: i
entrega: i
g Rcsponsa!:le de recepcion de SEBASTIAN LOPEZ
mercaderia:
Direccion de =) 3
entrega: CACIQUE CHAPARRO S/N y ENTRE PINTAG Y DUCHICELA A 100 MTS DEL COLEGIO LIT, ,
Observacién: | PRENDAS DE PROTECCION PARA EL PERSONAL DEL PROGRAMA 58

1 ded

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestarla debera certificarse por la
totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicaré la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y la normativa legal
vigente. La aplicacién de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal. A las
ordenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacién Publica y su
Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

? % 266{(; /'(/ / A2xeeqr 7

mel Proceso Persona que autoriza M.’axlma Autoridad

a O\ Oq Nombre: RODRIGO VAZQUEZ Nombre: RODRIGO MAURICIO

Nombre: [

DIRECCION TRITALOI DO04GUALACEO VAZQUEZ WEBSTER

DETALLE
CPC Descripcion Cant \A Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
881220011 | CHOMPA CON MANGAS DESPRENDIBLES 16()| 31,0600 0,0000 | 496,9600 12,0000 | 556,5952 | 730802

ADMINISTRACION: La entidad contratante debera: Sumimistrar al proveedor catalogado el
cronograma de recepeion de las prendas y entregar el Acta proveedor — bodega. Verificar que el
producto sea de calidad v en el caso de que existieran productos defectuosos solicitar los cambios
necesarios, La administracion de la orden de compra, se realizara por parte de un delegado-
téenico designado por la entidad contratante, quien realizara el monitoreo, verificacion y control
del cumplimiento de las especifi blecidas para la entrega del bien. El
Administrador del Contrato dard el informe de fiel eumplimiento del mismo,

CONDICIONES DE ELABORACION DEL BIEN: * Los materiales empleados en la
confeccion, deben reunir las condiciones de d lad, confort, resi y calidad. * Los
oferentes garantizaran que los materiales leados no ias toxicas * El
proveedor catalogado esta obligado a mantener la garantia técnica de confeccion de las prendas
por el lapso de un (1) aflo. * La materia prima sera exclusivamente de origen nacional,

CONDICIONES / FORMA DE ENTREGA DEL BIEN: *E do en fundas |
transparentes, selladas en las que se distinga claramente talla y color. * El embalaje se haré en
sacos o fundas (resistentes) y debera estar bien identificada; tallay color.

- TIEMPO DE ENTREGA DEL BIEN: *El plazo para la entrega de las prendas sera de hasta
treinta dias (30), contados a partir de la formalizacion de la orden de compra (estado revisado), *
En caso que la entidad contratante solicite muestras o se realice toma de medidas, la entidad
contratante en conjunto con el proveedor definiran el plazo de entrega, el mismo que sera
posterior a la entrega de medidas y/o muestras, Los tiempos de entrega podran modificarse,
previo acuerdo expreso entre entidad contratante y proveedor. *Se podran realizar entregas

parciales totales, antes del plazo estipulado, conforme al cronog de entrega prev
establecido de mutuo acuerdo entre el proveedor y la entidad contratante generadora de la orden
de compra

- TRANSPORTE: El proveedor catalogado asumira el costo de transporte hasta la direccién
establecida por la entidad contratante para la entrega de los bienes dentro de la localidad en la
que se hubi logado, de do a lo blecido en la orden de compra, salvo acuerdo
entre proveedor —entidad. La entrega del bien incluye el estibaje al interior de las instalaciones
de la entidad contratante.

J\RF.‘\ DE INTERVENCION: El area de intervencion para la provision de las prendas serd

d da por el d ilio legal del p dor, registrado en el RUP.
FORMACION, CAPACITACION! EXPERIEN(‘IA Las chsonas naturales, cada socio o
trabajador deben p Iquiera de la d ion: » Copias de certificado(s)

de aprobacion dc capacitacion en la elaboracion de prendas de onnl'eccmn textil, de al menos 60
horas, los certificados deben ser emitidos por una entidad ditada por los organi publicos
competentes, o, * Copias de certificado(s) laboral(es) que respalde experiencia minimo de 2 aflos
en la confeccian de prendas de vestir; o, » Copia titulo profesional; o, téenico o tecnologo; o,
bachilleratos en la rama de la industria de la confeccion textil debidamente refrendados, o; «
Copia de camé de calificacion de artesano vigente en la rama de confeccion textil, emitido por la
Junta Nacional de Defensa del Artesano, o, » Copia de certificacion de competencias en la rama
de confeccian textil vigente, otorgado por las entidades publlcas wmpﬂcntes Los oferentes que
presenten en su oferta trabajadores bajo relacion de dep p el Pago de
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Aportes al IESS minimo de 3 meses, al momento de entregar la oferta o manifestacion de interés
Los d deberin ser legibles y podran larse para cumplir con el ni de afios u
horas requeridas. Los certificados seran objeto de verificacion de su autenticidad y veracidad
tanto en la presentacion y posteriormente. En caso de detectarse que la persona que certifica no
firmo o no tiene el conocimiento de la emision de este certificado, el SERCOP procedera a
descalificar la oferta o terminar unilateralmente el convenio marco o adenda, sin perjuicio del
resto de acci legales que correspond; .

- CONDICIONES PARTICULARES DEL BIEN / MATERIALES /DESCRIPCION DEL
PRODUCTO / ESPECIFICACIONES TECNICAS: DESCRIPCION ESPECIFICACIONES
TECNICAS TELA Tela impermeable 100% poliester, en peso entre 7.5 a 8.5 onzas/yarda
cuadrada con forro interno.

- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Los proveedores podran ofertar como
capacidad méxima total segin lo detallado a continuacion: GRUPOS/ACTORES CAPACIDAD
PRODUCTIVA/NUMERO DE EMPLEADOS GRUPO 1: Personas Naturales 250 prendas. De
forma individual GRUPO 2: Personas Juridicas (Micro empresas) 200 prendas por cada
trabajador. Hasta 9 GRUPO 3: P Juridicas (Pequed P ) 100 prendas por cada
trabajadar. Hasta 49 GRUPO 4: Organizaciones de la Economia Popular y Solidaria (Sector
cooperalivo, asociativo y comunitario). 300 prendas por cada socio.De acuerdo al nimero de
socios. GRUPO 5 Artesanos, Gremios de artesanos legalmente reconocidos 300 prendas por

cada agremiado. De do al i de art idos. Nota: Los p lores que
presenten en la oferta socios, agremiados o trabajadores con carnet del CONADIS, obtendran por
cada persona con discapacidad prendas adicionales a la capacidad productiva declarada.

= MAQUINARIA: Segin el grupo al que correspondan los pr dores deberan contar con la

gl ] ia minima; GRUPOS: CANTIDAD MAQUINARIA GRUPO 1: | De costura
recta 1 Overlock de 4 0 5 hilos GRUPO 2: 2 De costura recta 1 Overlock de 4 o 5 hilos GRUPO

3' | De costura recta 3 Overlock de 4 o 5 hilos GRUPO 4: 4 De costura recta 2 Overlock de 4 0 5
hilos Los pi lores deberan adj lad ion que respalde la disponibilidad de la
maquinaria minima requerida de acuerdo al GRUPO (contrato de compra-venta, factura, titulos
de propiedad, contrato o compromiso de alquiler o arrendamiento, declaracion suscrita por el
proveedor). EI SERCOP directamente o a través de terceros, verificara |a disponibilidad de la
maquinaria declarada conforme se establece en el formulario “TABLA DE EQUIPAMIENTO Y
HERRAMIENTAS", que consta en el pliego. Nota: Los “Artesanos y Gremios de artesanos
legal T idos” deberan declarar la maquinaria minima de do al GRUPO 1 enel
caso de pr individual y maquinaria del GRUPO 4 en el caso de presentarse como
gremio reconocido.

- ACTUALIZACIONES: Mediante Oficio Circular SERCOP-CDI-2018-007 de 28 de
diciembre de 2018, se actualizan los atributos de “F ion/Capacitacion/Experiencia” y
“Requisitas para el Pago”, se homologan los textos concernientes a la afiliacion de la seguridad
social en las fichas técnicas
- COLOR: Los colores seran definidos por la entidad
- ETIQUETA: La etiqueta debera estar colocada en el interior de la chompa con la talla de la
prenda, nombre del fabricante, RUC y teléfono de contacto. Cumplir con la norma NTE INEN |
§75:2004 y RTE INEN 0132013,

- TALLA: Una vez generada la orden de compra la entidad contratante podré solicitar muestras
de la prenda y/o toma de medidas. 34 36 38 40 42 44

- GARANTIAS: Acuerdo de Compromiso (Convenio Marco)

- DISENO; « 2 Bolsillos laterales (semi-inclinados) con vivo, asegurados con cierre poliéster a
nivel de cintura. | bolsillo a nivel de pecho semi-oculto vertical, asegurado con cierre poliéster.
Cierre en poliéster, reverse, con llave. » Mangas con cierre poliéster de chompa para desmontar,
que permita que la prenda sea un chaleco. Pufios regulables con tira y velero. » Forro intemo: de
acuerdo al clima a definir por la entidad contratante generadora de la orden de compra. Las
prendas de mujer se realizarin teniendo en cuenta detalle de confeccion

- INFRACCIONES Y SANCIONES: En los casos en que exista incumplimiento de entrega de
los bienes adquiridos por caso fortuito o fuerza mayor, debidamente comprobados porel
admimstrador de la orden de compra, la entrega se podra realizar en un plazo maximo adicional
de hasta 10 dias término, sin que durante dicho tiempo sea aplicable multa alguna, caso contrario
se aplicard una multa del | por mil diario del valor a facturar correspandiente al bien no
entregado y que consta en la orden de compra. - Cuando el retraso supere los 10 dias término
contados a partir de la fecha limite de entrega del requerimiento efectuado a través de la orden de
compra, se aplicara una multa del 1,5 por mil diario del valor a facturar, contado desde el décimo
primer dia de retraso en Ja entrega de los bienes materia del requerimiento hasta que se realice la
entrega de los mismos, es decir, que el valor por la multa podra acumularse hasta la entrega de los
bienes. - En caso de plimi en las dici especificas de elaboracion del bien, el
proveedor debera sustituir el bien garantizando el cumplimiento de la presente ficha téenica. - En
caso de que el incumplimiento de plazo establecido para la entrega del bien, supere los 29 dias
término, se realizara la declaratoria de contratista i plid P | do entre las
partes para dicha entrega.

- - CONDICIONES / REQUISITOS DE PAGO: Los pagos se realizardn con cargo a la partida
presupuestana de la entidad generadora de la orden de compra y se efectuara en délares de los

Estados Unidos de América previo ala p ion de los sigui ! .+ Factura
emitida por el proveedor. « Copia de factura (s) de compra de tela nacional (Peso, cantidad, tipa
de tela) « Acta de entrega-recepcion definitiva a satisfaccion de la entidad contratante. » Copia de

la orden de compra. » D de respaldo refi al cumplimi de la afiliacion a la
seguridad social en la modalidad que pondiere segin la naturaleza del proveedor. La
cantidad del p I, debe ser derada en funcion a la capacidad productiva de la ficha

tecnica del producto. El iempo minimo de afiliacion que se verificara sera desde la fecha de la
generacion de la orden de compra hasta la fecha del acta de entrega recepcion,
- MUESTRAS: Ver en el atributo Talla

Subtotal 496,9600
Impuesto al valor agregado

(12%) 59,6352
Total 556,5952
| Nimero de Items 16
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Total de la Orden 556,5952

Fecha de Impresién: viernes, 14 de octubre de 2022, 14:41:46

4ded 14/10/2022, 14:43






Ordende  p 50220002285398 Fecha de ) 14.2022 Fechade ¢ 14500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
CAJAS Y
Nombre Razon EMPAQUES
mercial: CLUSTERPACK ial: INDUSTRIALES | RUC: 1792722357001
comerciat soctat CLUSTERPACK
CPK S.A.
Nombre del
representante MONTALVO TORRES MARISOL BERTHA
legal:
Correo Correo
electrénico el . electrénico .
representante solmontalvocluster@gmail.com de I solmontalvocluster@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 0958700050 0999800230 0999800515 022042254 022041198
. . . e Nombre de la
Tipo de . Numero de Codigo de la . BANCO
cuenta: Corriente cuenta: 1645006475 Entidad Financiera: 210313 En tldafl BOLIVARIANO
Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
contratante: 03D01 AZOGUES BIBLIAN [ RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
' DELEG MIES

Perso.n aque Ing. Fabian Rodas Serrano Cargo: Director Distrital C0rre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: Azogues electronico:
Nombre
funcionario /4 1 CIA HERAS HERRERA Correo ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:

Provincia: CANAR Cantoén: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
Direccion de LUIS , . .. . BARTOLOME SERRANO Y
entrega: Calle: CORDERO Numero: Z-72-11 Interseccion: FRAY VICEN

Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840

Horario d.e recepcion de de 8:00 2 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i0

&4 Resp onsaple de recepcién de Lcda. Anita Heras Herrera

mercaderia:

Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.




Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Piblica y la normativa
legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6érdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por

* FABI AN

ikt AL EJANDRO RODAS
it % SERRANO
Funcionario Encargado del . (. .
g Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
3212920131 | *ARCHIVADOR DE CARTON NO. 15 CON TAPA 30 () 1,3700 0,0000 | 41,1000 12,0000 | 46,0320 | 530804

MARCA: CLUSTERPACK

- COLOR: KRAFT

- FLAUTA: C

- GRAMAIJE TEST BASE: 150 gr/m2

- GRAMAIJE TEST TAPA: 150 gr/m2

- IMPRESION: Genérica con especificaciones para el armado de
la base

- LARGO BASE: 374 mm

- LARGO TAPA: 394 mm

- MATERIAL: CARTON

- MODELO: Archivador De Cartén No.15 Con Tapa
- PESO: 710GR

- UNIDAD: 1 UNIDAD

- FABRICANTE: GRUPASA

- ALTO BASE: 254 MM

- ALTO TAPA: 48 mm

- ANCHO BASE: 300 mm

- ANCHO TAPA: 328 MM

41,1000
4,9320
46,0320

30
0,0000
46,0320

Fecha de Impresién: martes, 18 de octubre de 2022, 10:09:07



Ordende  p 5022000285399 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

i Firmado el ectroni camente por
w44% FABI AN

= ALEJANDRO RCDAS
% SERRANO

Firmado el ectroni canente por:

'. FABI AN
i ALEJANDRO RODAS
LAY SERRANO

Firmado el ectroni canente por

e ANA LUCH A
-- i HERAS

Funcwnarlo Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso

Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO

CPC Descripcién Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto V. Partida

unitario Total (%) Total Presup.
36990001118 | *PROTECTOR DE HOJAS GRUESO A-4 X 100 5(0)|  9,0000 0,0000 | 45,0000 12,0000 | 50,4000 | 530804
UNIDADES

MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- LARGO: 30 CM

- ESPESOR: 90 MICRONES

- ANCHO: 23 CM

- FABRICANTE: Cogecomsa S.A.

- MATERIAL: POLIPROPILENO

- MODELO: PROTECTOR DE HOJA GRUESO A4 X 100 U
NUMERO DE PERFORACIONES: 11 PERFORACIONES

CON PROTECTOR

- PESO:980G

- UNIDAD: 1 PAQUETE DE 100 UNIDADES

- CALIBRE: 90 MICRONES

- COLOR: TRANSPARENTE

45,0000
5,4000
50,4000




0,0000

50,4000

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:11:48




Ordende  p 5022002285400 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni camente por

3k CAB| AN
£ Al EJANDRO RODAS
ot SERRANO

Fi rnado el ectroni camente por

FABI AN
ALEJANDRO RODAS
SERRANO

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
4299500127 | *GRAPAS 26/6 CAJA DE 5000 U 10 () 0,6000 0,0000 6,0000 12,0000 | 6,7200 | 530804
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES
- ANCHO DE LA CAJA: 4CM
- COLOR: PLATA
- FABRICANTE: ANHUI TIANHUI
INDUSTRIAL
- LARGO DE CAJA: 11 CM
- MATERIAL: ACERO INOXIDABLE
- MODELO: GRAPAS 26/6 CAJA 5000 U
- PESO DE LA CAJA: 163 G
- TAMANO: 26/6
- UNIDAD: 1 CAJA DE 5000 UNIDADES
6,0000
0,7200
6,7200
10
0,0000




6,7200

Fecha de Impresién: martes, 18 de octubre de 2022, 10:12:40



Ordende  p 50220002285401 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectréni camente por

S FABI AN

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
451300017 | *CALCULADORA TIPO SUMADORA 12 DIGITOS 4() 5,3907 0,0000 | 21,5628 12,0000 | 24,1503 | 530804
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES
- ANCHO: 10 CM

- COLOR: NEGRO

- ESPESOR: 1.7 CM

- FABRICANTE: NINGBO WELLCOME TRADING CO.
LTD.

- FORMA DE FUNCIONAMIENTO: SOLAR

- INCLUYE: FUNCIONES BASICAS MATEMATICAS

- LARGO: 13.8CM

- MATERIAL: PLASTICO

- MODELO: CALCULADORA TIPO SUMADORA DE 12
DIGITOS

- PESO: 94 G

- UNIDAD: 1 UNIDAD

- TIPO: 12 DIGITOS

21,5628
2,5875
24,1503




4

0,0000

24,1503

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:14:04




Ordende  p 50220002285402 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera

que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con

el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente

orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por

5 FAB| AN

aetoip o Ef ALEJANDRO RODAS
et HERAS it SERRANO
E%Eﬁ?&. 3 !

Funcionario Encargado del
Proceso

Nombre: ANA LUCIA HERAS
HERRERA

Persona que autoriza

Nombre: Ing. Fabian Rodas
Serrano

Maxima Autoridad

Nombre: FABIAN ALEJANDRO
RODAS SERRANO

CPC Descripcion Cant V.

unitario

Descuento

Sub.
Total

Partida
Presup.

Impuesto V.
(%) Total

4299500129 | *SACAPUNTAS PEQUENO METALICO 1 SERVICIO
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- ALTO: 0,9 CM

- ANCHO: 1,4 CM

- CAPACIDAD: LAPICES HASTA DE 7 MM

- COLOR: PLATA

- FABRICANTE: NINGBO WELLCOME TRADING CO.
LTD.

- FORMA: RECTANGULAR

- LARGO:2,5CM

- MATERIAL: METAL

- MODELO: SACAPUNTAS PEQUENO METALICO 1
SERVICIO

- PESO:3G

- UNIDAD: 1 UNIDAD

- USO: GRAN AFILADO DE LAPICES DE GRAFITO

80) 0,1190

0,0000

0,9520 12,0000 | 1,0662 | 530804

0,9520

0,1142

1,0662




0,0000

1,0662

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:14:37



Ordende  p 5022000285403 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

¥ SERRANO

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
3699000182 | *GOMA EN BARRA DE 40 GR 40) 0,9177 0,0000 3,6708 12,0000 | 4,113 | 530804
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES
- COLOR: BLANCO
- MODELO: GOMA EN BARRA 40 G
- ANCHO:2.9CM
- FABRICANTE: ANHUI TIANHUI
INDUSTRIAL
- LARGO: 11 CM
- MATERIAL: GOMA BLANCA
- PESO: 40 G DE CONTENIDO
- UNIDAD: 1 UNIDAD
3,6708
0,4405
4,1113
4
0,0000
4,1113




Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:15:06



Ordende  p 5220002285404 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

. Firmado el ect réni canente por: Ol a L
i FABI AN NG FABI AN
£ ALEJANDRO RODAS i

LY SERRANO

4 SERRANO

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
4299500112 | *CLIPS STANDAR 32 MM METALICOS 10() 0,2000 0,0000 2,0000 12,0000 | 2,2400 | 530804
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES
- FABRICANTE: FRAMECO S.A
- COLOR: PLATA
- MATERIAL: CUERPO DE ACERO
NIQUELADO
- MODELO: CLIP STANDARD 32 MM
METALICO
- PES0:40G
- TAMANO: 32 MM
- UNIDAD: 1 CAJA DE 100 UNIDADES
2,0000
0,2400
2,2400
10
0,0000
2,2400




Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:16:19



Ordende  p 5022002285405 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera

que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con

el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente

orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por

& FABI AN
£ Al EJANDRO RODAS
S SERRANO

Firmado el ectroni canente por:

% CAB| AN
& AL EJANDRO RCDAS
L3 SERRANO

Funcionario Encargado del
Proceso

Nombre: ANA LUCIA HERAS
HERRERA

Persona que autoriza

Nombre: Ing. Fabian Rodas
Serrano

Maxima Autoridad

Nombre: FABIAN ALEJANDRO
RODAS SERRANO

CPC Descripcién Cant V.

unitario

Descuento

Sub.
Total

Partida
Presup.

Impuesto V.
(%) Total

321491327 | *ETIQUETAS ADHESIVAS 1.39 X 4.39 T3
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- ANCHO: 4,39 CM

- COLOR: VARIOS COLORES

FABRICANTE: Cogecomsa S.A.

LARGO: 1,39 CM

MATERIAL RESPALDO: PAPEL SILICONADO
MODELO: ETIQUETAS ADHESIVAS 1.39 X 4.39 T3
- PODER DE FIJACION: 50 HORAS

- UNIDAD: FUNDA DE 10 HOJAS ,15 ETIQUETAS POR
HOJA

- MATERIAL SUSTRATO: PAPEL BOND

- PEGAJOSIDAD: 1000 GRAMOS/PULGADA

- PESO: 18G

12() 0,3200

0,0000

3,8400 12,0000 | 4,3008 [ 530804

3,8400

0,4608

4,3008

12




0,0000

4,3008

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:16:46




Ordende  p 5220002285406 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

ElS s , ,
It %i Firmado el ectr 6ni canente por I} "'-\:Xédﬂl E\Aelijrﬂm carente por: 2 3 _ "'-\:Xédﬂl E\Aelijrﬂm canmente por:
Bt  ANA LUCHA EHHEE ALEJANDRO RODAS : s ALEJANDRO RODAS
E|" HERAS =3 SERRANO % SERRANO

Funcionario Encargado del
Proceso

Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO

Persona que autoriza Maixima Autoridad

CPC Descripcién Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.

389110736 | *LAPIZ HB CON GOMA CAJA 12 UNIDADES 8() 1,6700 0,0000 13,3600 12,0000 | 14,9632 | 530804
MARCA: CARIOCA

- FABRICANTE: PLASTIUNIVERSAL

- COLOR: TURQUESA CON LINEAS AZUL
DIAMETRO DE LA MINA: 2 MM
DIAMETRO DEL CUERPO: 7 MM

FORMA DEL CUERPO: TRIANGULAR
LARGO: 18.98 CM

MATERIAL: RESINA, MADERA Y GRAFITO
- MODELO: LAPIZ HB CON GOMA CAJA 12
UNIDADES

- PESO:90G

- UNIDAD: 1 CAJA DE 12 UNIDADES

- MINA: TIPO HB

13,3600
1,6032
14,9632




0,0000

14,9632

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:17:16




Ordende  p 5022002285407 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por

* FABI AN

i Firmado el ectro6ni canente por
Firmado el ectroni canente por b . . FABI AN
5 ANA LUCI A ALEJANDRO RODAS HEE ALEJANDRO RODAS
2% HERAS % SERRANO .$- L SERRANO
AR
Funcionario Encargado del . (. .
g Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripciéon Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total | Presup.
326000934 | *TINTA CORRECTORA TIPO ESFERO 8()| 08333 0,0000 | 6,6664 12,0000 | 7,4664 | 530804
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES
- COLOR DEL CUERPO: BLANCO ’
- ENVASE: CUERPO ERGONOMICO DE MATERIAL PLASTICO CON
VALVULA DOSIFICADORA
- MATERIAL TINTA: TINTA CORRECTORA COLOR BLANCO
- MODELO: TINTA CORRECTORA TIPO ESFERO
- TAPA: TAPA CON CLIP DE CIERRE PERFECTO
- TIPO DE PUNTA: PROVISTA DE UNA BOLILLA MEZCLADORA
- UNIDAD: 1 UNIDAD
- CONTENIDO NETO: 7 ML
- FABRICANTE: JIANGSU DEHUANG STATIONERY CO.LTD.
- LARGO: 13 CM )
- MATERIAL ENVASE: PLASTICO
6,6664
0,8000
7,4664
8




0,0000

7,4664

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:17:41




Ordende  p 50220002285408 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por

£ FABI AN
% ALEJANDRO RODAS
¥ SERRANO

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
326000914 | *BORRADOR (GRANDE) PARA LAPIZ 80) 0,1420 0,0000 1,1360 12,0000 | 1,2723 | 530804
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES
- ANCHO: 2 CM
- COLOR: BLANCO
- CONSISTENCIA: SUAVE
- FABRICANTE: NINGBO WELLCOME TRADING
CO. LTD.
- LARGO: 5.5CM )
- MODELO: BORRADOR GRANDE PARA LAPIZ
- PES0:23G
- TIPO: RECTANGULAR
- UNIDAD: 1 UNIDAD
- MATERIAL: GOMA DE BORRAR
1,1360
0,1363
1,2723
8
0,0000




1,2723

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:18:08



Ordende  p 5022000285409 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectr6ni canente por
Firmado el ectroni canente por

i 3 FABI AN
2 %ANA LUC A £ ALEJANDRO RODAS
o] : % HERAS SERRANO
EINCREEEE
Funci io E 1 . - .
uncionario Encargado de Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
3699000188 | *GRAPADORA NORMAL METALICA GRANDE 40)| 43000 0,0000 | 17,2000 12,0000 | 19,2640 | 530804

MARCA: EAGLE

- FABRICANTE: TUNG YUNG INTERNATIONAL HONG
KONG LIMITED

- MODELO: GRAPADORA NORMAL METALICA GRANDE
REF 900M

- PROFUNDIDAD DE GARGANTA: PARA TIPO DE GRAPA
ESTANDAR 26/6

- ALTO: 6.5CM

- ANCHO:3.5CM

- COLOR: NEGRO

- LARGO: 18.7CM

- MATERIAL BASE: ANTIDESLIZANTE

- MATERIAL PARTE SUPERIOR: METAL Y PLASTICO

- PESO: 305G

- UNIDAD: 1 UNIDAD

17,2000
2,0640
19,2640




4

0,0000

19,2640

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:18:32




Ordende  p 5022000285410 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por

Firmado el ectr6ni canente por FAB' AN
% FABI AN ALEJANDRO RODAS
: ALEJANDRO RODAS SERRANO
SERRANO :
Funcionario Encargado del . - .
g Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento | Sub. [ Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total | Presup.
36990001125 | *SEPARADORES PLASTICOS A4 FUNDA ABECEDARIO 9() 1,0900 0,0000 | 9,8100 12,0000 | 10,9872 | 530804

MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- ANCHO: 22.5CM

- COLOR: GRIS

- ESPESOR DEL PLASTICO: 120 MICRONES

- LARGO: 29.5CM

- MATERIAL: PLASTICO

- PESO: 113G

- UNIDAD: FUNDA DE SEPARADORES PLASTICOS A4 AA LA Z
- FABRICANTE: Cogecomsa S.A.

- MODELO: SEPARADORES PLASTICO A4 FUNDA DE A-Z
ABECEDARIOS CON PERFORACIONES

- PRESENTACION: CON PESTANAS IMPRESAS DE A-Z
ABECEDARIOS

- REFUERZOS: CON PERFORACIONES PARA CARPETA

9,8100
1,1772
10,9872




0,0000

10,9872

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:19:01




Ordende - 50220002285411 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectr6ni canente por

FABI AN

Firmado el ectroni canente por:

¥ FABI AN
% Al EJANDRO RCDAS
% SERRANO

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
36990001127 | *TABLA PARA APUNTES (APOYAMANOS) 4() 1,0000 0,0000 | 4,0000 12,0000 | 4,4800 | 530804
MADERA

MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- ALTURA DEL MECANISMO: 1,2 CM

- ANCHO MECANISMO: 3 CM

- CAPACIDAD: 100 HOJAS

- COLOR: CAFE CLARO

- ESPESOR:3 MM

- FABRICANTE: Cogecomsa S.A.

- LARGO:33.5CM

- MATERIAL REMACHES METALICOS: METAL
NIQUELADO

- PES0:220 G

- PESO MECANISMO MAS REMACHES: 20 G
- ANCHO: 23 CM

- LARGO MECANISMO: 12 CM

- MATERIAL: MDF

- MATERIAL DEL MECANISMO: METAL
NIQUELADO

- MODELO: TABLA PARA APUNTES DE MADERA
- NUMERO DE REMACHES: 2

- PESO REMACHES METALICOS: 0,07 G

- UNIDAD: 1 UNIDAD

4,0000




0,4800

4,4800

0,0000

4,4800

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:19:34




Ordende  p 50220002285412 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera

que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con

el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente

orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Fi rmado el ectr oni canente por

¥ FABI AN

2% SERRANO

Funcionario Encargado del .
Persona que autoriza

Maxima Autoridad

Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
36990001151 [ *TIJERAS MEDIANAS DE 6 PULGADAS 4() 0,4700 0,0000 1,8800 12,0000 [ 2,1056 | 530804
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES
- COLOR: VARIOS COLORES
- FABRICANTE: YANGJIANG BONLY
INDUSTRIES LTD
- MATERIAL HOJAS: ACERO INOXIDABLE
- MATERIAL MANGO: POLIPROPILENO
- MODELO: TIJERA PEQUENA 6"
- PESO:30G
- TAMANO: 6 PULGADAS
- UNIDAD: | UNIDAD
1,8800
0,2256
2,1056
4
0,0000
2,1056




Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:20:03



Ordende - 5220002285413 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por

; ; i ,

i o e ectron carente o ¥ FABI AN T ——
pEagady ANA LUCHA £ ALEJANDRO RODAS ? /E/L% QNDRO RODAS
R L SERRANO 3
Off s e HERAS S ¥ SERRANO

Funcionario Encargado del . - .
g Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento [ Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
36990001139 | *RESALTADORES VARIOS COLORES 8() 0,4770 0,0000 |  3,8160 12,0000 | 4,2739 | 530804

MARCA: CARIOCA

- ANCHO: 16 MM

- COLOR: CELESTE, AMARILLO, FUCSIA, NARANIJA,
VERDE

- DISENO: PUNTA BISELADA PARA TRAZOS DE 2MM
A SMM

- FABRICANTE: PLASTIUNIVERSAL

- LARGO: 12.9CM

- MATERIAL CUERPO: POLIPROPILENO

- MATERIAL FELPA: POLIESTER

- MODELO: RESALTADOR VARIOS COLORES

- PESO: 152 GR

- TAPA: PLASTICA DE POLIETILENO LINEAL BAJA
DENSIDAD

- UNIDAD: 1 UNIDAD

- MATERIAL TAPA: POLIETILENO

3,8160
0,4579
4,2739




0,0000

4,2739

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:20:38



Ordende  p 5022002285414 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por:

3% FABI AN
B ALEJANDRO RODAS
% SERRANO

Firmado el ectroni canente por:

3% FABI AN
FHEE ALEJANDRO RODAS
3% SERRANO

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
4516002110 | *PERFORADORA DE ESCRITORIO GRANDE 4() 5,0000 0,0000 | 20,0000 12,0000 | 22,4000 | 530804

MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- MODELO: PERFORADORA DE ESCRITORIO
GRANDE

- REGLA: INTEGRADA PARA CENTRAR

- UNIDAD: 1 UNIDAD

- COLOR: NEGRO

- PESO:485G

- ALTO: 125 MM

- CAPACIDAD: 20 HOJAS

- FABRICANTE: ANHUI TIANHUI INDUSTRIAL
- INCLUYE: RECEPTACULO PARA RESIDUOS
- LARGO: 146 MM

- MATERIAL BASE: PLASTICO

- MATERIAL MANGO: ACERO INOXIDABLE

- ANCHO: 110 MM

- NUMERO DE PERFORACIONES: 2 PERFORACIONES
A8CM

20,0000
2,4000
22,4000




4

0,0000

22,4000

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:21:42




Ordende  p 5220002285415 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectréni camente por

i3k FAB| AN TS O CAR| AN
SERRANO

REE

Funcionario Encargado del
Proceso

Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO

Persona que autoriza Maixima Autoridad

CPC Descripcién Cant V. Descuento | Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.

3212920158 | *NOTAS ADHESIVAS CUBO DE 5 COLORES 3X3" 4() 3,0000 0,0000 | 12,0000 12,0000 | 13,4400 | 530804
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- PESO: 160 G

- UNIDAD: 1 CUBO 5 COLORES

- ANCHO: 3 PULGADAS

- CANTIDAD: CUBO DESDE 400 HOJAS

- COLOR: VARIOS COLORES 5 COLORES

- FABRICANTE: JIANGYIN MERRY INTERNATIONAL
TRADE CO.LTD.

- LARGO: 3 PULGADAS

- MATERIAL: PAPEL

- MATERIAL ADHESIVO: EMULSION ACRILICA A BASE
DE AGUA

- MODELO: NOTAS ADHESIVAS CUBO DE 5 COLORES 3X3
PULGADAS

- PRESENTACION: 80 HOJAS POR COLOR, 5 COLORES POR
PAQUETE

12,0000
1,4400
13,4400




4

0,0000

13,4400

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:22:56




Ordende  p 5220002285416 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera

que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con

el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente

orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni camente por: Firmado el ectroni canente por:

% ANA LUCI A 3% FABI AN
£ £ ALEJANDRO RODAS
e HERAS EElFh SERRANO

SERRANO

Funcionario Encargado del
Proceso

Nombre: ANA LUCIA HERAS
HERRERA

Persona que autoriza

Nombre: Ing. Fabian Rodas
Serrano

Maxima Autoridad

Nombre: FABIAN ALEJANDRO
RODAS SERRANO

CPC Descripcion Cant V.

unitario

Descuento

Sub.
Total

Partida
Presup.

Impuesto V.
(%) Total

36990001119 | *REGLA METALICA 30 CM

MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- ANCHO: 3 CM

- COLOR: PLATA

- ESPESOR: 0.06 CM

- FABRICANTE: NINGBO WELLCOME TRADING
CO. LTD.

- MATERIAL: METALICO

- MODELO: REGLA METALICA 30 CM

- NUMERACION: MILIMETRICA 1 AL 30
- PESO:45G

- UNIDAD: 1 UNIDAD

- GRADUACION: MILIMETRADO

- LARGO: 30 CM

4() 0,5200

0,0000

2,0800 12,0000 | 2,3296 | 530804

2,0800

0,2496

2,3296




0,0000

2,3296

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:23:30




Ordende  p 5220002285417 Fechade 4 100000  |Fechade g 10500
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode - onte | NUmerode 3575516104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. . BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Material de oficina para la Unidad de Acompafiamiento Familiar

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por

% FAB| AN

2 Eﬁ Firmado el ectr6ni camente por M T
5l ANA LUCH A ) ALEJANDRO RODAS
EHEesdt HERAS
Funcionario Encargado del . - .
g Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento | Sub. Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
3212920135 | *ARCHIVADORES TAMANO OFICIO LOMO 8 CMS 32() 1,4300 0,0000 | 45,7600 12,0000 | 51,2512 | 530804

MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES

- ANCHO:27,5CM

- CALIBRE DEL CARTON: 1.75 MM

- FABRICANTE: Cogecomsa S.A.

- MATERIAL FONDO EXTERIOR: PAPEL DE 115 G

- MATERIAL FONDO INTERIOR: PAPEL DE 115 G

- MECANISMO Y PRESOR: METALICO RESISTENTE A LA
CORROSION

- UNIDAD: 1 UNIDAD

- MODELO: TAMANO OFICIO, LOMO 8 CMS CON RADO
- COLOR: NEGRO

- DIMENSION DEL LOMO: 8 CM

- LARGO:33.5CM

- MATERIAL: CARTON

- PESO:385G

45,7600
54912
51,2512




32

0,0000

51,2512

Fecha de Impresion: martes, 18 de octubre de 2022, 10:23:57




«)
Catdlogo electrénico https://catalogo.compraspublicas.gob ec/ordenes/imprimir7id=229...

A%

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGG ELECTRONICO - |
Crden de ! Fecha de Fecha de |
a ‘ -10- -10-2022 !
compra: CE-20220002290860 { cmisién: 26-10-2022 aceptacion: 2—8 10-2022 B L
Estado de la Revisad l 7
orden: evisaca | .____i:
DATGS DEL PROVEEDCR i
E PAUCAR |
Nombre i Razén ALMEIDA . '
E comereial: ! social: MONICA RUC: 1713823365001
: - PAULINA N - o
Nombre del
representante
fegal: o S
Correo l Correo
lectroni ) ) .
f‘ei)cr:::l:::nit admon_distribuidores@hotmail.com | Zie;trémco admon_distribuidores@hotmail.com
legai: ) | empresa: - e
| Teléfono: 022603902 0983152028 o - ——
Tipo de . Nitmero de C6dlgo de la Entidad Nombre de la Entidad BANCO DEL
cuenta: Corriente cuenta: 7536941 Financiera: 210356 Financiera: PACIFICO
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE o
Entidad COORDINACION ZONAL 6 - 1' 4
. . K 7.2
contratante: MIES 1| RUC: | 0160038240001 _ Teléfono: 07 288?419 0 i888421 N
Personaque CPA. NANCY ELIZABETH ! . COORDINADORA | Correo N =
: . ; . incl .gob.ec:
antoriza: TORRES CABRERA Cargo: E ZONAL 6 MIES electronico: nancy.torres@inclusion.gob.cc
: Nombre :
. i funcionario | Correo . - Al i -
'encargado  NCHARD FABIAN FIGUEROA QUEZADA )\ oo richard.figueroa@inclusion.gob.ec
| del proceso: }
i Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia:  SUCRE .
gl)ireccién de Calle: AV. REMIGIO N . SN Int cibn: LOS RIOS- FRENTE AL COLEGIO
| entrega: ¢ CRESPO | ikt RIEISECClon:  ANTONIO AVILA B
L Edificio: Tl)epartamento: Teléfono: 07-2888419 07-2848421
5' Horario de recepcién de
!
| Datos de mercaderia: 08130 a 16h30 e
I ———
. entrega: i6
' 8 Responsable de recepcidn de Ing. Patricio Morocho Samaniego
{ mercaderia: e
LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN FL CFN’TRO DE ADMINISTRACION DIRECTA A PI:RSONAS

Observactén | CON DISCAPACIDAD, UBICADO EN LA AV. EL PARAISO, FRENTE AL CDI EMBLEMATICO HUAYNA
| CAPAC, EN COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: §992220686.

[

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los forndos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contrarante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad
de la orden de compra incluyéndose el [VA., de ser e case,

Fs de exclusiva responsabilidad dei provecdor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

5 APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes ¢ servicios en fecha posterior al iérmino cfertado y/o acordado, se aplicard la multa

lde2 2771072022 1312



L alalogo elecirdnico

1 PR
hetpme o

conforme lo establecido en el ariiculo 71 de la Ley Orgénica det Siwear: Nucicnn: de ontracvion Publive s beaormiivg lepat

¢ mmrispublicas g ven CTdeRes IMPOmE =

vigente. La aplicacion de la multa estara a curgo de fa entidad conirauante Jeu ha vido pesjudioadic con ci e

_ APROBACION DE LA ORDEN DF. COMPRA

Esta arden de compra csta sometida a todas las obligaciones coniraidas por ¢l proveedor ool onvento Viarcs Suscs o cor e
SERCOP v ¢f respectivo pliego del procedimiento, las vuales forman paris miegiaic ae b prosoate onden we v

La entidad contratante esla obligada a ingresar wda la informuctin relerente i i
ordenes de compra se le aplicardn las msmas disposiciones de la § oy thpdr.

Reglantenio, relacionado a contraios, cn lo que fuesy aplicable.

Parmate siececomazasence 7i6

]
Funcionario Fncargado del Proceso
Nombre: RICHARD FABIAN

[T LI LN

" NAHC! ELIZABETH

Persuna que ROTOTIZY
Nombre: CPA. NANCY ILIZABETH

caman e gTe

smirep de s BIenes Vs

RENCIU I D S

E

&

|
Savenad Ldran et

Maxmu \utoridad
Nombre: NANCY LLIZABFTH

A porla.

A

P

ubihicy o osu

: W‘il‘:‘s.- WANCY ELTZARETH
' 2 TORRES CABRERA

“)’)(

FIGLER()A QUEZADA 'TORRES CABRIRA FORRES € AR RA
P DI'!' \( i l _ -
Peec T Descripuitn S Cani Descttento . Sub. Impuesdo b Partida
' i i Total toral - Presup.
l- e et et —— et et —_ - . shees LTI IR TR
ABUI001S | *TRAPEADIOR REDONDO D 2430 (M Bl e T e T
! | MARCA: SOLKLIM !
: CL1LOR: BELANCO
j i IEMENSION, TONGUIGE DI LA N AaA (M 200
i D PENO: 225G APRUX
. ABSORCION (PORCENTAIES. aara
Do M GODON. MICROUFIBRA {PORCENTAJ Y /S
i COMPUSICION Y ESTRULT LRA - ONFCOIONARG OON TR0
! i ABSOKBLN 1S DR ALLGOVON O MICROFIBR A, CUN ORI IC SARA NG 0 N
, e MANGO
] ¢ FAHRICAN T LEMA (RRMAR SARINA
| C o MAYRIUAL MANGO MADERA
t - PHESFNTACION: UN(DAD
Lo 1 UNOS PARA LIMPIAR SLCAR 'Y AMILTE ANTAR PISOS v SLpTRuiCe
e N
\ubtolul AR
i -
lmpuesm m mlor agrt'e.{ﬂﬂ“ ! '- % o f:J'E‘U-
Ttal 23242
‘umtmde lems . i
Flete 400w
Tutal de la Orden 2 e R
Fecha de Impresion: martes, 1 de noviembre doe 2022, 000240
de 2
wionE
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Cdtdlogo electrénico

&/

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?7id=229...

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO 1'
Orden de Fecha de | Fecha de 5 '
compra: CE-20220002290861 emision: 26-10-2022 ] aceptacion: 28-10-2022 :
Estado de la .
orden: Revisada | 1
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
GENERAL DE
N ]

| co‘;“;tzfal_ COGECOMSA S, A. Raz0h  COMERCIO RUC: 1790732657001

; ' oclal COGECOMSAS. |

: ! A. | ] B . i

i Nombre del

i representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal: B -

: Correo Correo
electrénico el c @ . i electrénico N .
representante COSccomsa@cogecomsa.ec| o N0 cogecomsa(@cogecomsa.cc
legal: empresa:

Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361 L
‘ ] Cédigo de Ia | Nombre de la
Tipo de . Niimero de . P g BANCO DEL
cuenta: Corriente cuenta: 3275716104 E.ntlda(.i 210358 | E.ntldafl PICHINCHA
Financiera: : Financiera:

:, DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION [ . :
contratante: ZONAL 6 - MIES * RUC: 0160038240001 Teléfono:  (07-2888419 (07-2888421 -

CPA, NANCY ’ |
Persona que | COORDINADORA | Correo - . ,
ZA B . A i § .eob.ec

| autoriza: ELIZABETH TORRES | Cargo: ZONAL 6 MIES | electromico: "2"CY torres@inclusion.gob.cc |

| CABRERA |

| Nombre

| funcionaric RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo . . . .

! . : .gob.ec

| encargado QUEZADA electrémico: richard.figueroa@inclusion.gob.ec

| del proceso:

i Provincia: AZUAY | Canion: CUENCA | Parroquia:  SUCRE |

!tl)ireccién de | corte: AV.REMIGIO iy SN Interseccign: LOS RIOS- FRENTE AL |

| entrega: : CRESPO | YHmero: O™ COLEGIO ANTONIO AVILA

| Edificio: 1 Departamento:  Teléfono: 07-2888419 07-2888421

| Horario de recepcién de .

f Datos de mercaderia: 08h30 16h3?“‘_7‘_______w__ e

. entrega Responsable de recepeion . ) .

: de mercaderia: Ing. Pairicio Morocho Samamego_

} i LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN EL CENTRO DE ADMINISTRACION DIRECTA A

' Observacién: | PERSONAS CON DISCAPACIDAD, UBICADO EN LA AV. EL PARAISO, FRENTE AL CDI

i " EMBLEMATICO HUAYNA CAPAC, EN COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MORGCHO.

: NUMERO DE CONTACTO: 0992220686. o

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose ¢l IVA., de ser ¢l caso.

Idel

27/10/2022 13:14



Catdiogo lectronico Rt .abeiom cOmpraspuhlichs gon o anes et ad

Es dc exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta gue csiv a su nombre v en i e ide b inaneie i qua este
habilitada para recibir transferencius por parle del Esiado

APLICACIONDE MUETAS L

Cuando ¢l proveedor entreguc los bienes o servicios en techa posterior af fvemune slertado yoo avordad.. s aplicara la muhia

conforme lo cstablecido en el articulo 71 de la Ley Orgdnica del Sistema Nacionad Je satratacion Pubihca y fe normativa
legal vigente. La aplicacién de Ja multa estard a cargo de la entidad contatante gue ha sado perjudicada cottai retrase

. .. APROBACION DE LA ORDENDE COMPRA ,, -

Esta orden de compra esté sometida a todas las obligaciones cnntraidus por ot provecdor en el Comrecs Marco susemite con
ci SERCOP y el respectivo pliego del procedimienio, lus caales tormar patte wiepr i e L proscine ordan de compria.

La entidad contralante estd obligada a ingresar toda la informacion rebzrertie @ i ontrvgd de Jos bzt st semmoos e v
portal. A las drdenes de corapra se e aplicaran las mismas dispusicines de Ja Loy Orgamica del Sisrzae Vaconarde
Comtratacidn Pablica y su Reglamento, relacionado a contraios. on io guc Luese aphvabic

Foroae. e ectidi cadeliy

NANCY ELIZABETH
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PRUPIFDADES FISICO-QUIMICAS, ANCHO DL: 11034, 2
PROPIEDADRS FISICO-QUIMICAS CARACTERISTICA; 'L PAIM L
HEHENICO ES LIBRE DE MANCHAS, ORUMOS DE FIBRAS, WB3TeoAs
MADLRA G CUALQUIFR OTRO MATERIAL FXTRAND a 5t { «IMPUNIV G
. NDRMAL, DERFE SER APTO PARA FL DISPENSADNOR tINIVERAAS
PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS LARGO, 250 M
PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS MATEREAL: PAPE!
PROPIEDADES FISICO-QUIAICAS: TIMO DOBLF HOtA
L30US. ASEQ PERSONAL
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CENE NUMERO S DE LA NTE INGN 1430, LACUAL INDIT A QY)Y 10
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* OF VISION NDRMAL, REDACTADOS EN ESPAROL . LLABORADOS DF ¥
. FORMA QUE NO DESAPAREZCAN BAJO CONDICHONES DEF LSO NORMAL
P DEBI:N CONTENER UCOMO MINIMO T A SIGUILNTE INFORMALION A*
- LONGITED TOTAL EN METROS 1ML B GARCA COMRROIA . L
* NOMURE DEL FABRICANTE, 01 NUMEKRG D ROLLOS POR 2AQu 1T 1
: NUMERO DE CAPAS, Ff DIRECCION DLL FABRICANIL C1U0AE Y EAS
£MPAQUE PARA LOS PRODUCTOS QUE SEAN OT &1 QIDUS AL
CONSUMIDDR FINAL DEBERA SER U N A ENVOLTURA DE PLASTH G
LW TRC MATERIAL QUE LQ PROTEIA DL LA CONTAMINACION HILMED A
PO Y UL INSFCTOS, ETC. DE MANLIC Y ESTHRADO
) FROPIEDADES FISICO QUIMICAS COLUR: B) ANCH
1 FROPISDADES FISICO-QUIMICAS GRAMAJF- 25 %K g
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| YRUPIEDADES FISICO-QUIMILAS TRMPO UE ABSQRCION s e S

TAlen QUEZADA B - ]
uictonario Encargado del Persona que autoriza Maximma Autoridud
Proceso
Nombre: RICHARD FABIAN Nombre: CPA. NANCY Nombre' AN 17 (7ABEIH
FIGUEROA QUEZADA E11ZABETH TORRES CABRERA _IMW’E()RRES CABRIRA
DETALLE o R e
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| Subtotal L 4088700
| Impuesto al valor agregado ! i
i ‘ 49 (0644 |
| Total | 4579344
Niimero de liems ’ B 23 1_1‘
Flete oo,
Total de la Orden | 4579344

Fecha de Impresion: jueves, 27 de octubre de 2022, 13:14:21
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de
- -10- ! 7-10-2022
compra: CE-20220002291063 emisién: 26-10-2022 aceptacién: 2 |
Estado dela . i
orden: Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
COOPERATIVA
DE PRODUCCION ;
AGRICOLA, g
. GANADERA Y i
Sombre S ONRo0CIOs Razon  SERVICIOSDE | RUC: 0190399273001
: soaali  ALIMENTACION
PARA VIVIR
MEJOR
PROGRASERVIV |
Nombre del . :
representante CARPIO SEMPERTEGU! GALO CHRISTIAN ' E
legal: 5
Correo Correo
electrépico el lectronico .
representante info@gransol.com.ec :ai:?aromco info@gransol.com.ec
legal: empresa: |
Teléfono: 0987587875 09-97427547 0980194981 074177337 0989834722
, ) . | Cédigo dela Nombre de la (
Tipo de . Nimero de ) . BANCO DE
cuenta: Corriente cuenta: 0016416835 E}ltldafl 210335 E}ltlda(.i GUAYAQUIL
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION < .
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono:  07-288841907-2888421
CPA. NANCY
Persona que ELIZABETH COORDINADORA | Correo : . f
: .gob.ec
autoriza: TORRES Cargo: ZONAL 6 MIES | electrdnico: nancy.torses@inclusion.gob.ec 1
CABRERA
Nombre
funcionaric RICHARD FABIAN FIGUEROA | Correo . , . .
encargado QUEZADA electrénico: richard. figueroa@inclusion. gob.ec
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
s LOS RIOS- FRENTE AL
Direccion | ooy, AV.REMIGIO | o SN Interseccién: COLEGIO ANTONIO |
Entidad: CRESPO -
AVILA
Edificio: , Departamento: Teléfono: (7-2888419 (07-2888421
Horario de ’
Datos de recepcién de 08h30 a 16h30
entrega: R
mercaderia:
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i | Responsable de
| recepcion de

L ___ ! mercaderia:

i Direceion de

Lcda. Ana Guzhiay

E - .
entrega- l AV. EL PARAISO, FRENTE AL CDIS HUAYNA CAPAC, EN EL CENTRO DIURNG

'LOS ALIMENTOS QERAN ENR[—GAI)()Q DE ALU} Rl)\) Al ME \b ENEL C l NG R() )l\ RT\U
i Observacmn. i EL PAGO SF REALIZARA DE ACUERDO A 1.0S ALIMENTOS ENTREGADOS
i EFECTIVAMENTE.,

e — e e

Los pagos dc 1a presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propins provenicnies Jub presupuc.
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuesiaria dchu i
certificarse por la totalidad de 1a orden de compra incluvéndose el IVA _de ser el casu,

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cucmia gue €sIc & su hombIe ¥ eh una IR T I N TN TS
yue esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

| ' APLICACION DEMULTAS B

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al wimino ofertado y. 0 acordindo. se dplu,.m'.
mislia conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nactonal de Contratacion Publica v b
normativa legal vigente. La aplicacion de 12 multa estard a cargo de La entidad contratante gue ha sido perjudicada con

el retraso.

_APROBACION DE LA ORDEN DE ¢ COMPRA L

i —
- — [P —" e -

Esta orden de compra estd sometida a 1odas las obligaciones comraidas por ¢l proveedor €n el Convenia Marco
suscrito con ¢l SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales farman partc imepriite dotapresente
orden de compra.

La entidad contratante est4 obligada a ingresar toda la informacion referente a ja emroga de fos Dives V setvivics (‘:{“ )
porial, A las drdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Lev Orgdnica del Sintema Nacienal de
Contratacion Pablica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que These apiicable.

toma e

3 NANCY ELIZABETH
St TORRES CABRERA

g .""' NANCY ELIZABETH

Funcionario Encargado del
Proceso

Nombre: RICHARD FABIAN

Persona que autoriza

Nombre: CPA. NANCY
ELIZABETH TORRES

Maxima Autoridad

Nombre. NANCY BLiZABLETH

; S CABRERA
FIGUERQA QUEZADA - TORRFS CABRY
CABRERA . e e
: DETALLE e
Loepe Descripeibn © Cant Y. ' hesenentn . Sub. Impuesto V. Lotal Varda
N ' » ]

i :  unitario . lUUl’ 14 B Presup.
| b e - it vt it et s . "". Coape 1) weyle SO OUR
162002117~ CANASTA - ESPECIAS ¥ PRODUX 105 ALIMENTICTON o FURRCH SHiht, N KLSh e o
{ | PROCESAOS Meses: | : ; e

: CALIDAD: A fin de garanbizar ta hueaa calidad ¢ inocuidad de s ' ; . | '
! | eApeLIas, (snlodulcc) el proveedar Jehers acugerse a fas reeomendacione. :

des en of p das en ¢ Manual de Buenas Pridcticas Agrivolas
\(nl‘u’)( ALIDAD 2016) yio debe-g ssteblpces Jestio de fa o r;,umznu A i . ~ .
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Sistemas participativos de garantfa de las crganizaciones.

REQUISISTOS MINIMOS: Todos los preductos que integran estu
canasta deberan formar paste de la Economia Popular y Sclidaria y contar
con ¢l debido registro sanitario vigente, a excepcidn de las especius dulces y
de sal que deberén ser cultivadas bajo sistemas de produccién amigables con
el medioambiente y bajo Normas de Buenas Pricticas Agricolas. Conforme
a 1a Resclicién ARCSA-DE-067-2015-GGG, “Nermativa Técnica sanitana
para alimentos procesados, plantas procesadoras de alimentos.
Establecimientos de distribucién, comercializacién, transporic y
establecimientos de alimentacién colectiva™. La presente ficha aplica para fa
adquisicién de productos alimenticios procesados que se consumen en los
wres tiempos de comida {desayuno, almuerzo y merienda) y colaciones.

PRESENTACION: Gaveta Plistica de Calado Tota! de Polietileno de
alta densidad nueva, de dimeansiones 54 cm x 36 cm x 30 ¢m, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperaiura de trabajo de
-20° a 50° {°C), dando asi un peso minimo dc 16,66 kg por gnveia llena. Las
gavetas destinadas al transporte de alimentos serén de propiedad exclusiva
del proveedor, ¢l mismo que deberd garantizar €l buen uso de las mismas, es
decir que éstas no podrén scr empleadas para acciones njenas a la del
transporte de alimentos. En adici6n el proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione Ja Entidad Contratante
referente aluso de las gavetas. El proveedor deberd entregar sus productos
solo en las gavetas segiin como se especifica en esta ficha.

- PLAZO DE ENTREGA: La entrega se realizard mensualmenie. El plazo
de entrega, comenzari a correr a partir de la formalizaci6n de la orden de
compra, segiin cronograma establecido de mutuo acuerdo entre la entidad
contralante y e} proveedor, Para el efecto, el plazo entre cada entrega dei
producto, serd de minimo 7 dias, salvo condiciones de caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fendmenos naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la emiidad contratante previo a
suscribir ¢l acta de entrega-recepcién, se pesard los productos reeibidos por
el provecdor a fin de verificar que se cumpla con &i peso requerido. En el
caso de que se comprobare que el peso es menor de lo que debia haber
entregado, se dejard constancia en el aeta entrega-recepcién, el proveedor
deberd completar el peso toral contratadn previo a la suscripcién del acta
entrega-recepcién definitiva.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision de!
bien se tealizarén con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de {a orden de compra; en délares de los Estados
Unidos de Norteamérice inmediatamente después de 1a suscripcién dei acta
de entrega recepcién (1otal o parcial), copia simple de la orden de compra y
la factura emitida por ef proveedor. De ser el caso, se realizardn pagos
parciales, segtin e cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo
acnerdo entre ia entidad contratante y el proveedor.

CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo a través de forma asociada bajo la figwa de
Asociaciones dc Produciores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acaopio y/o Consnrcio, que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina. Las Asociaciones de Productorcs, las Cooperativas de
Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios deberdn presentar
copia simple de Registro como Asociacién, Cooperativa de
Comercializacién, de la Agricultura Familiar Campesioa emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria {SEPS), certificacién del
MAGAP, MIPRO, MIES u otra cntidad piiblica competente que acredite
asociatividad y que esté vinculado a ta Agricultura Familiar Campesina.
Fara consorcios se sniicitara los documentos habilitantes que faculten esia
forma de asociatividad. El proveedor s¢ compromete a entregar su producto
en €l 4rea local de su domicilio; no obstante el proveedor podré escoger el
4rea de cobertura (cantonal, provincial o nacional) scgiin su capacidad
productiva. Lz estimaci6n que se realiza para el copsumo de 50 personas es
referencial para la tabla nimero 1. Se estima que una canasta de especias y
productos procesados puede abastecer para 50 personas adultas mayores de
18 afios durante un mes. TABLA 1. LISTA DE PRODUCTOS Y
CANTIDADES CALCULADAS PARA EL CONSUMO ESTIMADO DE
50 PERSONAS POR MES No DETALLE DEL PRODUCTO CANTIDAD
UNIDAD No DE PORCIONES ESTIMAfIAS/MES PESO TOTAL (kg} /ml
CHOCOLATE Chocolate en polvo 7,5 Unidades de 500 g 3750 7,5 kg
Chncolate en barra hasta 60 % de cacao 14 Unidades de 275 g 3750
ENDULZANTE Panela en bloque 4 Unidad de | kg 3750 1875 kg Azdcar
morena 34 Unidades de 454 g 15000 CAFL Caf¢ Instanidneo 8 Unidades de
500 g 3750 7,5 kg Café pasadv 4 Unidades de 500 g 3750 CONSERVA DE
DULCE Conservas en almibar (varias frutas) 2 Unidades de 820 g 50 1,64
kg CONSERVA DE SAL conservas en salmuera {varias verduras) 4
Unidades de 400 g 50 1,6 kg ESPECIAS DE SAL Orégano | Lnidad de 100
g MID 1,5 kg Albaca 1 Unidad de 100 g 100 Eneldo 1 Unidad de 100 g 100
Sébita | Unidad de 100 g 100 Tomillo | Unidad de 100 g 100 Cilantro 1
Atado de 100 g 100 Perejil 1 Atado de 100 g 100 Laurel | Unidad de 100 g
100 Pimienta en polvo 1 Fundas de 100 g 100 Pimienta en grano 1 Fundas
de 100 g 100 Achiote 1 Fundas de 100 g 100 Linaza 1 Fundas de 100 g 100
Comino en polvo 1 Fundas de 100 g 100 Comino en granc 1 Fundas de 100
g 100 Ajo en poivo 1 Fundas de 100 g 100 ESPECIAS DE DULCE
Pimienta dulce 1| Fundas de 100 g 1410 1,2 kg Anis de pan | Atado de 100 g
100 Anis estrellade 1 Atado de 100 g 100 Clavo de olor | Atado de 100 g
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100 Hierba buena 1 Atade de 100 g 100 Manzanilla 1 Atado de 100 g 100
Cedrén 1 Atado de 100 g 100 Menta 1 Atado de 100 g 100 Hierba Tuisa 1
Atado de 100 g 100 Orchata 1 Atado de 100 g 100 Canela t Fundas de 100
g 100 Guayusa | Fundas de 100 g 100 SALSAS Saisa de tomate 2 Unidades
de 550 g 1100 2,3 kg Mayonesa 3 Unidades de 400 g 1200 TOTAL
KILOGRAMOS 41,99 kg MERMELADAS Y MELES Mermeladas Varios
sabores 7 unidades de 360 ml 2500 2,52 1 Miel de abeja 1 unidad de 1 litro
1000 11 TOTAL LITROS 3,52 | ELABORADO POR SERCOP, 2016 La
eanasta deber§ estar compuesta por al menos: - 1 tipo chacolate (7,5
kg) - 1 tipo de endulzante (18,75kg) - I tipo de café (7,5kg) -

2 tipo de saisas (2 litros) - Mermeladas y mieles (3,52 litrosy - 1
tipo de conservas dulces {1,64 kg) - I tipo de conserva de sal (1,6 kg)

5 tipos de espeeias de sal (1.5 kg) - 5 1ipos de especias de dulce

(1,2 kg) Considerando que las canastas se encuentran efaboradas para el
consumo ¢stimado de 50 personas; la capacidad méxima de produccidn de
canastas af mes son 20 y su ndmero mininto és de 2 canastas al mes;
considerando como grupo etario a las personas mayores de 18 aflos. Para
grupos etarios de menor edad se podré realizar compras minimas desde 1
canastas por mes. El proveedor entregard al menos un producto que se
encuentre dentro de una misma clasificacion. Para los productos de especias
dulces y de sal, s¢ entregarén al menos 5 tipos de especias de cada grupo; no
obstante ef tipo de productos se determinardn previo acuerdo con la entidad
contratante.

- ENVASADO: Se deberd tnmar en cuenta la NORMATIVA TECNICA
SANITARIA PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS
PROCESADORAS DE ALIMENTOS, ESTABLECIMIENTOS DE
DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y
ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA -
DE -067-2015-GGG y al REGLAMENTQ TECNICO ECUATORIANO
RTE INEN 253 (1R), “ENVASES FLEXIBLES RETORNABLES PARA
Ei ENVASADO DE ALIMENTOS SOMETIDOS A UN PROCESO DE
ESPTERILIZACION POR CALOR”

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor gue desee participar dehierd contar con un administrador por cada
300 canasias. Debers presentar: - Centificado de formacién o
capacitaci6n de al menos 20 horas en higiene y manipulacién de alimentos o
Centificado de salud ocupacional para la manipulacién de alimentos, emitido
por el MSP o entidades privadas afines. - Certificado de capacitacién
(al menos 40 horas) o experiencia (al menos [ afio) en administracién de
alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de distribucion de alimentos.
(certificado otorgado por asaciaciones o empresas campesinas en ¢l drea de
comercializacion de alimentos, u otros.) TAREAS: 1) Cocrdinar la
logistica de entrega a tiempo ¢n el lugar acordado con la entidad contratante.
2)  Gestionar la disponibilidad de productos para el armado de canastas,
3)  Coordinar al personal necesario para el armado de canastas (flujo de
procesos). 4)  Revisar que los productos requeridos en esta ficha cuente
con las caracteristicas requetidas de la canasta, de acuerdo a
especificacinnes proporcionadas en la presente ficha. Personal de servicio:
E! proveedor que desee participar debera contar con 1 persona por cada 6
canastas a elaborar, Ei persnnal de servicic deberé contar con: Experiencia y
conocimieato en servicio de embalaje, higiene y manipulacién de alimentos
de al menos seis meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido
por el MSP para la manipulacion de alimentos o entidades privadas afines.
B! personal deber4 estar puntualmente cuando requiera el administrador de
la asociacién y su jomada laboral dependeré del tiempo que se demore en
armar y embalar todas las canastas. TAREAS: 1) Descargar les
alimentos que llega al centro de acopio. 2)  Pesar los alimentos 3)

Lavar y/o limpiar Ios alimentos segiin sea el caso. 4)  Clasificar los
alimentos y embalar de acuerdo al peso snlicitado en esta ficha. 5)  Pesar
los alimentos y armar las canastas 6)  Cargar las canastas en el vehiculo
de distribucién. 7y Descargar las canastas en el lugar acordado por la
entidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer productos alimenticios procesados ‘

destinados para el consumo estimado de 50 personas, en tres tiempos de
comida; desayuno, aimuerzo, merienda y colaciones, correspondientes a un
mes.

PRECIO DE ADHESION: USD., 381,58 Por cuda canasta (para 50
personas) de 41,99 kilogramaos y 3,52 Hitros de especias y productos
procesados incluido transporte al lugar acordado por la Entidad Contratante.
(El precio no incluye 1IVA).

ANTICIPO Y GARANTIA: La entidav conmratamie definiré la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podra ser de hasta 50%
del total del valor de 1a orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
s¢ presentard la garantfa del buen uso de articipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumplimiento de ia orden de compra, si la cuantia generada
es mayor &l valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
presupuesio inicial del Estado del correspondiente ejercicio econdmico, esta
garanifa se rendiré por un valor igual al 5 % del monio toial de la orden de
compra. Ef proveedor cubrird el 100% de 10s bicnes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de la matetia prima o
componentes empieados en su produccién. - El proveedor firmaré una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal
estado o deterioro, por ejemplo golpes. aberturas de empaque, etc. La
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Entidad Contratante dejaré constancia del mal estado o deterinro del
producto en ¢l acta de entrega recepeibn, a fin de que esta sirva comn
respaldo y se proceda con el cambio respectivn. La Entidad pndsé realizas
verificaciones a fin de garantizar et cumplimiento de las caracteristicus
descritas en la presente ficha, cabe mencicnar que tos costos de estas
verificacinnes serdn cubiertns por la Entidad Contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PRDVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempns de enirega
sefialadns por s Entidad Contratante sin justificacién. Por retraso en la
entrega del productn se aplicar una multa del 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al productn no entregado que consta en ja Orden de
Compra. En caso dé prnducirse recurrencia en ¢l incumplimiento, la Entidad
Cnontratante nntificard al SERCOP, mediante oficio y dncamentns de
respatdo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor det
Catalogo Dindmico Inclusivn. Incumplimiento dela orden de compra En ¢l
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la nrden de compra ¢n su
totalidad, la entidad contratante daré por ierminado s orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido. No
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contempladn en el parrafo titimn del numeral 5
de esta ficha, se fe aplicars una multa del 0,2 % del valor 1otal de la nrden de
compra, considerdndnse como pese maximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramns del total de la orden de compra. Emplear Se snlicitard el cambio
del producto de produccién. Productos de uso agricola que nn hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD ¢ a su vez se encuentren maj utilizadns o
se encuentren trazas en e} producto final En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificara al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitar§ la suspensién del Caidlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que los alimentos no cumplen con los requisitos minimos
establecidos en la presente ficha, se cobrard una multa equivalente al 0.2 %
del valor total de la entrega parcial, In cual serd notificada ai proveedor por
el edministrador de 1a Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante nficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catélogo Dindmico
Inclusivo, Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
ranspotte y logistica c infraestructura Si se determina que los alimentos no
han stdo entregadns en fa presente ficha, se cobrars una multa equivalente al
0.2 % del valor total de la entrega parcial, la cual ser nntificada at
proveednr por el administrador de fa Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard a!
SERCOP. mediante oficio y documentos de respatdo; y snliciiard la
suspension del Catdlogo Dinamico Inclusi o. Incumplimiento en la
confnrmacién de la canasta en pesns y tipos requeridns en esta ficha Si se
determina que los alimentos nn han sido entregados conforme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se ¢cobrara una multa equivalente al 0,5 % del
valor total de la entrega parcial, Ia cual serd notificada al provcedor por ¢l
administrador de la Orden de Compra. En case de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y sniicitaré la suspensién del Cutdlogo Dindmico
Inclusivo.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA; - Area de, clasificacion y
almacenamiento de Ins productos procesados - Area destinada para
ubicacién de las gavetas. Las gavetas deberéin ser limpirdas cada vez que
sean utilizadas. - Area de despacho de gavetas, esta deberd ser obscura,
fresca y ventilada. Para evitar dafios de los productos no debe exponerse al
sol, - Bl Techo, paredes, piso deberd ser liso con Iz finalidad evitar
acumufacién de particulas de polvn y conceniracién de humedad en la
infraestructura.

- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Se debera cumplir con el Art. 129
(Medio de transporte}, del capltuln II de las Buenas Précticas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCIGN, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG. F1 proveedor correra con
todos los gastos de logistica y transporte desde et lugar de acopio hasta el
lugar acnrdado por la entidad eontratante.

https://calalogo.compraspublicas.gob.ec/nrdenes/imprimir?id=”29. ,
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PRODUCTOS CARNICOS Y HUEVOS

. PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- E}
proveedor que desee participar deber4 contar con un administrador por cada
300 canastas. El administrador deber4 presentar: - Centificudo de
formacién o capacitacion de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ncupacional para la manipulacién de
alimentos, emitido por ¢! MSP n entidades privadas afines. -
Certificado de capacitacion (el menocs 40 horas) o experiencia (al menos |
afio) en administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos, (centificado otorgado par asnriaciones o empresas
campesinas en ¢l drea de comercializacién de alimentns, u otras). TAREAS:
1) Cnordinar la logistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con la
entidad contratante. 2y  Gestionar I disponibilidad de producios para el
armado de canastas. 3)  Conrdinar al prrsonal necesano para cl armado
de canastas (flujo de procesos). 4)  Revisar que los producios requeridos
en esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de la canasta, de
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acuerdo a especificaciones proporcionadas en la presente ficha. Personal de
servicio: El proveedor que desee participar deberd contar con } persona por
cada 300 canastas a elaborar, El personal de servicio debera contar con:
Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y
manipulacién de alimentos de al menos seis meses v presentar certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacién de alimentos o
entidades privadas afines. El personal deberd estar puntualmente cuando
requiera el administrador de la asociacién y su jornada Jaboral dependeré del
tiempo gque se demore en armar y embalar todas las canastas. TAREAS:

1)  Deseargar los alimentos que Hegan al centro de acopio. 2)

Clasificar los alimentos y embalar de acuerdn al peso solicitado en esta
ficha. 3)  Pesar los alimentos y armar las canastas 4) ~ Cargar las
canastas en el vehiculo de distribucién, 5)  Descargar las canastas en el
lugar acordado por la entidad contratante,

3 DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos - PRODUCTOS
CARNICOS (res, cerdo, pollo y embutidos) y HUEVOS, destinadas para la
preparaci6n en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo y metienda;
eorrespondientes 2 un mes, que salisfagan las necesidades caléricas de 2000
kilocalorfas diarias por persona, es decir 60000 kilocalorias al mes.

- PRECIO DE ADHESION:: USD. 46,58 por cada canasta de 7 kg de
productos cimicos y 10 unidades de huevos, incluido transporte al lugar
acordado por 12 Entidad Contratante (E! precio no incluye IVA).

- REQUISITOS ESPECIFICOS: Gavels Pldstica de Calado Towal de
Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 ¢m,
con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) v que permite una temperatura de
rabajo de -20° & 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por paveta
llena. Las gavetas destinadas al transporte de alimentos serdn de propiedad
exclusiva del proveedor, el mismo que deberd garamizar el buen uso de las
mismas, es deeir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas a
la del transporte de alimentos. En adicién el proveedor deberé tomar en
cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione la Eniidad
Contratante referente al uso de las gavetas. Segtin el nidmero de canasias que
requiera la entidad contratante, fa entidad definird el 1ipo de envasado para
los alimeatos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberd entregar sus
productos solo en las gavelas seglin como se especifica en esta ficha.

- CALIDAD: TODOS LOS PRODUCTOS DE ESTA CANASTA
DEBERAN CONTAR CON SU RESPECTIVO REGISTRO SANITARIO.
A. CARNE VACUNA Y PORCINA: Se aplicaré la norma CPE INEN
~CODEX 58:2013:HIGIENE PARA LA CARNES en las diferentes etapas
del proceso: 1. PRODUCCION PRIMARIA. El proveedor garantizard la
inclusién de Buenas Prieticas de Higiene (BPR), por ejemplo, la salud e
higiene de los animales, registros de los tratamientos, piensos e ingredienies
de los piensos y factores ambienjales pertinentes. La produccién primaria
deberd incluir programas oficiales u oficialmente reconocidos para el control
de la vigilancia de los agentes zoonélicos presentes en las poblaciones
animales y en el medio ambiente, se debera dar parte de las enfermedades
zoondticas de declaracion ohligatoria segtin se requiera, 2. PREVIO AL
FAENAMIENTO, Los centros de faenado deberdn contar con regisiros
sanilarios actualizados y permisos de funcionamiento municipal vigente.
Los animales que se presenten para la matanza deberén estar
suficientemente limpios, de manera que no pongan en peligro fa (higiene)
inocuidad de los productos durante ia matanza y el faenado, Los animales
destinados al faenamiento serén sometidos a reposo de 72 horas y a una
dieta hidrica de hasta 12 horas antes de su matanza. Se realizars una ducha o
lavado del animal, a fin de que cste ingrese a la matanza en condiciones
higiénicas. Todos [os animales tlevados a la zona de matanza deberdn ser
sacrificados sin demora, una vez iniciado el sacrificio. Las operaciones de
insensibilizacion, puncién y sangrado de los animales no deberédn efectuarse
a una veloeidad superior a aquella a la que puedan admitirse los cuerpos de
los animales para su facnado. Se tomar4 como referencia ios siguientes
pesos y/o edades previo al facnamiento: ESPECIE ESPECIFICAC tON
Vacuno 24 a 36 meses Porcino 110 kg Aviar 3,5kg 3. FAENADOY
EVISERADO. El desangre debe ser en to posibie o mis completo. La
sangre debe recogerse y jarse higiénic te. Ef proceso de
faenamiento debers efectuar personal debidameme calificado. El
faenamiento debe efectuarse con el cuidadp suficiente a fin de garantizar la
limpieza de la canal (carcasa) y evitar contaminaciones por contacio con
paredes y pisos; e} tiempo de este proceso no debe exceder de 30 minutos.
Cabeza, menudencias y canal deben mantenerse separadas asegurando una
clara identificacin de las partes que pertenecen a cada animal, hasta que
termine }a inspeccién post morten con el dictamen comespondiente, Pieles y
extremidades deben ser retiradas inmediatamente de a nave de faenamiento
y almacenadas provisionalmente. Los animales sacrificados gue sean
escaldados, chamuscados o sometidos a un traiamiento anélogo, deberén ser
despojados de 10da cenda, pelo, eostras, piemas, caticulas y suciedad. 4.
CORTE Y DESHUESADO. Los cories aplicables para esia ficha son ios
denominados primarios (san los brazos, piernas, chaletero y costillar) y
secundarios (cortes con o sin hueso, obtenidos a parstir de los cortes
primarios, 1ales como: pulpas, salén, lomos, chuleta, etc.), como se muesira
en la figura 1 y 2. FIGURA 1. CORTES PRIMARIOS DE RES FUENTE:
www.laprensa.com, FOTOLIA, 2016 FIGURA 1. CORTES PRIMARIOS
DE CERDO FUENTE: www.eljamondelseron.com, 2016 El praducio
c4rnico destinado al corte o al deshuesado deherd ser Hevado a las salas de
trabajo de forma progresiva, a medida que se necesite, y no deberé
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acumularse sobre las mesas de trabajo. Si la carne se corla o deshuesa antes
de alcanzar las temperaturas adecuadas para el almacenamiento y transporte,
su temperatura deberd reducirse inmediatamente a las niveles prescritos.

B.  AVES, Las aves de cnrral s6lo podrén ser limpiadas para eliminar el
polvo, las plumas y otros contaminames duspués del desplume medianic Ia
aplicacion de agua patable. Se realizard un lavado de los cuerpos de los
animales en miltiples etapas del procesn de faenado y a la mavor brevedad
posible después de cada etapa contaminante Se realizaré el lavado después
de la evisceracién ¢ inspeccién past-mortem. El lavado podré realizarse por
diversos méndns, como por ejemplo pulverizacion o inmersién. C.
EMBUTIDOS. El producto no debe presentar alieraciones o deterioros
causados par microorganismos o cualguier agente biolégico, fisicon
quimico, ademés debe estar exento de materias extraitas. En la fabricacin
del producto no se emploar4 grasas vegetales en sustitucién de la grasa de
animales de abasto. El producto no debe contener residuos de plaguicidas
CAC/LMR 1, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de medicamentos
veterinarios CAC/LMR 2, en cantidades superiores a los limites maximos
establecidos por el Codex Alimentarius, Los aditivos no deben emplearse
para cubrir deficiencias sanitarias de materia prima, producto o malas
précticas de manufactura, Pueden afiadirse los establacidos en la NTE INEN
2073. Todos Ins aditivos deben cumplir las normas de identidad. de pureza y
de evaluacién de su Toxicidad de acuerdo a las indicaciones del Codex
Alimentarius de FAQ/OMS. Debe ser factible su evaluacidn cualitativa v
cuantitativa y su metodologia analitica debe ser suministrada por el
fabricante. D.  HUBVOS DE GALLINA. A fin de garuntizar la buena
calidad e inocuidad de los alimentos ¢l proveedor debera acogerse a las
recomendaciones planteadas en el Manual de Buenas Pricticas Pecuarias de
produccién de huevas (AGROCALIDAD, 2016) y/o se integrard ademis
Sistemas participativos de garantia dc las organizaciones, para cada
producto q integra esta ficha. Si la entidad contratante deseara constatar la
aplicacién de las Buenas Précticas Pecuarios de produccién de fuevos,
debera solicitar a la Direccién Provincial del MAGAP n AGROCALIDAD
un informe de muestreo ¢ inspeccién. Si la muestra inspeccionada no
cumple con uno ¢ més de los requisitos establecidos, se rechazard el
producto, quedando su comercializacién sujeta al acuerdo de partes
interesadas y a las multas respectivas. Los resultados se dardn a conocer al
proveedor una vez generada la Orden de Compra.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimtientos en los tiempos de entrega
(sin justificaci6n), sefialados por la Entidad Contratante. Por retraso en la
entrega del producto se aplicaré una multa del 0.5 % diario del valor a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en ¢i incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SER COP, mediante oficio v documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusion del proveedor del
Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento delz orden de compra En ¢l
caso de que ¢l proveedor suspenda o incumpla la arden de compra en su
totulidad, la entidad contratante dard por terminado la orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que to declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en 1a orden de compra Siel
proveedor ha incumplido lo contemplado en el parrafo ttliimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicaré una multa del 0.2 % del valor tota] de la orden de
compra, considerdndose como peso méximo de incumplimienio de hasta 0,5
kilogramas del total de la orden de compra. Emplear Productos de uso
veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a su vezse
encuentren mal utilizados o se encuentren trazas en el producto Se solicitard
el cambio del lote de produccién. En casn de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitard Lt suspension de! Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimicntos de requisitos minimas de 1a ficha Si se
determina que 1os alimentos no cumplen con los requisitos minimos
establecidos en la presente ficha, se cabrard una multa equivalente 21 0,2 %
del valor total de 1a entrega parcial, 1a cual serd notificada al provecdor por
el administrador dc ta Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, 1a Entidad Contratante notificard at SERCOP, mediante oficio
y documentos de respatdo; y solicitard la suspension det Catdlogo Dinémico
Inclusivo. Incumplimiento cn lag especificaciones de entrega en gavetas,
transporte y logistica ¢ infraestructura Si se determina que los alimentos nn
han sido entregados en la presente ficha, se cobrara una mulia equivalente al
0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual seré uotificada al
proveedor por el ndministrador de 1a Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al
SERCOP, mediante oficio y dacumentos de respaldo; y solicitara la
suspensién del Catdlogo Dindmico inehusivo. Incumplimiento co ia
conformacién de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
determina que os alimentos no han sido entregados conforme a los pesos y
tipos tequeridos en esta fieha, se cobrarg una multa equivalente al 0,5 % del
valor total de la entrega parcial, [a cual serd notificada al proveedor por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante nntificars at SERCOP, mediante nficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspensién del Catédlogo Dinamico
Inelusivo. Ineumplimiento ¢n la norma HIGIENE PARA LA CARNE (CPE
INEN-CODEX 58:2013). En casn de rcincidencia, la entidad contratante
solicitard a 1a DirecciSn Provincial del MAGAP (entidad rectora) la
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verificacion del incumplimienio de esta norma (en un méaximo de dos Jlas
de entregado el praducto); en caso de que se verifique este incumplimiento.
La entidad contratante contando con el Informe emitido pnr ¢t MAGAP
notificara al SERCOP, con ¢! fin de tealizar la exclosién definitiva del
catilogo.,

. ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad comratante Jefinird la
procedencia para [a entrega de un anticipo, el cual pods4 sef de hasta 50%
def total del valor de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presemiard la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente ai
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una
parantia de fie! cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por e}
presupuesto inicial del Estado del correspondiente ejercicio econémico, esta
garantfa se rendiré pot un valor igual al 5 % dc¢! monto total de la orden de
compre. El proveedor cubrira el 100% de los bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulaci6n, maia calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produccién. - E! proveedor firmara una
carta de compromiso de canje de fos producios que se encuentren eft mal
estado o detetioro, como por ejempio plagas, pudricién o toxicidad en el
empleo de plaguicidas. La Entidad Contratante dejard constancia del
mal estado o deteriorn del producto en el acta de entrega recepeién. a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La
Entidad podra realizar verificacinnes a fin de garantizar el cumplimiento de
las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionas que ios
costos de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contraiznte.

- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Los producios cérmicos deberin
transportarse a una temperatura que satisfaga los objetivos de inocuidad y
salubridad debido a ia posibilidad de proliferacién de microorganismos
patégenos y causantes de descomposicion. Se deberd cumplir con la cadena
de frio descrita en el numeral 1§ “ALMACENADO" Se deberd cumplir con
el Art. 129 (Medio de transporte), del capitulo 1l de fas Buenas Practicas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE 067-2015-GGG. El proveedor correra con
lodos los gastns de logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta el
lugar acordado por la entidad contratante.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA.: Se deberd disponer de un drea en
donde cumpla las siguientes caracteristicas: - Area de almacenamiento
y clasificacién de productos. Esta drea deberd contar con equipos de
refrigeracién para mantener el producto. - Area destinada para
ubicacidn de las gavetas. Las gavetas deberdn ser limpiadas cada vez que
sean utilizadas. Area despacho de productos, esta debera estar fresca v
ventilada, Para evitar dafios el producte no debe exponerse al sol. - El
Techo, paredes, pisc deber# ser liso con la finalidad evitar acumulacidn de
particuias de polvo y concentracién de humedad en la infraestructura,

- HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que entren en contacto
directo o indirecto con los productos clrmicos o paries comestibles de
animales deberan: - Mantener un nivel adecuado de aseo persanal:

Usar ropa protectora apropiada a las circunstancias, y asegurarse de
que la ropa protectora no descchable sea limpiada antes del trabajo y en el
curse de éste; - Guardar la ropa protecinra y los efectos personales eo
lupares separados de las zonas donde puede haber productos carnices. Las
personas gue, en el transcurso de su trabajo, entren en contacto direclo o
indirecto con praductos cirnicos o partes comestibles de animales. deberan:

Dejar de trabajar si estan clinicamente afectados por agentes que
puedan ser transmitidos por Jos productos cdrnicos, o se sospeche gue son
portadores de tales agentes; y conocer y cumplir los requisitos de
notificacion al cperador def establecimiento con respecto a agenies
transmisibles.

- ALMACENADOQ: Se deberd cumplir con !a cadena de frio establecida
para cada producto, como se muestra en la siguiente tabla: TABLA 12,
CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE
PRODUCTOS CARNICOS. PRODUCTO REFRIGERACION
CONGELADO TEMPERATURA HUMEDAD RELATIVA DURACION
DE CONSERVA HUMEDAD RELATIVA DURACION DE CONSERVA
oC % dias oC dias Vaca (2 -1,590 102 28 -18 a -20 365 Ternera -1 90 7 a
21-18a-20 300 Cordero -1 90295 7221 -182-20 270 Cerdo0a -1.590 a
9574 14 -18 a -20 160 Tocino -3 a-1 80 a 90 30 -18a -20 90 Aves U a 2 85
a9it-18a -20 Huevos 0 a 1 85290 160 8 190 FUENTE: Dominguez. 2009,
Recamendaciones para la conservaci6n y transporte de alimentos
perecederos.

- ENVASADO:; A. MATERIALES PARA LA CARNE Los materiales
y enveltums que estén en contaclo directo o indirecto con los alimentos
tienen que estar fabricados de acuerdo con las buenas practicas de
manufzaciura para que no transfieran sus componentes a fos alimentos en
cantidades que puedan representar un peltgro para la sulud humana,
maodificat la composieién de ios alimentos o Provocar una alleracién de las
caracteristicas organolépticas de la carne. Los maieriales que se podrén

utilizar son: - Adhesivos Cerdmica - Corcho - Cauche
Vidrio - Resinas de intercambio idnico - Papel y cartén
Celulosu regenerada - Ceras Se deberd tomar en cuenta la

NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS

!
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PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABL ECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG Se debe cumplir con la
cadena de frio. La Jemperatura de almacenamiento de los producltos
terminados en los lugares de expendio debe estar entre 0oC y 40C
(tefrigeracién). Los materiales empleados para envasar los productos deben
ser grado alimentario aprobados para uso en este tipo de alimentos. 1.
CARNE VACUNA, PORCINA Y AVIAR. Segin la norma CPE INEN-
CODEX 58:2013, DE HIGIENE PARA LA CARNE, ¢l material de
envasado deberd ser apto para su utilizacion, v ser almacenado y ulilizado
en forma higi¢nica. 2. EMBUTIDOS. Segiin Norma Técnica
Eeuatoriana NTE INEN 1338:2012, CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS,
PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS
CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS
- COCIDO; los materiales empleados para envasar los productos deben ser
de grado alimentario aprobados para uso en este tipo de alimentos. B.
HUEVOS: Se tomaré en cuenta la Norma Téenica Ecuatoriena NTE INEN
1973:2013, DE HUEVOS COMEBERCIALES Y OVOPRODUCTQS, que
especifica que se deber4 colocar los ruevos en envases con compartimientos
inieriores, que permitan colocar verticalmente los huevos, con la cdmara de
aire hacia a arriba, facilitando su conservacién. Los contenedores (cubetas)
pueden ser de cartén o de plastico: - Los contenedores de cartén
utilizados para Ia comercializacién, disiribucién y manejo de huevos deben
ser nuevos y lihres de polvo o sustancias oxtrafas. - Los contencdores
plésticos deben ser de malerieles inocuos, libres de residuos tdxicos v olores
extrafios, que permitan su ficil limpieza y previa desinfeccién al uso.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzara a correr a
partir de {a formalizacién de la orden de compra, seglin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre Iz entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega pareial del producto, seré de
minimo 7 dias y méximo 13 dias, salvo condiciones de caso fortuito o fuerza
mayof, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda An. 30 del Cédige Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contraiante pievie a
suscribir el acta de entrega-recepcién parcial, pesard los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En
el easo de que se compruebe que el peso es menor de 1o que debia haber
entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta enirega-
recepcion, el proveedor deberd completar el peso total contratado previo a la
suscripeidn del acta entrega-recepeidn definitiva.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por Ia provisién del
bien se realizarin con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra en do6lares de los Estados
Unidos de Norteamérica; los que serén realizados después de la suscripcién
del acta de entrega reeepcién (fotal o parctal), y a la que se debe adjuntar
también, copia simple de la orden de compra y la factura emitida por el
proveedor. De ser el caso, se realizardn pagos parciales, segiin el
cranograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerde entre fa
entidad contratante y el proveedor.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participer en
esta ficha técnica podrén hacerlo a wavés de personz juridica, en la figura de
microempresas {de 2 hasta 9 empleados) o pequefias empresas (de 10 hasta
49 empleados); o de forma asnciada bajo fa figura de Asociaciones de
Productores, Cooperativas de Comercializacién, Ceniros de Acopio y/o
Consorcio, que formen parte de la Agricultura Familiar Campesina. Las
micro y pequefias empresas deberdo garantizar a sus empleados todos Ins
beneficios de ley respecto a Ia Nnrmativa Laboral vigente. Las Asociaciones
de Produciores, las Cooperativas de Comercializacién, Centros dc Acopio
y/o Consorcios deberan presentar copia simple de Registro como
Asociacién, Cooperativa de Cometcializaeién, de la Agriculiura Familiar
Campesina emitido por la Superintendencia de Economia Popular y
Solidaria (SEPS), acreditacién de} MAGAP u otra entidad piblica
competentc que acredite asnciatividad y que esté vinculado a la Agricultura
Familiar Campesina. Para consorcios se solicitard los documentos
habilitantes que faculten csta forma de asociatividad. El céleulo de la
capacidad méxima se elaboré tomando en cuenia el peso promedic, el aporte
calérico y las porciones de protefna mis comunes que se encuentran
disponibles en e} Ecuador, sugeridas para los liempos de comida
establecidos, necesarins para completar una dieta de 2000 kilocalorias
diarias, como se muestra en la tabla 1. TABLA I. DISTRIBUCION DE
PORCIONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA SEGUN TIEMPOS DE
COMIDA PARA 2000 KCAL/Dia TIEMPQOS DE COMIDA (1)
PORCENTAIE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL Dfa
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE CARNE
(2) DESAYUNO 25% 500 15000 1 COLACION 5% 100 3000 0
ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACIGN 5% 100 3000 0 MERIENDA
30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 (1) Cuadro referencial: En el
caso de no existir las diferenles categortas para tiempo de comida, dicho
porcentaje de alimento se compensaré con fas otras categorfas de tiempo de
comida. (2)Lz porcién de carne equivale 2 50 gramos. ELABORADO POR
SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra el porcentaje de aporie cal6rieo de
los productos cirnicos y huevos a Ia dieta con &l 25,2 % del lotal de los
alimentos que se consumen en el dia, en los tres tiempns de comida
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(desayuno 3,5 %, almuerzo 11,6 % y merienda 10,0 %) generando un aporte
calorico de 504,7 kilocalorias al dia; es decir 15142,8 kilocalorias al mes.
TABLA 2. PORCENTAJE DE PROTEINA POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DfA Y AL MES, DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA torat porciones/ total alimento TIPO DE ALIMENTO
PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION
APORTE dia PROTEINAS I3,50% 00 3 11,60% 2 10% 6 25,20%
ENERGIA/ 71,4 kcal/dia 0 233,3 kcal/dfa 200 keal/dia 504,7 keal'dfa DIA
ENFRGIA/ 2142,8 keal/mes O 7000 kecal/mes 6000 kcalrmes 15142.8
kcal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016 Los productos
clasificados como carnes que se encuentran en esta canasia o serdn
reemplazables; 1os productos denominados como otras camnes pueden
reemplazarse entre ellos en todos los pedidos, de acuerdo a las siguiemes
pardmetros: - Dentio de la misma clasificacion de otras carnes, -
Que se encuentren con simitar peso promedio, « Que tengan relacion
con el aporte ¢aldrico por alimento. Ef cambio de 1ipe de carne en la canasta
estd sujeto a ia disponibilidad existente en el medio, pero solo para la
categoria otras carnes. Los productos de esta ficha que se intercambiardn
deberan ser aprobados por la entidad contratante, previo acuerdo entre
partes. En la tabla 3 se puede observar la lista de productos cdmicos de
acuerdo a su clasificacién. TABLA 3. LISTADO DE PRODUCTOS
CARNICOS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO Y
ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESD PROMEDIO PORCION (gramos)
Energla (keat) 100 gramos Energia en funci6n de! peso de la porcién (Kcal)
TOTAL PORCION DIARIA PESC TOTAL PESO TOTAL (g) PESOQ
TOTAL (kg) CARNE PO1LO ENTERO 50 216 108 64 3200 610 6,1
CERDO 50 143 72 16 800 RES 50 126 63 42 2100 OTRAS CARNES
HIGADO 50 135 68 2 100 300 0,3 PANZA. 0 MONDONGO 5090 45 2
100 LENGUA 50224 112 2 100 EMBUTIDOS
SALCHICHA/MORTADELA DE POLLO 50 257 129 2 100 300 0.3
SALCHICHA/MORTADELA DE RES 50 305 153 2 100
SALCHICHON/MORTADELA DE CERDO 50 247 124 2 100 TOTAL 7
FUENTE: INCAP, 2612, ELABORADO POR SERCOP. 2016 En la tabla 4
se puede observar las caracteristicas de huevos de gallina que se requiete
para esta canasta. TABLA 4. NUMERO DE UNIDADES DE HUEVOS
REQUERIDOS/ MENSUAL. CLASIFICACION DE ACUERDO A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESO PROMEDID PORCION (g) Energfa
(kcal) 100 g Energia en funcién del peso de la porcién (Keal) TOTAL
UNIDADES HUEVOS BUEVO DE GALLINA 60 147 88,2 10 FUENTE:
INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a ia
resnlucién det Servicio Nacionat de Contratacion Pablica (SERCOP),
Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en donde se resuelve !
“EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE I
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANQ PRODUCIDOS |
0O CULTIVADOS EN EL ECUADOR”, especificamente en el Art | .-
Ambitg de aplicacién y Art. 2.- Alimentos producidos o cuitivados en ¢
Ecuador. En las tablas No. 5 y 6 se puede apreciar los componentes que
integran la canasta de productos cdrnicos y huevos con su respectivo peso.
TABLA 5. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE CARNICOS.
CLASIFICACION DE LAS PRODUCTOS CARN|COSS DE ACUERDO
A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA
CARNICOS(kg) NUMERQ DE CANASTAS POR PERSONA / MES
CARNE 6,3 71 OTRAS CARNES 0,3 EMBUTIDOS 0,3 ELABORADO
POR SERCOP, 2016 TABLA 6. NUMBRO DE HUEVOS DE GALLINA
POR CANASTA. TIPO PESO PROMEDIO (g) NUMERO DE HUEVOS
NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA !/ MES HUEVDS DE
GALLINA 60 10 1 ELABORADQG POR SERCOP, 2016 ACLARACION
PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar el nimero de
canastas que se requieren de forma mensual, la entidad contiatante deberd
definir el ndmero de personas que van a ser usuarios de este servicio v
multipkicar por el némero de canastas que se requiercn por mes. Fl nimero
minimo a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando como grupo etario
a las personas mayores de 18 atos. Para grupos de menor edad se podrd |
realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para fo cual s¢ adjenta
el signiente cuadro referencial con las porciones y aporte calérico sugerido
para cade grupo etario. TABLA 7. APORTE CALORICO Y PORCION DE
PROTE{NA DE LOS PRODUCTOS CARNICDS. SUGERIDA POR Dia,
SEGUN GRUPO ETARIO. RANGO DE EDAD KILOCALORIAS
PORCION SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR
CANASTA 3 a 4 afios 150030 gr. 2 5a 7 afios 1750 40 gr 2 8 a 10 ahos
1900 50 gr. 1 11 a 14 anos 2300 50 gr. 1 tSa 17 afos 2500 50 gr € 5 Adulto
2000 50 gr 1 ELABORADO POR SERCOP, 2016 Para las instituciones que
cuenten con nutricionistas o tengan definido el nimero de canastas s¢gdn su
necesidad institucional, podran planificar las compras segun sus
requerimientos particolares. La tabla No. 7 servird de guia para ¢t cdlculo de
canaslas segin grupo etario, pero solo como elemento referencial.
CALCULO DE CAPACIDAD PRODUCTIVA. 1.a capacidad productiva
por Asociaciones de Produciores, Cooperativas de Comercializacibn,
Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Se dard |
prioridad a las organizaciones que reaticen su produccion pecuaria libre de !
productos quimicos, hormonales y demés productos restringidos (normas |
sanitarias vigentes), extendiendo su cupo de hasta 350 canasias al mes, 1
i
1

siempre y cuando cuenten con una cerlificacion de alguna entided piblica o ¢
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privada que avale este tipo de produccién. El proveedor se compromete a
eniregar su producto en el drea local de su domicilio; no obstante el
proveedor podréd escoger el firea de cobertura {cantonal, provincial o
nacional) segin su capacidad productiva.

- REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS
CANALES Y EL ACOPIO DE HUEVOS A, CARNE VACUNA'Y
PORCINA: Los proveedores deberdn cumplir los siguientes requisitos:

1. Segiin Acuerdo Ministerial No. 016 de! Minisierio de Agricuitura,
Ganaderia, Acuacultura y Pesca (MAGAP), el ganado bovino destinado al
faenamiento deberd cumplir eon la: - Guia de moavilizacién det ganado
con ios datos del productor y de! comprador. - Copia del cenificado
original de vacunaei6n de Fiebre Aftosa cen Jos daios del productor. -
Factura o comprobante de venta autorizado por el SRI de! productor
detallando los datos del comprador y la transaccién realizada de acuerdo a la
categoria y niimero de animales. 2. Los socins de las organizaciones
ganaderas garantizardn que durante la PRODUCCION PRIMARIA
(CRIANZA DE ANIMALES EN CAMP(), se realicen las siguientes
actividades: - Contar con un sistema de identificacion y trazabilidad
animal, con el fin de permitir la rastreabilidad hasta el lugar de origen, para
poder llevar a cabo una investigacion reglamentaria, - Los productores
responsables de la crianza de Ins animales deberdn proporcionar la
informaeion pertinente sobre el estado sanitario de los animales en relacién
con la produccién de carne inocua y apta para el consumo humano. 3. E}
matadero facilitard a Ins productores primarios la informacién snbre el
reglamento para la inspeccién v habilitacian de mataderos, cenificados de
registros sanitarins del centro de faenamiento, y permisos de
funcionamiento; adem4s deberd proparcionar informacién sobre la
inocuidad y salubridad de los animales y de la came, con ¢l objeto de
mejorar la higiene en Ia explotacidn ganadera, que se haya feenado en ellos
y que sea destinada para la provisién de las canastas de producios cérnicos.
B. HUEVOS DE GALLINA. Se aplicaré la norma técnica ecuatoriana
NTE INEN 1973:2013 para HUEVOS COMERCIALES Y
OVOPRODUCTOS. REQUISITOS: Los huevos deben preservarse a una
temperatura de refrigeracién de 0oC a 40C. 1. POR PESO. El huevo de
gallina requerido para esta ficha es la de clasificacion IV, con las siguientes
caracteristicas. TABLA 8. CLASIFICACION DE LOS HUEVOS
FRESCOS DE GALLINA POR SU MASA (PESO) UNITARIA, MASA
POR 10 UNIDADES TIPO (TAMANO) MASA UNITARIA (g) MASA
POR DIEZ UNIDADES (g) MIN MAX MIN MAX IV 58 64 580 640
FUENTE: Norma INEN, NTE INEN 1973:20132.  POR GRADO. Los
huevos frescos de gallina de grado B para comercializacion al consumidor,
deben cumplir Ins siguientes requisitos: TABLA 9. CLASIFICACION DEL
HUEVO FRESCO DE GALLINA DE GRADO B. CASCARON Y
CUTICULA Normal e intacta, manchas minimas. CAMARA DE AIRE Su
altura no excederé del 15 mm, inmévil. CLARA Transparente, limpia, de
consistencia gelatinosa. YEMA Visible a trasluz, bajo forma de sombra
solamente: pequefia separacion en easo de rotacidn del huevo. OLOR Y
SABOR Exento de olores y sabores extranins, FUENTE: Norma INEN, NTE
INEN 1973:2013 3. FISICOS. Las caracteristicas fisicas de! huevo
comercial de gallina se presentan en la tabla 9: TABLA 10.
CARACTERISTICAS FISICAS DEL HUEVO COMERCIAL DE
GALLINA. PARAMETRO MINIMG MAXIMO UNIDADES METODO
DE ENSAYO Color de la yema 7 12 Unidades de color Abanico
colorimétrieo para la yema Grado de frescura 70 110 Unidades Haugh
Medicién de unidades Haugh Cémara de aire ----- 15 Milimetros Ovoscopia
Espesor de la cfiseara 0,28 0,37 Milimetros Medicion direcia Gravedad
especifica 1,074 1,14 ------ Solucién salina FUENTE: Norma INEN, NTE
INEN 1973:20134.  MICROBIOLOGICOS. Los huevos deben cumplir
con Jos requisitos microbiol6gicos establecidos en la siguiente abla:
TABLA 1t. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS DE LOS HUEVOS
FRESCOS. PARAMETRO Limite po g/m1 METODOS DE ENSAYO nem
M Recuento aerobins mes6filos® 5 2 104 $x104 NTE INEN 1529-5 E. enli
ufe/g** externa § 2 <50 50 NTE INEN 1529-8 E. coli ufe/g** interno 2
Ausencia --- Salmonelia spp en 25 g** 5 6 Ausencia --- NTE INEN 1529-15
* Pardmetros de vida itil del produeto ** Pardimeiros de inocuidad del
producto Dénde: n= niimero de muestras por examinar ¢= nimero de
muestras defeetuosas que se acepta m= nivel de aceptacién M= nivel de
rechazo C. EMBUTIDOS. Los requisitos organolépticos de los
embutidos deben ser caraeteristicos y estables para cada tipo de producto
destinado al consumo. Los embutidos deben elaborarse con carnes bien
conservadas, No se empleardl grasas vegetales en sustitucién de la prasa de
animales de abasto. Bl producto no debe contener residuos de plaguicidas
CAC/LLMR 1, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de medicamentos
veterinarios CAC/LMR 2, en cantidades superiores a los limites maximos
establecidos por el Cndex Alimentarius. Los aditivos no deben emplearse
para cubrir deficiencias sanitarias de materia prima, prnduclo o malas
précticas de manufactura. Pueden afiadirse los establecidos en la NTE INEN
2074, Todos {os aditivos deben cumplir las normas de identidad, de pureza ¥
de evaluacién de su toxicidad de acuerdo a las indicaciones del Codex
Alimentarius de FAO/OMS, Debe ser factible su evaluacion cualitativa y
cuantitativa y su metodologia analitica debe ser suministrada por el
fabricante, importadnr o distribuidor. Se deberd cumplir cont los requisitos
bromatolégicos y microbiolégicos establecidos en la Norma Técnica
Ecuatoriana NTE INEN 1338:2012, CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS,
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PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS
CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS
~ COCIDOS. Los proveederes deben cumplir con lo dispuesto en la Ley
2007-76 del Sistema Fcuateriano de la Calidad.

. APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA CARNE
(CPE INEN-CODEX 58:2013).
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CANASTA — ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS,
HARINAS Y TUBERCULQS)

LOGISTICA: El proveedor correré con todos los gastos de logistics y
transporte desde el Jugar de acopio hasta e lugar acordada por 1a entidad
contratante. Los veh{culos empleados para el transporte de los alimentos
deberd tener en cuenta las recomendaciones sefialadas en el Cédigo de
Prictica Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. E! estado de
los vehiculos ¢s esencial para mantener la calidad de los alimentos. El
proveedor garantizard que la carga de productos no se contamine por clores
provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles: residuos téxicos
de sustancias quimicas o animales; insectos que aniden en el equipo; restos
de productos agricolas en pudricién y desperdieios que obstruyun los
arificing del drenaje y de cireulacidn del aire situados en el suelo. Se deberd
respetar las re comendaciones én el embalaje y apilamiento de los alimentos.
- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Iacumplimientos en los tiempes de entrega
sefialados por Ia Fntidad Contratante sin justificacién. Por retraso en la
entrega del produeto se aplieard una mults del 0.5 % diario del valor a
facturar correspondiente &l producto no entregado que consta en la Orden de
Compra, En caso de producirse recurrencia en el incomplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio v decumenios de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catéilogo Dinfmico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla 1a crden de compra en su
totalidad, 1a entidad contratante daré por terminado la orden de compra y
notificar4 al SERCOP a fin de que lo declare contratista ineumplido No
cump!ir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Siel
proveedor ha incumplido lo contemplado ¢n el parrafo Gltimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicars una multa del 0,2 % de! valor total de Iz orden
de compra, considerdndose como pesn maximo de incumplimiento de hasta
0,5 kilogramos del total de Ia orden de compra. Emplear plaguicidas y
fertilizantes quimicos y/o abonos que no hayan sidn aprobados por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o en exceso Se
solicitard el cambio del lole de produccidn. En caso de producirse ana
segunda reincidencia, la Entidad Contrataate notificard al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respatdo; y solicitar la suspension del
Catélogo Dingmico Inclusivo. Incumplimientos de requisites minimos de ta
ficha Si se determina que los ALMIDONES (CEREALES, GRANOS
SECOS. HARINAS ¥ TUBERCULOS) no cumple con 10s requisitos
minimos establecidos en la presente ficha, se cobrarf una multa equivalente
al 5,2 % del valor total de ta entrega parcial, 1a cual seré notificada al
proveedor por el administrador de Ia Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reineideneiy, la Entidad Contratante notificard a
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard la
suspensién del Cataiogo Dinamico Inclusivo. Incumplimiento en las
especificaciones d¢ entrega en gavetas, transporte y logistica e
infraestructura St se determina que los ALMIDONES (CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha sido entregsda en
la presente ficha, s¢ cobrars una multa equivalente ai 0,2 % del valor total
de ia entrega pareial, la cual serd notificada al proveedot por ¢l
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificars al SERCQP, mediante oficto
y docurnentos de respaldo; y solicitaré la suspensitn dei Catalogo Dindmico X
Inclusivo. Incumplimiento en la conformacion de la canasta en pesos ¥ 1ipns |
requeridos en esta ficha Si se determina que los ALMIDONES i
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha
sido entregada conforme a los pesos y tipos requeridos en esty ficha, se
cobrard una multa equivalente al 8,5 % del valor total de la entrega parcial,
la cual serd notificada al proveedor por ¢l administrador de la Orden de
Compra. En caso de producirse una segurda reincidencia, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo; y solicitard la suspensién del Catélogo Dindmico Inclusivo.
Incumplimiento en el requerimiento de madurez de los productos Si se
determina que tos productos no cumple con la madurez requerida en esta
ficha, sc cobrars una multa equivalente al 0,6 % del valor totai de 12 entrega
parcial. la cual serd notificada al proveeder por ¢l administrador de 1a Orden
de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante notificart al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respalde; y solicitard la suspensidn det Catdlogo Dindmico Inclusivo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidwd contrnante detiniré la
procedencia para Ia entrega de un anticipo, el cual podré scr de hasta SO%
del total del valor de 12 orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentard la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepte. Ei pruveedor presentars una
garantfa de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada
s mayor al valor que resulte de muliiplicar el coeficiente 0,000002 por ¢l

presupuesto inicial del Estado del comespondicnte cjercicio econémico, esta
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garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de
compra. El proveedor cubrird et 10)% de los bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en sy produccién. - Ei proveedor firmard una
carta de compromiso de canje de jos productos que se encuentren en mal
estado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricidn o toxicidad en el
empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejaré constancia del
mat estado o deterioro del producto en e aeta de entrega recepeion. a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con e} cambic respectivo. La
Entidad podré realizar verificaciones a fin de gurantizar el cumplimiento de
fas caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe menvionar que los
coslos de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Conlratante.

- PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Plastica de Calado Total
de Polietileno de aita densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30
cm, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacis) y que permie una
temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de
16,66 kg por gaveta liena. Las gavetas desiinadas al teansporte de alimentos
serdn de propiedad exclusiva del proveedor, el mismo que deberd garantizar
el buen uso de las mismas, es decir que éstas no podrén ser empleadas para
acciones ajenas a la dei transporte de cereales, granos secos, harinas y
tubérculos. En adicién el proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. Segiin el nimero de canasias que requiera la
entidad contrataote, la entidad definiréd el tipo de envasado para los
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberd entregar sus
productos solo en las gavetas segin como s¢ especifica en esta ficha. La
emidad contratante garantizard el buen esiado de lus gavelas durarnie su
permanencia en Jas instalaciones de 1a entidad contratante.

- ENVASADO: Las gavetas utitizadas deberdn ser exclusivamente para ¢l
transporte de la cereales, granos secos. harinas y tubérculos. deberdn estar
limpias y ser de calidad tal que evite cualyuiet daiio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en panticular pape!l o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados
con tinta o pegamento no téxico, Los alimentos que requieran un envase
especizl, el material deberd eumplir las normas de salud e higiene y deberian
ser capaces de proteger ¢l producto, garantizar el buen estado de las
cereales, granos secos, harines v tubérculos y la aireacién de las mismas.
{Segiin norma NTE INEN-1SO 7558). Los siguientes materiates pueden ser
utilizados: - Pelicula portable de pléstico y bolsas de papel, peffeula
pléistica y bolsas de papel, asi como platos de pléstico. - "tubos” de
malla portables, 0 "tubos” de matla y bolsas hechas de. plastico. viscosa
fibra textil o una eombinacion de estos materiales. - Bandejus o cajas
(cajas de altura superior a 25 mm) hechos de canén, papel maché. de
pléstico o de pulpa de madera con un fondo plano o perfilado. Los
materiales de embalaje pueden tener una superficie funcional v color (por
ejemplo, la 14mina deberfa ser transparente. La utilizacién de estos
ranteriales debe ser utilizodos previo acuerdo con la entidad contratante.

- RECOLECCION: Los alimentos deberAn recolectarse cuidadosamente y
haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio y madurez, de
conformidad con los criterios de la variedad y ‘o tipo comercial y lu zona en
que se produce. El desarrollo y condicién Je los alimentos debern ser tales
que permitan: soportar transporte, manipulacién y almacenamiento. Los
alimentos deberdn Hegar en estado satisfactorio al lugar de destino. S¢
excluyen alimentos arrugados y demasiado maduros, si su condicién hace
que fos productos no aptos para e} consumo a la llegada & su destino.

- TOLERANCIA: Podrén permitirse. los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de congervacién y presentacién en el empaque: CEREALES: Para
cada especie, s¢ tolerard una impureza varietal de un 5%. GRANOS
SECOS: Para cada especie, se folerard granos de difereme 1amadiao hasta un
5%. HARINAS: Para cada tipo de harina. se tolerard una impurcza de
méximo 3% TUBERCULOS: En general para los productos de esta ficha se
admitira un 3% en peso del tamaiio del tipo inmediato inferior y un 10% en
peso del tipo inmediato superior. No se tolerard lesiones causadas por
microorganismos, agallas, lesionador y pudricién seca. No se toleraré
lesiones causadas por microorganismos, agailas, lesionador v pudricién
seca. PAPA: Dafios y defectos externos e internos. De grado A (se tolerara
hasta 10% del total del peso que no cumplan con los requisitos minimos
para la papa y no més del 1% de pudriciones humeda y parda). Tolerancias
méximas para dafios y defectos externos e internos. Se tolerurd un maximo

del 2% de 50 kg en siguientes dafios: - Tubércuos de otras variedades
Tierras y otras impurezas * Dafios mecinicos Dafios ¥
defectos fisiolégicos - Daiios cansados por putdgenas - Dafos

causados por insectos YUCA/CAMOTE/TAPA CHINA/MALANG A
Tolerancias que no afecten ln aptited del consumo. 6 % de pequefias
manchas, rajaduras magulladuras, deformaciones, raices que demucstren
lignificaci6n que afecten superficialmente la presentacién de la raiz. 4% de
rafces que no corresponden a la madurez convenida.
MELLOCO/MASHUA/OCA 5% de raices gue no correspundei a la
madurez convenida. PLATANO VERDE Se permitir4 los plitanos de la
categoria ). Esta categoria deberdn ser de buena calidad y caracteristicos de
la variedad. Podrin permitirse, sin embargo, los siguientes delecies ieves,
siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacién y presentacitn en el envase: - Defectos leves de

|

|
|
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forma y color; - Defectos leves de Ia céscara debidos rozaduras y otros
defectos superfieiales que no superen 2 em? de Ia superficie total. En ningfin
easo los defectos deberén afectar a la pulpa del fruto. El desarrollo y
condici6n de los pldtanos deberdn ser tales que les permitan: - Alcanzar
el grado apropiado de madurez fisiolégica, de conformidad con ias
caraeteristicas peculiares de la variedad; - Soportar el transperte y 12
manipulacién; y - Llegar en estado satisfactoric al Jugar de destino, de
forma que puedan madurar satisfactoriamente.

CALIDAD: Se dard cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y Ia Interoationa! Standards for Fruit and
Vegetables (Organizacién para la eooperacién y Desarrollo-OECD, 1962). A
fin de garantizar ia buena cafidad e inocuidad del producto ei proveedor
debers acogerse a las recomendaciones plumeadas en el Manual de Buenas
Practicas Agrieolas (AGROCALIDAD, 2016) y:o Sistemas partieipativos de
garantia de las organizaciones, para cada preducto. Si la entidad eontratante
deseara constatar la aplicacion de las Buenas Préeticas Agrieolas o la
aplicaeién de Ias normas INEN o internacionales en la produccidn de sus
praveedores, deberd solicitar a {a Direccién Provincial del MAGAP o
AGROCALIDAD un informe de muestreq e inspeccion. Si la muesira
inspeccionada no cumple con uno o més de los requisitos establecidos, se
repetird la inspeccion en otra muestra; cualquier resultado no satisfactorio en
este segundo caso ser motivo para considerar el lote como fuers, quedando
su comercializaci6n sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas
respeetivas. Las variables que se tomard en cuenta para la inspecci6n son:
Cantidad, Bspecificaciones Téenicas, Catidad, Empagues y Transporte, se
realizard mediante una lista de chequeo establecido por 1a Entidad
Contratante, mismo que se daré a conocer al proveedor una vez generada la
Orden de Compra. Ei contenido de cada lote debers ser homogéneo y estar
constituido dnicamente por produetos del mismo origen, variedad y/o tipo
comerciat, calidad, color y calibre. La parte visible del lote en la gaveta
deberé ser representativa y homogénea de todo el contenido.

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos:
CEREALES: TABLA 5. GRADO DE CALIDAD GRANO PARA
CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD PORCENTAJE
DE GRANOS DANADOS GRANOS PEQUENOS Y DELGADOS O
CUALQUIERA DE LOS DOS %(méax.) GRANOS PARTIDOS
HUMEDAD IMPUREZAS % 9 (méx.) % (base hameda) (m#x.) % (mdx )
15355 123 *Tabla de requisitos para cereales adaptada para estu ficha
segin normas INEN, (2015) GRANOS SECOS: TABLA 6. GRADO DE
CALIDAD GRANO PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE
CALIDAD PORCENTAJE DE GRANOS IMPERFECTOS PORCENTAJE
DE GRANOS DANADOS NUMERQ TOTAL DE INSECTOS
HUMEDAD IMPUREZAS % % % (méx.) % (base himeda) (méx ) %
(méx.) 13 1412 3 *Tabla de requisitos para leguminosas adaptada para esta
ficha segiin oormas INEN, (2015) HARINAS: Deberé ser inoena y
apropiada para el consumo humano. Deberd estar exenta de sabores y olores
extraiios y de insectos vivos. Deberé estar exenta de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos inseetos muertos) en cantidades que puedan
representar un peligro para la salud humana. TABLA 6. GRADO DE
CALIDAD DE LAS HARINAS PARA CONSUMO ALIMENTARIO *
GRADO DE CALIDAD TAMANO DE LA PARTICULA (pasa por un
1amiz de 212 um, minimo CENIZAS (materia scea) IMPUREZAS
HUMEDAD IREQUISITOS MICROBIOLOGICOS % % % (méx.) % (base
humeda) (méx.) (UFCrg) 195 12 13 5 x 102 (INEN 1 529-8) "Tabla de
requisilos para Harina de Mafz adaptada pura esta ficha segin normas
INEN, (2015) TUBERCULOS En general para todo producto que se
encuentre en esta categoria debe cumplir los siguientes requisitos minimos:
Debe ser de tal variedad con caraeteristicas exlernas iguales: madura, bien
formada, limpia, no contaminada con produetos quimicos; sin dafos
mecsnicos, fisiol6gicos, patdgenos, ni causada por insectos, fresca con el
aroma y sabor tipicos de a variedad. PAPA: Se requiere papa de
elasificacién primera (65 mm en adefanie) y segunda (45-64 mm).
YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA: Se requiere producto de tipo
Il mediano (didmetro 5,7-6,4 cm ¥ longitud 20-33 em). Debe ser de tal
variedad eon caraeteristicas externas iguales consistents, exteriormente seca;
el color de la pulpa puede ser bianco o crema y la raiz con pedinculo hasta 2
em de iongitud desde su base, y este no debe presentar desprendimiento en
su insereién. MELLOCO/MASHUA/OCA: Se requiere producto de tipo 1
(grande >36 mm) y Ii (mediano 27-35 mm). Pueden ser de forma esfériea,
oblengo, elongados, cilindricos curvos y otras formas intermedias
PLATANQ VERDE[1] Deberfn: - Estar enteros (tomando ¢ dedo
eamo referencia); + Estar sanos, deberén exeluirse los productos
afectados por podredumbre o deterioro qua hagan que no sean aptos para et
¢onsumo; - Estar limpios, y practicaniene exentos de cuaiquier materia
extrada visible; - Estar practicamentie exentos de plagas que afecten al
aspecto general del producto; - Estar pricticamente exentos de dafios
causados por plagas; - Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
extrafos; ¢ Ser de consistenceia firme; Estar exentos de dafios
causa dos por bajas temperaturas; © Estar pricticamente exentos de
maguiladuras; - Estar exentos de malformaciones o curvaturas
anormales de los dedos; - Estar sin pustilos; - Estar con el
pedinculo intacto, sin estar doblados ni dafiedos por hongos o desecados.
Ademds, las manos ¥ los racimos deberén inclnir o siguiente: - Una
poreidn suficiente de cuello de color norma - Un cuello de corte limpio,
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no achaflanado o rasgado, y sin fragmentos de pedincuto. |
- PLAZO DE ENTREGA: Ei plazo de entrega, eomenzaré a correr a |
partir de la formalizacién de la orden de compra, seghn cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo eatre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y m&ximo 15 dias, salve condiciones de caso fortuito o fuetza
mayor, como eventos, desastres o fenémei;os naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante previo a
suseribir el acta de entrega-recepeion parcial, pesaré los produetos recibidos
por el proveedor a fin de verifiear que se cumpla con el peso requeride. En
¢l caso de comprobarse que el peso es meror de lo que debia haber
entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-
recepcion, el proveedor deberd completar ef peso totai contratado previo a fa
suscripcion del acta entrega-re cepeién definitiva. i .
INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamiento, i
clasificacién y limpieza de la cereales, granos secos, harinas y wbérculos.
Area destinada para ubicacion de las gavetas. Las gavetas deberun ser |
limpiadas cada vez que sean utilizadas. - Area para almacenamiento v |
despacho de cereales, granos secos, harinas y tubérculos, esta deberé set
obscura, fresca y ventilada, Para evitar dafios no debe exponerse al sol.
El Techo, paredes, piso deber4 ser liso.
APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme 4 la NORMAS

TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA : - NTE INEN 1234- ! ; : |
ARROZ. - INTE INEN 2798:2013-AVENA. - NTE INEN 1559:04 ! i ! :
/NTE INEN 2356:04-CEBADA. - NTE INEN 2765:2013-FRUJOL. | i ! !

NTE INEN 1560:2013-LENTEJA. NTE INEN 2720:2013- ! i ,
ARVEJAS. - CPE INEN CODEX CAC/RCP-22:2013-MAN]I. - i ! | . l
NTE INEN 1673:2013-QUINUA. - NTE INEN 0187:2013 ' NTE | H ! 1 H
INEN 1761:2013-MAIZ SECO Y TIERNO., - NTE INEN 1375- ! i \ ! i
FiDEOS. - NTE INEN 1516:87-PAPAS. - NTE INEN 1760:91- ‘ ; !
YUCA. - NTE INEN 2801:2013-PLATANO. - NTE INEN

1831:1992-MELLOCQ. Para los productus que no §¢ ¢ncucniran
normalizados ¢n el Ecuador se ulilizars la Norma “International Standards
for Fruit and Vegetables” La presente ficha aplica para Ja adquisicion de
cereales, granos secos, harinas y lubérculos destinedos para la preparacign
de alimentos en tfempos de comida de desayuno, almuerzo, merienda y
colaciones comrespondientes a un mes, que satisfagan las necesidedes
caldricas de 2000 keal diarias por persona.

FORMA Y REQUISISTOS DE PAGQ: Los pagos por la provisién del
bien se réalizarén con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de 12 orden de compra; en dblares de los Estados
Unidos de Norteamérica inmediatamente despuéds de la suscripeion del acta
de entrega recepcion (total o parcial), copia simple de 1a orden de compra y
ia factura emitida por ¢} proveedor. De ser el caso, se realizaran pagos F
parciales, segiin €] cronegrama de entregas parciales. establecido por mutuo ;
acuerdo entre s entidad contratante y ¢l proveedor. !

CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en ! I
esta ficha técnica podrén hacerlo de forma asociada bajo Ia figura de l
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de |
Acopio y/o Consorcio que formen parte de la Agricuitura Familiar : i

i
1
|
|

Campesina, debidamente registradas dentro de ia SEPS (Superintendencia
de Economfa Popular y Solidaria). Las Asocizciones de Productores, las
Cooperativas de Comercinlizacién, Centros de Acopio y/o Consorcios !
deberdn presentar eopia simple de Registra como Asociucién, Cooperativa i
de Comercializacién, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superintendeneia de Economfa Popular v Solidania (SEPS), u utra entidad ! :
plblica competente que acredite asociatividad y que esté vinculado a la :
Agricultura Familiar Campesina. El chleule de fa capacidad méxima se
elabora tomando en cuenta ¢l peso promedio, el aporte caldrico y fas
poreiones de alimentos con aporte de almidén més comunes que se
encuentran disponibles cn el Ecvador, sugeridas para cada tiempo de comida
(desayuno, colaciones, almuerzo y merienda) necesarias pata completar una
dieta de 2000 kilocalorfas diarias, TABLA 1. DISTRIBUCION DE
PORCIONES (g) DE INGESTA DE ALMIDONES (CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS ¥/ TUBERCULOS) SEGUN TIEMPOS
DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1)
PORCENTAIE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DiA
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDILO SUGERIDA DF
ALMIDON /DIA (2) DESAYUNO 25% 500 15000 2 COLACION 3% 100
3000 1| ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000 |
MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 9 (1) Cuadro
referencial, En el caso de no existir les diferentes eategorias para tiempe de
comida dicho porcentaje de alimento se encontzard compensado dentro de |
las olras categorias de tiempo de comida. (2)La porcién equivele a 50 |
gramos promedio de alimento ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la !
tabla 2 se muesira el porcentaje de aporte calérieo de alimentos (cercales, |
granos secos, harinas, tubéreulos) con aporte a la dieta cun el 33.81 % del
total de los alimentos que sc consume ¢n ¢l dia, en sus tres liempos de ‘
comida (desayuno 7,14%, colaciones 5%. ulmuerzo 11,67% y merienda !
|
|
-l

10%), generando un aporte cal6rico de 676,19 kilocalorfas al dia; es decir
202785 kilocalorias al mes. TABLA 2. PORCENTAIE DE ALMIDON
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS, Y/0 TUBERCULOS.
APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL

e e e e
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DiA ¥ AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA
total porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DE ALIMENTO PORCION
% PORCION % PORCION % PORCION % CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y/0 TUBERCULOS 2 7,14% 2 5% 3 11,67% 2 10% 9
33,81% ENERGIA/DIA 142,86 100 233.72 200 676,19 ENERGIA/MES
4285,71 3000 7000 6000 20285,71 ELABORADO POR SERCOP, 2016 En
Ia 1abla 3. se muestra una lista de alimentos clasificados de acuerdo & su tipe
{cereales, granos secos, harinas y tubérculos), los mismas que componen la
canaste, pero no necesariamente se encontrardn todas los alimentos dentro
de esta canasta, sino que los mismos son una base de alimentos que pueden
ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las siguientes pardmetros: -

Dentro de la misma clasificacién por tipo, Que se encuentren con
similar peso promedio - Que tengan relacién con el aporte ealérico por
alimento. El cambio de alimento en Ja canasta estard sujeto a los alimentos
que se encuentren disponibles segin la temporada. Los alimentos de esta
ficha que serin entregados por el proveedor debern ser aprobados por lu
entidad contratante, previo acuerdo entre partes. TABLA 3. LISTADO DE
ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y
TUBERCULOS) SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO
Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO TIPO OPCION PESQ
PROMEDIO PORCION (gramos) Energia (kcal) 100 gramos Energfa en
funcién del peso de la porcién (Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO
TOTAL PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (kg) CERALES ARROZ
BLANCO 50 360 180 15 750 1720 1,72 AVENA 20 369 73,8 9 180
CEBADA 20 354 70,8 9 180 CANGUIL 30 355 177,5 6 300 MANI 50 579
289,53 150 QUINUA 20 353 70,6 § 160 GRANOS SECOS
MAIZ/CHULPPI 40 365 146 8 320 2070 2,07 FREJOL 50 333 166,5 5 250
HABA 50 341 170,5 5 250 LENTEJA 50 353 176,5 5 250 ARVEIA 50 341
170,5 6 300 CHOCHOS 50 419 209,5 7 350 CHONTA 50 510,33 255,177
350 HARINAS MACHICA 20 366 73,2 3 60 3485 3,49 FIDEQ 60 371
222,64 240 PAN MOLIDO 5 279 13,95 3 15 HARINAS® 50 364 182 55
2750 PAN BLANCO 60 279 167,4 7 420 TUBERCULOS PAPAS 60 77
46,2 8 480 3680 3,68 YUCA 60 160 96 8 480 PLATANO VERDE 50 132
66 8 400 CAMOTE 50 103 51,5 8 400 MELLOCOS 60 50 30 7 420 OCA
50 63 31,57 350 MASHU A 50 52 26 7 350 PAPA CHINA 50101 50,58
400 MALAMNGA 50 132 66 8 400 * Harina de platano, maiz, soya, trigo,
haba, arveja, morada, y otras. FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 Bsta ficha se acoge a la resolucidn del Servicio Nacional de
Contratacién Piiblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del
2015, en donde se resueive “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR",
especificamente en ¢l Art 1.- Ambito de aplicacién y Art.2 Alimentos
producidos o cultivados en el Ecuador. Las canastas de almidones (cereales.
granos secos, harinas y tubérculos), tendrin un peso total de 11 kilogramos
(kg) de alimento nacional. Con el fin de diversificar los alimentos; como se

muestra en {a tabla 4 la canasta se compondrd de por io menos: - 3 tipos
de cereales (2kg), 3 tipos de granos secos (2 kg), - 2 tipos de
harinas (3kg) y - 4 tipos de tubérculos (kg) TABLA 4,

COMPOSICION DE UNA CANASTA DE ACUERDO A LA
CLASIFICACION DE TIPO DE CEREALES, GRANOS SECOS,
HARINAS Y TUBERCULOS, NECESARIOS PARA UNA DIETA DE
2000 KILOCALORIAS AL MES CLASIFICACION DE LOS
ALIMENTOS DE ACUERDO A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE
UNA CANASTA DE ALMIDONES (kg) NUMERO DE CANASTAS POR
PERSONA /MES CERALES 2 11 1 GRANOS SECOS 2 HARINAS 3
TUBERCULOS 4 ACLARACION PARA LA ENTIDAD
CONTRATANTE. Para determinar el nimero de canastas que se requiere de
forma mensual, la entidad contratante deberd definir el niimero de personas
que van a ser usuarios de este servicio y multiplicar por el nimero de
canastas que se requiete por mes, El nimeio minimo de canastas a adquirir
por de 50 al mes segiin el punto de equilibrio calculado en esta ficha. El
niiméro minimo de canastas a adquirir es de 50 canastas al mes,
cansiderando como grupo etario a los aduitos mayores de 8 afios. Para
grupos de menor edad se podrd realizar compras minimas desde 10 unidades
por mes, para lo cual se adjunta el sipuiente cuadro referencial con las
pereiones y aporte calérico sugerido para cada grupo etario. TABLA 4.
APORTE CALORICO Y PORCION DE ALMIDON ( CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS ¥ TUBERCULOS ) SUGERIDA, SEGUN
GRUPO ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALOR{AS PORCION
SUGERIDA NUMERQ DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a4 afos
1500 30 gr. 2 5a 7 afios 1750 40 gr 2 8 a 10 afios 1900 50 gr. 1 11 a 14 afos
2300 50 gr. 1 15 a [7 ailos 2500 50 gr 0.5 Adulto 2000 50 gr I Para las
institueiones que cuenten con nutricionista o tengan definido el nimero de
canastas segn su necesidad institucional, podrén planificar las compras
seglin sus requerimientos particulares; }a 1abla No. 4 servird de guiz para el
célculo de canastas segiin grupo etario, pero solo es referencial, CALCULO
DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La capacidad productiva por
Asoctaciones de Produetores, Cooperativas de Camercializaci6n, Centros de
Acopio y/o Consarcios, serd de 300 canastas al mes. Sin embargo se dard
prioridad a las organizaciones que realicen su produccién agricola libre de
productos quimicas (agricultura orgénica, agroecologia), extendiendo su
cupo de hasta 350 canastas al mes, siempre y cuando cuenten con una
certificacién de alguna entidad piiblica o privada que avale este tipo de
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produccion. El proveedor se compromete a entregar su producto en el drea
local de su domicilio; no obsiante el proveedor podid escoger el arca de
cobertura (vantonal, provincial o nacionaly segin su capacidad productiva.

REQUISITOS DE MADUREZ: Los alimentos deberéin recogerse
cuidadosamente y presentar un desarrollo v estado que les permita soportar
un transporte, manipulacién y almacenamiento que asegure su llegada en
condiciones satisfactorias al lugar del destino. Ademés deberé garantizar su
consumo en G6ptimas condiciones dentro de los siguientes siete dies de
entregado el producto.

PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberé contar con un administrador por cada
300 canastas de [1 kilos cada una. Deherd presentar: - Centificadn de
formacién o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipuiacién de
alimentos, emitido por el MSP o emidades pnvadas afines. -

Centificado de capacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (al menos |
anio) en admimistracién de alimentos y/o logistica de alimenios y cadenas de
distribucién de alimantos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el drea de comercializacién de alimentos, u otros.) TAREAS:
1)  Coordinar la logistica de entre ga a tiempo y lugar acordado con la
entidad contratante. 2) Gestionar la disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para la
limpiezajenvasado de los alimentos y armado de canastas (flujo de
procesos). 4)  Gestionar el pago pumual a los provecdores y sancionar de
la misma forma al proveedor gue entregue cereales, granos secos, harinas y
tuberculosa que 1o se encuentre con las caracteristicas requeridus en esta
canasta, de acuerdo a especificaciones proporcionados por et SERCOP en la
presente ficha, Personal de servicio: La asoeiacién que desee panicipar
deber4 contar con 1 persona por cada 50 canastas a elaborar. El personal de
servicio debera contar con: Experiencia y onocimicnto en servicio de
embalaje, higiene y manipulacién de alimentos de al menos seis meses y
presentar certificado de salud ocupacional emitido por el MSP para la
magipulacion de alimentos o entidades privadas afines, TAREAS: 1)

Estar puntualmente cuando requiera el administrador de la asociacién. 2)
La jornada dependers del tiempo que se demore en armar y embalar lodes
las canastas. 3) Deseargar los alimentos que llega zl centro de acopio.
4)  Pesarlosalimentos 5y Lavar y/o limpiar los alimentos segin Sea
elcaso.6)  Clasificar los alimentos y embalar de scuerdo al peso
solicitado en esta ficha. 7)  Pesar los alimentos y armar las canastas

8) Cargar las canastas en el vehiculo de distribucién, 9) Descargar
las canastas en el lugar acordado por la entidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos - ALMIDONES
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS)
destinadas para la preparaci6n en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo, merienda y colaciones, correspondientes & un mes, que satisfagan
las necesidades caldricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir
60000 kilocalorias al mes.

hnps://'caLalogo,compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229...
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CANASTA DE PESCADOS Y MARISCOS

CONTAMINANTES MEDICAMENTOS VETERINARIOS Y
PLAGUICIDAS: 1.  CARNE DE PESCADQ. Todos los medicamentos
veterinarios para uso en Iz piscicultura deberédn ajustarse a los reglamentos
nacionales y las directrices intemacionates (de conformidad con el Cédigo 1
de Précticas para el Control de 1a Utilizacién de Medicamentos Veterinarios
{CAC/RCP 38-1993) y las Directrices def Cadex par el Establecimiento de
un Programa Reglamentario para el Contral de Residuos de Medicamentos
Veterinarios en los Alimentos (CAC/GL 16-1993). Segin norma NTE INEN
18Y6:2013 “Pescados frescos refrigerados o congelados de produccion
acuicola”, se cumpliran con los siguientes requisitos: Residuos veterinarios
permitidos TABLA 12 RESIDUOS DE MEDICAMENTOS
VETERINARIOS PARA CARNE DE PESCADO MERICAMENTO
1IMITE MAXIMO METIODO DE ENSAYO Cloranfenicol, ug’kg 0,3 1.C-
MS/MS (timite maximo residual) E. coli, ufe/g | LC-MS/MS *Tetraciclin.
ug/'keg 100 HPLC-DAD *Oxitetraciclina 100 *Clortetraciclina 10
Sulfonaminda, ug/kg 100 HPLC-DAD *sulfornanida 100 *Sultametacina
100 *Sulfadiacina 100 *Sulfamercina 100 *Sulfatiazel Quinolonas, ug/kg
100 HPLC-DAD *Enrofloxacina 100 *danafloxacina 200 Flequilema
Florfenicol, ug/kg 100 HPLC-MS/MS Verde malAquita mas leuco verde
malaguita,ug’kg 2 HPLC-MS/MS Limite méximo de residuos de
plaguicidas TABLA 12 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS PARA CARNE
DE PESCADO PLAGUICIDAS LIMITE MAXIMO METIODO DE
ENSAYQ Compuestos organoclorados incluidos PCBs Dioxinas pgig 8
Cromutograffa de gases -ECD -EQT -PCDD -F-PCB *Hecta cloro. ug/kg
200 Cromatografia de gases -ECD *Aldrin, vg/kg 200 Cloraduno iso A,
ug/kg 50 DDE + 3,4,4,5- tetracloro befenil, upkg 50 3,44 5- tewracloro
bifenil + dieldrin 15 2,3,4,4,pentacloro bifenilo 15 2,3,4,4,pentaclore bifenil
15 DDD + 2,3,4,4,5 TETRACLORQBIFENILO 15 2,3,4,4.5
tetraclorobifenilo 15 DDT 1 000 3,3,4,4,5 pentactoro bifenilo 15 2.3,3,4.4,5
hexacloro bifenilo 15 2,3,4,4.5,5, hexaelory bifenilo 15 3,344,5,5
hexacoloro bifenita 152,  CARNE DFE MARISCOS. CAMARON. E
limite maximo de residuos de medicamentos veterinarios, en los camarones
de produccién acuicola son los que se encuentran en latabla 6. TABLA 7.
RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS MEDICAMENTQ
LIMITE MAXIMO METODO DE ENSAYO Cloranfenicol, pg'kg (limite
méximo residual) 0,3 LC- MS/MS Cromatografia de gases - MS/S

1(1
Meses)

50,4400

(.0000

50.4400

$,0000

50.4400 | 59 000
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Nitofurano, ug/kg (AMOZ;A0Z;AHD.SEM) 1 LC- MS/MS * Tetraciciing,
pg'kg 100 HPLC-DAD *Oxitetraciclina, ug/kg 100 * Clorstetraciclina,
ug’kg 100 Sulfonamidas, pg/kg 100 HPLC-DAD *Sulfanimalida 100
*Sulfametacina 100 *Sulfadiacina 100 *Sulfameracina 100 *Sulfatiazot
Quinolonas, pg/kg 100 HPLC-FLD - Enrorloxacina 100 - Acido oxolitico
100 - Danafloxacina 200 - Flumeguina Florfenicol, ug’kg 1001 HPLC-
MS/MS Verde malaguita mds leuco verde malaquita, pg'kg 2 HPLC-
MS/MS FUENTE: NTE INEN 456:2013 El limite maximo de residuos de
plaguicidas, en los camarones de produccion acuicola son los establecidos
en la tabla 8. TABLA 8. Residuos de plaguicidas PLAGUICIDAS LIMITE
MAXIMO METODO DE ENSAYO Compuestos Organoclorados incluidos
PCBs 8 Cromatografia de gases - ECD Divxinas pg'g - EQT - PCDD -
F-PCB -Hecta cloro, ugfkg 200 Cromatografia de gases - ECD - Aldrin,
agkg 200 - Cloradano iso A, pg/kg 50 - Cloradano iso B, pgrkg S0 - DDE +
3.4,4,5-tetracloro bifenil, , pg/kg 15 - 3,4.4°,51etracloro bifenil + Dieldrin
15 -2,3",4,4" pentacloro bifenilo 15 - 2°,3.4.4" pentacioro bifenil 15 - DDD
+2,3,4,4",5 tetraclorobifeniio 15 - 2,3,4,4°,5 tetraclorcbifeniln 15 - DDT 1
000 - 3,3°,4,4",5 pentacioro bifenilo 15 - 2,3,3" 44,5 hexacloro bifenilo 15 -
2,3',4.4" 5,5 hexacloro bifenilo 15 - 3,3'.4,4°,5,5" hexacloro bifenilo 15
FUENTE: NTE INEN 456:2013

PRECIO DE ADHESION:: USD. 50,44 por cada canasia de 4 kg de
mariscos {pescados y crustéceos); incluido transporte al !ugar acordado por !
1a Entidad Contratante (E! precio no incluyve 1VA).

DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimemos - PESCADO Y
MARISCOS destinados para la preparacién en tres tiempos de conida:
desayuno, almuerzo, merienda y colaciones, correspondientes a un mes, que
satisfagan las necesidades cal6ricas de 2000 kilocalorias diarias por persona,
es decir 60000 kilocalorias a) mes,

- CAPACIDAD MAXIMA.: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha téenica podrén hacerlo de forma asociads bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacion, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de la Agricutura Famitiar
Campesina. Las Asoclaciones de Productores. las Cooperativas de
Comercializaci6n, Centros de Acopio y/o Consorcios deberén presentar
copia simple de Registro como Asociacién. Cooperativa de
Comercializacign, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economfa Popular y Solidaria (SEPS). acreditacién del
MAGARP u otra entidad piblica competente que acredite asociatividad y que |
esté vinculado a la Agticultura Familiar Campesina. Para consorcios se
solicitard los documentos habilitantes que faculten esta forma de
asociatividad. El cAlculo de ta capacidad 1udxima se elaboré tomando en
cuenta el peso promedio, el aporte calérico y ias porciones de proteina mis
comunes que se encuentian disponibles ep el Ecuador, superidas para los
tiempos de comida establecidos, necesarios pura completar una dieta de
2000 kilocalorias diarias, como se muestra en la tabia 1. TABLA |
DlST_RlBUCION DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA
SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE
COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE
DURANTE EL DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO
SUGERIDA DE CARNE (2) DESAYUNO 25% 500 15000 1 COLACION
5% 100 3000 § ALMUERZO 35% 700 2:000 3 COLACION 5% 1 3000
0 MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 (1) Cuadro
referencial: En el caso de no existir las diferentes categorias para tiempo de
comida dicho porcentaje de alimento se compensar4 dentro de las otras
categorias de tiempo de comida. (2}La porcion de carne equivale a 50
gramos. ELABORADO POR SERCOP, 716 En Ia 1abia 2 se muestra el
porcentaje de aporie cal6rico de pescados y mariscos a la dieta con ei 25,2
% del total de 1os alimentos que se consumen en el dia, en los tres tiempos
de comida (desayuno 3,5 %, almuerzo 11,6 % 3 merienda 10U %)
gencrando un aporie calbrico de 504,7 kilocalerias al dia: es decir 151428
kilocalorias al mes, TABLA 2, PORCENTAJE DE PROTEINA POR
CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA ¥ AL MES. DESAYUNO
COLACION ALMUERZO MERIENDA total porcienes: totai alimento
TiPO DE ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE
PORCION APORTE PORCION APORTE diz PROTEINAS 1 3.50% 003
11,60% 2 10% 6 25,20% ENERGIA/ 71,4 keal/dia 0 233,3 kcaldia 200
keal/dfa 504,7 keal/dia DIA ENERGIA/ 2142,8 kcal, mes 0 7000 kcal'mes
6000 kcal/mes 15142,8 keal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016
En la tabla 3. se muestra una lisla pescades y mariscos clasificados por tipa,
los mismos quc componen la canasta, pera no necesariameote se
encontrarén todos los productos dentro de esta canasta, sino gque los mismos
son sustituibles entre ellos de acuerdo a las siguientes pardmetros: -

Que se encuentren dentro de la misma clasificacién. - Que tengan
relacién con el aporie calérico por alimento. Ei cambin de peseado o
marisco en la canasta estd sujeto a la disposicidn existente en el medio. Los
alimentos de estz ficha que seran eatregados por ¢t proveedor deberdn ser
uprobados por la entidad contratente, previo acuerdo entre paries. TABLA 3.
LISTADO DE PESCADO Y MARISCO SUSTITUIBLES DE ACUERDO
A SU TAMARNO, PESO Y ENERGfA ESPECIE CLASIFICACION
OPCION PESO PROMEDIO PORCION (g) Encrgia (keal) 100 g Energia
en funcién del peso de 1a poreién (Keul) FESO TOTAL (g) PESO TOTAL g
PESO TOTAL (kg) PESO TOTAL kg PESCADO FILETE DORADO 50
168 84 18 900 1,8 4 PICUDO/ BONITO” CORVINA 50 164 52 8 900
OTROS FILETES TRUCHA ~ 50 148 74 14 700 1 4 FILAPIA * 5166 48

I
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14 700 MARISCO MARISCO CAMARON 50 106 536 310 0,6
MIXTURA DE MARISCOS 50 74 37 3 150 CALAMAR 50 92 46 3 150
*Dentro de los filetes de pescado y otros filetes de pescado se podrd sustituir
por cualquier otra especie de pescado de acuerdo a la regién con
caracteristicas alimenticias similares. FUENTE: INCAP, 2012,
ELABORADO POR SERCOP, 2016 La canasta deberd estar compuesta por
al menos: * 1 tipo de carne de filete dc pescado (1,8 kg) - 1 1ipo de
carne de otros filctes pescado (1,4 kg) « 1 tipo de carne de mariscos
(0,6 kg) Esta composicién se muestra en la tabla 4. TABLA 4.
COMPOSICION DE UNA CANASTA DE PESCADOS Y MARISCOS
CLASIFICACION DE LAS PESCADO Y MARISCO DE ACUERDO A
SU TIPQ PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA PESCADO Y
MARISCO(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA / MES
FILETE 1,8 4 1 OTROS FILETES 1,4 MARISCOS 0,6 ELABORADO
POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucién del Servicio
Nacional de Contratacién Piblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 de!
6 de julio del 2015, en donde se resuelve "EXPEDIR LAS
DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS
DESTINADOS AL CONSUMO HUMANJ PRODUCIDOS O
CULTIVADOS EN EL ECUADOR™. especificamente en ¢l Art 1.- Ambito
de aplicacién y Art.2 Alimentos producidos o cultivados en ei Ecuador.
ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar
el nidmero de canastas que se requieren de forma mensual. la entidad
eontratante deberé definir el nimero de personas que van a ser usuarios de
este servicio y muitiplicar por el nimero de canastas que se requieren por
mes. El niimero minimo a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando
como grupo etario a las personas mayores de 18 afios. Para grupos de menor
edad se podré realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para lo
cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporte
calérico sugerido para cada grupo etario. TABLA 5. APORTE CALORICO
Y PORCION DE PROTEINA SUGERIDA POR DIA , SEGUN GRUPO
ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA
NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afos 1500 30 gr.
2 5 a7 afos 1750 40 gr 2 8 a 10 afios 1900 50 gr. 1 11 a 14 aitos 2300 50 gr.
1 15 217 afos 2500 S0 gr 0.5 Adulto 2000 50 gr | Para las instituciones que
cuenten ¢on Nutricionistas o tengan definido eI nimero de canastas segan su
necesidad institucional, podrén planificar ius compras segun sus
requerimicntos particulares; Ia tabla No. 4 servird de guia para el calculo de
canastas scgfin grupo etarto, pero solo es referencial. CALCULO DE
CAPACIDAD PRODUCTIVA. La capacidad productiva por Asociaciones
de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y.0
Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Se daré prioridad a las
organizaciones que realicen su produccidn acufcola libre de productos
quimicos, hormonales y demés productos testringidos (normas sanitarias
vigentes), extendiendo su eupo de hasta 350 canastas al mes, siempre y
cuando cuentzn con una certificacion de alguna entidad piblica o privada
que avale esle tipo de produccitn, El proveedor se compromete a entregal
su producto en el firea local de su domicilio; no obstante el proveedor podré
escnger el drea de cobertura (cantonal, provineial o nacional) segun su
capacidad productiva.

APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS (CPE INEN-CODEX CAC7RCP 52
2013-07), y la Norma Técnica Ecuatoriana, NTE INEN 183:1975-04
“PESCADO FRESCO, REFRIGERADO Y CONGELADC. REQUISITOS”
- CALIDAD:A. PRODUCCION PRiMARIA RECEPCION. Para el
pescado y matiscos crudos, deben camplir con las siguientes
especificaciones: - Caracteristicas organolépticas propias del producto
como aspecto, olor, textura, eic.; - No poseer Indicadores quimicas de
la descomposicién y/o cantaminacién, por ejemplo, TVBN, histamina,
metales pesados, residuos de plaguicidas, nitratos, eic.; - Exento de
materias extrafas; Caracteristicas fisicas como el tamafio del pescado
y’o marisco; Se rechazaré el pescado/marisco de! que se sepa que conitene
sustancias dafiinas, descompuestas o extrafas que no se eliminarin o
reducirén a2 un nivel aceplable mediante ios procedimientos normales de
clasificacidn o preparacidn; se facilitaré infermacién sobre la zona de
captura. B. FAENADO. EVISCERADG Y LAVADO (Fases de
slaboracién 6 y 7)j1] Bl eviscerado se considera completo cuando se han
eliminado e} tubo intestinal y los 6rganos intemos. Se dispondré de un
suministro suficiente de ague de mar limpia o agua potable para lavar 1a
supetficie del pescado con el fin de eliminar escamas suclias y al pescado
y/o marisco eviscerado con el fin de eliminar la sangre y las visceras de la
cavidad ventral; FILETEADO, DESUELLO, RECORTE Y EXAMEN A
CONTRALUZ (Fases de elaboracién 8 y 9){2} Se dispondta de un
sutiiinistro suficienle de agua dal mar limpia o agua potable para lavar:

El pescado antes de! fileteado o cl corte, especialmente si sc ha
descamado; * Los filetes después det fileteado, el desuelio o ¢l recorne
con el fin de eliminar cualquier rastro de sangre, escamas o visceras. El
examen a contraluz de los filetes sin piel se realizaré por personal
especializado en un lugar idéneo que aproveche al maximo ia iluminacion
es una téenica eficaz para controlar los pardsitos {en el pescado fresco) ¥
deberd emplearse cuando se utilicen especies de peces expuestas; La
Lemperatura con objcto de controlar Ia histamina o un defecto. los filetes de
pescado se cubrirdn totalmente con hielo o se refrigerarfin de manera

|
|
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apropiada en recipientes limpios, se prolegerdn contra ia deshidratacidn.

1.  CARNE DE PESCADO Se aplicardn crilerios apropiados de
evaluacion sensorial para delerminar la aceprabilidad del pescado y eliminar
el pescado que presente una mernta con respecto a las disposiciones sobre
calidad esencial de las normas comrespondientes del Codex. El pescado de
especies blancas se considera inaceptable si presenta las caracleristicas
siguientes: Piel/baba: arenosa, colores apagados con molas de baba pardo-
amarillenta Ojos: céncavos, opacos, hundidos, descoloridos Agallas: gris-
pardo o blanquecinas, baba amarillenta opaca, compacta o cougulada. Olor:
carne con olor a aminas, amonfaco, lechoso, l4ctico. sulfuro, fecal, pitrido,
rancio. El pescado, deber4 presentar un contenido maximo de nitrdgeno
basico volatil de 49,5 mg por 100 g. expresado como nitrégeno. Et pescado
deber4 presentar un pH méximeo de 6.5 en la carne interna ¥ 6,8 en ia carne
externa. 2. CARNE DE MARISCOS Segiin norma NTE INEN
456:2013, los productes contemplados por las disposiciones de la preseale
norma se deben preparar y manipular de conformidad con lo establecido en
el Reglamento de Buenas Pricticas de Manufactura para alimentos
procesados det Ministerio de Salud Piblica y con los requisilos sanitarios
minimos que deben cumplir las indusirias pesqueras y acuicelas.

CAMARON Se requiere camarones clasificados de tamano medjano,
caracietisticas que se especifican en la siguiente labla, TABLA 9. .
UNIDADES DE COLAS DE CAMARONES POR CADA 500 g TAMANO
CONTEO (con referencia al peso de las colas) Unidades promedio en 500
gramos MEDIANO 26/30 28 31/35 33 36,40 38 FUENTE: NI INEN
456:2013

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: Los establecimientos deberan incluir
un modelo de circulacién de los producios proyeciado de manera que se
eviten posibles fuentes de contaminacién, se reduzcan at minimo las
demoras en los procesos que pudieran dar lugar a una ulterior disminucién
de la calidad y se evite la conlaminacién cruzada de tos preductos acabados
cofl las materias primas. Para el disefio y 1a constniiceién de establecimienios
de elaboraci6n de pescado se deberdn lener en cuenta las recomendacianes
siguientes: Para facilitar la limpieza y Ja desinfeccién: - Las superficies
de fas paredes, los tabiques y los pisos deberdn estar hechas de materiales
impermeables y atéxicos; - Todas las superficies con las que pudiera
entrar en contacto el pescado, los mariscos y sus productos deberdn estar
bechas de materiales resistentes a la corrosion e impermeables. de color
claro, lisos y féciles de limpiar; - Las superficies de las paredes y
tabiques deberdin ser lisas hasta una altura spropiada para las operaciones:

los pisos debersn estar construidos de unz manera que facilite su

dreaaje; - Los techos y accesortios situados en lugares elevados deberdn

estar construidos y lerminados de manera que se reduzca al minimo la
acumulacion de suciedad y 1a condensacién, asi como ei esparcimiento de
partieuias; Las ventanas eslatin constiuidas de manera que se reduzca
al minimo la acumuiacién de suciedad y Cuzndo sed necesario,
dispondran de redes méviles de proteccién conira insectos, que se puedan
limpiar, De ser necesario, las ventanas serén fijas; - La superficie dc las
puertas serd lisa e impermeable; - Las uniones de suelos v paredes
estarén construidas para facilitar la limpieza (uniones redondeadas. Para
reducir al minimo la contaminacidn: - La disposieién de los
establecimientos estar4 proyectada para redueir al minimo lu comaminacién
ciuzada, lo que podra consegpirse mediente una seperacion fisica o
cronoibgica; « Todas las superficies de las zonas de manipulacién
deberin ser de materiales no téxicos, lisas ¢ impermeables y hallarse en
buen estado de manera que se reduzca i minimo la acumulseién de baba,
sangre, escamas y visceras de pescado y se disminuya el riesgo de
contaminacién fisica; - Se dispondra de instalaciones adecuudas para la
manipulaeién y el favado de tos productos, con un suminisiro suficiente de
agua fria potable a esns efectos; - Se dispendré de instataciones
adscuadas y suficientes para el almacenamiento o 'a produccién de hielo:
Las tAmparas de los techos estardn cubiertas o dotadas de proteccion
idénex para impedir gue se produzca contaminacion por medic del vidrio u
otros materiates; - Habra suficiente ventilacién para eliminar el exceso
de vapor, humo y olores desagradables, y se evitardn la contaminacién
cnizada por aerosoles; Se dispondré de los medins necesarins para
lavar v desinfectar el equipo, cuando proceda; - Lag tuberias de agua no
potable debertin identificarse cleramente v separarse de las de agua potable,
a fin de evitar la contaminacién; - Todas las cafierias y conductos de
evacuacion de desechos estaran en condiciones de soportar una carga
méxima; - Se teduciré 2l minimo la acumulacion de desechos sélidos,
semis6lidos o liquidns para impedir la contaminacién; - Se
identificarin claramente los recipientes para despojos y materiales dc
desecho, lns euales estardn convenientemente dotados de ana tapa que
eneaje perfectamente y construidos con materiai impermeable; - Se
dispondré de instalaciones separadas y adc zuadas pasa evitar la
contaminacidn del pescado por: - suslancias venenosas o nocivas; -
materiales almacenados en seeo, envases, €ic.; - despojos y materiales de
deseche; - Se dispondra de instalaciones adecuadas de lavabos v
ictretes, aisladas de la zona donde se manipula ef pescado; - se
impedira la entrada de aves, insectos, y otros animales, plagas y parésitos; e
sistema de abastecimiento de agua estard provisto de un dispositivo de
reflujo cuando proceda.
- PRESENTACION: Gaveta Pléstica de Calado Total de Policuleno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con un peso

i
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aproximado de 2,2 kg (vacie) y que permie una temperatura de trabajo de

-20° a 50° {°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavetas destinadas al transporte de alimentos serdn de propiedad exclusiva
del proveedor, ¢l mismo que deberé garamizar ¢l buen uso de las mismas, es
decir que éstas no podrén ser empleadas p-wa acciones ajenas a la del
transporte de alimentos. En adiei6n cf pres eedor deberd 1omar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcioné la Entidad Contratame
referemie 2l uso de las gavetas. Segin ¢i niimero de canastas que requiera la
entidad contratante, ia entidad definiré el tipo de envasado para los
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberd entregar sus
productos solo en las gavetas seglin como se especifica en ¢sia ficha,

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- Ei
proveedor que desce participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas, Ef administrador debera presentar. - Certificado de
formacitn o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para ia manipulacién de
alimenios, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Certificado de capacitacitn (al menos 40 loras) o experiencia (al menos |

afio) en administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribuci6n de alimentos. (certificado otosgado por asociaciones o empresas
campesinas en el 4rea dc comercializacién de alimentos, v otros.} TAREAS:

1)  Coordinar la logistica de entrega a tiempo en el lugar acordade con la
entidad contratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de productos para ef
armado de canastas. 3)  Coordinar el personal necesario para ¢l armado
de canastas (flujo de procesos). 4 Revisar que los productos requeridos
en esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de la canasta, de
acuerdo a especificaciones proporcionadas en la presente ficha. Personal de
servicio: Bl proveedor que desee participar deberéd contar can | persona por
cada 300 canastas a elaborar. El personal de servicio debera contar con:
Experiencia y conocimiento en servicio de embalajc, higiene v
manipulacién de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacién de alimentos o
entidades privadas afines. El personal dcberd estar puntua!mente cuando
requicra el administrador de Iz asociaci6n y su jornada laboral dependers dei
tiempo que se demore en ammat y embalar todas las canastas. TAREAS:

1) Descargar los alimentos que Hegan al centro de acopio. 2)  Lavar
y/o limpiar los alimentos seglin sea ef casc 3)  Clasificar los alimentos ¥
embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 4)  Pesar los
alimentos y armar las canastas 5)  Cargar las canastas en el vehiculo de
disteibueibn. 6)  Descargar las canastas en el lugar acordado por l2
entidad contratante

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por i2 provisién det
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra en dblares de los Estados
Unidos de Norteamérica; los que seran realizados después de Ia suscripcion
del acta de entrega recepcidn (total o parcial), y a la que se debe adjuntar
también, copia simple de la crden de compra y 12 factura emitida por ¢!
proveedor. De ser e caso, se realizarfin pagos parciaies, segun el
cronograma de entregas parciales, establecido por mutvo zcuerdo entre la
entidad contratante y el proveedor,

- ROTULADQ: Bl rotulado de estos productos debe cumphir con lo
establecido en el RTE INEN 022. En la eliqueta se debe declarar si el
producto es de pesca o acuicultura, Se indivard en la etiqueta que el
producto debe conservarse en condiciones que mantengan st calidad
duranie el transporie, ef almacenamiento y Iz distribucién. Cada envase,
deberé indicarse: a)  mombre y/o marca del proveedor, b)  variedad de
pescado, ) lugar de fabricacitn, d) masa neta, en unidad SI, &)
fecha de elaboracién, f) nimero de lote, y g)  Tegistro sanitario.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de ¢nuega, comenzard a correr &
pastir de la formalizacion de I orden de compra, segiin cronograma
establecido de mutyo acuerdo entee la entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y méximo 13 dias, salvo condiciones de caso foftuitu o fuerza
mayor, Como eventos, desastres o fendmenos naturales imprevisios, de
conformidad con lo que maoda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratanie previo a
suscribir el acta de entrega-recepeion parcial, pesara los productos recibidos
por ¢l proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En
el caso se comprobare que el peso es menor de lo que debia haber entregado
de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-recepcion, el
proveedor deber completar el peso total contratado previo a la suscripcion
del acta entrega-recepci6n definitiva.

- REQUISISTOS MINIMOS: Los productos que integran ¢sta canasta
deberén encentrarse congelados y contar con el debido registro sanitario.

A.  PRODUCCION PRIMARIA Durante la produccién primaria el
proveedor garantizard fa pricticas acuicolas o de pesca adecuadas y que los
animales se mantengan en adecuado estado de salud. La procedencia de los
animales debera garantizar presencia de buenas pricticas acufculas y'o
pesqueras, veterinarias y de alimentacién de los apimales, higiene general
adecuada del personat y el equipo de produccién o pesca. B.  PROCESQ
DE FAENADO 1.  CARNE DE PESCADO. Se cumplird con los
requisitos de ta Norma INEN NTE INEN [896:2013 “Pescados y frescos
reftigerados o congelados de produccién acuicola™, los mismos que se
establecen en el numeral 19 (Requisitos Especificos). El pescadn deberd
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estar en perfectas condiciones de conservaei6n, sus ojos deberdn ser
transparentes, la piel y las escamas brillanies, las agallas de eolor rojo y su
olor caracler{stico normal. La carne después de su descongelacion debera ser
consistente y eldstica y al comprimirlas con ¢} dedo, deberd desaparecer
inmedialamenie 1a sefial producidu. La sangre abdominal debers presentar
un aspecio briflante. 2. CARNE DE MARISCOS. Ei olor, color y sabor
deben ser los caracteristicos del producio. No se permilen olores o sabores
objetables persisientes e inconfundibles que sean signo de descomposicidn o
caracterislicos de los piensos utilizados en fa alimentacién. CAMARONES.
Se cumpliréin los requisilos establecidos segin Norma Técnica Ecuatoriana
NTE INEN 456:2013, los mismos que se ¢stablecen en el numeral 19
(Requisitos Especificos).
REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS
CANALES Y EL ACOPIO DEHUEVOS: |
- HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que entren en conlacto
directo o indirecto con came o partes comeslibles de animales deberan:
Mantener un nivel edecuado de aseo personal; - Usar ropa
prolectora apropiada a las circunstancias, y asegurarse de que la ropa
prolectora no desechable ses limpiada anies del trabajo ¥ en el curso de éste;
Si utilizan guanies durante la malanza y el faenado de los animalesy
Ja manipulacion de la carne, asegurarse de que son de un tipo autorizado
para la actividad de que se wate. - Lavarse y desinfectarse
inmediatamenie las manos y la ropa prolectora cuando hayan estado en
conlacto con partes anormales de los animales que pueda contener
palégenos trasmilidos por los alimentos; - Cubrir toda herida o corte
con una venda impermeable; y - Guardar la ropa protectora y los
efeclos personales en lugares separados de las zonas donde puede haber
carne.
- ENVASADOQ: Este producto se requiere un sistema de envasado al vacio
o en atmésfera modificada (EAM) La carne del pescado/marisco debe
quedar fuerz de lz zona de la costura; Se inspeccionard el material de
envasado antes de ulilizario para comprobar que no esté dafiado o
contaminado; Persenal debidamente capacitado inspeccionard a intervalos
periédicos la integridad del envase del producio acabado para verificar la
cficacia del cierre hermélico y el correcto funcionamiento de la mdquina de
envasar; Una vez cerrados herméticamente, 1os productos EAM o envasados
al vacio se trasladaran con cuidado y sin demoras excesivas al refrigerador
donde se almacenardn. Los materiales y envolluras que ¢stén en contacto
directo o indirecto con los alimentos tienen que eslar fabricados de acuerdo
con las buenas préciicas de menufaciura para que 20 lransfieran sus
componenies a jns alimentos en canlidades que puedan represemtar un
peligro para Ia salud humana, modificar la composicién de los alimenios o
provocar una alleracién de las ceracteristivas organolépticas de 1a came. Los

maleriajes que se podrén utilizar sen: - Adhesivos - Ceramica
Corcho - Caucho - Vidrio - Resinas de intercambio
i6nico - Papel y canén - Celulosa regenerada Ceras Se

deberd womar en cuenta le NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA
ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE
ALIMENTOS, STABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION,
COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE
ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG A.
CARNE DE PESCADO Para el transporte y aimacenamienio del pescado.
debera emplearse cajas de material impermeable, de preferencia no
recuperables después de su uso o recipientes de maleriales inoxidables, sin
espacios muertos y de una estructura tal, que permilz una limpiezu lotal y un
desaglle compleio. B.  CARNE DE MARISCO El material del envase
debe ser resistente a la accion del producto, de manera que no aitere su
compasicion y su calidad organoléplica. Fit envasado EAM o envasados a!
vacio v el embajaje deben hacerse en condiciones que maniengan las
caracleristicas del producto v aseguren su inocuidad durante et
almacenamiento, transporte y expendio

- ALMACENADO: A.  ALMACENAMIENTO EN REFRIGERADGR
{Fascs de elaboracién 2 y 14){3] El pescadoe y/o marisco se levard a ias
instalaciones de refrigeracion sin excesiva demora: las instalaciones seran
capaces de mantener el pescado a uua temperatura comprendida entre 0°C y
-4°C. Los plenes de rotacién de 1as existencias garantizardn una utilizacion
adecuada del pescado; el pescado se almacenaré en bandejus poco profundas
y se rodeard de caniidades suficientes de nieio picado. B,
ALMACENAMIENTO EN CONGELADOR (Fases de elaboracion 3 y
20)(4] Las inslalaciones serdn capaces de mantener e pescado a - 13°C ¢
temperaturas inferiores, con oscilaciones ovnimas de las temperaturas:

1.  CARNE DE PESCADO E! pescado entero, eviscerado, descabezado ¢
en filetes, se deberf llevar a una temperatura ne mayor de -300C, hasia su
congelacién completa, fuegc serd mantenido a una temperatura no mayor a
-270C en camaras frigorificas o en equipos especiales destinados pura el
efecto. Ef pescado congelado, en filetes, deberd mantenerse & una
temperatura no mayor de -27nC, desde ta congelacién hasta ja venta a!
piblico. El liempo méximo de almacenamiento aconsejable, en estas
condiciones, seré de hasta 3 meses afio. 2. CARNE DE MARISCOS Los
mariscos y camarones congelados se prepararén y envasarfn de manera que
Ia deshidraacion y la oxidaeién sean minimas. El producto se mantendré eo
congelacién (-18 °C) de modo que mantenpa su calidad duranie el
rransporte, el almacenamiento y la distribuci6n. Se requiere cumplir coit Jas
siguientes lemperaluras para mantener la cadena de frio que se mucesira en la
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tabla 10 TABLA 10. TEMPERATURA PARA MESCADUOS Y MARISCOS
EN ALMACENAMIENTOS PRODUCTO REFRIGERADOS
CONGELADOS Temperatura °C Temperatura °C Conservacion dias

Pescado graso 0 a 2° C -18C 120 Pescado magro (12 2° C -18 °C 240
Pescado plano 0 a 2° C -18°C 270 Molusco 0 a 2°C -18°C 120 Crusticeo 0
a 2°C -18°C 180 FUENTE: Dominguez. 2009. Recomendaciones para la
conservacion y transporte de alimentos perecederos.

- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Sz debera cumplir eon el Art. 129
(Medic de transporte), de! capitulo Il de lus Buenas Pricticas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA $ANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADQS, PLANTAS PROCESADOQRAS DE ALIMENTOS,
STABLECICIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECICMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG. Se cumplird con la cadena
de frio descrita en el atributo 13 “ALMACENAMIENTO" Los vehiculos
deberdn cumplir las siguientes caracteristicas: - Las paredes, los suelos
y tos techos estén hechos de un material apropiado y resisiente 4 la
corresidn, con superficies Hsas ¢ impermeables, - Los suelos estardn
dotados de un sistema de drenaje id6neo; dotados de un equipo de
refriperacidn, para mantener el pescado o 0s mariscos refrigerados durante
el transporte a una temperatura lo mds préxima 2 (°C que sea posible o, en
e caso del pescado, mariscos y sus productos congelados, & ~18°Coa
temperaturas inferiores, El proveedor garantizara que la carga de productos
no se contamine por olores provenientes de envios anteriores o cargas
incompatibles; residuos tdxicos de sustancias quimicas o animajes; insectos
que uniden en ei vehiculo; restos de productos agricoles en pudricién y
desperdicios que obstruyan los orificios del drenaje y de citculacién del aire
situados en el suelo del vehiculo. Se deberé respetar las recomendaciones en
el embalaje y apilamicnto de fos alimentos. Ei proveedor correra con todos
los pastos de logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta ef lugar
acordado por la entidad contratante.

- ANTICIPO Y GARANT{A; La entidad contratante definis la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podré ser de hasta 50%
del total del valor de Ia orden de compra. En caso de realizarse un anticipo.
se presentard la garantfa def buen uso de anticipo pof un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. El proveeder preseniard una
garantfa de fie! cumplimienio de la orden e compra, si la cuantia generada
es mayor al valor que resujte de muttiplicar el coeficiente 1).000002 por ¢l
presupuesto inicial del Estado del correspondiente ejercicio econémico, esta
garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monte wotal de Ja orden de
compra. * El provecedor cubriré el 100% de lus bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacién, mala culidad d¢ la mareria prima o
compotientes empleados en su produccidn. - El proveedor firmaré una
carta de compromiso de canje de los productoes que se encuentren €n mal
estado o deterioro, como por ejemplo plagas. pudrieidn o toxicidad en ¢l
cmpleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejard constancia del
mal estado o deterioro del producto en el acta de entrega recepeion, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La
Entidad podr4 realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimientd de
las caracteristicas descritas ¢n fa presente ficha, cabe mencionar que los
costos de estas verificaciones serdn cubiertos por ta Entidad Contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
(sin justificacién), sefialados por la Entidad Contratante Por retraso en la
entrega del producto se aplicard una muha del 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al produeto no eriregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCQP, mediante oficio y dccumentos de
respaldo, de este heeho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catalogoe Dinémico Inclusivo. Incumpiimiento deia orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en sy
1otalidad, fa entidad contratante deré por teminado la oroen de compra ¥
nntificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en Ia orden de compra Si el
proveedor ha incumplide lo contemplado en el péarrafo ditimo del numeral 6
de esta ficha, se e aplicard una multa del 0,2 % del valor total de la orden de
compru, considerdndose como peso méximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos del total de la orden de compra. Emplear S¢ solicitara ¢l cambio
del lote de produccion. Productos de uso veterinario que no hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal wtilizados o
se encuentren trazas en el producto En caso de producirse una segunde
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP. mediante oficio
v documentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catdlogo Dinamico
[nclusivo, Incumplimientos de requisitos minimos de [a ficha Si se
determina que los alimentos no cumplen con los requisitos minimos
estiblecidos en la presente ficha, se cobrard una multa equivalente 1 0.2 %
del valor total de la entrega parcial, la cual sera notificada al proveedar por
el administrador de la Orden de Compra, En caso de producirse una segunda
reincidencig, i Entidad Contratante notificars al SERCOP. medianie oficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspension det Catalogo Dindmico
Inclusivo, tncumplimicnto en las especificaciones de entregy en gavetas.
transporte y logistica e infraesttuctura Si se determina gue los alimentos no
han sido entregados en la presente ficha, s¢ cobrard una multa equivalente al
0,2 % del valor total de 1a entrega parcial, la cual seré notificada al
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proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al
SERCOP, mediame oficio y documentos de respaldo; y solicitaré la
suspensién del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en la
conformaci6n de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no han sido entregados conforme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,5 % del
vaior 1012} de la entrega parcial, Ia cual seri notificada al proveedur por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producitse una segunda
reincidencia, ia Entidad Contratante notificara al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitar la suspensi6n del Catdlogo Dinamico
Inclusivo. Incumplimiento en la norma PESCADO Y LOS PRODUCTOS
PESQUERQS (CODEX ALIMENTARIUS CAC/RCP §2:2003, IDT) En
caso de reincidencia, la entidad contratante solicitars a Ia Direccién
Provincial det MAGARP (entidad rectora) la verificaci6n del incumplimiento
de esta norma {en un méximo de dos dias de entregado el producto); en caso
de que se verifique este incumplimiento. L a entidad contratante comtando
con el Informe emitido por el MAGAP notificars ai SERCOP, con el fin de
realizar la exclusi6n definitiva del catdlogo.

- REQUISITOS ESPECIFICOS: PESCADQ Requisitos {fsico quimicos
para los pescados refrigerados o congelados TABLA 11 REQUISITO PARA
1.0S CAMARQONES CONGELADOS REQUISITO MIN MAX METODO
DE ENSAY O Nitr6geno bisico vol4til (xpresado como total) mg/100 g
----- 30 NTE INEN 182 Requisitos microbioldgicos para los pescados
frescos refrigerados o congelados TABLA 12 REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LOS PESCADOS FRESCOS
REFRIGERADOS O CONGELADQS REQUISITO n m M ¢ Método de
ensayo Recuento de microorganismos meséfilos, ufe/g 55 x 104 1 x 1053
AOAC 990,12 E. coli, ufc/g 5 <10 10 2 AOAC 998,08 Staphylocaccus
aureus coagulasa postiiv, ufc/g 5 100 100D 2 AOAC 2003, 11 Salmonelia /25
g 5 no detectado --- O NTE INEN 1529-15 Vibrio cholerae/25 g 5 no
detectado --- 0 ISO/TS 21872-1 Vibrio parahaemolyticus/25 5 no detectado
--- ISO/TS 21872-1 drinde: n: Niimero de muestras a examinar m: indice
méximo permisible para identificar nivel de buena calidad M: indice
miximo permisible para identificar nivel aceptabie de calidad c: Namero de
muestras permisibles con resultados entre m y M. Requisitos de limite de
contaminantes E! limite miximo de contaminantes no debe superar lo
establecido en ia siguiente tabla TABLA 6. LIMITE DE
CONTAMINANTES EN PESCADO Contaminante mg/hg LIMITE
MAXIMO METODO DE ENSAYO Mercurio como Hg 0.5 OAC 974,14
Plomo. coma Pb, mg/hg 0,5 OAC 999,10 Cadmio como Cd, mg/hgD,5
OAC 999,10 Hidrocarburos Ariméticos poticiclicos (en productos no
ahumandos} 2 HPLC -DAD-FL Cromatografia de gases- FID Benzo pireno,
ug/kg FUENTE: NTE INEN 1896:2013 CAMARgN Requisitos de tamafio
Los mariscos congelados, ensayados de acuerdo a las normas ecuglorianas
correspondientes, deben cumplir con 10§ requisitos establecidos en la
siguiente tabla. TABLA 11 REQUISITO PARA LOS CAMARCNES
CONGELADOQS REQUISITO MIN MAX METODO DE ENSAYO
Nilrgeno basico volétil total mg/100 g ----- 30 NTE INEN 182
Métabisulfito de sodio mg/kg ----- 150 AOAC 990,28 FUENTE: NTE
INEN 456:2013 Los productos deberdn estar exentos de microorganismos
patogenos y sustancias téxicas producidas por estos, que puedan ucasionar
un peligro para Ia salud. Reguisitos microbiolégicos Los productos deben
cumplir con lo indicado en la tabla siguiente: TABLA 12. REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LOS CAMARONES CONGELADOS
REQUISITO n m M ¢ METODO DE ENSAYO Recuento de
microorganismos meséfilos, ufc;g 5 5 x 164 10 x 10 3 AOAC 990.12 E. coli
ufc/g 5 <10 10 2 AOAC 998.08 Staphylacoccus aureus coagulasa positiva,
afe/g 5 100 1000 2 AOAC 2003, 11 Salmonela/ 25 g 5 no detectado --- 0
NTE INEN 1529-15 Vibrio cholerae/25 g § no detectado --- 0 1SO/TS
21872-1 Vibrio parahaemolyticus/25 g 5 no detectado 1SO/TS 21872-1
FUENTE: NTE INEN 456:2013 Requisitos contaminantes El limite méximo
de contaminantes no debe superar lo establecido en la tabla 8. TABLA 13.
LIMITE MAXIMO DE CONTAMINANTES CONTAMINANTE LiMITE
MAXIMO mg/kg METODO DE ENSAYO Mercurio. como Hg 0,5 AQAC i
974.14 Cadmio como Cd 0,5 AQAC 999.10 Plomo, como Pb 0,5 ACAC
999.10 Hidrocarbures aromélticos policiclicos {en productos no sumados)
Benzo piren, ugikg 2 HPLC-DAD HPLC-FL cromatografia de gases -Fil)
FUENTE: NTE INEN 456:2013
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CANASTA LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS

CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacidn, Centros de
Acopio yfo Consorcio que formen parte de fa Agricultura Familiar
Campesins, debidamente registradas dentro de Ia SEPS (Superinendencia
de Economia Popular y Solidaria), Las Asociaciones de Productores, las
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios
deberdn presentar copia simple de Registro como Asociacién, Cooperativa
de Comercializacin, de la Agricultura Familiar Campesina emitidn por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditaei6n al
MAGAP u otra entidad piiblica competente que acredite asociatividad y que
esté vinculado a la Agricultura Familiur Campesina. El céleulo de la
capacidad méxima se elabora tomando en cuenta el peso promedio, el aporte
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calérico y las porciones de las LEGUMBRES. VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS més comunes que se encuentran dispanibies en
el Ecuador, sugeridas para cada tiempo de comida (desayuno, colaciones,
almuerzo y merienda) necesarias para completar una dieta de 2000
kilocalorias diarias. TABLA 1. D}STRIBUCION DE PORCIONES (g) DE
INGESTA DE VERDURA SEGUN TIEMPOS DE COMiIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DiA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE VERDURA /DiA (2) DESAYUNO 25% 500
15000 0 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 2
COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 10U%
2000 60000 4 (1) Cuadro referencial, En e! caso de no existir las diferentes
categorias para tiempo de comida dicho porcemaje de alimento se
encontraréd compensado dentro de las otras categotias de tiempo de comida.
(2)La porci6n equivale a 50 gramos promedio de verdura ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra el porcentaje de sporte
calérico de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS a
la dieta con el 17,78 % del total de los alimentos que se¢ consume en el dia
(aimuerzn 7,78 % y merienda 10 %). gencrando un aporte caldrico de
353,56 kilocalorias al dfa; es decir 10666,67 kitocalorias al mes. TABLA 2,
PORCENTAJE DE LEGUMBRES. VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS Y APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DiA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA tota] porciones/dia total % alimento’ dia TIPO DE
ALIMENTO PORCION % PORCION % PORCION % PORCION %
Verdura 0 0% 6 0% 2 7,78% 2 10% 4 12,78% ENERGIA/DIA 00 155,56
200 355,56 ENERGIA/MES 0 0 4666,67 600 1i666,67 ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En la tabla 3. se muestra una lista de verduras
clasificadas de acuerdo a su tipo, las mismas que componen la canasta, pero
no necesariamente se encontrarén todas lus legumbres, verduras y hortalizas
frescas dentro de esta canasta, sino que las mismas son una base que pueden
ser sustiuibles entre ellas de acuerdo a las siguientes pardmetros:

Dentro de la misma clasificaciéa por tipo, - Que se encueniren con
similar peso promedio - Que tengan relacién con el aporte caldrico por
verdura. TABLA 3, LISTADO DE LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU
‘TAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE HORTALIZAS
ACUERDO A SU TIPO OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos)
Enesgia (kcaf) 100gramos Energfa en funcién del peso de ia porcion (Keal)
TOTAL PORCION DIARIA PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (g) PESO
TOTAL (kg) HORTALIZA DE HOJA ACELGA 41) 27 10,89 365 1277
1,28 APIO 20 14 2,8 9 182 NABO 40 32 12,8 ¥ 365 ESPINACA 40 23 9,2
9 365 HORTALIZA REPOLLO BROCOL{ 50 34 179 456 2007 2,01
COLIFLOR 50 25 12,5 9 456 REPOLLO/COL MORADA 4031 12.4 9 308
COL 40 26 10,4 9 365 LECHUGA ARREPOLLADA 40 14 56 Y 365
CEBOLLA CEBOLLA BLANCA 10 44 4,4 120 1200 3000 3 CEBOLLA
PAITENA (COLORADA, PERLA) 30 56 16,8 60 1800 ZANAHORIAS
ZANAHORIA BLANCA 100 4141 8 812 5612 5.61 ZANAHORIA
AMARILLA 40 41 16,4 120 4800 TOMATE TOMATE RINON 40 21 8.4
90 3600 3600 3,6 AJO DIENTES DE AJO 3 134 4,02 40 120 120 0,12
HORTALIZA ENSALADA REMOLACHA CRUDA 5043 21,5 9 462
2769 2,77 RABANO 50 11 5,59 462 PALMITO 20 26 5,2 9 185
PEPINILLO 50 12 6 9462 SUCHINI 50 16 8 9 462 PIMIENTO 30 40 129
277 VAINITAS 50 31 15,5 9 462 GRANOS TIERNOS ARVEJAS
VERDES 60 81 48,6 9 554 2769 2,77 FRIJOLES VERDES 60 150 90 9 554
HABAS VERDES 60 72 43,2 9554 HABICHUELAS 6} 82 49,29 554
CHOCLO 60 365 2199 554 CALABAZAS ZAPALLO 60 28 23 6 360 720
0,72 ZAMBO 60 19 19 6 360 FUENTE: INCAP, 2112, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a fa resolucion del Servicio Nacional de¢
Contratacién Piblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 del 6 de julio de!
2015, cn donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR",
especificamente en el Art 1.- Amhito de aplicacion y Art.2 Alimentos
producidos o cultivados en ¢} Ecuador. Las canastas de verduras tendrén un
peso total de 22 kilogramos (kg) de verdura nacional. Con el fin de
diversificar las verduras; como se muestra en lz tabla 3, la canastz se
compondra de por jo menos: - 2 tipos de hortaliza de hoja (2hg)

2 tipos de hortaliza repollo (3kg) - 2 tipos de cebolla (3 kg), 1 tipo de
zanahoria (3 kg), tomate (4 kg) y ajo 0,1 (kg) - 4 tipos de honaliza para
ensalada (3 kg) - 2 tipos de granos tiernos {3 kg) - 1 tipo de
calabaza[1] (1 kg) TABLA 3. COMPOSICION DE UNA CANASTA DF
ACUERDO A LA CLASIFICACION DE LAS LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS POR SU TAMANO AL MES
CLASIFICACION DE LAS VERDURAS DE ACUERDO A SU TAMANO
PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA DE VERDURAS (kg)
NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA » MES HORTALIZA DE
HOJA 2 22 1t HORTALIZA DE REPOLLO 3 CEBOLLA 3 ZANAHORIAS
3 TOMATE 4 AJO 0,1 HORTALIZA ENSALADA 3 GRANOS TIERNOS
3 CALABAZAS 1 ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACION
PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar ¢l nimero de
canastas que se requiere de forma mensual, la entidad contratante deberd
definir el niimero de personas que van a ser usuarios de este servicio y
multiplicar por el niimero de canastas que se requiere por mes. El ndmero
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minimo de canastas & adquirir es de 50 canastas al mes, considerando cemo
grupo etario 2 los adultos mayores de 18 ufios. Para grupos de menor edad
se podré realizer compras minimas desde 10 unidades por mes, para lo cual
se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y apotte cal6rice
sugerido para cada grupo etario. TABLA 4. APORTE CALORICO Y
PORCION DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
SUGERIDA POR DiA , SEGUN GRUPC ETARIO RANGO DE EDAD
KILOCALOR{AS PORCION SUGERIDA NUMERQ DE
CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios £500 30 gr. 25 a 7 afios
175040 gr 28 a 10 afios 1900 50 gr. 1 11 2 14 afos 230050 gr. 1 i5a 17
anos 2500 50 gr 0,5 Adulte 2000 50 gr | Para las instituciones que cuemen
con nutricionista o tengan definido el nimero de canastas segin su
necesidad institucional, podrén planificar 'as compras segiin sus
requerimientos particulares; ia tabla No. 4 servird de guia para ¢l célculo de
canastas segrin grupo etario, pero solo es referencial. CALCULQ DE
CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La capacidad productiva por
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comerciatizaci6n, Centros de
Acopio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Sin embarge se dard
pricridad a las organizaciones que realicen su produccién agricola libre de
productos quimicos (agricuitura orgénica, agroecologia), extendiendo su
cupo de hasta 350 canastas al mes, siempre y cuando cuenten con una
certificacién de alguna entidad piiblica o privada que avale esie 1ipo de
produccién. Ei proveedor se compromete a entregar su producto en el area
local de st domicitio; no obstante el provezdor podrd escoger el Area de
cobertura (cantonal, provincial o nacionat) seglin su capacidud productiva.
INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en ins tiempos de entrega
sefialados por la Entidad Contralante sin justificacion. Por retraso en la
entrega del producto se aplicard una mulla del 0,5 % diario dei valera
facturar correspondiente al producto no eatregadn que consta en fa Orden de
Compra. Bn caso de producirse recurrencia en el incumpiimiento, la Entidad
Contratante notificard 21 SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar Ja exclusién del proveedor del
Calilogo Dindmico Inciusivo. ineumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
totalidad, la entidad contratante daré por terminado Ia orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en ia orden de compra Si el
proveedar ha ineumplido lo contemplado en el pamafo ditimo del numeral &
de esta ficha, se le aplicard una multa del 0,2 % det valor totai de la orden de
compra, considerindose como peso maximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos del tota} de la orden de eompra. Emplear plaguicidas y
fertilizante s quimicos y/o abonos que no hayan sido aprobades por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizades o en exceso Se
solicitard e} cambin del fote de produccién. En caso de producirse una
segunda reincidencia, ta Entidad Contratante notificeré al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard Ia suspensién del
Catélogo Dindmico lnctusivo. incumplimientos de requisitos minimos de la
ficha Si se determina que la LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS no cumple con los requisitos mnimos establecidos en la presente
ficha, se cobrard una mufta equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega
patcial, la cual serd nntificada at proveedor por el administrador de ta Orden
de Compra. En case de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante nolifieari al SERCOP, mediante oficio y dncumentos de
respaldo; y solicitar4 la suspensién del Catilogo Dindmico Inclusivo.
Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas, transpore y
togfstica e infraestructura Si se determina que ta legumbres, verduras y
hortalizas frescas no ha sido entregada en fa presente fieha, se cobrard una
multa equivalente at §,2 % del valnr total de la entrega parcial, 1a cual serd
notificada al prnveedor por el administrador de ka Orden dc Compra. En
caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante
notificard al SERCOP, mediante oficic y documentos de respaldo; y
solicitard la suspensién del Catdlogo Dinamico Inclusiva, Incumplimiento
en la conformaci6n de Ia canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha 5
se determina que las legumbres, verduras y hortalizas freseas no ha sido
entregada conforme a 10s pesos y tipos requeridos en esta fichy, se cobratd
una multa equivalente at 0,5 % det valor total de la entrega parcial, la cual
serd notificada al proveedor par el administrador de la Orden de Compra. En
caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante
notificar4 al SERCOF, mediante oficio y d»eumentos de respaido: y
solicitaré [a suspensién del Catilogo Dindmico Inclusivo. Ineumplimiento
en el requerimiento de madurez de fa verdura Si se determina que las
tegumbres, verduras y hortalizas frescas no cumple con ta madurez
requerida en esla ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,6 % del valor
1otal de la entrega parcial, fa cual serd notificada al proveedor por el
administrador de I2 Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, a Entidad Contratante nntificard at SERCOP, mediantc oficio
y documentos de respaldo; y solicitaré la suspension del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumptimiento en ja norma INEN “COD{GO DE PRACTICAS
DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS
({CACRCP 53-2003, IDT). En caso de reineidencia, fa entidad contratante
solicitard 2 la Direceion Provincial del MAGAP (entidad rectora) Iz
verificaci6n det incumplimiento de esta norma (en un méximo de dos dias
de entregado el produeto); en caso de que se verifique esie incumplimiento.
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La entidad contratante contando con el Informe cmitido por ¢! MAGAP i
natificard al SERCOP, con el fin de realizar la exclusién definitiva del
catalogo.

ANTICIPO Y GARANTIA: La emtidad contratante definira la i
procedencia para la entrega de un anticipo. el cual podrd ser de hasta S0%
del total del valor de la orden de compra. Fn caso de realizarse un anticipo.
se presentard la garantia del bucn uso de anticipo por un valor equivalente al
100% de! valor recibido por este concepto. El proveedor presentaré una
garantia de fiel cumplimiento de la orden de compra. si Iz cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0.000002 por el
presupuesto inicial del Estado del correspondiente ejercicio econdmico, esta
garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de i
compra. El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o
alteraciones por embaiaje, manipulacién, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produccion. - El proveedor firmard una l !
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal | i

]
1

estado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricién o toxicidad en el
empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejara constancia del ;
mal estado o deteriore del producto en el acta de entrega recepcibn, a fin de i
que esta sirva como tespalde y se proceda con el cambio respectivo. La :
Entidad podri realizar verificaciones a fin de garantizar ¢l cumplimiento de l
las caracteristicas descritas en fa prescnte ficha, cabe mencionar que los ;
costos de estas verificaciones serdn cubiertos por Iz Entidad Contratante. |
ENVASADQ: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente para el i
!
|
{

transporte de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS i
FRESCAS, deberdn estar limpies y ser de calidad tal que eviie cualquier
dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o seilos. con indicaciones comerciales, siempre y cuando
estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no 16xico. Las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS que requieran
un envase especial (granos tiernos), ¢f material deberd cumplir fas oormas
de salud e higiene y deberian ser capaces de proteger el producio. gasantizar
el buen estado de las verduras y la aireacién de las mismas. (Segiin norma
NTE INEN-ISO 7558). Los siguicnics materiules pueden ser utilizados:
Pelicula pertable de pléstico y bolsas de papel, pelicula plasiica y

bolsas de papel, asi como platos de pléstico. - "tubos” de malla |
portables, o “tubos” de malla y bolsas hechas de, plistico, viscosa fibra textil |
o una combinacién de estos materiales. - Bundejas o cajas (cajas de

altura superior a 25 mm) hechos de cartén, papel maché, de pléstico o de i
pulpa de madera con un fondo plano o perfilado. Los materiales de embataje I
pueden tencr una superficic funcional y color {por ejemplo, la Mmina
deberfa scr transparcnte; los pepinos pueden envasarse en materiales dc
emhalaje verdes), sicmpre que cualquier defecto visual en el producto ro
esté enmascarado por el diseiio, color, tamaiio de la malla, etc. La utihizacién
de estos materiales debe ser utilizados previo acuerdo con la entidad
contraiante.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamiento,
clasificaci6n y limpieza de las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS. - Area destinada para ubicaci6o de lus
gavetas. Las gavetas deberéin ser limpiadas cada vez que sean utilizadas.

- Area para almacenamiente y despacho de verdura, esta deberd ser
obscura, fresca y ventilada, Para evitar daitos 4 las LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS no debe exponerse al sol. -

E! Techo, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad evitar acumulacién
de particulas de polvo y concentracién de humedad en la infraestruciura, ;

- RECOLECCION: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS deberdn recolectarse cuidadosamente v haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez, de conformidad con los criterios de la
variedad y/o tipo comercial y ]a zona cn Que se produce. El desarrolia y i
condicién de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS I
deberan ser tales que permitan: soportar transporte, manipulacion y i
almacenamiento. Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS !
FRESCAS deberéin legar en estado satisfaciorio al Jugar de destino. Se !
excluyen verdura armugada y verdura demasiado madura si su eondicion | !
hace que los productos no aptos para el consumo # Ia llegada a su destino. ]

REQUISITOS DE MADUREZ: Las LEGUMBRES. VERDURAS Y ]

HORTALIZAS FRESCAS deberan recogerse cuidadosamente y presentar !
un desarrollo y estado que ies permita soportar un transporte, manipulacién i
y almacenatiento; que asegure su llegada en condiciooes satisfactorias al |
lugar del destino. Ademés deberd gurantizar su consumo eo Sptimas |

|
I
{
!
I
!

condiciones dentro de los siguientes siete dias de entregado el producto
CALIDAD: Se dars cumplimiento a tas NORMAS TECNICAS

ECUATORIANAS INEN y la International Standards for Fruit and

Vegetables (Organizacién pata la cooperacién y Desarrollo-OECD, 1962). A
fin de garantizar la buena calidad ¢ inocuicad de la verdura el proveedor
deberd acogerse 2 las recomendaciones planteadas en ) Manual de Buenas

}
!
|
|
Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativs de !
garantiu dc las organizaciones, para cada LEGUMBRE, VERDLRA Y E
HORTALIZA FRESCA. Si la entidad contratante deseara constagar Ia
aplicacién de las Buenas Practicas Agricolus o fa aplicacion de las normas I
INEN o internacionales en la produccidn de sus proveedores, debera i
solicitar a la Dirccci6n Provineial del MAGAP 0 AGROCALIDAD un
informe de muestreo e inspecci6n. Si la muestira inspeccionada no cumpie
con uno o més de 1os requisitos establecidos, se repetird {a inspeccién en
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i ajenas a la del transporte de LEGUMBRE, VERDURA Y HORTALIZA

otra muestra; enalquier resuliado no satistactorio en este segundo caso serd
motivo para considerar el lote como fuera, quedando su eomercializacién
sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las mulias respectivas. Las
variables que se tomaré en cuenta para la inspeccién son: Cantidad,

Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques y Transporte, se realizard
mediante una lista de chequeo establecide por la Entidad Contratante,
mismo que se dard a conocer al proveedor una vez generada ta Orden de
Compra. El conienido de cada lote debera ser homogéneo y estar constituido
intcamente por verduras del mismo origen, variedad y/o tipo comercial,
calidad, color y calibre. La parie visible dei lote en la gaveta deberd ser
representativa y homogénea de 1odo el contenido.

- PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Plastica de Calado Total
de Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30
cm, con un peso aproximado de 2,2 kg {vacia) v que permite una
temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C}), dando asf un peso minimo de
16,66 kg por gaveta liena. Las gaveias destinadas al transporte de
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS serén de
propiedad exclusiva del proveedor, el mismo que debera garantizar el buen
uso de las mismas, es decit que €sias no podrén ser empleadas para acciones

FRESCA. En adicién el proveedor deberd tomar en cusniz las
recomendaciones y documenitos que proporeione la Entidad Contralante
referente al uso de las gavelas. Segin el nimero de canastas que requiera la
entidad conlratante, la entidad definird el 1ipo de envasado para cada
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS. El proveedor deberd
entregar sus productos solo en las gavelas segdn como se especifica en esta
fieha; para la verdura pequefis se definird su presentacion segin lo que
requiera la entidad contratante. La entidad contratanie garantizaré el buen
estado de las gavetas duranle su permanencia en las instalaciones de la
entidad contratante.

REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitas:

- Estar limpios, enteros, frescos y sanos; - Excluir 1odo producie
que esté sfectado por pudricién o deterioro al grado que afecte consumo;

- Libres de insectos y dafios causados por plagas: - Exentos de !
cualqutier olor y/o sabor extrafio, - Libtes de humedad externs anormal
y de dafios causado por rajaduras, hendiduras o levanismienio de la verdura.

Estar exentos de dafios causados por bajus temperaturas, - No
deben presentar ningiin nivel de deshidratacién

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr a
partir de la formalizacién de la orden de eompra, segin cronograma
establecido de muruo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.
Para ¢l efecto, el plazo enire cada entrega parcial del producto, serd de
minima 7 dias y méaximo 15 dias, salvo condiciones de caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fendmenas naturales imprevistos, de
conformidad ¢on lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de enega parcial la entidad contratante previo a
suscribir ef acta de entrega-recepeidn parcial, pesard los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En
el caso se comprobare que el peso es menor de Jo que debia haber entregado
de manera parcial, se dejard eonstancia en ¢l acta entrega-recepeién. el
proveedor deberd completar el peso total coatratado previo a la suscripcién
del acta entrega-recepcin definiliva.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme s las NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA VERDURAS FRESCAS.
REQUISITOS: - NTE INEN 1749:2013 - ACELGA. - NTE
INEN-1S0 6574 ~ APIO. - NTE INEN-ISO 6574 - BROCOLI. -

NTE INEN-ISO 17§26 - LECHUGA. - NTE INEN 2766:2013 -

PEPINO. - NTE INEN [833:92 - REBANOQ. - NTE INEN
1832:92 - REMOLACHA. - NTE INEN 1745:90 - TOMATE. -

NTE INEN 1747:2013 - ZANAHORIA BLANCA. - NTE INEN

1834:92 - ESPINACA. - NTE INEN 1974:03 - COLIFLOR. -

NTE INEN 2720:2013 - ARVEJAS VERDES .- NTE INEN X
2765:2013 - FRUOLES. - NTE INEN 1761:2013 - CHOCL.OS. -
NTE INEN 1746:2013 - CEBOLLAS. - NTE INEN 1996:2013 -
PIMIENTO. Para los verduras que no se encuentran normalizados en el
Ecuador se utilizard la Norma “Inernational Standards for Fruit and
Vegetables” " (Organizaeién para la cooperacion y Desarrollo-OECD,
1962). La presente ficha aplica para la adquisicién de LEGUMBRES.
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas para la preparacion
de los alimentos correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
caléricas de 2000 keal diarias por persona.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por ia provision del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de Ja orden de compra; en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica inmedialamente después de la suscripcidn def acta
de cntrega recepeién (101al o pareigi), copia simple de la orden de compra y
la factura emitida por el proveedor. De ser ¢l caso, Se realizardn pagos
parciales, segin el cronograma de entregas parciales, establecide por mutun
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administradot.- ki
proveedur que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas de 22 kilos cada una. Deberé prescntar: - Certificado de
formacidn o capacitacién de al menos 24 horas en higiene v manipulacion
de alimentos o Certificado de salud ocupacional pura la manipulacién de
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alimentes, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Certificado de capacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1
afio} en administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos. (certificado otorgada por asociaciones o empresas
campesinas en el drea de comercializacién de alimentos, u otros.) TAREAS:
1y Coordinar la logistica de entrega a tiempo ¥ lugar acordado con la
entidad contratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para la limpieza
de las verduras y armado de canastas (flujo de proceses). 4y Gestionar el
pago puntual & los proveedores y sancionar de la misma forma al proveedor
que entregue verdura que no se encuentre con las caracteristicas requeridas
en esta canasta, de acuerdo o especificaciones proporcionados por et
SERCOP en la presente ficha. Personal de servicio: El proveedor que desee
participar deberd contar con 1 persona por cada 50 canasias a elaborar. El
personal de servicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento en
servicio de embalaje, higiene y manipulaci6n de alimentos de al menos seis
meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido por el MSP para
la manipulacion de alimentos ¢ entidades privadas afines. TAREAS: 1)
Estar puntualmente cuando requiera el adminisirador de la asociacion. 2)
La jomada dependerd de! tiempo que se demore en armar y embalar todas
las canastas. 3)  Descargar la verdura que llega al centro de acopio. 4)
Pesar la verdura 5) Lavar o limpiar Ia verdura segiin sea el caso. 6)
Clasificar la verdura y embalar de acuerdo al peso soliciiado en esia ficha.
7y Pesar la verdura y armer las canastas 8)  Cargar las canasias en el
vehiculo de distribucién. 9) Descargar las canastas en el lugar acordado
por ta entidad contratante.

- LOGISTICA: El proveedor correrd con todos los gastos de logistiea y
transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por la entidad
contralante. Los vehfculos empleados para el transporte de las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Ecuatoriana
CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. E! estado de los vehiculos es
esencial para mantener la calidad de la verdura. El proveedor garantizard
que la carga de productos no se contamine por olores provenientes de envios
anteriores o cargas incompatibles; residuos toxicos de susiancias quimicas o
animales; insectos que aniden en el equipa; restos de productos agricolas en
pudricién y desperdicios que obstruyan los orificios dei drenaje v de
circulaci6n del aire situados en el suelo. Se deberf respetar las
recomendaciones en el embalaje y apilamienio de la verdura,

- TQLERANCIA: Podrin permitirse, sin cmbargo, los siguientes defectos
leves, siempre y cuando no afecten al aspecto genera del producto, su
calidad, estado de conservacién y presentacion en el empague: -

Defectos leves en la forma y desarrollo - Defeclos leves de colaracion
- Defectos leves de Ia cscara ya sanados de origen meednico -
Defectos leves de la piel

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimenios frescos —
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas para
la preparaeidn en tres liempos de comida: desayuno, almucrzo, meriends y
colaciones, cofrespondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
calbricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir 60000
kiloealorias al mes.

hitps:/scatalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229...
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CANASTA FRUTAS FRESCAS
- INFRAESTRUCTURA MINIMA. - Areu de almacenamiente,
clasificacién y impieza de la fnuta, - Area destinada para ubicacitn de las
gavetas, Las gavetas deberdn ser limpiadas cada vez que sean utilizadas. -
Area para almacenamiento y despacho de fruta. esta debera scr obscura,
fresea y vemilada. Para evitar dabos al fruto no debe exponerse al sol. - Fl
lecho, paredes, pise debera ser liso con Ja finalidad evitar acumulacion de
particulas de polvo y concentracién de humedad en la infraestructura
- TOLERANCIA: Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos
teves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su
calidad. estado de conservacién y presentucion en el empaque: - Defectos
leves en la forma y desarrollo - Defectos leves de coloracién - Defectos
leves de la ciscara ya sanados de origen mecdnico - Defectos Jeves de la
picl
- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos: -
Estar limpios, enieros y sanos; - Excluir todo producto que esté afectado por
pudricién o deterioro al grado que afeete consume,; - Libres de insectos y
dafios causados por plagas; - Exentos de cualquier olnr y/o sabor extrafio. -
Libres de humedad externa anormal y de dafios causado paor rajaduras,
hendiduras o tevantamieato del fruto: - Estar exentos de dafios causados por
bajas temperaturas; y, - Estar pricticamente exentos de magulladuras.
- RECOLECCION: Los frutos deberén recolectarse cuidadosamente y
haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio y madurez, de
confarmidad con los criterios peculiares de la variedad y/o tipo comercial y
la zona en que se produce. El desarrolio y candici6n de los frutos deberan
ser tales que permilan: soportar transporte, manipulacién y aimacenamiente.
Los frutns deberdn llegar en estado satisfactorio al lugar de destino. Se
excluyen frutos arrugados y frufa demasiado madura si su condicién hace
que los productos no apios para el consumo a la Hegada a su destino.
PLAZO DE ENTREGA: E! plazo de entrega, comenzard a corer 2
partir de ia formalizacién de Ja orden de compra, segin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre la emidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dfas y méximo 15 dias, salvo condiciones de caso fortuito o
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fuerza mayor, como evenos, desastres o fendmenos naturales imprevistos,
de conformidad con io que manda Art. 30 del Codigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de enlrega parcial fa entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepcion parcial, pesaré los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpia con el peso requerido. En
¢l caso sc comprobare que el peso es menor de lo que debia haber entregado
de manera parcial, se dejar4 constancia en el acta entrega-recepei6a, el
proveedor deberd completar el peso total contratade previo a ia suseripeion
del acta entrega-recepcion definitiva.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Adminisirador.- El
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas de 11 kilos cada una. Deberd presentar: - Centificado de
formacién o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacion
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulaci6n de
alimentos, emitido por el MSP o emidades privadas afines. - Certificado de ;
capacitacion (al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1 afio) en :
administracion de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de |
distribucido de alimentos. (certificado otorgado por asotiaciones o empresas |

|

campesinas en el drea de comereializacién de alimentos. u otros.) TAREAS:
1) Coordinar 1a logistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con la
entidad contratanle. 2) Gestionar la disponibilidad de produttos para ei
armado de canastas. 3) Coordinar al personal necesario para la limpieza de
frulo y armado de canastas (flujo de procesos). 4) Revisar que la frula
requerida cuente con las caracteristicas requeridas de 1a canasta. de acuerdo
a especificaciones proporcionadas en la piesente ficha. Personal de servicio:
El proveedor que desee panticipar deberd contar con 2 personas por cada 300
canastas a elaborar, El personal de servicio deberd contar con: Experiencia ¥
conocimiento en servicio de embalaje, higiene y manipulaci6n de alimenios
de al menos seis meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido
por el MSP para la manipulacién de alimentos o entidades privadas afines
TAREAS: 1) Estar puntualmente cuando requiera el administrador del
proveedor 2) La jornada dependera del tiempo que se demore en armar v
embalar todas las canastas. 3) Descargar Ia fruta que lega al ceatro de
acopio. 4) Pesar Ia fruta 5) Lavar o limpiar la fruta segun sea el caso. 6)
Clasificar la fruta y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 7)
Pesar la fnua y armar las canastas 8) Cargar ias canastas en el vehiculo de
distribueién. 9) Descargar las canastas en el lugar acordado por is entidad
contratante.,

- LOGISTICA: El proveedor correré con tados los gestos de logistica y
transporte desde el lugar de acopio hasta el Jugar acordado por la entidad
contratante. Los vehiculos empleados para et transporte de ta fruta deberd
tener en cuenta las recomendaeiones sefialadas en ¢! Céodigo de Préctica
Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El eslado de ios
vehiculos es esencial para mantener la calidad de la fruta. El proveedor
garantizard que !a carga de productos 1o se contamine por olores
provenientes de envios anteriores o cargas incompatihles; residuos i6xicos
de sustancias quimicas o animales; inscclos que aniden en el equipo; restos
de productos agricolas en pudriei6n y desperdicios que obstruyan los
orificios del drenaje y de circuiacidn del aire situados en el suelo. Se debera
tespelar {as recomenduciones en el embalaje y apilamiento de Ja fruta.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de enrege
sefizlados por la Entidad Contratante sin justificacién. Por retraso en Iz
enirega del producto se aplicard una multa del 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente el producto no entregado que consts en ks Crden de
Compra. En caso de producirse recusrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratanie notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; eon el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catilogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el ptoveedor suspenda o incumpla la orden de compry en su
totalidad, {a entidad contratante dard por terminado a orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contempiado en el pérrafo altimo del numeral 6
de esia ficha, se le aplicarl una mults dei 0,2 % del valor total de la orden de
compra, considerindose como peso maximo de incumplimiento de hasta 0.3
kilogramos del total de la orden de compra. Emplear plaguicidas y
fertilizantes quimicos y/o abonos que no hayan sido aprobados por
AGROCALIDAD o a su vez se encueniren mal utilizados o en exceso Se
solicitaré el cambio del lote de productién. Eo caso de preducisse una
segunda reincidencia, lu Entidad Contrataite notificard a! SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y soiicitara Ia suspensi6n del
Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en la norma INEN
~CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS (CACRCP 53-2003, IDT). Si se determina que
la fruta no cumple con ios requisitos mlaimos estabiecidos en la prescnte
ficha, se cobrar una multa equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega
parcial, Ia cual serd notificada al proveedor por el administrador de la Orden
de Compra. En easo de reincidencis, la entidud contrutante solicitard 2 la i
Direccién Provineial del MAGAP (entidad rectora) la verificacion del i
incumplimiento de esta norma (en un maximo de dos dias de entregado el |
producto); en easo de que se verifique este incumplimiento. La eotidad 1
eontratante contando con el Informe emitido por el MAGAP nntificard al
SERCOP, con el fin de realizar 1a exclusién definitiva del catdlogo.
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- ENVASADOQ: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente para el
transporte de la fruta, deberdn estar limpias y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite ¢l uso de
malteriales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales,
siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tints 0 pegamento no
t6xico. Las frutas que requieran un envase especial (fruta pequefia), el
material deberd cumplir las normas de salud e higiene y deberian ser
capaces de proteger el produeto, garantizai el buen estado de las frutas y fa
aireacion de fas mismas. (Segin norma NTE INEN-1S0 7558). Los
siguientes materiales pueden ser utilizados: * Pelicula portable de pléstico y
bolsas de papel, pelicula plastica y bolsas de papel, asi como plalos de
pldstico. ® "tubos” de malla portables, o "tubos” de malla y bolsas hechas de,
pléstico, viscosa fibra textil 0 una combinaeioén de estos materiales. *
Bandejas o cajas (cajas de altura superinr a 25 mm) hechos de carién, papel
maché, de plistico o de pulpa de madera eon un fondo plano o perfilado.
Los materiales de embalaje pueden tener una superficic funcional y color
(por ejemplo, la limina deberfa ser transparente; 1os pepinos pueden
envasarse en materiales de embalaje verdes), siempre que cualquier defecto
visual en el producto no esté enmascarade por el diserio, color, tamaiio de la
malla, etc. La utilizaci6n de estos materiales debe ser utilizados previo
acuerdo con la entidad contratante.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Coaperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar
Cumpesina, debidamente registradas dentio de {a SEPS (Supenntendencia
de Economfa Popular y Solidaria). Las Asociaciones de Productores, las
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios
deberdn presentar copia simple de Registro como Asociacién, Cooperativa
de Comercializacion, de fa Agricultura Femiliar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditacién al
MAGAP v otra entidad piblica eompetente que acredite asociatividad y que
esté vinculado a la Agrievitura Familiar Campesina. Para consorcios se
solieitard los documentos habilitantes que facuolten la asocincidn El cllculo
de la capacidad méxima se clabora tomando en cuema el peso promediv, el
apornie calérico y las porciones de las frutas més comunes que se encuentran
disponibles en el Ecuador, sugeridas para cada tiempo de comida {(desayuny,
colaciones, almuerzg y meriends) necesarias para completar una dieta de
2000 kifocalorias diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g)
DE INGESTA DE FRUTA SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/MDIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DfA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE FRUTA /DA (2) DESAYUNG 25% S0
15000 1 COLACION 5% 160 3000 1 ALMUERZO 35% 700 21000 1
COLACION 5% 100 3000 § MERIENDA 30% 600 18000 0 TOTAL 100%
2000 60000 4 (1) Cuadro referencial, En cf caso de no existir las diferentes
eategorias para tiempo de comida dicho porcentaje de alimento se
encontraré compensado dentro de las otras categorias de tiempo de comida.
(2)La porcion equivale a 100 gramos promedio de fruta ELABORADO
POR SERCOQP, 2016 En la tabla 2 se muestra ef porcentaje de aporte
calérico de las frutas a a dieta con el 12,46 7% del total de los alimentos que
se consume en el dfa, en sus tres tiempos de comida (desayuno 3,57%.
colactones 5% y almuerzo 3.89%), generando un aporie calérico de 277,78
kilocalorias al dfa; es decir 3333,33 kilocalorias al mes. TABLA 2.
PORCENTAJE DE FRUTA Y APORTE ENEGETICO (KCAL) POR
CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO
COLACION ALMUERZQ MERIENDA Total porciones/dfa (UNIDAD)
total alimento/ dia TIPQ DE ALIMENTOQ PORCION (UNIDAD) %
PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD)
% Frutas 13,57 % 25 % 1 3,89 % 0 0 % 4 12,46 % ENERGIA/DIA (keal)
71,43 106 77,7 0 249,21 ENERGIA/MES (keal) 2142,86 3000 2333,3 6
7476,19 ELABORADOQ POR SERCOP, 2016 En la 1abla 3. se muestra una
lista de frutas clasificadas de acuerdo a su tamafio (grandes, medianus ¥
pequeias), las mismas que componen la canasta, pero no necesariamente se
encontrarén todas las frutas dentro de esta canasta, sino que fas mismas son
una base de frutas que pueden ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las
siguientes pardmetros: ® Dentro de [a misma clasificacion por tamafio, * Que
se encuentren con similar peso promedio ¢ Que tengan relacion con el aporte
calérico por fruto. EI cambio de frutas en 1a canasta esté sujeto a las frutas
de temporada. La fruta que seré entregada por el proveedor deberé ser
aprobada por 1a entidad contratante, previo acuerdo entre partes. (ANEXO
1). TABLA 3. LISTADO DE FRUTAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A
SU TAMANO, PESO Y ENERGIA FRUTAS DE ACUERDO A SL!
TAMANO OPCION PESO PROMEDIO/PORCION DE FRUTA (g)
ENERGIA POR PESO PROMEDIO/PORCION (kcaf) ENERGIA (100
GRAMOS) (keal) UNIDADES/ PORCIC™N TOTAL MENSUAL FRUTA
PESO TOTAL /PERSONA {g) GRANDES(1) (peso promedio 2kg)
PAPAYA 100 39,00 39 3 300 MELON 100 34,00 34 3 300 SANDIA 100
30,00 30 3 300 PINA 100 51,00 51 3 300 BABACO 100 23,00 23 3 300
BADEA 100 20,00 20 3 300 GUANABANA 100 66,00 66 4 350
MEDIANAS MANZANA 75 40,50 54 6 150 PERA 75 39,0052 5 375
BANANQ 200 178,00 89 5 1000 DURAZNO 65 29,90 46 4 260
GRANADILEA 50 47,00 94 5 256 GUAYABA 60 30.60 51 4 240 MAMEY
300 40,80 51 3 240 MANDARINA 65 34,45 53 4 260 MANGQ 75 44,25 59
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4 300 MARACUYA 50 25,50 51 4 200 NARANIA 125 58,7547 7 875
NARANJILLA 50 14,00 28 7 350 PEPING 75 24,00 32 3225 ZAPOTE 75
60,75 121 3 225 LIMON SUTIL 30 9,00 30 3 90 ORITO 75 66,75 89 3 225
AGUACATE 200 320,00 160 3 660 TOMATE DE ARBOL 50 25 50 3 150
PEQUENA(2) TAMARINDQ 100 239,00 239 3 300 UVILLA 100 64.00
64, 3 300 TAXO0 100 37,00 37 3 300 CAPUL! 100 84,00 84 3 300 MORA
100 43,00 43 3 300 FRESA 100 32,00 32 3 300 COCD 50 177.00 354 3 150
UVA 100 68,00 68 3 300 TOTAL FRUTA AL MES POR PERSONA
Gramos (g) 1072 Kilogramos(k) 10,72 (1)Para el c8lculo de fruta grande se
utilizé el peso de la porcién recomendada de consumo de fruta (100
geamos), el peso promedio referencial es de 2000 gramos (2Kg) (2)Paca el
célculo de la fruta pequefia se utilizé el pese de la porcién recomendada de
consumo de fruta (100 gramos}, el céleulo solamente sc realizard en peso
{gramos} FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016
Esta ficha se acoge a la resolucidn del Servicio Nacional de Contratacion
Piblica (SERCOP), Registro Oficial No, 032 del 6 de julio del 2015, en
donde se resuctve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR",
especificamente en ¢l Ant 1.- Ambito de aplicacion y An.2 Alimentos
producidos o cultivados en el Ecuador. Las canastas de frutas tendrdn un
peso total de 11 kilogramos (kg) de fruta nacional. Con ¢l fin de diversificar
los frutos; la canasta se compondré de por io menos: ® 2 tipos de frutos de
tamafio graode (2 kg), * 5 tipos de frutos de tamafio mediano (7kg) y * 2
tipos de frutos de tamaiio pequefio (2kg) Como se muestra en la tabla 4
TABLA 4. COMPOSICION DEUNA CANSTA DE ACUERDO A LA
CLASIFICACION DE LAS FRUTAS POR SU TAMANO AL MES
CLASIFICACION DE LAS FRUTAS DE ACUERDO A SU TAMANO
PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CASNTA DE FRUTAS (kg)
NUMERO ESTIMADO DE FRUTAS NUMERO DE CANASTAS POR
PERSONA / MES GRANDES 2 11 2 con peso ptomedio de 1,5 a 2 k)
MEDIANAS 7 70 PEQUENAS 2 EI niimero de frutas dependerd del peso
requerido en esta ficha (2 kg) FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE.
Para determinar el ndmero de canastas que se requiere de forma mensual, i
eatidad contratante debers definir el nimero de personas que van a ser
usuarios de este servicio y multiplicar por el nimero de canastas que se
fequiere por mes, La entidad coniratante we compromete a comprar el
nimero miniino de canastas de 50, segtin el punto de equilibrio calculado en
esta ficha. CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La
capacidad méxima por Asociaciones de Productores, Cooperativas de
Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios, seré de 300 canastas
al mes y una oferta minima de 50 canastas. El proveedor se compromete a
entregar su producto en el drea local de su domicilio; no obstante el
praveedor podré escoger el 4rea de cobertura {cantonal o provincial), segin
su capacidad productiva.

- CALIDAD: Se darf cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y Ja International Standards for Fruit and
Vegetables (Organizaci6n parz la cooperacién y Desarrollo-QECD, 1962} A
fin de garantizar la buena calidad ¢ inocuidad de la fruta el proveedor deberd
acogerse a las recomendaciones planteadas en el Manual de Buenas
Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y-o Sistemas participativos de
garantia de Ins organizaciones, para cada fruto. Si la entidad contratante
deseara constatar la aplicaei6n de las Buenas Practicas Agricolas o la
aplicacion de las normas INEN o internacionales en 1 produccién de sus
preveedores, debers solicitac & Ja Direccién Provincial det MAGAP o
AGROCALIDAD un informe de muestreo ¢ inspeccion. Si la muestra
inspeccionada no cumple con uno o més de les requisitos establecidos, se
repetira la inspeccién en otra muestra; cuaiquier resultado no satisfactorio en
este segundo caso seré motivo para considerar el lote como fueras, quedando
su comercializacién sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas
respectivas. Las variables que se tomnré en cuenta para la inspeccion son:
Cantidad, Especificaciones Téenicas, Calidad, Empaques y Transporte, se
realizar4 mediante una lista de chequeo esrablecido por la Entidad
Contratante, mismo que se daréd a conocer al proveedor una vez generada la
Orden de Compra. El contenido de cada lote debera ser homogénco y estar
constituido inicamente por frutos del misino origen, variedad y;o tipo
comercial, calidad, color y calibre. La parte visible del lote deberd ser
representativa de todo el contenido.

APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a ia NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA: » FRUTAS FRESCAS,
REQUISITOS = 1755, aguacate © 1756, papava e 1757, limdn  1836:09,
pifia @ 1872:96, manzana ® 1909:09, tomate de &rbol e 1911:09, guayaba ®
1928:92, naranja @ 1929:2013, pera * 1930:2(113, mandarina * 1997:09,
granadilla * 2005:09, sandia « 2427:2010, mnora Para los frutos que no se
encuentran normalizados en el Ecuador se utilizara la Norma “Iniernational
Standurds for Fruit and Vegetables” (Organizacién pars ia cooperacién y
Desamrollo-OECD, 1962). La presente ficha aplica pura la adquisicion de
frutos frescos destinados para la preparacion de alimentos en tiempos de
comida de desayuno, almuerzo, merienda y colaciones correspondientes u
un mes, que satisfapan ias necesidades caldricas de 2000 keal diarias por
persona.

REQUISITOS DE MADUREZ: Los frutos deberdn recoperse
cuidadosamente y presentar un desarrollo y estade que les permita soportar
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uq transporte, manipulaein y almacenamiento que asegure su Hegada en
condiciones satisfactorias al lugar del destino. Ademés deberd garantizar su
consumo en 6ptimas condiciones dentro de los siguientes siete dias de
entregado el producto.

- PRESENTACION; Gaveta Plastica de Calado Totai de Polietileno de
alia densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vaeia) y que permite una temperature de trabajo de
-20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavetas destinadas al transporte de fruta frescas setdn de propiedad
exclusiva del proveedor, e} mismo que deberd garantizar el buen uso de fas
mismas, es decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas &
la del transporte de fruto fresco. En adicion el proveedor debera tomar en
cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad
Contratante referente al uso de las gaveras. Scgin el nimero de canastas que
requiera la entidad comratante, la entidad definiré el tipo de envasado para
fruta. El proveedor debera entregar sus productos solo en las gavetas segin
como se especifica en esta ficha; para la fruta pequefia se definiré su
presentacion segin lo que requiera la entidad contratante. La entidad
conlratante garantizaré el buen estado de las gavetas duranie su permanencia
en las instalaciones de la entidad contrarane.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pages por la provisién del
bien se realizarin con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra; en efectivo (dolares de los
Estados Unidos de Norteamérica) inmediatamente después de la suscripcién
del acta de entrega recepci6n (total o parcial), copia simple de lx orden de
compra y la factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizardn
pagos parciales, segin el cronograma de eniregas parciales, establecido por
muluo acuerdo entre [a entidad contratante y el proveedor,

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante podré4 considerar la
entrega de un anticipe que podré ser de hasta 50% del total de) valor de ta
orden de compra. En caso de realizarse un anticipo, se presentarg Ja garantia
del buen uso de anticipo por un valor equivatente al 100% del valor recibido
por este concepto. Et proveedor cubriré el 100% de los bienes con dafies ¢
alieraciones por embalaje, manipulacion. mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produccién. © El proveedor firmard una carta
de compromiso de canje de fos producios que se encuentren en mal estade o
deterioro, come por ejemplo plagas, pudricion o toxicidad en e! emplec de
plaguicidas, @ La Entidad Contratante dejard constancia delt mal estado o
deterioro del producto en el acta de entrega recepeion, a fin de que esta sirva
como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La Entidad podrd
reatizar verificaciones a fin de garsntizar et cumplimiento de las
caracteristicas deseritas en ta presente fichz, cabe mencicnar que los costos
de estas verificaciones serdn cubiertos por ia Entidad Contratante,

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer atimentos frescos - FRUTAS
destinadas para ia preparacién en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo, merienda y colaciones, correspendientes & un mes. que satisfagan
las necesidades catéricas de 2000 kilocalorfas diarias por persona, ¢s decir
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contaminacidn de leche cruda, procedente de tos animales o del medio
ambiente. El proveedor garamtizard prictices ganaderas adecuadas, y que los
animales lecheros se mantengan en adecuado estado de salud. |.a
procedencia de fa leche deberd garantizar presencia de buenas pricticas
agricolas, veterinarias y de alimenwcién de tos animales, higiene general
adecuada del personal y &! equipo de orderio, empieo de métodos de ordeio
adecuados. B. PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE La carga
microbiana de la leche debe ser tan baja como pueda lograrse utilizendg las
buenas praciicas de produccitn de la leche. Se deber4 aplicar medidas en el
&mbito de la produccién primaria para reducir fo mas posible lz carga inicial
de microorganismos patogenos o que afectan a ta inocuidad y la idoneidad,
» fin dé¢ proporcionar un margen de segur:dad mayor para preparar la leche
de manera tal que permitz la aplicacién de medidas de control
microbiolégico de menor rigor que et que de otra forma seria necesario para
asegurar Iz inocuidad ¢ idoneidad del producto. C DELOS
PRODUCTOS LECHE La leche debe tener las siguientes carzcteristicas
Cotlor. Debe ser blanco opalescente o ligeramenie amarillento (se
podrén presentar variaciones en estas caracteristicas, en funcién de la raza,
estacidon climética o alimentacién; pero estas no deben afectar
significativamente las caracteristicas sensoriales indicadas) - Olor.
Debe ser suave, Yacteo caracteristico, libre de olores extrafios.
Aspecto. Debe ser homogéneo, libre de materias extrafias. LECHE Y
YOGURT Se dar4 cumplimiento a NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS
PRODUCTOS LACTEQS (CPE INEN-CPDEX 57:2013). Se dard
cumplimiento a la Resclucion ARCSA-DE-042-2015-GGG, TECNICA
SUSTITUTIVA DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA PARA
ALIMENTOS PROCESADOS. En ¢l momento en que Se presenta & ios
consumidores, la Jeche y sus derivados no debe comener ningun
contaminante{1{ en uo nivel que ponga er peligro el estado de la salud
piiblica. Estos productos presentaran las siguientes caracteristicas: - la
leche v sus derivados deberéin estar pasteurizados, denerdo prescntar
carscleristicas organolépticas normales, estar Hmpios y libres de calostro.

60.000 kilocalgrias al mes. 3
229900911 { CANASTA DE PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS 20 (1 13,0500 0,0000 ] 261,0000 40600 1 261,0600 ¢ 59 000

- CALIDAD:A. PRODUCCION PRIMARIA Durame la produccion | Meses} | 061

primaria el proveedor garantizara ia reduccion sl minimo de la | 530801
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No debe ser distribuido en fecha posterior a la que aparece marcade
en el r6tulo del envase (no més de 5 dias después de su pasteurizacion).

La leche pasteurizada envasada y colocada en el mercado, no debe ser
reprocesada y debe ser vendida en su envase original. - La leche
pasteurizada debe maptener la cadena de f1i0 en el almacenamiento,
distribucidn, y expendio a nna temperaturs de 40C +- 20C. - Los
residuos de medicamentos veterinarios y sus melabolitos no podrén superar
los limites establecidos por el Codex Alimentario CAC/MLR 2. - Los
residuos de plaguicidas, pesticidas y sus metabolitos no podrén superar los
limites establecidos por el Codex Alimentario CAC/MLR 2. QUESO El
queso fresco debe contener un rango de porcentaje humedad (65-80%) entre
semi blando y blando. Las materias primas utilizadas en su preparacion,
deben cumplir con las normas relacionadas al Codex Alimentarius: -

Leche pasteurizada - Ingredientes tales como: § Cultivos iniciadores
de bacterias inncuas del 4cido Hctico y/o producioras de aroma. § Cuajo
otras enzimas coagulantes inocua idéneas. § Cloruro de sodio yso cloruro
de potasio como Sucedéneo de la sal. § Las unidades de comercializacidn de
este produeto deben cumplir con lo dispizesto en la Ley 2007-76 del Sistema
Ecuatoriano de la Calidad. § Se pueden utilizar aditivos permitidos y en las
cantidades especificadas en la norma NTE INEN 2 074. § Se permite ef
limite méximo en contaminantes segtn lo que establece ¢l Codex
alimentarius de contaminantes Codex Stan 193-1995. MANTEQUILLA La
elaboracién del producto debe cumplir con €l Reglamento de Buenas
Précticas de Manufactura del Ministerio de Salud. La leche utilizada para la
fabricacién de la mantequilla y de la mantequilla de suero debe cumptir con
los requisitos establecidos en la NTE INEN 9. La crema utilizada para la
fabricacién de la mantequilla y de la maniequilla de suero debe cumplir con
los requisitos establecidos en 1a NTE INEN 712. Los residuos de
plaguicidas y sus metabolitos, no deben superar los limites establecidos por
el Codex Alimentario CAC/MLR 1 en su iltima edicién. Los residuos de
medicamentos veterinarios no deben superar los limites esiabiecidos por el
Codex Alimentarius CAC/MLR 2 en su Gltima edicién.

PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- Ei
proveednr que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canasias. El administrador deber8 presentar: - Certificado de formacion
o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y menipulacidn de alimentos
o Cenificado de salud ocupacional para ls manipulacion de atimenios,
emitido por el MSP o entidades privadag afines. - Centificado de
cepacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (al menos | afo) en
administracién de alimentos y/o Ingistica de alimentos y cadenas de
distribucién de plimentos (certifieado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el drea de comercializaci6n de alimenios, u otros.) TAREAS:
1) Coordinar la logistica de entrega a tiempo en e lugar acordado con la
entidad contratante. 2) Gesticnar la disponibilidad de producios para e
armado de canastas. 3) Coordinar al persoral necesario para el armado de
canastas (flujo de procesos). 4) Revisar que el producto cuente con las
caracteristicas requeridas de la canasta, de aceerdo a especificaciones
proporcionadas en la presemie ficha, Personal de servicio: El proveedor que
desee participar debera contar con 2 personas de servicio por cada 300
canasias a elaborar. B personal de servicio deberd conlar con: Experiencia y
conocimieoto en servicio de embalaje, higiene y manipulacién de alimentos
de al menns seis meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido
por el MSP para la manipulacién de alimentos n entidades privadas afines.
El personal deberd estar puntualmente cuando requiera el administrador de
la asociacion y su jornada laboral dependers del tiempo que se demore en
armar y embalar todas las canastas. TAREAS: 1) Descargar los alimentos
que llega al centro de acopio. 2) Clasificar los alimentos y embalar de
acuerdo af peso solicitado en esta ficha. 3) Pesar los alimentos y armar las
cunastas4) Cargar las canastas en el vehfculo de disiribuci6n. 5) Descargar
las canastas en el lugar acordado por la entidad contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
(sin justificacién), sehalados por la Entidad Contratante Por retraso en 1a
entrega det producto se apiicard una muita del 0,5 % diario de! vaior a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiemo, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar 1a exclusién del provecdor del
Catélogo Dinfimico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la nrden de compra en su
totalidad, 12 entidad contratante dard por terminado ta orden de compra ¥
nolificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de ¢ntrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado en el pfirrafo iitimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicaré una multa de 0,2 % del valor total de 1a orden de
compra, considerdndose ¢cnmo peso maximo de incumplimieno de hasta 0.5
kilogramns del total de ia orden de compra. Emplear Productos de uso
veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se
encuentren mal utilizados o se encuentren trazas en el producto Se solicitara
el cambio del Iote de produecién. En caso de producirse una segunda
reincidencis, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solieitard {a suspensién del Catalogo Dindimico
Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que los alimentos no cumplen ¢on los requisitos minimos
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establecidos en la presente ficha, se cobrara una multa equivaiente al 0.2 %
del valor total de 1a entrega parcial, la cual serd notificada a} proveedor por
el administrador de 12 Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspensién del Caidlogo Dinsmico
Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
transpotte y logistica e infragstructura Si st determina que los alimentos no
han sido entregados en 1a presente ficha, se cobrard una multa equivaiente al
0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual ser notificada al
proveedor por ¢! administrador de 12 Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al
SERCQP, mediante oficio y documestos de respaldo; y solicitard la
suspensién del Catélogo Dinsmico Inclusivo. Incumplimienio en la
conformacién de Ia canasla en pesos y tipes requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no han sido entregados conforme 4 Ios pesos v
tipos requeridos en esta ficha, se cobraré una multa equivalente al 0,5 % det
valor total de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por ¢l
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, Ia Entidad Contratanie notificaré al SERCOP, medianie oficio i
v documentos de respaldo; y solicitard ia suspensién del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en la norma HIGIENE PARA PRODUCTOS
LACTOES (CPE INEN-CODEX 57:2013). En caso de reincidencia, fa
entidad contratante solicitard a la Direcci6n Provincial dei MAGAP (entidza
rectora) Ia verificacién del incumplimiento de esta norma (en un méximo de
dos dias de entregado ¢l producto); ea caso de que se verifique este
incumplimiento. La entidad conlratante contando con el Informe emitido por
el MAGAP nolificars a1 SERCOP, con el fin de realizar la exciusion
definitiva del catdlogo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podré ser de hasta 50%
deli total del valor de ta orden de compra. t:n caso de realizarse un anticipo,
se presentard la garanifa del buen uso de anticipo por un valor equivaienie al
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentaré una
garantia de fiel cumplimiento de la orden de compra, si fa cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficients 0.000002 pnr el
presupuesto inicial de! Estado del corresponrdiente gjercicio econdmico, esta
garantfa se rendira por un valor igual al 5 % del monto totul de la orden de
compra. El proveedor cubrird el 100% de Jos bienes con dafios o
alieraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de ia matersa prima o
componentes empleados en su produccién. - E! proveedor firmara una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal
estado o deterioro, como pnr ejemplo plagas, pudricidn o toxicidad en ef
empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejuré constancia del i
mal estado o deterioro del prnducto en el acta de entrega recepeion, a fin de i
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La i
Entidad podr4 realizar verificaciones a fin de garantizar ¢} cumplimiento de
las caracteristicas descritas en a presente ficha, cabe mencionar que los
costos de estas verificacinnes serdn cubiertos por 12 Entidad Contratante.

- LOGISTICA Y TRANSPORTE: El proveedor correra coo todos fos
gastos de logistica y transporte desde ¢! lugar de acopio hasta ¢l lugar
acardado por la entidad contratante. Se cumplird con la cadena de frio
establecido en el numeral 11 “atmacenado™ y se adaptard a los siguienics
fequerimientos de logistica y transporte. Seglin Acuerdo Ministerial 2013
(MAGAP-MSO-MIPRO). del Reglamento de contro} y regulacién de la
cadena de produccidn de la leche y sus derivados, (Capitlo ViI: de fas
plantas procesadoras de leche y sus derivados), el transporte hasta e} punto
de venta deberd cumplir con las condiciones minimas en funcion de la
naturaleza del producto. Deberé estar en condiciones para mantener
temperaturas optimas que aseguren el mantenimiento de su calidad e
inocuidad; - Productos pasteurizados: 4 oC +/-2 oC. - Queso pasta
blanda (fresco) 4 a 8 oC. Los vehiculos empleados para el transpore deben ! !
ser cerrados, con refrigeracion. Deberf teacr en cuenta las recomendaciones
sefialadas en el Cédigo de Prictica Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX ]
CAC/RCP 44:2013. Los vehtculos debersn cumplir las siguientes ;

i
caracteristicas: - Las paredes, los suelos y Ins techos estén hechos de un : ! j
material apropiado y resistente a la commosién, con superficies lisus e i
impermeables. - Los suelos estaréin dotados de un sisiema de drenaje X ;

idéneo; dotado de un ¢quipo de refrigeracion, para mantener los productos , !
lacteos refrigerados durante el transporie a una temperatusa lo més préxima | !
a 0°C. El proveedor garantizard que la carga de productos no se conlamine ' !
por otores provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles;
residuos toxicos de sustancias quimicas o animales: insecios que aniden en
el vehiculo; restos de productos apricolas en pudricién y desperdicios que
obstruyan los orificios del drenaje y de circulacin det nire situados en el
sueln del vehiculo. Se deberd respetar las recomendaciones en el embalaje v
apilamiento de Ins alimentos. El proveedor correrd con todos los gasios de
logistica y transporte desde e! lugar de accpin hasta eb lugar acordado por la
entidad contratante.

- REQUISITOS ESPECIFICOS: LECHE ENTERA PASTEURIZADA
Requisitos fisicos y quimicos (Leche entera pasteurizada) TABLA 7.
REQUISITQS FISICOS Y QUIMICOS (LECHE ENTERA) REQUISITOS
UNIDAD MIN. MAX METODO DE ENSAYO Densidad relativa NTE
INEN 11 a 150C - 1,029 1,033 a 200C - 1,028 1,032 Contenido de prasa %
3 - NTE INEN 12 (fracci6n de masa) Acidez titulabie, expresada como
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acido lactico % 0,13 0,18 NTE INEN 13 {fraccién de masa) Sélidos totales
% 11,3 - NTE INEN 14 (fraccién de masa) S6lidos no grasos % 8,3 - -
(fraccion de masa) Ceniza % 0,65 0,8 NTE INEN 14 (fraccidn de masa)

Punte de congelacién oC 0,536 -0,512 NTE INEN 15 oH -0,555 -0,53
Proteinas % 2,9 - NTE INEN 16 (fraccitn de masa) Ensayo de fosfatasas -
Negativo NTE INEN 19 Ensayo de Peroxidosa - Positivo NTE INEN 2334
Presencia de conservantes - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de
neutralizantes - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de adulterantes -
Negativo NTE INEN 1500 Grasa vegetal - Negaiivo NTE INEN 500 Suero
de leche - Negativo NTE INEN 2401 Residuos de medicamentos
veterinarips Ugfl - LMR establecidos en el CODEX Alimentarius
CAC/MLR 2 Los establecidos cn el compendio de métodos de anélisis
identificados como idéneos para respaldar Jas MLR DEL codex Reaccibn de
esiabilidad proteica {prueba de alcohol) No se coagulars por la adicién de un
volumen igual de alcohol neutro 68 % en peso ¢ 75 % en volumen. NTE
INEN 1500 FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 10:2012
Requisitos microbiolGgicos para la leche TABLA 8. REQUISITOS
Ml‘CROBIOLOGlCOS PARA LA LECHE REQUISITOS nm M ¢
METODO DE ENSAYO Recuento de microorgunismos mesofilos,
UFC/em3 5 30000 53000 3 NTE INEN i 529-5 Recuento de coliformes,
UFC/cm3 5 <1 10 1 ADAC991.14 Deteccién de Listeria monocytogenes
/25250 - 0180 11290-1 Deteccién de Salmonella /25 g 50 - - NTE INEN
1529-15 Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5 <10 -0 AOAC 991.34n =
Niémero de muestras a examinar. m = fndice méximo permisible para
identificar nivel de buena calidad M = Indice miximo permisible para
identificar nive! aceptable de calidad ¢ = Niimero de muestras permisibles
con resultados entre m y M. FUENTE: Norma Técnica Ecuatorians. NTE
INEN 10:2012 Limite méximo de contaminantes TABLA 9. LIMITES
MAXIMOS PARA CONTAMINANTES REQUISITO LIMITE MAXIMO
(LM) METODO DE ENSAYO Plomo, mg/kg 0,02 ISG/TS 6733 Aflatoxina
M1, ugkg 0,5 IS0 14674 FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE
INEN 10:2012 QUESO FRESCO Requisitos fisicoqufmicos TABLA 10.
REQUISITOS FISICOQUIMICOS REQUISITO MINIMO MAXIMO
METODO DE ENSAYO Grasa lictea en cxtracto seco, % (m/m) 25 - NTE
INEN 63 Extracto seco Segiin el contenide de grasa en el extracto seco, de
acuerdo a la siguiente tabla NTE INEN 64 Contenido de grasa en extracto
seco (m/m) Contenide de extracto seco minimo correspondiente (m/m)
>20,0% < 30,0 % 28,00% FUENTE: Norma Téenica Ecuatoriana. NTE
INEN 2620:2012 Requisitos microbioldgicos TABLA 11. REQUISITOS
MI‘CROBIOLOG]COS PARA LA LECHE REQUISITOS nm M ¢
METODQO DE ENSAY O Enterobacterias, UFC'g 5§ 2x102 103 1 NTE INEN
1 529-13 Recuento de Escherichia coli, UFC/g $< 1010 1 NTEINEN |
529-8 Staphylococus aureus UFC/g 5 10 103 1 NTE INEN 1 529-14 Listeria
monoeytogenes / 25 g 5 susencia - SO 11290-1 Salmonellaen25g 5
auseneia ausencia 0 NTE INEN 1 529-15 n = Nimero de muestras a
examinar. m = fndice mximo permisible para identificar nivel de buena
calidad M = indice méximo permisible para identificar nive! aceptable de
calidad ¢ = Niiméro de muestras permisibles con resultados entre m y M.
FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 2620:2012
MANTEQUILLA Requisitos fisicoquimicos para mantequillas TABLA 12,
REQUISITOS FISICOQUIMICOS PARA MANTEQUILLAS
REQUISITOS MIN MAX % METODO DE ENSAYO Contenido de grasa,
% (m/m) 80 --- NTE INEN 165 Extraeic seco magro de Iz leche % (m/m) 1}
--- 2 NTEINEN 14 Humedad, % (m/m) — 16 NTE INEN 164 FUENTE:
Norma Téenica Ecuatoriana. NTB INEN 161:2011 Requisitos de la grasa
par mantequillas TABLA 13. REQUISITOS DE GRASA PARA
MANTEQUILLAS REQUISITOS MINIMO MAXIMO METODO DE
ENSAYO Indice de refraccitn 400C 1,452 8 1,456 5 NTE INEN 166 indice
de yodo, cg/g 26 45 NTEINEN 167 {ndice de Reicher-Meissi, em3;g 24 32
NTE INEN 168 ndice de Polenske, em3/g 1 3,6 NTE INEN 168 fndice de
saponificacién, mg/g 218 234 NTE tNEN 169 FUENTE: Norma Técnica
Ecuatoriana, NTE INEN 161:2011 Requisitos microbiol6gicos para las
mantequillas TABLA 14. REQUISITOS MICROBIOLAGICOS PARA
MANTEQUILLAS REQUISITOS n m M ¢ METODO DE ENSAYO
Recuento de aerobios Mes6filos *UFCig 5 104 105 2 NTE INEN 1529-5E.
coli UFC/g 5 <10 --- -- NTE INEN 1529-8 Eaterobacterias, UFCrg 5 10
102 3 NTE INEN 1529-13 Staphylococcus aureus UFC/g 5 < 10 --- -- NTE
INEN 1529-14 Salmonella, 25 g 5 ausencia --- -- NTE INEN 1529-15
*Excepto para mantequillas fermentadas con euitivos bacterianas FUENTE:
Norma Técrica Ecuatoriana. NTE INEN i61:2011 En donde: » = Nimero
de muestras a examinar. m = fndiee méximo permisible para identificar
nivel de buena calidad M = Indice mfximo permisible para identificar nivel
aceptable de calidad ¢ = NGmero de muestras permisibles con resuitados
entre my M.

- PRESENTACION: Gaveia Pléistica de Calado Totai de Polietileno de
alia densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permile una temperatura de trabajo de
-20° a 50° (°C), dando asf un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavetas destinadas al {ransposte de alimentos serin de propiedad exclusiva
del proveedor, el mismo que deberé garantizar cl buen uso de las mismas, es
decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas a la dei
transporte de alimentos. En adicion el praveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contraante
referente al uso de las gavetas. Segin el nimero de canastas que requierd Ja
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eatidad contratante, la entidad definir el tipo de envasado para los
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberd entregar sus
productos solo en las gavetas segiin como se especifica en esta ficha.

- ALMACENADO: Se debe cumplit con el requerimiento de la
temperatura de la cadena de frio como consta en la siguiente 1abla: TABLA
6. CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE
PRODUCTOS LACTEOS Y SUS DERIVADOS PRODUCTO
REFRIGERACION CONGELADO TEMPERATURA DURACION DE
CONSERVA DURACION DE CONSERVA oC dfas dias Leche entera 0 a 4
- -yogurt2a355a 10 - Mantequilla 4 a6 14 2 21 240 Quesos Frescost a
52 -Quesos Blandos0a2 - - Quesos Duros 0a 5 - - FUENTE:
Dominguez. 2009. Recomendaciones para la conservacion y transporte de
alimentos perecederos

- ENVASADO: LECHE/YOGURT: Debe ser envasada y comercizlizada
en recipientes de material uprobado por la autoridad sanitaria competente,
estar provistos de clerres herméticos e inviolables, limpios, lbres de
desperfectos, garantizar Ia completa proteccién de su contenido de agemics
externos y no alterar las caracteristicas orgunolépticas y fisico-quimicas del
producto. QUESO Dcbe expenderse en envases asépticos herméticanente
cerrados, que aseguren la adecuada conservacién y calidad del producte. Et
producto debe acondicionarse en envases cuyo maigrial, en contacto con el
producto, sea resistente a su accién y no altere las caructeristicas
organolépticas del mismo. El embalaje debe hacerse en condiciones que
manlenga las caracteristicas det producto y aseguren st inocuidad durante e
almacenamiento, fransporte y expendio. MANTEQUILLA Las mantequillas
deben expenderse en envases asépticos, y herméticamente cerrados, que
aseguren la adecuada conservacion y calidad del producto. Las mantequillas

deben acondicionarse en envases cuyo material, en contacto eon el producto,

sea resislente a su accién y no allere las caracteristicas organolépticas de!
mismo. El embalaje debe hacerse en condiciones gue mantenga las
caracieristicas del producto y aseguren su inocuidad durante ef
almacenamiento, transporte y expendio Las gaveias utilizadas deberén ser
exclusivamente para el transporie de los atimentos

- REQUISISTOS MINIMOS: A.  PRODUCCION PRIMARIA Et
ganado boving en la produecién primaria debers contar con : - Copia
det certificado original de vacunacién de Fiebre Aftosa con los datos del
productor. B.  PLANTAS PROCESADORAS DF L. ECHE Segin
Acuerdo Ministerial 2013 (MAGAP-MS0-MIPRO), del Reglamenio de
control y regulaci6n de la cadena de producci6n de Iz leche y sus derivudos,
(Capitulo VII: dc las plamas procesadoras de leche y sus derivados), se
deberd cumplir con los siguienies requisitos: - Todas las plantas de
procesamiento de leche y sus derivados contaréin con el permiso de
funcionamiento otorgado por el Ministerio de Satud Piblica a través de sus
organismos competentes de conformidad con lo establecido en la Ley
Orgénica de la salud. - Todas las plantas de procesamiento de leche y
sus derivados cumplirdn las disposiciones establecidas en el Reglamento de
Buenas Précticas de Manufactura de alimentos Procesados y la Regulacion
Sanitaria de Alimentos. El monitorec de su cumplimiento serd
responsabilidad del Ministerio de Salud Piblica a través de 10s orpanismas
compelentes, - Las industrias lacieas, sean estas, micro, pequeiia,
medianas y/o grandes empresas, debertn informar mensualmente al
MAGAP, sobre el pago por litro de leche al productor en finca v 1a comuna
de proveedores. Todos los productos que integran esta cunasta deberdn
contar su respectivo registro sanitano y deberdn cumplir los siguicates
requisitos minimos; C. DE LOS PRODUCTOS LECHE Y YOGURT

Se debe dar cumplimiento a los requisitos fisicos, quimicos.
microbioldégicos y de contaminantes establecidos e la norma NTE INEN

10:2012, los mismos que s¢ anotan en el numeral 16 de la presente ficha.
QUESO- Se debe dar cumplimiento a los requisitos fisicos, guimicos,
microbiolégicos y de contaminantes establecidos en la norma NTE INEN
065, los mismos que se anotan en ¢l numeral 16 de la presente ficha.
MANTEQUILLA - Se debe dar cumplimiento a fos requisitos
fisicaquimicos, de grasa y mierobiolégicos establecidos en la norma NTE
INEN 161:2011, MANTEQUILLAS, tos mismos que se anotan en ¢l
numeral 16 de la presente ficha.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y
LOS PRODUCTOS LACTEOS (CPE INEN-CPDEX §7:2013)

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra en délares de los Estados
Unidos de Norteamética; los que serdn rcalizados después de la suscripeién
det acta de entrega recepeidn (total o parcial). y a Iz que se debe adjuntar
también. copia simple de Ia orden de compra y la factura emitida por el
proveedor. De ser el caso, s¢ realizarén pagos parciales, segin ¢l
cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre ta
entidad contratante y ¢l proveedor.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen panticipar en
esta ficha técnica podrén hacerlo a iravés de persona natural o juridics, en la
figura de micro o pequefias empresas; o de forma asociada bajo la figura de
Asnciaciones de Productores, Cooperativas de Comcrcializacién, Centros de
Acopio y'o Consorcio, gue formen parte de la Agricultura Famitiar
Campesina. Los proveedores que deseen participar en esta ficha téenica
podréan hacerlo a través de persona jurfdica, en la figura de microempiesas
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{de 2 hasta 9 empleados) o pequefias empiesas (de 10 hasta 49 empleades):
o de forma aseciada bajo la figura de Asocieciones de Productores.
Cooperativas de Comercizlizacién, Centros de Acopio y/o Consorcio, que
formen parte de la Agricuttura Familiar Campesina. Las micro y pequefius
empresas deberdn garantizar a sus empleados todos los beneficios de ley
respecio 2 la Normativa Laboral vigente. Para consorcios se solicitaré fos
documentos habilitantes que faculten esta forma de usociatividad. El caleulo
de la capacidad mfixima se elabora tomando en cuenia el peso promedio, el
aporte calérico y las porciones de ldctecs y sus derivados mds comunes que
se encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para los tiempos de
comida de desayuno, necesarias para completar una dieta de 2000
kitocalorias diaries. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE
INGESTA DE LACTEOS SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (!} PORCENTAJE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DiA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE LACTEOS /DIA (2) DESAYUNO 25% 500 |
15000 3 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 0
COLACION 5% 106 3000 0 MERIENDA 30% 600 18000 0 TOTAL 100%
2000 60000 3 (1) Cuadro referencial, En el caso de no existir las diferentes
categorias para tiempo de comida dicho poreentaje de atimento se
compensaré dentro de las otras categorias de tiempo de comida. (2)Una
porcion de leche/yogurt equivale a 200 gramos. Una porcidn de quesa
equivale a 30 gramos ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tzbla 2 se
muestra el porcentaje de aporte calérico de licteos (leche, yogurt, quesn ¥
mantequilla} a la dizta con el 10,71% del total de los alimentos que se
consume en el dfa, en su tiempo de comida (desayuno, generando un aporte
calorico de 214,29 kilocalorias 4] dia; es decir 6428,57 kilocalorias al mes.
TABLA 2. PORCENTAJE DE LACTEQS POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/dia total % alimento/ dfa TIPO DE
ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION
APORTE PORCION APORTE LACTEC/DERIVADOS 3 10.71% 0 0% 0
0% 00%3 10,71% ENERGIA/DIA 214,29 kealidia 0 00 214,29 keal/dia
ENERGIA/MES 6428,57 keal/dia 0 0 0 6428,57 kcal/dia ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En la tabla 3. Se muestran los productos que integran
esta canasta, los productos son iremplazables y deben estar presentes
siempre en cada entrega, en el peso y volumen indicado. TABLA 3,
LISTADO DE LACTEOS/DERIVADOS SUSTITUIBLES DE ACUERDO
A SUTAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO
A SU TIPO OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos) Energia
{kcal) 100gramos Energia en funcién del peso de ta porcién (Kcal) TOTAL
PORCION TOTAL PESO TOTAL GRAMOS UNIDAD LECHE/YOGURT
LECHE DE VACA PASTEURIZADA 200 60 120 20 4000 (ml) 6 titros
YOGURT 200 99 198 10 2000 {ml) QUESOS/ QUESO FRESCO 3b) 264
79,2 6 180(g) 400 gramos MANTEQUILLA QUESO DE COMIDA 30 29y
89.7 6 170 (g) MANTEQUILLA 50 740 37 10 50 (g) FUENTE: INCAP.
2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge 4 la
resolucién del Servicio Nacional de Contratacion Piblica (SERCOP),
Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en donde se resuelve
“EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQLISICION DE
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS
O CUFTIVADOS EN EL ECUADOR", especificamente en el Art t.-
Amhito de aplieacidn y An.2 Alimentos producidos o cultivados en ¢l
Ecuador. La canasta de Iicteos debe cumplir con los siguientes requisitos: de
180 gramos de queso fresco de mesa, 170 gramos de queso de comida, 50
gramos de mantequilla, 4 litros de leche y 2 itros de yogurt, como se
muestia en {a tabla 4. TABLA 4. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE
LACTEQS CLASIFICACION DE ACUERDO A SU TIFO TOTAL
UNID.AD LECHE 4 litros YOGURT 2 litros QUESOS 350 gramos
MANTEQUILLA 50 gramos ELABORADO POR SERCOP, 2016
ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar
el ndmero de canastas que sg requieren de forma mensual, la entidad
contratante deberé definir el niimero de personas que van a ser usuarios de
este servicio y multiplicar por el mimero de canasias que se requieren pot
mes. Bl nimero minimo a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando
como grupo etario  'as personas mayeres de 18 afios. Para grupos de menos
edad se podré realizar compras minimas desde 11 canastas por mes, pars lo
cual se adjunta el siguiente cuadro referenciai con tas porciones y aporte
calérico sugerido para cada grupo etarie. TABLA 5. APORTE CALORICO
Y PORCION DE 1.ACTEOS SUGERIDA POR DiA. SEGUN GRUPO
ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALOR{AS PORCION SUGERIDA
NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 4 4 afios 1500 150
ml 2 35a7afios 1750 200 ml. 2 8 a 10 afins 1900 206 mk. 1 11 a 14 afos
2300 200 ml. 1 15 4 17 afos 2500 250 mi. 0,5 Aduho 2000 200 ml. |
ELABORADO POR SERCOP, 2016 Para las instituciones que cuenten con
nutricionista o tengan definido el nimero de canastas segan su necesidad
institucional, podrén planificar lag compras segiin sus requerimientos
particulares; la tabla No. 5 servird de guia para ¢l célculo de canastas segin
grupo etario, pero sole es referencial. CALCULO DE CAPACIDAD
PRODUCTIVA. La capacidad productiva por Asociaciones de Productores,
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y/6 Consorcios. seré
de 300 canastas al mes. Se daré prioridad 4 las organizaciones que realicen
su producci6n peeuaria libre de productos quimicos, hormonales y demés
productos restringidos (normas sanitarias vigentes). extendiende su cupo de
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haste 350 canastas al mes, siempre y cuando cuenien con certificacién de
alguna entidad piiblica o privada que avale este 1ipo de produccién. El
proveedor se compromete a entregar su producto en el drea lecal de su
domicilio; no obstante el proveedor podrd escoger et 4rea de cobertura
(cantonal, provincial o nacional} segtin su capacidad productiva.

) DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos -PRODUCTOS
LACTEQS Y DERIVADOS, destinados para la preparacion del tiempo de
comida (desayuna), correspendientes a un mes, que satisfagan las
neeesidades calricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir
60000 kilocalorias al mes. Cada canasia deberd contener: 350 gramos de
queso freseo pasteurizado, 50 gramos de mantcquilla, 4 litros de leche
pasteurizada y 2 litros de yogurt.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr a
partis de la formalizaci6n de la orden de compra, segin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producte, seré de
minimo 7 dfag y méaximo 15 dias, salvo condiciones de casa forvito o fuerza
mayor, coma eventos, desasires o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con o gue manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepcién parcial, pesaré los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En
¢l caso de que Se compruebe que el peso es menor de lo que debia haber
entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-
recepcidn, el proveedor deberd compietar el peso tolal contratado previo a la
suscripcién del acta entrega-recepeion tiefinitiva.

- PRECIO DE ADHESION: USD. 13,05 por cada canasta de productos
lacicos: 350 gramos de queso pasteurizado (fresco yro comida), 50 gramos
de mantequille, 4 litros de leche pastcurizada y 2 litros de yogurt; incluido
transporte al lugar acordado con fa Entidad Contratante (Ei precio no
incloye IVA),

- INFRAESTRUCTURA MENIMA: La planta procesadora deberd tener
un 4rea destinadz al almaeenamiento del producto, con las siguientes
caracteristicas: - Arca de aimacenamiento y clasificacién de productos.
Esta drea deberd contar con equipos de refrigeracidn para mantener el
prodocto. - Area destinada para ubieacién de las gavetas. Las gavelas
deberdn ser limpiadas cada vez que scan utilizadas. - Area despacho de
productos, esta deberé fresca y ventilada, Para evitar dafios el producto nn
debe exponerse al sol. - El techo, paredes, piso deberd ser liso con fa
finulidad evitar acumulacién de particulas de polvo y concentracién dc
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humedad en la infraestructura.
' Subtotal O 1.450,6700]
Impuesto al valor agregado 45.7896
(0%)
Total 1.496,4596
' Niimero de Items 56
' Total de la Orden 1.496,4596
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO 7‘
Orden de |
: CE-20220002291630 | Fecha de 5o 100022 Fechade 0 16 2022 |
compra: emision: aceptacion: |
Estado de la . 7|
orden: Revisada L
DATOS DEL PROVEEDOR 1
COOPERATIVA
DE PRODUCCION
AGRICOLA,
GANADERA'Y [
N 3 ‘
Sombre O a0cI0s oaz0l  SERVICIOSDE | RUC: 0190399273001 ‘
¥ SOEt - ALIMENTACION 1
PARA VIVIR :
MEJOR ! ‘
PROGRASERVIV |
Nombre del
representante CARPIO SEMPERTEGUI GALO CHRISTIAN
legal: 1
Correo Correo !
electrénico el electronico . :
representante info@gransol.com.ec de la info@gransol.com.ec
Jegal: empresa:
Teléfono: 0987587875 09-97427547 0980194981 074177337 0989834722 :
- . Codigo de la Nombre de la . i
BANCO DE
Tipode ) ionte |NOMErode o5, 16835 | Entidad 210335 | Entidad
cuenta: cuenta: . . . . GUAYAQUIL
Financiera: | Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION |
. : - 907-2888421
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: (1160038240001 ! Teléfono 07-28884190
CPA. NANCY | ‘
Persona que ELIZABETH COORDINADORA | Correo . . |
. . 1 gob.ec!
autorizaz  TORRES CArgo: | 7ONAL G MIES | electromico: ""<YOMes@inclusion 800.c¢:
CABRERA ] |
Nembre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA | Correo . . . .
) sion.gob.
encargado QUEZADA electrénico: richard fzgueroa@mclusmp gob.ec
del proceso: -
Provincia: AZUAY Canton: CUENCA | Parroquia:  SUCRE )
. . LOS RIOS- FRENTE AL
Dirc:ccmn Calle: AV. REMIGIO Niimero: SN Interseccion: COLEGIO ANTONIO
Entidad: CRESPO
AVILA J
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421 |
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gavetas destinadas al transporte de alimen:os seran de propiedad exclusiva
del proveedor, el mismo que deberd garantizar el buen uso de las mismas, es
decir que éstas no podrén ser empieadas para acciones ajenas a la del
transponte de alimentos. En adicién e! proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas, El proveedor debers entregar sus productos
5010 en las gavetas segiin como se especifica en esta ficha.
- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la
procedencia para la entrega de un anticipo. el cual podré ser de hasta 50%
del total del valor de Ia orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presemard la garantfa del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor reeibido por este concepto. El proveedor presentard una
garantfa de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada
es mayor al valer que resulte de multiplicar el coeficiente (,000002 por el
presupuesto inicial del Estado del correspondiente gjefcicio econdmico, esta !
garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monto 1otal de ia orden de
compra. EI proveedor cubriré el 100% de los bienes con dafios o i
alteraciones por embalaje, manipulucion, male calidad de la materia prima o i
componentes empleados en 5u produccida. - Ei proveedor firmard una h
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal ! }
\
i
|
i
I

estado o deterioro, por ejemplo golpes, aberturas de empaque, elc. - La
Entidad Contratante dejard constancia def mal estado o deterioro del
producto ea el acta de entrega recepcién, u fin de que esta sitva como
respaldo y se proceda con el cambio respeciivo. La Entidad podré realizar
verificaciones a fin de garantizar ¢l cumplimiemn de las caracteristicas
descritas en fa preseate ficha, cabe mencionar que los cosios de estas
verificaciones seran cubiertos por la Entidad Contratante. f
- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimienios en ios tiempos de entrega
sefialados por la Entidad Conirataate sin justificacién, Por retraso en la
entrega del producto se aplicard una multa del 0,5 % diario del valor &
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplinviento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediame oficio y documentos de |
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catélogo Diodmice Inclusivo. Incumplimieato dela orden de compra En el
caso de que ¢l proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
totalidad, ia entidad contratante daré por terminado )a orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que io declare coatratista incumplido. No :
cumplir con el pese de entrega establecido en la nrden de compra Siel
proveedor ha incumplido lo contemplado ¢n el pérrafo Gltimo del numeral 5 '
de esta ficha, se le aplicard una multa del 3,2 % del valor 1o1al de la orden de | .
compra, considerdndose come peso maximo de incumplimientn de hasia (),5
Kilogramos del total de la orden de compia. Empicar Se solicitard el cambio
del producte de produccién. Productos de uso agricola que no hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD o 4 su vez se encuentren mal utilizados o | t
se encuentren trazas en el producio final En caso de producirse una segunda
reincidencia, 12 Entidad Contratsate notificard al SERCOP, mediante oficin
y documentos de respaldo; y solicitar4 la suspensién de} Catdlogo Dinédmico
Inclusivo, Incumpiimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que los alimentos no cumplen con los requisitos minimas
establecidos ¢n la presente ficha, se cobrar4 una multa equivalente al 0.2 %
del valor total de la entrega parcial, 1a cual serd notificada al proveedor por
el administradar de la Orden de Compra. 'n caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratanie notificars al SERCOP, mediante oficio
¥ documentos de respaldo; y solicitar ia suspension del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. lacumplimiento en las especiticaciones de entrega en gavelas,
transporte y logistica ¢ infraestructura Si se determina que los alimentos no
han sido eatregados en [a presenie ficha, se cobraré una multa equivalenie al
0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual seré notificuda al
proveedor por el administrador de Ia Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificara al
SERCOQP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solichard la
suspensién def Catdlogo Dindmico Inciusive. Incumplimieato en la
conformaci6n de [a canasla en pesos v tipos requeridos en esta ficha Si se
deteratina que los alimentos no han sido entregados confnrme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se cobrard una muita equivalente al 0.5 % del
valor wotal de la eatrega parcial, ia cuai serd notificada al proveedor por el
administrador de Ia Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reineidencia, la Entidad Contratante notificars al SERCOP. mediante oficic
y decumenios de respaldo; y solicitaré la suspensién del Cadiogo Dinfimice
Inclusivo.

INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de, clasificacion v
afmacenamiento de los productos procesados - Area destinada para
ubtcacion de ias gavetas. Las gavetas deberén ser limpiadas cada vez que
sean utilizadas. - Area de despacho de gavelas, esta deberé ser obscura,
fresca y ventilada. Para evitar defios de los productos no debe exponerse al
sol, - El Techo, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad evitar
acumulacién de particulas de polvo y concentracidn de humedad en ia
infraestructura. i

- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Se deberd cumplir con ef Art, 129
(Medio de transporte), del capitelo Il de las Buenas Précticas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS, |

S S g
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ESTABLECIMIENTDS DE DISTRIBUCION, CDMERCIALIZACION
TRANSPDRTE Y ESTABLECIMIENTDS DE ALIMENTACION
CDLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG. El proveedor comrers con
todos los gastos de logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta el
lugar acordado por la entidad contratante,

CALIDAD: A fin de garantizar fa buena calidad e inocuidad de las
especias, (sal 0 dulce); el proveedor deberd acogetse a las recomendaciones
planteadas en el planteadas en el Manual de Buenas Pricticas Agricolas
(AGRDCALIDAD, 2016) y/o debers establccer dentro de la organizacion
Sistemas participativos de garantia de las organizaciones.

- REQUISISTDS MINIMDS: Todns los productos que integran esta
canasta deberan formar parte de la Economia Popular y Solidaria y contar
con ¢l debido registro sanitario vigente, a excepcidn de las especias dulees y
de sal que deberdn ser cultivadas bajo sistemas de produccién amigables con
el medicambiente y bajo Normas de Buenas Précticas Agricolas. Conforme
a la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, “Normativa Téenica sanitaria
para alimentos procesados, plantas procesadoras de alimentos,
Establecimientos de distribucion, comercializacién, transporte y
establecimientos de alimentacién colectiva”, La presente ficha aplica para la
adquisicién de productos alimenticios procesados que se consumen ¢n los
tres tiempos de comida (desayuno, aimuerzo y meriends) v colaciones.

PLAZD DE ENTREGA: La entrega se realizayd mensuaimente. El plaza
de entrega, comenzaré a correr a partir de i« formalizacion de la oyden de
eompra, seglin cranngrama establecido de mutuo acucrdo entre la entidad
contratante y ¢l proveedor. Para el efecto, el plazo entre cada entrega del
praducto. serd de minime 7 dias, salvo condiciones de casc fonuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fendmenocs naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en Ia cantidad de entrega parciud la entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepcion, se pesard los productos recibidos por
el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En et
caso de que se comprnbare que el peso es menor de lo que debfa haber
entregado, se dejard constancia en el acta entrega-recepcion, el proveedor
deberd completar el peso total contratadn previo a la suseripeién del acta
entrega-recepcién definitiva.

- FDRMA Y REQUISISTDS DE PAGD: Los pagos por la provision del
bien se realizardn con casgo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra; en ddlares de los Estados
Unides de Norteamérica inmediatamente después de la suscripcion det acta
de entrega recepcibn {total o pascial), copia simple de la orden de compra y
I= factura emitida por ¢l proveedor. De ser ¢l caso, se realizarin pagos
parciales, segiin ¢l cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo
acuerdo entre 1a entidad contratante y el proveedor.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo a través de forma asociada bajn Ja figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio, que formen paite de In Agricultura Familiar
Campesina. Las Asociaciones de Productures, las Cuoperativas de
Comercializacién, Centros de Acopie y/o Consorcios deberan presentar
copia simple de Registro como Asociaciér, Cooperativa de
Comercializacién, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por {a
Superintendencia de Ecnnomia Popular y Solidaria (SEPS), certificacién del
MAGAP, MIPRO, MIES u otra entidad ptiblica competente que acredite
asaciatividad y que esté vinculado a la Agricultura Familiar Campesina.
Para consorcios se solicitars Ins documemos habilitantes que faculten esta
forma de asociatividad. Ei proveedor se compromene a entregar su producto
en el drea Incal de su domicilio; no obstante el proveeder podré escoger el
rea de cobertura (cantonal, provincial n nacional) segdn su capacidad
preductiva. La estimaci6n que se realiza para ¢l consumo de 50 persnnas es
referencial para la tabla niimero 1. Se estima que una canasta de especias v
productes procesades puede abastecer pare 50 personas adultas mayores de
18 afios durante un mes. TABLA i. LISTA DE PRDDUCTDS Y
CANTIDADES CALCULADAS PARA EL CDNSUMD ESTIMADD DE
50 PERSDNAS PDR MES No DETALLE DEL PRDDUCTD CANTIDAD
UNIDAD No DE PDRCIDNES ESTIMADAS/MES PESD TDTAL (kg) /m!
CHDCDLATE Chocolate en polve 7,5 Unidades de 500 g 3750 7.5 kg
Chocolate en barra hasta 60 % de cacao 14 Unidades de 275 g 3750
ENDULZANTE Panela en bloque 4 Unidad de | kg 3750 18,75 kg Azdcar
morena 34 Unidades de 454 g 15000 CAFE Café Instanténeo 8 Unidades de
500 g 3750 7,5 kg Café pasado 4 Unidades de 500 g 3750 CDNSERVA DF
PULCE Conservas en almibar (vorias frutas) 2 Unidades de 820 g 50 1,64
kg CDNSERVA DE SAL conservas en salmuera {varias verduras) 4
Unidades de 400 g 50 1,6 kg ESPECIAS DE SAL Drépano 1 Unidad de 100
g 100 1,5 kg Albaca 1 Unidad de 100 g 1(x Eneldo 1 Unidad de 100 g 100
Sdbila 1 Unidad de 100 g 100 Tomilio 1 Unidad de 10i1 g 100 Cilantro
Atado de 100 g 100 Perejil 1 Atedo de 100 g 100 Laurel 1 Unidad de 100 g
100 Pimienta en pelvo 1 Fundas de 100 g 100 Pimicnta en grano 1 Fundas
de 100 g 100 Achiote 1 Fundas de 100 g 100 Linaza 1 Fundas de 100 g 100
Comino en polvo 1 Fundas de 100 g 100 Comino en grano 1 Fundas de 100
g 100 Ajo en polvo 1 Fundas de 100 g 100 ESPECIAS DE DULCE
Pimienta dulce 1 Fundas de 100 g 100 1,2 kg Anis de pan 1 Atado de 100 g
100 Anis estrellado 1 Atado de 100 g 100 Clavo de olor 1 Atado de 100 g
100 Hietba buena 1 Atade de 100 g 100 Manzanilla 1 Atado de 100 g 100
Cedrén 1 Atada de 100 g 100 Menta 1 Atado de 100 g 100 Hierba luisa 1
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Atado de 100 g 100 Orchata 1 Atado de 100 g 100 Canela | Fundas de 100
& 100 Guayusa | Fundas de 100 g 100 SALSAS Salsa de tomate 2 Unidades
de 550 g 1100 2,3 kg Mayonesa 3 Unidades de 400 g 1200 TOTAL
KILOGRAMOS 41,99 kg MERMELADAS Y MELES Mermeladas Varios
sabores 7 unjdades de 360 ml 2500 2,52 I Miel de abeja 1 unided de 1 fitro
1000 11 TOTAL LITROS 3,52 | ELABORADO POR SERCOP, 2016 La
canasta deberd estar compuesta por al menos: - | tipo chocolate (7,5
kg)- 1 tipo de endulzante (18,75kg) - 1 tipo de café (7,5 kg)
2 tipo de salsas (2 litros) - Mermeladas y mieles (3,52 litros) + 1
1ipo de conservas dulces (1,64 kg) - 1 tipo de conserva de sal (1,6 kg)
5 tipos de especias de sal (1,5 kg) 5 tipus de especias de duice
(1.2 kg) Considerando que las canastas se encuentsan elaboradas para el
consumo estimado de 50 personas; ia capacidad méxima de produccion de
canaslas al mes son 20 y su niimero minimo es de 2 canastas al mes;
considerando como grupo etario a las personas mayores de 18 afios. Para
grupos etarios de menor edad se podra realizar compras minimas desde |
canastas por mes. El proveedor entregara al menos un producto que se
encuentre dentro de una misma clasificacion. Para ios productos de especias
dulces y de sal, se entregardn 4l menos 5 tipos de especias de cada grupo: no
obstante el tipo de productos se detertninarén previo acuerdo con Ia entidad
contratante.

PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- E} |

proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas. Deberd presentar: - Ceitificado de formacién o
capacitaci6n de al menos 20 horas en higicne vy manipulacién de alimentos o
Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de alimeniws, emitido
por ¢! MSP o entidades privadas afines, - Certificado dc capacitacin
(al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1 afo) en administracién de
alimentos y/o logfstica de alimentos y cadenas de distribucin de alimentos.
(cenificado otorgado por asociaciones o empresas campesinas en &l drea de
cornegcializacidn de alimentos, v otros.) TAREAS: 1) Coordinar la
logistica de entrega a tismpo en el lugar acordado con la entidad contratante.
2)  Gestionar la disponibilidad de productos para el armado de cunastas.
3)  Coordinar al personal necesario para el armado de canastas (flujo de
procesos). 4)  Revisar que los productos requeridos en esta ficha cuente
con las caracteristicas requeridas de la canasta, de acuerdo
especificaciones proporcionadas en Ja presente ficha. Personal de servivio:
El proveedor que desee participar debera contar con | persona por cada 6
canastas a elaborar. El personal de servicio deberd contar con: Experiencia y
conocimiento en servicio de embalaje, higiene y manipulacién de alimenios
de 4l menos seis meses y presentar certificado de salud ocupacienal emitido
por el MSP para lz manipulacién de alimentos o entidades privadas afines.
El personal deberd estar puntualmente cuando requiera ef administrador de
la asociaciéu y su jornada laboral dependerd de! tiempo que se demore en
armat y embalar todas las canastas. TAREAS: 1) Descargar los
alimentos que llega al centro de acepic. 2) Pesar los atimentos 3)

Lavar y/o limpiar los alimentos segdn sea ef caso. 4)  Clasificar los
alimentos y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. §)  Pesar
los alimentos y armar las canastas 6)  Cargar las canastas en ¢] vehiculo
de distribucion. 7)  Descargar lus canastas en el lugar acordudo por la
entidad contratante,

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer productos alimenticios procesados
destinados para el consumo estimado de 50 personas, en tres tiempos de
comida: desayuno, aimuerzo, merienda y colaciones, correspondientes a un
mes.

- PRECIO DE ADHESION: USD. 381.58 Por cada canasta (para 50
personas) de 41,99 kilogramns y 3,52 litros de especias y productos
procesados incluido transporte al lugar acordado pot 1a Entidad Contratante.
(E! precio no incluye 1VA).

- ENVASADO: Se debers tornar en cuenta la NORMATIVA TECNICA
SANITARIA PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS
PROCESADORAS DE ALIMENTOS, ESTABLECIMIENTQS DE
DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y
ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA. ARCSA -
DE -067-2015-GGG y al REGLAMENTO TECNICO ECUATGRIANO
RTE INEN 253 (IR), “ENVASES FLEXIBLES RETORNABLES PARA
EL ENVASADO DE ALIMENTOS SOMETIDOS A UN PROCESO DE
ESPTERILIZACION POR CALOR”

hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229...
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CANASTA DE PRODUCTOS I ACTEQS Y DERIVADOS

- PRECIO DE ADHESION: USD. 13,05 por cada canasta de productos
tacteos: 350 gramos de queso pasteurizado (fresco y-o comida), 50 gramos
de mantequilla, 4 Titros de leche pasteurizada y 2 litros de yogurt; incluido
transporte al lugar acordado con la Entidad Contratante (E} precio no
incluye IVA).

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: La plunta procesadora deberé tener
un 4rea destinada al almacenamiento del producto. con las siguientes
caracteristicas: - Area de aimacenamiento y clasificacién de productos.
Esta drea deberd contar con equipos de refrigeracion para mantenes ¢l
producto. - Area destinada para ubicacién de las gavetas. Las gavetas
deberdn ser limpiadas cada vez que sean ntilizadas. - Area despacho
de productos, esta deberd fresca ¥ ventilada. Para evitar dafos el producto
no debe exponerse al sol. - E} techo, paredes, piso debera ser lise con
Ie finalidad evitar acumulacién de particulas de polvo y concentracién de
humedad en la infraestructura.
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- CALIDAD: A. PRODUCCION PRIMARIA Durante la produccitn
primaria el proveedor garantizara la reduccidn al minimo de la
contaminacién de leche cruda, procedente de los animales o del medio
ambiente, El proveedor garantizar4 pricticas ganaderas adecuadas, y que los
animales lecheros se mantengan en adecuado estado de salud. La
procedencia de la leche debera garantizar presencia de buenas préicticas
agricolas, veterinarias v de alimentacién d2 los animales, higiene general
adecuada del personal y et equipo de ordefio, empleo de métodos de ordefio
adecuados. B. PLANTAS PROCESAIIORAS DE LECHE La carga
microbiana de la leche debe ser 1an baja como pueda lograrse utilizando las
buenas pricticas de produccién de la leche. Se deberd aplicar medidas en e)
ambito de ta produccién primaria para reducir lo més posible la carga inicial
de microorganismos patégenos o que afectan a lz inocuidad y la idoneidad, a
fio de proporcionar un margen de seguridad mayor para preparar la leche de
maneta tal que permita Ia aplicacién de medidas de control microbiol6gico
de menor rigor que &! que de otra forma seria necesatio para asegurar la
inocuidad e idoneidad del producto. C.  DE LOS PRODUCTOS LECHE
La leche debe tener las siguientes caracteristicas - Color. Debe ser
blanco opalescente o ligeramente amarillento (se podrén presentar
variaciones en estas caracteristicas, en funcién de la raza, estacion climética
0 alimentaci6n,; pero esias no deben afectar significativamente las
caracletisticas sensoriales indicadas) - Olor. Debe ser suave, lacieo
caracleristico, libre de olores extrafios. * Aspecto. Debe ser homogénce,
libre de materias extranas. LECHE Y YOGURT Se dar cumplimiento a
NORMAS TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA
LECHE Y LOS PRODUCTOS LACTEOS (CPE INEN-CPDEX 57:2013).
Se dard cumplimiento a Ja Resolucién ARCSA-DE-042-2015-GGG,
TECNICA SUSTITUTIVA DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA PARA ALIMENTOS PROCESADOS. En el momento
&n que se presenta a los consumidores, [a eche y sus derivados no debe
contener ningtin contsminante{1] en un nivel que ponga en peligro el estado
de la salud pitblica. Estos productos presemaran fas siguientes
caracteristicas: * La leche y sus derivados deberin eslar pasteurizados,
deberdn presentar caracteristicas organolépticas normales, estar limpios y
libres de calostro. - No debe ger distribuido en fecha posterior a la que
aparece marcada ¢n el r6tulo del envase (no més de 5 dias después de su
pasteurizacién). - La leche pasteurizada envasada y colocada ¢n el
mercado, no debe ser reprocesada y debe ser vendida en su epvase original

La leche pasteurizada debe mantener la cadena de frio en el
almacenamiento, distribuci6n, y expendio a una temperature de 40C +- 20C.

Los residuos de medicamentos veterinarios v sus metabolitos no
podrén superar fos limites establecidos por el Codex Alimentario
CACMIR 2, - Los residuos de plaguicidas, pesticidas y sus
metabolitos no podrén superar los limites establecidos por ¢ Codex
Alimentario CAC/MLR 2, QUESO El queso fresco debe contener un rango
de porcentaje humedad (65-80%) entie semi blando y blando. Las materias
primas utilizadas en su preparacién, deben cumplir con las normas
relacionadas al Codex Alimentarius: * Leche pasteurizada -
Ingredientes tales como: § Cultivos iniciadores de bacterias inocuas del
acido léctico y/o productoras de aroma. § Cuajo u otras enzimas
coagulantes inocua idéneas. § Cloruro de sodio y0 cloruro de potasio como
sucedénen de fa sal. § Las unidades de comercializacidn de este producto
deben cumplir con lo dispuesto en fa Ley 2007-76 del Sistema Ecuatoriano
de la Calidad. § Se pueden utilizar aditivos permitidos y en las cantidades
especificadas ¢n la norma NTE INEN 2074. § Se permite ¢ limite mdximo
en contaminantes segin lo que establece el Codex alimentarius de
conlaminantes Codex Stan 193-1995. MANTEQUILLA La elaboraci6n de!
preducto debe cumplir con el Reglamento de Buenas Précticas de
Manufactura det Ministerio de Salud. La leche utilizada para la fabricacién
de la mantequilla y de la mantequilla de suero debe cumplir con los
requisitns establecidos en la NTE INEN 6. La creme utilizada para la
fabricacién de la mantequiila y de la maniequille de suero debe cumplir con
los requisitos establecidos en la NTE INEN 712. Los residuos de
plaguicidas y sus metabolitos, no deben superar los limites establecidos por
el Codex Alimentario CAC/MLR 1 &n su ltima edicién. Los residuos de
medicamentos veterinarios no deben superar los timites establecidos por el
Codex Alimentarius CAC/MLR 2 en su dhima edici6n.

- PERSQONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA; Administrador. - El
proveedor que desee partieipar deberd coniar con un administrador por cada
300 canastas. El administrador deberd prescntar: - Certificado de formacion
o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacign de alimentos
o Cenificado de salud ocupacional para la manipulaci6n de alimentos,
emitido por el MSP o ¢ntidades privadas afines. - Certificado de
capacifacion (al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1 aiio} en
admipistracin de alimentos y/o logfstica de alimentos y cadenas de
distribucitn de alimentos (cenificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el drea de comercializacion de alimentos, u otros.) TAREAS:
1) Coordinar la logfstica de entrega 2 tiempo en el Jugar acordade con la
emidad contratante. 2) Gestionar la disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3) Coordinar al personal necesario para el armado de
canastas (flujo de procesos), 4) Revisar que &l producto cuente con fas
caracteristicas requeridas de la canasta, de acuerdo a especificaciones
proporcionadas en la presente ficha. Personal de servicio: El provecdor que
desee participar deberd contar con 2 personas de servicio por cada 310
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canastas a elaborar. El personal de servicio debera contar con: Experiencia y |
conocimiento en servicio de embalaje. higiene v manipulacién de alimentos
de at menos seis meses y presentar certificado de sulud ocupacional emitido
por el MSP para la manipulaeién de alimentos o entidedes privadas afines.

El personal debera cstar puntualmente cuando requiera el administrador de
l4 asaciacidn y su jornada laboral dependerd del tiempo que se demore en
armar y embalar todas 1as eanastas. TAREAS: 1) Descargar los zlimentos
que llega al centro de acopio. 2) Clasificar los alimentos y embalar de
acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 3) Pesar los alimentos y armar las
canastas 4) Cargar las canastas en el vehiculo de distribucién. 5) Descargar
las canastas en el lugar acordado por 1a entidad contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
(sin justificacién), sefiulados por Ja Eatidad Contratante Por retraso en la
entrega del producto se aplicara una muita del (1,5 % diario de! valor a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, ka Entidad
Contratanie notificara o} SERCOQP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con e] fin de tealizar Ja exclusién del proveedor del
Catilogo Dinamico Inclusivo. Incumplimicito dela orden de compra En el
caso de que ¢l proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
totalidad, la entidad contratante dard por terminado la orden de compra v
notificard al SERCOP 2 fin de que o declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en iz orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado en ¢l pirrafo dltimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicaré una multa del 1,2 % de! valor total de fa orden de
compra, considerindose ¢como peso maximo de incumplimiento de hasta (1.5
kilogramos del total de l2 orden de compra. Emplear Productos de use
veterinario que no hayzn sido uprobados por AGROCALIDAD o a su vez se
encuentren mal utilizados o se encuentren trazas en el producto Se solicitara
el cambio del Jote de produccién. En caso Jde producisse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitara la suspensién del Catdlogo Digamico
Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que los alimentos no cumplen con Jos requisitos minimes
establecidos en 1a presente ficha, se cobraia una multa equivalente al 0,2 %
det valor total de Iz entrega parcial, Ia cual serd notificada al proveedar por
el administrador de !a Orden de Compra. En case de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Comtratante notificard at SERCQOP, mediame oficio
y documentos de respaldo; y solicitar4 la suspensi6n del Catdlogo Dinamico
Inclusive, Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
transporte y logistica ¢ infracstructura Si se determina que Jos alintentos no
han sido entregados en Ia presente ficha, s¢ cobrard unz mulia cquivatente al |
0.2 % del valor total de la entrega parcial, la cual serd notificada al
proveedor por el administrador de l2 Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, 1a Emidad Contratante notificars al
SERCOP, mediante oficie y documentos de respaldo; v sodicitars Ja
suspensién del Catélogo Dinémico Inclusivo. Incumptimiento en la
conformacién de la canasta en pesos y lipos requeridos en esta ficha Si se
determina que fos alimentos no han sida entregados conforme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se cobrard uoa multa equivalente al 015 % del
valor total de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por e
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspensi6n de Catilogo Din&mico
[nclusivo. Incumptimiento en 12 norma HIGIENE PARA PRODUCTOS
LACTOES (CPE INEN-CODEX 57:2013). En caso de reincidencia, la
entidad contratante solicitard a la Direccion Provincial del MAGAP (entidad
rectora) ia verificacién del incumplimiento de esta norma (en un méaximo de
dos dias de entregado el producto); en caso de que se verifique este
incumplimientn. La entidud contratame contando con el Informe emitidu por !
el MAGAP notificara al SERCOP, con el fin de reatizar la exciusion
definitiva del catdlogo.

- ANTICIPQO Y GARANTIA: La eptidad contratante definird 'a
procedencia para fa entrega de un anticipo. el cual podra ser de hasta 50%
del total det valor de fa orden de compra. En caso de reulizarse un anticipo,
se presentard la garantia del buen uso de anticipo per un valer equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumplimiento de la orden de compia. si la cuuntia generads
es mavor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por ci
presupuesto inicial del Estado del correspandiente ejercicio econdmico, esta
garantia se rendird par an valor igual al 5 % del monto total de Ja orden de
compra. El proveedor cubsird el 100% de los bienes con dufios o
alteraciooes por embalaje, manipulacién, mala calidad de Ja materia prima o
componenies empleados en su produccion. - El proveedor firmard una
carta de compromiso de canje de 1os productos que se encuentren en mal
estado o deterioro, come por ejemplo plagas. pudricion o toxicidad en el
empleo de plaguicidas. - La Emiidad Contratante dejard constancia del
mal estado o deterioro del producto en ¢l acta de entrega recepei6n, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La
Entided podré realizar verificaciones & fin de garantizar el cumplimiento de
las caracteristicas deseritas en la presente ficha, cabe mencionar que los 1
costos de estas verificaciones serén cubicrios por la Entidad Contratante.
- LOGISTICA Y TRANSPORTE: £l proveedor correri con todos los
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gastos de logfstica y transporte desde el lupar de acopio hasta el lugar
acordado por la entidad contratante. Se cumplird con la cadena de fric
estahlecido en el numeral 11 “almacenado” y se adaptar4 a los siguientes
requerimientos de logistica y transporte. Segun Acuerdo Ministerial 2013
(MAGAP-MS0-MIPRQ), del Reglamento de control y regulacidn de la
cadena de produccién de 1a leche y sus derivados, (Capitulo VII: de las
plantas procesadoras de leche y sus derivados), el 1ransporte hasta el punto
de venta deberd cumplir con las condiciones minimas en funcion de la
naturaleza del producto. Deber4 esiar en condiciones para mantener
temperaturas Optimas que aseguren el mantenimiento de su calidad e
inocuidad: - Productos pasteurizados: 4 oC +/- 2 oC. - Queso pasta
blanda (freseo) 4 2 8 oC. Los vehiculos empleados para el transporte deben
ser cerrados, con refrigeracion. Deherf tener en cuenta las recomendaciones
sefialadas en el Codigo de Préctica Ecuatorians CPE-INEN-CODEX
CAC/RCP 44:2013. Los vehiculos deherdn cumplir las siguientes

cariucterisiicas: « Las paredes, los sueios y los techos estén hechos de un
material apropiado y resistente a la cormosion, con superficies fisas ¢
impermeables. - Los strelos estardn dotados de un sistema de drenaje

idéneo; dotado de un equipo de refrigeracion, para mantener fos prducios
lécteos refrigerados durante el wransporte a una temperatura lo més proxima
a 0°C. El proveedor parantizaré que fa carga de productos no se contamine
por olores provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles:
residuos t6xicos de sustancias quimicas o animales: insectos que aniden en
el vehieulo; restos de productos agricolas en pudricién y desperdicios que
obstruyan los orificios del drenaje y de circulacién del aire situadns en el
suelo det vehiculo. Se deherd respetar las recomendaciones en el emhalaje v
apilamiento de los alimentos. Ef proveedor eorrerd con 10dos los gastos de
logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por la
entidad contratante. :
- REQUISITOS ESPECIFICOS: LECHE ENTERA PASTEURIZADA !
Requisitos fisicos ¥ quimicos (Leche entera pastcurizada) TABLA 7. :
REQUISITOS FISICOS Y QUIMICOS (1.ECHE ENTERA) REQUISITOS
UNIDAD MIN. MAX METOD( DE ENSAYO Densidad relativa NTE
INEN 11 a 150C - 1,029 1,033 a 200C - 1,028 1,032 Contemdo de grasa %
3 - NTE INEN 12 (fracci6n de masa) Acidez titulable, expresada como
4cido lactico % 0,13 0,18 NTE INEN 13 (fraceién de masa) Solidos totses
% 11,3 - NTE INEN 14 (fraccién de masa} S6lidas no grasos % 8.3 - - !
(fraccién de masa) Ceniza % 0,65 0,8 NTE INEN 14 (fraccién de masa)
Punto de congelacion oC -0,536 -0,512 NTE INEN 15 off -0,555 -0.53
Protefnas % 2,9 - NTE INEN 16 (fraccién de masa) Ensayo de fosfatasas -
Negativo NTE INEN 19 Ensayo de Peroxidosa - Positivo NTE INEN 2334 |
Preseocia de conservanies - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de
neutralizantes - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de adulterantes -
Negativo NTE INEN 1500 Grasa vegelal - Negativo NTE INEN 1500 Suero
de leche - Negativo NTE INEN 2401 Residuos de medicamentos

veterinarios Ug/l - LMR estahlecidos en ¢l CODEX Alimentarias

CAC/MLR 2 Los establecidos en el conipendio de métodos de andlisis
identificados como idoneos para respaldar las MLR DEL codex Reaceion de
estabilidad prateiea (prueba de alcoho!) No se coagularé por fa adicién de un
volumen igual de alcohol neutro 68 % en peso 0 75 % en vnlumen. NTE i
INEN 1500 FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 10:2012 !
Requisitos microbioldgicos para la leche TABLA 8. REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LA LECHE REQUISITOSnm M ¢
METODO DE ENSAYO Recuento de microorganismos mesofilos, :
UFC/cm3 530000 50 000 1 NTE INEN | 529-5 Recuentn de coliformes.
UFC/em3 5 <1 101 AOAC991,14 Deteccion de Listetia monocytogenes
/25 8 50-(1S0O 11290-1 Deteccién de Salmoneila /25g 30 - - NTEINEN
1529-15 Recuento de Escherichia enli, UFC'g 5 <10 -8 AQACY91.14n =
Niimero de muestras 4 exsminar. m = Indice maximo permisible pura
identificar nivel de huena calidad M = fndice maximo permisible para
identificar nivel aceptable de calidad ¢ = Niimero de muestras permisibles
con resuftados entre m y M. FUENTE: Nurma Técnica Ecuatoriana, NTE
INEN 10:2012 Limite méximo de coptaminanies TABLA 9. LIMITES {
MAXIMOS PARA CONTAMINANTES REQUISITO LIMITE MAXIMO |
(1.M) METODO DE ENSAYO Plomo, mg'kg 0,02 ISO/TS 6733 Aflatoxina
M1, ug/kg 0,5 1SO 14674 FUENTE: Norma Téenica Ecuatoriana. NTE
INEN 10:2012 QUESO FRESCQ Requisitos fisicoquimicos TABLA 10.
REQUISITOS FISICOQUIMICOS REQUISITO MINIMO MAXIMO |
METODO DE ENSAYO Grasa lictea en exiracts seco, % (m‘m) 25 - NTE
INEN 63 Extracto seco Segiin e! contenido de grusa en el extracto seco, de !
acuerdo a la siguienie tabla NTE INEN 04 Comenido de grasa en extracio |
seco (m/m) Contenido de extracto seco minimo correspondiente (m/m)
>20,0% < 30,0 % 28,00% FUENTE: Norma Técnica Ecuatofiana. NTE
INEN 2620:2012 Requisitos microbiolégicos TABLA 11. REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LA LECHE REQUISITOS nm M ¢
METODO DE ENSAYO Enterobacterias, UFCrg 5 2x102 103 1 NTE INEN
1 529-13 Recuento de Escherichia coli, UFCig 5 < 10 10 § NTE INEN 1 !
529-8 Staphylococus aureus UFC!g 5 10 103 | NTE INEN 1 529-14 Lisiena
monocylogenes / 25 g 5 ausencia - 150 11290-1 Saimonella en 25 g 5
ausencia ausencia 0 NTE INEN 1 529-15 1 = Namero de muestras a
examinar. m = fndiee méximo permisitle para identificar nive! de buena
calidad M = {ndice maximo permisible para identificar nivel acepiable de
calidad ¢ = Niimero de muestras permisibles con resultados entre m y M
FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 2620:2012
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MANTEQUILLA Requisitos fisicoquimicos para mantequitlas TABLA 12.
REQUISITOS FI$ICOQUfMICOS PARA MANTEQUILLAS
REQUISITOS MIN MAX % METODO DE ENSAYO Contenidu de grasa,
% (m/m) 80 --- NTE INEN 165 Extracto seco magro de la leche % (m/m) 1)
-~ 2 NTEINEN 14 Humedad, % (m/m)--- 16 NTE INEN 164 FUENTE:
Norma Técnica Ecnatoriana. NTE INEN 161:2011 Requisitos de la grasa
par mantequillas TABLA 13. REQUISITOS DE GRASA FARA
MANTEQUILLAS REQUISITOS MINIMO MAXIMO METODO DE
ENSAYO indice de refraccién 400C 1,452 8 1,456 5 NTE INEN 166 indice
de yodo, cg/g 26 45 NTEINEN 167 Indice de Reicher-Meissi, cm3/g 24 32
NTE INEN 168 [ndice de Polenske, cm3/g 13,6 NTE INEN 168 Indice de
saponificacién, mg/g 218 234 NTE INEN 169 FUENTE: Norma Técnica
Ecustoriana. NTE INEN 161:2011 Requisitos microbiolégicos paru las
mantequillas TABLA 14. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA
MANTEQUILLAS REQUISITOS nm M ¢ METODO DXE ENSAYO
Recuento de aerobios Meséfilos "UFCig € 104 105 2 NTE INEN 15295 F
coli UFC/g 5 <10 - - NTE [NEN 1529-4 Enterobacterias, UFCig 5 10
102 3 NTE BRNEN 1529-13 Staphylococcus aureus UFCig S < 10 --- - NTE
INEN 1529-14 Salmonella, 25 g 5 ausencia --- .- NTE INEN 1529-15
* Excepto para mantequillas fermentadas con cultivos bacterianos FUENTE:
Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 161:2011 En donde: n = Namero
de muestras a examinar. m = [ndice maximo permisible para identificar
nivel de buena calidad M = Indice méximo permisible para identificar nivel
aceptable de calidad ¢ = Nimtero de muestras permisibles con resuitados
entremy M,
- PRESENTACION: Gavela Plastica de Calado Totai de Polictileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con yn peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo de
-20° a 50° (°C), dando asf un peso minimo de 16,66 kg por gaveta Hena. Las
gavetas destinadas al transposte de alimentos serdn de propiedad exclusiva
del proveedor, el mismo que deberd garantizar el buen uso de las mismas, ¢s
decir que éstas no podrén ser empleadas pura acciones ajenas a ia del
transporte de alimentos, En adici6n el pruveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaeiones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al usn de las gavetas. Segiin el nimero de canastas que requiera fa
entidad contratante, la ertidad definir4 el lipo de envasado para los
alimentos correspondientes @ esla ficha. E* proveedor deberd entregar sus
productos solo en las gavetas segiin como se especifiea en esta ficha.

ALMACENADQ: Se debe cumplir con el requerimiento de la
temperatura de Iz cadena de fric como eonsia en la siguiente tabla: TABLA
6, CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE
PRODUCTOS LACTEQS Y SUS DERIVADOS PRODUCTO
REFRIGERACIGN CONGELADO TEMPERATURA DURACION DE
CONSERVA DURACION DE CONSERVA oC dias dias Leche entera 0 a 4
- -yogurt 225528 10 - Mantequilla 4 2 6 14 a 21 240 Quesos Frescos 0 a
52 - Quesos Blandos0a2 - - Quesos Duros 0u § - - FUENTE:
Dominguez. 2009. Recomendaciones para la conservacidn y transporte de
alimentos perecederos
- ENVASADO: LECHE/YOGURT: Dete ser envasada y comercializada
en fecipientes de material aprobado por 1a autoridad sanitaria competente,
estar provistos de cierres hermélicos e inviolables, limpios, libres de
desperfectos, garantizar la eompleta proteccion de su contenido de agentes
externos y no alterar las caracteristicas organolépticas y fisico-quimicas de!
produeto, QUESQ Debe expenderse en envases asépticos herméticamente
cerrados, que aseguren Ia adecuada conservacién y calidad del producto. El
producto debe acondicionarse en envases cuyu malterial, en contacto con et
producto, sex resistente a sn accibn y no altere las caracteristicas
organolépticas def mismo. El embalzje debe hacerse en condiciunes que
mantenga las caracteristicas del producto y asegusen su inocuidad durante el
almacenamiento, transpotte ¥ expendio. MANTEQUILLA Las mantequillas
deben expenderse en envases asépticos, y herméticamente cerrados, que
aseguren la adecuada conservacién v ealidad del producte. Las mantequillas
deben acondicinnarse en envases cuyo mazerial, en conlacto con el producto,
sca resistente a su accidn y no altere las caraclerfsticas organolépticas dei
mismo. El embalaje debe hacerse en condiciones que mantenga las
caracteristicas del producto y aseguren su inocuidad durante el
aimacenamiento, transpnrte y expendio Lag gavetas utilizadas deberdn ser
exclusivamente para ¢l transporte de los alimentas

REQUISISTOS MINIMOS: A, PRODUCCION PRIMARIA E!
ganado bovino en la produccién primaria deber4 cuntar con : - Copia
del centificado original de vacunacion de Fiebre Aflosa con los daios del
producior. B, PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE Segtin
Acuetdo Ministerial 2013 (MAGAP-MSO-MIPRO), del Reglamento de
controt y regulacion de la cadena de produccion de ia leche y sus derivados,
(Capitulp VI1: de las plantas procesadoras de leche y sus derivados), se
deberd cumplir con los siguientes requisitos: * Todas las plantas de
procesamiento de leehe y sus derivados contardn con el permiso de
funcionmamienlo otorgado pnr ef Ministerio de Salud Piiblica a truvés de sus
organismos competentes de conformidad con lo establecido en la Ley
Orgénica de Ia salud, + Todas las ptaxtas de procesamiento de leche y
sus derivados cumplirén las disposiciones establecidas en el Reglamento de
Buenas Précticas de Manufactura de alimentos Procesados y la Regulacion
Sanitaria de Alimentos. El monitoreo de su cumplimiento serd
responsabilidad del Ministerio de Salud Piblica a través de los organismos
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compelentes. - Las industrias lcteas, sean estas. micro, pequéfa, i '
medianas y/o grandes empresas, deberdn informar mensualmente at !
MAGAP, sobre el pago por litro de leche al productor en finca y fa comuna
de proveedores. Todos las producios que integran esta canasta debersn
contar su respectivo registro sanitario y deberdn cumplir los siguienies
requisitos minimos: C.  DE LOS PRODUCTOS LECHE Y YOGURT
Se debe dar cumplimiento a los requisitos fisicos, quimicos,
microbiolégicos y de contaminantes establecidos en lu norma NTE INEN
10:2012, los mismos que s¢ anotan en el numeral 16 de la presente ficha.
QUESQ - Se debe dar cumplimiento a los requishos fisicos, quimicos,
microbioldgicos y de contaminantes establecidos en la norma NTE INEN
065, los mismos que se anotan en el numeral 16 de lu presente ficha.
MANTEQUILLA - Se debe dar cumplimiento a los requisitos
fisicoquimicos, de grasa y microbiolégicos establecidos en ta norma NTE
INEN 161:2011, MANTEQUILLAS, los mismos que se anolan en el ;
numeral 16 de la presente ficha. !
i APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS H
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA [A LECHE Y
LOS PRODUCTOS LACTEQS (CPE INEN-CPDEX 57:2013) !
- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: L.os pagos por la provision del ;
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuesiarias de la entidad |
contratante generadora de la orden de coripra en délares de los Estados !
Unidos de Norteamérica; los que serin realizados después de la suscripeidn |
|
i
J
I

def acta de entrega recepcidn (total o parcial). y a la que se debe adjuntar
1ambién, copia simple de la orden de compra y la factura emitida por el
proveedor. De ser el caso, se realizaran pagos parciales, segiin el
cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la
entidad contratante y el proveedor.
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrin hacerlo a iravés de persona natural o juridica, en la
figura de micro o pequeas empresas; o de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién. Centros ds
Acepio yfo Cnnsorcio, que formen parte d2 la Agricuitura Familiar
Campesina. Los proveedores que deseen participar en ¢5la ficha técnica
podrén hacerlo a través de persona juridica, en la figura de microempresas
(de 2 hasta 9 empleados) o pequeiias empresas (de 10 hasta 49 empleados);
o de forma asociada bajo la figura de Asociaciones de Productores,
Cocperativas de Comercializacidn, Centros de Acopio y/o Consorcio, que
formen parte de la Agricultura Familiar Campesina. Las micro y pequefas
empresas deberfin garantizar a sus empleados 10dos los beneficios de ley
respeclo a la Normativa Laboral vigente, Para consorcios se solicitard los
documentos habilitantes que faculten esta forma de asociatividad, Fi célculo
de la capacidad méxima se elabora tomando en cuenta el peso promedio. ¢l
aporte caldrico y las porciones de lacieos v sus derivados mis comunes que
se encuentran disponibles en e! Fcuador, sugeridas para los tiempos de
comida de desayuno, necesarias para completar una dieta de 2000
kilocalorfas diarigs. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE
INGESTA DE LACTEOS SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPQOS DE COMIDA (1) PORCENTAIJE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DIiA KCALDIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE LACTEOS Dfa (2) DESAYUNO 25% 504
15000 3 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 10 21000 0 l‘
COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA 30% 60t 18000 0 TOTAL [0U% I
I

2000 60000 3 (1) Cuadro referencial, En ¢ caso de no exislir las diferentes ;
categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de alimento se |
compensard dentro de las olras calegorias de tiempo de comida. (2)iina ! i
porcién de leche/yogurt equivale a 200 gramos. Una porcién de queso | i
equivale a 30 gramos ELABORADOQO POR SERCOP. 2016 En la tabla 1 se \
muestra el porcentaje de aporte calérico de lacteos {leche vogurt, queso ¥
mantequilla) a la dieta con et 13,71% del 1014l de los alimentos que se ;
consume en el diz, en su tiempo de comida (desayuno. generando uni aporte |
calbrico de 214,29 kilocalorias al dis; es decit 6428,57 kilocalorias al mes, |
TABLA 2. PORCENTAJE DE LACTEOS POR CADA TIEMPO DE |
COMIDA AL DfA Y AL MES DESAYL MO COLACION ALMUERZO 1
MERIENDA total porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DE
ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION |
APORTE PORCION APORTE LACTEQ/DERIVADOS 3 10.71% 0 0% !
0% 0 09 3 10,71% ENERGIA/DIA 214,29 kealrdia 0 0.0 214.29 kcal'dia !
ENERGIA/MES 6428,57 kcal/aia (1 0 0 6428,57 keal'dla ELABORADO i
POR SERCQP, 2016 En la 1abla 3. Se muestran 1os productos que integran !
esta canasta, los productos son {rremplazables y deben estar presentes :
siempre en cada enltrega, en el peso y volumen indicado. TABLA 3. i
LISTADO DE LACTEOS/DERIVADQS SUSTITUIBLES DE ACUFRDO ;
A SU TAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO !
{
|
!
|
|
i
i
!
|
|
{

A SU TIPO OPCIGN PESQ PROMEDIO PORCION (gramos) Energia
(kcal) 100gramos Energia en funcién del peso de la poreidn (Kcal) TOTAL
PORCION TOTAL PESO TOTAL GRAMOS UNIDAD LECHE YOGURT
LECHE DE VACA PASTEURIZADA 200 60 120 20 4000 {ml) & litros
YOGURT 200 99 198 10 2000 (mi} QUESOS, QUESO FRESCO 3 264
79,2 6 180(g) 400 gramos MANTEQUILLA QUESO DE COMIDA 30 299
89,76 170 (g} MANTEQUILLA 50 740 37 10 50 (g) FUENTE: INCAP.
2012, ELABORADQO POR SERCOP. 2(j16 Esia ficha se acuge a la
resoiucién del Servicio Nacional de Contraiacién Publica (SERCOP),
Registro Oficial No. 032 del 6 de fudio del 2015, en donde se resucive
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“EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS
O CULTIVADOS EN EL ECUADOR?”, especificamente en el At 1.-
Ambito de aplicacién y Art.2 Alimentos producidos o cultivados en &l
Ecuador. La canasta de lacteos debe cumplir con los siguientes requisitos: de
80 gramos de queso fresco de mesa, 170 gramos de quesu de comnida, 50
gramos de mantequilia, 4 litros de leche y 2 litros de yogurt, como se
muestra en la tabla 4. TABLA 4, COMPOSICION DE UNA CANASTA DE
LACTEOS CLASIFICACION DE ACUERDO A SU TiPO TOTAL
UNIDAD LECHE 4 litros YOGURT 2 litros QUESOS 35 gramos
MANTEQUILLA 50 gramos ELABORADO POR SERCOP, 2016
ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar
el ndmero de canastas que se requieren de forma mensual, la entidad
contratante deberd definir el nlimero de personas que van a ser usuarics de
este servieio y multiplicar por el nimero dz canastas que se requieren por
mes. El nimero minimo a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando
como grupo etario a las personas mayores de 18 afios. Para grupos de menor
edad se podr4 realizar compras minimas desde 10 canastas por mes. para lo
cuai sc adjunta el siguiente cuadro referencial con ias porciunes y aporte
caldrico sugerido para cada grupo ctaric. TABLA 5. APORTE CALGRICO
Y PORCIdgN DE LACTEOS SUGERIDA POR Dia, SEGUN GRUPO
ETARIO RANGO DE EDAD KiLOCALORIAS PORCION SUGERIDA
NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 1500 150
ml. 2 5a7 afins 1750 200 m1. 2 8 a 10 afins 1900 200 ml. | 11 a 4 anos
2300 200 ml. 1 15 a 17 afins 2500 250 ml. 0,5 Adulto 2000 200 m). }
ELABORADO POR SERCOP, 2016 Para las instituciones que cuenten con
nutricionista o lengan definido et ndmero de canastas segin su necesidad
institucional, podrdn planificar las compras segiin sus requerimientos
particulares; 1a tabla No. 5 serviré de gufa para el cilculo de canastas segun
grupo etario, pero solo es refereneial. CALCULQ DE CAPACIDAD
PRODUCTIVA. La capacidad productivs por Asnciaciones de Productores.
Conperativas de Cnmercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios, serd
de 300 canastas al mes. Se daré prioridad a las niganizacinnes que realicen
su produeci6n pecuaria libre de producios quimicos, hnrmonales ¥ demds
productes restringidos (normas saniarias vigentes), extendiendo su cupo de
hasta 350 canastas al mes, siempre y cuando cuenten con centificacién de
alguna entidad piblica o privada que avale este tipo de produceion. El
proveedor se compromele a entregar su producto en ¢l frea local de su
domicilio; no obstante ¢l proveedor podré cscoger el 4rea de coberiura
(cantonal, provincial o nacional) segiin su capacidad productiva.

_ DESCRIPCIGN GENERAL: Proveer alimentos -PRODUCTOS
LACTEOS Y DERIVADOS, destinados para la preparacion del tiempo de
comida (desayunn), correspondienies 4 un mes, que satisfagan las
necesidades caldricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir
60000 kilocalorias al mes. Cada canasta debera coniener: 350 gramos de
queso fresco pasteurizado, 50 gramos de mantequilia, 4 litros de leche
pasieurizada y 2 litros de yogurt.

PLAZO DE ENTREGA. El plazo de ¢ntregs, comenzard a cotres a
partir de la formalizacién de la orden de compra, segiin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el provesdor,
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, seréd de

minimo 7 dias y mfiximo 15 dias, salvo condiciones de caso forito o fuerza

mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Ar. 30 dei Cédige Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial Ia entidad contratante previo a
suscribir ef acta de entrega-recepeion parcial, pesara fos producius recibidos
por ¢l proveedor a fin de verificar que se¢ cumpla con el peso requerido. En
el caso de que se compruebe que el peso es menor de lo que debia haber
entregado de manera parcial, se dejard constaneia en el actd entrega-
recepeion, el proveedor deberd completar ¢i peso totai contratado previo a la
suscripcidn del aeta entrega-recepcidn definitiva,

hutps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229...
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CANASTA LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimemos frescos -
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas para
la preparacién en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo, merienda y
colaciones, corrcspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
caléricas de 2000 kilocalorfas diatias por persona, es deeir 60000
kitocaiorins al mes.

INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplinientos en los ticmpus de entrega
sefizlados por la Bntidad Contraiante sin justificacion. Por retrasn en la
entrega del producto sc aplicara una multe del (1.5 % diariv dei valora
facturar correspondiente al producio no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de produeirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respalido, de este hecho; con el fin de realizar ia exclusién del proveedor del
Catélogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento deia orden de compra En ¢l
cuso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra én su
totalidad, la entidad contratante dar4 por terminado la orden de compra ¥
noiificard al SERCOP a fin de que lo declare eontratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado en el parrafo dltimn del numeral 6
de esta ficha, se le aplicars una multa del 0,2 % del valor (otal de 12 orden

22 i
Meses)

17,8500

0.0000

392,7000

0,0000

392,7000 | 59 000
! 003
530801
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de compra, considerindose como peso maximo de incumplimiento de hasta
0,5 kilogramos del total de ia orden de compra. Emplear plaguicidas y
fertilizantes quimicos y/o abonos que no hayan sido aprobados por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o ¢n exceso Se
selicitard el cambio del lote de producci6n. En case de producirse una
segunda reincidencia, fa Entidad Contratante noiificara ai SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaido; y solicitard la suspensién del
Catflogo Dinfimieo Inelusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la
ficha Si se determina que la LEGUMBRES, VERDLURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS no eumple con los requisitos minimos establecidos en la preseme
ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega !
parcial, 1a cual serd notificada al proveedor por ¢l administrador de Ja Orden
de Compra. En caso de producirse una segunda retncidencia, la Entidad
Contratante notificaré al SERCOP, mediante oficio y documentos de f
|

respaldo; y solicitar la suspensitn del Catslogo Dinamico Inclusive.
tncumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas, trapsporte y
logistica e infraestructura Si se determina que la legumbres, verduras y
hortalizas frescas no ha sido entregada en la presente ficha, se cobrard una
raulta equivalenie al 0,2 % del valor total dc !a entrega parcial, la cual sera
notificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En
caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante
notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaido: ¥
solicitard ta suspensidn del Catslogo Dinmico Inclusivo. Incumpiimiento
en la conformaeidn de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si
se determina que las legumbres, verduras y hortalizas frescas no ha sido
entregada confarme a los pesos y 1ipos requeridos en esta ficha, se cobrara
una multa equivalente al 6,5 % del valor total de la entrega parcial, la cual
serfl notificada al proveedor por et administrador de la Orden de Compra. En
caso de produeirse una segunda reincidencia. la Entidad Contratante
notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; v
solicitaré la suspensién del Catalogo Dindmieo Inclusivo. Incumplimiento
en el requerimiento de madurez de la verdura Si se determina que las
legumbres, verduras y hortalizas frescas no cumple con la madurez
requerida en esta ficha, se cobrard una muha equivalenie al 0.6 % del valor
tatal de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por ¢!
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contrawante notificars al SERCOP, medianie oficio
y documentos de respaldo; y solicitard [a suspensi6n del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en ia norma INEN ~CODIGO DE PRACTICAS
DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
(CAC/RCP 53-2003, IDT). En caso de reineidencia, la entidad contratante
soliciiard a {a Direccién Provincial del MAGARP (entidad rectora) la
verificacion del incumplimiento de esta norma (en un maximo de dos dias
de entregado el producto); en caso de que se verifique este incumplimiento.
La entidad contratante contando con ¢l Imorme emitido por ¢! MAGAP
notificard al SERCOP, con ¢i fin de realizar ia exclusi6n definitiva del
catdlogo.
- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contraiante definira la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podra ser de hasta S0%
del total del valor de 1a orden de compra. Fn caso de realizatse un anticipo,
se presentard la garantfz del buen uso de anticipo por un valor equivalente a}
100% del vaior recibido por este concepio. E! proveedor presemiard una i
garantfa de fiel eumplimiento de fa orden de compra, si la curantia generada ‘[
es mayor ai valor que resulte de multiplicar el coeficiente G.000002 por et
presupuesto inieial del Estado del correspendiente ejercicio econbmico, esta J
garantfa se rendird por un valor igual al 5 <2 del monto total de la orden de 1
compra. El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o i
alteraciones por embalaje, manipulacién, mata calidad de la materia prima o |
componentes empleados en su produccién. - El proveedor firmara unz |
cartz de compromiso de canje de los productos que se encueniren en mal |
estado o deterioro, como por ejemaplo plagas, pudricin o toxicidad en ! 1
empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejaré constancia del |
mal estado o detericro del producto en el neta de entrega recepcion, a fin de I
que esta sirva como respaldo y se proceds con el cambio respectivo. La I
i
|
l
|
!
i
N
|
1
!

Entidad podr4 realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
tas caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
costos de estas verificaciones serén cubiertos por la Entidad Contratante.
- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamemnie pars el
transporte de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS, debern estar limpias y ser de calidad tai que evite cualquier
dafio externo o intemo ui producto. Se permite ¢l uso de materiales. en
particular papel o sellos, con indicaciones comercinles, sienpre ¥ cuando
¢stén impresos o etiquetados con tinta © pegamento no 10xico. Las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESC AS que requieran
un envase especial (granns tiemos), el matcrial debera cumpiir 1is normas
de salud e higiene y deberfan ser capaces de proteger el producio, garantizar
¢l buen estado de las verduras y la aireaeibn de las mismas. (Segdn norma
NTE INEN-ISO 7558). Los siguicntes materiates pueden ser utilizedos:
Pelicula portable de pléstico y bolsas de papel, pelicula plistica v

bolsas de papel, asf como platos de pldstico. - “tubos” de malla
pomables, o "tubos" de malla y bolsas hechas de, plastica. viscosa fibra textil |
o wna cambinacion de estos materiales. - Bandejas o cajas (cajus de H

pulpa de madera con un fondo plano o perfilado. Los materiales de embaiaje

S —

aitura superior a 25 mm) hechos de cartfn, papel maché, de pléstico o de !

r_kuu;
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pueden tener una superficie funcional y color (por ejempio, la lamina
deberia ser transparente; 10s pepinos pueden envasarse en materiales de
embalaje verdes), siempre que cualquier defecto visual en ¢! producto no
esté enmascarado por el disefo, color, tamufio de la malla, ete. La utilizacion
de estos materiales debe ser utilizados previo acuerdo con la emidad
contratante.

INFRAESTRUCTURA MINIMA.: - Area de atmacenamiento,
clasificacién y limpieza de Jas LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS. - Area destinada para ubicucion de las
gavelas. Las gavetas deberdn ser limpiadas cade vez que sean utilizadas.

- Area para almacenamiento y despacho de verdura, esta deberé set
obscura, fresca y ventilada, Para evilar dahos a las LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS no debe exponerse al sol. -

El Techo, paredes, piso deber4 ser liso con lz finalidad evitar acumulacién
de particulas de polvo y concentracién de humedad ¢n la infraestructura.

- RECOLECCION: Las LEGUMBRES. VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS deberdin recolectarse cuidadosamente y haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madutez, de conformidad con los criterics de la
variedad y/o tipo comercial y la zona en gue se produce. El desarrollo y
condicién de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
deberan ser tales que perntitan: soportar transporte, manipulacion y
almacenamiento. Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS deberén tlegar en estado satisfactorio ai iugar de destino. Se
excluyen verdura arrugada y verdura demasiado madura si su condicién
hace que los produgtos no aplos para el consumo a la Hegada a su destino.

- REQUISITOS DE MADUREZ: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS deberan recogerse cuidadosamente y presemar
un desarrolio y estado que les permita soportar un transporte, manipulacion
y almacenamiento; que asegure su [legada en condiciones satisfactorias al
lugar del destino. Ademés deberd garantizar su consumo en Sptimas
condiciones dentro de ios siguientes siete dias de entregado ¢l producto.

- CALIDAD: Se dar cumplimiento 4 las NDRMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y la International Standsrds for Fruit and
Vegetables (Organizacién para la cooperacidn y Desarrallo-QECD, 19625, A
fin de garantizar la buena calidad e mocvidad de la verdura el proveedor
debera acogerse a as recomendaciones planteadas en el Manuai de Buenas
Précticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de
garantia de las organizaciones, para cada LEGUMBRE, VERDURA Y
HORTALIZA FRESCA. Si la entidad contratante deseara constatar la
aplicacién de las Buenas Prdcticas Agricolas o la aplicacion de lus normas
INEN o internacionales en fa produccién dz sus proveedores, debera
solicitar a la Direcci6n Provincial del MAGAP 0 AGROCALIDAD un
informe de muestreo e inspeccién. Sila muestra inspeccionada no cumple
ceh uno o més de los requisitos establecidus, se repetira la inspeccion en
ofra muestra; cualquier resuftado no satisfactorio en este segundo caso serd
motivo para considerar el lote como fuera, quedando su comerciaiizacion
sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas respectivas. Las
variables que se tomard en cuenta para la inspeccion son: Cantidad.
Especificaciones Técnieas, Calidad, Empaques y Transporte, se renlizard
mediante una lista de chequeo establecido por la Entidad Comtratame,
mismo que se dara a conocer at proveedor una vez generada la Orden de
Compra. El contenido de cada lote deberd ser hamogéneo y estar constituido
tinicamente por verduras del mismo origen, variedad v ‘0 tipo comercial,
calidad, cojor y calibre. La parte visible del lote en la gaveta deberd ser
representativa y homogénea de odo el contenido

- PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Plstica de Calado Total
de Polictileno de alta densidad nueva, de d:mensiones 54 cm x 36 ¢m x 30
<m, con un peso aproximado de 2,2 kg (vavia) y que permite una
temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un pesc minimo de
16,66 kg por gaveta llena, Las gavetas destinadas a! transporte de
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTAL IZAS FRESCAS serin de
propiedad exclusiva del proveedor, ei mismo que deberd garantizar el buee
uso de las mismas, es decir que €stas no podrédn ser empleadas pars acciones
ajenas a 1a del transporte de LEGUMBRE. VERDURA Y HORTALIZA
FRESCA. En adicién el proveedor deberi tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. Segin el nimero de canastas gue requicra la
entidad contratante, la entidad definird el tipo de envasado para cada
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS. El proveedor deberd
entregar sus productos soto en las gavelas segln como se especifica en esla
ficha; para la verdura pequefia se definird su presentacion segin lo que
requiera la entidad contratante. La entidad conrratante garantizard el buen
estado de las gavetas durante su permunencia en las instalaciones de la
entidad contratante.

- REQUISISTOS MINIMOS: Deten eumpiir los siguientes requisilos:

Estar limpios, enteros. fresecs ¥ $Anos, - Exciuir tode producio
que esté afectado por pudricién o deterior al grado gue afecte consumo;

- Libres de insectos y dafios causadus por plagas; - Exenios de
cualquier olor y/o sabor extrapo. - Libres de humedad exierna anormal
y de dafios causado por rajaduras, hendiduras o levantamicnto de la verdura:

Estar exentos de daflos causados por bajus iemperaturas, - No
deben presentar ningdn nive! de deshidratacién

- PLAZO DE ENTREGA.: El piazo de entrega, comenzard a correr o
partir de la formalizacién dé la orden de compra, segun cronograma

i

]
t
l
|
I
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establecido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.

Para el efeeto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y maximo 15 dias, salvo condiciones de caso forluito o fuerza
mayor. como eventos, desastres o fendmenos naturales imprevistos, Jde
conformidad con lo que manda Ast. 30 def Cddigo Civil, A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepcion parcial, pesar4 os productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con ei pesce requerido. En
el caso se comprobare que el peso es menor de lo que debfa haber entregadu
de manera parcial, se dejaré consiancia en el acta entrega-recepcitn, el
proveedor deberd completar el peso total contratado previo a la suscripeion
del acta entrega-recepcién definitiva,

, APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Confurme a las NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA VERDURAS FRESCAS.
REQUISITOS: - NTE INEN 1749:2013 - ACELGA. - NTE
INEN-1S0 6574 - APIO. NTE INEN-ISO 6574 - BROCOLI. *

NTE INEN-ISO 17126 - LECHUGA. - NTE INEN 2766:2013 -

PEPINO. - NTE INEN 1833:92 - REBANO. - NTE INEN
1832:92 - REMOLACHA. - NTE INEN 174590 - TOMATE. -

NTE INEN 1747:2013 - ZANAHOR!A BLANCA. - NTE INEN
1834:92 - ESPINACA. - NTE INEN 1974:03 - COLIFLOR. -

NTE INEN 2720:2013 - ARVEJAS VERDES. - NTE INEN
2765:2013 - FRJOLES. - NTE INEN 1761:2013 - CHOCLOS. -

NTE INEN 1746:2013 - CEBOLLAS. - NTE INEN 1994:2013 -
PIMIENTO. Parz los verduras que no se encuentran normalizades en ¢l
Ecuador se utilizard la Norma “International Standards for Fruit and
Vegetables” ” (Organizacion para {a cooperacién y Desarrolle-QECD,
1962). La presente ficha aplica para la adquisicién de LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas pata la preparacién
de jos alimentos correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
calbricas de 2000 kcal diarias por persona.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos per la provision del
bien se realizar&n con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante geperadora de Ja orden de compra, en ddlares de los Estados
Unidos de Norteamérica inmediatamente después de Iz suscripcidn del acta
de entrega recepcién (lotal o parcial), copia simple de la orden de compra y
la factura emitida por el proveedor. De set el caso, se realizardn pagos
parciales, segiin el cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- E}
proveedor que desee participar deberd contar con v adminisirador por cada
300 canastas de 22 kilos cada una. Debera presentar: - Certificado de
formacién o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para ia manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Cenificado de capacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1

ane) en administracién de alimentos y/o Jogistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o empiesas
campesinas en el drea de comercializacién de alimentos, u otros.) TAREAS:

1} Coordinar la logistica de entrega a tiempoe y lugar acordado con fa
entidad contratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de productos para e
armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para (a limpieza
de las verduras y armado de canastas (flujo de proceses). 4)  Gestionar el
pago puntual 4 los proveedores y sancionar de la misma forma al proveedor
que entregue verdura que no se encuentre con las caracteristicas requeridas
en esta canasta, de acuerdo a especificaciones propurcionados por el
SERCOP en la presente ficha. Personal d¢ servicio: El proveedor que desee
participar deber4 contar con 1 persona por cada 50 canastas a elaborar. El
personal de servicio deberd contar con: Experiencia ¥ conocimienio en
servicio de embalaje. higiene y manipulacién de alimentos de al menos seis
mesgs y presentar cenificado de salud ocupacional emitido por el MSP para
ia manipulacién de alimentos o entidades privadas atines. TAREAS: [)
Estar puntualmente cuando requicra e! administrador de la asociacida. 2)
La jomada dependers del tiempo que se demore en armar y embalar todas
las canastas. 3) Descargar la verdura que lega al centro de acopio. 4)
Pesar la verdura 5)  Lavar o limpiar la verdura segin sea el caso. 6)
Clasificar la verdura y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha.
7 Pesar I verdura y armar las canastas 8} Cargar las canastas en ¢l
vehiculy de distribucidn. Y)  Descargar las canastas en el lugar acordado
por la entidad contratante,

LOGISTICA: El proveedor correrd con todos 10s gastos de logistica y
transporte desde el lugar de acopio hasta ¢! lugar acordado por la entidad
contratante. Los vehiculos empleados para el transporte de las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Ecyatoriana
CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de los vehiculos es
esencial para mantener la calidad de Ja verdura, El proveedor garantizard
que la carga de produclos no se contamine por olores provenientes de envios
anteriores o cargas incompatibles; residoos téxicos de sustaneias quimicas o
animales; insectos que aniden en el equip; restos de productos agricolas en
pudricién y desperdicios que obstruyan los orificios del drenaje v de
circulacion del aire situados en el suelo. Se deberd cespetar las
recomendaciones en e embalaje y apilamiento de la verdura.

- TOLERANCIA: Podrfn permitirse, sin embargo. los siguienies defectos
leves. siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su
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compendré de pot lo menos: - 2tipos de hortaliza de hoje (2kg) -

2 tipos de hontaliza repollo (3kg. 2 tipos de cetalia (3 bg), ! tipe de |

zanahonia (3 kg), lomale (4 kg) v ajo 0,1 (kg) - 4 tipas de honaliza pata

ensalada (3 kg) - 2 lipos de granos tiernos (3 kg) - 1ot de I

calabaza[1] (1 kg) TABLA 3. COMPOSICION DF UNA CANASTA DE 1
I
|
t
i
|
I

ACUERDO A LA CLASIFICACION DE LAS LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS POR SU TAMARD AL MES
CLASIFICACION DE LAS VERDURAS DE ACUERDO A U TAMANO
PESO (Kg) PESO TOTAL DE L NA CANASTA DE VERDURAS ikg) i
NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA ‘ MES HORTALIZA DE
HOJA 2 22 1 HORTALIZA DF REPOLLO 3 CEBOLLA 3 ZANAHORIAS !
3 TOMATE 4 AJO 0,1 HORTAL!ZA ENSALADA 3 CRANOS TIFRNOS
3 CALABAZAS 1 ELABORADO POR SERCOP. 2616 ACLARACION .
PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para deteriminur e} niimero de : i :
canasias que se requiere de forma mensuad, fa emidad epntratants dabera |
definir el nimero de personas que vai 4 se- usuarios de 0SIe Servicic v 1’
3
I

multiplicar por el ndmero de canastas qae se requiere por mes, El nimero
minima de canaslas a adquirir es de 30 canastas 2l mes, considerundy como
8rupo etario a los adultos mayores de 4 afios. Para grupas de menor edad )
se podra realizar compras minimas cesde 1) unidades por mes, para lo cual | ; X
se adjunla el siguienle cuadro referenvial ¢nn las porciones y aporte caidrico i i
sugerido para cada prupo etario. TABLA 4. APORTE CALORICO Y ! ' ‘
PORCION DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTAILIZAS FRESCAS 1 i
i
|

SUGERIDA POR D1A , SEGUN GRUPO ETARIO RANGO DE EDAD
KILOCALOR{AS PORCION SUGERIDA NUMERO DE
CONSUMIDORES POR CANASTA 3 3 4 ahios 1500 30 gr. 2 5 2 7 afips ; :
175030 gr 28 a 10 aiias 1900 50 gv. 1 11 a td afos 2300 50 pr * 15217 H : H
afios 2500 50 pr 0,5 Adulto 2000 30 gr 1 Pare las instituciones que cuemen 1 1
con nutricionista o wengan detiniic ¢f admero Je caiusias Segun su .
necesided inslitucional, podran planificar las compras segum sus i
requerimientos particulares; fa tablz No. 4 servird de guia para ef calcuio de |
!
!

canastas segin grupo etaria, perc solo es referencial. CALCULO DF
CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La capacidud productiva pot : :
Asociacienes de Productores, Caocperativas de Comerciatizucién, Ceniros Je | ; i .
Acupio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes Sin 2mbuargo se dard
prioridad a las organizaciones que realicen su producc.on agricota libre de
produclas quimicos {agricultura orgarica. agroecoiogia), extendiendo su
cupo de hasla 350 canaslas al mes. siempre y cusndo cuemen cor una
certificacidn de alguna enlidad publica o privada que avale esie tipo ile
produccidn. El proveedor se comprameic a entreger sc producto en el drca
local de su domicilio; no abstante ef pruveedor pudré 2scoger el drea de
o oo cobertura (cantonal, provincial o nacional} seglin so capacidad preductiva P S O SN SN

! 2113119122 | CANASTA DE PESCADOS Y MARISCOS U suddon DU T 201600 | 000G | 2017600 | 59 00
! ‘

i
|
i

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- L | Meses) ! ! ; | : | 003
proveedor que desee participar deberd contar con un administradar por cady | | : | R LI
|

U U

300 canastas. El adminislrador debers preseniar: - Certificado de ‘ ! :
formacion a capacitacién de al menos 20 norac en Yagiene v manipulacior. ; |
de alimenqtos o Certificado de saiud ocupacionsl para 'a manipuiscion de ; ; i
alimentos, emitido por e} MSP o entidades privadas afines. -
Certificado de capacitacién (al meros 40 horas) o experiencia i menos ! :
ano) en administracién de alimentos y-o logistica de alimenios ¥ cadenas de ' 1
distribucion de alimentos. (certificado olorgado por asociaciores o empresas | ! :
campesinas en el frex de comercializacién de alimemuys, U otres.) TAREAS: i
1) Ceordinar la logistica de entrega a Hempo en el lugar acordado con la -
entidad contratante. 2)  Gestionar ia disponibilidad de productos para el i
.
]
|
3

i
t
I
'
|
1

i
1
1

de canastas (flujo de procesos). 4) Revisar que los productos requeridos
en esia ficha cuente con las caracieristicas requeridas de 1a canasta, de
acuserdo 8 especificaciones proporcionadas en ta presente ficha. Personal de
servicio: El proveedor que desee participar deberd contar con ! persona por
cada 300 canastas a elaborar. Fi personai de servicio debera contar con: :
Experiencia y conocimiento en servicio d¢u embaiaje. ngiene y '
manipulacidn de alimentos de al menes seis meses v presentar cettificado de
salud pcupacional emitido por el MSP para ia munipuiacién de alimentoso | ;
entidades privadas afines. El persoral deberé estar panualmertc cuando ; :
requiera ¢} ndministrador de la asociacion y su jornada laboral dependera
dej liempo que s¢ demore en armar v embalar todas las canastas, TAREAS: |
1y Descargar los alimenlos que Ilegar af centro de acopio. 2)  Lava

v o limpiar los alimentos segdn sea 2! caso. 3)  Clasilicar bos alimemos v |
vmbalar de acuerdo al peso solicitado 2n esta ficha. 4} Pesar los
alimentos y armar 1as canastas 5)  Cargar Jus canastas ¢a el vehiculo de
distribucién. 6) Drescargar Jac canustas en of lugar acordada pos {a
entidad contralante :
- PRECIO DE ADHESION:: { 8D, 50,44 por cada canasts de 4 kg de i
mariscos {pescados y crusldceos): ircluido transporte ] lugar acordado por |
i Entidad Contratante {El precio nc inziuye [VA)

DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimertos - PESCADO Y
MARISCOS destinados pata fa preparacion en U2 iempos de tomada: ' ) i h
desayuno. almuerzo, merienda y colaciones, correspendientes a ur mes, que !
satisfagan las necesidades caléricas de 2000 kiiocalonas diarias por persona,
es decir 60000 kilacalorfas al mes.

- CAPACIDAD MAXIMA: Lns proveedores gue deseen participar ¢n
esta fichd técnica podran hacerio de forma asociada baju !a figura de
Asociaciones de Produciores, Covperaiivas de Comercializacion, Centrus oe |

i armado de canaslag. 3)  Coordinar el personal necesario para ¢! armads
|
!
i

t
i
1
'
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Acopio v/o Consorcio que former, pane de la Agriculiur Faritia,
Campesina. Las Asociaciones de Productores. las Cooperativas de
Comercializacién, Centros de Avopro v:o Consorcios deberéin preseniu:
<opia simple de Registro como Ascciacién. Cooperativa de
Comercializacion, de la Agriculrura Famitiar Campesira emirido pot k2
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditaci€n Jdz.
MAGAD u otra entidad poblica competente que acrediie asociatividad y que
esté vinculado a la Agricultura Familiar Campesina. Pera consorcios se

. selicitard Jos documentos habilitantes que facuhen esia forma de

asociatividad. El cdlculo de la capacidad ivéxima se elaboré tomando et
cuenta el peso promedio, el aporte caibrico v las porciones de profeing mas
comunes que se encuentran disponibles 20 el Ecuacor. sugeridas pats fos
tiempos de comida establecidos, necesarios para compierar una dieta de
2000 kilocalorias diarias, como se muesira en: la 1abla L. TABLA 1.
DISTRIBUCION DE PORC{ONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA
SEGUN TIEMPOS DE COMtDA PARA 2000 KCAL: DIA TIEMPOS DE
COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE
DURANTE EL DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIV
SUGERIDA DE CARNE (2) DESAYUNO 25% 500 15000 1 COILACION
39 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 304G
i MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 1006% 200 60000 6 ¢ 1} Cuadra
referencial: En el caso de no existiy las diferentes categorias par tiempo de
comida dicho porcentaje de aliments se compensard demro de tas otras
categorias de tiempo de comida. (2){.a porcién de cane equivale a 30
gramos. ELABORADO POR SERCOP, 7016 Lin Ja tablu 2 se muestra el
porcentaje de aporte caldrico de pescados ¥ mariscos 4 ka diete con el 25,2
% del toral de los alimentos que se consumen en 2! diz, en los tres tempos
de comida (desayuno 3,5 %. almuer7o 11.6 % v metienda 10.0 %)
generando un apone culérico de 304.7 Kiiocalorias al dia; es decir iFl42.8
kilocalorias al mes, TABLA 2. PORCENTAIE DF PROTEINA POR
CADA TIEMPO DE COMIDA AL Dia v AL MES. DESAYLNG
COLACION ALMUERZO MERIENDA toia! poruianes, 0l alimenio
TIPO DE ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE
PORCION APORTE PORCION APORTFE dia PROTHINAS 1 3.50% 002
1L60% 2 10% 6 25,209% ENERGIA. 71.4 keai dia 0 233,3 keal dia 260
kcal/dia 504,7 kealrdia DIA ENERGIA: 21428 keal mes (F 7000 kcal mes

;6000 kcal'mes 151428 keal/mes MES ELABORADQ POR SERCOP, 2016

En Iz tabla 3. ge muestra una lista pescados v mariscos casificados por tivo,
los mismos que componen ia canasta, Pero 1o necesaramente se
encontrarfin tedos los productos denizo de esta canasta, sino gue los mismos
son sustituibles entre ellos de acuerdo a ias siguicntes parametes, -

Que se encuentren dentro de la misma clasificacién. - Que tengan
redacién con el aporte calérico por alimenty. E! cambio de pescado ©
marisco en la canasta esidl sujetu  ia dispoSICION existente en 2] wedic. Los
alimentos de esta ficha que serdn eniregados por ei prevzedor debeddn se:
aprobados por la entidad contratante, previo acverdo entre paries. TABLA 3.
LISTADO DE PESCADC Y MARISCO SUSTITUIBILES DE ACUERDO
A SU TAMANO, PESO Y ENERGIA ESPECIE CLASIFICACION
OPCION PESO PROMEDIO PORCION (2) Energsa (keai) 101 ¢ uergia
en tuncidn del peso de la porcion (Kcal) PESO TOTAL (g) PESO TOTAL g
PESQ TOTAL (kg) PESO TOTAL kg FESCADO FILETE DORADO" 50
168 84 18 900 1,8 4 PICUDO/ BONITO" CORVINA 50 104 52 18 900

: OTROS FILETES TRUCHA * 30 <48 74 14 70t 1 4 TILAPIA * 50 %0 33

14 700 MARISCO MARISCO CAMARON 50 106 33 6 300 U,¢
MIXTURA DE MARISCOS 50 74 37 3 i50 CALAMAR 36 92 46 3 150
*Dentro de los fileles de pescado v otros fi'etes de pescado se podra sustituir
por cualquier otra especie de pescadc de acverdo 4 la regién con
caracteristicas alimenticias similares. FUENTE: INCAP, 2012,
ELABORADQ POR SERCOP. 2}i6 1.4 canasta deberé estar compuesia por

ai menos: - 1 tipo de carne de filete de pescado (1.3 kg)- tupode

carne de olros filetes pescado (1.4 Ky ! tipe de carme de maristos
(0,6 kg) Fsta composicién se muesira ep ia tabla 4 TABLA &
COMPOSICION DE UNA CANASTA DF PESUCADOS Y MARISCOS
CLASIFICACION DE LAS PESCADO ¥ MARISCO DIF ACUERDO A
SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAI DE UNA CANASTA PESCADOY
MARISCO(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PLRSONA . MES
FILETE 1.84 1 OTROS FILETES t.4 MARISCOS 0.5 ELABORADO
POR SERCOP, 2016 Esta ficha s¢ acogy a fa resolucién Jei Servicia
Nactonal de Contratacion Pablica (SERCOP), Registrn Oficta! Ne. 632 des
6 de julio del 2015, en donde se rrsuelve "EXPEDIR LAS
DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS
DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODLCIDOS O ]
CULTIVADOS EN EL ECUADOR", especificamente en 2t An 1.- Ambiwe
de aplicacién y Art.2 Alimentos producidos o cuitivades en ¢! Ecuador
ACLARACION PARA LA ENT!DAD CONTRATANTE. Para determinar
el nimero de canastas que se requicren de forma mensual, la entidad
contralante deberd defioir el nGmera de persenas yuc vin a ser usuarios de
esle servicio y multiplicar por el ndmiery Ji2 canastas Gue se requieren por
mex El ndmero minime a adquirir ¢s de %) canasias al mes, considerando
COMW grupe elario a las personas mavores de 18 afos Pasa prupos de menor
edad se podré realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para io
cual se adjunta el siguiente cuadre r={erencial con las porciones y aporte
calérico sugerido para cada grupo etario. TABLA 5. APORTE CALORICO
Y PORCION DE PROTE{NA SUGERIDA POR Dla, SEGUN GRUPO

-t
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ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION SUCERIDA
NUMERQ DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afice L300 30 gr
25a7afios 1750 40 gr 2 8 a 10 afos 1900 500 gr. 117 a 13 afcs 2300 56 gr.
1153 17 afios 2500 30 gr 0,5 Adnle 2006 30 gr 1 Para las inGi'uciones que
cuenten con nutricionistas o tengan definido el ndmere de canastas scgdn su
necesidad institucional, pedran plarificar .43 compras seghn sus
requerimientos particulares; Ja tabla Ne. 4 servira de guia para el cdicuio de
canastas segiin grupo ¢tario, pero sole es referencial. CALCULO DE
CAPACIDAD PRODUCTIVA. |4 capacidad productiva por Asociacionss
de Productores, Cooperativas de (craerciaiizacidn, Centros de Acopio yvio
Consercios, serd de 300 canastas 2} mes. Se daré prioridad a las
organizaciones que realicen se produccicn acuicoia iibre de productos
quimicos, hormnneles y demés productos restringidos {normus saniartas
vigetes), exiendigndo su cupo de hasta 150 canastas al mes, stempre ¥
cuandv cuenten con una certificacié de alpuna entidad pablica ¢ privada

| que avale este tipo de produccién. El proveedor se compromete u entregar . ; ; - ; ;
su producto en el drea local de su aomicilic; & obstante o proveedor padri : i ; |
escoper el frea de coberiura (canionel. oresincial 0 Macional} septin su ' i . )

capacidad productiva.

- APLICACION DE LA PRESENTE FiCHA- Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS (CPE INEN-CODEX CATIRCP 52
2013-07), y la Norma Técnica Ecuatoriane, NTE INEN 183:1975-(14
“PESCADOQ FRESCOQ, REFRIGERADO Y CONGELADO. REQUISITOS™

- CALIDAD: A,  PRODUCCHKIN PRIMARIA RECEPCION. Paza o
pescado v mariscos crudos, deben cumplir con tas siguientes
especificaciones: - Caracteristicas organolépucas propias dei produsto
como aspecto, olor, textura. ete.; No poseer Indicadores quinueoes de
la descompaosicién y/e contaminacién, por ejemplo. TVBN, histamina,
metales pesados, residuos de plaguicidas, ritratos eto.: Exente de
materias extrafas; - Caracteristicas fisjcas como e} tamado del pescado
y.0 marisco; Se rechazard el pescado marisce dei que 3¢ sepa que coplienc
susisieiag dafiinas, descompuestas ¢ extrafias que nie se zliminarde o
reducirfin 2 un nive! aceptable mediaate log prozedimientos normales Jde
clasificacién o preparacién; se facilitars informacidn sobre ja zona de : .
captura. B.  FAENADO.EVISCERADO Y LAVADO (tases de 1 } i
elaboracion 6 y 7)[ 1] El eviscerado se considera completo cvando se han : . :
elminado el tubo intestinal y los drganos internos. Se ¢ispondré de un | '
suministre suficiente de agua de mar linipia ~ sgua potable para lavar la i
superficie del pescade con ei fin de eliminar escamas sueitas v aj pescade 1
3.0 ma:iseo eviscerado con e} fin de eliminar Js sangre y las viscerasde fa ! !
cavidud ventral, FILETEADO. DESUELLO, RECORTE Y EXAMEN A II i |

i

CONTRALUZ (Fases de elaboracién 8 y 91 7] Se dispondré de un
suminisiro suficiente de agua det mar limp:ia o agua potable para favar:

El pescado antes del fileteadc o ¢l corte. espeviclmente si s¢ he
descamado, - Los filetes después dei fijeteadn, ei desvells o ¢! recone
con el fin de eliminar cuaiquier rusize de sangre. escamas o visceras. El
examen & contraluz de los filetes sin piel se realizard por personai
! especializado en un lugar idéneo que aproveche al maximo ia iluminacién
es una técruca eficaz para controtar los parfis:tos (en ¢! pescado frescaol y
deberd emplearse cuando se utilicen espeses de peces expuesies; La
temperatura con objeto de controlyr la histaming o un defecto, os filetes de
pescado se cubrirdn totalmente con hiclo o se refrigerarin de manera
wpropiada en recipientes limpios. se vrotegeran contra la deshidratacion.
1. CARNE DE PESCADO Se apiicarin crizerios apropiades Je
evaiuacion sensorial para determinar ke aceprabilidad del pescado y ehminar
¢l pescado que presente una merma con respecto a las disposiciones sobre
calidad esencial de Jas notmas correspondientes del Codex. El pescado de
especies blancas se considera inaceprable si preseata las caracteristicas
sigufentes: Piel/baba: arenosa, colores apagados con motas de bata parde
amartilenta Ojos: céneavos, opacas, hundidos, descoleridos Agatins: gris-
pardo o blanquecinas, baba amarifienia vpncy, compacta ¢ coagulada, Glon
came con ¢lof 4 aminas, amoniacy, lecheso, lactico. sulturo, fecad. poind:.
rancio. Fi pescado, deber4 preseniar un contenido maxifre de nitrdgeno
bésico volatil de 49,5 mg por i00 g. expresado como nitrégeno. Bl pescede ‘ .
deberd presentar un pH méximo de 4.5 ¢n 'z carne interra v 6 Ren i carne ‘ ; i i
externa. 2. CARNE DE MARISCOS Negun norma NTE ININ : i ; |
45h:2013, los productos conternpiados por las disposiciones de b presente .
norma se deben preparar y manipalzs de conformidad cou lo estahlecido en
¢l Reglamento de Buenas Pricticas de Manufactura para alimentos . X '
procesados del Ministerio de Satud Pitlica y con ios requisitos sanitarivs | :
minimos que deben cumplir lus industrias pesqueras ¥ aceicolas. i i i

i
|

CAMARON Se requiere camarones clasificados de tamafo medisno,
caracteristicas que sc especifican en lu siguiente tabla. TABLA v .
UNIDADES DE COLAS DE CAMARONES POR CADA 50U g FAMANO
CONTEO (con referencin al peso de Jas eclas] Unidades promedic en 300§
gramos MEDIANO 26/30 28 3135 33 36:40 38 FUENTE: NTE INEN i
456:2013 :
INFRAESTRUCTURA MINIMA: 105 establecimientos deberzr inchur
un modelo de circutacion de los productos provectado de maners que se
eviten posibles fuentes de contaminacisn, se reduzven ai mininie las
demoras en los procesos que pudieran dar ‘uga: a uas ulieriyr disminucion
de la calidad y se evite Ia coutamiawion viuzada de los productos acabacos
i car. las materias primas. Para ef disefio y bs construccién de establecimientos |
[ T T

|
1
1
1
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de elaboracién de pescado se deoerén ‘ener en cuenta las recom moacionis
siguientes: Para facilitar l2 limpieza v la desinfeccidn: - Las supstncies i
de las paredes, los tabiques v los pisos deberfin estar hechas de niuizriaies
impermeables y atéxicos; - Todus las superficies con las que pudwie
entrar en contacto el pescado, 105 Taanscos y sus productos deberdr cita:
hechas de materiales resistentes 1 ix conosidn ¢ impermeabies. de color
claro, lisos y ficiles de limpiar: - Las superficies de las paredes )
tabiques deberdn ser lisas hasia una altura apropiada para lae aperacionas;
los pisos deberdn estar construidos de una manera que facilite su
drenaje; - Los techos y accesorias situadus en lugares elevados deberdn
estar construidos y terminados de maneta que se reduzen al minimo iz
acumuylacién de suciedad y la condensacifn, asi come el esparcimiesio de |
particulas: - Lag ventanas estarar: construidas de manera que se reduzca |
al minimo Ja acumulacién de suciedad v - Cuanco sea necesaric, i
1

dispondran de redes méviles de proieczibn coiira insecins. que se puedan
limpiar. De ser necesario, las ventanas seran fijus; - La superficie ve las
puertas seré lisa e impermeable; - l.us uninnes de suejos y puredes
estardn construidas para facilitar 1a limpieca {uniones redondeadas. Pafa ;
reducir sl minimo !a contaminacion. - La dispasicién de los !
establecimientos estaré proyectada pare reducir 2] minimo la coniaminucion | | |
cruzada. lo que podré conseguirse medi4nte una separacion fisica o ; ; ! i
cronoldigica; - Tadas las superticies de las zonas de manipulacion :
deberdn ser de materiales no téxicos, lisas e impermeabies v hailarse en
buen estado de manera que se reduzea al minimo la acumulacidn de baba.
sangre, escamas y visceras de pescado y se disminuya el riespu de
contaminacién fisica; - Se dispandré de instaiaciones adecuadas para la
manipulaeién y el lavado de los productos, con un suministro sufieiente de
agua fria potable a esos efectos; - Se dispondr4 de instalaviones
adecuadas y suficientes para el almacenasiento » la produccién de hielo:

Las l4mparas de los techns estardn cubiertas o dotadas de proteccion
| idénea para impedir que se produzca contaminacién por medio del vidric u
! otres materiales; - Habrd suficiente ventilacién para eliminar ¢f vxsesi
) de vapor, humo y olores desagradables, y se evitardn Ia contimmacion
cruzada por a¢rosoles; Se dispondri de los medios nécesaring para
lavar y desinfectar el equipo, cuande procedu; - Las tberias av agua ne
porable deberan identificarse claramenie v separarse de las Je agua potable,
a fir, de evitar la contaminacién; - Tocas lus cafierias y conductos de
evacuacién de desechos esiardn en condiciones de soportar una {arga ! 1
méxima; - Se reduciré al minimo 1a scumu’acion de deseches slides,
semisdlidos o Hquidos para impedir la contaminacidr, - Se '
identificardn claramente los recipientes pata despoios y materiaies de
desecho, las cuales estardn convenientemente dotades de una tapa gue ' : . H
encaje perfectamente y canstruides con material impernm.2aole. Se
dispandré de instalaciones separadas y adecuadas para evitar ia
contaminaciéa del peseado por - snSlancias VENENOSas o NOCivas: -
materiales almacenados en seco, enyases, ¢1¢., - despajos v maieriaics d2 . :
desecho; Se dispondsé de inStalaciones adecuadas Oe lavabaiy i
retretes, aisladas de la zona dande se manipula ¢l pescado; Se
impedird la entrada de aves, insecios. ¥ ovros animales. plugas v parsitos; gi
sistema de abastecimiento de aguz estard provisto de un dispos.tive de
retiufo cuando proceda.

- PRESENTACION: Gaveta Pldstica Je Calado Total de Poltedileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 ¢m x 36 cm x 30 ¢m, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vaefa) y yue permite una temperarura de irabajo de
-20% a 50° (°C), dando asi un pesn minimo de 16,66 kg por gaveta ilena. i.as
gavelas destinadas al transporte de alimertos serdn de propiedad exclusiva
del proveedor, el mismo que deheré garantizar 2l buen uso de las mismas, ey
decir que éstas no padrin ser empleadas para acciones ajenas @ lu del
iransporte de alimentos. En adicidn el proveedn: deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione i Entidad Comratante
refereme ai uso de las gevetas. Seyin el numero de canastas ue requicra ia
eatidad contratante, la entidad definira ¢! :ipo de envasado para los
i alimentos correspondientes a esta ficha, Ei provecdor deberd entre gar sus
productos solo en las gavetas segin como se especifici ea sta Gicha.

- FORMAY REQUISISTOS DE PAGO: Los pugos por la provision dei
bien se realizardn con earga a las pantidas presupuestarias Je ta sntidad
contzatante generadora de la orden de compra en délarss de las Estados ' ) ; i i
tnidos de Norteamérica; las que serin realizados después de ia suscnpeios :
del acta de entrega recepeidn (total o parcial), v a la que se debe adjumar i !
también, copia simple de 1a orden de compra v la factura emitida por el
proveedor. De ser el caso, se fealizardn pagos parciales, szgin el
cronograma de entregas parciaies, establecido per mutuo acuerdo entre ia
entidad contratante y el proveedor.

ROTULADRO: E! rotulado de estos productos debe cumplir con lc
establecida en el RTE INEN (22 En la ctiquela se debe deciarur sie!
producto es de pesca o acuicultura. Se indicar en la eliqueta que ¢!
producto debe conservarse en condiciones que mantengan su calJud
durunte el transporte, el almacenamuento v la gistribucion. Cada envase. :
deber indicarse: a) nombie v 1 marca del proveedor, b) vuriedad Jde . ;
pescado, ¢)  lugar de fabricacidn. 3)  masa nets. en unidad 34, ) :
techa de elaboracién, f) nimerc d2 foe, ¥y g} Tegistro saniario. |
- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de cntrega, comenzaré a correr 8 !

i
'

partir de la tormalizacién de la orden de compra, segtin cronograma
establecido de mutuo acuerda entre la entidad coniratante y &l proveedaor
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Para i efecto, el plazo entre cada cntrega parcial del producte. serd de
minimo 7 dfas y maximo 15 dias, salve condiciones de casc fortuito o fuerzo
maynr, como eventos, desastres o feadmenos naturaies imprey istus, de
conformidad con lo que mandz Art. 31 del Codigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parciat ia entidad comratanic previo &
suscribir el acta de entrega-recencién parcizl. pesard jos productos recioidos
por el proveedor a fin de verificar que se campia con el pesc requeride. En
ei casu se comprobare que el peso ¢s menor de io que debie huber entregada
de manera parcial, se dejard constanciz en el acla enirega-recepeion, et
proveedor deberd completar el peso total contratado orevio a 1z suscripcién
del acta entrega-recepeitn definitiva,

- CONTAMINANTES MEDICAMENTOS VETERINARIOS Y
PLAGUICIDAS: 1. CARNE DE PESCADO. Todos los medicamentos
vetcrinarios para uso en la piscicultura deberan ajustarse a los reglamentos
! naciorales y las directrices internacionales (Ye conformidad cor el Codige |
{ de Précticas para el Comrol de le Utitizacion d2 Medicamentos Velerinarios
{CAC'RCP 38-1993) y las Directrices del Codex para 2] Estabiecimientc de
un Programa Reglamentane para 21 Control de Residuos de Mecicamentos

1896:2013 " Pescados frescos refrigerados o congeiados de producciér,
acuicola”, se cumplirin con los siguientss requisitos: Residuos velerinanos
permitidos TABL.A 12 RESIDUOS DE MEDICAMENTOS
VETERINARIOS PARA CARNE DE PESCADO MEDICAMENTO
{.IMITE MAXIMO METIODO DE ENSAYO Cloranfenicol, ug/kg 9,3 LC-
MS/MS (limite méximo residual} E. coli, ufc/g | LC-MS/MS *Tetruciclin,
ug/kg 100 HPLC-DAD *Oxiictraciclina 100 “Clortetraciclina 10t
Suifonaminda, ug/kg 100 HPLC-DAD *suiforaanida 100 *Sulfametacina
160 *Suliadiacina 100 * Sulfamercina 100 *Sulfatiszol Quinolonas, ug'kg
10 HPLC-DAD * Enrofloxacine 100 *danafloxacing 200 Fluguilema
Florfenicol. ug/kg 100 HPLC-MS/M$ Verde malAguiia mas leuco verde
malaquita,ug/kg 2 HPLC-MS/MS Limite méximo Jde residuos de
piaguicidas TABLA 12 RESIDUOS DFE PLAGUICIDAS PARA CARNE
DE FESCADO PLAGUICIDAS LIMITF MAXIMC METIODO DE
ENSAYO Compuestos organocicrados mciuidos PCBs Dioxinas pg/g 8
Cromatografia de gases -ECD -EQT -PCDD -F-PCB *Hecta cloro, ug'kg
200 Cromatografia de gases -ECD *Aldrin, ug/kg 200 Cloradano iso A,
ug'kg 30 DDE + 3,4,4,5- tetracloro befenil, ug'kg 39 3.4,4,5- 1etracloro
bifenil + dieldrin 15 2,3,4,4,pentacicro bifenilo 15 2.3,4,4 pentacion) biferil
15DDD + 2,3.4,4,5 TETRACLOROBIFENILO 15 234,45
tetraclorobifeniin 15 DDT 1 000 3,3.4.4,5 pentacloro bifenilo 1S 233,545
hexacloro bifenilo 15 2.3,4,4,5,5, hexacloro bifenilo 15 3,344.5.5
hexacoloro bifeniln 15 2. CARNE DE MARISCOS. CAMARON. £l
Hmite méximo de residuos de medivamentos veterinarios. en los camarcues
de praduccién acefcola son los que se encuentran en ia tabla 0. TABLA 7
RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS MEDICAMENTO
LIMITE MAXIMO METODO DE ENSAYO Cloranfenicol, xg kg (limite
mdximo residual) 0,3 LC- MSMS (romatografia de geses M3/8
Nitrofurano, pgfkg (AMOZ;A0Z;AHD,SEM) 1 L.C- MS/MS ~ Tetracichina,
kafkg 100 HPLC-DAD *Oxitetraciciing, pg'ke 100 * Clottetraciclina.
ng/kg 100 Sulfonamidas, pg/kg 1M HPLC-RAD *Sulfanimatida 100
*Sulfametacina 100 *Sulfadiacina 100 *Sulfameracina 100 *Sulfatiazof
Quinolonas, pg/kg 100 HPLC-FLLD - Enrofloxacina 100 - Acido oxolilic::
100 - Denafloxacina 200 - Flumeguina Florfenicei. pgkg 100 HPLC-
MS/MS Verde malaquits més leuco verde malaquita, ug/kg 2 HP1LC-
MS/MS FUENTE: NTE INBN 456.20123 £ fmite méximo de residuos e
plaguicidas, en los camarones de produccion acuicola son os establiecidos
en [a tabla 8. TABLA 8. Residuos de plaguicidas PLAGUICIDAS LIMITE
MAXIMO METODO DE ENSAYD Compuestos Organociorados inchuioos
PCBs & Cromatografla de gases - ECD Dioxinas pgrg - EQT - PCOD -
F-PCB -Hecta cloro, pg/kg 200 Cromatograiie de gases - ECD - Aldrin,
ug/kg 200 - Cloradanc iso A, ug’kg 50 - Cleradano isc B. pg/kg 5U - DDE +
344" 5-tetraclore bifenil, , pgkg 15 - 3,4.4° S-tetracioro bifenil + Dieldein
15 - 2,3 4,4’ pentacloro bifenilo 15 - 2°.3,4,4" pentaclore biteni! 15 - DDD
+ 2.3,4,4° 5 tetraciorobifenilo 13 - 2,344 5 tetraciorobiferilo 13 - DDT 1+
000 - 3,3°,4.4°,5 pentacloro bifenilc §5 - 2.3,3",4,4°,5 hexacloro bilenil, 15
2,3°,4,4",5.5" hexacioro bifenilo 5 - 3,3'.4.4° 5.5 haxacloro bitenilo 15
FUENTE: NTE INEN 456:2011

- REQUISISTOS MINIMOS: Los prodacios que integran esta canasta
deberén encontrarse congelados v contar con el dehide registio sanitaric.

A.  PRODUCCION PRIMARIA Duranie la produccién primaria el
proveedor garantizard la pricticas acuicelas o de pesca adecuadas v que log
animales s mantengan en adecuado estado de saiud. Li procedencia de los
animales deberd garantizar presencia de buenas practicas acuicalas y'u
pesqueras, veierinarias y de alimentacidn de los animales, higiefe gensral
adecuada del personal y el equipc de produccién o pesca. B. PROCESD
DE FAENADO t.  CARNE DE PESCADO. Se cumplira cin los
requisitos de ia Norma INEN N'TE INEN 1896:2013 “Pescados v frescos
refrigerados o congelados de produceidn acuicolz” los mismes que <e
establecen en el numeral 19 (Requisitos Especificos). Fl pescade debedf
estar en perfectas condiciones de conservacién, sus ojos deberan se¢
fransparentes, la piel y las escamas brillarues, las agsllas de coltitc)u y su
olor caracterfstico normal. La curne después de su descongelaci6a deberd ser
consistente y eldstica y al comprimistas con ¢l dedo. deberd desaparecer
inmedisiamente la sefial producida. I a sangre abdominal deberd presentar

Veterinzrios en fos Alimentos (CAC/GL 16-1993). Segdn noma NTE INEN |

Cpsseatalo
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j contaminado; Personal debidamente capacitadg inspeccionard & intervalos

: cumpenentes a fos alimentos en camidades yoe puedan representat ur

un aspecto brillante, 2. CARNE DE MARISCOS. El olor, color v sapoi
deben ser los caracteristicos de! producte. No se permiten olores » sabores
objetables persistentes ¢ inconfundibles que sean sigro de descomposicion o
caracteristicos de los piensos utilizados en ta alimentacién, CAMARONES.
Se cumplirdn los requisitos establecidos segitn Norma Téenica Eeuatoriuna
INTE iNEN 456:2013, los mismos yae sz establecen en el numeral 19
{Requisitos Especificos),

REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENT( DE LAS
CANALES Y EL ACOPIO DE HUEVQS. i
- HIGIENE DEL PERSONAL.: Las persnnas que ¢niren en contacte
directo o indirecto con camne ¢ partes comestibies de animales deberan;

Manlener ur nivel adecuado de aszo personai; Usar ropa

protectora apropiada a las circunsiancias, y asegurarse de que Ia ropa
proteciora no desgchable sea limpiaca snies del irabaic y en el carso de ésie;
Si utilizan guantes durante la matanza v el faenado de 10s animaies v
1a manipulacioa de la carne, ascgurase de que son Jde un tipr autotizado
para le actividad de que se trage. - Lavarse y desinfeciarse
inmediatamente 1as manos y la rcpa protectora cuanca Yavan estado er I
CoRtacto con partes anormales de ios animales gue pueda contenzy :
patdgenos trasmitidos por ivs alimentos; - Cuotir ioda herida ¢ corte
con una venda impermeable; y Guardar la ropa proiectors v ios
efecios personales en lugares separados de las zonas donae puede huber i
came.
- ENVASADO: Esie producto s¢ requiere un sisieme de¢ emssade of vacio
o en atmésfera modificada (EAM) La cane de! pescado/marisco debe
quedar fuera de la zona de la coswra; Se inspeccionard el material de !
envasado antes de utilizarlo para comprobar que nc esté dafiado o

periddicos la integridad del envase del producto acabado para verificar {a
eficacia del cicrre hermético v ¢! correcto funcionamiento de ia maquina de
envasar; Haa vez cerrados herméticameate, los productos EAM a envasados .
ai vacio se trasladardn con cuidado v sin demoras excesivas al refrigerador
donde se almacenarén. Los materiaies v envolturus gue esién en contacto
directo o indirecto con los alimentos tiene: que estar fabricados de acuerdiz
con tas buenas précticas de manufactuts para que no iransfieran ses

peligro para s salud humana, mndificar la composicién de jos alimenios ¢
provouar una alteracidn de tas caracieristicas organclépticas de ia carne. Lov
materiales que se padréin wtilizar son. Adhesivos - Ceramica
Corcho - Caucho - Vidtio - Restnas de intercamhio ;
ionico - Papel y cartdn - Celuloss regencrady Ceras Se ‘
deberd tomar en cuenta la NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA
ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE :
ALIMENTOS, STABLECIMIENTCS DE DISTRIBUCION, !
COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE |
ALIMENTACION COLECTiVA. ARCSA - DE -067-2015-GGG A :
]
|
1
]

CARNE DE PESCADO Para el transpone y almacenamiente de’ prscado.
deberd emplearse cajas de materia! .mpermeable, de preferencia niv
recuperables después de su uso o recipientes de materiales inoxidables, sin
espacios muertos y de una estruciura tal, jue permita una Bmpiezd 10tal v gn
desagite completo. B, CARNE DE MARISCO El materiai dei envase |
debe ser resistente a la accidn de! producto, de manera que no aitefe su
cemposicion y su calidad organoléptica. Ei envasado EAM o envasades a
vacfo y el embalaje deben hacerse en condiciones que mantengar las
caracteristicas del productn y aseguren su inocuidad durante ¢}
almacenamiento, transporte y expendic

ALMACENADO: A ALMACENAMENTO EN REFRIGERADOR
(Fases de elaboracifn 2 y 14)[3] Ei pescado y-0 marisco se llevard a las
instalaciones de refrigeracidn sin excesiva demora; ias instalaciones serdn |
capaces de mantener ¢l pescado a una temperstura comprendida enre 0°C y
4°C, Lus planzs de rotacin de las existenciss garantizaran una uttlizacion
adecuada del pescado; el pescade se almacenatd en bandejos paco profurdas '
y se rodeard de cantidades suficicates de hielo picado. B. H
ALMACENAMIENTO EN CONGELADOR (Fascs de claberaciin 3y i
2[4} L.as instalaciones Serfin capaces de mantener el pescado a - 18 ¢ 1
temperaturas inferiores. con oscilaciores minimas de a8 wemperatiras, i
L CARNE DE PESCADO E! pescado eBiero, evisceraco, descabezadn o
en filetes, se debera levar a una temperatuia no mayor dé -3CoC, hasta su
congelacién completa, iuego serd mantenido 2 une lemperalurs no mayor a
-270C en cAmaras frigorificas ¢ en ¢quipos especieles destinados para el
cfecto. El pescado congelado, en filetes, dcberd mantenarse s una
temperatura no mayor de -270C, desde la congelacidn hasta la venta a
pablico. Eltiempo médximo de almacenamiento aconsejable, en esias !
condiciones, serd de hasta 3 mescs afio. 2. CARNE DE MARISCOS Los -
Manscus y camarones Congelados Sc preparardn y envasarin de manena gue
la deshidratacién y la oxidacién sean minimas. El producte se mantendta en
congelacion (-18 °C) de modo gque manienga su calidad duranie ¢f
transporte, el almacenamiento y la distrinucion. Se requiete cumplir con las
siguientes temperaturas para maniener la cadena de fric que s¢ mucstra ¢ala
tabla 10 TABLA 10. TEMPERATL'RA PARA MESCADOS Y MARISCOS ¢
EN ALMACENAMIENTOS PRODUCTO REFRIGERADOS i
CDNGELADOS Temperatura %C Temperaturz °C Conszrvacién diss ]
Pescado graso 0 a 29 C -15 °C 120 Pescado magro Ga 20 (0 -187C 246 ;
Pescado plano 02 2°C -18C 270 Malusco 0 a 2° C -18 °C 120 Crustacen v I

L
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a 2* C -18°C 180 FUENTE: Dominguez. 2009. Recomendaciores pura ia : j ;
CORServacion y transporte de alimentos per2cederos. ] ! :
- TRANSPORTE Y LOGISTICA. Se debera cumphe cor e. At 129 ; : ; !

(Medio de transpotte). del capitulo 11 de las Buenas Practicas d
Manufactura, NORMATIVA TRCNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADOQRAS DE ALIMENTOS,
STABLECICIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLEC!CMIENT(S DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE 067.2015-GGG. Se cumpliré con ia cadena
de frio descrita en el arributo i3 “ALMACEN AMIENTO™ Los vehiculos

N 4 . P A H
deberdn cumplir 1as siguientes caracterfsticas: - Las paredes. os suefos ! l
v los lechos estén hechps de un material apropiatto v resistente # la ' i
corresi6n, con superficies lisas e impermeables. - Los suelos estarén f ¢

dotadps de un sistema de drenaje idéneo: dotados de un equipo de
refrigeracién, para mantener el pescado o los mariscos refTigerados durante
) el transporte a una temperatura 1o mas proaima 3 0°C Jue sea posible v, &n .
[ et caso de! pescado, mariscos v sus vroductos congeiados, a - 18 Cou i ; : i ' ,
: iemperaturas inferipres. Ei proveedor garanitzard que la carga de productos { , :
H no se contamine por olores provenientes de envios anieriores o cargas i i
! incompatibles; residuos toxicos de sustsncias quimicas o avimales; insectos : ) i
| que aniden en el vehiculo; restes de productos agricolas en pudiicidn y i‘ : :
f desperdieins que obstruyan los erificios del drengje y ds circutacion del aire I :
! situados en e! suelo del vehiculo. Se deberd respeta: las recomendaciones en 1
el embalaje y apilamiento d2 Ips arimentes. El proveedor correrd con todas
los gastos de logistica y transperte desde el lugar de acopio hasts e1 fugar

; acordado por la entidad contratante.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad coniratante definird Ja
procedencia pata la entrega de un anticipe, el cual pedrd ser de hasts 50% i I
del intal del valor de la orden de compra. [in caso de reaiizarse un anticipo, | f I ; :
se presentard la garantia del huen uso de aniicipo per un valor equivalente 1l ’
100% del valpr recibido por este concepto. El praveedor presentari nna : |
garantia de fiel eumplimiento de 12 orden de compra. +i la cuaniia generada | . i i ! ;
es mayor al valor que resulte de muiriplicar el coeficiente (.000002 por et ' :
presupuesto inicial del Estado del coiresponoiente ejercicio econdmico. esta ! ; :
garantia s¢ rendird por un valor iguat 31 5 % del momo intal de la orden de : :

compia. - E! proveedor cubrira ¢i i00% de los biznes con Jafios ¢ i | i : ;
alicraciones por embalaje, manipulacin, mala calidad de la materia prima o ¢ | ! : : :
componentes empleados cn su produccion. Ei proveedar tinnara una | ! '

<urta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en na: i
estado ¢ deterioro, com® por ejemplo piagas, pudricidn aoxicidad en el
empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejara constancia get
ma! estado 0 deterioro del producte er o acta de entrega recepcidn, a fin de
que esta sirva como respaido y se proceda con el cambic respectivo. La : : .
Emidad podré realizar verificaetones a fin e garantizer ¢! complimienio de * : | ; : ,
las caracteristicas descritas en ia presente ficha, cube mencicnar que Ins | ! '
vostos de eslas verificaciones sevan cubiertos por ia Eatida¢ Cemratante. : . ! !
INFRACCIONES Y SANCIONES DEL. PROVEEDOR: : : ! :
INFRACCIONES SANCIONES Incumpliimicntos en ios tiempes de enireg : i I
(sin justificacipn), sefialados por la Entidad Contratanie Por retrasa en la ; ! i i :
entrega del producto se aplicard una mmuita ded (1.5 % diaric del vajor a ! i . :
racturar correspondiente al producto no entregado gue cansta 21t Order de ! .
Compra. En easo de preducirse recurrencin er, e3 incumplimiente, fa Eandad | ! . i . :
Cuntratanie notificard al SERCOP, medarte oficio v documentes de : ; . i
respaldo, de este hechc; com el fin de realizar la exclusién el proveedor de! . ; ;
Catsloge Dinémico Inclusivo. Incumplimiento defa orden de compra Frel |
caso de que el proveedor suspendz ¢ incumpla la orden de comipra en su i

totalidad, 1a entidad cantratante dagé per teqmninado la orden de compat ; | : : :
natificard al SERCOP a fin de que ko declare coniratisia incumpiido No . i i i , i '
cumplir con el peso de entrega estabiecide en fa orden de comprd Si e | ! ! i ;

proveedor ha incumplido lo comempiado en el pirzato dlumo del numetei b
de esta ficha, se le aplicars una mulia dei ),2 % dei valor total de la orden de ! :
compra, consideréndose como peso maXLne de incumplimiento de hasta 0.3 : : : i
kilogramos de] total de la orden de compra. Emplear Se solicitard ¢l cambic '
del lote de produccién, Productes de uso veterinario que no havar sido : '
aprobadas por AGROCALIDAD o a su vrz s¢ encuentren mai uiilizados o
se encuentien trazas en el producto En casn de producirse una segunda i
wincidencia, la Entidad Contratante notificard ul SERCOP. mediante oftvie ! ;
y doeumentos de respalde; v solicitard ia suspens:ou dei Catdlegn Dindmice 1 ' . i )
Ieclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Sise : ! ; i i i I
deiermina que ins alimenios RO cumpien con fos iequisites minimes ‘
establecidos en la presente ficha, se robrard una mitita equivalesie al 0.2 %
dei vaior total de la entrega parcial, i cual serd notificada sl provaeder gor :
el administrader de ia Orden de Cotnpr. En caso o¢ producirse uas segunds . : i ' ! i
reincidencia, la Entidaa Comiratante notificart ai SERCOP, mediante oficic : :
y ducanientos de tespaldn; y snlicitard la suspensién def Catdlogo Dindmico |
Inclusivo. Incumplimiento en las sspecificnciones de entjega en gavetas |
transporte y ingistica e infraestrucivra $i se detesmina que los alimentos no |
han sido entregados cn la presente ficha, se cobrard una mults equivalente al |
(.2 % del valor total de la entrega parcial, la cual sord notificada al |

t

1

i

i

i

'

;

{

proveedor por el administrador de le Orden de Compra. En caso de
praducirse una segunda reincidencia, ta Emidad Contratante notificari o
SERCOP, mediante oficio y doeumentos de respaido; y solicitara la
suspension del Catdlogp Dindmico Iaciusivo. lncumplimiento en ia
conforinacién de 12 cenasta en pesos v Lipos requelidos en esta fichd Si sc

e e e -
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1 FUENTE: NTE INEN 456:2013 Requisitos contaminantes £1 limie maxim

determina que los alimentos nc harn sido entregados conforme & '0s pescs f
tipos requeridos en esta ficha, se cobrers una multa equivalente &1 6.5 % dei |
valor total de Ya entrega parcial, ia cusl sera notificada al proveeds: por =3
administrador de la Orden de Compra. Er caso de producirse una szgonata |
reincideicia, fa Entidad Contrataine notificurd al SERCQP, medinnte aricio |
y documemos de respaldo; v soncitara la suspeasidn del Catdlogo Dindmice ;
Inclusivo. Incumplimiento en lz norina PESCADC Y LOS PRODUCTOS i
PESQUEROQS (CODEX ALIMENTARIUS CACRIP 52:2U63. (DT En |
caso de reincidencia, ka entidad cantratante solici:nra 4 ta Direc2ién !
Provincial de] MAGAP (entidad rectara) ja verificacién del incumphimiento 1
|
]
|
1
|

de esta norma (en un maximo de dos «dias oe entregade el producio), ¢n casy |
de que se verifique este incumplimiento. La entidad contratante contando
con el Informe emitido por el MAGAP notificard al SERCOP, con el fin de
realizar fa exclusién definiliva del catélogo.

REQUISITOS ESPECIFICOS: PESCADO Requisitas fisico quimicos
para los pescados refrigerados o congeiados TABL A 11 REQUISITO PARA
1.0$ CAMARONES CONGELADOS REQUISETO MIN MAX ME10DO
DE ENSAYQ Nitrégeno basico volau! \expresadn como tctal) mg [t g
----- 30 NTE INEN 182 Requisitos microbieldgicos para jos pescados ;
frescos refrigerados o congelados TASLA 12 REQUISITOS ;
MICROBIOLOGICOS PARA LOS PESCADOS FRESCOS :

: REFRIGERADOS @ CONGELADOS REQUISITO nm M ¢ Metodo de

ensayc Recuente de microorganismas mesofilos ufeyg S5 x 1M 1 x 1052 !
AQAC 990,12 E. coli, ufe/g 5 <10 10 2 AGAD #8.0% Staphvlococcus ;
aureus coagulasa postiiv, ufe/g 3 100 1000 2 A0AC 2063, 1: Saimonelts 29
g 5 no detectado --- 0 NTE INEN 152%-15 Vibric cholerae 28 g 5 no ;
deteciado - 0 1SO/TS 21872-1 Vibrio parahaemolyticus'25 § no detectado |
--- ISO/TS 21872-1 dénde: n: Nimero de muestras a examinar m: fndice
miximo permisible para identificar nive! de buens ealidad M: indice ‘
mfximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad < Nimerc de
mucstras permisibles con resultados entre m y M. Requisitos de iimite de
contaminantes El limite méximo de contaminantes no debe superar 1o
establecide en la siguicnte tabla TABLA 6, LiMITE DE
CONTAMINANTES EN PESCADO Contaminarte myhg LIMITE
MAXIMO METODO DE ENSAYO Mercurio come Hg (0,5 OAC 974,14
Plomo. como Pb, mg/hg 0,5 OAC 999,50 Cadmic como Cd. mg'ng (0.3 '
OAC 999,10 Hidrocarburos Ariméaticos policiclicos {en preductos no
ahumandos) 2 HPLC -DAD-FL Cromawogratia de gases- FiD Benzo pieno, |
ug kg FUENTE: NTE INEN 1896:2013 CAMARON Requisitos de tamafic
Los mariscos congelados, ensayadas ot acuerdo 4 jas normas ccuabyiahas
correspondientes, deben cumplit con 10s requisitos sstablecrdes en ls :
siguicnte tabla. TABLA 11 REQUISITO PARA LOS CAMARONES
CONGELADOS REQUISITO MiN MAX METODO DE ENSAYQ
NitrGgeno bésico volatil otal mg/ 106 g ----- 3 NTE INEN 182 |
Metabisulfito de sodio mg/kg ---— 150 AQAC Y9028 FUENTE: NTE

INEN 456:2013 Los productos deberén estar exentos de micrecrganismos
pat6genos y sustancias 16xicas prodacidas por eslos, que puedan acusionur
un peligro para la salud. Requisilos microbioldgicos Les producios deben
cumplir con lo indicado en la tabia sigueate: TABLA 12, REQUISITOS !
MICROBIOLOGICOS PARA LOS CAMARONES CONGELADOS i
REQUISITO n m M ¢ METODO DE ENSAYO Recuent,. de .
microprganismos meséfilos, ufc g 5 5 x 104 10 < 10 JACAT YU LZE )i
ufc:g 5 <1 10 2 AOAC 998.08 Staphy;ocotvus aureus cosguiasa positive,
ufc/g 5 100 1000 2 ACAC 2003.11 Salmenella 28 g 5 no dete
NTE INEN 1529-15 Vibrio chuleraes25 g 5 no fetectade --- 0 1SO'TS
21872-1 Vibrio parahaemolyticus 25 g 5 no detectado 1SOTS 218724

de contaminantes no debe superar jo establecido ¢n ko tabia 8. TABLA 3.
LIMITE MAXIMO DE CONTAMINANTES CONTAMINANTE LiMITL:
MAXIMO mgikg METODO DF ENSAY O Mercurio. como Hg ' 5 AOAC
474.14 Cadmio como Cd 0,5 AQAC 999,10 Plomo. como Ph 0.3 ACAC
996.10 Hidrocarburos arométicos policiclicos (en productos oo sumados;
Benzo piren, ug'kg 2 HPLC-DAD HPLC-FI. cromatografia de gases -1l
FUENTE: NTE INEN 456:2013

i

CANASTA FRUTAS FRESCAS

RECQLECCION: Los frutos debern recoiectarse cuidadosamente v
haber alcanzado un grado apropiadc de desarrollo v madurez, de
conformidad con los criterios peculiares de ia variedad y/c tipo comercial v
la zona en que se produce. El desarratis ¥ condicion de los frutos Jeberir
ser tales que permitan: soportar ransparte. manipuelacidn v almacenamients
Los frutos deberén Hegar en estado satisfactoric al lugar de destine. Se
excluyen frutos arrugados y fruta demasiado madura si su Jordicion hace
oue los productos ne aptos para el consumo a la tegada a su desting f

REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir tos siguicntes requisitos -
Lstar limpios, enteros y sanos: - Excluir todo producte que esté afectado vor !
pudrieibu o deterioro al grado que afecte consumo. - Libies de insecios v !
daiios causados por plagas; - Exentos de cualquier olar yv sebor exiraico. - i
Libres de humedad externa anormal y de dados causado por rjaduras. ,
hendiduras o levantamiento del frui; - Estar exentos de dudios cavsados por
bajas temperaturas; y, - Estar practicamente exeos de magulladuras. !
- TOLERANCIA: Pndriin permitirse, sin cinbargy, jos siguienies defectos
teves, siempre y eusndo no afecten al aspecta general del producio, se
catidad, estado de conservacién y preseniacién en ei empaque; - Defectos
feves en la forma y desarroto - Defectns feves de colaraciss - Defeclos !

i psertatogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir 7id=229..
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Catdlogo electronico

! feves de Ia edscara ya sanadas de origen ni-canico - Defectos ler s de o puei
INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR
INFRACCIONES SANCIONES ncumplimientos en ws hempos 62 sntrega
seialados por la Entidad Contratante sin justificacidn. Por retraso er la
entrega del produeto se apliears ura multa dei 0.5 +¢ duario dei valot a
facturar correspondiente al producto ae *ntregads us consta en la Orden de
Compra, En ceso de producirse recurrencia ¢r &} incumpiimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio 1 documenics de
I respaldo, de este hecho; eon el fin de realizar ja exciusi6én del proveedor del
| Catéloge Dinfmico Inclusivo. Incumplimiento cela orden de compra bn ¢}
easo de que el proveedor suspenda o ineumpla la order: de comora en su
totalidad, Iz entidad contratante dard por terminado Ja orden de compra ¥
notificard al SERCOP a fin de que io declue eontraista ineumplido No
cumplir eon el peso de entrega estzblecide en la orden d= compra Siel
proveedor ha incumplido lo contemplado en el pirraie wltimo de; numeral &
de esta ficha, se le aplieard una mu'te del 5.2 % dei valor total de lo order. 4o

kilogramos del tolal de 1a orden de compra. Fmplear plaguieidas y
fertilizantes quimicos y/o abonos que ne hayar sido aprobados por
AGROCALIDAD o 2 su vez se eaeuentren mal wiilizados o en excesc 5¢
solicitard ] eambio del {ote de produecién. Ea caso Je producirse una
segunda reincidencia, la Entidad Contratatte aotificard ai SERCOP
mediante oficio y documentos ae raspaldo. y soliciteid la suspensidn Jdel
Catdlogo Pindmico Inclusivo. Incumplimiento en la norma INEN
“CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS (CAC'RCP 53-2003. IDTY. Si se determina que
la frula no cumple con los requisitos minimos establecidos er 14 presente
Ticha, sc eobrar una mulia equivaiente al 1).2 % dej valor 10tal de {s enliega
parcial, ta cual serd notificada al proveedor por ¢! administrador de Ju Orden
de Compra, En caso de reineidencia. la ¢<ntidad contratanie saliciiaé a la
Diseecidn Provineial del MAGAP (entidad rectora) la verificacion del
ineumplimiento de esta norma {en un méaximo de dos diss de ertregado el
producte); en caso de que se verifique este incumpiimienio. La entidad
contratante contando con &l Informe emutido por 6! MAGAD notificard ai
SERCOP, con el fin de realizar la exclusi6s definitiva de! cutaloge.
- ENVASADO: Las gavetas wilizadas deberdn ser exchusivamente para ¢
ransporte de ia fruta, deberdn esta: limpias v ser de calidad 1al que evite
cualguier dafic externo o interno al producto. Se permite ¢l use de
materiaics, en particular papel © seilos, con indicaciones comeriales,
siempre y cuando estén impreses o etiquetados cus tinta v pegamento 1o
xice, I as frutas que requitran an envase especial (frula peque i), ¢l
maietiai deberd cumplir las normas de salud ¢ higiene v deberian ser
capaces de proteger el producio. garantizar ¢! buen estadr de las finias v 'a
alreacién de las mismas, (Segin norma NTF INEN-iSO 7558). o8
siguientes materiales pueden ser wilizados: ° Pelicula portabte de plésiicn »
boisas de papel. pelicula plistica v balsus de pape!l, osf como piatos de
pldstico. @ "tubos" de malla portables, o "tubas” de malla y boisas hechas de,
plastico, viscosa fibra textil o una combinacin de estos materiales. ©
Bandejss o cajas (cajas de altura superior a 25 mur ) hechos de cuitdn, pape;
maché, de plastico o de pulpa de madera con un fonde pizrc o perfiludo.
Los materiales de embalaje pueden ener una superficse furcisnal v coinr
(por ziemplo, la {Amina deberiz ser transparente; los pejiinas pueden
eavasarse en materiales de embuleje verdes), siempre que cualquier defesto
visuai en el producto no esté enmascarade por ! disene, color, tamaiu de
malia, ete. La utilizacion de estos materiales dehe ser utilizados previo
acuerdo con la entidad contratante
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que desesn participar €n
esta ficha téenica podrén hacerle de forma asociada baje la figura de
Asociaciones de Produetores, Cooperativas de Comercializaeion, Ceniros de
Acopio y/o Consorcio que formen purte de la Agricultura Fanuliar
Campesina, debidamente regisiradas dentro de la SEPS (Superimendenc.a
de Economia Popular y Solidaria), Las Asociaciones de Productaees, las
Cooperativas de Comercializacion, Centros de Acapic v o Cansorcios
Jeherdn presentar eopia simple de Registro como Asociacion, Cocpetativa
de Comerciatizaci6n, de 1a Agricultuea Familiar Campesina cmatido por 1¢
Superintendencia de Economia Popular v Solidaria (SEPS). acreditacicn al
MAGAP u oira entidad piblica competeate que acredite asociatividad y que
2st¢ vinculado a la Agricultura Familiar Campesina, Paca vonsorcios se
solicitar4 Jos documeiitos habititantes gue faculten ta asociacion I chiculo
de la capacidad méxima se elabera tomande en cuema ei peso promedio. el
aporte calfrica v las porciones de las frutas mas comunes jue se encuerdian
disponibles en el Ecuador, sugeridas para cuda tiempa Je comida (desayuno,
colactones, almuerzo y merienda) necesarias para complerac una .eta de
2000 kiloealorias diarias. TABLA ! DISTRIBUCION DE PORCIONES g}
DE INGESTA DE FRUTA SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
CAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAIER DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DIA KCAL DIA KCAL MES FORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE FRUTA /DIA {2) DESAYUNO 25% 5
15000 t COLACION 5% 10D 3000 1| ALMUERZO 35% 700 21000 1
COLACION 5% 100 3000 | MERIENDA 3092 600 13000 0 TOTAL 0%
2000 60000 4 (1) Cuadro referencia), En el caso de no existir s diterentes
categorias para tiempo de enmida diche porcentaje de alimento se
encontrar compensado dentro de ias ofras categcriss de tiempo oe comidea.
(2)L4 poreibn equivale a 100 gramos promedic de fruta FLABORADO
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POR SERCQP, 2016 En la tabls 2 £2 magsin &) pov entuje .
caldrico Je Jas frutas a la dieta ccr o7 2235 L Ceitotwi g2
se consume en =1 dia, 20 sus tres 2P Ge 2a {desay
ones 5% v almuerzo 3894 jrners 4an: (el )
kilaoalonas al dia; es decir 333333 |ibscalorias al mes. TAEGL . ‘ !
PORCENTAJE DE FRUTA Y APORTZ ENECETR G allru b 0 . : | !
CADA TIEMPCO DE COMIDA sl A Y (L MPN DESAY LN :
COLACION ALMUERZO MERIENDA Tored per.aies dia (LAY :
tcla: alimenty, dia TIPO DE ALIVANTO FORCION (LNIDATH % | : .
PORCJON (UNIDAD) % PORCION (LINDAD G FCRTION (UNIDAD: | . : : i

% Fruas 13,57 % 25%13,89% )% - 240 % ANERGIA Dia (ke ! ’ ‘ ‘ !
"l A3 100 77,714 249,21 ENERGLAMES <o) 214280 3000 23203 ¢ E i ! '
’376,19 ELABDRADO POR SERCUT 203t Be fevhnie 3 6P muestra itiaa ¢ : ;
Tists de frutas clasificadas de acuerco & su tamaila fginides, madiaos y [ i ! L : i
pequeitas), fas miSmas quE COMPOR T 14 Sy S, DT » Ko NECISATIAMEtE st : ‘ ;
encontrardn todas las frutas deatre 40 osta wuaasta, siite gue las miimas son ! ' ' : . i
uira Dase de frutas que pueden ser Sustiiub.es eire @ilas 2 acLirds a lus : ! ' , ’ :
siguiciics pardmeiios: o Dentro de Iv mistta clasiticuc! » por tainsae, @ Que ’ : i

se encuentren con similar peso promedio & Que rretacién enr et apone | ' . : ' .

y caldmien por frute, E! cambio de 141045 #n o canasi e0d sujete & we fraas . :

. e lemporada. La fruta que sera 2atregada por el puoee e det €07 ser ) !

; aprobada por !a entidad contrmanee. previc wouereo seere panies ANEXD . , :
| C IV TARLA 3 LISTADC DE FRUG AR S0 UITINTLES PR ACUTRDO » ' :
i WU TAMANO, PESO Y ENERGIA rRUTAS DS ALUFREG A S 3

TAMANO OPCION PESQ AROMEDIYPORCION UE FRUTA (g) : : ’
TNERGIA POR PESO PROMEDI, FORTION (ke EKGIA (10 ‘ : )
GRAMOS) (keal) UNTDADES: FORCIO 20, ROIA : ‘ ,
PESC TOTAL /PERSONA (g) GRANLF ' {1 {new ‘ ‘ ;
PAPAYA 100 39,00 3% 3 300 MFLON 100 2400 20 3 300 SANTEA b - X : i
30,00 30 3300 PINA 100 5100 31 3 2.0 BaBACQ 170 2500 23 3 300 . X i ! i
- BADEA 100 20,00 20 2300 GUANABANA 100 96 40 56 4 350 : ) i , : I
MEDIANAS MANZANA 78 40,50 53 w450 PERA 73 3500 52 2 770 ! . . . ! |
BANANO 200 178,00 89 8 i0C6 DURAZNO A5 26 90 46 4 260 ! ! ;
GRANADILLA S0 47,0094 337 -2 ‘\Y'\B'\ GU MIE ST 4740 MANMEY :
5G 40,80 57 3240 MANDARINA 63 24 45 i -GO 8255 i

4300 MARACLYA 50 25,50 74 4 .l»fl NE QA.’\..&. [P I T B : '
NARANJILLA, 50 14,60 28 7 350 FEPINQ ™3 4,00 27 LAPONE :

sooe

5
(o=l
~
n
bt
1
N
[N
th
[
tay
=
(=
Z
o
[
A
L

ﬁ
o,
o
s
¢
~
o
o
v 23
e

AGUACATE 200 320,00 166 3 49u O\iA"[ DF J REQL S 75 : .
PEQUFNA(2) TAMARINDO 100 339,400 229 2 300 Vv L ee (0 PO i ‘ ! ‘ ‘ i
£1.3 300 TAXO 100 37,00 37 3500 CAP0D 1003400 54 3300 MORA i :
100043,00 43 3 300 FRESA 00 22,0132 1300 CQT0 &6 1770 45 Vi :
UVA 100 68,00 58 3 300 TOTA, . [l T AL MFS Ok PERSGNA
Cramos (£) 1072 Kilogramos(iy 10 L. 1P000 el cicule de fouia graase ~o ! i
utilizé el peso de {a porcion recerreniaca de ume ae fTats (U ' i .
gramos). el peso promedio refevencial es de ZU £1a1.08 (2824 aruel '
cdiculo Je la fruta pequefia se wiilizd ot peso de . porciay recome:: acta e ; ! ! .
cunsa.ao de fruta (100 gramas). aby crhaments se re cdemoees ' - : ! :
gramosy FUENTE: INCAP, 201, 2l ARORADCQ POR SERC ; ,
Esta ficha s acoge a da resofucidn d» Senvicis Naos omi e Contratacis: X ! ) . i
fitblica (SERCQP). Regstro Of iz tio 337 ded + d= utie el 2007 e . ) ' : f :
dende se resuelve “EXFPEDIR 1 A5 DISPOSY Oi\rs PARALA : ; ‘ ; ‘ ‘ I
i ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSL M ] ! ) ' : : ,

RUMANO PRODUCIDOS O CLI VAL US EN EL ECUADUK™, : . ' i ' i
¢ especificamente en ¢! Art 1.- Ambi L e tlicarics V2 Al .
i pooducidos o cultivados en ¢f Vo uadon | &s canasias .Ie numa len st
» pesatodai de 13 Kilagramos (kg) Je irand i ionas Co Tae Jive

irs fruros; la canasta se compendr’ de por T + A\n: defruass e ! : ' i ' I
ramaio grande (2 kg), * 5 Upos Jo invios o tamano ar dane [ Txg) L 0l ! ; | : : :
tipus ce frutos de mafe pegquenc (ZKE (NC e Meestos 21w 1abil -, ;
{ TABLA & COMPOSICION DEUNA CANSTA NE ACUERDO A LA :
; CLASIFICACION DE LAS FRCTAS 2Ch 50 TAMANO Al MES ) i
: CLASIFICACION DE LAS FTRUTAS DE ACUERIS A SL T-MARC \ :
PESC (Kg) PESO TOTAL DE T'NA CASNTA DI TRUTAS 148, i : | 3 :
NUMERQ ESTIMADO DE FRITAS MNLAIELSD DE CANASTAS POR ! . i 1
FERSONA ' MES GRANDES 2 i 2 ~on peso promcdic de 1,5 w2 k2) ! : ; ' ! .
MEDIANAS 770 PEQL ENAS D Bl pime.c d2 fruts dependeri o vese ; i ;
reauerido en esta ficha (2 kg FUENTZ INCAP 2007 ELABORADG POR | ; : | , ’ ,
SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA INTINAD CONTRATANTE, | ' ‘ : : t
Para determingr el mimerno de cansstes Jue $¢ r2guiseg a8 [00E Meis b, oo ' i ; ‘ : ,
aniidad centratanpte debera definir el ndmers de pess. as e van 2 s€. !
1S:EA0s J0 este ‘:cr\,icio VINELp aCEt [ O el nlmern de canastos Jue | : . ! } : i
mguiers pop mes. Le eNfdad TOTTang 18 SELomo g 2 CIm T : ‘ .
i fdmeroampimo de canastas Jo o), sesdn . punt g o L'i bric,
| 2stavirha CALCULY DE CAPAC DAL AN S seedor Y2
¢ copacidad mdxima por Ascctaciones ae Productores, Jocperaiivas ae
omecciedizacion, Centros de Seepio v v Codsorcios derd de 3 cepasas ‘
dbures y una ofe-7a minima ce 3¢ o VEECOS SE FUmpibIeie o 1
eirezis s producto en el drea local de <2 WG R obst « g . ) .
provesdo podré 2sceger el drea de TWenE S (chntonz! o pravoancill) sowth . . :
su capacidad produetivd. ; . . ' . |

CALIDAD: $e dard cumplimsiemic i tas NGRM A3 TEONICAS i . ’ i i

ECUATORIANAS INEN v o tternational Sumndards 121 tus and . . ' . ; ' .

“g» abjes (Organizacion para i yuoperacids » Dexarrone-OFily 02y o0 ! : ; ;
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. caracteristicas descritas en la preserie ficha, cabe mencionar que los ce

fin de gorantizar la buena calidad e inocuidad de Ja fruta el prov=edar deberd ;
acogerse a las recomendaciones planicadas en e Manual de B .enas :
Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD. 2014) y o Sistemas paitioipauvas oz !
garantia de las organizaciones. para cada fruto. Si la entidad contrziant: I
deseara constatar 1a aplicacién de ias Baenas Pricticas Agricolar ¢ la !
aplicacion de las normas INEN o internacianales er la produccion ae sus
proveedores, deberd solicitar a {a Direccio: Provincial del MAGAP o
AGROCALIDAD un informe de muestieo e inspeccion. Si fu miesera
inspeccionada no cumple con uno o ;4 de los requisitns establecidos, se
repetird la inspeccién en otra muesira: cualguier Tesultado ne satisfactorio er
esie segundo caso serd motivo para considerar el lote come fuera, quedando
su comercializacion sujera al acuerdo de pantes inleiesadas y a [os mubias
respectivas. Las variables que se 1amard en cuenta para la inspeccidn son:
Caniidad, Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques v Transporte, se
realizard medianie una lista de cheques estabiecido per 14 Entidad |
Comratante, mismo que se daré & conocer ut proveedor una vez generada la
Orden de Compra. El contenido de cada letz deberd ser homogéneo b estar
constituido inicamente port frutos del mismo origen. variedad y, o tipe
comercial. calidad. color v calibre. La parte visible del lote debera ser '
Tepresentativa de todo el contenisdo. ‘
APLICACION DF LA PRESENTE FICHA: Conforme a Ja NGRMAS |
i

TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA: « FRUTAS FRESCAS.
REQUISITOS » 1755, aguacaie © 1756, papaya » 1757, iimor v 1836°09.
pifia © 1872-95, manzana ® 1905.09, 1omate de drini e 161109 guavibae
1528:92, naranja ¢ 1929:2013. pera « 1930:2013, mandarina ¢ 199749,
granadilia ® 2005:09, sandia ® 2427:2010, mora Para ios frulos gue na se
encuentran normalizados en el Fcuador se wilizard la Norma “internaticnal
Standurds for Fruit and Vegetables™ (Organizacion para la coopelacion y
Desarrollo-QOECD, 1962). La presents ficha aplica para la adquisicion Jde
Irutes frescas destinados para lz preparacion de alimentos en tempos de
comida de desayuno, almuerze, merienda y colaciones correspordicniesu 5
un mes, que satisfagan as necesidades caldricas de 2000 keat didrias por f
persona, j
- REQUISITOS DE MADUREZ: Los frutos deberan recogerse |
cuidadosamente y preseniar un desarrollo y estado Que lea permita soporta |
un transporte, manipulacién y almacenamiemo que asegure su legada cn |
condiciones satisfactorias al lugar del destine. Ademias deberd garsniizar su |
consutmo en Gptimas condiciones demstra & los siguientes siete dius de !
cmregade ¢l producto. !
- PRESENTACION: Gaveta Plfstica de Calade Total e Polietiienn de i
aita densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 om, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacfa) ¥ que perntite una tlemperatura de trabajo de !
-20° a 30° (°C), dando asi un pesc minime de 15,66 kg por gaveta lena. fus !
gavelas destinadas al transporte de fruta freseas serdyn de propiedad ;
exciusiva del proveedor, el mismo que debers garantizar ¢ buen usa Ce¢ ins
mismas, es decir que éstas no podrdn ser empleadas para acciones ajenasa !
ta de! transporte de fruto fresco. En adicidn el proveedor deberd tomaren !
cuenta las recomendaciones y documentos que propercione lu Entidad !
Contratante referente af uso de ‘as gavetas. Segin e! ndmero de canastas que |
requiera la entidad contratante, la entidad definira 2! tipo de envasudo para .
fruta. El proveedor deberd entregar sus productos solo en las gave'as segin '
comg se especifica en esta ficha, para L fruta pequefia se definits sy
presentacién segin 1o que requiera la entidad contratanie. La entidad
contratante garantizard e] buen esiado de \ag gavetas durante su perniarchcia |
en las instalaciones de la entidad contratuire. ;
INFRAESTRUCTURA MINIMA, - Ares de slimaceramicrin, ;
clasificacién y limpieza de la fruta. - Area destinava para ubivacion de 1as
gavetas. Las gavetas deberan ser iimpiadus cada vez yue sean uulizadas, -
Area pura almacenamiento y despacho de fruta, esia debers ser obscurs, :
fresca y ventilada. Para evitar dafos al fruto no debz exponerse o sol. - Bl
Teche. paredes, piso deberd ser liso con la finatidad evitar acomulacidr de |
particulas de polvo y concentracién de hutnedad en la infraesiructun
FORMA'Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision dei i
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de 1 entidao
contratante generadora de 1a orden de compra; en efectivo (¢6lares de los
Estados Unidos de Norteamérica) inmediatamente espuds de fa suscripeidn
del acta de enirege recepeida (tutal > pareial), copia simple de 1z orden Je
compra v la factura emitida por el proveedor. De ser 2! caso, se realizaran
pagos parciales, segin el cronograma de entregas parciales, establecido por
mutue acuerdo entre la entidao contratante ) ¢! nreveedor,
- ANTICIPO Y GARANTIA. 13 entidad comrasite podra o nsiderar Iy
entrega de un anticipo que podrd ser de hasta In,% del totai def valor de 1a
crden de compra. En caso de realizarse un aniicipe, se presentars e garuntia
de! buen uso de anticipo por un valor equivalente al 1009 dei vaior recibido
por esie concepto. El proveedor cubrird ¢! i004% de los bieres con dafos ¢
aleraciones por embalaje, manipulacidn, rmala calrdad de la materia prima o
companentes empleados en su produccién. © El proveedor firmatd una Camte
de compromiso de canje de los prouctos que se sncuentren es: mal estade o
deterioro. como por ejempio plagas. pudneién o 1oxicidad e ¢! emyplen Je
plaguicidas. ® La Entidad Contratanie Jejard constancia del ma! estad. o
deterioro deb producto en el acia de entiege recepeidn. a fin de que estit Sirda
como respaldo v s¢ proceda con el cambio respectivo. La Entidad podra
realizar verificaciones a fin de garantizar ¢l cumplimiento de las

3

26 de 39

i
i
i
|
|
i

0171172022 8:49



Catalogo electronico

de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratanie.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer :dimentos frescos - FRLTAS
destinadas para la preparacidn en tres tiempos de comida: desa’ uno,
uimuerzo, merienda y colaciones, correspondientes 4 un mes, yus s2istagan
las necesidades caldricas de 2000 kilocalniias didrias por persona. 2¢ derr
60000 kilocalorias i mes,

- LOGISTICA: El proveedor correrd cor tades tos gastos de iogistica v
transporte desde el lugar de acopio hasta ¢t lugar atordade por ta entidad
contratante. Los vehiculos empleados para el transporte de iz fruts debera
tener et cuenta las recomendaciones senaladas en e Codigo de Prdctica
Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. £1 estude de fas
vehiculos es esencial para mantener la calidad de la fruta. El provecdor
garantizara que la carga de productos ne s€ contamine pet olares
provenientes de envios amteriores o cargas incompatibles: residuos toxicos
de suslancias quimicas o animales; insec10s que aniden en ¢l equipo: testes
de productos agricolas en pudricidn y desperdicios que vostruyan los
orifieios del drenaje y de circulacion del aire situados en el suelo. Se deberi
respetar las recomendaciones en el embalaje v apilamisnio de Ja futa,

- PERSONAL., CAPACITACION Y EXPFRIENCIA: Administrador.- [
preveedor que desee participar deberé contar con un administrador por cads
300 canastas de 11 kilos cada una. Deberd presentar: - Certificadu de
formacion o capacitacion de al menos 20 horas en kigiene v mantpulacion
de alimentos o Certificado de salud ozupacional para ta manipulacion de
alimentos, emitido por el MSP o entigades privadas afines. - Centiticado e
capacitacién (al menos 40 horas] o experiencia {al menos i afv) en
administracion de alimentos y:0 iogistica de alimentos + cadenas de

distribucién de alimentos. (ceruficado viorgado por asociaciunes o empresas |

campesinas en €] drea de comereializacion de alimen:os, u ntros.; TAREAS-
[} Coordinar 1a logistica de entrega a tiempo en & wgar »cordada con la
entidad conlratante, 2) Gestionar la disponibilidad de productos para ¢l
armado de canastas. 3} Coordinar al personal necesario pasa ia limpiera de
fruto y armado de canastas (flujo de procesos). 4) Revisar que la iruta
requeridd cuente con las caracteristicas req teridac de la canasta, de acuerdo
a especificaciones proporcionadas en la prasente ficha. Personal de servicior
Ei proveedor que desee participar debera contar con 2 personas por vada 300
canastas a elaborar. El personal de servicio deberid centar con: Experiencia
conocimiento en servicio de embaiaje. higiene v manipulacién de alimentos
de a] menos seis meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido

i por el MSP para la manipulacién de aiimentos o entidades privadas afines.

TAREAS: 1) Eslar puntualmente ceardo requiera el adminisirador dei
proveedor 2} La jornada dependera del tiempo que Se deriore en armat y
embalar todas las canastas. 3} Descargar !a fruta que tega a: sentro de
acopto. 4) Pesar la frute 5) Lavur o jimpiar la fra segia sea el caso. 6}
Clasiftcar la fruta y cmbalar de scuerdo 2l peso sclicitade en esta ficha 7
Pesar la fruta v armar las canastas 8) Cargar las cumastas en el vehicolo de
distribucién, 9} Descargar las canastns en el tugar acordado por la eatidad
contralante.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega. comenzard a correr a
partir de In formalizacidn de i orden de conpra, segin cronogrdma
estahlecido de mutuo acuerdo enire ! entidad contratante v el proveedor.
Para el efecio, ¢ plazo entre cace entrege parcial de! praducto. sera de
minimo 7 dias y méximo 15 dias. salvo condiciones d¢ caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fendmenos naturaies imprevistos. de
conformidad con jo que manda Art. 30 del Codigo Civii. A fiu de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial lu eniidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepcifn parcial, pesard jos praductes recibidos
per el proveedor a fin de verificar que se cumpia con el pesce requerico. En
el caso se comprobare que el pese és menor de 10 que debia haber entregado
de manera parcial, se dejard corstancia en el acta entrega-recepc.dn, ¢l
provecedor deberf complctar el peso total Comiretado previo a la suscrpeion
del acia entrega-recepcién definitiva.

2113119122

PRODUCTOS CARNICOS ¥ HUEVOS

REQUISITOS ESPECIFICQS: Gaveta Pistica de Catado Tnal de
Polictiteno de alta densidad nueya, de dimensiones 54 om x 36 ¢m » 3ibem
con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y gque permite ana lemperawra de
trabajo de -20° a 50° (°C), dande asi un peso minima de 16.66 kg por gavels
lena. Las gavetas destinadas al transporte de alimentos serdn de propiedad
exclusiva del proveedor, el mismo que debera garantizar ¢l buen usa de tas
mismas, es decir que €slas no podrén ser empleadas para acciones ajenas 1
1a del transporte de alimentos. En adivion ¢l proveedor debess tomar ¢n
cuenita las recomendaciones y ascumentos que propurcione ia Ent:dad

Contratanle referente al uso de las gavetas. Segin el nimero de canastas que |

. requierd 1a entidad contratante, la entidad d=fimrd cf tipo de envasado paz

ios alimetos correspondientes & esta fichu, Ei proveedor deberd entregar
sus producios solo en las gavelas segin comu se especitica en esta ficha

- INFRACCIONES Y SANCIONES DFL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los Uempes de entrega
(sin justificacién), sefialados pur ta Entidad Contratante. Por retrasa en la
entrega del producto se aplicard uns muita del 0,5 5 diario del valor a
facturar correspondiente al producte no entregado que consia en fa Orden de
Corpra. En caso de producirse recurtencis en el incymplimiento, Ia Fuiidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante vficio v documentos de
respalda, de este hecho; con el fir de realizar la exclusién de! preveedor del
Cadlogo Dindmico Inclusivo. incumplimienta dela orden de compra fin 2t
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Caidlogo electrénico

! caso de que ef proveedor susperda o incumpla ia orden de comprz e su
totatidad, Ia entidad contratante daré por terminade le orden de compra v
ratificars at SERCOP a fin de que lo declure contratista incumplida Ne

, cumplir con el peso de entrega establecido en ia orden de compra Si !
proveedor ha incumplide 10 contemplado en ei parrafo Ghtimo det numeral o
de esta ficha, se le aplicaré una muita d2l 0,2 % del vaior totat de ks orden de
compra, considerandose como peso maxime de incumplimiento de hasta 6.5
! kilogramos del total de la orden de compra. Emplear Productes de uso

| veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o« su vez se
| encuentren mat urilizados © Se éncueniren trazas en ¢! producte Se solicirara
| eI cambio del lote de proguceibn. £n caso de procucirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante aotificard ai SERCOP, mediante oficic.

Inclusive. Incumplinmientos de requisilos minimos de ia ficha Si se
determina que los alimentos no cumpien con los reguisitos minimos
establecidos en la presente ficha, se cobrasd una multa equivatente al 0,2 %
del valor torel de la entrega parcial, la cual seré notificada ai proveeder por
el adininistrador de la Qrden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratanie notificars u! SERCOP, mediante ciicio
y documentos de respaido; y solicitara la suspension del Catdlogo Dindmice
Inelusivo. Incumplimiento en las especificaziones de entrega 21 gas etas
transporte y logfstica e infraestructura Si se determina gue los alimentes no
han sido entregados en Ia presenie ficha, se cobrard una multa cquivalenie ai
(1,2 % del valor {otal de la entrega parcial, la cual serd notificada al
proveedor por el adminjstrador de Ia Orden de Compra. Er caso de
producirse una segunda reincidencia, ta Entidad Contratante rotificard al
i SERCOP. mediante oficio y documentos de respaldo: v sobicitard la
saspension det Catdlogo Dindmico (nclusivo. Incumplimienio &n fa
conformacion de Iz canasta en pesos y tipos fequeridos en esta Ticha Sise
determina que los alimenios no han sido entregados conforme 2 ias pesos )
1ipos regueridos en esta ficha, se cobrars una multa equivalente al (4,5 7% del
valor total de la entrega parcial, 13 caal seré notiticads ai provesdor por el
administrador de Iz Orden de Compra. En caso de producirse una scgunds:
reincidencia, 12 Entidad Contratante notificar ai SERCOP, mediaute ofivin
y documentos de respaldo; y solicitard la suspension dei Catslogo Dindmico
inclusivo. Incumplimiento en la norma HIGIENE PARA LA CARNE (CPE
INEN-CODEX 58:2013). En caso de reincidencia, ja emidad contratante
solicitard a la Direecidn Provineial det MAGAP {entidad recroral la
verificacién del incumplimiento de esta norma (e un ménimo de dos dias
de entregado el producto); en caso de que se verifigue este incumphmientos.
La entidad contratante contando con ¢! Inatorme emitide per el MAGAP
notificard al SERCOP, con e! fin de realizar 12 exclusién definitiva del
caidiogo.
- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratanie definird
procedencia para lu entrega de un anticipe el cual podra ser de hasta S0%
del totat del valor de 13 orden de compra. En caso de realizarse un anncipe,
se Presentard 1a garaptia del buen uso de anticipo por un valor equivaienic al
100% del valor recibido por este concepio. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumplimiento de 12 orden de compra, si la cuanlia generada
es mayor al vator que resulte de multiplicar ei coeficiente (,000002 por ¢
presupuesto inicial del Estado dei corvespendiente ejercicio economics, esta
garantia se rendird por un valor igual al § % del monto tomal de la vrden de
compta, El proveedor cubrird el 100% de las bienes con dafos o
alteraciones por embalaje, manipulacién. inala calidad de fa meteria prina 2
compunenies empleados en su produccién. - Ef proveedor firmara una
cana de compromiso de canje de los preductos que se encuenirer: en mal
estado o deteriors, como por ejemplo plagas, pudricion o toxicidad en ¢!
empiec de plaguicidas. - La Emidad Contratante dejard consiancia det
mal estado o delerioro del producto er ef scta de entrega recepcion, a fin de
4ue esta sirva como respaldo v se proceda con el cambio respective La
Entidad podrd realizar verificaciones a fin de garantizar el cumphimicnio de
las caracrer{sticas descritas en la prescnte ficha, cabe mencionar que los
vostos de estas verificaciones serdn cubiestos por s Entidad Cortratsnie,
TRANSPORTE Y LOGISTICA: 1.0s prodoctos chrnices deberan
transportarse a una temperatura que satisfaga los objetivos de tocuidad ¥
salubridad debido a ta posibilidad de proliferacién Je microorganismos
pautGgenos y causantes de descomposicidn. Se deberd cumplir con la cadena
de frio descrita en el numeral 10 *ALMACENADO" Se devera .umplir cor
el Art, 129 (Medio de transporte). del capituto J de as Buenas Practicas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS.
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERC!AH?_,ACIGN
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE 067-2015-GGQG. E! proveeder corresa eon
todos los gastos de logistica y transpone desde el fugar de acopiv hasla !
lugar acordado por la entidad contratame,
CALIDAD: TODOS LOS PRODUCTOS DE ESTA CANASTA
DEBERAN CONTAR CON SU RESPECIIVO REGISTRO SANITARIO
A. CARNE VACUNA ¥ PORCINA. Se aplicard la norma CPE INEN
—('ODEX 58:2013:HIGIENE PARA LA CARNES en las difererifes etapas
del proceso: 1. PRODUCCION PRIMARIA El proveedo: garantizaré fa
incinsion de Buenas Pricticas de Higiene (BPH), por ejemplo, 'a salud ¢
mgiene de 10s animales, registros de ios iratamienios, piensos ¢ ingredienies
de 105 piensos y factores ambientales pertinentes. La produccidn primatia

y documentos de respatdo: v solicitard la suspension dei Caidlogo Dindmewo |
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WeinES
anin.aies ¥ en 2i medio ambiente. se Jeberd dus pante ¢# ias 1 rmtade
zoondrtcas de declatacidn obiiga-orin segin se roquigis 7 RIVUT A

FAENAMIENTO. Los cenires de faenade debertn contet
sanilarios actualizados y permisos I fUnC:OnLmens s
[os animales que se presenten gare i me deneran ostar
suiigiememnents limpios. de maners wue do FONgeN OR pIgHD I8 HUA.Fi¢)
mecuidad de los producios durante s matanza v e! fienade. ;0w mumales
festinados al faenamiento setéa o7 +tide ca repnse 3o T2 horasy s
1a hidrica de hasta 12 horus artes &+« Se reajizand and daci o
avaay del animal, 2 fin de que £ste Ty res LLLTh O colddiciones
higiénizas. Todos los animales lievedos s - matinze debelds se
sacrificaqos sin demots, uba ver i . r00 2 win bas operacionss de
asensbilizacton, puncion v sapgrado de L amimiaies oo ucerfe ofecien
a gna velocidad sup;‘rioz & agquedi 3 ta que puedar - dmildrse "oy cuerpes de
ics 2nimales para su faenade. Se romarl come reforencp fos siguientes
pesos vrc edades previo al faen.a ESPECIE BSPECTFICAZ IO
Vicnno 24 a 30 meses Porchie A3z s FARMNADO Y
EVISERADO. El desangre debe s2r en lo posib!s jG 1:d5 cOmpiels Lx
fengre debe recagerse v manciacse aigifnicaments T proceso de
facauintento deberd efectuar persunai debidantents canficadn ¢
facramiento debe efectuarse con ! weo vuficiente o 5 de gatnntizar iz
tiapiezs de la canal (carcasa} y evita, ¢onam nacicnes por contastc oon
paredes y pisos: el tiempe de 2s:¢ Draceso o debe eaceder e 30 annuios.
Caveza, menudencias v cana! debus -sanre curse separadas asegiras u vna
entificacion de Tas parte, 3¢ sestenecer 4 Zada aaimar, o
termin: la inspeecién post mote s 2on el diviainin o (responaicne
extrertidades deben ser retiradas pinedamen 3 RAVE e MepA i
y almaccnadas provisicnaliner.:. [ 7 a
escaidades, chamusca0os 0 Som2iae & i rawen
wespajados de toda cerda, pele, Costrus, Tlomus
CORYTE ¥ DESHUESADO. Log cones amjcubles

TR V)

vigent:

SRR ]

secundartos (ooftes con 0 i aese, chiendas 2 parrods
primarns, iles como: pulpas. si:? s, chuleta, @i, cumo se S,
en e fignre 1y 2 FIGURA T ORUES FRIMARIOS DE RES FubNT
waww iapransa.com, FOTOLIA, 2015 FIGL RA |, CORTES PRIMARILOS
OF CERDO FUENTE: wwwegijan eudelserar < - m 2030 Ei predudic
cérnicc destinado al corte 0 ai deshucsido Jebood ser tlevad: v lag sulas 30
rabzjo de forma progresi /a, a medida qur ¢ necesiz v 1 debers
acumularse sobre las mesas de trabajo. $7 1 ¢erne se vena o doshusse antes
de alcanzar las tempereturas sdecuddas para ol rimasenamionr HERE
cuiemperaidra deberd reducirse irmediatame 3¢ o kv piceies pr
B.  AVES. Las aves de corrat 551 podrer Ser !l npiadss uava ©
peiv. las plumas y orros contaminants destuds 3¢ desplume mediante e
apiicacién de agna petable. Se rexiizarh un Javade <2 108 Tuerpos de b
ariaales ar mihiples etapas d=i procese 32 fagapce ;3 @ mave 30 vedad
pusible después de cada etapa o plaminents S¢ ealisarg of lavads Jespr-s
de ia ¢visceracién e inspeceron post Kevte k. £l lacade podrd reshzame po
aiverses métodos, como par gicmale pelverizacda o inmersidn, C
EMBUTIDOS. El producto no ar o prese tar ateragiones » e

c2asadcs por microcIganismos & SuaiJuist apents biolsgico, fisice o
Quiinico, ademaés debe estar excrto ve materies cxtrafias. En & aapriceaion
el producio no se emplears grasas vegetales en custiusion de . grasa e
animales de abaste E! producis. 40 debe comoner esideos de singaicidae
CACLMR 1, contaminantes Codzx Stan . od 1 residues de medicanie vt

veterinarios CAC'LMR 2, er cantid2dev supericres a los Hmits maxitnos
establecidas por el Codex Alimentarics. Los winivas oo deaen empizarse
pura cusriy deficiencins sanuarias de Wtaier s prima, progl e o mates
prictieay de manufactura. Pueder afiadicee Jos 2staiiechd s on i FINAN
Juvd Todos las aditivos debea corapt ofios de iedhdad. oo uatita
d:> evaluucrn de s Toxicidad e acacrde o a8 ind cacionas d2 { dev
Alunemarius de FAO/OMS. Debe wor facunie so ovoluacion coalltabaa
¢1ant.iativa ¥ su metodologia apalitica Jebe se2 daarinistrada pui i
zbricante. Do HUEVOS DR CALLINA AT de guraatizar 11 ouena
ceridad ¢ 1pocridad de loy alimentos 2l piyvsedat deborf soogemse o uas
tecomendaciones planteadas et ¢l Manus( de Bueras Prc.icss Pecun.ias 3
preduciidn de Bueves (ACROCALIDAD, 20133 v © s plepiard ades
Sisiemas participativos de garantl: Je ms orgsnizac :
orocucte g integra esta ficha, Sila erticad contrutante desears constotar la
dpiicackin de las Buenas Pric.icas Prouarias de porduceiin de huevos,
debarz gniicitar 4 la Direccion Provineial #1MAGAP » AGROCALIDAL
in informe de muesireu ¢ inspecadt 8w muesig inspe rada ne
cumple cor unc 2 més de [os requisrus estabi2tides. ae rorhazard 2
prducic, quedande su comercin: seyea al acuerde de peres
iteresedns y a las multas respectivee, 18 resutados so Jinin toonueer o
proveedor vna vez generada is Orden de Compin,

REQUISISTOS MINIMOS PARA £f, FAENAMBINTO DE 148
TANALES Y EL ACOPIO DE HUEYIS & CARMEI VAT MNaA Y
PORCINAY Los proveedores deperdn cun.phr 105 siguitstes iequs
H egln Acuerdo Ministeriai No J03
Ganaderia, Acuacuiturs y Pesca tMAGAP),
amiento debecd cumplir con la:
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reffigeraci6n para mantener el producto. Acea destinada para
ubicacién de las gavetas. Las gavetas debern ser limpiadas cada vez Jue
sean utilizadas. - Area despacho de productos, esta debera sstar fresca v
ventilada. Para evitar daiios el producto no debe exponerse al sol. - El
Techo, paredes, piso debera ser liso con la finalidad evilar acumulaciés de
particuias de polvo y concentracin de hymedad en la intraestructura.

HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que enifen en contact
directo o indirecto con ios productos cémicos o partes comestinies de
animales deberdn: - Mantener un nivel adecuade de aseo personal,

Usar ropa protectora apropiada 2 las circunstancias, y asegurarse de
que [a ropa protectora no desechable sea limpiadz antes del trabajo y en el
curso de éste; - Guardar la ropa protectora y los efectos personales en
lugares separados de las zonas donde puede haker productos cdmicos. Las
personas que, e¢n el transcurso de su trabaje, entren en conlacte directo ¢
indirecto con productos cdrnicos o partes romestibles de animaies. deberén:

[ejar de trabajar si estan clinicumen:e afectados por agentes que
puedan ser transmitidos por los producios camicos, o se sespeche yne son
portadores de tales agentes; y conocer v cumplir los requisitos de
notificaci6n al operador de! establecimicnto con respecto # agenies
transmisibles.

- ALMACENADOQ: Se debers cumptir con la cadena de frio establecida
pdra cada producto, como se muestra en la siguienme rabla: TABLA 12
CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE
PRODLCTOS CARNICOS. PRODUCTO REFRIGERACION
CONGELADC TEMPERATURA HUMEDAD RELATIVA DURACION
DE CONSERVA HUMEDAD RELATIVA DURACION DE CONSERVA
oC % dias oC dias Vaca 0a -1,500 100 a 2% -18 a -20 365 Ternera -1 90 7
21 -182a -20 300 Cordero -1 90 a 95 7 a 21 -18 8-20 270 Cerdo G a -1.590 a
957al4-18a -20 160 Tocino -3a-1 80 a90 30 -18 2 20 90 Aves 0 a 285
290 -18a-20 Huevos 0 a | 85a 90 1612 190 FUENTE: Domingaez. 200%.
Recomendaciones para la conservacion y transporte de alimentos
perecederos. .

- ENVASADO:A. MATERIALES PARA |.A CARNE Lus materiales
y enrvollutas que estén en contacto direcio o inditecio con los alimentos
tienen que estar fabricados de acuerdo con las buenas précticas de
manufactura para que no transfieran sus componertes a [os alimentos en
cantidades que puedan representar un peligro para lu safud humana,
modificar la composicién de los alimentos 0 provocar una alieracién de las
caractersticas organolépticas de {a carne. Los materiales que se podrén

utilizar son: - Adhesivos - Cerémica - Corcho - Caucho !
o - ks . . N !
Vidrio * Resinus de intercambio iénico - Papel y cantén | !
Celulosa regenerada - Ceras Sc¢ deberd tomar en cuentz lu ;

NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA AL(MENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADQRAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTQS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-(G GG Se debe cumplir con ja
cadena de frio. La temperatura de almaceramiemo de los productos
lerminados en los lugares de expendia debe estar entre GoC y 4oC
(refrigeracidn). Los materiales empleados para envasar 10s productos deben ;
ser grade alimentario aprobados para uso en este tipo de alimentos. 1. ;
CARNE VACUNA, PORCINA Y AVIAR. Segtin la norma CPE INEN-
CODEX 58:2013, DE HIGIENE PARA LA CARNE, el maleria) de
envasado deberd ser apto para su utilizacidn, y ser aimacenado v utilizado
en forma ligiénica. 2. EMBUTIDOS. Segiin Norma Técnica :
Ecuatoriana NTE INEN 1338:2012. CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS.
PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS. PRODUCTOS CARNICOS
CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS
- COCIDO; los materiales empleados para cavasar los productes deben ser
de grado alimentario aprobados para usc ¢n este tipo de alimentos. B,
HUEVQS: Se tomar4 en cuenta la Norma Técnica Ecuatoriana NTE INEN
1973:2013, DE HUEVOS COMERCIALES Y OVOPRODUCTOS. que
especifica que se debera colocar los huevoy :n envases con compartimientos
interiores, que permitan colocar verticaimente 1os huevos. con ia camata de
aire hacia a arriba, facilitando su conservacién. L.os contenedores (cubelas)
pueden ser de candn o de pldstico: - Los contenedorss dc cartén
utilizados para la cownercializacion. distribucién y manejo de huevos deben
ser nuevos v libres de poivo o suslandius extranas. - Los contenedores
plasticos deben ser de materjales (nocuos. iibres de 1esiduns toxicos y olores
exirafos, que permilan su facil limpicza y previa desinfeccion al usc.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzaré a coreer a
partir de ta formalizacién de ta orden de compra, segln cronogrima
establecido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el procedor
Para et efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto. seed de
minimo 7 dfas y méximo 15 dfas, salvo condiciones de caso fortuito v fuerza
mayor, como eventos. desastres o fenémencs naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Arl. 30 de! Cédigo Civil, A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad comtralarte previos
suscribir el aets de entrega-recepeton parcial, pesara los productos recibidus |
por el proveedor a fin de verificur que se cumpla con 2l pese requerido. £n
clcaso de que se comprucbe que el peso es menor de lo que debiz haber 3

|
1

eniregndo de manera parcial, se dejard constanciz en el acta enlrega- ]
recepcidn, el proveedor deberd complelar el peso total contratadc previo s da
suscripeion del acta entrega-recepeitn de‘initive. :

|
o

—_— e
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- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provision def | 5 I
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de fa entidad 1
conratante generadora de [2 orden de compra en délares de los Estados i
Unidos de Norteamérica; 10s que serén restizados después de a suscripcion
del acta de entrega recepeién (total o parcial), y a la que se debe adjuntar
lambién, copia simple de }a orden de compra y la factura emitida por el i
proveedor. De ser el caso, se realizarin pagos parciales, segin et | |
cronograma de entregas parciales, estabiecido por mutuo aczerdo enire ta
entidad contratante y ef proveedor.

CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo a través de persona juridica, en la figura de
microempresas (de 2 hasta 9 empleados) o pequeiias empresas {de 10 hasta
49 empleados); o de forma asociada bajo la figura de Asociaciones de
Produciores, Cuoperativas de Comercializacién, Centros de Acopio yro
Consofcio, que formen parte de lu Agriculiura Famiiiar Campesina. Las
micro ¥ pequenas empresas deberdn garaniizar a sus empleados wodos los
beneficios de ley respecto a la Normativa Laboral vigente. Las Axociaciones ! )
de Productores, las Cooperativas de Comercializacion, Centros de Acopio
vro Consorcios deberdn presentar copia simple de Registro como
Asociacién, Cooperativa de Comercializacién, de la Agricultura Familtar
Campesina emitido por la Superimendencia de Economia Popular y
Solidaria (SEPS), acreditacién del MAGAP u otra entidad piiblica
competgnte que dcredite asociatividad y que esté vinculado a la Agricultura
Familiar Campesina. Para consorcios se solicitar4 los documentos
habilitantes que faculten esta forma de asociatividad, Bl célcule de fa i
capacidad maxima se elaboré tomando en cuenta el peso promedio. ¢l aporte |
caldrica y las porciones de proicina mas comunes que se encuentran [
disponibles en el Ecuador, sugeridas para los tiempos de comida 1
establecidos, necesarios para completar una dieta de 2000 kilocalorias
diarias, como s¢ muestra en la tabla . TABLA 1. DISTRIBLUCION DE
PORCIONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA SEGUN TIEMPOS DE
COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1)
PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DIA
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE CARNE |
(2) DESAYUNO 25% 500 15000 1 COLACION 5% 100 3000 0 : i
ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000 ¢ MERIENDA i ;
30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 (1) Cuadro referencial: Enej |
caso de no existiz las diferentes categorias para tiempo de comida. dicho
porcentaje de alimento se compensaré con las otras categorfas de tiempo de
comida. (2)La poreidn de carne equivale a 30 gramos. ELABORADO POR |
SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra ¢l porcentaje de aporte calonco de |
H ios productos cirnicos y huevos a fa dieta con ef 25,2 % del total de los I
alimentos que se consumen ¢n el dig, en los tres tiempos de comida !
(desayuno 3,5 %, almuerzo 11,6 % y merienda 10,0 %) generando un aporte |
catérico de 504,7 kilocalorias al dia; es decir t5142,8 kitocalorias al mes.
TABLA 2. PORCENTAJE DE PROTEf!\A POR CADA TIEMPO DE !

|
|
t
!

COMIDA AL DiA ¥ AL MES. DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/ total alimento TIPO DE ALIMENTO ,
PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION
APORTE dia PROTEINAS 1 3,50% 0 0 3 11,60% 2 10% 6 25,20% i
ENERGIA/ 71,4 kcal/dia 0 233,3 keal/dia 200 keal'dia 504, 7 kealrdia DIA
ENERGIA/ 2142,8 kcal/mes 0 7000 keak:mes 6000 keal/mes 15142,8 i
keal/mes MES ELABORADO POR SERCOP. 2016 Los productos :
clasificados como cames que se encuentran en esta canasta o serdn {
reemplazables; los productos denominados como otras carnes pueden ;
reemplazarse entre ellos en todos los pedidos, de acuerdo a las siguienies |
parametros: Dentro de la misma clasificacién de otras catnes, - I
Que se encuentren con similar peso promedio, - Que tengan relacién !
con et aporte caldrico por alimento. El cambio de tipo de catne eo la canasta |
|
i
}
|
|

estd sujeto a fa disponibilidad existente en el medio, pero solo para la
categoria otras carnes. Los productos de esta ficha que se intercambiurdn
deberan ser aprobados por la eotidad contratante, previo acuetdo entre

partes. En la tabla 3 se puede observar la lista de productos carnicos de
acuerdo a su clasificacién. TABLA 3. LISTADO DE PRODUCTOS
CARNICOS SUSTITUIBLES DE ACUERDO 4 SU TAMANO, PESO Y
ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos;
Energia (keal) 100 gramos Energia en {uncién dei peso de la porcién (Keal) |
TOTAL PORCION DIARIA PESO TOTAL PESO TOTAL (g) PESO ;
TOTAL (kg) CARNE POLLO ENTERO 50 216 108 64 326U 6100 6.1 |
CERDO 50 143 72 16 800 RES S0 126 62 42 2100 OTRAS CARNFS !
HIGADO 50 135 68 2 1110 300 0,3 PANZA, O MONDONGO 50 40 43 2 ’
100 LENGUA 50 224 112 2 100 EMBUTIDOS :
SALCHICHA/MORTADELA DE POLLO 50 257 125 2 100 300 0,3 |
SALCHICHA/MORTADELA DE RES 50 305 153 2 100 i
SALCHICHON/MORTADELA DE CERDO 50 247 1242 100 TOTAL 7 1
FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 En fa tabla 4
se puede observar las caracteristicas de hiievos de gallinz que se requicre J|
i
I
I

para esta canasta. TABLA 4. NUMERO DE UNIDADES DE HUEV(OS
REQUERIDOS/ MENSUAL. CLASIFICACION DE ACLERDO A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESO PROMEDIO PORCION (g) Energiu
{keal) 100 g Bpergia en funcién del peso de la porcion (Keal) TOTAL X
UNIDADES HUEVOS HUEVO DE GALLINA 60 147 88,2 1) FLIENTE" |
INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP. 2016 Esta ficha se acoge a la !
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resolucién del Servicio Nacional de Contratacién Piiblica (SERCOP), | !
Registro Oficial No. 032 de} 6 de julio del 2015. en donde se resueive ‘
“EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS !
O CULTIVADOS EN EL ECUADOR", especificamente en el An | .- t
Ambito de aplicacién y Art. 2.- Alimentos producidos o cuitivados en el
Ecuador. En las tablas No. 5 y 6 se puede apreciar los componentes jque !
integran la canasta de productos cirnicos y huevos con su respectivo peso !
TABLA 5. COMPOSICIGN DE UNA CANASTA DE CARNICOS. !
CLASIFICACION DE LAS PRODUCTOS CARNICOSS DE ACUERDO !
A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA [
CARNICOS(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA ; MES ;
CARNE 6,1 71 OTRAS CARNES 0.3 EMBUTIDOS 0,3 ELABORADO l
!
|
|
i
|
5
!
l

POR SERCOP, 2016 TABLA 6. NUMERQ DE HUEYOS DE GALLINA
PQR CANASTA. TIPO PESO PROMEDID (g) NUMERO DE HUEVOS
NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA ¢ MES HUEVOS DE
GALLINA 60 10 | ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACION
PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar et nimero de
canastas que se requieren de forma mensuel, la entidad ¢contratante debera
definir el nimero de personas que van a ser usuarios de este servicio y !
multiplicar por el nimero de canastas que se requieren por mes. El ndmero
minimo a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando como grupo elario
a las personas mayores de [8 afios. Para grupos de menor edad se podrd
realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para lo cual se adjunts
el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporte caldrico sugerido !
para cada grupo etario. TABLA 7. APORTE CALGRICO Y PORCION DE 1
PROTEINA DE LOS PRODUCTOS CARNICOS. SUGERIDA POR DIA. !
SEGUN GRUPO ETARIO. RANGO DE EDAD KILOCALORIAS !
PORCION SUGERIDA NUMERQ DE CONSUMIDORES POR !
CANASTA 3 a4 afios 1500 30 gr. 2 51 7 aiios 1750 40 gr 2 8 ¢ 10 afios ! !
1900 50 gr. 1 11 a 14 afios 2300 50 gr. 1 158 17 afios 2500 50 gr 0,5 Adulto | !
2000 50 gr 1 ELABORADO POR SERCOP, 2016 Para las instituciones gue ! l
cuenten con nutricionistas o 1engan definiilo el nimero de canastas segun si | i
necesidad institucional, podran planifiear las compras segtin sus
requerimientos particulares. La tabla No. 7 servird de guia para el edlculo de
canastas segln grupo etario, pero solo como elemento referencial.
CALCULO DE CAPACIDAD PRODUCTIVA. La capacidad praductiva
por Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacion,
Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Se dard |
prioridad a [as organizaciones que realieen su produccidn pecuaria libre de i
productos quimicos, hormonales y demds produetos restringidos (normas l
sanitarias vigentes), extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al mes, i
siempre y cuando cuenten con una certificacién de alguna entidad pablica o '
privada que avale este tipo de produccidn. El proveedor se compromete a !
entregar su producto er el drea local de st domicilio; no obstante ¢i
proveedor podra escoger el drea de cobertura (cantonal, provingial o 1
nacional) segin su capacidad productiva, '
PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- E |
proveedor que desee participar deberd coniar con un administrador por cada !
300 canastas. El administrador debers presentar: - Cenificado de |
formacifn o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién l
de alimentos o Centificado de salud ocupacional para la manipulacion de
alimentos, ¢mitido por el MSP o entidades privadas afines. - :
Certificado de capacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (2] menos | {
afio) en administracién de alimentos y:o logistica de alimentos y cadenas de |
I
i
|
3
|
i
i
|
!
l
1
1

distribucion de alimentos, (eertificado otorgado por asociaciones o empresas |
campesinas en el drea de comercializacién de alimentos, u otros). TAREAS: |
1) Coordinar la logistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con 12
entidad contratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para el armado
de canastas (flujo de procesos).4)  Revisar que los preductos requeridos
en esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de la canasta, de
acuerdo a especificaciones proporcionadas en la presente ficha. Personal e
servicio: El proveedor que desee participar deberd contar con | persona por
cada 300 canastas g elaborar. El personal de servicio deberd contar con:
Experiencia y conocimiento en servicio de embaiaje, higiene y
manipulacién de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacién de alimentos o
entidades privadas afines. El personal deberé estar puntualmenie cuando
requiera el administrador de la asociacién v su jornada laboral dependerd de;
tiempo que se demore en armar y cmbaiar todas las canastas. TARFAS:
1} Descargar los alimentos que llegan al centro de acopio. 2}
Clasificar Ios alimentos y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta
ficha. 3)  Pesar los alimentos y urmar las canastas 4)  Cargar las
canastas en el vehfculo de distribucién. 5)  Descargar las canastasen ¢l |
lugar acordado por la entidad contratante i
_ DESCRIPCION GENERAL. Proveer alimentos -- PRODUCTOS i
CARNICOS (res, cerdo, pollo y embutidos) ¥ HUEVOS, destinadas para i
preparaci6n en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo y merienda: 1
Ll
1
I

correspondientes a un mes, gueé satisfagan las necesidades caléricas de 200t
kilocalorfas diarias por persona, es decir 60000 kilocalorfas al mes.
PRECIO DE ADHESION:: USI). 46,58 por cada canasta de 7 kg de
prnducios cArnicos y 10 unidades de huevos, incluido iransporte al lugar | |
acordado por la Entidad Contratante (El precio no incluye IVA). 1 I B
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CANASTA - ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SFCOS,
HARINAS Y TUBERCULOS)

PLAZO DE ENTREGA.: Bl plazo de entrega, comenzard a correr a
partir de la formalizaci6n de 1a orden de compra, segitn erenograma
establecido de mutuo acuerdo entre 1a entidad contraiante v el proveedor.
Para ¢l efecto, el plazo entre cada entrega parciul del producto, serd de
minimo 7 dias y méximo 15 dias, saivo condiciones de cast fortuito o
fuerza mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos.
de conformidad con 1o que manda An. 30 del C6digo Civil, A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega pareial la entidad contratante previo u
suscribir el acta de entrega-recepeidn parcial, pesard los productos recibidos
por et proveeder a fin de verifiear que se cumpla con el peso requetido. En
el caso de comprobarse gue el peso ¢5 menor de o que debis haber
entregado de manera parcial, se dejard constaneia en el acta entrega-
recepeién, el proveedor deberd completar el peso total contratado previo a lu
suscripcin del acta entrega-recepeién definitiva.

. APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA : - NTE INEN 1234-
ARROZ. - NTE INEN 2798:2013-AVENA, - NTE INEN [559:04

NTE INEN 2356:04-CEBADA. - NTE INEN 2765:2013-FRIJOL.

NTE INEN 1560:2013-LENTEJA. - NTE INEN 2720:2013-
ARVEJAS, - CPE INEN CODEX CAC/RCP-22:211 3-MANI. -
NTE INEN 1673:2013-QUINUA. - NTE INEN 0187:2013 / NTE

INEN [761:2013-MAIZ SECO Y TIERNO. - NTE INEN 1375-
FIDEOS. - NTE INEN 1516:87-PAPAS. - NTE INEN 176091 -
YUCA. - NTE INEN 2801:7013-PLATANO. - NTE INEN

[831:1992-MELLOCO. Para los productos que no se encuentran
normalizados en e} Ecuador se utiiizar4 la Norma “Interationa! Standards
for Fruitand Vegetables” La presenie ficha aplica para la adquisicién de
cereajes, granos secos, harinas y tubérculos destinados para la preparacion
de alimentos en tiempos de comida de desayuno, almuerzo, merienda y
colaciones correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
caléricas de 2000 kcal dtartas por pegsona

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién dei
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de Ia entidad
contratante generadora de la orden de compry; en délares de las Estados
Unidos de Norteamérica inmediatamente después de la suscripcin del acta
de entrega recepcion (total o parcial), copia simpte de la orden de enmpra y
la factura emitidz por ¢l proveedor. De ser el caso, se restizarén pagos
parciales, segiin el cronograma de entregas parciales, establecido por mutua
acuerdo entre Ja entidad contratante y el proveedor,

CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo de forma asociada bajo lo figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de la Agticultura Familiar
Campesina, debidamente registradas dentro de la SEPS (Superintendencia
de Economfa Popular y Solidaria). [.as Asociaciones de Productorss. las
Cooperativas de Comereializacién, Centros de Acopic y/o Consorcios
deberan preseniar copia simple de Registro como Asociacian, Cooperativa
de Comercializacién, de ta Agricultura Familiar Campesina emitido por Ja
Superintendencia de Economia Popular y Solidariu (SEPS), u otra eniidad
pliblica competente que acredite asociatividad y que esté vinculado a In
Agricultura Familiar Campesina. El caiculo de la capacidad maxima sc
elabora tomando en cuenta el peso promedio. el aporte caidrico y las
porciones de alimentos con aporte de almidén méas comunes que se
encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para eada tiempo de comida
(desayuno, colaciones, almuerzo y merienda) necesarias para completar unz
diew de 2000 kilocalorias diarius, TABLA 1. DISTRIBUCION DE
PORCIONES (g) DE INGESTA DE ALMIDONES (CEREALES,
GRANQS SECOS, HARINAS Y/Q TUBERCULOS) SEGUN TIEMPOS
DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1}
PORCENTAIE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL D1A
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEINO SUGERIDA DF
ALMIDON /DIA (2) DESAYUNO 25% 500 151500 2 COLACION $% 1yn
3000 1 ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3600 1
MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 6000 9 (1) Cuadro
referencial, En ¢l caso de no existir lag diterentes categorias para tiempo de
comida dicho porcentaje de alimento se encontrard compensado dentro de
las otras calegorias de tiempo de comida. {2)La porcitn equivale a 50
gramos promedio de alimenta ELABORADO POR SERCOP. 2016 En ia
tabla 7 se muestra el porcentaje de aporte caiérico de alimentos {cercales.
granos secos, harinas, wbérculos) con aporte a la diets con ¢l 33,81 % del
total de los alimentos que s¢ consume en el dia, en sus tres tiempoes de
cotmda (desayuno 7,14%, colacianes 5%, almuerzo 11.67% v merienda
10%}, generando un aporte calérico de 675,19 kilocalorias al dia: es decir
207785 kilocalorias al mes. TABLA 2. PORCENTAJE DE ALMIDON
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS, Y0 THBERCULOS,
APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE COMiIDA

AL DfA ¥ AL MES DESAYUNQ COLACION ALMUERZO MERIENDA i

total porciones/dia total % alimento; dia TIPO DE AL IMENTO PORCION
% PORCION % PORCION % PORCION % CERFALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y/O TUBERCULOS 2 7.14% 2 3% 3 11,67% 2 10% 9
33,81% ENERGIA/DIA 142,86 100 233,23 200 676,19 ENERGIAMES
4285,71 3000 7000 6000 20285,71 ELABORADO POR SERCOP. 2U:4 Fn

1
!
i
|
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i 2750 PAN BLANCO 60 279 167,4 7 420 TUBERCULOS PAPAS 61 77

la tabla 3. se muestra una lista de alimentos clasificados de zcuerdo a su tipo
(cereales, granos secos, harinas y tubérculos), los mismas que componen la
€anasia, pero no necesariamente se encontrardn todas los alimentos deniro
de sta canasta, Sino que jos mismos son una base de alimenios gue pueden
ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las siguientes pardmetros: -

Dentro de la misma clasificacion por tipo, - Que se eneuentren con
similar peso promedio - Que tengan relacién con ¢l aporte ealérico por
alimento. El cambio de alimento en Ja canasta estard sujeto a lus alimentos
que se encuentren disponibles segin fa temporada. Los alimentos de esta
ficha que serén entregados por el proveedor deberdn ser aprobados por la
eniidad contratante, previo acuerdo entre partes. TABLA 3. LISTADO DE
ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS ¥
TUBERCULOS) SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO |
Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO TIPO OPCION PESO !
PROMEDJO PCRCION (gramus) Energia (keal) 100 gramos Energfa en i
funcidn del peso de la porcién {(Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO
TOTAL PESO TOTAL (g} PESO TOTAL (kg) CERALES ARRO?,
BLANCO 50 360 180 15 750 1720 1,72 AVENA 20 369 73,8 9 18D
CEBADA 20 354 70,8 9 180 CANGUIL 50 355 177,5 6 300 MANI 50 579
289,53 150 QUINUA 20 353 70,6 8 160 GRANOS SECOS
MAIZ/CHULPP 40 365 146 § 320 2070 2,07 FREJOL 50 331 166,5 5 250
HABA 50 341 170,5 5 250 LENTEJA 50 353 176,5 5§ 250 ARVEJA 50 331
170,5 6 300 CHOCHOS 50 419 209,5 7 350 CHONTA 56 510,33 255,17 7
350 HARINAS MACHICA 20 366 73,2 3 60 3435 3,49 FIDEQ 60 371
222,6 4 240 PAN MOLIDO 5279 13,95 3 15 HARINAS® 50 364 182 55

46,2 8 480 3680 3,68 YUCA 60 160 96 8 480 PLATANO VERDE 50 132
66 8 400 CAMOTE 50 103 51,5 3 400 MELLOCOS 60 50 30 7 420 OCA
5063 31,5 7350 MASHUA 50 52 26 7 350 PAPA CHINA 50 101 50,5 8
400 MALANGA 50 132 66 8 400 * Harinaa de pidiane, maiz, soya. trigo,
habwa, arveja, morada, y otras. FUENTE: INCAF, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucifn del Setvicio Nacional de
Contratacién Piblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 Jdel o de julio dei
2015, en donde se resuelve "EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANQ PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR™,
especificamente en et Art [.- Ambito de aplicacién y Art.2 Alimentos
producidos o cultivados en el Ecuador. L.as canastas de aimidones {cereales,
granos secos, harinas y tubérculos), tendriin un pesa total de 11 kilogramos
(kg) de alimento nacional. Con el fin de diversificar log alimentos; eomo se

muestra en la tabla 4 la canasta se compondré de por 1o menos: 3 1ipos
de cereales (2 kg), - 3 iipos de granos secos (2 kg). - 2 tipos de
harinas (3kg) y - 4 tipos de tubérculos (4kg) TABLA 4.

COMPOSICION DE UNA CANASTA DE ACUERDO A LA
CLASIFICACION DE TIPO DE CEREALES, GRANOS SECOS,
HARINAS Y TUBERCULOS. NECESARIOS PARA UNA DIETA DE
2000 KILOCALORIAS AL MES CLASIFICACION DE LOS
ALIMENTOS DE ACUERDO A SU TIPU PESO (Kg) PESO TOTAL DI’
UNA CANASTA DE ALMIDONES (kg) NUMERQ DE CANASTAS POK
PERSONA ' MES CERALES 2 11 1 GRANOS SECOS 2 HARINAS 3
TUBERCULOS 4 ACLARACION PARA LA ENTIDAD
CONTRATANTE. Para determinar e] ndnrero de canastas que se Tequiere de
forma mensual, la entidad contratante debera definir el nimero de perscnas
que van a ser usuarios de este servieio ¥ multiplicar por el nimero de
canastas que se requiere por mes. El nimero mfpimo de canastas 4 adquiric
por de 50 al mes segiin &l punto de equilibrio calculado en esta ficha, E
nimero minimo de canastas a adquirir es de 50 canastas al mes,
considerando como grupo etario a los adultos mayores de 18 afios. Para
grupos de menor edad se podré realizar compras minimas desde 10 unidades
por mes, para lo eual se adjunta el signiente cuadro referencial con las
porciones y aporte calérico sugerido para cada grupo etatio. TABLA 4
APORTE CALORICO Y PORCION DE ALMIDON ( CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS ) SUGERIDA. SEGUN
GRUPO ETARIO RANGO DE EDAD KIL.OCALORIAS PORCION
SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 aos |
1500 30 gr.2 5a 7 afos 1750 40 gr2 8 a 10 afjos 1900 50 gr. 1 11 a 14 afos
1300 50 gr. 1 15 a 17 afos 2500 SO gr 4,5 Adulto 2000 50 gr ) Para iay
instituciones que cuenten con nutricionista o 1ergan definido ¢l nimero de
canastas seghin su necesidad institucional. podrén planificar las compras
segin sus requerimientos particulares; la rabla No. 4 servird de guia para el
cdicuio de canastas segiin grupo etario, peso solo es referencial. CALCULO
DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La capacidad productiva par
Ascciaciones de Produciores. Caoperativas de Comercializacion, Centros de
Acopio y/o Consorcios, seré de 300 eanastas al mes. Sin embargo se durd
prioridad a las organizaciones que realicen su produccidn agricola libre de
producios quimicos (gricultura orgénica, agroecologia), exiendiendo su
cupo de hasta 350 canastas al mes, siempre v cuande cuenten eon una
certificacion de aiguna entidad piblics o privada que avaic este tipo de
produccién. E} proveedor se compromete a entregar su producio en el drca
lacai de su domicilio: 0o obstante et provecdor podra cscoger ¢l firea de
cobertura {cantonal, provincial o nacional) segiin su capacidad productiva.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- Ei
proveedor que desee participar deberé contar con un administrador por cada
300 canastas de 11 kilos cada una. Deberd presentar: - Cenificado de
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formacién o capacitacion de al menos 2U Ioras en higiene y manipulacion
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Cenificado de capacitacion (al menos 40 horas) o experiencia (al menos |
afio) en administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimenlos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el 4rea de comercializacin de alimentos, u otros.) TAREAS:
1) Coordinar la logfstica de entrega a tiempo y lugar acoroado con la
entidad contratante. 2} Gestionar ta disponibilidad de productos para et
armado de capastas. 3)  Coordinar ai personal necesario para ia
limpieza/envasado de los alinientos v armado de canastis (ftujo de
procesos). 4} Gestionar el pago puntual a los proveedores y sancionar de
la misma forma al proveedor que entregue cereales, granos seeos. harinas y
tuberculosa que no s¢ encuenire con las curactetisticas requeridas en esta
canasta, de acuerdo a especificaciones proporcionados por el SERCOP en i
presente ficha, Personal de servicio: La asociacion que desee participar
deberd coniar con 1 persona por cada 50 canastas a elaborar. El personal de
servicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento en serviciv de
embalaje, higiene y manipulaci6n de alimentos rie a} menos seis meses y
presentar certificado de salud ocupacional emitido por e} MSP para la
manipulacién de alimentos o cnticades privadas afines. TAREAS: 1)

Estar pontuaimente cuando requiera el administrador de 1a asociacion. 2)
La jornada dependeré del tiempo que se demore en armar v embalar todas
las canastas. 3) Descargar los alimentos que ltega ai centro de acopin.
4) Pesar los alimentos 5) Lavar y./o limpiar los alimemos segin Sea
elcaso.6)  Clasificar los alimentos y embalar de acuerdo al peso
solicitado en esla ficha. 7). Pesar los alimentos y armar las canastas

8)  Carpar ias canaslas cn ei vehiculo de distribucion. 9) Descurgar
las canastas en ¢] lugar acordado por la entidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimenios - ALMIDONES
(CEREALES, GRANOS SECOS. HARINAS Y TUBERCULOS)
descinadas para la preparacién en tres tiempos Jde comida: desay uno.
almuerzo, merienda y colacinnes, correspondienies 4 un mes. que satisfagan
las necesidades calbricas de 2000 kilocalorias diarius por persona, es decir
60000 kilocalorias al mes.

LOGISTICA: El proveedor correrd con todos los gastos de logistica y
transparte desde el lugar de acrpio hasta &) Jugar acordade por la cntidad
contratante. Los vehfculos empleados pata el transporte de los alimentos
debera tener en cuenta las recomendaciones sefaladas en i Cdigo de
Préctica Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC.RCP 44:2013. E] estado de
ius vebiculos es esencial para mantener iz caiidad de Jos alimentos. F]
proveedor garantizars que la carga de productos no se contamine por otores
provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles; residuos téxicos
de sustancias quimicas o animales; insectos que zniden en el equipo; restos
de productos agricolas en pudricién y desperdicios que obstruyan los
orificios del drenaje y de circutacién del ane silvados en el suelo. Se debera
respeiar fas recomendaciones ¢n el embalaje v apilamiento de ios alimentes.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientns en los tiempos de entrega
sefialados por ia Entidad Contraiante <in justificacion. Por retraso en la
entrega del producto se aplicard una multa del 0,5 % ciario del valora
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden dv
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimientn. la Entidad
Contratante notificaré al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldn, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catdlogo Dinémice Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En «l
caso de que el proveednr suspenda o incumpla iz orden de compra en su
rotalidad, Ia entidad contratanic darg por terminado la orden de compra y
notificar4 al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en Ja orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado ¢n el parrafo ltimo del numeral &
de esia ficha, se Ie aplicars una muha del0,2 % del valor tota! de la orden de
compra, considerdndose como peso maximo de incumplimiento de hasta 0.5
kilogramos del total de la orden de compra. Emplear plaguicidas y
fertiiizanies quimices vio abanos gue no huyan sido uprobados per
AGROCALIDAD o a su vez se cncuenitren mai uitlizados o en exceso Se
solicitard el cambio del lote de produccion. En casc de producirse una
segunda reincidencia, la Emtidad Contraiante notificari al SERCOP,
mediante oficio y documentns d2 respaldo; y solicitaré la suspension del
Catdlogn Dindmico Inclusivo. Incumplimicntos de reguisitos minimos de ia
ficha Si se determina que 1051ALMlDONES {CEREALES, GRANOS
SECOS. HARINAS Y TUBERCUIOS) no cumple con fos requisitos
minimos establecidos en 1z presente ficha, se cohrars una mulia equivalente
al 0,2 % del valor total de ia entrega parcial, 1a cual sera notificada al
proveedor por ¢l administrador de Ia Qrden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, fa Entidad Contzatante notificard al
SERCQP, mediante oficio y documentos de respaldo; v solicitaré la
suspeitsion del Catalngo Dindmiec Inctusive. Incumpimienty en jas
especificaciones de entrega en gaveas, transporte ¥ Iogistica ¢
infraestructura Si se determinz que los ALMIDONES (CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha sido cntregada en
ta presente ficha, se cobrars una multa equivalente a1 0,2 % del vaior totul
de !a entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por el
administrador de la Qvden de Compra. Er zaso d2 producirse una segundu
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reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio ,’
¥ ducumentos de respaldo; y solicitard la suspension dej Catdiogo Dirarnico !
inclusivo. Incumplimiento en la conformacton de la canasta en pesos y tipos |
requeridos en esta ficha Si se determina que los ALMIDONES i
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) ne ha
sido entregada conforme a los pesos y tipos requeridos en esta ficha, se ;
cobraré una multa equivalente al 0,5 % del valnr total de Iz entrega parcial, !
ia cual serd nnlificada al proveedor por el «dministrador de la Orden de i
Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad '
|
|
I
i

Contratante nntificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo; y solicitara la suspensi6n del Catdlogo Dindmico Inclusivo.
Incumplimiento en el requerimientn de madurez de los productos Si se
determina que 10s produetos no eumple con la madurez requerida en esta
ficha, se cobrard una multa equivalente al 1,6 % del valor 1otal de ia entrega .
parciai, la cual serd notificada al proveedor por el administrador de ta Orden
de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante nntificard al SERCOP, mediante nficio y documentos de
respaldo; y solicitar la suspensién del Catdlogo Dindmico Inclusive.
ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definiré la
pracedencia para la entrega de un anticipo, el cual pndré ser de hasta 50%
del total del valor de la orden de compra, En caso de realizarse un anticipo. }
se presentard la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalenie at i
1009 del valor recibido por este concepto. El proveednr presentard una |
garantia de fiet cumplimiento de la orden de compra, si Ia cuantia generads ¢
es mayor al valor que resulte de multipliear el coeficiente 0,000002 por el !
presupuesto inicial de] Estado del correspondiente ejercicio econdmico, esta I!
|
i
l

garantia se rendiré porun valor igual 81 5 % del monto toral de Ja orden de
compra. El proveedor cubrird el 100% de Jos bienes con daiins o )
alteraciones por embalaje, manipulacidn, mata calidad de !a matenia prima o |
componentes empleados en su produccion, - El proveedor tinmaré una |
carta de compromiso de canjc de Jos productos que se encuentren en mat
estadu o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricidn o 1oxicidad en ¢}
emplec de plaguicidas, - La Entidad Contratante dejaré constancia dei
mal estado o deterioro del producta en el acta de entrega recepaidr. & fin de
que estz sirva como respaido y se proceda con el cambio respectivo. La

Entidad podra realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimicnio de
las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que ios
costos de estas verificacinnes serdn cubiertos por la Entidad Contratante.

PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Pléstica de Calado Total
de Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 ¢m x 36 ¢m x 30
cm, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una
temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un pese minimo de

16.66 kg por gaveta [lena, Las gavetas destinadas al transporte de alimentos
serdn de propiedad exclusiva del proveedor, el mismo que deberé parantizar
el buen uso de las mismas, cs decir que éstas no podrdn ser empleadas para
acciones ajenas 2 la del transporte de cereales, granos secos, harinas y
tubérculos. En adicidn el proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendacinnes y documentas que proporciene la Entidad Contratanie
referente at uso de las gavetas. Segin el namero de canastas quc requiera la
entidad contratante, la entidad definird el tipo de envasado para jos
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor debera entregar sus
productos solo en las gavetas seglin como se especifica en esta ficha. Ea
entidad contratante garantizard ¢l buen estado de Jas gavetas dvrante su
permanencia en las instalaciones de la entidad contratante.

- REQUISITOS DE MADUREZ: Los alimentos deberdn recogerse
cuidadosamente y presentar un desarrollo y estado que les permuta soportar
un transporte, manipulacion y almacenamienio que asegure su Hegada en
condiciones satisfactorias al lugar de] destino. Adem4s deberé garantizar su
consumo en 6ptimas condiciones dentro de los siguientes sicte dias de
entregado €l producto.

- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente para el
transporte de ia cereales, granos secos, harinas v tubéreulos, deterin estar
limpias y ser de calidad tal que evite cualquier dafo externo o tmerna at
producte. Sc permite el uso de materiales, en particular pape) o selios, con
indicaciones comerciales, Siempte y cuanao estén impresos o etiquetados
con tinta o pegamento no i6xico. Los alimentos que requieran un envase
especial, el material deberd cumplir las normas de salud e higiene » deberian
ser capaces de proteger el producto, garantizar el buen estadn de las
cereales, granos secos, harinas y tubérculos y la aircacidn de lag mismas.
(Segin norma NTE INEN-1SQ 7558). Los siguientes materiales pueden ser
utilizados: - Pelicula portable de pldstico v bolses de papel, peiicuia
pldstica y bolsas de papel, asi como platos de pldstico. * "tubos” de
malla portables, o "tubos” de malla y bolsas hechas de. plastico, viscosa
fibra textit 0 una combinacién de esios materiales, - Bandejus o cajus
(cajas de altura superior a 25 mm) hechos de canén, papel maché, de
plastico o de pulpa de madera con un fondo planc o perfilade. Los
matetiales de embalaje pueden tener una superficie funcionn) y color (por
cjemplo, la lmina deberia ser transparente. La utilizacion de estos
| materiales debe ser utifizados previo acuerdo con la entidad conirniame.

- RECOLECCION: Los alimentos deberfn recolecrarse cuidadosamente v
kaber alcanzado un grado apropiado de desarroilo y madurez, de
conformidad con los criterios de la variedad vio tipo comerciat y fu zona ex
que se produce. El desarrollo y condicin de los alimentos deberdn ser tales
quc permitan: soportar transporte, menipulacion y 2imacenamiento lLos
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alimentos deberan Hegar en estado salisfactorio al Jugar de degtinn. Se
excluyen alimentos arrugados y demasiad. maduros, si su consicién hace
que los productos no aplos para el consumo a la llegada a su destino.
TOLERANCIA.: Podrin permitirse, los signientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacién y presentacion en el empague: CEREALES: Para
cada especie, se¢ tolerard una impureza varietal de un 5%. GRANOS
SECOS: Para cada especie, se tnterard grunos de diferente tamailo hasta un
5%. HARINAS: Para cada tipo de harina, se tolerard una impureza de
méximo 3% TUBERCULOS: En general para los productos de esta ficha se
admitird un 5% en peso del tamaiio del tipo inmediato inferior y un 10% en
peso del tipo inmediato superior. No s¢ tolerard tesiones causadas par
microorganismos, agailas, lesicnador ¥ pudricién seea. No se tolerara
lesiones causadas por microorganismos, agallas, lesionador y pudricién
seca. PAPA: Dafios y defectos externos ¢ internos. De grado A (se tolerara
hasta 10% del 10tal del peso que no cumplan con los requisitos minimos
paru la papa y no més del 192 de pudriciones hitmeda y parda). Tolerancias
méximas para danos y defectos externos e internos. Se tolerard un méximo

del 2% de 50 kg en siguicntes dafos: - Tubéreulos de otras variedades
Tierras y otras impurezas - Daitos mecanicos - Danos y
defectos fisiolbgicos - Daiios causados por patégenos Dafios

causados por insectos YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA;
Tolerancias que no afecten la aptitud del consumo. 6 % de pequefias
manchas, rajaduras maguliaduras, deformaciones, raices que demuestren
lignificacién que afecten superficialmente la presentacién de la raiz. 4% de
raices que no corresponden a la madurez convenida.
MELLOCO/MASHUA/QCA 5% de raices que no corresponden a la
madurez convenida. PLATANO VERDE Se permitird los plétanos de la
categnria I. Esta categoria deberdn ser de buena calidad y caracteristicas de
la variedad. Podrdn permititse, sin embargo, los siguientes defectos leves.
siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservaci6n y presentacién en el envase: « Defectos leves de
forma y cotor; ¢ Defectos leves de la vdscara debidos rozacuras y otros
defectos superficiales que no superen 2 cm- de la superficie total. En ningin
caso los defectos deberdn afectar a la pulpa del fruto. B! desarrollo y
condicion de los platanos deberén ser tales que les permitan: - Alcanzar
el grado apropiado de madurez fisiologica, de conformidad con las
caracterfsticas peculiares de la variedad; - Soportar el transporte y lu
manipulacién; y - Llegar ¢n estado satisfactorio al lugar de destino, de
forma que puedan madurar satisfactoriamente.

CALIDAD: Se durd cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y la Inte mationat $tandards for Fruit and
Vegewables (Organizaci6n para la cooperacién y Desarrollo-QECD, 19621 A
fin de garantizar la buena calidad ¢ inocuidad dei producto el proveedor
deberd acogerse a las recomendaciones planteadas en el Manuat de Buenas
Précticas Agricnlas (AGROCALIDAD, 20t6) v/o Sistemas participativos de
garantia de {as organizaciones, para cada producto. Sila entidad contratante
deseara constatar la aplicacién de fas Buenas Pricticas Agricolus o la
aplicaci6n de las normas INEN o internacionales cn la produceion de sus
proveedores, deberd solicitar a la Direccién Provincial del MAGAP o
AGROCALIDAD un informe de muestreo e inspeccién. Si la muestra
inspeccionada no cumple con unc o més de los requisitos establecidos, se
repetird la inspeccién en otra muestra; cualquier resuftado no satisfactorio cn
este segundo caso serd motivo para considerar & lote como fuera. quedando
su comercializacién sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas
respectivas, Las variables que se tomard en cuenta para la inspeecion son:
Cantidad, Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques y Transporte, se
realizars mediante una iista de chequeo establecido por fa Entidad
Contratante, misme que se daré a conocer al proveedor una vez generads la
Orden de Compra. El contenido de cada lote debera ser homogénco y estar
constituido finicamente por productos del mismo origen, variedad y/o tipo
cornercial, calidad, color y calibre. La parte visible del lote en la gaveta
deberd ser representativa y homogénea de todv ¢l contenido.

REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requssitas:
CEREALES: TABLA 5. GRADO DE CALIDAD GRANQO PARA
CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD PORCENTAJE
DE GRANOS DANADOS GRANOS PEQUENOS Y DELGADOS O
CUALQUIERA DE LOS DOS %(méx.) GRANOS PARTIDOS
HUMEDAD IMPUREZAS % % (méx.) % (base himeda) {(max.) % (max.)
155512 3 *Tabla de requisitos para cereales adaptada para esta ficha
seglin normas INEN, (2015) GRANQS SECOS: TABLA 6. GRADO DE.
CALIDAD GRANQ PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE
CALIDAD PORCENTAJE DE GRANOS IMPERFECTQS PORCENTAJE
DE GRANOS DANADOS NUMERO TOTAL DE INSECTOS
HUMEDAD IMPUREZAS % % % (mix.) % (base hiimedu) (méax.) %
{mdx.) [ 314123 *Tabla de requisitos para leguminosas adaptada para esta
ficha segiin normas INEN, (2015} HARINAS: Deberd ser inocua y
apropiada para el consumo humano. Deberd estar exenta de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos. Deberd estar exenta de suciedad (impurezas de
crigen animal, incluidos insectos muertos) en cantidades que puedan
represeatar un peligro para la salud humana. TABLA 6. GRADO DE
CALIDAD DE LAS HARINAS PARA CONSUMO ALIMENTARIO *
GRADO DE CALIDAD TAMANO DE L A PARTICULA (pasa por un
tamiz de 212 um, minimo CENIZAS (mareria seca) IMPUREZAS

https “‘catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229..

01/11/2022 8:49



Catélogo electrdnico https: rcatatogu.compraspublicas.gob.ccordences/imprimir?id=229...

HUMEDAD IREQUISITOS MICROBICL OGICOS % % % (maX.) % (base !
hiimeda) (m#Ax.) (UFC/g) 1 951213 5 x 192 (INEN 1 524-8) >Tabla de |
requisitos para Harina de Maiz adapiada pare esta ficha segiin normas l
INEN, (2015) TUBERCULOS En genera! para todo pradacio que se
encuentre ¢n esta categoria debe cumplir los siguientes requisitos minimos. !
Debe ser de tal variedad con caracteristicas externas iguales: madura, bieti | ;
formata, impia, no contaminada con productos quimicos; sin dafios |
mecanicos, fisiolégicos, patdgenos, ni causada por insectos, fresca con el X
aroma y sabor tipicos de la variedad. PAPA. Se requiere papz de | t |
|
!
|
!
|
!
}

clasificacion primera (65 mm en adelante) y segunda (45-64 mm).
YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA: Se requiere producto de tipo
1l mediano (difmetro 5,7-6,4 cm y longitud 20-33 cm). Debe ser de tai
variedad coll caracterfsticas extermnas iguales consistente, exteriormente sece;
¢l color de l2 pulpa puede ser blanco o crema y [a rafz con pediinculo hasta 2
cm de longitud desde su base, y este no debe presemar desprendimienta en

3

|
su insercion. MELLOCO/MASHUA/OCA . Se requiere producto de tipo | I
{grande >36 mm) v H {mediano 27-35 mmr). Pueden ser de forma esférica, !
oblongo, elongados, cilindricos curvos y otras formas intermedias !
PLATANCQ VERDE[1] Deberén: - Estar enteros (tomande ¢l dedo 1
como referencia); - Estar sanos, deberdn excluirse los productos !
afectados por podredumbre o deterioro que hagan que no sean uptos para el ! ‘
Consumo: - Estar {impios, y précticamenie 2xentos de cualquier materia | !
extraiia visible; Estar pricticamente exentos de plagas que afecten al
aspecto peneral del producto; - Estar préacilicamente exentos de deios
causados por plagas; - Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
extrafios; - Ser de consistencia firme; - Estar exentos dr dafios
causa dos por bajas temperaturas; - Estar practicamente exentos ds
magulladuras;, - Estar exentos de maiformaciones 0 curvaturas
anormaies de los dedos; - Estar sin pistiios; - Estar con ¢]
pediinculo intacto, sin estar doblados ni dafiados por hongos ¢« desecados.
Ademids, las manos y los racimos deberdn incluir 'o siguiente: - Una
porcion suficiente de cuello de color norma - Un cuello de corte limpice,
no achaflanado o rasgado, y sin fragmenios de pedinculo,

INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamiento,

clasificacién y limpieza de Ia cereales. granos secos, harinas y tubérculos.
- Area destinada para ubicacién de las gavetas. Las gavelas deberdn scr
limpiadas cada vez que sean utilizadas. - Area para slmacenamiento
despacho de cereales, granos secos, haninas y tubéreulos, esta deberd ser
obscura, fresca y ventilada. Para evitar dailos no debe exponerse al sol.

b e e

- El Tacho, paredes, piso deberd ser liso. . L o R t
- T - 1
" Sul_)tot_a_lﬁ__ o ‘ 3.184,710{”‘
Impueste al valor agregado 457896
S
Total . 3.230,499 |
Nimerodeltems 134
Totai de la Orden L S'E_SMJ

Fecha de Impresion: martes, 1 de noviembre de 2022, 08:47:08
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