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ORDEN DE COMPRAPOR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de > Fecha de Fecha de
= 2 E
btz CE-20180001328611 g 19-07-2018 aceptacign: 20-07-2018
Estade.dela Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION DE
SERVICIOS DE
CNO‘::‘:;:: i :f)ﬁf;‘ ALIMENTACION ZONA RUC: 1391831374001
i - NORTE DE MANABI
AZOMAMBI
Nombre del
representante VITE MARQUEZ MERCI ELIZABETH
legal:
Correo Correo
electrénico el S clectrénico :
representante azomambi@yahoo.com e azomambi@yahoo.com
.fl: empresa:
eléfono:
Tipo de cuenta: - | Niimero de cuenta: — | Cédigo de la entidad financiera: — | Institucion financiera: --
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTI
DIRECCION
Entidad DISTRITAL 13D10
contratante: JAMA-PEDERNALES- RUC: 1360073780001 Teléfono:  09-86936623 09-69946692
MIES
Persona que ECO. MARIA JULIANA Civan: DIRECTORA DISTRITAL Correo ia.daza@inclusi b
autoriza: DAZA MENDOZA i JAMA ENCARGADA electrénico; ane-daza@inclusion.gob.ec
Nombre
funciouarfo  JOSE LEONARDO ZAMBRANO Correo electrénico: leonardo.zambrano
encargado RAMIREZ : ’
del proceso:
; y . JAMA, CABECERA
Provincia: MANABI Canton: JAMA | Parroquia: CANTONAL
pireecion  I'Calle:__AV. BERNARDO ESPINAR | Niimero: SN |Interseccién: MUSEO MUNICIPAL 2 PISO
] EDIIFICIO CASA ] .
l Edificio: BLANCA Departamento: S/N Teléfono: 09-86936623 09-69946692
Horario de recepcion de 08:00 a 17:00
mercaderia:
Datos de R bled =
entrega: L™ LCDA. MARIBEL BRAVO-LCDA. ROSARIO GUTIERREZ-LCDA. LICETTY MERO-
P LCDA. NELLY MARQUEZ
mercaderia:
Direccion de .
entrega: AV. BERNARDO ESPINAR S/N y MUSEO MUNICIPAL 2 PISO, EDIFICIO CASA BLANCA, S/N
EL SERVICIO DE ALIMENTACION SE RECIBIRA DESDE EL 23 DE JULIO DEL 2018 EN LOS CDI
Observacién: EMBLEMATICOS SOL DE ORO UBICADO EN JAMA, COAQUE Y MARIA LUISA UBICADOS EN
* | PEDERNALES Y SUSURRO DE MAR UBICADO EN COJIMIES. CUALQUIER NOVEDAD PONERSE EN
CONTACTO CON EL ING. LEONARDO ZAMBRANO AL 0996871229

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de
la orden de compra incluyéndose el IVA.,

Para el pago, la entidad contratante deberd requerir la copia del acta de entrega - recepcion, copia de la orden de compra y la factura
correspondiente; sin que estas condiciones modifiquen procesos administrativos financieros internos de cada entidad.
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El pago de los bienes o servicios, objeto de la presente orden de compra sera en dolares americanos y sera efectuado directamente por
cada entidad contratante a una cuenta cuyo beneficiario sea el proveedor cuya informacion consta en la presente orden de compra, dentro
de los 30 dias siguientes suscrito el acta de entrega recepcion definitiva. Solo si la informacién de la cuenta de pago no esta registrada en
la presente orden de compra, o en caso de que la transferencia de pago no se haya podido instrumentar, la entidad contratante seguiré los
procedimientos que para el efecto determine el ente rector de Finanzas Publicas.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este habilitada a
recibir transferencias por parte del Estado.

[ \PLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa establecida
en ¢l convenio marco por cada dia de retraso sobre ¢l valor de la orden de compra. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad
contratante que ha sido perjudicada con el retraso. El valor de las multas sera cancelado por el proveedor o descontado/deducido del
pago que la entidad contratante deba efectuar al proveedor y cuya responsabilidad le corresponde a la entidad contratante que gener6 la
orden de compra.

L \PROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA —l

Qta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP,
contrato que forma parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a
Institucional

trega de los bienes y servicios en el portal

@;,

—T T :’:,!av,’

Funcionario Encargado del Proceso onj que autoriza /1 ma Autoridad
Nombre: JOSE LEONARDO Nombre: ECO. A JULIANA Nombre: JULIANA DAZA
ZAMBRANO RAMIREZ DAZA MENDOZA MENDOZA

DETALLE
CpPC Descripeion Cant V. Descuento | Sub. Total | Tmpuesto | V. Total Partida Presup.
unitario (%)
632300212 | Servicio de Ali 16n para p infi s CIBV 5280 24100 0,0000 | 63.624,0000 12,0000 | 71.258,8800 | S600000001530235132000100000000

-~ TIEMPO MINIMO DE ORDLN D[ COMPRA: Oficio (5
Circular No, SF,RC()P- ‘DI-ZOI 7-019 F.n los productos de meses)
servicio de ali unales CIBV y
alimentacion hucpuul.mu, amm.mhs anterionmente,
m:orpcmdon cu cl Catdlogo Dindmico Inclusivo del Servicio de

. gado con el codigo No. CDI-
&ERLOP-O(W-ZUI(: las entidad in las

drdenes de compra por un periodo minimo de 6 meses, para
efectos de garantizar la estabilidad laboral de los trabajadores. En

caso de que las entidad emitan Ord de compra
por menor tempo, cl p dor dc idcrurlo a
licitar a La entidad tkjurunun.cwlnud;.nda.

compri
- UNIFORMES DE PERSONAL E IDENTIFIC. \CION El
p | debeni cumplir con las sigu .
Estar lo, camisa o cermada de colores duma. .
Mascarillas desechables - Mandil = Guantes latex « Calzado
adecundo (antideslizante) « Malla para cabello, el cual deberi
estar recogido = Cuidndo personal integral (manos, afas cortas)
No portar i nccesorios (umllun, pulseras, relojes, aretes) « No
p o hcmlm Identificacion con
datos y i T e
- PLAZO DF ENTREGA: El plazo y el horario de entrega,
comenzari a correr a partir de la generacion de la orden de
compra, segn T ¥ horano establecido de mutuo
.u:uculn entre la cmuhd comuun(c yel provncdm a fin de

la p del servicio. La entidad
contratante establecerd el 1 margen de tiempo en el que considere
no prestacion del servicio y/o impuntualidad del mismo.
- NORMATIVA APLICABLE: * Registro Oficial N® 30X
Regl para L regulacion y control de proveedores de
alimentos de los centros infimtiles del buen vivie « Norma
Téenica de Desarrollo Infanal Integral. Servicio de Centros de
Desarrollo Infuntil. Modalidad Institucional CIBV-CDL. =
Protwcolo de la externalizacion del servicio de alimentacion pary
centros infuntiles del Buen Vivir CIBV « Normativa para la
externalizacion del servicio de alimentacion de los Centros
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Intantiles del Bucn Vivir- CIBV. » Acucrdo ministerial
N*000243. Norma Técnica para la amplunmuuuny
funcicnumiento de los servicios pal ypr \! !
infantil integral. = Resolucion ARCSA-DE-M’I-.IDIS-GGG
Nurmn Temwa sanitaria soln p-hnn- corectas de lngnenc para

WayuﬂmmmdﬂSmkWaPopuluy

- JORNADA La jornada de trabajo serd de lunes a vienes en
dias laborables y no excederd de ocho horas segin lo estipulado
en ¢l Codigo de Trabajo.
- INFRACCIONES, SANCIONES Y APLICAC! 10N DE
MULTAS: Se aplicunin lus siguicntes multas: |, Por la no
prestacion del servicio se cobrarnt una multa del 5% por dia de
taﬂcmnopeunbwdwhmlukhmkndummﬁn
caso de i ...u lerd 4 la Tiquid u.'y
de la orden de comp by el pr esturd obligad
nmdmmdealmmmhlmmdhmdel
servicio del nuevo proveedor, qwudnbuinouﬁur-llumdnd
contratante la fecha del servicio. 2. Por impuntualidad del
servicio solicitado, se aplicard una mulls minima 0.5% por cada
m-kmmtlvﬂwwﬁhmdﬁw 3 Por
la del p para la del
mﬁuonl-muhmnmhmidommdsm
del personal sc auscnte e un mismo dia; y el 0.5% cuando una
pevsona se ausentc un dia. 4. Por mala calidad de los alimentos y
servicios se aplicard el 1% cuando exista un 50% de malas
calificaciones del servicio en un mismo din; y 0.5% cuando
exista un 20% de malas calificaciones en un mismo dia. 5, Por ¢l
cambio en los menis preestablecidos y aprobados por el
Administudor de la Orden de Compra sin In debids autonizacion,
sc aplicurd una multa del 0.5% por cads cambio, por ¢l valor wial
de la orden de compra, 6. Por incumplimicnto cn ¢l
aprovisionamiento de utensilios y equipos minimos requeridos en
hmnmuqlmjmmﬂukll%wmdn:IMdg
1os utensilios y equipos no scan provistos en un mismo dia; y f
0.5% cuando ¢l equipo no haya sido repuesto 24 horas
posteriores a la noti ion. 7. Si se evidencia la falta de
inocuidad en el servicio de alimentacion se aplicard el 5%
cuando exista un 50% de malas calificaciones del servicio en un
mismo dia; y 1% cuando exista un 20% de malas calificaciones
en un mismo dia.
- OUIADFALIMENTOSNOPERMH'IDOSPARANIROS
los

Puru gar

igui * Condim mm by
qmnm-m‘ ulu de mttc, MARYYS, Mayoiesa industrializadas,
ctc.) = Emb T jlml:ll, clc. *
Enlatad: dinas, carnes das, frutas enl

enlatadas, ete. * Frescos o jugos con colorantes de todo tipo,
G-soomdawdoupo-ﬁullmd:mdoupo(hnphudnh
va vigen | * Comiidas o
i lentados de ls maduna « la tarde (colud
pecial por b fi 36a de los hid 45 Garbowo do
108 cercales y /o frutas). = Aguas aromaticas como desayuno o cn
lnncﬁuuiuu hmmmmumlmthlnemh
erios de las mailanas o tarde como ali principal. « No
icuar los ai y/o preparaci uny vez cocids por
facilitar el consumo.
- GARANTIA Y ANTICTPO: La garantia de ficl
cumplimiento de ln orden de compra, si la cuantia de la misma es
mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0.000002
por el presupuesto inicial del Estado de correspondiente ejercicio
ceondmico, Lnunﬂhdcbllmuw&.lummmpuunv-lm
cquivalente al 100% del valor s recibinse por st conceplo, si
existe un scuerdo entre la entidad contratnte y ¢l proveedor
ud;wndnhwgndehmmd:hwdmdcwumu
entrega

de por este no podri
AULILIPO MayLr al 30% del monto total e In orden d ¢ wmpru
respectiva, El valor por de serd d en

una cuenta que ¢l proveedor w'n:pu-lclduw.wun banco
estatal o privado de propiedad de entidades del Estado en un
cincuenta por ciento o mis. (El articulo 76 del dea.u Orgdnico

de Planificacion y Fi P&lm bl
pondi ula pﬁhanopu:ﬂcnmahdul
de (bl hasta ¢l de ser di los, y que

hnumn\muplwsblenhgmd:duhmmumsmlhqu:

u:qménd:loduwuwmcltcrca:mmd:lmlculol??de
T Consti de lu La norma citida
méwlmmﬂﬂkx@mmmmhbﬂa
puhliu)l.amndﬂécn&amhmlelpmvee&wn
comprometa a observar y cumplir I totalidad de las
especificaciones téenicas en cuanto a la preparacion, transporte ¥
mmhukh:danuﬂu(?mwl)hmuh
entregadas o gavis de cual en ¢l witiculo 73
dela I.:y Orgimn del Sistema Nacwnl de Contratacion Pablica
y serin d lodi to en el articulo 77 de la
misma ley.
- FORMACION Y CM‘AC!TACION DEL PERSONAL:
Coci *Fi o en
i mfumly iencia minima de 1 afo.
-Cemfadod:mmpduoon-hipmd:mmmpk
mmmmmmqmpln ARCSA,
SECAP Universidades que presten este servicio entre olros. *
Cuuﬁudndcnlndvmddlﬂnmaumky\uhnwd\:
de al i de |
ailo, * meﬂmhdenmwlmwehxpm:dcdmmwg

por un como par
ARCSA, SECAP, Umvm-lnks que presten este urvmo entre
otros. = Ceruficado de salud vigente del afio en curso. Persona
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puudmuodcnhmmm Qmuunap:nmcumluvlciu
de * Certficado de P ¢ higicne de
| lo por un €COmo por
cjemplo: ARCSA SECAP, Umv:mdulen que presteu este
mvmomm-(mlﬁmhuuludwmwmm
curso. En caso de que la Entidad C
nwuuladeuw!dld.dnnunqodnduxho&omﬂmuum
tipo de documentacion que se destine 4 nplhnim ¢l servicio;
deberin darse a # wdo el p P ble de la
nmm&lmlcmlﬁnkmmeﬂ[ﬂicuu,md
debido Ido o
- EQUIPO MININOREQUENDOPARA SERVICIO: Los
ipos y utensilios mini para b p ion del
wrvmomn = Viyjilla de matenial liso, no poroso y fial de
limpiar y desinfectar, que incluye plato hondo, plato tendido,
Viso ¥ jano o taza, mismos que no deberdn tener ningilin defecto
como roturas, trizaduris o desperfectos similares, Cada nifio o
nuud:qamdzldnquulla Cuchar pequeda de acero
idabl grande « Utensilios de acero
idabl -“ dejos plisticas de self-service, de tamaio
.dmndoplmhelmwuodelmmﬁ * Servilletas desechables
de papel de calidad y wmaho adecuado para cste scrvicio El
Administador de la orden de conpra podri inspeccionar el
estudo de los utensilios y hermamientas, solicitando de ser ¢l caso,
su reemplazo inmediato.
- EQUIPOWNIMOREQUERIDOPARA ELABORACION
El pr serd P las h
uuullauyuxhlmmmquumnwmh
claborucion de los alimentos. » Deben ser de material inoxidable,
na poroso, liso, de ficil limpieza y desinfeccion. « Todox los
utensilios no deben ser utilizados paa la preparucion de dos tipos
nkdlmmumwnuhcmwmméncmmh Deben ser

icos de accro iduble u otro nuuhamyquc
s huyan li ,' ) y‘ i Jo bien, P
de et dos de la nacion por
qcmunlnﬂon Noupammhuﬂwmon de recipientes

icos para ¢l 0 dcfvms. -""“jugmu lad:

pofelm-qnd: 1

i0$ para la elaboracid :-OIIBysmnnes-Memue-
Tmph de aseo rios para la limpicza, * El pr

memmw&whhmwu(uhnmmdc“
Kg) v los repondni cada vez que se requiera, sin que involucre un
costo udicional u la entidad
- DESCRIPCION DEL SERVICIO: El scrviciv rudica en la
wnvmaudumdtmﬁvumuhhsmkbwmm
do 1a calidad de Ins
.l-maum +El prvveulwnklmcnodcnhmnmmhcmnmm
4 al Coordinador/a del CTBV la planificacidn de un ciclo
de meniis de cuatro para b revision y aprobacion del
Coordinador/a CIBV. « El pr dor deberi contar con un dren
enlnmul chmlmdlmquwmmrcwmm
it Opti pars evity
I ion de su icion. + El scrvicio sera catregado por
pmvmhrml«(‘muulnfmdludd&m\’lw - CIBV. = Lns
al no ser en las instalaci de la Enudad

bmcﬁcnnom-l’nldu-npllmumwdei objeto del servicio, el
proveedor dotard de los i menaje y equip
nmnowml-ptuluudnd:mmviaoyalcmsponcde
los al « Es responsabilidad del p: jar todo ¢l
ummnlo'lmm (umkmd‘lmlcmm&

16 ynmlp on) que lc
ol producto ca op «El
mmmivwmhhmm&hmhmmmy
despues del lugar donde sc servirin los alimentos. La limpieza
. y desinfeccion de la vajilla es bilidad del pr dor. = El

administrador Jo 1a onden de ..umpnn. ol SERCOP dircetament: o
a través de terceros, segin sea ol caso, verificard el cumplimiento
de lns especificaciones téenicas constantes en I presente ficha
téenica, cuando lo creyere oportuno; para lo cual el proveedor
duri todas las fucilidades y proporcionari la informacion que le

sen requerida.
- CONDICIONES PARA LA ENTREGA DEL SERVICIO: El
pmvvcda:numnmcllnptyhunmduhlmdimmtosl
la entidad en los los
uimumwrp-mwmmdelmdmmw
preparados frios. Utilizar muplu“u dtfuwm para estos dos
lipos de ali prep »Los lus deben tener un

parado, protegido contra el sol directo, viento,
polvo.llwhyolm inack qmpuedm‘__ dar ln
calidad del prod; * El vehiculo debe estar destinado parm ¢l
umaclmwnklmumd--hm » La movilizacidn de
los alimentos corren por cucots del provecdor.
- CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: * S¢ permitiri cl
consumo de fritos como mdximo una sola vez por semana
(carnes, wbérculos, plitunos, masas). El aceite empleado, de ser
clmwiuﬂdopwwll)wluopnmlmdndyhlom
reutilizado. « Los al deben ser p dos ¢l mismo dia
Mwmompﬂwhhmdsnhnmum
Deberiin presentarse |5 minutos antes de cada prestacion de
servicio de ali ion. » El yuno se debe preparar entre las
6 a 7 homs de la mai « Bl refri ! ©s una
ﬁmmuammhdude&umqummm
preparadas momentos antes de su consumo, cs deeir de 9h30 «
10100 del dia. = Las pr i que el ul

wmmcmlnlllmoulhlo«kldm.
que las de verduras y los

1ugnsd:fmunmdunpotdemmnuq\l=nould:m
faltar diariamente y que deben ser preparadas momentos antes de
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s entrega Y consumo para cvitar la perdida de vitamious y
mincrales. * El refrigenio de la tarde debe prepararse couc las
14:00 y 15:00 horas para evitar lu termentacion de los hidratos de
utbauo(uzdum) Todos los alimentos deben presentarse en
! lo la edad) que faciliten la coccion
ynpa:ulmmclmmpumdelumﬁuylumm
El periodo del servicio de los alimentos debe ser de al menos dos
horas entre comida y comida. = Garantizar que los alimentos
calientes sean servidos a todos los niflos y nifas por igual, a una
temperatum adecunda (37°C). « Todos los alimentos que forman
parte de lus pr i de los di i de comida,
deben ser de muy buens calidad en sus caracteristicas
orumolcpucu olor, oolnr.ubu mm«:wm Se
dep

uupuluh en lus Resoluciones Externas No. RE-SERCOI’-IO!S-
0000032 y No. ar,sstcor-zms-mmu *Los pvodm:tm

los que se elak las p
lmmmamhhmmhmlu
necesarios para dar un servicio de calidad.

- CAPACIDAD DE PRODUCCION: La cantidad ofertada seri
de acuerdo al ndmamhmuuhdnmn desuyuno, nlngmo

media mad y reliigeri media tarde. Los ments
serin mm:mndm scuh r:;umu (cuu. siearn y Ammnh) y
de alos por el
thdmkmhhmlmmmm
Capacidad mixima de p  la capacid estard
dada en 16n del ni Servicios

stender a los niftos y nifas diariamente, oonunml:nmndcdo
nifos diarios durante 22 dias al mes, con el personal minimo
descrito en el numeral le:ln;wmuﬁduEnmdnqunel
proveedor declare una I, deberi
Justificar al menos Iuyuahnudcmaumhp-nhprmm
. de los alimentos por cada 40 nifos. CAPACIDAD

PRODUCTIVA MENSUAL.: 880 scrvicios (40 nifios durunte 22
dias al mes).
- Al[ANCF.Elmnuddqwmb;umu.klu
: « El Mini
Socul MYES Cmvmmaw&mdeSy

D lizados ~ GAD, « Las
mwnmonumprendlduenclmzdelnuyOrginludcl
Si Nacional de C ion Piblica- LOSNCP.

- UNIDAD DE MEDIDA: Unidad

- FORMA Y REQUISITOS PARA EL PAGO: Oficio Circular
No. SERCOP-CDI-2017-019 El pago seni realizado al proveedor
por his ach s Scias diakis ofvorh ihicas por
Ta entidad contratante. No obstante, el valor pagado 4l proveedor
a ser pagado al proveedor no podrd ser menor al 60% del valor
de la orden de compra

- REQUISITOS PARA LA ELABOR ACION: Los requisitos

que delp dor son: + Contar con un espacio

e:u:!mivn en el cual elabore los llimmlns que deberd reunir
de

bridad e higiene. * limpias las
lacs P para la y
ibucion de los ali = Colocar los alimeatos cn

cstanterias, no en ¢f piso, deben estar separudos de las parcdes y
lqmd:mnlqmanbm:mm = Lus dreas de

mmundn \ ¥ preparacion de los
deben gi dependencia en rel i al bafio y/o baterias
sanitarigs. » M los iempre limpios y

ccmamnmlbn No dcbcn estar cerca de animales, materiales de
« Aplicar ¢l principio: Primero en
llept nnmcn en ulu (PEPSL *Los nlm:enlns procesados
de o mfmbn

s

unihr‘nvigmlc. (i puh‘

n su recipi ial y cumplir con las
dici de ab i detallads en el mismo. El tiempo
iximo de de estos productos debe estar vigente. «
Todos los ali leberin al se e envises impios y
con tapas, debi iquetados y fochaddos, » Los ali
T deros deben col en un refrigerador o congelad

para impedir su deterioro, * Elegir los alimentos ylo
prnpnmmnuhqummmnryul . Lollllmmm
se deben

M(S'Cnm)oahula(n'(,om)mwmr
d llo de * Las frutas y hortalizas de
mrmmwmammummc-m

que 10 estén en conticto cout el suelo; se rechuzanin si tenen
presencia de manchas negras, cafés o moradas pues pueden
conlener bucterias, hongos y virus que alcctan lu salud. = Para la
elaboracion de las comidas deberi utilizar agua tratada o potable.
lJPnuMCodemlmrmcwqmummyn
través de lab dos, el andlisis fisi
mlanholépmddqunmmhmhahehbuwhdelm
llmun.lsuwuo Nodcbaidmmmnmhupod;
Jabon, d icida, rticida o solveotes
jum-luwwm-ScdcheMmhzxmdhuimmkkn
Yy dio. * En
caso de no &wn‘b-hdud nlglh d-mcnm, susituir PO oo del
mismo valor nutn de costo, por cjemplo: came
porwu.fmupufmvmﬁmporv«cumwulpuwﬂl
licteo por ldcteo, leguminosa por leguminosa, grano tiemo por
mtierno.uc -wmaebumnnclmvcnwofm

¥ prey
los productos de da ¢ i ivand Inshlhnmy
b i dcln blacion; deberd como
mmnmtlim‘dclu " i de la i

popduywhdamd:hmmmﬂnfnmlmdclunnmy

Tocales, irrestrictamente, las dospuccmu establecidas en
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en relacion a la fsuna y flora en peligro
de extincion.

- GUIA DE REFERENCIA DE ALIMENTOS PERMITIDOS
PARA NINOS: Licteos trutados térmicamente; leche, yogurt,
queso, kumis ; cames: res, pollo, cendo y pescado (1o se permite
visceras): o huevos de gallina y de codomiz: leguminosas: fréjol,
soya, arveja, lenicja, habas, choche, choclo, garbanzo; verduras:
arveja, vainita, acelga, col, espinaca, brocoli, tomute, zanahoria,
u-boll.:, pepinillo, ribano, remolacha, frutas (todo tipo),

pan blanco, pan integral, tostudas, fideo ; grusas: agoacate,
nucces, dlmendris, mani, avellunas, u.duv:genl um:dr
oliva, quilla; ali ™ con regis o
notificacion sanitania vigente.

- PERSONAL MINTMO REQUERIDO: Al menos se deberd
contar con ¢l siguiente personal: Por cada 40 menis a elaborar,
serd -1C

= 1 Ayudante de cocina - | Una
penona para el servicio de alimentos Por cada 40 nifios
, seri rio incluir wna g mis, para o
pnpuméndc los alimentos.
- FUNCIONES DEL PERSONAL: Cocincro: + Preparar los
alimenios. * Supervisar el control de calidad del servicio.

Veriticur en limi de lus disposici .
M&uuau:hmp:ulu&md: paracion de ali

© para su clab * Ascyl lamv:pcpumuudcl
servicio de en las \!

Ayudmtude(mnm « Cumplir disposiciones. * Ayudar con la
y entrega de alimentos, Persona
pnncl mwcmdcahmm Sawcmde los llmwmmumhos
ymﬂum di
la temp de los al untes de scrvirlos. ©

Cumplir disposicioncs.
- SUPERVISION Y ADMINISTRACION: La supervision y la
dmini im de la 10n de la orden de compr lo realizani
1a entidad contratante.
- MAQUTNARIA MINIMA REQUER!DA La maquinaria

para lap del servicio son: = Cocina «
Homo « Licundora » Batidora » Refrigeradora » Congelad
Subtotal 63624,0000
Impuesto al valor agregado (12%:) 7.634,8800
Total 71.258,8800
Numero de Ttems 5280
Total de la Orden 71.258,8800
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