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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende  p oomaoo0220s64g | Fechade  o; 45 s Fechade g 11 2002
compra: emision: aceptacion:
Estado de la .
orden: Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
ORELLANA
Nombre Razén GUERRERO .
comercial: social: EDGAR RUC: 0101590479001
FRANCISCO
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electrénico el . electrénico .
representante susuperS@hotmail.com de Ia susuper5@hotmail.com
r,].ega]: empresa:
w16f0no: 0996132438 072860371 072804880
COOPERATIVA DE
Y CREDIT!
Tipo de Niimero Cédigo de la Nombre dela HrOAN0 Y O
cuenta: Ahorros | de o 406002719904 g'ntlda('l ‘ 244985 g.ntlda(-l . ECUATORIANA
cuenta: inanciera: inanciera: PROGRESISTA LTDA.
(JEP)
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION 5 .
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono:  (07-2888419 07-2888421
CPA. NANCY
:E:(S,g?zzfl % ELIZABETH Cargo: gggig?ﬁ%m ggg:gnim' nancy.torres@inclusion.gob.ec
. TORRES CABRERA )
Nombre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA | Correo . . . .
encargado QUEZADA electrénico: richard.figueroa@inclusion.gob.ec
F) proceso:
Provincia: AZUAY Cantén; CUENCA | Parroquia: SUCRE
. .z LOS RIOS- FRENTE AL
fn'f::c;‘f“ de | Calle: ‘éﬁEﬁIgIGIO Niimero: SN Interseccién: COLEGIO ANTONIO
ga: AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: (07-2888419 07-2888421
Horario de recepeion o o0 16030
de mercaderia:
Datos de
entrega: Respox-lsable de N .
recepcién de Ing. Patricio Morocho Samaniego
mercaderia:
LOS MATERIALES SE ENTREGARAN, EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6
Observacién: | MIES, UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS, FRENTE AL PARQUE LA
PAZ, EN COORDINACION CON ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO:
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Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados cor la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que
esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

L | APLICACION DE MULTAS B

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo estabiecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y la

normativa legal vigente. La aplicacion de 1a multa estard a cargo de Ia entidad contratante que ha sido perjudicada con el
retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA B

Q‘wta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en €l Convenio Marco suscrito

con ¢l SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de
compra,

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacién feferente a la entrega de los bienes y servici

portal. A las érdenes de compra se le aplicarn las as disposicipnes de la Ley Organica de] Sistema Nacio
Contratacién Piblica y su Reglamento, relamonzg:\;:o atos, e1l 1o que fuese aplicable. /

1LY

3

%nci();;;i; Encatgado del
idad
Proc es/: erson ue autorlza a Autornla
Nombre: RICHARD FABIAN EE;EIXB P Tof;g NombrerKANCY ELIZABETH
RA
FIGUEROA QUEZADA CABRERA TORRES CABRE
-
- DETALLE
CcrC Descripcidn Cant V. Descuento |  Sub. Impuesto Y. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
3212920150 | *SOBRE MANILA F4 200 0,0600 0,0000 12,0000 12,0000 | 13,4400 { 01 000 001
MARCA IDEAL ) 530804
ANCHO: 34 CM

- COLOR: AMARILLO

- FABRICANTE: INDUSTRIAS UNIDAS CIA LTDA
- GRAMAIJE: 75 G/M2

- LARGO:25CM

- MATERIAL: PAPEL MANILA

MODELO: SOBRE MANILA F4 CON FILM

AUTOADHESIVO

- PESO:15G

- SOLAPA: TROQUELADO CON FILM
AUTOADHESIVO

- UNIDAD: 1 UNIDAD

Subtotal 12,0000
Impuesto al valor agregado (12%) | 1,4400

hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229...
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Total | 13,4400]
Nimero de Items 200
Flete 0.0000
Total de la Orden 13,4400

Fecha de Impresién: miércoles, 9 de noviembre de 2022, 08:19:03
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Ordende - H0220002301568 | Fechade 17112022 Fechade ¢ 1y 5002
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
ASOCIACION
Nombre Razon DE SERVICIOS
mercial: cial: DE LIMPIEZA | RUC: 0391018510001
comerciat soclak: LIMPIA TODO
ASOSERLITOD
Nombre del
representante COROSO ABAD MARLENE OLIMPIA
legal:
Correo Correo
electronico el . . electronico . )
representante asoserlitod@gmail.com de la asoserlitod@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono:
Tipo Numero Codigo de la Nombre dela COOPERATIVA DE
de Ahorros | de 2187453 | Entidad 244992 | Entidad AHORRO Y CREDITO
cuenta: cuenta: Financiera: Financiera: JARDIN AZUAYO LTDA.
DIRECCION
Entidad DISTRITAL 03DO01 , .
contratante: AZOGUES BIBLIAN RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
DELEG MIES
) Director
Pers0‘n aque  Ing. Fabian Rodas Cargo: Distrital Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: Serrano electronico:
Azogues
Nombre
funcionario 4 | yCIA HERAS HERRERA | €OTT€0 ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
Direccion LUIS BARTOLOME
. Calle: Numero: Z-72-11 Interseccion: SERRANO Y FRAY
Entidad: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario de r.ecepclon de 8:00 a 16:30
de mercaderia:
Datos de
entrega: Resp01.1§able de .
recepcion de Lcda. Anita Heras Herrera
mercaderia:
Direccion de | LUIS CORDERO Z-7 2-11 y BARTOLOME SERRANO Y FRAY VICEN, S/E, S/D




entrega:

Este servicio de limpieza se requiere desde el 1 de diciembre de 2022 para los CDI's de atencion

rvacion: | . . S
Observacio directa de la Direccion Distrital Azogues

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto
de la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria
debera certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara
la multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacion Publica
y la normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido
perjudicada con el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en
el portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema
Nacional de Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni canente por:

% FABI AN
E ALEJANDRO RCDAS
i2 SERRANO

Firmado el ectroni canente por:

FABI AN

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maxima Autoridad
Proceso
. Nombre: FABIAN
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas
HERRERA Serrano ALEJANDRO RODAS
SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
853300012 | LIMPIEZA DE INTERIORES TIPO II 2179 1,2100 0,0000 | 2.636,5900 12,0000 | 2.952,9808 | 530209
- JORNADA: La entidad contratante generadora de la orden (1

de compra, establecerd el cronograma en base a turnos, tomando [ Meses)
en cuenta un horario de trabajo por persona de hasta 40 horas a la
semana

- NRO. DE PERSONAS: El niimero de personas asignadas al
servicio de limpieza de oficinas depende de area total del lugar
donde se realizara la limpieza, (dependera del namero de
trabajadores, tomando en consideracion un rendimiento de hasta
630 metros cuadrados por persona)

- EQUIPAMIENTO: *Uniforme *Credencial de la empresa
con foto y datos personales en letra legible y grande *Mascarillas
desechables especiales para limpieza *Guantes de caucho




- HERRAMIENTAS: * Coche Escurridor, Coche Utilitario,
Contenedor de Basura Movil, Sistema Dust Mop, Sistema
Limpiavidrios, Sistema Seca pisos

- UNIFORMES: *Indumentaria adecuada para realizar
trabajos de Limpieza *La indumentaria debera estar en buenas
condiciones de uso, mismo que sera sujeto de inspeccion por la
entidad contratante. *La indumentaria debera adecuarse al clima.
- SUPERVISION: Existira un Supervisor por Edificio o el
Administrador del Contrato, quien se encargara de recorrer las
inmediaciones de inmueble cuando crea correspondiente o
necesario.

- MAQUINARIA: * Abrillantadora, Aspiradora Industrial,
Bombas Fumigadoras, Hdirolavadoras, Bombas de Succion,
Escalera, Juego de herramientas menor

- MATERIALES: Balde de 5 litros, Bomba de destape
caflerias, Cepillo Mano de oso, Escoba cerda suave, Escoba de
coco, Espatula, Esponjas, Guantes, Lana de acero, Lija de agua,
Limpiones, Mascarilla, Recogedor de basura, Trapeador para
bafios, Trapeador de oficinas, Toalla para bafios (limpion),
Alcohol, Antisarro, Crema lustra muebles, Desengrasante
Liquido, Desinfectante, Desodorante ambiental liquido,
Desodorante, ambiental en pastilla, Destapa caferias, Detergente
industrial, Hipoclorito de sodio al 10% Insecticida,
Limpiavidrios, atomizador.

- HABILIDADES Y CARACTERISTICAS DEL PERSONAL
DE LIMPIEZA: *Responsable *Conocimiento y experiencia
*Honestidad y rectitud *Atento y amable, y mostrar buenas
habilidades de comunicacion *Excelente atencion al cliente
*Capacidad de trabajar en equipo *Concentracion en el trabajo
*Puntualidad y cumplimiento de fechas y parametros. NOTA:
(Verificar detalle en el pliego del procedimiento de Feria
Inclusiva CDI-SERCOP-001-2015)

- TAREAS BASICAS DEL PERSONAL DEL SERVICIO DE
LIMPIEZA DE OFICINAS: Limpieza de exteriores con una
altura maxima de 2 metros. Limpieza de pisos alfombrados
(aspirar, lavado de alfombras). Limpieza de pisos de madera
(barrer y abrillantar los pisos). Limpieza de suelos tipo baldosa y
porcelanato (barrer, fregar). Limpieza de muebles (quitar polvo,
limpiar la superficie). Limpieza de barrederas Limpieza de
paredes. Limpieza de bebederos y dispensadores de agua.
Limpieza de plantas y macetas. Limpieza de persianas internas o
cortinas Limpieza de ventanas interiores y vidrios. Limpieza de
equipos como computadoras, impresoras, teléfonos, etc.
Limpieza del Ascensor. Limpieza de gradas y pasamanos.
Limpieza de Garita. Limpieza de inodoros, lavamanos, urinarios,
divisiones interiores. Limpieza de espejos. Limpieza de cristales
Vaciado de papeleras Desinfeccion Minuciosa de los elementos
mencionados. Reposicion de material proporcionado por la
entidad (servilletas (papel toalla), papel higiénico, jabon, fundas
de basura) Recoleccion de basura Vaciado de papeleras. Lavado
de vajillas, como tazas, platos, etc. Fumigacion de oficinas.
NOTA: (Verificar detalle en el pliego del procedimiento de Feria
Inclusiva CDI-SERCOP-001-2015)

- TIEMPO MINIMO DE CONTRATO: Oficio Circular No.
SERCOP-CDI-2017-0020 En los productos de servicio de
limpieza las entidades contratantes emitiran las 6rdenes de
compra por un periodo minimo de 6 .En caso de que las
entidades contratantes emitan 6rdenes de compra por menor
tiempo, el proveedor de considerarlo pertinente podra solicitar a
la entidad contratante dejar sin efecto la orden de compra.meses,
para efectos de garantizar la estabilidad laboral de los
trabajadores.

2.636,5900

316,3908

2.952,9808

2179

2.952,9808

Fecha de Impresion: lunes, 21 de noviembre de 2022, 08:51:49
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R -
ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de
compra CE-20220002306838 emision: 25-11-2022 aceptacion: 28-11-2022
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROYEEDOR
COOPERATIVA
DE PRODUCCION
AGRICOLA,
. GANADERA Y
zmngal, (E}mggdos asn  SERVICIOSDE | RUC: 0190399273001
' sodali  ALIMENTACION
PARA VIVIR
MEJOR
PROGRASERVIV
Nombre del
| representante CARPIO SEMPERTEGUI GALO CHRISTIAN
1al:
Correo Correo
electronicoel . electronico .
representante info@gransol.com.ec de Ia info@gransol.com.ec ;
legal: empresa: |
Teléfono: 0987587875 09-97427547 0980194981 074177337 0989834722 1
. . Cédigo de la Nombre de la BANCO DE |
;rl?e’gt‘;‘_’ Corriente Nu‘:;:l‘:rf’ % 4016416835 | Entidad 210335 | Entidad GUAYAQUIL
) chenta: Financiera: Financiera:
. DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION <
: : - 19 07-2888421
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono 07-28884
CPA. NANCY
Persona que ELIZABETH COORDINADORA | Correo . . |
: . 1 .gob.ec’
autoriza:  TORRES Cargo:  |70NAL 6 MIES | electrénico; "2RCY-torres@inclusion.gob.ec ;
g’ CABRERA |
ombre ’
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA | Correo . : . .
. 1 .gob.
encargado QUEZADA electronico: richard.figueroa@inclusion.gob.ec !
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
DI .. v LOS RIOS- FRENTE AL
reccion Calle: AV. REMIGIO Nimero: SN Interseccion: COLEGIO ANTONIO
Entidad: CRESPO
AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario de
Datos de .z
entrega: recepclon'de 08h30 a 16130
mercaderia:
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Responsable de
recepcion de Leda. Ana Guzhhay
mercaderia:

Direccién de | AV. EL PARAISO, FRENTE AL CDIS EMBLEMATICO HUAYNA CAPAC, CASA DE ATENCION
entrega: DIRECTA CRAI

LOS ALIMENTOS SERAN ENREGADOS DE ACUERDO AL MI:ZN['J, EN EL CENTRO DE
Observacién: | ADMINISTRACION DIRECTA CRAI, EL PAGO SE REALIZARA DE ACUERDO ALOS
ALIMENTOS ENTREGADOS EFECTIVAMENTE.

Los pagos de la presente orden de compra se realizar4n con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Qi APLICACION DE MULTAS |

%ando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de 1a Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contrataci6n Piiblica y la
normativa legal vigente. La aplicacién de la multa estara a cargo de la entidad coniratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COM PRA B

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra. i

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la inform{jcién referente a la entrega de 1os bienes y % vicios en el

portal. A las 6rdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema|Nacional de
Contratacién Piiblica y su Reglamento, relacionado a contrato}, en lo que fuese aplicablé.

S J |

o T
\ijncmnarm lﬂl{car del Pers Iy que au\oriza Mixima Auto\iiad

Proceso

Nombre: RICHARD FABIAN Nombye: CPA| NANCY

Nombye: NANCY ELIZABETH

ELIZ TORRES
FIGUEROA QUEZADA TORRBS/CABRERA
Q CABRERA
DETALLE
crC Descripcién Cant V. | Descuento | Sub. |Impuesto | V. Total [ Partida
unitario Total (%) Presup.
23220041t | CANASTA — ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, 22(1 16,4300 0,0000 | 361,4600 0,0000 | 361,4600 | 59 000
HARINAS Y TUBERCULOS) Meses) 003
- REQUISITOS DE MADUREZ: Los alimentos deberdn recogerse 530801
cuidadosamente y presentar un desarrollo y estado que les permita soportar
un transporte, manipulacién y almacenamiento que asegure st llegada en
condiciones satisfactorias al lugar del destino. Ademés deber# garantizar su
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consumo en éptimas condiciones dentro de los siguientes siete dias de
entregado el producto.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
seftalados por ia Entidad Contratante sin justificacién. Por retraso en la
entrega del produclo se aplicard una multa del 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Qrden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catdlogo Dinfmico Inclusivo. Incumplimientc dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
totalidad, la entidad contratante daré por terminado la orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecide en Ia orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado en el parrafo Gltimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicard una multa del 0,2 % del valor total de la orden de
compra, considerdndose como peso méxinio de incumplimiento de hasta (.5
kilogramos del total de la orden de compra. Emplear plaguicidas y
fertilizantes quimicos y/o abonos que no imyan sido aprobados por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mai utilizados o en exceso Se
solicitaré el cambio del lote de produceién. En caso de producirse una
segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitar4 la suspensién del
Catélogo Dindmico Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la
ficha Si se determina que los ALMIDONES (CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no cumple con los requisitos
minimos establecidos en la presente ficha, se cobrar4 una multa equivalente
a} 0,2 % del valor total de la entrega parcial, Ia cual seré notificada ai
proveedor por el administrador de Ia Orden de Compra, En caso de
producirse una segunda reincidencia, Ia Eatidad Contratante notifieard al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard la
suspensidn del Catdlogo Dindmico Inctusivo. Incumplimiento en las
especificaciones de entrega en gavetas, transporte y logistica e
infraestructura Si se determina que los ALMIDONES (CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha sido entregada en
la presente ficha, se cobrard una muita equivalente al 0,2 % del valor total
de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reineidencia, la Entidad Contratante notificars al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitar4 la suspensién del Catélogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en 1a conformacién de la canasta en pesos y tipos
requeridos en esta ficha Si se determina que los ALMIDONES
(CEREALES, GRANOS SEC0OS, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha
sido entregada conforme a los pesos y tipos requeridos en esta ficha, se
cobrar4 una multa equivalente al 0,5 % del valor total de la entrega parcial,
la cual serd notificada al proveedor por et administrador de la Qrden de
Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, 1a Entidad
Contratame notificard al SERCOP, mediaute oficio y documentos de
respaldo; y solicitard la suspensién del Catdlogo Dindmico Inclusivo.
Incumplimiento en el requerimiento de madurez de los producios Si se
determina que los productos no cumple con la madurez requerida en esta
ficha, se eobrard una muita equivalente al 0,6 % del valor total de la entrega
parcial, la cual serd notificada al proveedor por el administrador de la Qrden
de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediaute oficic y documentos de
respaldo; y solicitard la suspensién del Catélogo Dinamico Inclusivo,

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contraiante definir4 la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podra ser de hasta 50%
del total del valor de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentard la garantfa del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% de! valor recibido por este concepto. Bt proveedor presentar una
garantfa de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la cuantfa generada
es mayor at valor que resuite de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
presupuesto injcial del Estado del comrespondiente ejercicio econémico, esta
garantfa se rendird por un valor igual al 5 % del monto toial de la orden de
compra. El proveedor cubirird et 100% de los bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produccidn. - E! proveedor firtmaré una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mat
eslado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricién o toxicidad en el
empleo de plaguicidas, - La Entidad Contratante dejar4 constancia del
mal estado o deterioro de! producto en ¢l acta de entrega recepcion. a fin de
que esta Sirva como respaldo ¥ se proceda con el cambio respectivo. La
Entidad podr4 realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
las caracieristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
cosios de estas verificaciones serin cubiertos por la Entidad Coniratanie,

PRESENTACION DE LA CANASTA: Gavela Plastica de Calado Total
de Polietileno de aha densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 em x 30
¢m, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacfa) y que permite una
temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asf un peso minimo de

16,66 kg por gaveta Hena. Las gavetas destinadas al transporte de alimentos
serdn de propiedad exclusiva det proveedor, el mismo que deberd garantizar
¢l buen uso de las mismas, es decir que éstas no podrén ser empleadas para
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acciones ajenas a ia del transporte de cereales, granos secos, harinas y
tubércnios. En adicién ¢l proveedor deberd tomar en cuienta jas
recomendaciones y documenios que propercione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. Segin el nimero de canastas que requiera la
entidad contratante, Ia entidad definird el tipo de envasado para los
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberd entregar sus
productos solo en las gavelas seglin como se especifica en esta ficha. La
entidad contratante garantizard el buen estado de las gavetas durante su
permanencia en las instalaciones de la entidad contratante.

- ENVASADO: Las gavelas ulilizadas deberén ser exelusivamenle para el
transporte de a cereales, granos secos, harinas y tubéreulos, deberdn estar
limpias y ser de calidad tal que evite cualquier daiio externo o interno al
produeto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicacinnes comereiaies, siempre y cuando esién impresos o etiguetados
con linta 0 pegamento no t6xico. Los alimentos que requieran un envase
especial, el material deberd cumplir las normas de salud e higiene y deberfan
ser capaces de proteger el producto, garantizar el buen estado de las
eereales, granos secos, harinas y tubéreulos y 12 aireacion de las mismas.
(Segiin norma NTE INEN-1SQ 7558). Los siguientes materiales pueden ser
utilizados: - Pelicula portable de pldstico y bolsas de papel, pelicula
pléstica y bolsas de papel, asi eomo platos de pléstico. - "lubos” de
malla portables, 0 "tubos” de malia y bolsas hechas de, pléstico, viscosa
fibra textil o una combinacién de esios maleriales. - Bandejas o cajas
(cajas de altura superior a 25 mm) hechos de canén, pape! maché, de
plistico o de pulpa de madera con un fondo plano o perfilado. Los
materiales de embalaje pueden tener una superficie funcional y color (por
ejemplo, fa l4mina deberia ser 1ransparente. La utilizaei6n de estos
materiales debe ser utilizados previo aeuerdo con la entidad contratanie.

- RECOLECCION: Les alimentos deberdn reeojeciarse cuidadnsamente y
haber alcanzado un grado apropiado de desarroilo y madurez, de
conformidad con los crilerios de la variedad y/o tipo comercial y la zona en
que se produce. El desarrollo y condicién de los alimentos deberén ser tales
que permitan: soportar transporte, manipulacién y almacenamiento, Los
alimentos deberdn Hegar en estado satisfactorio al lugar de destino. Se
excluyen alimentos arrugados y demasiado maduros, si su eondicién hace
que 1os productos no aplos para el consumo a la Ilegada a su destino.

- TOLERANCIA; Podrin permitirse, los siguientes defeetos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacién y presentaci6n en el empague: CEREALES: Para
cada especie, se tolerard una impureza varietal de un 5%. GRANOS
SECOS: Para cada especie, se tolerard granos de diferente tamafio hasta un
5%. HARINAS: Para cada tipo de harina, se 1olerard una impureza de
méximn 3% TUBERCULQS: En general para los productos de esta ficha ge
admitird un 5% en peso del 1amafio del tipo inmediato inferior y un 10% en
peso del tipo inmediato superior. No se lolerard lesiones causadas por
microorganismos, agakas, lesionador y pudricidn seea. No se tolerard
lesiones causadas por microorganismos, agallas, lesionador y pudricién
seca. PAPA: Dafios y defectos externos e internos. De grado A (se tolerard
hasta 10% del total dei peso que no cumplan con los requisitos minimos
para Ia papa y no més del [% de pudriciones himeda y parda). Tolerancias
méximas para dafios y defectos externos e intemos. Se toierard un méximo

del 2% de 50 kg en siguientes daros: - Tubérculos de otras varicdades
Tierras y otras impurezas - Daiios mecénicos Dafos y
defecios fisioldgicos - Dafios causados por patégenos - Dafios

eausados por insectos YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA:
Tolerancias que no afecten la aptitud del consumo. 6 % de pequeiias
manchas, rajaduras magulladuras, deformaciones, raices que demuesiren
lignificacién que afeeten superficialmente la presentacién de ia raiz. 4% de
raices que no corresponden a fa madurez convenida.
MELLOCO/MASHUA/OCA 5% de raices que no corresponden a la
madurez convenida, PLATANO VERDE Se permitira los plétanos de la
categorfa I. Esta categoria deberén ser de buena calidad y caracieristicos de
la variedad. Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuzando no afecten al aspecto generai del producto, su calidad,
estado de conservacién y presentacién en el envase: - Defectos leves de
forma y color; Defectos leves de la efscara debidos rozaduras y otros
defectos superficiales que no superen 2 cm? de Ia superficie total. En ningtn
easo los defectos deberén afectar 2 la puipa del frutn. El desarrolio y
condicién de los pldtanos deberén ser tales que les permitan: - Alcanzar
el grado apropiado de madurez fisiol6gica, de conformidad con las
caracteristicas peculiares de la variedad; - Soportar el transporte ¥ la
manipulacién; y - Llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, de
forma que puedan madurar salisfactoriamente.

- CALIDAD: Se dard cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y la International Standards for Fruit and
Vegetables (Organizacin para la cooperacién y Desarrollo-OECD, 1962). A
fin de garantizar la buena calidad e inocuidad del producto el proveedor
deberd acogerse a las recomendaciones planteadas en el Manual de Buenas
Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de
garantia de las organizaciones, para cada producto. Si la entidad contratante
deseara constatar la aplicacién de las Buenas Précticas Agricolas o la
aplicaci6n de las normas INEN o internacionales en la produccién de sus
proveedores, deberé solicitar a la Direccion Provineial del MAGAP o
AGROCALIDAD un informe de muestreo e inspecci6n. Si la muesira
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inspeccionada no cumple con uno o més de los requisitos establecidos, se
repetira la inspeccion en otra muestra; cualquier resyltado no satisfactorio en
este segundo caso serd motivo para considerar ¢l lote como fuera, quedando
su comercializacion sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas
respectivas, Las variables que se tomaré en cuenta para la ispeceién son:

Cantidad, Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques y Transporie, se
realizard mediante una lista de chequeo establecido por la Entidad
Contratante, mismo que se dard a conocer al proveedor una vez generada la
Orden de Compra. El contenido de cada lote deberd ser homogéneo y estar
constituido Ginicamente por productos del mismo origen, variedad y/o tipo
comercizal, calidad, color y calibre. La parte visible del lote en Ia gaveta
deber4 ser represéntativa y homogénea de todo el contenido.

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos:
CEREALES: TABLA 5. GRADO DE CALIDAD GRANQ PARA
CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD PORCENTAJE
DE GRANOS DANADOS GRANOS PEQUENOS Y DELGADOS O
CUALQUIERA DE LOS DOS %(max.) GRANOS PARTIDOS
HUMEDAD IMPUREZAS % % (méax.) % (base hiimeda) (méx.) % (mix.)
1555123 *Tabla de requisitos para cereales adaptada para esta ficha
seguin normas INEN, (2015) GRANOS SECOS: TABLA 6. GRADO DE
CALIDAD GRANO PARA CONSUMO ALIMENTARIO * GRADO DE
CALIDAD PORCENTAJE DE GRANOS IMPERFECTQS PORCENTAIJE
DE GRANOS DANADOS NUMERO TOTAL DE INSECTOS
HUMEDAD IMPUREZAS % % % (méx.) % (basc himeda) (méx.) %
(méx.) 1314 123 *Tabla de requisitos para leguminosas adaptada para esta
ficha segiin normas INEN, (2015) HARINAS: Debera ser inocua y
apropiada para el consumo humano. Deber4 estar exenta de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos. Deberd estar exema de suciedad (impurezas de
origen animal, incleidos insectos muertos) en cantidades que puedan
tepresentar un peligro para la salud humana, TABLA 6. GRADO DE
CALIDAD DE LAS HARINAS PARA CONSUMO ALIMENTARIO *
GRADO DE CALIDAD TAMANO DE LA PARTICULA (pasa por un
tamiz de 212 um, minimo CENIZAS (materia seca) IMPUREZAS
HUMEDAD IREQUISITOS MICROBIOLOGICOS % % % (méx.) % (base
hiimeda) (max.) (UFC/g) 1951213 5 x 102 (INEN 1 529-8) *Tabia de
requisitos para Harina de Maiz adaptada para esta ficha segiin notmas
INEN, (2015) TUBERCULOQS En general para todo producto que se
encuentre en esta categoria debe cumplir los siguientes requisitos minimos:
Debe ser de tal variedad con caracteristicas externas iguales: madura, bien
formada, limpia, no contaminadz con productos quimicos; sin dafios
mecénicos, fisiotégicos, patégenos, ni causada por insectos, fresca con et
aroma y sabor tipicos de la varicdad. PAPA: Se requiere papa de
clasificacién primera (65 mm en adelante) y segunda (45-64 mm).
YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA: Se requiere producto de tipo
1l mediano (didmetro 5,7-6,4 cm y tongitud 20-33 cm). Debe ser de tal
variedad con caracieristicas externas iguales consistente, exteriormente seca;
¢l color de Ia pulpa puede ser blanco o crema y la raiz eon pedinculo hasta 2
cm de Jongitud desde su base, y este no debe presentar desprendimiento en
su insercién, MELLOCO/MASHUA/QCA: Se requiere producto de tipa |
(grande >36 mm) y Il (mediano 27-35 mm). Pueden ser de forma esférica,
oblongo, elongados, cilindricos curvos y otras fnrmas intermedias
PLATANQ VERDE[1] Deberén: - Estar entercs (tomando el dedo
como referencia); - Estar sanos, deberén excluirse los productos
afectados por podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el
consumo; - Estar limpios, y pricticamente exentos de cualquier materia
extrafia visible; - Estar pricticamente exentos de plagas gue afecten at
aspecto general del producto; - Estar précticamente exentos de dafios
causados por plagas; * Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
extrafios; - Ser de consistencia firme; - Estar exentos de dafios
causa dos por bajas temperaturas; - Estar pricticamente €xentos de
magulladuras; * Estar exentns de malformaciones n curvaturas
annrmates de los dedos; - Estar sin pistilos; - Estar con &l
pediinculo intacto, sin estar doblados ni daiiados por hengos o desecados.
Ademds, las manos y los racimos debesén incluir lo signiente: - Una
porcidn suficiente de cuello de eolor nnrma - Un cuello de corte limpio,
no achaflanado o rasgado, y sin fragmentos de peddnculo.

- PLAZOQ DE ENTREGA: EI plazo de entrega, comenzaré a correr a
pattir de la formalizaci6n de Ja orden de compra, segtin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre [a entidad cnntratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, sera de
minimo 7 dias y méximo 15 dias, salvo condiciones da caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fendmenos naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A finde
cercinrarse ¢n la cantidad de entrega parcizl la entidad contratanie previe a
suscribir ¢] acta de entrega-recepeion parcial, pesaré los productns recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En
ei caso de comprobarse que el peso es menor de lo que debia haber
entregado de manera parcial, se dejard cnnstancia en el acta entrega-
recepcibn, el proveedor deberd completar el peso toal contratado previo a la
suscripcién del acta entrega-recepeidn definitiva.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Atrea de almacenamiento,
clasificacién y limpicza de la cereales, granos secos, harinas y tubérculos.

Area destinada para ubicaci6n de las gavetas. Las gavetas deberin ser
limpiadas cada vez que sean utitizadas. - Area para almacenamiento y
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despacho de cereales, granos secos, harinas y tubérculos, esta deberd ser
obscura, fresca y ventilada. Para evitar dafios no debe exponerse al sol.

- El Techo, paredes, piso deber ser liso.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA : - NTE INEN 1234-
ARROZ. - NTE INEN 2798:2013-AVENA. - NTE INEN 1559:04
/NTE INEN 2356:04-CEBADA. - NTE INEN 2765:2013-FRIJOL.

NTE INEN 1560:2013-LENTEJA. - NTE INEN 2720:2013-

ARVEJAS. - CPE INEN CODEX CAC/RCP-22:2013-MANL. -

NTE INEN 1673:2013-QUINUA. - NTE INEN 0187:2013 / NTE
INEN 1761:2013-MAIZ SECO Y TIERNO. - NTE INEN 1375-
FIDEOQS. - NTE INEN 1516:87-PAPAS. - NTE INEN 1760:91-
YUCA. - NTE INEN 2801:2013-PLATANO. - NTE INEN
1831:1992-MELLOCQ. Para los produclos que no se encuentran
normalizados en el Ecuador se utilizari la Norma “International Standards
for Fruit and Vegetables” La presente ficha aplica para la adquisicién de
cereales, granos secos, harinas y tubérculos destinados para Iz preparacién
de alimentos en tiempos de comida de desayuno, almuerzo, merienda y
colaciones correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
caléricas de 2000 keal diarias por persona.

FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por ia provisién del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de Ia entidad
contratante generadora de la orden de compra; en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica inmediaiamente después de la suscripci6n dei acta
de emrega recepei6n (total o parcial), copia simple de la orden de compra y
la factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizaréin pagos
parciales, segiin el cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo de forma asociada bajo ia figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina, debidamente registradas dentro de 12 SEPS (Superintendencia
de Economia Popular y Solidaria). Las Asociaciones de Productores, las
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y, o Consorcios
deberdn presentar copia simple de Registro como Asociaeién, Cooperativa
de Comercializacién, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superinteadencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS}), u otra entidad
piiblica competente que acredite asociatividad y que esté vinculado 2 2
Agricuftura Familiar Campesina. El cilculo de la capacidad méxima se
elabora tomando en cuenta el peso promedio, ef aporte caléricn y las
porciones de alimentos con aporte de almidén més comunes que se
encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para cada tiempo de comida
(desayuno, colaciones, almuerzo y merienda) necesarias para completar una
dieta de 2000 kilocaiorias diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE
PORCIONES (g) DE INGESTA DE ALMIDONES (CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS Y/Q TUBERCULOS) SEGUN TIEMPOS
DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1)
PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DiA
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMED!IO SUGERIDA DE
ALMIDON /DIA (2) DESAYUNO 25% 500 15000 2 COLACION 5% 100
3000 1 ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 3% 100 3000 1
MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2008 60000 9 (1) Cuadro
referencial, En el casn de no existir las diferentes categorias para tiempo de
comida dicho porcentaje de alimento se encontrard compensado dentro de
las otras categorias de tiempo de comida. {2)La porcion equivaie a 50
gramos promedic de alimento ELABORADOQ POR SERCOP, 2016 En la
tabla 2 se muestra el porcentaje de aporte calérico de alimentos (cereaies,
pranos seeos, harinas, tubérculos) con aporte a la dieta con ¢l 33,81 % de!
tntal de los alimentos que se consume en ef dfa, en sus tres tiempns de
comida (desayuno 7,14%, colaciones 5%, almuerzo 11,67% y merienda
10%), generando un apotte calérico de 676,19 kilocalorias al dia; es decir
202785 kilocalorfas al mes. TABLA 2. PORCENTAIE DE ALMIDON
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS, Y/O TUBERCULOS,
APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL
DIA Y AL MES DESAYUNO COLACLON ALMUERZO MERIENDA
total porciones/dia tota} % alimento/ dia TIPQ DE ALIMENTO PORCION
% PORCION % PORCION % PORCION % CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y/O TUBERCULOS 27,14% 2 5% 3 11,67% 2 10% 9
33,81% ENERGIA/DIA 142,86 100 233,23 200 676,19 ENERGIA/MES
4285,71 3000 7000 6000 20285,71 ELABORADQO POR SERCOP, 2016 En
la tabla 3. se muestra una lista de alimentos clasificadns de acuerdo a su tipo
(cereales, granos secos, harinas y wbérculos), los mismas que compoenen la
canastz, pero no necesariamente se encontrardn todas los alimentos dentro
de esta canasta, sino que los mismos son una base de alimentos que pueden
ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las siguientes pardmetros: -

Dentro de la misma clasificacién por tipo. © Que se eneuentren con
similar pesn promedio - Que tengan relacidn con el apnrte ealérico por
alimento. El cambio de alimento en Ia canasta cstaré sujeto a los alimentos
que se encuentren disponibles segiin la temporada. Los alimentos de esta
ficha que serén entregados por et proveedor deberén ser aprobados por la
entidad contratante, previo acuerdo entre partes. TABLA 3. LISTADO DE
ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y
TUBERCULOS) SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO
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Y ENERGIA CLASIFICACIGN DE ACUERDO TIPO OPCION PESO
PROMEDIQ PORCION (gramos) Energia (kcal) 100 gramos Energia en
funcion del peso de Ia porci6én (Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO
TOTAL PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (kg) CERALES ARROZ
BLANCO 50 360 180 15 750 1720 1,72 AVENA 20 369 73,8 9 180
CEBADA 20 354 70,8 9 180 CANGUIL 50 355 177,5 6 300 MANI 50 579
289,5 3 150 QUINUA 20 353 70,6 8 160 GRANOS SECOS
MAIZ/CHULPPI 40 365 146 8 320 2070 2,07 FREJOL 50 333 166,5 5 250
HABA 50 341 170,5 5 250 LENTEJA 50 353 176,5 5 250 ARVEJA 50 341
170,5 6 300 CHOCHOS 50 419 209,5 7 350 CHONTA 50 510,33 255,17 7
350 HARINAS MACHICA 20366 73,2 3 60 3485 3,49 FIDEO 60 371
222,6 4 240 PAN MOLIDQ 5 279 13,95 3 15 HARINAS"® 50 364 182 55
2750 PAN BLANCO 60 279 167,4 7 420 TUBERCULOQS PAPAS 60 77
46,2 8 480 3680 3,68 YUCA 60 160 96 8 480 PLATANO VERDE 50 132
66 8 400 CAMOTE 50 103 51,5 8 400 MELLOCOS 60 50 30 7 420 OCA
50 63 31,5 7 350 MASHUA 50 52 26 7 350 PAPA CHINA 50 101 50,58
400 MALANGA 50 132 66 8 400 * Harina de plitano, maiz, soya, trigo,
haba, arveja, morada, y otras. FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADQ POR
SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucién del Servicio Nacional de
Contratacién Piblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 dei 6 de julio del
2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR",
especificamente en el Art 1.- Ambito de aplicacién y Art.2 Alimentos
producidos o cultivados en el Ecuador, Las canastas de aimidones {cereales,
granos secos, harinas y tubérculos), tendrén un peso total de 11 kilogramos
(kg) de alimemo nacional. Con el fin de diversificar los alimentos; como se

muestra en la1abla 4 la canasta se compondr4 de por lo menos: - 3 tipos
de cereales (2 kg), - 3 tipos de granos secos (2 kg), 2 tipos de
harinas (3kg) y - 4 tipos de tubérculos (4kg) TABLA 4.

COMPOSICION DE UNA CANASTA DE ACUERDO ALA
CLASIFICACION DE TIPQ DE CEREALES, GRANOS SECOS,
HARINAS Y TUBERCULOS, NECESARIOS PARA UNA DIETA DE
2000 KILOCALORIAS AL MES CLASIFICACION DE LOS
ALIMENTOQS DE ACUERDO A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE
UNA CANASTA DE ALMIDONES (kg) NUMERO DE CANASTAS POR
PERSONA /MES CERALES 2 11 1 GRANOS SECOS 2 HARINAS 3
TUBERCULOS 4 ACLARACION PARA LA ENTIDAD
CONTRATANTE. Para determinar el nimero de canastas que se requiere de
forma mensual, la entidad contratante deberd definir el mimero de personas
que van 2 ser usuarios de este servicio y multiplicar pnr el nimero de
canastas que se requiere por mes. El nimero minimo de eanastas a adquirir
por de 50 al mes segdn el punto de equilibrio calculado en esta ficha. El
nimero minime de canastas a adquirir es de 50 canastas al mes,
considerando como grupo etario a los adultos mayores de 18 afios. Para
grupos de menor edad se podré realizar compras minimas desde 10 unidades
por mes, para In cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las
porciones y aporte cal6rico sugerido para cada grupo etario. TABLA 4.
APORTE CALORICO Y PORCION DE ALMIDON ( CEREALES,
GRANQS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS ) SUGERIDA, SEGUN
GRUPO ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION
SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios
1500 30 gr. 2 5 a 7 afios 1750 40 gr 2 8 a 10 afios 190050 gr. 1 11 a 14 afies
230050 gr. 115 a 17 anos 2500 50 gr 0,5 Adulto 2000 50 gr 1 Para las
instituciones que cuenten con nutricionista o tengan definido el niimero de
canastas seg(in su necesidad institucional, podrén planificar las compras
segiin sus requerimientos particulares; 1a tabla No. 4 servird de guia para el
célculo de canastas segiin grupo etarie, pero solo es referencial. CALCULO
DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La capacidad productiva por
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Sin embargo se daré
prioridad a las organizaciones que realicen st produccién agricola libre de
productos quimicos (agricultura orgénica, agroeeologia), extendiendo su
cupo de hasta 350 canastas al mes, siempre y cuando cuenten con una
centificacién de alguna entidad piiblica o privada que avale este tipo de
praduccién. El proveedor se compromete a entregar su producto en el drea
local de su domicilio; no obstante el proveedor podré escoger el 4rea de
cobertura (cantanal, provincial o nacional) segiin su capacidad productiva.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- E
proveedor que desee partieipar deber4 contar con un administrador por cada
300 canastas de 11 kilos cada una. Deber4 presentar: - Certificado de
formacién o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Certificado de capacitaei§n (al menos 40 horas) o experiencia (&l menos 1
afio) en administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el 4rea de comercializacién de alimentos, u otros.) TAREAS:
1)  Coordinar Ia logistica de entrega a tiempo y lugar acordado con la
entidad eontratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para la
limpieza/envasado de los alimentos y armado de canastas (flujo de
pracesos). 4) Gestionar el pago puntual a los proveedores y sancionar de
la misma forma al proveedor que entregie cereales, granos secos, harinas y
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tuberculosa que no se encuentre con las ceracteristicas requeridas en esta
canasta, de acuerdo a especificaciones proporcionados por el SERCOP enia
presente ficha. Personal de servicio: Lz asociacién que desee participar
debera contar con 1 persona por cada 50 canastas a elaborar, El personal de
servicio deber contar con: Experiencia y conocimiento en servicio de
embalaje, higiene y manipulacion de alimentos de al menos seis meses y
presentar centificado de salud ocupacional emitido por el MSP para la
manipulacion de alimentos o entidades privadas afines. TAREAS: 1)

Estar puntualmente cuando requiera el administrador de la asociacién. 2)
La jomada dependers del tiempo que se demore en armar y embalar todas
las canastas. 3) Descargar los alimentos que Hega al centro de acopio.
4)  Pesar los alimentos §)  Lavar y/o limpiar los alimemos segiin sea
elcaso. §)  Clasificar los alimentos y embalar de acuerdo al peso
solicitado en esta ficha. 7) Pesar los alimentos y armar las canastas

8)  Cargar ias canastas en el vehiculo de distribucion. 9) Descargar
las canastas en el lugar acordado por la entidad contratante.

DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentns ~ ALMIDONES
(CERBALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS)
destinadas para la preparacion en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo, merienda y colacinnes, cnrrespondientes a un mes, que satisfagan
las necesidades caléricas de 2000 kilncalorias diarias por persona, es decir
60000 kilocalorias al mes.

LOGISTICA: El proveedor correré con todos los gastos de logistica y
transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por la entidad
contratante. Los vehiculos empleados para el transporte de los alimemos
deber4 1ener en cuenta las recomendaciones sefialadas en ¢l Cédigo de
Practica Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de
los vehiculos es esencial para mantener la calidad de los alimentos. El
proveedor garantizard que 1a carga de productos no se conlamine por olores
provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles; residuos toxicos
de sustancias quimieas o animales; insectos que aniden en el equipo; restos
de productos agricolas en pudricién y desperdicios que obstruyan los
orificios del drenaje y de circulacién del aire situados en el suelo, Se deberd
respetar las recomendaciones en el embalaje y apilamiento de los alimentos.
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CANASTA LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS

FRESCAS

LOGISTICA: El proveedor corret4 con todos los gastos de logistica y
transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por Ia emidad
contratante. Los vehiculos empleados para el transporte de las

LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Ecuatoriana
CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013, El estado de los vehfculos es
esencial para mantener la calidad de la verdura. El proveedor garantizard
que Ia carga de productos no se contamine por olores provenientes de envios
anteriores o cargas incnmpatibles; residuos t6xicns de sustancias quimicas o
animales; insectns que aniden en el equipo: restns de productos agricolas en
pudricién y desperdicios que obstruyan los orificios del drenaje y de
circulacién del aire situados en el suelo. Se deberd respetar las
recomendaciones en ¢} embalaje y apilamiento de la verdura.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en tos tiempos de entrega
sefnalados por la Entidad Contratante sin justificacién. Por retraso en la
entrega del producto se aplieard una muita del 0,5 % diario del valot a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificars al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catdlogo Dinamico Inclusive. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la prden de compra en su
totalidad, la entidad contratante daré por terminado la orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con e peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado en el parrafo dltimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicara una multa del 0,2 % dei valor total de 1a orden
de compra, considerdndose como peso méximo de incumplimiento de hasta
0,5 kilngramos del total de la orden de compra. Empiear plaguicidas y
fertilizantes quimicos y/o abrros gue no hayan sido aprobados por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o en exceso Se
solicitar el cambio del lote de produccién. En caso de producirse una
segunda reincidencia, 1a Entidad Contratante notificars al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitara la suspensién del
Catélogo Dinadmieo Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la
ficha S se determina que la LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS no cumple con los requisitos minimos establecidos en la presente
ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,2 % del valor total de laentrega
parcial, la cual serd notificada al proveedor por el administrador de ia Orden
de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante notificars al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo; y solicitar4 la suspensién del Catilogo Dindmico Inclusivo.
Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas, transporie ¥
logistica e infraestructura Si se determina que la legumbres, verduras y
hortalizas frescas no ha sido entregada en la presente ficha, se cobrard una
multa equivalente ai 0,2 % del valnr total de la entrega parcial, la cual serd
nntificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En
caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante
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notificara al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y
solicitard la snspensién del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento
en la conformaci6n de 1a canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si
se determina que las legumbres. verduras y hortalizas frescas no ha sido
entregada conforme a los pesos y lipos requeridos en esta ficha, se cobrara
una multa equivalente al 0,5 % del valor total de Ia entrega parcial, la cual
seré notificada al proveedor por el administrador de la Qrden de Compra. En
caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante
notifieard al SERCOP, mediante oficio y doeumnentos de respaldo; y
solieitard la suspensién del Catdlogo Dindmico Inelusivo. Incumplimiento
en ¢l requerimiento de madurez de la verdura Si se determina que las
Iegumbres, verduras y hortalizas fréscas no cumple con la madurez
requerida en esta ficha, se eobraré una multa equivalente al 0,6 % del valor
total de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por el
administrador d¢ la Orden de Compra. En easo de producirse una segunda
reineidencia, la Entidad Contratante notificari al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaido; y solieitar la suspensién del Catdlogo Dinémice
Inclusivo. Incumplimiento en la norma INEN “CODIGO DE PRACTICAS
DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
(CAC/RCP 53-2003, IDT). En caso de reincidencia, la entidad contratante
solicitard a la Direccidn Provincial del MAGAP (entidad rectora) la
verificacién del incumplimiento de esta nerma (en un méximo de dos dfas
de entregado el produeto); en caso de que se verifique este incumplimiento.
La entidad contratante contande con el Informe emitido por el MAGAP
notificard al SERCOP, con el fin de realizar la exelusién definitiva del
catélogo.
- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definir la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podré scr de hasta 50%
del total del valor de la orden de compra. En caso de realizarse un antieipo,
se presentar4 la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este coneepto. El proveedor presentard una
garantia de fiel eumplimiento de la orden de compra, si la cuant{a generada
es mayor al valor que resulte de multtplicar el eoefieiente 0,000002 por el
presupuesto inicial del Estado del correspondiente ejereieio econémieo, esta
garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de
eompra. El proveedor cubrird el 100% de 1os bienes eon dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produceion. - El proveedor firmaré una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal
estado o detertoro, como por ejemplo plagas, pudrieién o toxicidad en ¢l
empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejaré constancia del
mal estado o deterioro del producto en el aeta de entrega recepeitn, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proeeda eon el cambio respeetivo. La
Entidad podr4 realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
Ias caraeteristicas descritas en Ia presente ficha, cabe meneionar que los
costos de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratante.
- ENVASADO: Las gavelas utilizadas deberén ser exelusivamente para el
transporte de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS, deberan estar limpias y ser de calidad tal que evite evalquier
dafio externo o intemo al produeto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones eomerciales, siempre y cuando
estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no txiee. Las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS que requieran
un envase éspecial (granos tiernos), el material deberd cumplir las normas
de salud e higiene y deberian ser capaces de proteger el producto, garantizar
el buen estado de las verduras y la aireacidn de las mismas. (Segiin norma
NTE INEN-ISQ 7558). Los siguientes materiales pueden ser utilizados:
Pelicula poriable de plastico y bolsas de papel, pelicula plastica y

bolsas de papel, asi como platos de plastico. - "tubos” de malla
portables, o "tubos” de malla y bolsas hechas de, plastico, viscosa fibra textil
o0 una combinacidn de estos materiales. - Bandejas o cajas (cajas de

altura superior & 25 mm) hechos de cart6n, pape!l maché, de plastico o de
pulpa de madera eon un fondo plano o perfilado. Los materiales de embataje
pueden 1ener una superficie funcional y eolor (por ejemplo, la limina
deberia ser transparente; los pepinos pueden envasarse en materiales de
embalaje verdes), siempre gue cualquier defecto visual én ¢l producio ne
esté enmascarado por ¢l disefio, color, tamsfio de la malla, etc. La utilizacién
de estos materiales debe ser utilizados previo aeuerdo con la entidad
contratante.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamiento,
clasificaeién y limpicza de las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS. - Ares destinada pata ubicacién de ias
gavetas. Las gavetas deberdn ser limpiadas eada vez gue sean utilizadas.

- rea para almacenamiento y despacho de verdura, esta deberé ser
obscura, fresca y ventilada. Para evitar dafios 2 las LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS no debe exponerse al sol. -

El Techo, paredes, piso deber4 ser liso ¢con Ia finalidad evitar acumulacién
de particulas de polvo y coneentraeién de humedad en la infraestrueiura.

- RECOLECCION: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS deberén recolectarse cuidadosamente y haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez, de conformidad con los criterios de la
variedad y/o tipo comercial y la zona en que se produce. El desarrollo y
condici6n de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
deber4n ser tales que permitan: soportar transporte, manipulacioén y
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almacenamiento. Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS

FRESCAS deberan Hegar en estado satisfactorio al lugar de destine. Se
excluyen verdura arrugada y verdura demasiado madura si su condicién
hace que los productos no aptos para el consumo a la Hegada a su destino.

- REQUISITOS DE MADUREZ: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS deberén recogerse cuidadosamente y presentar
un desarrolio y estado que les permita soportar un transporte, manipulacion
y almacenamiento; que asegure su llegada en condiciones satisfactorias al
lugar del destino, Ademdés deberd garantizar su consemo en éplimas
condiciones dentro de los siguientes siete dias de entregado el producto.

- CALIDAD: Se dard cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y la International Standards for Fruit and
Vegetables (Organizacién para la cooperacién y Desarrollo-QECD, 1962). A
fin de garantizar la buena calidad e inocuidad de la verdura el proveedor
deberé acegerse a las recomendaciones planteadas en el Manual de Buenas
Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de
garantia de las organizaciones, para cada LEGUMBRE, VERDURA Y
HORTALIZA FRESCA. Si la entidad contratante deseara constatar la
aplicacién de las Buenas Practicas Agricolas o la aplicacién de las normas
INEN o internacionales en [a produccién de sus proveedores, deberd
solicitar a la Direccién Provincial del MAGAP 0 AGROCALIDAD un
informe de muestreo e inspecei6n, St Ia muestra inspeccionada no cumple
con uno o més de los requisitos establecidos, se repetird la inspeccién en
otra muestra; cualquier resultado no satisfactorio en este segundo caso seré
motivo pera considerar el lote como fuera, quedando su comercializacién
sujeta al acverdo de partes interesadas y a las multas respectivas, Las
variables que s¢ tomaré en cuenta para la inspeccién son: Cantidad,
Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques y Transporte, se realizard
mediante una Jista de chequeo establecido por la Entidad Contratante,
mismo que se dard a conocer al proveedor una vez generada la Orden de
Compra. El contenido de cada Iote debera ser homogénec y estar constituidoe
Gnicamente por verduras del mismo origen, variedad y/o tipo comercial,
calidad, color y calibre. La parte visible del lote en la gaveta deber4 ser
representativa y homogénea de todo el contenido.

PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Pléstica de Calado Total
de Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 em x 36 cm x 30
¢, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una
tempetatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asf un peso minimo de

16,66 kg por gaveta ilena. Las gavetas destinadas al transporte de
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS serdn de
propiedad exclusiva del proveedor, el misme que deberd garantizar el buen
uso de las mismas, es decir que éstas no podrin ser empleadas para acciones
ajenas a la del transporte de LEGUMBRE, VERDURA Y HORTALIZA
FRESCA. En adici6n el proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaeiones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. Segin el niémero de canastas que requiera la
entidad contratante, Ia entidad definirf el tipo de envasado para cada
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS. El proveedor deberd
entregar sus productos solo en las gavetas segiin como se especifica en esta
fieha; para la verdura pequefia se definird su presentacion segiin lo que
requiera Ja entidad contratante, La entidad contratante garantizaré el buen
estado de Ias gavetas durante su permanencia en las instalaciones de Ia
entidad contratante.

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumpkir los siguientes requisitos:

- Estar limpios, enteros, frescos y sanos; - Excluir tado producto
que esté afectado por pudricién o deterioro al grado que afecte consumo;

- Libres de insectos y dafios causados por plagas; - Exentos de
cualquier olor y/o sabor extrafio. - Libres de humedad externa anormal
y de danos causado por rajaduras, hendiduras o levantamiento de la verdura;
- Estar exentos de dafios causados por bajas temperaturas, - No
deben presentar ningdn nivel de deshidratacién

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzaré a correr a
partir de la formalizacin de la orden de compra, segin ctonograma
establecido de mutuo acuerdo entre fa entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y méximo 15 dias, salvo condiciones de caso formite o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con Io que manda Art. 30 del Cédigo Civil A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial Ia entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepeitn parcial, pesard los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con ¢l peso requerido. En
¢l caso se comprobare que el peso es menor de lo que debia haber entregado
de manera parcial, se dejaré constancia en el acta entrega-recepcién, el
proveedor deberd completar ¢l peso total contratado previo a la suscripcién
del acta entrega-recepeifn definitiva.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a las NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA VERDURAS FRESCAS.
REQUISITOS: - NTE INEN 1749:2013 - ACELGA. - NTE
INEN-1S0 6574 - APIQ. - NTE INEN-ISO 6574 - BROCOLL -

NTE INEN-ISO 17126 - LECHUGA. - NTE INEN 2766:2013 -

PEPINO. - NTE INEN 1833:92 - REBANO. - NTE INEN
1832:92 - REMOLACHA. - NTE INEN 1745:90 - TOMATE.

NTE INEN 1747:2013 - ZANAHORIA BLANCA. - NTE INEN

1834:92 - ESPINACA. - NTE INEN 1974:03 - COLIFLOR. -
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NTE INEN 2720:2013 - ARVEJAS VERDES. - NTE INEN
2765:2013 - FRIJOLES. - NTE INEN 1761:2013 - CHOCLOS. -
NTE INEN 1746:2013 - CEBOLLAS. - NTE INEN 1996:2013 -~
PIMIENTO. Para los verduras que no se encuentran normalizados en el
Ecuador se utilizar4 la Norma “International Standards for Fruit and
Vegetables” " (Organizacién para la cooperacién y Desarrolio-OECD,
1962). La presente ficha aplica para la adquisicién de LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas para la preparacién
de los alimenios correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
cal6ricas de 2000 kcal diarias por persona.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisi6n del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de Ia orden de compra; en d6lates de los Estados
Unidos de Norteamérica inmediatamente después de la suscripcién del acta
de entrega recepeion (total o parcial), copia simple de la orden de compra y
la factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizarin pagos
parciales, segin el cronograma de entregas parciales, establecido por mutuc
acuerdo entre [a entidad contratante y el proveedor.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas de 22 kilos cada una. Deberd presentar: - Certificado de
formaci6n o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Certificado de capacitacién (al menos 40 horas) 0 expetiencia (al menos 1

afio) en administracién de alimentos y/o logfstica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos. (certificado otorgado por asociacicnes o empresas
campesinas en el drea de comercializacion de alimentos, u otros.} TAREAS:

1) Coordinar la logistica de entrega a tiempo y Iugar acordado con la
entidad contratante. 2)  Gestionar Ia disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para la limpieza
de las verduras y armado de canastas (flujo de procesos). 4)  Gestionar cl
pago puntual a los proveedores y sancionar de la misma forma al proveedor
que entregue verdura que no se encuentre con las caracteristicas requeridas
en esta canasta, de acuerdo a especificaciones proporcionados por el
SERCOP en la presente ficha. Personal de servicio: El proveedor que desee
participar debera ¢contar con | persona por cada 50 canastas a elaborar. El
personal de servicio deber contar con: Experiencia y conocimiento en
servicio dc embalaje, higicne y manipulacién de alimentos de al menos seis
meses y presentar cerlificado de salud ocupacional emitido por e} MSP para
la manipulacin de alimentos o entidades privadas afincs. TAREAS: 1)
Estar puntualmente cuando rcquiera el administrador de la asociacion. 2)
La jornada dependera del tiempo que se demore en armar y embalar todas
las canastas. 3)  Descargar la verdura que Hega al centro de acopio. 4)
Pesar la verdura S5} Lavar o limpiar la verdura segin sea el caso. 6)
Clasificar la verdura y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha.
7)  Pesarlaverdura y armar las canastas 8)  Cargar las canastas en el
vehiculo de distribucién. 9)  Descargar las canastas en el lugar acordado
por la entidad contratante.

- TOLERANCIA: Podrin permitirse, sin embargo, los siguientes defectos
leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacién y presentacion en el empaque: -

Defectos leves en 1a forma y desarrollo - Defectos leves de coloracin
B Defectos leves de la céscara ya sanados de origen mecénico -
Defectos leves de la piel

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos frescos —
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas para
la preparacién en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo, merienda y
colaciones, correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
caléricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir 60000
kilocalorias al mes.

CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar n
esla ficha técnica podrén hacerlo de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina, debidamente registradas dentro de la SEPS (Superintendencia
de Economia Popular y Solidaria). Las Asociaciones de Productores, las
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios
deberdn presentar copia simple de Registro como Asociacion, Cooperativa
de Comercializacidn, de la Agricultura Familtar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditacién al
MAGARP u otra entidad piiblica competente que acredite asociatividad y que
esté vinculado a la Agricultura Familiar Campesina. El célculo de la
capacidad méxima se elabora tomando en cuenta ¢l peso promedio, el aporte
cal6rico y las porciones de las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS mfs comunes que se encuentran disponibles en
el Ecuador, sugeridas para cada tiempo de comida (desayuno, colaciones,
almuerzo y merienda) necesarias para completar una dieta de 2000
kilocalorias diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE
INGESTA DE VERDURA SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPOS DE CCMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE VERDURA /DfA (2) DESAYUNO 25% 500
15000 0 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZQ 35% 700 21000 2
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COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100%
2000 60000 4 (1) Cuadro referencial, En el caso de no existir las diferentes
categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de alimento se
encontraré compensado dentro de las otras categorias de tiempo de comida.
(2)La porcién equivale a 50 gramos promedio de verdura ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra ¢l porcentaje de aporte
cal6rico de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS a
la dieta con el 17,78 % del 1otal de los alimentos que se consume en el dia
{(almuerzo 7,78 % y merienda 10 %), generando un aporte cal6rico de
355,56 kilocalorfas al dia; es decir 10666,67 kilocalorias al mes. TABLA 2.
PORCENTAIE DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS Y APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DiA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DE
ALIMENTO PORCION % PORCION % PORCLON % PORCION %
Verdura 00% 00% 2 7,78% 2 10% 4 17,78% ENERGIA/DIA 00 155,56
200 355,56 ENERGIA/MES 00 4666,67 600 10666,67 ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En latabla 3. se muestra una lista de verduras
clasificadas de acuerdo a su tipo, Jas mismas que componen la canasta, pero
no necesariamente se encontrardn todas las legumbres, verduras y hortalizas
frescas dentro de esta canasta, sino que las mismas son una base que pueden
ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las siguientes pardmetros: -

Dentro de Ia misma clasificacién por tipo, - Que se encuentren con
similar peso promedio Que tengan relacién con el aporte cal6rico por
verdura. TABLA 3. LISTADO DE LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU
TAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE HORTALIZAS
ACUERDO A SU TIPO OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos)
Energia (kcal) 100gramos Energia en funcién del peso de la porei6n (Keal)
TOTAL PORCION DIARIA PESO TOTAL () PESO TOTAL (g) PESO
TOTAL (kg) HORTALIZA DE HOJA ACELGA 40 27 10,8 9 365 1277
1,28 AP10 20 14 2,8 9 182 NABO 40 32 12,8 9 365 ESPINACA 40239,2
9365 HORTALIZA REPOLLO BROCOLI 50 34 17 9 456 2007 2,01
COLIFLOR 50 25 12,5 9 456 REPOLLO/COL MORADA 40 31 12,4 9 365
COL 40 26 18,4 9 365 LECHUGA ARREPOLLADA 40 14 5,6 9 365
CEBOLLA CEBOLLA BLANCA 1044 4,4 120 1200 3000 3 CEBOLLA
PAITENA (COLORADA, PERLA) 30 56 16,8 60 1800 ZANAHORIAS
ZANAHORIA BLANCA 100 41 41 8 812 5612 5,61 ZANAHORIA
AMARILLA 40 41 16,4 120 4800 TOMATE TOMATE RINON 40 21 8.4
90 3600 3600 3,6 AJO DIENTES DE AJO 3 1344,02 40 120 120 0,12
HORTALIZA ENSALADA REMOLACHA CRUDA 5043 21,5 9 462
2769 2,77 RABANO 50 11 5,5 9 462 PALMITO 2026 5,2 9 185
PEPINILLO 50 12 6 9462 SUCHINI 50 16 8 9 462 PIMIENTO 3040129
277 VAINITAS 50 31 15,5 9 462 GRANOS TIERNOS ARVEJAS
VERDES 60 81 48,6 9 554 2769 2,77 FRUOLES VERDES 60 150 90 9 554
HABAS VERDES 60 72 43,2 9 554 HABICHUELAS 60 82 49,2 9 554
CHOCLO 60 365 2199 554 CALABAZAS ZAPALLO 60 28 28 6 360 720
0,72 ZAMBO 60 19 19 6 360 FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucién del Servieio Nacional de
Contratacién Pablica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del
2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR",
espeeificamente en el Art 1.- Ambito de aplicacién y Art.2 Alimentos
producidos o cultivados en el Ecuador. Las canastas de verduras tendrén un
peso total de 22 kilogramos (kg) de verdura nacional, Con ¢l fin de
diversificar las verduras; como se muestra en la tabla 3, la canasta se
compondré de por 1o menos: - 2 tipos de hortaliza de hoja (2kg) -

2 tipos de hortaliza repolio (3kg) - 2 tipos de cebolla (3 kg), 1 tipo de
zanahoria (3 kg), tomate (4 kg) y 2jo 0,1 (kg) - 4 tipos de hortaliza para
ensalada (3 kg) - 2 tipos de granos tiernos (3 kg) 1 tipo de
calabaza[1] (1 kg) TABLA 3. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE
ACUERDO A LA CLASIFICACION DE LAS LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS POR SU TAMANO AL MES
CLASIFICACION DE LAS VERDURAS DE ACUERDO A SU TAMANO
PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA DE VERDURAS (kg)
NUMERQ DE CANASTAS POR PERSONA / MES HORTALIZA DE
HOJA 2 22 1 HORTALIZA DE REPOLLO 3 CEBOLLA 3 ZANAHORIAS
3 TOMATE 4 AJO 0,1 HORTALIZA ENSALADA 3 GRANOS TIERNOS
3 CALABAZAS | ELABORADO POR SERCOF, 2016 ACLARACION
PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar el nlimero de
canastas que se requiere de forma mensual, la entidad contratante deberd
definir el nimero de personas que van a ser usnarios de este servicio y
multiplicar por ¢l ntmero de canastas que se requiere por mes. El niimero
minimo de canastas a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando como
grupo etario a los adultos mayores de 18 anos. Para grupos de menor edad
se podré realizar compras minimas desde 10 unidades por mes, para lo cual
se adjunta el sipuiente cuadro referencial con las porciones y aporte calérico
sugerido para cada grupo etario. TABLA 4. APORTE CALORICO Y
PORCION DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
SUGERIDA POR DIA , SEGUN GRUPO ETARIO RANGO DE EDAD
KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DE
CONSUMIDORES POR CANASTA 3 2 4 afos 1500 30 gr. 2 5 a 7 afios
1750 40 gr 2 8 a 10 aftos 1900 50 gr. T 11 a 14 afios 2300 50 gr. 1 152 17
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aftos 2500 50 gr 0,5 Adulto 2000 50 gr 1 Para las instituciones que cuenten
con nutricionista o tengan definido el nfimero de canastas segiin su
necesidad institucional, podrén planificar las compras segiin sus
requerimientos particulares; la tabla No. 4 servird de gufa para el clculo de
canastas seg(in grupo etario, pero solo es referencial. CALCULO DE
CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La capacidad productiva por
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacion, Centros de
Acopio y/o Consorcios, sers de 300 canastas al mes. Sin embargo se dard
prioridad a ias organizaciones que realicen su produccién agricola libre de
productos quimicos (agricultura orgénica, agroecologia), extendiendo su
cupo de hasta 350 canastas al mes, siempre y cuande cuenten con una
certificacién de alguna entidad piblica o privada que avale este tipo de
producci6n. E! proveedor se compromete a entregar su producto en el frca
local de su domicilio; no obstante el proveedor podrd escoger el 4rea de
coberiura (cantonal, provincial o nacional) segiin su capacidad productiva.
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CANASTA FRUTAS FRESCAS

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante podr4 considerar ia
entrega de un anticipo que podré ser de hasta 50% del total del valor de 1a
orden de compra. En caso de realizarse un anticipoe, se presentara la garantia
del buen uso de anticipo por un valor equivalente al 100% del valor recibido
por este concepto. El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacitn, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produccion. ® Ei proveedor firmaré una carta
de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal estado o
deterioro, como por ejemplo plagas, pudrici6n o toxicidad en el empieo de
plaguicidas. « La Entidad Contratante dejar constancia del mal estado o
deterioro del producto en el acta de entrega recepci6n. a fin de que esla sirva
comao respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La Entidad podré
realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de las
caracleristicas descritas en la presente ficha. cahe mencionar que los costos
de estas verificaciones serén cubiertos por la Entidad Contratante.

- TOLERANCIA: Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos
leves, siempre y cuando no afecten al aspecto generai del producto, su
calidad, estado de conservacién y presentacion en el empague: - Defectos
leves en la forma y desarrollo - Defectos leves de coloracién - Defectos
leves de la cdscara ya sanados de origen mecénico - Defectos leves de la
piel

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos: -
Estar limpios, enteros y sanos; - Excluir todo producto que esté afectado por
pudricién o deterioro 21 grado que afecte consumo; - Libres de insectos y
dafios causados por plagas; - Exentos de cuaiquier olor y/o sabor extrafio. -
Libres de humedad externa anormal y de daiios causado por rajaduras,
hendiduras o Jevantamiento del fruto; - Estar exentos de dafios causados por
bajas temperaturas; y, - Estar pricticamente exentos de magulladuras.

- RECOLECCION: Los frutos deberdn recolectarse cuidadosamente y
haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio y madurez, de
conformidad con los criterios peculiares de la variedad y/o tipo comercial y
la zoma en que se produce. El desarrollo y condicién de los frutos deberdn
ser tales que permitan: soporiar transporte, manipulacién y almacenamiento.
Los frutos deberén llegar en estado satisfactorio al lugar de desting. Se
excluyen frutos arrugados y fruta demasiado madura si su condicién hace
que los productos no aplos para el coosumo a la Hegada a su destino.

- PLAZO DE ENTREGA: E! plazo de entrega, comenzaré a correr a
partir de la formalizaci6n de la orden de compra, segén cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada eotrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y méximo I5 dias, salvo condiciones de caso forluilo 0
fuerza mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos,
de conformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en Ja cantidad de entrega parcial la entidad contratante previo 2
suscribir el acta de entrega-recepeién parcial, pesara los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se c.mpla con el peso requerido. En
el caso se comprobare que el peso es menor de lo que debia haber entregado
de manera parcial, se dejar4 constancia en el acta entrega-recepcion, el
proveedor deberd completar el peso total contratado previo a la suscripeién
del acta entrega-recepcién definitiva.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administradot.- EI
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas de 11 kilos cada una. Debera presentar: - Certificado de
formacién o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP ¢ entidades privadas afines. - Certificado de
capacitacién {al menos 40 horas) o experiencia {al menos 1 afio) en
administracién de alimentos y/o logfstica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimenlos. {cenificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el drea de comercializacién de alimentos, u otros.) TAREAS:
1) Coordinar Ia togistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con fa
entidad contratante. 2) Gestionar la disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3) Coordinar al personal necesario pora la limpieza de
fruto y armado de canastas (flujo de procesos). 4) Revisar que la fruta
requerida cuente con las caracteristicas requeridas de la canasta, de acuerdo
a especificaciones proporcionadas en la presente ficha. Personal de servicio:
El proveedor que desee participar deberé contar con 2 perscnas por cada
300 canastas a elaborar. Bl personal de servicio debera contar con:

29 (1
Meses)

15,9800

0,0000

579,4200

0,0000

579,4200 | 59 000
003
530801
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Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y
manipulacién de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacién de alimentos o
entidades privadas afines. TAREAS: 1) Estar puntualmente cuando requiera
el administrador del proveedor 2) La jomada dependeré del tiempo que se
demore en armar y embalar todas las canastas. 3) Descargar la fruta que
llega al centro de acopio. 4) Pesar la fruta 5) Lavar o limpiar la fruta segin
sea el caso. 6) Clasificar la fruta y embalar de acuerdo al peso solicitado en
esta ficha, 7y Pesar la fruta y armar las canastas 8) Cargar las canastas en el
vehiculo de distribucién. 9) Descargar las canastas en ¢l lugar acordado por
la entidad contratante.

- LOGISTICA: El proveedor correrd con todos los gastos de logistica y
transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por la entidad
contratente. Los vehiculos empleados para el transporte de la fruta deberd
tener en cuenta las recomendaciones sefialadas en el Cédigo de Prictica
Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de los
vehfculos es esencial para mantener la calidad de la fruta, El proveedor
garantizard que la carga de productos no se contarmine por olores
provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles; residuos téxicos
de sustancias quimicas o animales; insectos que aniden en ¢l equipo; restos
de productos agricolas en pudricién y desperdicios que obstruyan los
orificios del drenaje y de circulacién del aire situados en e suelo. Se deberd
respetar las recomendaciones en el embalaje y apilamiento de la fruta.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
sefialados por la Entidad Contratante sin justificacién. Por retrase en la
entrega del producto se aplicard una mulia dei 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en ¢} incumplimiento, fa Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusi6n del proveedor del
Caidlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
totalidad, ia entidad contratante dard por terminado la orden de compra y
natificars a) SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado en el parrafo bitimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicar4 una multa del 0,2 % del valor total de 1a orden de
compra, considerindose como peso méximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos del total de la orden de comprza. Emplear plaguicidas y
fertilizantes quimicos y/o abonos qué no hayan sido uprobados por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o en exceso Se
solicitard et cambio del lote de producci6n. En caso de producirse una
segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo: y solicitard la suspensién del
Catdlogo Dinfmico Inclusivo. Incumplimiento en k2 norma INEN
“CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS {CAC/RCP 53-2003, IDT). Si se determina que
la fruta no cumple con los requisitos minimos establecidos en la presente
ficha, se eobrard una multa equivalente al 0,2 % del valor total de l1a enirega
parcial, la cual serd notificada al proveedor por el administrador de la Orden
de Compra. En caso de reincidencia, 1a entidad contratante solicitarf a la
Direccién Provincial del MAGAP (entidad rectora) la verificacién del
incumplimiento de esta norma (en un méximo de dos dias de entregado el
producto); en caso de que se verifique este incumplimiento. La entidad
contratante contando con el Informe emitido por el MAGAP notificara al
SERCOP, con el fin de realizar la exclusion definitiva del catdlogo.

- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberfin ser exclusivamente para el
transporte de la fruta, deberdn estar limpias y ser de calidad 1ai que evite
cualquier dafio externo o intemo al producto. Se permite ¢l uso de
materiales, en particular pape!l o sellos, con indicaciones comerciales,
siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinia o pegamento no
16xico. Las frutas que requieran un envase especial (fruta pequena), el
material deberd cumplir las normas de salud e higiene y deberian ser
capaces de proteger €l producto, parantizar el buen estado de Jas frutas y la
ajreacién de las mismas, (Segin norma NTE INEN-1SO 7558). Los
siguientes materiales pueden ser vtilizados: ® Peljcula portable de pldstico y
bolsas de papel, pelicula plastica y boisas de papel, asi como platos de
pléstico. * "tubos” de malla portables, o "tubos” de malla y bolsas hechas de,
pléstico, viscosa fibra texti! 0 una combinacién de estos materiales. *
Bandejas o cajas (cajas de altura superior 2 25 mm) hechos de cartén, papel
macbé, de pléstico o de pulpa de madera cnn un fondo plano o perfilado.
Los materiales de embalaje pueden tener una superficie funcional y color
{por ejemplo, la {dmina deberia ser iransparente; los pepinos pueden
envasarse en materiales de embalaje verdes), siempre que cualquier defecto
visual en ¢l producto no esté enmascarado por el diseiio, color, tamafic de la
malla, etc. La utilizaci6n de estos materiales debe ser utilizados previo
acuerdo con la entidad contratante.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consoreio que farmen parnte de la Agricultura Familiar
Campesina, debidamente registradas dentro de la SEPS (Superintendencia
de Economia Popular y Solidaria). Las Asaciaciones de Produetores, las
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Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopic y/o Consorcios
deberén presentar copia simple de Registro comoe Asociacion, Cooperativa
de Comercializacién, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditacién al
MAGARP u otra entidad piiblica competente que acredite asociatividad y que
esté vinculado a [a Agrienltnra Familiar Campesina, Para consoreios se
salieitard los documentos habilitantes que faculten la asociacién El cdlculo
de la capacidad méxima se elabora tomando ¢n cuenia el peso promedio, el
aporte caldrico y las poreiones de las frulas més comunes que se encuentran
disponities en el Eenador, sugeridas para cada tiempo de comida (desayuno,
colaciones, almuerzo y merienda) necesarias para completar una dieta de
2000 kilocalorfas diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g)
DE INGESTA DE FRUTA SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DiA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE FRUTA /DIA. (2) DESAYUNO 25% 500
15000 1 COLACION 5% 100 3000 1 ALMUERZO 35% 700 21000 1
COLACION 5% 100 3000 | MERIENDA 30% 600 18000 0 TOTAL 100%
2000 60000 4 (1) Cuadro referencial, En el caso de no existir las diferentes
categorfas para tiempo de cornida dicho porcentaje de alimento se
encontrard compensado dentro de las otras categorfas de tiempo de comida.
(2)L2 poreidn equivale a 100 gramos promedio de fruta ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En ia tabla 2 se muestra el porcentaje de aporte
cal6rico de las frutas a ia dieta con el 12,46 % del total de los alimentos que
se consume en el dfa, en sus tres tiempos de comida (desayuno 3,57%,
colaciones 5% y almuerzo 3.89%), generando un aporte calérico de 277,78
kilocalorias al dfa; es decir 3333,33 kilocalorias al mes. TABLA 2.
PORCENTAJE DE FRUTA Y APORTE ENEGETICOQ (KCAL) POR
CADA TIEMPQ DE COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO
COLACION ALMUERZO MERIENDA Total porciones/dia (UNIDAD)
to1al alimento/ dia TIPO DE ALIMENTO PORCION (UNIDAD) %
PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD)
% Frutas 1 3,57% 25 % 13,89 % 00 % 4 12,46 % ENERGIA/DIA (keal)
71,43 100 77,7 0 249,21 ENERGIA/MES (keal) 2142,86 3060 2333,3 0
7476,19 ELABORADO POR SERCOP, 2016 En Ia tabla 3. se muestra una
lista de frutas clasificadas de acnerdo a su tamafio (grandes, medianas y
pequefias), las mismas que componen la canasta, pero no nécesariamente se
encontrarén todas las frutas dentro de esta canasta, sino que las mismas son
una base de frutas que pueden ser sustitnibles entre ellas de acuerdo 4 Ias
siguientes pardmetros: ¢ Dentro de la misma clasificacién por tamafio, ¢ Que
se encuentren con Similar peso promedio ® Que tengan relacidn con el aporte
calérico por fruto. E! cambio de frutas en ia canasta esi4 sujelo a las frulas
de temporada. La fruta que serd entregada por el proveedor deberd ser
aprobada por la entidad contraiante, previo aeuerdo entre partes. (ANEXO
I). TABLA 3. LISTADO DE FRUTAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A
SU TAMANQ, PESO Y ENERGIA FRUTAS DE ACUERDO A SU
TAMANO OPCION PESO PROMEDIO/PORCION DE FRUTA (g)
ENERG{A POR PESO PROMEDIQ/PORCION (keal) ENERGIA (100
GRAMOS) (kcal) UNIDADES/ PORCION TOTAL MENSUAL FRUTA
PESO TOTAL /PERSONA (g) GRANDES(1) (peso promedio 2kg)
PAPAYA 100 39,00 39 3 300 MELON 100 34,00 34 3 300 SANDIA 100
30,00 30 3 300 PINA 100 51,00 51 3 300 BABACO 100 23,00 23 3 300
BADEA 100 20,00 20 3 300 GUANABANA 100 66,00 66 4 350
MEDIANAS MANZANA 75 40,50 54 6 450 PERA 75 39,0052 5 375
BANANO 200 178,00 89 5 1000 DURAZNO 65 29,90 46 4 260
GRANADILLA 50 47,00 94 5 250 GUAYABA, 60 30,60 51 4 240 MAMEY
8040,80 51 3 240 MANDARINA 65 34,45 53 4 260 MANGO 75 44,25 59
4 300 MARACUYA 50 25,50 51 4 200 NARANJA 125 58,75 477 875
NARANJILLA 50 14,00 28 7 350 PEPINQ 75 24,00 32 3 225 ZAPOTE 75
90,75 121 3 225 LIMON SUTIL 30 9,00 30 3 90 ORITO 75 66,75 89 3 225
AGUACATE 200 320,00 160 3 600 TOMATE DE ARBOL 50 25 50 3 150
PEQUENA(2) TAMARINDO 100 239,00 239 3 300 UVILLA 100 64,00
64, 3300 TAXO 100 37,00 37 3 300 CAPULI 100 84,00 84 3 300 MORA
100 43,00 43 3 300 FRESA 100 32,00 32 3 300 COCOQ 50 177,00 354 3 150
UVA 100 68,00 68 3 300 TOTAL FRUTA AL MES POR PERSONA
Gramos (g) 1072 Kilogramos(k) 10,72 (1)Para el célculo de fruta grande se
utiliz6 ¢l peso de ia porcién recomendada de consumo de fruta (100
gramos), el peso promedio referencial es de 2000 gramos (2Kg) (2)Para el
célculo de Ia fruta pequeiia se utiliz6 el peso de la porcién recomendada de
consumo de fruta (100 gramos), el cdlculo solamente se realizara en peso
(gramos) FUENTE: INCAF, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016
Esta ficha se acoge a la resolucidn del Servicio Nacional de Contratacidn
Piblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en
donde se resueive "EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOQS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR",
especificamente en el Art 1.- Ambito de aplieaci6n y Ant.2 Alimentos
producidos o cultivados en el Eeuador. Las canastas de frutas tendrdn un
peso total de 11 kilogramos (kg) de fruta nacional. Con el fin de diversificar
los frutos; !a canasta se compondré de por lo menos: * 2 tipos de frutos de
tamaifio grande (2 kg), * 5 tipos de frutos de tamafio mediano (7kg) y* 2
tipos de frutos de tamaiio pequeio (2kg) Como se muestra en |a tabia 4,
TABLA 4. COMPOSICION DEUNA CANSTA DE ACUERDOA LA
CLASIFICACION DE LAS FRUTAS POR SU TAMANG AL MES
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CLASIFICACION DE LAS FRUTAS DE ACUERDO A SU TAMARO
PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CASNTA DE FRUTAS (kg)
NUMERO ESTIMADO DE FRUTAS NUMERO DE CANASTAS POR
PERSONA / MES GRANDES 2 11 2 con peso promedio de 1,5 a 2kg) 1
MEDIANAS 7 70 PEQUENAS 2 Bl niimero de frutas depender4 del peso
requerido en esta ficha (2 kg) FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE.
Para determinar el ndmero de canastas que se requiere de forma mensual, la
entidad contratante deberé definir ¢l mimero de personas que van a ser
usuarios de este servicio y multiplicar por el ndmero de canastas que se
requiere por mes. La entidad contratante se eompromete a eomprar el
namero minimo de canastas de 50, segiin ¢i punto de equilibrio caleulado en
esta ficha. CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La
eapacidad méxima por Asoeiaeiones de Productores, Cooperativas de
Comercializacioén, Centros de Acopio y/o Consoreios, serd de 300 canastas
al mes y una oferta minima de 50 canastas. El proveedor se compromete a
entregar su producto en ¢l 4rea local de su domicilio; no obstante el
proveedor podré escoger el drea de cobertura (cantonal o provineial), segiin
su capacidad productiva.

- CALIDAD: Se dar cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN vy ia International Standards for Fruit and
Vegetables (Organizacién para la cooperacién y Desarrollo-OECD, 1962). A
fin de garantizar la buena calidad e inocuidad de la fruta el proveedor deberd
acogerse a las recomendaeiones planteadas en el Manual de Buenas
Préeticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas partieipativos de
garantia de las organizaciones, para cada fruto. Si la entidad contratante
deseara constatar la aplicacién de las Buenas Prégticas Agricolas o la
aplicacién de las normas INEN o internacionales en [a produeeién de sus
proveedores, debera solicitar a 1a Direecién Provineial del MAGAP o
AGROCALIDAD un informe de muestreo e inspecci6n. Si la muestra
inspeceionada no cumple con uno 0 més de los requisites establecidos, se
repetiréd la inspeccién en otra muéstra; cualquier resultado no satisfactorio en
este segundo caso serd motivo para considerar ¢l lote como fuera, quedando
su comercializacién sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas
respeetivas. Las variables que se tomard en cuenta para la inspeccion son:
Cantidad, Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques y Transporte, se
realizard mediante una lista de chequeo establecido por la Entidad
Contratante, mismo que se daré a conocer al proveedor una vez generada la
Orden de Compra. Ei contenido de cada lote debesd ser homogéne0 y estar
constituido dnicamente por frutos del mismo origen, variedad y/o tipo
comercial, calidad, color y calibre. La parte visible del lote debera ser
representativa de todo el contenido,

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA:  FRUTAS FRESCAS,
REQUISITOS ¢ 1755, aguacate © 1756, papaya * 1757, limén * 1836:09,
pifia * 1872:96, manzana ¢ 1909:09, tomate de 4rbel » 1913:09, guayaba o
1928:92, naranja * 1929:2013, pera * 1930:2013, mandarina = 1997:09,
granadilla » 2005:09, sandfa ® 2427:2010, mora Para los frutos que no se
encuentran normalizados ¢n el Ecuador se utilizard [a Norma “International
Standards for Fruit and Vegetables” (Organizacién para ia cooperacién y
Desarrollo-OBCD, 1962). La presente ficha aplica para la adquisicién de
frutes frescos destinados para la preparacién de alimentos en tiempos de
comida de desayuno, almuerzo, merienda y colaciones correspondientes a
un mes, que satisfagan las necesidades cal6ricas de 2000 kcal dianas por
persona.

- REQUISITOS DE MADUREZ: Los frutos deberdn recogerse
cuidadosamente y presentar un desarrolio y estado que les permita soportar
un transporte, manipulacién y almacenamiento que asegure su llegada en
condiciones satisfactorias al lugar del destino. Ademds debera garantizar su
consumo en Gptimas condiciones dentro de los siguientes siete dias de
entregado el producto.

- PRESENTACION: Gaveta Pléstica de Caladn Total de Polietileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 cin x 36 cm x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo de
-20° a 50° (°C), dando as{ un peso minimo de 16,66 kg por gaveta ilena. Las
gavetas destinadas al transporte de fruta frescas serdn de propiedad
exclusiva del proveedor, el mismo que deberd garantizar el buen uso de las
mismas, ¢s decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas a
la del transperte de fruto fresco. En adici6n el proveedor debera tomar en
cuenta las recomendaciones y doeumentos que propercione la Entidad
Contratante referente al uso de las gavetas. Segtin el nimero de canastas que
requtiesa la entidad contratante, [a entidad definird el tipo de envasade para
fruta. El proveedor debera entregar sus productos solo en las gavetas segin
como se especifica en esta ficha; para Ia fruta pequeiia se definird su
presentacin segiin lo que requiera la entidad contratante, La entidad
contratante garantizar4 ¢! buen estado de las gavetas durante su permanencia
en las instalaciones de la entidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos frescos - FRUTAS
destinadas para Ia preparacitn en tres ticmpos de comida: desayuno,
almuerzo, merienda y colaciones, correspondientes a un mes, que satisfagan
las necesidades caldricas de 2000 kiloealorias diarias por persona, es decir
60.000 kiocalorfas al mes. .

INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de slmacenamiento,
clasificacién y limpieza de Ia fruta. - Area destinada para ubicacién de las
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gavetas. Las gavetas deberén ser limpiades cada vez que sean utilizadas. -
ea para almacenamicnto y despacho de fruta, esta deber4 ser obscura,
fresca y ventilada. Para evitar dafios al fruto no debe exponerse al sol. - El
Techo, paredes, piso deber4 ser liso con la finalidad evitar acumulacién de
particutas de polvo y concentracién de humedad en la infraestructura
- FORMA'Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién del
bien se realizardn con cargo a las partidas nresupuestarias de la entidad
contratanie generadora de la orden de compra; en efectivo (délares de los
Estados Unidos de Norteamérica) inmediatamente después de la suscripcién
del acta de entrega recepcién (total o parcial), copia simple de la orden de
compra y la factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizardn
pagos parciales, seglin el cronograma de entregas parciales, establecido por
mutuc acuerdo entre le entidad contratante y e proveedor.

229900911 | CANASTA DE PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADCS 35(1; 13,0500 0,0000 | 456,7500 0,0000 | 456,7500 | 59 000
- FORMAY REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién det | Meses) 003 |
bien se realizarén con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad 530801

contratante generadora de la orden de compra en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica; los que serén realizados después de la suscripeién
del acta de entrega recepcitn (total o parcial), y a la que se debe adjuntar
también, copia simple de la orden de compra y Ia factura emitida por el
proveedor. De ser el caso, se realizardn pagos parciales, segiin el
cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la
entidad contratante y el proveedor.
- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr a
partir de la formalizacion de Ia orden de compra, segiin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y méximo 15 dfas, salvo condiciones de caso fortuito o
fuerza mayor, como eventos, desastres o fenémencs naturales imprevistos,
de conformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en fa cantidad de entrepa parcial la entidad contratante previo a
: suscribir el acta de entrega-recepcitn parcial, pesard los produclos recibides
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En
el caso de que se compruebe que el peso ¢s menor de 1o que debia haber
entregado dé manera parcial, se dejard constancia en el acla enirega-
tecepcidn, el proveedor debera completar i peso to1al contratado previo a la
suscripcién del acta entrega-recepeién definitiva.

CALIDAD: A.  PRODUCCION PRIMARIA Durante la produccién
primatia el proveedor garantizard la reduccién al minimo de la
contaminacién de leche cruda, procedente de los animales o del medio
ambiente. El proveedor garantizard précticas ganaderas adccuadas, y que los
animales lecheros se mantengan en adecuado estado de salud. La
procedencia de la leche debera garantizar presencia de buenas pedcticas
agricolas, veterinarias y de alimentaci6n de los animales, higiene general
adecuada del personal y el equipo de ordeiio, emplec de métodos de ordefio
adecyados. B.  PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE La carga
microbiana de 1z leche debe ser tan baja como pueds lograrse utitizando fas
buenas précticas de produccio de 1a leche. Se deberd aplicer medidas en el
ambito de Ia produccién primaria para reducir Io més posible la carga inieial
de microorganismos patégenos o que afectan a ia inocuidad y Ia idoneidad,
a fin de proporcionar un margen de seguridad mayor para preparar ia leche
de manera tal que permita Ia aplicacién de medidas de control
microbiolégico de menor rigor que el que de otra forma seria necesario para
asegurar la inocuidad e idoneidad del producto. C.  DE LOS
PRODUCTOS LECHE La leche debe tencr las siguientes caracteristicas

Color. Debe ser blanco opalescente o ligeramente amarillento (se
podrin presentar variaciones en estas caracteristicas, en funcién de la raza,
estacién climética o alimentacién; pero estas no deben afectar

significativamente las caracteristicas sensoriales indicadas) - Olor.
Q Debe ser suave, lcleo caracteristico, libre de olores extrafios. -

Aspecto. Debe ser homogéneo, Iibre de matetias exteanas. LECHE Y
YOGURT Se daré cumplimiento a NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y LOS
PRODUCTOS LACTEOS (CPE INEN-CPDEX 57:2013), Se dard
cumplimiento 2 la Resolucién ARCSA-DE-042-2015-GGG, TECNICA
SUSTITUTIVA DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA PARA
ALIMENTOS PROCESADOS. En el momento eo que sc presenta 2 los
consumidores, iz leche y sus derivados no debe contener ningfin
contaminante[1] en un nivel que ponga en peligro el estado de la salud
piblica. Estos productos presentaran Ias siguientes caracteristicas: - La
leche y sus derivados deberén estar pasteurizados, deberén presentar
caracteristicas organolépticas normales, estar limpios y libres de calostro.

No debe ser distribuido en fccha posterior a la que aparece marcada
en el rétulo del envase (no més de 5 dias después de su pasteurizacién).

La leche pasteurizada envagada y colocada en el mercado, no debe ser
reprocesada y debe ser vendida en su envase original. - La leche
pasteurizada debe mantener la cadena de frio en el 2imacenantiento,
distribuci6n, y expendio a una temperatura de 40C +- 20C. - Los
residuos de medicamentos veterinarios y sus metabolitos ne podrén superar
los limites establecidos por el Codex Alimentario CAC/MLR 2. - Los
residuos de plaguicidas, pesticidas y sus metabolitos no podrin superar los
limites establecidos por el Codex Alimentario CAC/MLR 2, QUESO El
queso fresco debe contener un rango de porcentaje humedad (65-80%) entre
semi blando y blando. Las materias primas utilizedas en su preparacién,
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deben cumplir con las normas relacionadas al Codex Alimemarius: *

Leche pasteurizada - Ingredientes tales como: § Cultivos iniciadores
de bacterias inocuas del dcido lictico y/o productoras de aroma. § Cuajou
otras enzimas coagulantes inocua idéneas. § Cloruro de sodio y/a clomure
de potasio como sucedéneo de la sak. § Las unidades de comercializacién de
este praducto deben cumplir con lo dispuesto en fa Ley 2007-76 del Sistema
Ecuatoriano de 1a Calidad. § Se pueden utilizar aditivos permitidos y en las
cantidades especificadas en la norma NTE INEN 2 074. § Se permite el
limite méximo en contaminantes segiin lo que establece el Codex
alimentarius de contaminantes Codex Stan 193-1995. MANTEQUILLA La
elaboraci6n del producto debe cumplir con el Reglamento de Buenas
Précticas de Manufactura del Ministerio de Salud. La leche wilizada para la
fabricaci6n de la mantequilla y de la mantequilla de suero debe cumplir con
los requisitos establecidos en la NTE INEN 9. La crema utilizada para la
fabricacién de la mantequilla y de la mantequilla de suero debe cumplir con
los requisitos establecidos en Ja NTE INEN 712. Los residuos de
plaguicidas y sus metabolitos, no deben superar los limites esiablecidos por
el Codex Alimentario CAC/MLR 1 en su Gltima edicién. Los residuos de
medicamentos veterinarios no deben superar los limites establecidos por el
Codex Alimentarius CAC/MLR 2 en su tiltima edicién.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA. La planta procesadora deberd tener
un firea destinada al almacenamiento del producto, con las siguientes
caracteristicas: - Area de almacenamiento y clasificacién de productos.
Esta 4rea deberd contar con equipos de refrigeracién para mantener e!
producto. - Avren destinada para ubicacién de las gavetas. Las gavetas
deberén ser limpiadas cada vez que sean uiilizadas. - Area despacho de
praductos, esta deberd fresca y ventilada. Para evitar dafios el producte no
debe exponerse al sol. - El techo, patedes, pisn deberd ser lisa con la
finalidad evitar acumulacién de partfculas de polvo y concentracién de
humedad en la infraestructura.

- PRECIO DE ADHESION: USD. 13,05 por cada canasta de praductos
tacteos: 350 gramos de queso pasteurizado (fresco y/o comida), 50 gramos
de maniequilla, 4 litros de leche pasteurizada y 2 litros de yogurt; incluido
transporte al lugar acerdado con la Entidad Contratante (El precio nn
incluye IVA),

_ DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos -PRODUCTOS
LACTEOQS Y DERIVADOS, destinados para la preparacién del tiempo de
comida (desayuno}, correspondientes a un mes, que satisfagan las
necesidades caléricas de 2000 kilocalorias diarias por persena, es decis
60000 kilocalorias al mes. Cada canasta deber4 contener: 350 gramos de
queso fresco pasteurizado, 50 gramos de mantzquilla, 4 litros de leche
pastentizada y 2 litsos de yogurt.

CAPACIDAD MAXIMA: Los provecdores que deseen participar en
esta ficha técnica podran hacerlo a través de persona natural o juridica, en la
figura de micro o pequeiias empresas; o de forma asnciada bajo 1a figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio, que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina. Los proveedores que deseen participar en esta ficha técnica
padrin hacerlo a través de persnna juridica, en la figura de microempresas
(de 2 hasta 9 empleados) o pequefias empresas (de 10 hasta 49 empleados);
o de forma asociada baje la figura de Asociaciones de Productores,
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consotcio, que
formen parte de la Agricultura Familiar Campesina. Las micso y pequefas
empresas deberdn garantizar a sus empleados todos los beneficios de ley
respecto 2 la Normativa Laboral vigente. Para consorcios se solicitaré los
documentos habilitantes que facullen esta forma de asociatividad. El célculo
de la capacidad méxima se elabora tomando en cuenta e pesn promedio, el
aperte calérico y las porciones de licteos y sus derivados mas comunes que
se encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para los tismpas de
comida de desayuno, necesarias para completar una dieta de 2000
kilocalorias diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE
INGESTA DE LACTEOS SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DfA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE LACTEOS /DA (2) DESAYUNO 25% 500
15000 3 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 0
COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA 30% 600 18000 0 TOTAL 100%
2000 60000 3 (1) Cuadro referencial, En el caso de no existir las diferentes
categorias para tiempo de comida dicho parcentaje de alimento se
compensard dentro de las otras categorfas de tiempo de comida. (2)Una
porcitn de leche/yogurt equivale a 200 gramos. Una porcién de queso
equivale a 30 gramos ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 se
muestra el porcentaje de aporte calérico de ldcteos (leche/yogurt, quese y
mantequilla) a la dieta con el 10,71% del total de los alimentos que se
consume en el dia, en su tiempo de comida {desayuno, generando un aporte
calorico de 214,29 kilocalorias al dfa; es decir 6428,57 kiloealorfas al mes,
TABLA 2. PORCENTAJE DE LACTEOS POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/dfa tolal % alimento/ dfa TIPO DE
ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE FORCION
APQORTE PORCION APORTE LACTEO/DERIVADOS 3 10,71% 0 0% 0
0% 0 0% 3 10,71% ENERGIA/D{A 214,29 kcal/dia 0 0 0 214,29 kcal/dia
ENERG{A/MES 6428,57 kealidia 0 0 0 6428,57 keal/dfa ELABORADO
FOR SERCOP, 2016 En latabla 3. Se muestran los producios que integran
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esta canasta, los productos son irremplazables y deben estar presentes
siempre en cada entrega, en el peso y volumen indicado. TABLA 3.

LISTADO DE LACTEOQS/DERIVADOS SUSTITUIBLES DE ACUERDOQ
A SUTAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO
A SU TIPO OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos) Energia
{kcal) 100gramos Energia en funcién del peso de la porei6n (Kcal) TOTAL
PORCION TOTAL PESO TOTAL GRAMOS UNIDAD LECHE/YOGURT
LECHE DE VACA PASTEURIZADA 200 60 120 20 4000 (ml) 6 Hiros
YOGURT 200 99 198 10 2000 (ml) QUESOS/ QUESO FRESCQ 30 264
79,2 6 180(g) 400 gramos MANTEQUILLA QUESQ DE COMIDA 30 299
89,7 6 170 (g) MANTEQUILLA 50 740 37 10 50 (g) FUENTE: INCAP,
2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la
resolucion del Servicio Nacional de Contratacién Piblica (SERCOP),
Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en donde se resuelve
“EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMOQ HUMANQC PRODUCIDOS
O CULTIVADOS EN EL ECUADOR”, especificamente en el Art 1.-
Ambite de aplicacién y Art.2 Alimentes producidos o euliivados en el
Eeuador. La canasta de lieteos debe cumplir con los siguientes requisitos: de
180 gramos de queso fresco de mesa, 170 gramos de queso de comida, 50
gramos de mantequilla, 4 litros de leche y 2 litros de yogurt, como se
muestra en la tabla 4, TABLA 4, COMPOSICION DE UNA CANASTA DE
LACTEOS CLASIFICACION DE ACUERDO A SU TIPO TOTAL
UNIDAD LECHE 4 litros YOGURT 2 litros QUESOS 350 gramos
MANTEQUILLA 50 gramos ELABORADO POR SERCOFP, 2016
ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar
el nlimero de canastas que se requieren de forma mensual, la entidad
contratante debers definir el mimero de personas que van a ser usuarios de
este servicio y multiplicar por el nfimero de canastas que se requieren por
mes. EI mimero minimo a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando
como grupo etario a las persenas mayores Je 18 afos, Para grupos de menor
edad se podr4 realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para lo
cual se adjunta el siguiente cuadro refereneial con las porciones y aporte
calérico sugerido para cada grupo etario. TABLA 5. APORTE CALORICO
Y PORCION DE LACTEQS SUGERIDA POR DiA, SEGUN GRUPO
ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALOR{AS PORCION SUGERIDA
NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 1500 150
ml. 2 527 afies 1750 200 ml. 2 8 a 10 afios 1900 200 ml. I 11 a 14 afos
2300 200 mL 1 15 a 17 afios 2500 250 mi. 0,5 Adulto 2000 200 ml. 1
ELABORADO POR SERCOP, 2016 Para las institueiones que cuenten con
nutricionista o tengan definido el nimero de canastas segiin su necesidad
institucional, podréan planificar las eompras segan sus requerimienios
particulares; la tabla No. 5 servird de gufa para el edlculo de canasias segin
grupo eaario, pero selo es referencial. CALCULQ DE CAPACIDAD
PRODUCTIVA. La capacidad productiva por Asociaciones de Productores,
Cooperativas de Comercializaei6n, Centros de Acopio y/o Consoreios, serd
de 300 canastas al mes. Se dar4 prioridad a las organizaciones que realicen
su produccién pecuaria libre de productos quimicos, hormonales y demds
productos restringidos (normas sanitarias vigentes), extendiendo su eupo de
hasta 350 canastas at mes, siempre y ceando cuenten eon certificacién de
alguna entidad piblica o privada gue avalc este tipo de produccién. El
Pproveedor se compromete a entregar su producto en el 4rea locat de su
domicilio; no obstante el proveedor podrd eseoger el drea de cobertura
(cantonal, provincial o nacional) segiin su capacidad productiva.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y
LOS PRODUCTOS LACTEOS (CPE INEN-CPDEX 57:2013)

- REQUISISTOS MiNIMOS: A.  PRODUCCION PRIMARIA El
ganado bovino en la produceidn primaria deber4 contar con : * Copia
del certificado original de vacunacién de Fiebre Aftosa con los datos del
productor. B.  PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE Segiin
Acuerdo Ministerial 2013 (MAGAP-MSO-MIPRQ), del Reglamento de
control y regulacién de Ia cadena de produccién de la leche y sus derivados,
(Capitulo VII: de las plantas procesadoras de leche y sus derivados), se
deber4 cumplir con los siguientes requisitos: - Todas las plantas de
procesamiento de leche y sus derivados contarén eon ¢l permiso de
funcionamiento otorgado por el Ministerio de Salud Piiblica a través de sus
organismos competentes de conformidad con 1o establecido en la Ley
Orgénica de la salud. - Todas las plantas de procesamiento de leehe v
sus derivados cumplirdn las disposiciones establecidas en el Reglamento de
Buenas Préeticas de Manufactura de alimentos Procesados y la Regulacién
Sanitaria de Alimentos. El monitoreo de su cumplimiento serd
responsabilidad de! Ministerio de Salud Piiblica a través de los organismos
competentes. - Las industrias lieteas, sean estas, micto, pequefia,
medianas y/o grandes empresas, deberdn informar mensualmente al
MAGARP, sobre el pago por litro de leche al produetor en finca y la comuna
de proveedores. Todos los productos que integran esta canasta deberdn
contar su respectivo registro sanitario y deberdn eumplir los siguientes
requisitos minimos: C.  DE LOS PRODUCTOS LECHE Y YOGURT

Se debe dar eumplimiento a los requisitos fisicos, quimices,
microbiolégicos y de contaminantes establecidos en la norma NTE INEN

10:2012, los mismos que se anotan en ¢! numeral 16 de la presente ficha,
QUESO - Se debe dar complimiento a los requisitos fisicos, quimicos,
mierobiolégicos y de contaminantes establecidos en la norma NTE INEN
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065, los mismos que se anotan en el numeral 16 de Ja presente ficha.
MANTEQUILLA - Se debe dar cumplimiento a los requisitos
fisicoquimicos, de grasa y microbiolégicos establecidos en la norma NTE
INEN 161:2011, MANTEQUILLAS, los mismos que Se anotan en ¢!
numeral 16 de la presente ficha.

- ENVASADO: LECHE/YOGURT: Debe ser envasada y comereializada
en recipientes de material aprobado por la autotidad sanitaria competente,
estar provistos de cierres herméticos e inviolables, limpios, libres de
desperfectos, garantizar la completa proteceion de su contenido de agenzes
extemos y no alterar las caracteristicas organolépticas y fisico-quimicas del
producto. QUESQ Debe expenderse en envases asépticos herméticamente
cerrados, Gue aseguren la adecuada conservacién y calidad del producto. El
producto debe acondicionarse en envases cuyo material, en contacto con el
producto, sea resistente a su aceién y no altere las caracteristicas
organolépticas del mismo. El embalaje debe hacerse en condiciones gue
mantenga las caracteristicas del producto y aseguren su inocuidad durante ¢l
almacenamiento, transporne y expendio. MANTEQUILLA Las mantequillas
deben expenderse en envases asépticos, y herméticamente cerrados, gue
aseguren la adecuada conservacion y calidad det producto. Las mantequilias
deben acondicionarse en envases cuyo malerial, en contacto con el producio,
sea resistente a su accién y no aliere las caracteristicas organolépticas del
mismo. El embalaje debe hacerse en condiciones que mantenga las
caracteristicas del producto y aseguren su inocuidad durante el
almacenamiento, transpnrte y expendio Las gavetas utilizadas deberdn ser
exclusivamente para el transporte de los alimentos

- ALMACENADO: Se debe cumplir con el requerimiento de la
lemperatura de Ia cadena de frio cnmo consta en la siguiente tabla: TABLA
6. CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE
PRODUCTOS LACTEOS Y SUS DERIVADOS PRODUCTO
REFRIGERACION CONGELADO TEMPERATURA DURACION DE
CONSERVA DURACION DE CONSERVA oC dias dfas Leche entera O a 4

- -yogurt2a55a 10 - Mantequilla 4 a 6 14 a 21 240 Quesos Frescos 0 a
52 - Quesos Blandos 0a 2 - - Quesos Durcs0a 5 - - FUENTE:
Dominguez. 2009. Recomendaciones para la conservacién y transporte de
alimentos perecederos

- PRESENTACION: Gaveta Plastica de Calado Total de Polietileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 ¢cm x 36 em x 30 cm, conun pesn
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo de
-20° 2 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavetas destinadas al transporte de alimentos serdn de propicdad exclusiva
del proveedor, el mismo que deberd garantizar el buen uso de las mismas, es
decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas a ia del
transporte de alimentos. En adici6n el proveedor deberd tomar en cuenta las
tecomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contralante
referente al uso de las gavetas. Segiin el niimero de canastas que requiera la
entidad contratante, la entidad definir4 el lipo de envasado para los
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deber4 entregar sus
productos solo en Jas gavetas segiin como se especifica en esta ficha.

- REQUISITOS ESPECIFICOS: LECHE ENTERA PASTEURIZADA
Requisitos fisicos y quimicos (Leche entera pasteurizada) TABLA 7.
REQUISITOS FISICOS Y QUIMICOS (LECHE ENTERA) REQUISITOS
UNIDAD MIN. MAX METODO DE ENSAYOQ Densidad relativa NTE
INEN 11 a 150C - 1,029 1,033 a 200C - 1,028 1,032 Conienido de grasa %
3 - NTE INEN 12 (fraccién de masa) Acidez titulable, expresada como
4cido lctico % 0,13 0,18 NTE INEN 13 (fraccién de masa) Sélidos totales
% 11,3 - NTE INEN 14 (fracci6n de masa) Sélidos no grasos % 8,3 - -
(fracci6n de masa) Ceniza % 0,65 0,8 NTE INEN 14 (fraccién de masa)
Punto de congelacidn oC -0,536 -0,512 NTE INEN 15 oH -0,555 -0,53
Proteinas % 2,9 - NTE INEN 16 (fraccién de masa) Ensayo de fosfatasas -
Negativo NTE INEN 19 Ensayo de Peroxidosa - Positivo NTE INEN 2334
Presencia de conservantes - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de
neutralizantes - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de adulterantes -
Negativo NTE INEN 1500 Grasa vegetal - Negativo NTE INEN 1500 Suero
de leche - Negativo NTE INEN 2401 Residuos de medicamentos
veterinarios Ug/l - LMR establecidos en el CODEX Alimentarius
CAC/MLR 2 Los establecidos en el compendio de métodos de anslisis
identificados cnmo id6neos para respaldar las MLR DEL codex Reaccién de
estabilidad proteica (prueba de alcohol) No se coagularé por la adicién de un
volumen igual de aleohnl neutro 68 % en peso ¢ 75 % en volumen. NTE
INEN 1500 FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriena. NTE INEN 10:2012
Requisitos microbiolégicos para la leche TABLA 8. REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LA LECHE REQUISITOS nm M ¢
METODO DE ENSAYO Recuento de mictoorganismos meséfilos,
UFCfem3 5 30 000 50 000 1 NTE INEN 1 529-5 Recuento de coliformes,
UFCrem3 5 < 1 10 | AOAC991.14 Deteccidn de Listeria monocylogenes
'25g50-0iSO 11290-1 Deteccién de Salmonella /25 g 50 - - NTE INEN
1529-1S Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5 <10 -0 AOAC 991.14n =
Nimero de muestras a examinar. m = Indice maximp permisible para
identificar nivel de buena calidad M = fndice mé&ximo permisible para
identificar nivel aceptable de calidad ¢ = Niimero de muestras permisibles
con resuliadns entre m y M. FUENTE: Norma Téenica Ecuatoriana. NTE
INEN 10:2012 Limite méximo de contaminantes TABLA 9. LIM ITES
MAXIMOS PARA CONTAMINANTES REQUISITO LIMITE MAXIMO
(LM) METODO DE ENSAYO Plomo, mg/kg 0,02 ISO/TS 6733 Aflatoxina

hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=230...

20 de 39

28/11/2022 12:43



Catéalogo electrénico

a

M1, ug/kg 0,5 1SO 14674 FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana, NTE
INEN 10:2012 QUESO FRESCO Requisitos fisicoquimicos TABLA 10.
REQUISITOS FISICOQUIMICOS REQUISITO MINIMO MAXIMO
METODO DE ENSAY 0 Grasa lictea en extracto seco, % (m/m) 25 - NTE
INEN 63 Extracto seco Sepin el contenido de grasa en el extracto seco, de
acuerdo a la siguiente tabla NTE INEN 64 Contenido de grasa en extracto
seco (m/m) Contenido de extracto seco minimo correspondiente (m/m}
>20,0% < 30,0 % 28,00% FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE
INEN 2620:2012 Requisitos microbiolégicos TABLA 11. REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LA LECHE REQUISITOS nm M ¢
METODO DE ENSAYO Entercbaclerias, UFC/g 5 2x102 103 1 NTE INEN
1 529-13 Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5 < 10 10 I NTE INEN 1
529-8 Staphytococus aureus UFC/g 5§ 10 103 1 NTE INEN 1 529-14 Listeria
monocytogenes / 25 g 5 ausencia - ISO 11290-1 Salmonellaen 25 g 5
ausencia ausencia 0 NTE INEN 1 529-15 n = Niimero de muestras a
examinar. m = {ndice méximo permisible para identificar nivel de buena
calidad M = fndice méximo permisible para idemtificar nivel aceptable de
calidad c = Niimero de muestras permisibles con resuitados entre m y M.
FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 2620:2012
MANTEQUILLA Requisitos fisicoquimicos para mantequitlas TABLA 12,
REQUISITOS FISICOQUIM!ICOS PARA MANTEQUILLAS
REQUISITOS MIN MAX % METODO DE ENSAYO Contenido de grasa,
% (m/m) 80 --- NTE INEN 165 Exitracto seco magro de la leche % (m/m) 1)
--- 2 NTEINEN 14 Humedad, % (m/m) --- 16 NTE INEN 164 FUENTE:
Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 161:2011 Requisitos de la grasa
pat mantequillas TABLA 13. REQUISITOS DE GRASA PARA
MANTEQUILLAS REQUISITOS MINIMO MAXIMO METODO DE
ENSAYO Indice de refraceién 400C 1,452 8 1,456 S NTE INEN 166 Indice
de yode, cg/g 26 45 NTEINEN 167 Indice de Reicher-Meissi, em3/g 24 32
NTE INEN 168 Indice de Polenske, cm3/g 13,6 NTE INEN 168 indice de
saponificacién, mg/g 218 234 NTE INEN 169 FUENTE: Norma Técnica
Ecuatoriana. NTE INEN 161:2011 Requisitos microbiol6gicos para las
mantequilias TABLA 14. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA
MANTEQUILLAS REQUISITOS n m M ¢ METODO DE ENSAYO
Recuento de aerobios Meséfilos *UFC/g 5 104 105 2 NTE INEN 1529-5E.
coli UFC/g 5 <10 -~ -- NTE INEN 1529-8 Enterobacterias, UFC/g 5 108
102 3 NTE INEN 1529-13 Staphylococeus aureus UFCyg 5 < 10 --- -- NTE
INEN 1529-14 Salmonella, 25 g 3 ausenciz --- - NTE INEN 1529-15
*Excepto para mantequillas fermentadas con cultivos bacterianos FUENTE:
Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 161:2011 En donde: n = Nimero
de muestras 2 examinar. m = {ndice méximo permisible para identificar
nivel de buena calidad M = Indice méximo permisible para identificar nivel
aceptable de calidad ¢ = Namero de muestras permisibles con resultados
entremy M.

LOGISTICA Y TRANSPORTE: El proveedor correra con todos 05
gastos de logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar
acordado por {a entidad contratante. Se cumplird con la cadena de frio
establecido en el numeral 11 “almacenade” y se adaptard a los siguienies
requerimientos de logistica y transporte. Segiin Acuerdo Ministerial 2013
(MAGAP-MSO-MIPRO), del Reglamento de contro} y regulacidn de la
cadena de produccién de la leche y sus detivados, (Capitulo VII: de las
plantas precesadoras de leche y sus derivados), el transporte hasta el punto
de venta deberd cumplir con las condiciones minimas en funcién de la
naturaleza del producto. Deber4 estar en condiciones para mantener
temperaturas 6ptimas que aseguren ¢} mantenimiento de su calidad e
inocuidad: - Productos pasteurizados: 4 oC +/- 2 0C. - Queso pasta
blanda (fresco) 4 2 8 oC. Los vehiculos empleados para el transporte deben
ser cerrados, con refrigeracién. Deberd tener en cuenta las recomendaciones
sefizladas en el C6digo de Préctica Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX
CAC/RCP 44:2013. Los vehiculos deber&n cumpiir las siguientes

caracterfsticas: - Las paredes, los suelos y los techos estén hechos de un
material apropiado y resistente a la corrosién, con superficies lisas e
impermeables. - Los suelos estardn dotados de un sistema de drenaje

idéreo; dotado de un equipo de refrigeracién, para mantener los productos
lacteos refrigerados durante e} transporte a una temperatura 1o més préxima
a0°C. El proveedor garantizaré que la carga de productos no se coniamine
por olores provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles;
residuos t6xicos de sustancias quimicas o animales; insectos que aniden en
¢l vehiculo; restos de productos agricolas en pudricién y desperdicios que
obstruyan los orificios del drenaje y de circulacidn del aire situados en ¢!
sueio del vehiculo. Se debera respetar las recomendaciones en el embalaje y
apilamiento de los alimentos. Ei proveedor correra con todos los gastos de
logistica y transporte desde el Iugar de acopio hasta e! lugar acerdado por la
entidad contratante.

ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definir la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podré set de hasta 50%
del totai del valor de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentar# la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% de! valor recibido por este cooceple. El proveedor presentara una
garantia de fiel cumplimiento de la orden de comprz, si la cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
presupuesto inicial de! Estado del correspondiente ejercicio econémico, esta
garantia se rendirg por un valorigual al 5 % del monto total de la orden de
compra. El proveedor cubrirs el 100% de les bienes con dafios o
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alteraciones por embalaje, manipulacidn, 1nala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produceion. - El proveedor firmard una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal
estado o delerioro, como por ejemplo plagas, pudricién o toxicidad en e}
empleo de plaguicidas, - Lz Entidad Contratante dejar4 constancia del
mal estado o deterioro del producto en el acta de entrega recepeifn, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proeeda eon el cambio respeetivo. La
Entidad podré realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
tas caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
costos de eslas verificaciones ser4n cubiertos por la Entidad Contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
(sin justificacion), sefialados por la Entidad Contratante Por retraso en la
entrega del producto se aplicaré una multa del 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusi6n del proveednr del
Catélogo Dindmico Inclusivo. Incumplimientn dela nrden de cnmpra En el
caso de que ¢! proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
tntalidad, la entidad contratanie daré por terminado 1a orden de cnmpra y
notificaré al SERCOP a fin de que lo declare eontratisia incumplido Nn
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de enmpra Si el
proveednr ha ineumplido lo contemplado en el parrafo dltimo del numeral 6
de esta fieha, se le aplieard una multa del 0,2 % del valor total de la orden de
cnmpra, considerdndose eomo peso méximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos del total de Ia orden de compra. Emplear Productos de uso
veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se
encuentren mal utitizados o se encuentren trazas en el producto Se solicitard
el cambio del lote de produccitn. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notifiears al SERCOP, mediante oficio
y doeumentos de respaldo; y solicitar4 la suspensién del Catslogo Dindmico
Inelusivo. Incumplimientns de requisitos minimos de Ja ficha Si se
determina que los alimentos no eumplen coo los requisitns minimos
estabiecidos en la presente ficha, se cobeard una multa equivalente at 0,2 %
del valor total de 1a entrega parcial, ]a cual seré notificada al proveedor por
el administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentns de respaldo; y solicitaré Ia suspensidn del Catalogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
transparte y logistiea ¢ infraestructura §i se determina gue los alimentos no
ban sido entregados en la presente ficha, se cobrard una multa equivalenie al
0,2 % del valor total de Ia entrega parcial, la cuat seré notificada al
praveedor por el administrador de 1a Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reineideneia, la Entidad Contratante notificara al
SERCOP, mediante oficio y documentns de respaldn; y solicitaré Ia
suspension del Catalogo Dinfmico Inclusivo. Incumplimiento en la
conformaeién de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no han sido entregados eonforme a Ins peses y
tipos requeridos en esta fieha, se cobrard una multa equivalente al 0,5 % del
valor total de la entrega parcial, Ia enal sera notificada al proveedor por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincideneia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante ofieio
y documentos de respaldo; y solicitar4 la suspensién de! Catdlogo Dindmico
Inelusivo, Incumplimiento en fa norma HIGIENE PARA PRODUCTOS
LACTOES (CPE INEN-CODEX 57:2013). En caso de teineidencia, la
entidad contratante solicitard a la Direccion Provincial del MAGAP (entidad
rectora) 1a verificacién del incumplimiento de esta norma (en un méximo de
¢os dies de entregado el producto); en caso de que se verifique este
ineumplimiento. La entidad contratante contando con el Informe emitido por
el MAGAP natificard al SERCOP, con el fin de realizar la exclusion
definitiva del catélogo.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- E}
proveedor que desee participar deber4 contar eon un administrador por eada
300 canastas. Ei administrador deberd pregentar: - Certificado de formaei6n
o capacitaeién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién de alimentos
o Centificado de salud ocupacional para l2 manipulacion de alimentos,
emitido por el MSP o entidades privadas afines. - Certificadn de
capacitacidn (al menos 40 horas) o experieneia (al menos 1 afo) en
administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos (certificado otorgado por asociaciones 0 empresas
campesinas en el &rea de comercializacion de alimentos, u otros.) TAREAS:
1) Coordinar la logistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con la
enlidad contratante. 2) Gestionar la disponibilidad de productos par el
armado de canastas. 3) Coordinar al personal necesario para el armado de
canastas (flujo de proeesos). 4) Revisar que el produeto cuente con las
caracteristicas requeridas de la canasta, de acuerdo a especificaciones
proporcionadas en la presente ficha. Personal de servieio: El proveedor que
desee participar deberd contar con 2 personas de servicio por cads 300
canastas a elaborar. El personal de servicio deberd contar con: Experiencia y
conocimiento en servicio de embalaje, higiene y manipulacién de alimentos
de al menos seis meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido
par el MSP para la manipulacidn de alimentos o entidades privadas afines.
El personal deber4 estar puntualmente cuando requiera el administrador de
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Ia asociaci6n y su joernada laboral dependera del tiempo que se demore en
armar y embalar todas las canastas. TARFAS: 1) Descargar los alimentos
que Hega al centro de acopio. 2) Clasificar los alimentos y embalar de
acwerdo al peso solicitado en esta ficha. 3) Pesar los alimentos y armar las
canastas 4) Cargar las canastas en el vehiculo de distribycidn. 5) Descargar
las canastas en e} lugar acordado por la entidad contratante.
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CANASTA DE PESCADOS Y MARISCOS

- PRECIO DE ADHESION:: USD. 50,44 por cada canasla de 4 kg de
mariscos (pescados y crustdeeos); inelvido transperte al lugar acordado por
la Entided Contratante (El precio no incluye IVA).

REQUISITOS ESPECB:‘ICOS: PESCADO Requisitos fisico quimicos
para los pescados refrigerados 0 congelados TABLA 11 REQUISITO PARA
LOS CAMARONES CONGELADOS REQUISITO MIN MAX METODO
OE ENSAYO Niteigeno bésico volétil (expresado como total) mg/100 g

----- 30 NTE INEN 182 Requisitos microbiol6gicos para los pescados
frescos refrigerados o congelados TABLA 12 REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LOS PESCADOS FRESCOS
REFRIGERADOQS O CONGELADOS REQUISITO n m M ¢ Método de
ensayo Recuento de microorganismos mesdfiles, ufc/g 55 x 104 1 x 1053
AQAC 990,12 E. coli, ufe/g 5 <10 10 2 AOAC 998,08 Staphylococcus
aurens coagulasa postiiv, ufc/g 5 100 1000 2 AQAC 2003.11 Salmonella /25
g5 nodetectado --- 0 NTE INEN 1529-15 Vibrio cholerae/25 g 5 no
detectado --- 0 1SO/TS 21872-1 Vibrio parahaemolyticus,25 5 no detectado

--- ISO/TS 21872-1 dbnde: n: Nimero de muestras a examinar m: fndice
maximo permisible para identificar nivel de buena calidad M: indice
méximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad ¢: Ndmero de
muestras permisibles con resultados entre m y M. Requisites de Ifmite de
contaminantes El limite méximo de contaminantes no debe superar lo
establecido en la siguiente tabla TABLA 6. LIMITE DE
CONTAMINANTES EN PESCADOQ Contaminante mg/hg LIMITE
MAXIMO METODO DE ENSAYO Mercurio como Hg 0,5 OAC 974,14
Piomo, como Pb, mg/hg 0,5 OAC 999,10 Cadmio como Cd, mg/hg 0,5
OAC 999,10 Hidrocarburos Ariméticos policicticos (en productos no
ahumandos) 2 HPLC -OAD-FL Cromatografia de gases- FIO Benzo pireno,
vg/kg FUENTE: NTE INEN 1896:2013 CAMARgN Requisitos de tamao
Los mariscos congelades, ensayados de acuerdo a las normas ecnatorianas
correspondientes, deben cumplir con los requisitos establecidos en la
siguiente tabla. TABL.A 11 REQUISITQ PARA LOS CAMARONES
CONGELADDS REQUISITO MIN MAX METODO DE ENSAYO
Nitrgeno bisico volatil total mg/100 g ----- 30 NTE INEN 182
Métabisulfito de sodio mg/kg ----- 150 ADAC 990,28 FUENTE: NTE
INEN 456:2013 Los productos deberdn estar exentos de microorganismos
patdgenros y sustancias téxieas productdas por estos, que puedan ocasionar
un peligro para la salud. Requisitos microbiolGgicos Los productos deben
cumplir con lo indicado en la tabla signiente: TABLA 12. REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LOS CAMARONES CONGELADOS
REQUISITO n m M ¢ METODO DE ENSAYO Recuento de
microorganismos meséfilos, ufc/g 55 x 104 10 x 10 3 ADAC 990.12 E. coli
ufe/g 5 <10 10 2 AOAC 998.08 Staphylococcus aureus coagulasa positiva,
ufe/g 5 100 1000 2 ACAC 2003.11 Salmonella, 25 g 5 no detectado --- @1
NTE INEN 1529-135 Vibrio cholerae/25 g § no deteciado --- 0 180/TS
21872-1 Vibrio parahaemolyticus/25 g 5 no detectado ISO/TS 218721
FUENTE: NTE INEN 456:2013 Requisitos contaminantes El limite
médximo de contaminantes no debe superar lo establecido en la tabla 8.
TABLA 13. LIMITE MAXIMO DE CONTAMINANTES
CONTAMINANTE LIMITE MAXIMO mg/kg METODO DE ENSAYO
Mercurio, como Hg 0,5 ACAC 974.14 Cadmio como Cd 0,5 ADAC 999.10
Plomo, como Pb 0,5 AOAC 999.10 Hidrocarburos arométicos policielicos
(en productos no aumados) Benzo piren, ug/kg 2 HPLC-DAD HPLC-FL
cfomatograffa de gases -FID FUENTE: NTE INEN 456:2013

INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
(sin justificacién), sefialados por la Entidad Contratante Por retraso en la
entrega del producto se aplicara una multa del 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catalogo Dindmico Inclusivo. Incumplimicnto dela order de compra En ¢l
caso de que el proveedor suspenda o incumpla Ia orden de compra en su
lotalidad, la entidad contratante dar4 por terminado la orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplide lo contemplado en el parrafo ditimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicart una multa del 0,2 % del valor total de 1a orden
de compra, considerdndose como peso méximo de incumplimiento de hasta
0,5 kilogramos del total de la orden de compra. Emplear Se solicitara el
cambio del lote de produccién. Productos de uso veterinario que no hayan
sido aprobados por AGROCALIDAD n a su vez se encuentrén mal
utilizados o se encuentren trazas en el producto En caso de producirse una
segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitars la suspensi6n del
Catdlogo Dinfmico Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la
ficha Si se determina que los alimentos no cumplen con los requisitos
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minimos establecidos en la presente ficha, se cobrar4 una multa equivalente
al0,2 % del vaior total de la entrega parcial, la cual serd notificada al
proveedor por ¢! administrador de ta Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificara al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitaré la
suspensién del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en las
especificaciones de entrega en gavetas, transporte y logistica e
infraestructura Si se determina que los alimentos no han sido entregados en
la presente ficha, se cobrard una multa equivalente alt 0,2 % de! valor tota}
de la entrega parcial, la cual seré notificada al proveedor por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspensién del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en ta conformacién de la canasta en pesos y tipos
requeridos en esta ficha Si se determina que os alimentos no han sido
entregados conforme a los pesos y tipos requeridos en esta ficha, se cobrard
una multa equivalente al 0,5 % del valor total de 1a entrega parcial, la cual
seré noiificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En
caso de producirse una segunde reincidencia, 12 Entidad Contratante
notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y
solicitard la suspensién del Catdlogo Dindmico Inclusive. Incumplimiento
en la nerma PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS (CODEX
ALIMENTARIUS CAC/RCP 52:2003, IDT) En caso de reincidencia, la
entidad contratante solicitard a la Direccién Provincial det MAGAP (eniidad
rectora) Ia verificaci6n del incumplimiento de esta norma (en un méximo de
dos dias de entregado el producto); en caso de que se verifique este
incumplimiento. La entidad contratante contando con el Informe emitido por
el MAGAP notificars al SERCOP, con el fin de realizar lu exclusién
definitiva del catdlogo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definiré la
procedencia para ta entrega de un antieipo, el cual podré ser de hasta 50%
del total del valor de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentard la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% de! valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
presupuesto inicial del Estado del correspondiente ejercicio econémico, esta
garantia se rendird por un valor igual al § % del monto total de la orden de
compra. « El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de 12 materia prima o
componentes empleados en $u produccidn. « El proveedor firmaré una
carta de compromiso de canje de los producios que se encuentren en mal
estado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricién o toxicidad en el
empleo de plaguicidas, - La Entidad Contratante dejard constancia de!
mal estado ¢ deterioro del producto en el acta de cntrega recepeidn, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La
Entidad podré realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
tas caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
costos de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratante.

- TRANSPORTE Y LOGLSTICA; Se deberd cumplit con el Art. 129
(Medio de transporte), del capitulo Il de las Buenas Précticas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS.
STABLECICIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECICMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG. Se cumplird con la cadena
de frio descrita en el atributo 13 “ALMACENAMIENTO" Los vehiculos

deberéin cumplir las siguientes caracteristicas: - Las paredes, los suelos
y los techos estén hechos de un material apropiado y resistente a la
carrosi6n, con superficies lisas e impermeables. - Los suelos estarsn

dotados de un sistema de drenaje id6neo; dotados de un equipo de
refrigeracién, para mantener ¢l pescado o los mariscos refrigerados durante
el transporte a una temperatura lo més préxima a 0°C que sea posible o, en
el caso del pescado, mariscos y sus productos congetados, a —18° Coa
temperaturas inferiores. E! praveedor garantizaré gue ta carga de productos
no se contamine por olores provenientes de envios anteriores o cargas
incompatibles; residuos téxicos de sustancias quimicas o animales; insectos
que aniden en el vehiculo; restos de productos agricolas en pudricién y
desperdicios que obstruyan los orificios del drenaje y de circulaci6n del aire
situados en ¢l suelo del vehiculo. Se deberé respetar las recomendaciones en
el embalaje y apilamiento de los alimentos. E! proveedor correrd con todos
los gastos de logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar
acordado por ia entidad contratante.

ALMACENADO: A, ALMACENAMIENTO EN REFRIGERADOR
(Fases de elaboracién 2 y t4)[3] El pescado y’/o marisco se llevaré a las
instalaciones de refrigeracion sin excesiva demora, lus instalaciones serdn
capaces de mantener el pescado 2 una temperatura comprendida entre 0°C y
-4°C. Los planes de rotacién de las existencias garantizardn una uttlizacién
adecuada del pescado; el pescado se almacenaré en bandejas poco profundas
y se rodeard de cantidades suficientes de hielo picado. B.
ALMACENAMIENTO EN CONGELADOR (Fases de elaboracién 3 y
20)[4] Las instalaciones serdn capaces de mantener el pescado 2 -18°C o
temperaturas inferiores, con oscilaciones minimas de las temperaturas;

1. CARNE DE PESCADO El pescado eatero, eviscerado, descabezado o
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en filetes, se debers Hevar a una temperatura no mayor de -300C, hasta su
congelacién completa, lnego serd manienido a una [emperatura no mayor a
-270C en ¢Amaras frigorificas o en equipos especiales destingdos para el
efecto. El pescado congelado, eo filetes, deberd mantenerse a una
temperatura no mayor de -270C, desde la congelacién hasta la venta al
publice. El tiempo méximo de almacenamiento aconsejable, en estas
condiciones, seré de hasta 3 meses afio. 2. CARNE DE MARISCOS Los
mariscos y camarones congelados se preparardn y envasarfin de manera que
la deshidratacién y la oxidacién sean minimas. El producto se mantendré en
congelacién (-18 °C) de modo que mantenga su calidad durante el
transporte, &l almacenamiento ¥ la distribucién. Se requiere cumplir con las
siguicntes temperaturas para mantener la cadena de frio que se muestraen la
tabla 10 TABLA 10. TEMPERATURA PARA MESCADOS Y MARISCOS
EN ALMACENAMIENTOS PRODUCTO REFRIGERADOS
CONGELADOS Temperatura °C Temperatura °C Conservaci6n dias
Pescado grase 0 a 2°C -18 °C 120 Pescado magro 0a 2° C -18 °C 240
Pescado plano 0 a 2° C -18 °C 270 Molusco 0 a 2° C-18 °C 120 Crustieeo O
a2°C -18°C 180 FUENTE: Dominguez. 2009. Recomendaciones para fa
conservaei6n y transporte de alimentos perecederos.

ENVASADO: Este producto se requiere un sistema de envasado al vacio
o en atmésfera modificada (EAM) La carne del pescado/mariseo debe
quedar fuera de la zona de la costura; Se inspeccionaré el material de
envasado antes de utilizario para eomprobar que no esté daiiado o
contaminado; Personal debidamente capacitado inspeccionaré a intervalos
periédicos la integridad de! envase del producto acabado para verificar la
eficacia del eierre hermétieo y ¢l correeto funcionamiento de la méiquina de
envasar; Una vez cerrados herméticamente, los productos EAM o envasados
al vacio se trasladardn con cuidado y sin demoras excesivas al refrigerador
donde se almacenardn, Los materiales y envolturas que estén en contacto
directo o indirecto con los alimentos tienen que estar fabricados de acuerdo
con las buenas précticas de manufactura para que no transfieran sus
componentes a los alimentos en cantidades que puedan representar un
peligro para ia salud humana, modificar la composicién de los alimentos o
provocar una alteraeién de las caracteristicas organolépticas de a carne. Los

materiales que se podrén utilizar son: - Adhesivos - Cerdmica
Corcho - Caucho Vidrio - Resinas de intercambio
iénico - Papel y cartén - Celulosa regenerada - Ceras Se

deberd tomar co cuenta 1a NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA
ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE
ALIMENTOS, STABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION,
COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE
ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG A.
CARNE DE PESCADO Para el transporte y almacenamiento del pescado,
deberd emplearse cajas de material impermeable, de preferencia no
recuperables después de su uso o reeipientes de materiales inoxidables, sin
espacios muertos ¥ de una estruetura tal, que permita una limpieza tota! y un
desagiie completo. B. CARNE DE MARISCO El material del envase
debe ser resistente a la accion del producto, de manera que no aliere su
composicién y su calidad organaléptica. El envasado EAM o envasados al
vaeio y el embalaje deben hacerse en condiciones que mantengan las
caracteristicas del producto ¥ aseguren su inocuidad durante el
almaeenamiento, transporte y expendio
- HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que entren en contacto
direeto o indirecto con came o partes comestibles de animales deberan:
Mantener un nive!l adecuado de aseo personal; * Usar ropa
protectora apropiada a las eircunstancias, y asegurarse de que la ropa
protectora no desechable sea limpiada antes del trabajo y en el curso de éste;
Si utilizan guantes durante [a matanza y ¢! faenado de los animales y
la manipulacién de la carne, asegurarse de que son de un tipo autorizado
para la actividad de que se trate. - Lavarse y desinfectarse
inmediatamente las manos y la ropa protectora euando hayan estado en
contacto con partes anormales de los animales que pueda contener
paiégenos trasmitidos por los alimentos; - Cubrir toda herida o corte
con una venda impermeable; y - Guardar la ropa protectora y los
efectos personales en lugares separados de las zonas donde puede haber
carne.
- REQUISISTOS MIiNIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS
CANALES Y EL ACOPIO DE HUEVOS: 1
- REQUISISTOS MINIMOS: Los productos que integren esta canasta
deberédn encontrarse congelados y contar con el debido registro sanitario.
A, PRODUCCION PRIMARIA Durante la produccion primaria el
proveedor garantizaré la practicas aculcolas o de pesca adecuadas y que los
animales se mantengan en adecuado estado de salud. La procedencia de los
animales deberé garantizar presencia de buenas pricticas acufcolas y/o
pesqueras, veterinarias y de alimentacién de los animales, higiene general
adecuada del personal y el equipo de produccitn o pesca. B.  PROCESO
DE FAENADO 1.  CARNE DE PESCADO. Se cumplir4 con los
reduisitos de la Norma INEN NTE INEN 1896:2013 “Pescados y frescos
refrigerados o congelados de produccién acuicola”, los mismos que se
establecen en el numeral 19 (Requisitos Especificos). El pescado deberd
estar en perfectas condiciones de conservacion, sus ojos deberdn ser
transparentes, 1a piel y as escamas brillantes, las agallas de color rojo y su
olior caracteristico normal. La carne después de su descongelacion deberi ser
consistente y eléstica y al comprimirlas con el dedo, debetrs desaparecer
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inmediatamente la sefial producida. La sangre abdominal deberé presentar
un aspecto brillante. 2. CARNE DE MARISCOS. Ei olor, color y sabor
deben ser los caracteristicos del producto. No se permiten olores o sabores
objetables persistentes e inconfundibles que sean signo de descomposicion o
caracteristicos de los piensos wtilizados en la alimentacién, CAMARONES.
Se cumplirdn los requisitos establecidos sepiin Norma Técnica Ecualoriana
NTE INEN 456:2013, los mismos que se establecen en el numeral 19
(Requisitos Especificos).

- CONTAMINANTES MEDICAMENTOS VETERINARIOS Y
PLAGUICIDAS: 1.  CARNE DE PESCADQ. Todos los medicamentos
veterinarios para uso en la piscicullura deberén ajustarse a los reglamentos
nacionales y las directrices internacionales (de conformidad con el Cédigo 1
de Précticas para el Control de la Utilizacién de Medicamentos Veterinarios
(CAC/RCP 38-1993) y las Directrices del Codex para el Establecimiento de
un Programa Reglamentario para el Control de Residuos de Medicamentos
Veterinarios en los Alimentos (CAC/GL 16-1993). Segiin norma NTE INEN
1896:2013 "'Pescados frescos refrigerados o congelados de produccién
acuicola”, se cumplirdn con los siguientes requisitos: Residuos veterinarios
permitidos TABLA 12 RESIDUQS DE MEDICAMENTOS
VETERINARIOS PARA CARNE DE PESCADO MEDICAMENTO
LIMITE MAXIMO METIODO DE ENSAYO Cloranfenicol, ug/kg 0,3 LC-
MS/MS (lmite maximo residual) E. enli, ufc/g 1 LC-MS/MS *Tetraciclin,
ug/kg 100 HPLC-DAD *Oxitetraciclina 100 *Clortetraciclina 100
Sulfonaminda, ug/kg 100 HPLC-DAD *sulfornanida 100 *Sulfametacina
100 *Sulfadiaeina 100 *Sulfamercina 100 *Sulfatiazol Quinolonas, ug/kg
100 HPLC-DAD *Enroflnxacina 100 *danafloxacina 200 Fluguilema
Florfenicol, ug/kg 100 HPLC-MS/MS Verde malAquita mis leuco verde
malaquita,ug/kg 2 HPLC-MS/MS Limite méximo de residuos de
plaguicidas TABLA 12 RESIDUQS DE PLAGUICIDAS PARA CARNE
DE PESCADO PLAGUICIDAS LIMITE MAXIMQ METIODO DE
ENSAYQ Compuestos organoclorados inciuidas PCBs Dioxinas pg/g 8
Cromatografia de gases -ECD -EQT -PCDD -F-PCB *Hecta cloro, ug/kg
200 Cromatografia de gases -ECD *Aldrin, ug/kg 200 Cloradano iso A,
ug/kg 50 DDE + 3,4,4,5- tetracloro befenil, ug/kg 50 3,4,4,5- tetracloro
bifenil + dieldrin 15 2,3,4,4,pentacloro bifeniln 15 2,3,4,4,pentacloro bifenil
15DDD + 2,3,4,4,5 TETRACLOROBIFENILO 15 234,45
tetraclorobifenilo 15 DDT 1 000 3,3,4,4,5 pentacloro bifenilo 15 2,3,3,4,4,5
hexaeloro bifenilo 15 2,3,4,4,5,5, hexacloro bifenilo 15 3,344,5,5
hexacoloro bifenilo 15 2. CARNE DE MARISCOS. CAMARON. El
limite méximo de residuos de medicamentos veterinarios, en fos camarones
de prinducci6n acuicola son los que se encuentran en latabla6. TABLA 7.
RESIDUQS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS MEDICAMENTO
LIMITE MAXIMO METODO DE ENSAYO Cloranfenicol, up/kg (limite
méximo residual) 0,3 LC- MS/MS Cromatopraffa de pases - MS/S
Nitrofurano, pg/kg (AMOZ;AO0Z;AHD,SEM) 1 LC- MS/MS * Tetraciclina,
rg/kg 100 HPLC-DAD *Oxitetraciclina, pg/kg 100 * Clortetraciclina,
ng/kg 100 Sulfonamidas, pg/kg 100 HPLC-DAD *Suifanimalida 100
*Sulfametacina 100 *Sulfadiacina 100 *Suifameracina 1006 * Sulfatiazol
Quinolonas, ug/kg 100 HPLC-FLD - Enrofloxacina 100 - Acido oxolilico
100 - Danafloxaeing 200 - Flumequina Florfenteol, pg/kg 100 HPLC-
MS/MS Verde malaquita mis leuco verde malaquita, pg/kp 2 HPLC-
MS/MS FUENTE: NTE INEN 456:2013 E! limite mdximo de residuos de
plaguicidas, en los camarones de produecién acuicola son los establecides
en la tabla 8. TABLA 8. Residuos de plaguicidas PLAGUICIDAS LIMITE
MAXIMO METODO DE ENSAYO Compuestos O rganoclorados incluidos
PCBs 8 Cromatografia de gases - ECD Dioxinas pg'g - EQT - PCDD -
F-PCB -Hects cloro, pg'kg 200 Cromatografia de gases - ECD - Aldrin,
ugkg 200 - Cloradano iso A, pg/kg 50 - Cloradano iso B, ug/kg 50 - DDE +
3,4,4°,5-tetraeloro bifenil, , pg/kg 15 - 3,4,4°,5-tetracloro bifenil + Dieldrin
15- 2,3".4,4° pentacloro bifenilo 15 - 2°,3,4,4’ pentacinro bifenil 15 - DDD
+ 2,344 5 tetraclorobifenilo 15 - 2,3,4,4°,5 tetraclorobifenilo 15 - DDT 1
000 - 3,3",4,4",5 pentaclosn bifenilo 15 - 2,3,3',4,4",5 hexacloro bifenilc 15 -
2,3°,4,4",5,5" hexacloro bifeniln 15 - 3,3',4,4°,5,5" hexacloro bifenilo 15
FUENTE: NTE INEN 456:2013

PLAZQ DE ENTREGA: E} plazo de entrega, comenzard a eorrer a
partir de la formalizaci6n de la orden de compra, segiin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, seréd de
minimo 7 dfas y méximo 15 dias, salvo condiciones de caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con io que mands Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
eercjorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contrarante previo a
suscribir el acta de entrega-recepci6n pareial, pesard los productos recibidos
por ¢l proveedor a fin de verifiear que se cumpla con el peso requerido. En
el caso se comprobare que el peso es menor de lo que debia haber entregado
de manera pareial, se dejard constancia en el acta entrega-recepei6n, el
proveedor deberd completar el peso total contratado previo a la suscripeién
del acta entrega-recepeién definitiva.

- ROTULADO: El rotulado de estos productos debe cumplir con lo
establecido en el RTE INEN 022. En la etiqueta se debe declarar si el
producto es de pescy o acuicultura. Se indicard en la eliqueta que el
producto debe conservarse en condiciones que mantengan su calidad
durante el transporte, el atmacenamiento y la distribucién. Cada envase,
deberd indicarse: a) nombre yfo marca del proveedor, b)  variedad de

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=230...

|

26 de 39

28/11/2022 12:43



Catélogo electrénico

pescado, ¢) lugar de fabricaci6n, d) masa neta, en unidad Si, e)
fccha de elaboracién, f) nimero de lote, y g)  registro sanitario.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién del
bien se realizarén con cargo a las partidas presupuestarias de 1a entidad
contratante generadora de 1a orden de compra en d6lares de los Estados
Unidos de Norteamérica; los que serdn realizados después de 1a suscripeién
del acta de entrega recepcién (lotal o parcial), y a la que se debe adjuntar
también, copia simple de la orden de compra y la factura emitida por el
proveedor. De ser ¢l caso, se realizaréin pagos parciales, segin el
cronograma de entregas parciales, establecido por muluo acuerdo entre la
entidad contratante y el proveedor.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- Ei
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas. El administrador deberd presentar: - Centificado de
formaci6n o capacitacin de al menos 20 lioras en higiene y manipulacién
de alimentos o Centificado de salud ocupacional para la manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Centificado de capacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1

2fio) en administracién de alimentos y/o logistica de zlimentos y cadenas de
distribucién de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el drea de comercializaci6n de alimentos, u otros.) TAREAS:

1} Coordinar la logistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con la
entidad contratante. 2)  Gestionar |z disponibilidad de productos para ¢l
armado de canastas. 3)  Coordinar el personal necesario para el armado
de canastas (flujo de procesos). 4)  Revisar que los productos requeridos
en esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de la canasta, de
acuerdo a especificaciones proporcionadas en la presente ficha. Personal de
servicio: El proveedor que desee participar deberé contar con 1 persona por
cada 300 canastas a elaborar. El personai de servicio deberd contar con:
Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y
manipulacién de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de
safud ocupacional emitido por el MSP para la manipulaci6n de alimentos o
entidades privadas afines. El personal debera estar puntualmente cuando
requiera el administrador de laasociacién y su jornada laboral dependerd det
tiempo que se demore en armar y embalar todas las canastas. TAREAS:

1} Descargar los alimentos que llegan al centro de acopio. 2)  Lavar
y'o limpiar los alimentos segin sea el caso. 3)  Clasificar los alimentos y
embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 4)  Pesar los
alimentos y armar las canastas 5)  Cargar las canastas en el vehiculo de
distribucitn. 6) Descargar las canastas en el lugar acordado por la
entidad contratante

- PRESENTACION: Gaveta Pléslica de Calado Total de Polietileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permile una temperatura de trabajo de
-20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavelas destinadas al transporte de alimentos seréin de propiedad exclusiva
del proveedor, el mismo que deber4 garantizar €l buen uso de las mismas, es
decir que éstas no podrdn ser empleadas para acciones ajenas a la del
transporte de alimentos, En adici6n el proveedor debera tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que propurcione la Emidad Contratante
referente al uso de las gavetas. Segtin el nimero de canastas que requiera fa
entidad contratante, !a entidad definird el tipo de envasado para los
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberd entregar sus
productos solo en ias gavetas seglin como se especifica en esta ficha,

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: Los establecimientos deberan incluir
un modelo de circulacién de los productos proyectado de manera que se
eviten posibles fuentes de contaminacign, se reduzean al minimo las
demoras en los proceses que pudieran dar lugar a una ulterior disminucién
de Ia calidad y se evite Ia contaminacién cruzada de los productos acabados
con las materias primas. Para €] disefio y la construccign de establecimientos
de elaboracidn de pescado se deberén tener en cuenta las recomendaciones
siguientes: Para facilitar la limpieza y la desinfeccion: - Las superficies
de las paredes, los tabiques y los pisos deberdn estar hechas de materiales
impermeables y atéxicos; - Todas las superficies con las que pudiera
entrar en contacto el pescado, los mariscos y sus productos deberén estar
hechas de materiales resistentes a la corrosién e impermeables, de color
claro, tisos y fdciles de limpiar; - Las superficies de las paredes y
tabiques deberédn ser lisas hasta una altura apropiada para las operaciones;

los pisos deberén estar construidos de una manera que facilite su
drenaje; - Los techos y accesorios situados en lugares elevados deberén
estar construidos y terminados de manera que se reduzca al minimo la
acumulacion de suciedad y la condensacién, as{ como el esparcimiento de
particulas; - Las ventanas estarin construidas de manera que se reduzca
2l minimo Ia acumulaci6n de suciedady - - Cuando sea necesario,
dispondrén de redes méviles de proteccién contra insectos, que se puedan
limpiar. De ser necesario, las ventanas serdn fijas; - La superficie de las
puertas serd lisa e impermeable; - Las uniones de suelos y paredes
estardn construidas para facilitar la limpieza (uniones redondeadas. Para
reducir al minimo Ia contaminaci6n: * La disposicién de los
establecimientos estard proyectada para reducir 2l minimo la contaminacién

cruzada, lo que podré conseguirse mediante una separaci6n fisica o
cronolégica; Todas las superficies de las zonas d¢ manipulacitn
deberin ser de materiales no 16xicos, lisas e impermeables y hallarse en
buen estado de manera que se reduzca at mfnimo la acumulacién de baba,
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sangre, escamas y visceras de pescado y se disminuya el riesgo ae
contaminacién fisica; - Se dispondré Ge instalaciones adeceadas para la
manipuiacién y el lavado de lcs productos, con un suministro suficiente de
agua fria potable a esos efectos; * Se dispondré de instalaciones
adecuadas y suficientes para el almacenamicnto o la produccién de hiclo;

Las I4mparas de los techos estarin cubiertas o dotadas de proteccion
id6nen para impedir que se produzea contaminacién por medio del vidrio u
otros materiales; - Habré suficiente ventilacién para eliminar ei exceso
de vapor, humo y olores desagradables, y se evitardn la contaminacién
cruzada por aerosoles; - Se dispondré de los medios necesarios para
tavar y desinfeciar el equipo, cuando proceda; - Las tuberfas de agua no
potable deberén identificarse claramente y separarse de las de agua potable,
a fin de evifar la contaminacién; - Todas las cafierias y conductos de
evacuacién de desechos estaréin en condiciones de soportar una carga
méxima, - Se reducird al minimo laacumulacién de desechos s6lidos,
semisélidos o Ifquidos para impedir Ia contaminacién; - Se
identificardn claramente los recipientes para despojos y materiales de
desectio, fos cuales eStaréin convenientemente dotados de ura lapa que
encaje perfectamente y construidos con materia} impermeable; - Se
dispondrd de instalaciones separadas y adecuadas para evitar la
contaminacifn del pescado por: - sustancias venenosas o nocivas; -
materiales almacenados en seco, envases, elC.; - despojos y materiales de
desecho; * Se dispondré de instataciones adecuadas de lavabos y
refretes, aisladas de la zona donde se manipula el pescado; - Se
impediré la entrada de aves, insectos, y ofros animales, plagas y parésitos; el
sistema de abastecimiento de agua estard provisto de un dispositivo de
reflujo cuando proceda.

CALIDAD: A.  PRODUCCION PRIMARIA RECEPCION. Para el
pescado y mariscos crudos, deben cumplir con las siguientes
especificaciones: - Caracteristicas organolépticus propias del producto
como aspecto, olor, textura, etc.; - No poseer Indicadores quimicos de
1a descomposicién y/o contaminacién, por ejemplo, TVBN, histamina,
metales pesados, residuos de plaguicidas, nitratos, etc.; - Exento de
materias extraias; - Caracteristicas fisicas como ¢l tamafio del pescado
y/o marisco; Se rechazard el pescado/marisco del que se sepa que contiene
sustancias dafiinas, descompuestas o extrafias que no se eliminaran o
reducirfin a un nivel aceptable mediante log procedimientos normales de
clasificaci6n 0 preparaci6m; se facilitara informacién sobre la zona de
captura. B.  FAENADO. EVISCERADO Y LAVADO (Fases de
elaboracién 6 y 7)[1] El eviscerado se considera completo cuando se han
eliminado el tubo intestinal y los 6rganos internos. Se dispondré de un
suministro suficiente de agua de mar limpia o agua potable para lavar la
superficie del pescado con el fin de eliminar escamas sueltas y al pescado
y/o marisco eviscerado con el fin de eliminar la sangre y las visceras de la
cavidad ventral; FILETEADO, DESUELLQ, RECORTE Y EXAMEN A
CONTRALUZ (Fases de elaboracién 8 y 9)[2] Se dispondr de un
suministro suficiente de agua del mar limpia 0 agoa patable para lavar:

E] pescado antes del fileteado 0 el corte, especialmente si se ha
descamado; - Los filetes después del fileteado, el desuello o el recorte
con el fin de eliminar cualquier rastro de sangre, escamas 0 visceras. El
examen a cortraluz de los filetes sin piel se realizar4 por personal
especializado en un Jugar idéneo que aproveche al méximo la Huminacién
es una técnica eficaz para controlar los parésitos (en el pescado fresco) y
deberd emplearse cuando se utilicen especies de peces expuesias; La
temperatura con objeto de controlar la histamina o un defecto, los filetes de
pescado se cubririn totaimente con hielo o se refrigerarén de manera
apropiada en recipientes limpios, se proteperdn contra {a deshidratacién.

1. CARNE DE PESCADO Se aplicarén criterios apropiados de
evaluacién sensorial para determinar Ja aceptabilidad del pescado y eliminar
el pescado que presente una merma con respecto a las disposiciones sobre
calidad esencial de las normas correspondientes del Codex. El pescado de
especies blancas se considera inaceptable si presenta Jas caracteristicas
siguientes: Piel/baba: arenosa, colores apagados con matas de baba pardo-
amarilienta Qjos: céncavos, opacos, hundidos, descoloridos Agallas: gris-
pardo o blanquecinas, baba amarillenta opaca, compacta o coagulada. Olor:
carne con olor a aminas, amoniaco, lechoso, lictico, sulfero, fecal, piitrido,
rancio. El pescado, deberd presentar un contenido méximo de nitrégeno
bésico volétil de 49,5 mg por 100 g, expresado como nitrégeno. El pescado
deberd presentar un pH méximo de 6,5 en la camne interna y 6,8 en la carne
externa. 2. CARNE DE MARISCOS Segiin norma NTE INEN
456:2013, los productos contemplados por las disposiciones de la presente
norma se deben preparar y manipular de conformidad con fo establecido en
el Reglamento de Buenas Pricticas de Manufactura para alimentos
procesados del Ministerio de Salud Piiblica y con los requisitos sanitarios
minimos gue deben cumplir las industrias pesqueras y acuicolas.
CAMARON Se requiere camarones clasificados de tamaito mediano,
caracteristicas que se especifican en la siguiente tabla. TABLA 9. .
UNIDADES DE COLAS DE CAMARONES POR CADA 500 g TAMANO
CONTEG (con referencia al peso de las colas) Unidades promedio en 500
gramos MEDIANO 26/30 28 31/35 33 36/40 38 FUENTE: NTE INEN
456:2013

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERQGS (CPE INEN-CODEX CACTRCP 52
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2013-07), y la Norma Técnica Ecuatoriana, NTE INEN 183:1975-(4
“PESCADO FRESCO, REFRIGERAQO Y CONGELAQO. REQUISITOS"
- CAPACIOAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica pedrin hacerlo de forma asociada bajo a figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializaci6n, Centros de
Acopio y/o Consarcio que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina. Las Asociaciones de Productoies, ias Cooperativas de
Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios deberdn presentar
copia simple de Registro como Asociacién, Coaperativa de
Comercializacién, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditacién del
MAGAP u otra entidad puiblica competente que acredite asociatividad y que
esté vinculado a la Agricultura Familiar Campesina. Para consorcios se
solicitar Ios documentos habilitantes que faculten esta forma de
asociatividad. El cilcule de la capacidad mixima se elabaré tomandoe en
cuenta el peso promedio, el aporte calorico y ias porciones de proteina més
comunes que se encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para los
liempas de comida establecidos, necesarios para compietar una dieta de
2000 kilocalerias diarias, como se muestra en latabla 1. TABLA 1.
OISTRIBUCION OE PORCIONES (g) OE INGESTA OF PROTEINA
SEGUN TIEMPOS OE COMIOA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS OE
COMIOQA (1) PORCENTAJE OE ALIMENTOS A INGERIRSE
DURANTE EL OfA KCAL/D1A KCAL/MES PORCION PROMEOIO
SUGERIOA OE CARNE (2) OESAYUNO 25% 500 15000 | COLACION
5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000
0 MERIENOA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 (1) Cuadro
referencial: En el caso de no existir las diferentes categorias para tiempo de
comida dicho porcentaje de alimento se compensard deniro de las otras
categorias de tiempo de comida, (2)La porcién de carne equivale a 50
gramas. ELABORAQOO POR SERCOP, 2016 En I 1abla 2 se muestra el
porcentaje de aporte calérico de pescados y mariscos a la dieta con el 25.2
% del total de los alimentos que se consumen ¢n el dia, en 108 tres tiempos
de comida (desayuro 3,5 %, almuerzo 11,6 % y merienda 10,0 %)
generando un aporte calérico de 504,7 kilocalorias al dia; es decir 15142,8
kilocalorias a1 mes. TABLA 2. PORCENTAJE OE PROTEINA POR
CADA TIEMPO OE COMIOA AL OfA Y AL MES. OESAYUNO
COLACION ALMUERZO MERIENOA total porciones/ tolal alimento
TIPO DE ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE
PORCION APORTE PORCION APORTE diz PROTEINAS 13,50% 0 03
11,60% 2 10% 6 25,20% ENERGIA/ 71,4 keal/dia 0 2333 keal/dfa 200
keal/dia 504,7 keal/dia OIA ENERGIA/ 2142,8 kcal/mes 0 7000 kcal/mes
6000 kcal/mes 15142,8 keal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016
En la tabla 3. se muestra una lista pescados y mariscos clasificados por tipo,
los mismos que componen la canasta, pefo no necesariamente se
encontrardn todos los productos dentro de esta canasta, sino que los mismos
son sustituibles entre ellos de acuerdo a las siguientes pardmetros: -
Que se encuentren dentro de la misma clasificacién, - Que tengan
relacitn con el aporte cal6rico por alimento. El cambio de pescado o
marisco en la canasta estd sujeto a la disposicion existente en ¢l medio. Los
alimentos de esta ficha que serdn entregados por ¢l proveedor deberfin ser
aprobados por lz entidad contratante, previc acuerdo entre partes. TABLA 3.
LISTADO OE PESCADO Y MARISCO SUSTITUIBLES OE ACUEROO
A SUTAMANO, PESO Y ENERGIA ESPECIE CLASIFICACION
OPCION PESO PROMEOIO PORCION (g) Energia (keal) 100 g Encrgia
en funcién del peso de la porcién (Kceal) PESO TOTAL (g) PESO TOTAL g
PESO TOTAL (kg) PESO TOTAL kg PESCADO FILETE OORAOO/ 50
168 84 18 900 1.8 4 PICUQO; BONITO™ CORVINA 50 104 52 18 900
OTROS FILETES TRUCHA * 50 148 74 14 700 1,4 TILAPIA * 50 96 48
14 700 MARISCO MARISCO CAMARON 50 106 53 6 300 0,6
MIXTURA OE MARISCOS 50 74 37 3 150 CALAMAR 50 92 46 3 150
*Oentro de los filetes de pescado y otros filetes de pescado se podra sustituir
por cualquier otry especie de pescado de acuerdo a la regién con
caracteristicas alimeniicias similares. FUENTE: INCAP, 2012,
ELABORAOO POR SERCOF, 2016 La canasta deber4 estar compuesia por
al menos: - I tipo de carne de filete de pescado (1,8 kg) - 1tipode
came de otros filetes pescado (1,4 kg) - I tipo de came de mariscos
(0,6 kg) Esta composicién se muestra en la tabla 4, TABLA 4.
COMPOSICION OE UNA CANASTA OE PESCAOOS Y MARISCOS
CLASIFICACION OE LAS PESCACO Y MARISCO OF ACUEROO A
SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL OE UNA CANASTA PESCADO Y
MARISCO(kg) NUMERQ OE CANASTAS POR PERSONA / MES
FILETE 1,8 4 1 OTROS FILETES 1,4 MARISCOS 0,6 ELABORAOO
POR SERCOF, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucién del Servicio
Nacional de¢ Contratacién Piblica (SERCCOP), Registro Oficiai No. 032 del
6 de julio del 2015, en donde se resuelve “EXPEOIR LAS
OISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION OE ALIMENTOS
OESTINAOOS AL CONSUMO HUMANO PROOUCICOS O
CULTIVAOOS EN EL ECUAQORY, especificamente en el Art 1.- Ambito
de aplicacién y Ant.2 Alimentos producidos o cultivados en el Ecuador.
ACLARACION PARA LA ENTIOAD CONTRATANTE. Para determinar
¢l nitmero de canastas que se requieren de forma mensual, la entidad
contratante deberd definir el nimero de personas que varra ser usuarios de
esle servicio y multipticar por el nimero de canastas que se requicren por
mes. El niimero minimo 2 adquirir es de 50 canastas al mes, considerando
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como grupo etario a las persenas mayores de 18 afigs, Para grupes de menor
edad se podré4 realizar compras minimas desde 10 canastas por mes. para lo
cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporte
calérico sugerido para cada grupo etario. TABLA 5, APORTE CALORICO

Y PORCION DE PROTEINA SUGERIDA POR DIA, SEGUN GRUPO
ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA
NUMEROQO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 1500 30 gr.
2527 afces 1750 40 gr 2 8 a 10 afios 1900 50 gr. 1 11 a 14 afios 230050 gr.
115 a 17 afios 2500 50 gr 0,5 Adulto 2000 50 gr 1 Para las instituciones que
cuenten con nuiricionistas o tengan definido el ndmero de canastas segin su
necesidad institucional, podran planificar las compras segtin sus
requerimientos particulares; la tabla No. 4 servird de guia para el clculo de
canastas segiin grupo etario, pero solo es referencial. CALCULO DE
CAPACIDAD PRODUCTIVA. La capacidad productiva por Asociaciones
de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y/o
Consorcios, seré de 300 canastas al mes. Sc dard prioridad a las
organizaciones que realicen su produecién acuicola libre de productos
quimicos, hormonales y demés praductos restringidos (normas sanitarias
vigentes), extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al mes, siempre y
cuando cuenten con una certificacién de alguna entidad piblica o privada
que avale este tipo de produccién. El praveedor se compromele a entregar
su producto en el drea Jocal de su domicilio; no obstanle el proveedor podrd
escoger el drea de cobertura (cantonal, provineial o nacional) segiin su
capacidad productiva.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos - PESCADO Y
MARISCOS destinados para la preparacién en tres tiempos de comida:
desayuno, almuerzo, merienda y colaciones, cortespondienies 2 un mes, que
sausfagan las necesidades caléricas de 2000 kilocalorias diarias por persona,
e$ decir 60000 kilocalorias al mes.

62002117 | CANASTA - ESPECIAS Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS 1(1| 381,5800 0,0000 | 381,5800 12,0000 | 427,3696 { 59 000
4 PROCESADOS Meses) 003

; - PRECIO DE ADHESION: USD. 381,58 Por cada canasta (para 50 530801
personas) de 41,99 kilogramos y 3,52 litros de especias y productes
precesados incluido transporte a} lugar acordado por la Entidad Contratante.
(El precio no incluye IVA).

- ENVASADO: Se deber4 tomar en cuenta la NORMATIVA TECNICA
SANITARIA PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS
PROCESADORAS DE ALIMENTOS, ESTABLECIMIENTOS DE
DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y
ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA -
DE -067-2015-GGG y al REGLAMENTO TECNICO ECUATORIANC
RTE INEN 253 (1R), “ENVASES FLEXIBLES RETORNABLES PARA
EL ENVASADO DE ALIMENTOS SOMETIDOS A UN PROCESO DE
ESPTERILIZACION POR CALOR”

- PRESENTACION: Gaveta Plastica de Calado Total de Polictileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 ¢m x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacfa) y que permite una temperatura de trabajo de
-20° a 50° (°C), dande asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta liena. Las
gavetas destinadas al transporte de alimentos serén de propiedad exclusiva
det proveedor, el mismo que deberd garanlizer el buen uso de las mismas, 5
decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas a la del
transporte de alimentos. En adici6n el proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. El proveedor deberd entregar sus productos
solo en las gavetas segiin como se especifica en esta ficha.

- ANTICIPQ Y GARANTIA: La entidad contratante definiré la
procedencia para 1a entrega de un anticipo, el cual podré ser de hasta 50%
del total del valor de Ia orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentard la garantia del buen use de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentara una
garantia de fiel cumplimiento de la orden de compra, si 1a cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el ceeficiente 0,000002 por el
presupuesto inicial del Estade del correspondiente ejercicio econémico, esta
garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de
compra. El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafies o
alteraciones por embataje, manipulacion, :nala calidad de ia maieria prima o
componentes empleados en su produceion. « El proveedor firmaré una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal
‘ estado o deterioro, por efemplo golpes, aberturas de empaque, elc. - La

Entidad Contratante dejara constancia del mal estado o deterioro del
producto en el acta de entrega recepeidn, 2 fin de que esta sirva como
! respaldo y se proceda con el camblo respectivo. La Entidad podra realizar
‘ verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de las caracteristicas

(,\

descrilas en la presente ficha, cabe mencionar que los costos de estas
verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempes de entrega
sefialados por la Emidad Contralante sin justificacién. Por retraso en la
entrega del producto se aplicard una multa del 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al preducto 110 entregado que consta en [a Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimienta, la Entidad
Contratante notificars al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de esie hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catalogo Dingmico Inclusive. Incumplimiento dela orden de compra En el
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caso de que el proveedor suspenda o incumpla ta orden de compra en su
totalidad, la entidad contratante dard por terminado la orden de compra y
netificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido. No
cumplir con el peso de entrega establecide en la orden de compra St el
proveedor ha incumplido lo contemplado en el pirrafo dltimo del numeral §
de esta ficha, se le aplicars una multa det 0,2 % del valot total de la orden de
compra, considerdndose como peso méximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos del total de la orden de compra. Emplear Se solicitard el cambio
det producto de producei6n. Productos de uso agricola que no hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o
se encuentren trazas en el producto final En caso de producirse una segunda
reincidencia, lz Entidad Contratante notificars 2! SERCOP, mediante oficio

y documentos de respaldo; y solicitard la suspensién del Catalogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que ios alimentos no cumplen con los requisitos minimos
establecidos en la presente ficha, se cobrar§ una multa equivalente al 0,2 %
del valor totai de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por
el administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
teincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspensién del Catdlogo Dinamico
Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gaveltas,
transporte y logistica e infragstructura Si se detennina que los alimentos no
han sido entregados en la presente ficha, se cobrard una muita equivalente al
0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual ser4 notificada al
proveedor por &l administrador de la Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Eutidad Contratante notificaré al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard la
suspension del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en la
conformacién de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no han sido entregados conforme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se cobrar una multa equivalente at 0,5 % del
valor total de la entrega parcial, la cun! serd notificada al proveedor por el
administrador de 12 Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
teincidencia, la Entidad Contratante notificar4 al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitars la suspensién del Catdlogo Dindmico
Inclusivo.

INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de, clasificaci6n y
almacenamiento de los productos procesados - Area destinada para
ubicaci6n de las gavetas. Las gavetas deberdn ser limpiadas cada vez que
sean ulilizadas. - ea de despacho de gavetas, esta deberd ser obscura,
fresca y ventilada. Para evitar dafios de los productos no debe exponerse al
sol. - El Techo, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad evitar
acumulaci6n de particulas de polvo y concentracin de humedad en la
infragstructura.

TRANSPORTE Y LOGISTICA: Se deberé cumplir con el Art. 129
(Medio de transporte), del capitulo II de las Buenas Pricticas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, FLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -047-2015-GGG. El proveedor correrd con
todos los gastos de logfstica y transporte desde el lugar de acopio hasta el
lugar acordado por la entidad contratantc.

- CALIDAD: A fin de garantizar la bugna calidad e inocuidad de las
especias, (sal o dulce); el proveedor deberd acogerse a las recomendaciones
planteadas en el planteadas en el Manual de Buenas Précticas Agricolas
(AGROCALIDAD, 2016) y/o deber4 establecer dentro de 1a organizacién
Sistemas participativos de garantia de las organizaciones.

REQUISISTOS MINIMOS: Todos Ios productos que integran esta
cunasta deberan formar parte de la Economia Popular y Solidaria y comar
con el debido registro sanitario vigente, a excepcion de las especias dulces y
de sal que deberén ser cultivadas bajo sistemas de produccin amigables con
el medioambiente y bajo Normas de Buenas Prdcticas Agricolas. Conforme
a la Resolucion ARCSA-DE-067-2015-GGG, “Normativa Técnica sanitaria
para alimentos procesados, plantas procesadoras de alimenios,
Establecimientos de distribucin, comercializacién, transporte y
establecimientos de alimentacion colectiva”. La presente ficha aplica para la
adquisicién de productos alimenticios procesados que s¢ consumen cn los
Lres tiempos de comida (desayuno, almuerzo y merienda) y colaciones.

- PLAZODE ENTREGA: La entrega se realizard mensuaimente, El plazo
de entrega, comenzard a correr a partir de la formalizacién de la orden de
compra, seglin cronograma astablecido de mutuo acuerdo entre la entidad
contratante y el proveedor. Para el efecto, cl plaze cntre cada entrega del
producto, serd de minimo 7 dias, salvo condiciones de caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fenémenos natyrales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Ant. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepeion, se pesara tos productos recibidos por
el proveedor a fin de verificar quc se cumpla con el peso requerido. Enel
caso de que se comprobare que el peso es menor de Jo que debia haber
entregado, se dejard constancia en el acta entrega-recepcién, el proveedor
deberé completat ¢l peso total contratado previe a la Suscripcién del acta
entrega-recepcion definitiva.

FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién dei
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bien se realizardn con cargo a lag partidas presupuestarias de 12 entidad
contralante generadora de la orden de compra; en d6lares de los Estados
Unidos de Norteamérica inmedialamente después de la suscripcién del acta
de entrega recepcién (total o parcial), copia simple de la orden de compra y
la factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizarsn pagos
parciales, Segiin el cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor,
- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podrén hacerlo a través de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio, que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina. Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de
Comercializaci6n, Centros de Acopio y/o Consorcios deberan presentar
copia simple de Registro como Asociacién, Cooperativa de
Comercializacion, de la Agricultira Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), certificaci6n del
MAGAP, MIPRO, MIES u otra entidad piiblica competente que acredite
asociatividad y que esté€ vinculado a la Agricultura Famiiiar Campesina.
Para consorcios se solicitard Jos documentos habilitantes que faculten esta
forma de asociatividad. E! proveedor se compromete a entregar su producto
en el 4rea local de su domigilio; no obstante ¢l proveedor podré escoger el
4rea de cobertura (cantonal, provincial o nacional) segiin su capacidad
productiva. La estimacidn que se realiza para el consumo de 50 personas es
referencial para la tabla niimero 1. Se estima que una canasta de especias y
productos procesados puede abastecer para 50 personas adultas mayores de
18 afios durante un mes. TABLA 1. LISTA DE PRODUCTOS Y
CANTIDADES CALCULADAS PARA EL. CONSUMO ESTIMADO DE
30 PERSONAS POR MES No DETALLE DEL PRODUCTO CANTIDAD
UNIDAD No DE PORCIONES ESTIMADAS/MES PESO TOTAL (kg) /m!
CHOCOQLATE Chocolate en polvo 7,5 Unidades de 500 g 3750 7,5 kg
Chocolate en barra hasta 60 % de cacao 14 Unidades de 275 g 3750
ENDULZANTE Panela en bloque 4 Unidad de I kg 3750 18,75 kg Azdear
morena 34 Unidades de 454 g 15000 CAFE Café Instant&neo 8 Unidades de
500 g 3750 7,5 kg Café pasado 4 Unidades de 500 g 3750 CONSERVA DE
DULCE Conservas en almibar (varias frutas) 2 Unidades de 820 g 50 1,64
kg CONSERVA DE SAL conservas en salmuera (varias verduras) 4
Unidades de 400 g 50 1,6 kg ESPECIAS DE SAL Orégano 1 Unidad de 100
g 100 1,5 kg Albaca 1 Unidad de 100 g 100 Eneldo 1 Unidad de 100 g 100
Sébila 1 Unidad de 100 g 100 Tomillo I Unidad de 100 g 100 Cilantro 1
Atado de 100 g 100 Perejil § Atado de 100 g 100 Laurel | Unidad de 160 g
100 Pimienta en polvo I Fundas de 100 g 100 Pimienta en grano 1 Fundas
de 100 g 100 Achiote 1 Fundas de 100 g 100 Linaza I Fundas de 100 g 100
Comino en polvo 1 Fundas de 100 g 100 Comino en granc 1 Fundas de 100
& 100 Ajo en polvo 1 Fundas de 100 g 100 ESPECIAS DE DULCE
Pimienta dulce 1 Fundas de 100 g 100 1,2 kg Anis de pan 1 Atado de 100 g
100 Anis estrellado 1 Atado de 100 g 100 Clavo de olor 1 Atado de 100 g
100 Hierba buena 1 Atado de 100 g 100 Manzanilla 1 Atadn de 100 g 100
Cedrén 1 Atade de 100 g 100 Menta 1 Atado de 100 g 100 Hierba Juisa I
Atado de 100 g 100 Orchata 1 Atado de 100 g 100 Canela 1 Fundas de 100
2 100 Guayusa 1 Fundas de 100 g 100 SALSAS Salsa de tnmate 2 Unidades
de 550 g 1100 2,3 kg Mayonesa 3 Unidades de 400 g 1200 TOTAL
KILOGRAMOS 41,99 kg MERMELADAS Y MELES Mermeladas Varios
sabores 7 unidades de 360 ml 2500 2,52 1 Miel de abeja 1 unidad de 1 litro
1000 1 1 TOTAL LITROS 3,521 ELABORADO POR SERCOP, 2016 La
canasta deber4 estar compuesta por al menos: - 1 tipo ehocolate (7,5
kg) - 1 tipo de endulzante (18,75kg) - 1 tipo de café (7,5 kg) -
2 tipo de salsas (2 litros) - Mermeladas y mieles (3,52 litros) - 1
tipo de conservas dulces (1,64 kg) 1 tipo de cnnserva de sal (1,6 kg)

5 1ipos de especias de sal (1,5 kg) - 5 tipns de especias de dulce
(1,2 kg) Considerando que ias canastas se encuentran elaboradas para et
consumo estimado de 50 personas; ta capacidad méxima de produccién de
canastas al mes son 20 y su ndimero minimo es de 2 canastas al mes;
considerando como grupo etario a las personas mayores de 18 afios. Para
grupos etarins de menor edad s¢ podré realizar compras minimas desde 1
canastas por mes. E] proveedor entregard al menos un producto que se
encuentre dentro de una misma clasificaci6n. Para los productos de especias
dulces y de sal, se entregardn al menos 5 tipos de especias de cada grupo; no
aobstante ¢l tipo de produetos se determinarén previo acuerdo con Iz entidad
contratanie.

PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas. Deber4 presentar: - Certificado de farmacién o
capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién de alimentos o
Certificado de salud ocepacional para la manipulacion de alimentos, emitido
por el MSP o entidades privadas afines. - Certificado de capacitacién
(al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1 afin) en administraeién de
alimentos y/0 logistica de alimentos y cadenas de distribuci6n de alimentos.
(certificado otorgado por asociaciones o empresas campesinas en el 4rea de
comerciatizacién dc atimentos, u otros.) TAREAS: 1)  Coordinar Ia
logistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con la entidad contratante.
2)  Gestionar la disponibilidad de productos para el armado de canastas.
3}  Coordinar al personal necesario para el armado de eanastas (flujo de
procesos). 4) Revisar que Ins productos requeridns en esta ficha cuente
con las caracteristicas requeridas de la canasta, de acuerdo a
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especificaciones proporcionadas en la presente ficha. Personal de servicio:
El proveedor que desee participar deber4 contar con 1 persona por cada 6
canastas a elaborar. El personal de serviciv deberd contar con: Experiencia y
conecimiento en servicie de embalaje, higiene y manipulaci6n de alimentos
de al menos seis meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido
por el MSP para ia manipulacién de alimentos o entidades privadas afines.
El personal debera estar puntuatmente cuando requiera ¢! administrador de
la asoeiacién y su jornada laboral dependerd del tiempo que se Jemore en
armar y embalar todas las canastas. TAREAS: 1)  Descargar los
alimentos que Hega al centro de acopio. 2)  Pesar los alimentos 3)

Lavar y/o Iimpiar los alimentos segiin sea el caso, 4)  Clasificar los
alimentos y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 5) Pesar
los alimentos y armar las canastas 6)  Cargar las canastas en el vehiculo
de distribucién. 7)  Descargat las canastas en el lugar acordado por la
cntidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer productos alimenticics procesados
destinados para el consumo estimado de 50 personas, en tres tiempos de
comida: desayuno, almuerzo, merienda y colaciones, correspondientes a un
mes.
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PRODUCTOS CARNICOS Y HUEVCS

- PRECIQ DE ADHESION:: USD, 46,58 por cada canasta de 7 kg de
productos cirnicos y 10 unidades de huevos, incluido transporte al lugar
acordade por la Entidad Contratante (El precio no incluye IVA).

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
{sin justificacion), sefialados por la Entidad Contratante. Por retraso en la
entrega del producto se aplicaré una multa del 0,5 % diario del valora
facturar correspondients al produclo no entregado que consta en ia Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificar4 al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaido, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catélogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento deia orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla ta orden de compra en su
totalidad, |a entidad contratante dar por terminado la orden de compra y
nctificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecide en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contempiado en el pérrafo altimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicar4 una mulla del 0,2 % dei valor total de la orden
de compra, considerdndose como peso méximo de ineumplimiento de hasta
0,5 kilogramos del total de la orden de compra. Emplear Productos de uso
velerinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se
encuentren mal utilizados o se encuentren trazas en el producto Se solicitard
¢l cambio del iote de producci6n. En caso de producirse una segunda
teincidencia, la Entidad Contratante notificara ai SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspensién del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que los alimentos no cumplen con los requisitos minimos
establecidos en la presente ficha, se cobrar una multa equivalente al 0,2 %
dei valor total de [a entrega parcial, la cual ser4 notificada al proveedor por
el administrador de 1a Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Eotidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitaré la suspensién del Catélogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
transporte y logistica ¢ infraestructura Si se determina que los alimentos no
han sido entregados en la presente ficha, se cobrar4 una multa equivalente ai
0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual seré notificada al
praveedor por el administrador de la Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Conlratante notificard al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard la
suspensién del Catélogo Dindmico Inclusivo. Incumplimientoen la
conformacién de la canasta en pesos y lipos requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no ban sido entregados confarme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,5 % del
valor total de la entre ga parcial, la cual seré notificada al proveedor por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante noetificard 2l SERCOP, mediame oficio
y documentos de respaldo; y solicitaré la suspensién del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en la norme HIGIENE PARA LA CARNE (CPE
INEN-CODEX 58:2013). En caso de reincidencia, la entidad contrarante
solicitara a la Direcci6n Provincial del MAGAP (entidad rectora) la
verificacién del incumplimiento de esta norma (en un méximo de dos dias
de entregado el producto); en caso de que se verifique este incumplimiento.
La entidad contratante contando con el [oforme emitido por el MAGAP
notificard al SERCOP, con ¢l fin de realizar a exclusién definitiva del
catalogo.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a ia NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA CARNE
(CPE INEN-CODEX 58:2013).

- REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS
CANALES Y EL ACOPIODE HUEVOS: A.  CARNE VACUNA Y
PORCINA: Los proveedores deberdn cumplir los siguientes requisitos:

1. Segfin Acuerdo Ministerial No, 016 del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia, Acuacultura y Pesca (MAGAP), el ganado bovino destinado al
faenamiento deberd cumplir con fa: - Gufa de movilizacién del ganado
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con los datos del productor y del comprador. - Copia del centificado
original de vacunaci6n de Fiebre Aftosa con los datos del productor. -
Factura 0 comprobante de venta autorizado por el SRI def productor
detallando los datos del comprador y la transaccién realizada de acuerdo a la
categoria y nimero de animales. 2. Los socios de las organizaciones
ganaderas garantizardn que durante la PRODUCCION PRIMARIA
(CRIANZA DE ANIMALES EN CAMPQ), se realicen las siguientes
actividades: - Contar con un sistema de identificacién y trazabilidad
animal, con el fin de permitir la rastreabilidad hasta el lugar de origen, para
poder lievar a cabo una investigacién reglamentaria. - Los productores
responsables de la crianza de los animales deberdn propotcionar la
informacidn pertinente sobre el estado sanitario de los animales en relacién
con la produecién de carne inocua y apta para el consumo humane. 3. Ei
matadero facilitar4 a los productores primarsios la informacién sobre el
teglamento para la inspeccifn y habilitaeion de mataderos, cenificudos de
registros sanitarios del centro de faenamiento, y permisos de
funcionamiento; ademéas debers proporcionar informacién sobre la
inocuidad y satubridad de los animales y de la carne, con el objeto de
mejorar la higiene en la explotacién ganadera, que se haya faenado en ellos
¥ que sea destinada para la provisién de las canastas de productos cérnicos.
B.  HUEVOS DE GALLINA. Se aplicaré la norma técnica ecuatoriana
NTE INEN 1973:2013 para HUEVOS COMERCIALES Y
OVQOPRODUCTQS. REQUISITOS: Los huevos deben preservarse a una
temperatura de refrigeracién de 0oCa 40C. 1. POR PESO. El huevo de
gallina requerido para esta ficha esla de clasificacién 1V, con las siguientes
caracteristicas. TABLA 8. CLASIFICACION DE LOS HUEVQS
FRESCOS DE GALLINA POR SU MASA (PESQ) UNITARIA, MASA
POR 10 UNIDADES TIPO (TAMANO) MASA UNITARIA (g) MASA
POR DIEZ UNIDADES (g) MIN MAX MIN MAX IV 58 64 580 640
FUENTE: Norma INEN, NTE INEN 1973:20132.  POR GRADO. Los
huevos frescos de gallina de grado B para comercializacidn al consumidor,
deben cumplir los siguientes requisitos: TABLA 9, CLASIFICACION DEL
HUEVQ FRESCO DE GALLINA DE GRADO B, CASCARON Y
CUTICULA Normal ¢ intacta, manchas minimas. CAMARA DE AIRE Su
altura no excederd del 15 mm, inmdvil. CLARA Transparente, limpia, de
consistencia gelatinosa. YEMA Visible a trashuz, bajo forma de sombra
solamente; pequefia separacién en caso de rotacin del huevo. OLOR Y
SABOR Exento de olores y sabores extrafios. FUENTE: Norma INEN, NTE
INEN 1973:20133.  FISICOS. Las caracterfsticas fisicas del huevo
comercial de gallina se presentar en Iz tabla 9: TABLA 10.
CARACTERISTICAS FISICAS DEL HUEVO COMERCIAL DE
GALLINA. PARAMETRO MINIMO MAXIMO UNIDADES METODO
DE ENSAYQ Color de la yema 7 12 Unidades de color Abanico
colorimétrico para la yema Grado de frescura 70 110 Unidades Haugh
Medicién de unidades Haugh Cémara de aire ----- 15 Milimetros Ovoscopia
Espesor de la cdscara 0,28 0,37 Milimetros Medicién directa Gravedad
especifica 1,074 1,14 ------ Solucién sakina FUENTE; Norma INEN, NTE
INEN 1973:20134,  MICROBIOLOGICOS. Los huevos deben cumplir
con los requisitos microbioldgicos establecidos en la siguiente tabla:
TABLA 11. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS DE LOS HUEVOS
FRESCOS. PARAMETRO Limite po g/ml METODOS DE ENSAYO ncm
M Recuento aerobios meséfilos* 52 104 5xi04 NTE INEN 1529-5 E. coli
ufe/g** externa 5 2 <50 50 NTE INEN 1529-8 E. coli ufc/g** interno 2
Ausencia --- Salmonella spp en 25 g** 5 0 Ausencia --- NTE INEN 1529-15
* Pardmetros de vida atil del produclo ** Parémetros de inocuidad del
producto Dénde: n= niimero de muestras por examinar c= niimero de
muestras defectuosas que se acepta m= nivel de aceptacién M= nivel de
rechazo C.  EMBUTIDOS. Los requisitos organolépticos de los
embutidos deben ser caracteristicos ¥ estables para cada tipo de producto
destinado al consumo. Los embutidos deben elaborarse con carnes bien
conservadas. No se emplearé grasas vegetales en sustituci6n de lIa grasa de
animales de abasto. El producto no debe eontener residuos de plaguicidas
CAC/LMR 1, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de medicamentos
veterinarios CAC/LMR 2, en cantidades superiores a los limites miximos
establecidos por el Codex Alimentarius. Los aditivos no deben emplearse
para cubrir deficiencias Sanitarias de materia prima, producto o malas
practicas de manufactura, Pueden aiadirse los establecidos en la NTE INEN
2074. Todos los aditivos deben cumplir las normas de identidad, de pureza y
de evaluacidn de su toxicidad de acuerdo a las indieaciones del Codex
Alimentarius de FAQ/OMS. Debe ser factible su evaluacién cualitativa y
cuantitativa y su metodologfa analitica debe ser suministrada por et
fabricante, importador o distribuidor. Se deberd cumplir con los requisitos
bromatolfgicos y microbioldgicos establecidos en la Norma Técnica
Ecuatoriana NTE INEN 1338:2012, CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS,
PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS
CURADOS-MADURADQS Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS
—COCIDOS. Los proveedores deben cumplir con lo dispuesto en la Ley
2007-76 del Sistema Ecuatoriano de la Calidad.

- CALIDAD: TODOS LOS PRODUCTOS DE ESTA CANASTA
DEBERAN CONTAR CON SU RESPECTIVO REGISTRO SANITARIOQ.
A. CARNE VACUNA Y PORCINA: Se aplicard la norma CPE INEN
~CODEX 58:2013:HIGIENE PARA LA CARNES en las diferentes eiapas
del proceso: 1. PRODUCCION PRIMARIA. El proveedor garantizar4 la
inclusién de Buenas Précticas de Higiene (BPH), por ejemplo, la salud e
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higiene de los animales, registros de los tratamientos, pienscs e ingredienies
de los piensos y factores ambientales pertinentes. La producci6n primaria
deber# incluir programas oficiales u oficialmente reconocidos para el control
de la vigilancia de los agentes zaon6ticos presentes cn las poblaciones
animales y en el medio ambiente, se debera dar parte de las enfermedades
zoonéticas de declaracién obligatoria segiin se requiera, 2. PREVIO AL
FAENAMIENTO. Los centros de faenado deberdn contar con registros
sanitarios actualizados y permisos de funcionamiento municipal vigente.
Los animales que se presenten para la matanza deberén esiar
suficientemente Hmpios, de manera que no pongan en peligro la (higiene)
inocuidad de los preductos duranle la matanza y el faenado. Los animales
destinados al facnamiento serén sometidos a reposo de 72 horas y a una
dieta hidrica de hasta 12 horas antes de su matanza, Se reatizar4 una ducha o
lavado del animal, a fin de que este ingrese a la matanza en condiciones
higiénicas. Todos los animales llevados a la zona de matanza deberén ser
sacrificados sin demora, una vez iniciado ¢! sacrificio. Las operaciones de
insensibilizaci6n, punci6n y sangrado de los animales no deberin efectuarse
a una velocidad superior a aquella a la que puedan admitirse los cuerpos de
los animaies para su faenado. Se tomarfi como referencia los siguientes
pesos y/o edades previo al facnamiento; ESPECIE ESPECIFICACION
Vacuno 24 a 36 meses Poreino 110 kg Aviar 3,5 kg 3. FAENADOY
EVISERADO. El desangre debe ser en Io posible lo més completo. La
sangre debe recogerse y manejarse higiénicamente. El proceso de
faenamiento deber4 efectuar personal debidamente calificado. El
faenamiento debe efectuarse ¢on el cuidado suficiente a fin de garantizar ia
limpieza de la canal (carcasa) y evilar contaminaciones por contacto con
paredss y pisos; el tiempo de este proceso no debe exceder de 30 minutos.
Cabeza, menudencias y canal deben mantenerse separadas asegurando una
clara identificaci6n de las partes que pertenecen a cada animal, hasta que
tlermine la inspecci6n post morten con el dictamen correspondiente. Pigles y
extremidades deben ser retiradas inmediatamente de 1a nave de faenamiento
y almacenadas provisionalmente. Los animales sacrificados que sean
escaldados, chamuscados o sometidos 2 un tratamiento andlogo, deberdn ser
despojados de toda cerda, pelo, costras, plumas, cutfeulas y suciedad. 4.
CORTE Y DESHUESADO. Los cortes aplicables para esta ficha son los
denominados primarios (son los brazos, piernas, chuletero y costillar) y
secundarios (cories con o sin huesg, obtenidos a partir de los cortes
primarios, tales como: pulpas, sal6o, lomos, chuleta, etc.), como se muestra
en la figura | y 2. FIGURA 1. CORTES PRIMARIOS DE RES FUENTE:
www.laprersa.com, FOTOLIA, 2016 FIGURA . CORTES PRIMARIOS
DE CERDOQ FUENTE: www.cljamondelseron.com, 2016 E! producto
céirnico destinado al corte o al deshuesado deber4 ser Hevado a las salas de
trabajo de forma progresiva, a medida que se necesite, y no deberé
acumularse sobre las mesas de trabajo. Si la carne se corta o deshuesa antes
de alcanzar las temperaturas adecuadas para el almacenamicnto y transporte.
su temperatura debers reducirse inmediatamente & los niveles prescritos.

B.  AVES. Las aves de corral s6lo podrén ser limpiadas para eliminar el
polva, las plumas y otros contaminantes después de] desplume medianie la
aplicaci6n de agua potable. Se realizars un lavado de los cuerpos de los
animales en mltiples etapas del proceso de faenado y a la mayor brevedad
posible después de cada etapa contaminante Se realizard el lavado después
de la evisceracién e inspeccién post-mortem. El lavado podré realizarse por
diversos métodos, como por gjemplo pulverizacién o inmersién. C.
EMBUTIDQS. El producto no debe 'presentar alteraciones o deterioros
causados por microorganismos o cualquier agente biolégico, fisico o
quimice, ademis debe estar exento de materias extrafias. En la fabricacion
del producto no se emplears grasas vegetales en sustitucion de la grasa de
animales de abasto. El producto no debe contener residuos de plaguicidas
CAC/LMR 1, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de medicamentos
veterinarios CAC/LMR 2, en cantidades superiores a los limiles méximos
eslablecidos por el Codex Alimentarius. Los aditivos no deben emplearse
para cubrir deficiencias sanitarias de materia prima, producio o malas
précticas de manufactura. Pueden afiadirse los establecidos en [a NTE INEN
2074. Todos los aditivos deben cumplir las normas de identidad, de pureza y
de evaluacién de su Foxicidad de acuerdo a las indicaciones del Codex
Alimentarius de FAO/OMS. Debe ser factible su evalyacién cualitativa y
cuantitaliva y su metodelogfa anzlitica debe ser suministrada por ¢l
fabricante. D. HUEVOS DE GALLINA. A fin de garantizar Ia buena
calidad e inocuidad de los alimentos el proveedor deberd acogerse a las
recomendaciones pianteadas en el Manual de Buenas Précticas Pecuarias de
produccién de huevos (AGROCALIDAD, 2016) y/o se integrard ademds
Sistemas participativos de garantfa de las organizaciones, para cada
producto ¢ integra esta ficha. Si la entidad contratante deseara constatar la
aplicacion de las Buenas Précticas Pecuarias de produccion de huevos,
deberd solicitar a la Direccién Provincial del MAGAP 0 AGROCALIDAD
un informe de muestreo ¢ inspeceién. Sila muestra inspeccionada no
cumple con uno o mas de ios requisitos establecidos, se rechazaré el
producto, quedando su comercializacién sujeta al acuerdn de partes
interesadas y a las multas respectivas. Los resuhtados se dardn a conocer al
proveedor una vez generada la Orden de Compra.

- REQUISITOS ESPECIFICOS: Gaveta Pléstica de Calado Total de
Polietileno de altz densidad nueva, de dimensiones 54 em x 36 cm x 30 cm,
con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de
trabaje de -20° a 50° (°C), dando as{ un peso minimo de 16,66 kg por gaveta
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llena. Las gavetas destinadas al transporte de alimentos serdn de propledad
exclusiva de! proveedor, el mismo que deberd garantizar e! buen uso de las
mismas, es decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas a
ladel transporte de alimentos. En adicién el proveedor deberd tomar en
cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione 1z Entidad
Contrataote referente al uso de las gavetas. Segtin el nimero de canastas que
requiera la entidad contratante, la entidad definiré el tipo de envasado para
los alimentos correspondientes a esta ficha El proveedor deberé entregar sus
productos sclo en las gavetas segiin como se especifica en esta ficha,

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird ia
procedencia para !a entrega de un anticipo, el cual podté ser de hasta 50%
del total del valor de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentard la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
presupuesto inicial del Estado del correspondiente ejercicio econdmico, esta
garantia se rendird por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de
compra. El proveedor cubriré el 100% de los bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de la2 materia prima o
componentes empleados en su produccién. - El proveedor firmara una
carta de compromiso de canje de los productos que se ercuentren en mal
estado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricién o toxicidad en el
empleo de plaguicidas. - Lz Entidad Contratante dejard constancia del
mal estado 0 deterioro del producto en el acta de entrega recepcion, a fin de
que £sta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La
Entidad podra realizar verificaciones a fin de garantizar e cumplimienio de
las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
costos de estas verificaciones serin cubierios por la Entidad Contratante.

- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Los productos cérnicos debersn
transportarse a una temperatura que satisfaga los objetivos de inocuidad y
salubridad debido 2 la posibilidad de proliferacién de microorganismos
patégenos y causantes de descomposicién. Se debers cumplir con la cadena
de frio descrita en el numeral 10 “ALMACENADO" Se deberd cumplir con
el Art. 129 (Medio de transporte), del capituto [} de las Buenas Précticas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTQOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE 067-2015-GGG. El proveedor correrd con
todos los gastos de logistica y transporie desde el lugar de acopio hasta el
lugar acordado por la entidad conttatante.

INFRAESTRUCTURA MINIMA: Se debers disponer de un 4rea en
donde cumpla ias siguientes caracteristicas: - Area de almacenamiento
y clasificacién de productos. Esta &rea debera contar con equipos de
refrigeracién para mantener e producto. - Area destinada para
ubicaci6n de las gavctas. Las gavetas deberdn ser limptadas cada vez que
sean utilizadas. - Area despacho de productos, esta deberd estar fresca y
ventilada, Para evitar dafios el producto no debe exponerse al sol. - El
Techo, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad evitar acumulacién de
paniculas de potvo y concentracién de humedad en la infraestructora.

- HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que entren en cofltacto
directo o indirecto con los productos cArnicos o partes comestibles de
animales deberédn; . Mantener un nivel adecuado de aseo personal;

Usar ropa protectora apropiada a las circunstancias, y asegurarse de
que la ropa protectora no desechable sea limpiada antes del trabajo y en el
curso de éste; - Guardar la ropa protectora y los efectos personales en
lugares separados de las zonas donde puede haber productos camicos. Las
personas que, en el transcurso de su trabajo, entren en contacto directo o
indirecto con productos crnicos ¢ partes comestibles de animales, deberan:

Dejar de trabajar sj estdn clinicamente afectados por agentes que
puedan ser transmitidos por los productos crnicos, o se sospeche que son
portadores de tales agentes; ¥ conoter y cumplir los requisitos de
notificacién at operador del establecimiento con respecto 2 agemes
transmisibles. ’

ALMACENADQO: Se deberé cumplir con la cadena de frio establecida
para cada producto. como se muestra en la siguiente tabla: TABLA 12,
CADENA DE FRI0 PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE
PRODUCTOS CARNICOS. PRODUCTO REFRIGERACION
CONGELADO TEMPERATURA HUMEDAD RELATIVA DURACION
DE CONSERVA HUMEDAD RELATIVA DURACION DE CONSERVA
oC % dias oC dfas Vaca02-1,59010a 28 -18 2 -20 365 Ternera -1 90 7 a
21 -18 2 -20 300 Cordero -1 90293 7 a 2t -18 a-20 270 Cerdo 0 2 -1,590 a
957at4-18a-20 160 Tocino -32-1 8029030 -182a -20 90 Aves 0a 2 85
290-18 a -20 Huevos0a 1 85 a 90 160 a 190 FUENTE: Dominguez. 2005.
Recomendaciones para la conservacion y transporte de alimentos
perecederos,

- ENVASADO: A. MATERIALES PARA LA CARNE Las materiales
y envolturas que estén en contacto direcio o indirecto con los alimentos
tienen que estar fabricados de acuerdo con las buenas précticas de
manufactura para que no transfieran sus componentes a los alimentos en
eantidades que puedan representar un petigro para 1a saled humana,
modificar ia composicién de los alimentos o provoear una alteracion de las
caracterfsticas organolépticas de la came. Los materiales que se podrén
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utilizar son: - Adhesivos - Cerdmica Corcho * Caucho
Vidrio - Resinas de intercambio i6nieo - Papel y cartén
Celulosa regenerada - Ceras Se deberd tomar en euenta la

NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG Se debe cumplir eon la
cadena de frio. La temperatura de almaeenamiento dé los produetos
terminados en los lugares de expendio debe estar entre OnC y 4nC
(refrigeracién). Los materiales empleadns para envasar los productos deben
ser grado zlimentario aprobados para uso en este tipo de alimentos. 1.
CARNE VACUNA, PORCINA Y AVIAR. Segiin la norma CPE INEN-
CODEX 58:2013, DE HIGIENE PARA LA CARNE, ¢l maierial de
envasado deberd ser apto para su utilizaeién, y ser almacenado y utilizado
en forma higiénica. 2.  EMBUTIDOS. Segin Norma Téenica
Eeuatoriana NTE INEN 1338:2012, CARNE ¥ PRODUCTOS CARNICOS,
PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS
CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS
- COCIDO; los materiales empleados para envasar Los produetos deben ser
de grado alimentario aprobados para uso en este tipo de alimentos. B.
HUEVOS: Se tomard en euenta Iz Norma Téenica Eeuatoriana NTE INEN
1973:2013, DE HUEVOS COMERCIALES Y OVOPRODUCTOS, que
espeeifica que se deberd colocar los huevos en envases con compartimientos
interiores, que permitan colocar verticalmente los huevos, con la cdmara de
aire hacia a arriba, facilitando su conservacidn. Los contenedores (eubetas)
pueden ser de carntén o de pléstico; - Los contenedoras de cartén
utilizados para la comercializacién, distribueidn y manejo de huevos deben
ser nuevos ¥ libres de polvo o sustancias extraitas. - Los contenedores
plésticos deben ser de materiales inocuos, libres de residuns téxicos y olores
extrafios, que permitan su fécil limpicza y previa desinfeeei6n al uso.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr a
partir de Ja formalizaci6n de la orden de compra, segtin cronograma
estableeido de mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.
Para ¢l efecto, el plazo entre cada entrega parcial del produeto, sera de
minimo 7 dfas y méximo 15 dfas, salvo condiciones de easo fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Art, 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante previo a
suscribir ef acta de entrega-recepci6n parcial, pesard los productos recibides
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En
el caso de que se compruebe que el peso es menor de Io que debia haber
emregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-
reeepeidn, el proveedor deber4 completar el peso total contratado previo a la
suseripeidn del aeta entrega-recepeitn definitiva,

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisidn del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra en délares de tos Estados
Unidos de Norteamérica; [os que serdin realizados después de la suseripei6n
del acta de entrega recepcin (total o parcial), y a ta que se debe adjuntar
también, copia simple de Ia orden de eompra y la factura emitida por e!
proveedor. De ser el caso, se realizardn pagos parciales, segtin ¢l
eronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la
entidad contratante y ¢l proveedor,

CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen partieipar en
esta ficha téenica podrén hacerlo a través de persona juridiea, en la figura de
mieroempresas (de 2 hasta 9 empleados) o pequefias empresas (de 10 hasta
49 empleados); o de forma asociada bajo la figura de Asoeiaciones de
Productores, Cooperativas de Comereializaeion, Centros de Aeopio y/o
Consoreio, que formen parte de la Agricultura Familiar Campesina. Las
micro y pequeftas empresas deberdn garantizar a sus empleados todos los
beneficios de ley respecto a la Normativa Laboral vigente. Las Asociaciones
de Productores, las Cooperativas de Cometcializacién, Centros de Acopio
y/o Consorcios deberan presentar copia simple de Registro como
Asociacién, Cooperativa de Comercializacion, de la Agricultura Familiar
Campesina emitido por la Superintendencia de Economia Popular y
Solidaria (SEPS), acreditacién del MAGAP u otra entidad pablica
eompetente que acredite asociatividad y que esté vinculado a la Agrieultura
Familiar Campesina. Para consoreios se solicitard los doecumentos
habilitantes que faculten esta forma de asoefatividad. El caleulo de la
capacidad méxima se elabord tomando en cuema el peso promedio, el aporte
cal6rico y las porciones de proteina més comunes que Se encuentran
disponibles en el Ecuadur, sugeridas para los tiempos de comida
establecidos, necesarios para completar una dieta de 2000 kilocalorfas
diarias, como se muestra en la tabla 1. TABLA 1. DISTRIBUCION DE
PORCIONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA SEGON TIEMPOS DE
COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1)
PORCENTAIJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DiA
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE CARNE
(2) DESAYUNO 25% 500 15000 1 COLACION 5% 100 3000 0
ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000 0 MERIENDA
30% 600 18006 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 (1) Cuadro referencial; En et
caso de no existir tas diferentes categorias para tiempo de comida, dieho
porcentaje de alimento se compensard con las otras categorias de liempo de
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comida. (2)La porcién de came equivale a 50 gramos. ELABORADO POR
SERCOQP, 2016 En Ia tabla 2 se muestra el poarcentaje de aporte calrico de
los produetos crnicos y huevos a la dieta con &l 23,2 % del 10tal de los
alimentos gue se consumen en el dfa, en los tres tiempos de comida
(desayuno 3,5 %, almuerzo 11,6 % y merienda 10,0 %) generando un aporte
calérico de 504,7 kilocalorias al dig; es decir 15142,8 kilocalerias al mes.
TABLA 2. PORCENTAJE DE PROTEfNA POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DiA Y AL MES. DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/ total alimenty TIPO DE ALIMENTO
PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION
APORTE dia PROTEINAS 1 3,50% 0 0 3 11,60% 2 10% 6 25,20%
ENERGIA/ 71,4 keal/dia 0 233,3 kcal/dia 200 kcal/dia 504,7 keal/diz DIA
ENERGIA/ 2142,8 kcal/mes 0 7000 kealfmes 6000 keal/mes 15142,8
keal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016 Los productos
clasificados como carnes que se encuentran en esta canasta no seran
reemplazables: los productos denominados como otras carnes pueden
reemplazarse entre ellos en todos los pedidos, de acuerdo a las siguientes
pardinetros: - Dentro de 1a misma clasificacién de otras cames, -

Que se encuentren con simiar pese promedio, - Que tengan relacién
con el aporte cal6rico por alimento, El cambio de tipo de came en la canasta
estd sujeto a la disponibilidad existente en el medio, pera solo para la
categoria atras carnes. Los productos de esta ficha que se intercambiaran
deberdn ser aprobados por la entidad contratante, previo acuerdo entre
partes. En fa tabla 3 se puede observar la lista de productos carnicos de
acuerdo a su clasificacién. TABLA 3. LISTADO DE PRODUCTOS
CARNIQOS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO Y
ENERG{A CLASIFICACION DE ACUERDO A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESC PROMEDIO PORCION (gramos)
Energfa (keal) 100 gramos Energia en funcién del peso de la porcién (Kcal)
TOTAL PORCION DIARIA PESO TOTAL PESO TOTAL (g) PESO
TOTAL (kg) CARNE POLLO ENTERO 50 216 108 64 3200 6100 6,1
CERDO 50 143 72 16 800 RES 50 126 63 42 2100 OTRAS CARNES
HIGADO 50 135 68 2 100 300 0,3 PANZA, O MONDONGO 50 90 45 2
100 LENGUA 50 224 112 2 100 EMBUTIDOS
SALCHICHA/MORTADELA DE POLLO 50 257 129 2 100 300 0,3
SALCHICHA/MORTADELA DE RES 50 305 1532 100
SALCHICHON/MORTADELA DE CERDO 50247 124 2 100 TOTAL 7
FUENTE: INCAP, 2012, ELABCRADO POR SERCOP, 2015 En !a tabla 4
se puede observar las caracteristicas de huevos de gallina que se requiere
para esta canasta. TABLA 4. NUMERO DE UNIDADES DE HUEVOS
REQUERIDOS/ MENSUAL. CLASIFICACION DE ACUERDO A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESC PROMEDIOQ PORCION (g) Energia
(kcal) 100 g Energia en funcién del peso de Ia porcién (Keal) TOTAL
UNIDADES HUEVOS HUEVO DE GALLINA 60 147 88,2 10 FUENTE:
INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la
resolucién dei Servicio Nacional de Contratacién Pibllea (SERCOP),
Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en donde se resuelve
“EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS
O CULTIVADOS EN EL ECUADOR”, especificamente en el Art | .-
Ambito de aplicacién y Art. 2.- Alimentos producides o cultivados en el
Ecuador. En las tablas No. 5 y 6 se puede apreciar los componentes que
integran la canasta de productos cérnicos y huevos con su respectivo peso.
TABLA 5. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE CARNICOS.
CLASIFICACION DE LAS PRODUCTOS CARNICOSS DE ACUERDO
A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA
CARNICOS(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA / MES
CARNE 6,1 71 OTRAS CARNES 0,3 EMBUTIDOS 0,3 ELABORADO
POR SERCOF, 2016 TABLA 6. NUMERQ DE HUEVOS DE GALLINA
POR CANASTA. TIPO PESO PROMEDIO (g) NUMERO DE HUEVOQS
NUMEROQ DE CANASTAS POR PERSONA 7 MES HUEVOS DE
GALLINA 60 10 1 ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACION
PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar el nimero de
canastas que se requieren de forma mensual, 1a entidad contratante deberd
definir el niimero de personas que van a ser usuarios de este servicio y
multiplicar por el nimero de canastas que se requieren por mes. EI ntmero
minimo a adquirir es de S0 canastas al mes, considerando como grupa etario
a las personas mayores de 18 afios. Para grupos de menor edad se podrd
realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para lo cual se adjunta
el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporte calérico sugerido
para cada grupo etario. TABLA 7. APORTE CALORICO Y PORCION DE
PRO‘I"EfNA DE LOS PRODUCTOS CARNICOS, SUGERIDA POR DiA,
SEGUN GRUPO ETARIO. RANGO DE EDAD KILOCALORIAS
PORCION SUGERIDA NUMERQ DE CONSUMIDORES POR
CANASTA 3 a 4 afios 1500 30 gr.2 5a 7 afios 175040 gr 2 8 a 10 afios
1900 50 gr. 1 11 a 14 afios 2300 50 gr. 1 15 a 17 afios 2500 50 gr 0,5 Adulto
2000 50 gr 1 ELABORADO POR SERCOP, 2016 Para las instituciones que
cuenten con putricionistas o tengan definido el niimero de canastas segiin su
necesidad institucional, podrén planificar Ias compras segiin sus
requerimientos particulares. La tabla No. 7 servird de gufa para el célculo de
canastas seguin grupo etario, pero solo como elemento referencial.
CALCULO DE CAPACIDAD PRODUCTIVA. La capacidad productiva
por Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacidn,
Centros de Acopio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Se dard

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=230...

1

28/11/2022 12:43



Catélogo electrénico

.

5

prioridad a las organizaciones que realicen su produccin pecuaria libre de
productos quimicos, hormonales y demés productos restringidos {(normas
sanitarias vigentes), extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al mes,
siempre y cuando cuenten con una certificacion de alguna entidad piiblica o
privada que avale este tipo de produccién. El proveedor se compromete a
entregar su producto en el drea local de su domicilio; no obstante el
proveedor podré escoger el drea de cobertura (cantonal, provincial o
nacional) segfin su capacidad productiva,

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberf contar con un administrador por cada
300 canastas. El administrador deber4 presentar: - Certificado de
formacidn o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Certificado de capacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (al menos t

afio) en administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
disiribucién de atimentos, (certificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el frea de comercializacidn de alimentos, u otros). TAREAS:

1)  Coordinar la logistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con la
entidad contratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para el armado
de canastas (flujo de procesos).4)  Revisar que los productos requeridos
en esta ficha cuente con ias caracteristicas requeridas de la canasta, de
acuerdo a especificaciones proporcicnadas en la presente ficha. Personal de
servicio: E! proveedor que desee participar deber# contar con 1 persona por
cada 300 canastas a elaborar. El personal de servicio deber4 contar con:
Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y
manipulacién de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacién de alimentos o
entidades privadas afines, Ei personal deberd estar puntualmente cuando
requiera el administrador de 1a asnciacién y su jornada laboral dependerd del
tiempo que se demore en armar y embalar todas las canastas, TAREAS:

I)  Descargar los alimentos que llegan al centro de acopio. 2)

Clasificar los alimentos y embalar de acuerdo al peso soticitado en esta
ficha.3)  Pesar los alimentos y armar las canastas4)  Cargar las
canastas en el vehiculo de distribuei6én. 5)  Descargar las canastas en el
lugar acordado por la entidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos - PRODUCTOS
CARNICOS (res, cerdo, pollo y embutidos) y HUEVOS, destinadas para la
preparacién en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo y merienda;
correspondientes a un mes, que satisfagan [as necesidades caléricas de 2000
kilocalorias diarias por persona, es decir 60000 kilocajorias al mes.
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' Subtotal

3.301,3600

Impuesto al valor agregado
0%)

45,7896

Total

3.347,1496

Nimero de Items

136

3.347,1496 |
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

I:

~~ resentante CARPIO SEMPERTEGUI GALO CHRISTIAN

Ordende 1000002306846 | FEH2 d€ o5 11 2020 Fechade g 11-2022
compra: emision: aceptacion:
E
stado de Ia Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
COOPERATIVA
DE PRODUCCION
AGRICOLA,
) GANADERA Y
e e CeoNEGOCIOS | Razén - gppyicios DE | RUC: 0190399273001
| RAN soclali ALIMENTACION
PARA VIVIR
MEJOR
PROGRASERVIV
Nombre del

1 de 39

Correo Correo

electrémico el . electrénico

representante info@gransol.com.ec de la info@gransol.com.ec

legal: empresa:

Teléfono: (0987587875 (09-97427547 0980194981 074177337 (0989834722

. . Codigo dela Nombre de la
Tipo de . Niimero de . . BANCO DE
cuenta: Corriente cuenta: 0016416835 Eptldafl 210335 E.ntldati GUAYAQUIL
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION <
: : - -2888421
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono 07-2888419 07
CPA. NANCY
Persona que ELIZABETH COORDINADORA | Correo . .
: . 1 .gob.

autoriza: TORRES Cargo: ZONAL 6 MIES electrénico: nancy.torres@inclusion.gob.ec
1. CABRERA

Nombre

funcionarie RICHARD FABIAN FIGUEROA | Correo . . . .

.2ob.
encargado QUEZADA clectranicos richard.figueroa@inclusion.gob.ec |
del proceso:

Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
s aa LOS RIOS- FRENTE AL
Direccion 1} o e, AV.REMIGIO | i ere: SN Interseccién: COLEGIO ANTONIO
Entidad: CRESPO
AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario de
Datos de .
entregas recepcnon.de 08h30 a 16h30
mercaderia:
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~. E ?ncmljar;;(il:scéf/%zd? ol P %na que sutoriza J kima Autoridad
Nombyrg: €PA. NANCY

Nombyg: NANCY ELIZABETH

Responsable de
recepcion de Lcda. Ana Guzhiay
mercaderia;
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Direccion de
entrega:

AV. EL PARAISO, CENTRO DIURNO, FRENTE AL CDI EMBLEMATICO HUAYNA CAPAC

Observacién: | EL PAGO SE REALIZARA DE ACUERDO A LOS ALIMENTOS ENTREGADOS
EFECTIVAMENTE.

LOS ALIMENTOS SERAN ENREGADOS DE ACUERDO AL MENU, EN EL CENTRO DIURNO,

Los pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera

certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera

que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

B APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y la
normativa legal vigente. La aplicacién de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con

el retraso.
F !

L APROBACION DE LA ORDEN DE COM PRA ]

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco

suscrito con el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente

orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la infornfacién referente a la entrega de los bienes y !B]ﬁrvicios en el

portal. A las érdenes de compra se le aplicarin las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de

Contratacién Piblica y su Reglamento, relacionadq a contraod, en lo que fuese aplicable.

Nombre: RICHARD FABI

ELIZABETH TORRES
FIGUEROA QUEZADA TORRES'CABRERA
CABRERA
DETALLE
crC Descripcitn Cant V. | Descuento| Sub. |Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
2113119122 | PRODUCTOS CARNICOS Y HUEVOS 6(i] 46,5800 0,0000 } 279,4800 0,0000 | 279,4800 | 59 000
- REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS Meses) 001
CANALES Y EL ACOPIO DEHUEVOS: A. CARNE VACUNA Y 530801
PORCINA: Los proveedores debetfin cumplir los siguientes requisitos:
1. Segiin Acuerdo Ministerial No. 016 de! Ministetio de Agricultura,
Ganaderia, Acuacultura y Pesca (MAGAP), el ganado bovino destinado al
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faenamiento deberd cumplir con la: - Guia de movilizacién del panado
con los datos del productor y del comprador. - Copia del certificado
original de vacunacién de Fiebre Aftosa con los datos del productor. -
Factura o comprobante de venta autorizado por el SRI de! productor
detallando los datos del comprador y la transaccién realizada de acuerdo a la
categoria y niimero de animales. 2. Los socios de las organizaciones
ganaderas garantizarén que durante la PRODUCCION PRIMARIA
(CRIANZA DE ANIMALES EN CAMPO), se realicen las siguientes
actividades: - Contar con un sistema de identificaci6n y trazabilidad
animal, con el fin de permitir l2 rastreabitidad hasta el lugar de origen, para
poder llevar a cabo una investigacién reglamentaria. - Los produciores
responsables de 1a crianza de los animales deberdn propercionar la
informacién pertinente sobre el estado sanitario de los animales en relacién
con la produccién de came inocua y apta para el consumo humano. 3. El
matadero facilitar4 a los productores primarios la informacién sobre el
reglamento para Ia inspeccidn y habilitacién de mataderos, certificados de
registros sanitarios del centro de faenamiento, y permisos de
funcionamiento; adem4s deberé proporcionar informacién sobre la
inocuidad y salubridad de los animales y de la came, con el objeto de
mejorat Ia higiene en ia explotacion ganadera, que se haya facnado en ellos
¥y que sea destinada para la provisién de las canastas de productos cérnicos.
B. HUEVOS DE GALLINA. Se aplicar4 la norma técnica ecuatoriana
NTE INEN 1973:2013 para HUEVOS COMERCIALES Y
OVOPRODUCTOS. REQUISITOS: Los huevos deben preservarse a una
temperatura de refrigeracién de 0oCa4oC.1.  POR PESO. El huevo de
gallina requerido para esta ficha es Ia de clasificacién IV, con las siguientes
caracteristicas. TABLA 8. CLASIFICACION DE LOS HUEVOS
FRESCOS DE GALLINA POR SU MASA (PESO) UNITARIA, MASA
POR 10 UNIDADES TIPO (TAMANOQ) MASA UNITARIA (g) MASA
POR DIEZ UNIDADES (g) MIN MAX MIN MAX IV 58 64 580 640
FUENTE: Norma INEN, NTE INEN 1973:2013 2. POR GRADO. Los
huevos frescos de gallina de grado B para comercializacién al consumidor,
deben cumplir los siguientes requisitos: TABLA 9. CLASIFICACION DEL
HUEVOQ FRESCO DE GALLINA DE GRADO B, CASCARON Y
CUTICULA Nermal e intacta, manchas minimas. CAMARA DE AIRE Sy
altura no exceder4 del 15 mm, inmé6vil. CI.ARA Transparente, limpia, de
consistencia gelatinosa. YEMA Visible a traslug, bajo forma de sombra
solamente; pequefia separacién en caso de rotacién dej huevo. QLOR Y
SABOR Exento de olores y sabores extrafios. FUENTE: Norma INEN, NTE
INEN 1973:20133.  FISICOS. Las caracteristicas fisicas del huevo
comercial de gallina se presentan en la tabla 9: TABLA 10.
CARACTERISTICAS FISICAS DEL HUEVO COMERCIAL DE
GALLINA. PARAMETRO MINIMO MAXIMO UNIDADES METODO
DE ENSAYO Color de la yema 7 12 Unidades de color Abanico
colorimétrico para la yerna Grado de frescura 70 110 Unidades Haugh
Medicién de unidedes Haugh Cémara de aire ---- 15 Milimetros Ovoscopia
Espesor de la edscara 0,28 0,37 Milimetros Medicién directa Gravedad
especifica 1,074 1,14 «-—- Solucién salina FUENTE: Norma INEN, NTE
INEN 1973:2013 4. MICROBIOLOGICOS. Los huevos deben cumplir
con los requisitos microbiolégicos establecidos en la siguiente tabla:
TABLA 11. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS DE LOS HUEVOS
FRESCOS. PARAMETRO Limite po g/mi METODOS DE ENSAYO n¢m
M Recuento aerobios mesofilos® 5 2 104 5x104 NTE INEN 1529-5 E. coli
ufc/g*® extema 5 2 <50 50 NTE INEN 1529-8 E. coli ufc/g®* interno 2
Ausencia --- Salmonella spp en 25 g** 5 Ausencia --- NTE INEN 1525-15
* Pardmetros de vida Gtil del producto ** Parimetros de inocuidad del
producto Dénde: n= niimero de muestras por examinar c= namero de
muestras defectuosas que se acepta m= nivel de aceptacién M= nivel de
rechazo C. EMBUTIDOS. Los requisitos organolépiicos de los
embutidos deben ser caracteristicos y estables para cada tipo de producto
destinado al consumo. Los embutidos deben elaborarse con cames bien
conservadas. No se empleard grasas vegetales en sustitucion de la grasa de
animales de abasto, El producto no debe contener residuos de plaguicidas
CAC/LMR 1, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de medicamentos
veterinarios CAC/LMR 2, en cantidades superiotes a los Hmites méximos
establecidos por ¢l Codex Alimentarius. Los aditivos no deben emplearse
para cubrir deficieneias sanitarias de materia prima, produeto o malas
précticas de manufactura. Pueden aiiadirse ins establecidos en Ia NTE INEN
2074. Todos Ins aditivos deben cumplir las normas de identidad, de pureza y
de evaluacion de su toxicidad de acuerdo 2 ias indicaciones del Codex
Alimentarius de FAO/OMS. Debe ser factible su evaluaci6n cualitativa y
cuantitativa y su metodologia analftica debe ser surninistrada por el
fabricante, importador o distribuider. Se dcbera cumplir con los requisitos
bromatol6gicos y microbioldgicos establecidos en la Norma Técnica
Ecuatoriana NTE INEN 1338:2012, CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS,
PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS
CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS
- COCIDOS. Los proveedores deben cumplir con lo dispuesto en la Ley
2007-76 del Sistema Ecuyatoriano de la Calidad.

- ALMACENADO: Se debera cumplir con la cadena de frio establecida
para cada preducto, como se muesira en la siguiente tabla: TABLA 12,
CADENA DE FRiO PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE
PRODUCTOS CARNICOS, PRODUCTO REFRIGERACION
CONGELADO TEMPERATURA HUMEDAD RELATIVA DURACION
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DE CONSERVA HUMEDAD RELATIVA DURACION DE CONSERVA
oC % dias nC dias Vaca0a -1,590 102 28 -18a -20 365 Ternera -190 7 a
21 -18a-20 300 Cordero -1 90295 72 21 -18 a-20 270 Cerdo 02 -1,590 a
957a14-18 a-20 160 Tocino -32-180a9030-18a-2090 Aves 0a 285
290-18a-20 Huevos 0 a 1 85 a 90 160 a 190 FUENTE: Dominguez. 2009.
Recomendacinnes para la conservacidn y transparte de alimentos
perecederos.

- ENVASADO: A. MATERIALES PARA LA CARNE Los materiales
y envolturas que estén en contactn directo o indirecto con los alimentos
tienen que estar fabricadns de acuerdn con las buenas practicas de
manufactura para que no transfieran sus componentes a Ins alimentos en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana,
modificar la composicién de los alimentos o provocar una alteracifn de las
caracteristicas organnlépticas de la carne. Los matesiales que se podrin

utilizar son: - Adhesivns - Cerdmica - Corcho Caucho
Vidrio - Resinas de intercambio i6nico - Papel y cantén
Celulnsa regenerada - Ceras Se deberd tomar en cuenta la

NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA — DE -067-2015-GGG Se debe cumplir con la
cadena de frio. La temperatura de almacenamiento de los pmductns
terminadns en los Iugares de expendio debe estar entre OnC y 40C
(refrigeracion). Los materiales empleadns para envasar los productns deben
ser grado alimentario aprobados para usn en este tipo de alimentos. 1.
CARNE VACUNA, PORCINA Y AVIAR. Segiin la norma CPE INEN-
CODEX 58:2013, DE HIGIENE PARA LA CARNE, el material de
envasado deberd ser apto para su utilizacién, y ser almacenado y utilizado
en forma higiénica. 2. EMBUTIDOS. Segtin Nnrma Técnica
Ecuaioriana NTE INEN 1338:2012, CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS,
PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, PRODUCTOS CARNICOS
CURADOS-MADURADOS Y PRODUCTOS CARNICOS PRECOCIDOS
— COCIDO; los materiales empleados para envasar los productns deben ser
de grado alimentario aprobados para usn en este tipo de alimentns. B.
HUEVOS: Se tnmar4 en cuenta la Norma Técnica Ecuatoriana NTE INEN
1973:2013, DE HUEVOS COMERCIALES Y OVOPRODUCTOS, que
especifica que se deberd colncar los huevos en envases con compartimientos
interiores, que permitan colocar verticalmente Ins huevos, con la cimara de
aire hacia a arriba, facilitando su cnnservacidn. Los contenedores (cubetas)
pueden ser de cartdn o de pléstico: - Los contenednres de cartén

| utilizadns para la comercializacifn, distribucién y manejo de huevos deben

ser nuevos y libres de polvo o sustancias extraias. - Los contencdores
plasticos deben ser de materiales inocuos, libres de residuos toxicos y olores
extrafios, que permitan su fAcil limpieza y previa desinfeccin al usn.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzar4 a cnrrer a
partir de I formalizacion de la orden de compra, segiin cronograma
establecidn de mutuo acuerdn entse 2 entidad contratante y el pmveednr.
Para el efectn, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y miximo 15 dias, salvo condiciones de casn fortuito o fuerza
mayor, comn eventos, desastres o fendmenns naturales imprevistns, de
cenformidad con o que manda Art. 30 det Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parciz! la entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepcidn parcial, pesara los productos recibidos
por ¢l proveedor a fin de verificar que se cumpla con el pesn requerido. En
el caso de que se cnmpruebe que el peso es menor de lo que debia haber
entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-
recepeion, el proveedor deberd complelar ¢l peso total contratado previc a la
suscripcin del acta entrega-recepcion definitiva.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisifn del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de 1a entidad
contratante generadora de Ia orden de compra en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica; Ins que serén realizadns después de la suscripeién
del acta de entrega recepcién (1otal o parcial), y a la que se debe adjuntar
también, copia simple de Ia orden de compra ¥ Ia factura emitida por el
proveedor. De ser el caso, se reatizarén pagos parciales, segin el
crenograma de entre gas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la
entidad contratante y el proveedar.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica pndrén hacerlo a través de persnna juridica, en la figura de
microempresas (de 2 hasta 9 empleados) o pequeiias empresas (de 10 hasta
49 empleadns); o de forma asnciada bajn la figura de Asnciaciones de
Productores, Conperativas de Comercializaci6n, Centros de Acopio y/n
Consnrein, que formen parte de la Agticultura Familiar Campesina. Las
micro y pequefias empresas deberdn garantizar a sus empleadns todos Ins
beneficios de ley respecto a la Normativa Laboral vigente. Las Asoeiaciones
de Productnres, las Conperativas de Comercializacién, Centros de Acopio
y/o Consnrcios deberdin presentar copia simple de Registro como
Asociacién, Cooperativa de Comercializacién, de la Agricultura Familiar
Campesina emitido por Ia Superintendencia de Economia Popular y
Solidaria (SEPS), acreditacién del MAGAP u otra entidad piiblica
competente que acredite asociatividad y que esté vinculado a la Agricultura
Familiar Campesina. Para consnrcios se solicitard los documentos
habilitantes que faculten esta farma de asociatividad. El cdlculn de Ia
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capacidad méxima se elabor6 tomando en cuenta el peso promedio, ¢l aporte
calbrico y las porciones de proteina més comunes que s¢ encuentran
disponibles en el Ecuador, sugeridas para los tiempos de comida
establecidos, necesarios para completar una dieta de 2000 kilocalorfas
diarias, como se muestra en la tabla 1. TABLA 1. DISTRIBUCION OF
PORCIONES (g) OF INGESTA OF PROTEINA SEGUN TIEMPOS DE
COMIOA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIOA (1)
PORCENTAJE OE ALIMENTOQS A INGERIRSE OURANTE EL OfA
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEOIO SUGERIOA OF CARNE
(2) OESAYUNO 25% 500 15000 1 COLACION 5% 100 3000 0
ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000 0 MERIENOA
30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 6 (1) Cuadro referencial: En el
caso de no existir las diferentes categorfas para tiempo de comida, dicho
porcentaje de alimento se compensar4 con las otras categorias de tiempo de
comida, (2)La porcién de carne equivale a 50 gramos. ELABORAOO POR
SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra e} porcentaje de aporte calérico de
los productos cornicos y huevos a !a dieta con el 25,2 % del total de los
alimentos que se consumen en ¢! dia, en los tres tiempos de comida
(desayuno 3,5 %, almuerzo 11,6 % y merienda 10,0 %) generando un aporte
calérico de 504,7 kilocalorias al dfa; es decir 15142,8 kilocalorias a] rnes.
TABLA 2. PORCENTAJE OE PROTE{NA POR CADA TIEMPO OE
COMIOA AL DA Y AL MES. OESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/ total alimento TIPO DE ALIMENTO
PQRCION APORTE PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION
APORTE diz PROTEINAS 13,50% 00 3 11,60% 2 10% 6 25,20%
ENERGI{A/ 71,4 keal/dia 0 233,3 keal/dia 200 keal/dia 504,7 keal/dia OIA
ENERG{A/ 2142,8 kealfmes 0 7000 kcal/mes 6000 kcal/mes 15142,8
keal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016 Las productos
clasificadas como carnes que se encuentran en esta canasta no serdn
reemplazables; los productos denominados como otras carnes pueden
reemplazarse entre ellos en todos los pedidos, de acuerdo a las siguientes
parémetros; - Dento de la misma clasificacion de otras cames, *

Que se encuentren con similar peso promedio, - Que tengan relacién
con el aporte caldrico por alimento. El cambio de tipo de carne en la canasta
estd sujeto a la disponibilidad existente en el medio, pero solo para la
cateporfa otras carnes. Los productes de esta ficha que se intercambiaran
deberdn ser aprobados por la entidad contratante, previo acuerdo entre
partes. En la tabla 3 se puede observar la lista de productos cérnicos de
acuerdo a su clasificacién. TABLA 3. LISTADO DE PROOUCTOS
CARNICOS SUSTITUIBLES OE ACUEROO A 5U TAMANOQ, PESO Y
ENERGIA CLASIFICACION DE ACUEROOC A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESO PROMEQIOQ PORCION (gramos)
Energia (kcal) 100 gramos Energfa en funcién del peso de la porcién (Kcal)
TOTAL PORCION OIAR1A PESQ TOTAL PESO TOTAL (g) PESO
TOTAL (kg) CARNE POLLO ENTERO 50 216 108 64 3200 6100 6,1
CERDO 50 143 72 16 800 RES 50 126 63 42 2100 OTRAS CARNES
HIGADO 50 135 68 2 100 300 0,3 PANZA, O MONDONGO 50 90 45 2
100 LENGUA 50 224 112 2 100 EMBUTIO0S
SALCHICHA/MORTAOELA OE POLLO 50 257 129 2 100 300 0,3
SALCHICHA/MORTAOELA DE RES 50 305 153 2 100
SALCHICHON/MORTADELA DE CERDO 50 247 124 2 100 TOTAL 7
FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR SERCOQP, 2016 En la tabla 4
se puede observar las caracterfsticas de huavos de gallina que se requiere
para esta canasta, TABLA 4, NUMERO DE UNIOAOES OE HUEVOS
REQUERIOOS/ MENSUAL. CLASIFICACION OE ACUEROO A SUS
CARACTERISTICAS OPCION PESO PROMEDIO PORCION (g) Energia
(keal) 100 g Energia en funcién del peso de fa poreién (Keal) TOTAL
UNIDADES HUEVOS HUEVO OE GALLINA 60 147 88,2 10 FUENTE:
INCAP, 2012, ELABORAOO POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge 2 la
resolucién del Servicio Nacional de Contratacién Piiblica (SERCOP),
Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en donde se resuelve
“EXPEOIR LAS OISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS OESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODPUCIDOS
0 CULTIVAQOS EN EL ECUADOR", especificamente en el Art 1.-
Ambito de aplicacién y Art, 2.- Alimentos producidos o culivados en ¢
Ecuador. En las tablas No. 5 y 6 se puede apreciar los componentes que
integran la canasta de productos c4rnicos y huevos con su respectivo peso.
TABLA 5. COMPOSICION DE UNA CANASTA DE CARNICOS.
CLASIFICACION OE LAS PRODUCTOS CARNICOSS DE ACUERDO
A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA
CARNICOS(kg) NUMERO OE CANASTAS POR PERSONA / MES
CARNE 6,1 71 OTRAS CARNES 0,3 EMBUTIOOS 0,3 ELABORADO
POR SERCOP, 2016 TABLA 6. NUMERO DE HUEVOS DE GALLINA
POR CANASTA. TIPO PESO PROMEOIO (g) NOMERO DE HUEVOS
NUMERO OE CANASTAS POR PERSONA / MES HUEVOS OE
GALLINA 60 10 1 ELABORADO POR SERCOF, 2016 ACLARACION
PARA LA ENTIDAO CONTRATANTE. Para determinar el nimero de
canastas que se requieren de forma mensual, ia entidad coatratante deberd
definir el niimero de personas que van a ser usuarios de este servicio y
multiplicar por el nitmero de canastas que se requieren por mes. El nimero
minimo a adquirir es de S0 canastas al mes, considerando como grupo etario
a las personas mayores de 18 afios. Para grupos de menor edad se podré
realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para o cual se adjunta
el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporte calérico sugerido
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para cada gtupo etario. TABLA 7. APORTE CALORICO Y PORCION DE
PROTEINA DE LGS PRODUCTOS CARNICOS, SUGERIDA POR DiA,
SEGUN GRUPO ETARIQ. RANGO DE EDAD KILOCALORIAS
PORCION SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR
CANASTA 3 a 4 anos 1500 30 gr. 2 5 a 7 afios 1750 40 gr 2 8 a 10 aiios

1900 50 gr. 1 11 a 14 afios 2300 50 gr. 1 15 a 17 afios 2500 50 gr 0,5 Adulto
2000 50 gr 1 ELABORADQ POR SERCOP, 2016 Para las instituciones que
cuenten con nutricionistas o tengan definido el niimero de canastas segiin su
necesidad institucional, podran planificar las compras segin sus
requerimientos particulares. La tabla No. 7 servird de guia para el célculo de
canastas segiin grupo etario, pero solo como elemenio referencial.
CALCULO DE CAPACIDAD PRODUCTIVA. La capacidad productiva
por Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién,
Centres de Acopio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Se dard
prioridad a las organizaciones que realicen su produccién pecuaria libre de
productos quimicos, hormonales y demds nroductos restringidos (normas
samitarias vigentes), extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al mes,
siempre y cuando cuenten con una certificacién de alguna entidad piiblica o
privada que avale este tipo de produccién. El proveedor se compromete a
entregar su producto en el drea local de su domicilio; no obstante el
proveedot podra escoger el 4rea de cobertura (cantonal, provincial o
nacional) segin su capacidad productiva.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas. El administrador deberé presentar: - Certificado de
formacién o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado dc salud ocupacional para Ia manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP o eotidades privadas afines. -

Certificado de capacitacién (al menos 40 hnras) n experiencia (al menos 1

afio) eo administraci6n de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos, (certificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el rea de comercializaci6n de alimentos, u otros). TAREAS:

1)  Coordinar In logistica de entrega a tiempo en el Jugar acordado con la
entidad contratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de praductes para el
armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para el armado
de canastas (flujo de procesos). 4}  Revisar que los productos requeridos
en esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de la canasta, de
acuerdo a especificacinnes proporcionadas ¢n la presente ficha. Personal de
servicio: El proveedor que desee participar deber4 contar con | persona por
cada 300 canastas a elaborar. El personal de servicio deberd contar cnn:
Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y
manipulacién de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de
salud ocupacional emitido por ¢l MSP para la manipulaci6n de alimentos o
entidades privadas afines. El personal deber4 cstar puntualmente cuando
requiera el administrador de Ia asociacién y su jornada laboral dependerd del
tiempo que se demore en armar y embalar todas las canastas. TAREAS:

1)  Descargar los alimentos que llegan al centro de acopio. 2)

Clasificar los alimentos y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta
ficha. 3)  Pesar los alimentos y armar las canastas 4)  Cargar las
canastas ¢n ¢l vehfculo de distribucién. 5)  Descargar las canastas en el
lugar acordado por ka entidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos - PRODUCTOS
CARNICOS (res, cerdo, polln y embutidos) y HUEVOS, destinadas para ia
preparacién en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo y merienda;
correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades caléricas de 2000
kilocalorias diarias por persona, es decir 60000 kilocalorias al mes.

- PRECIQ DE ADHESION:: USD. 46,58 por cada canasta de 7 kg de
productos cArnicos y 18 unidades de huevos, incluido transporte al lugar
acordado por la Entidad Contratante (El precio no incluye IVA).

- REQUISITOS ESPECIFICOS: Gaveta Pléstica de Calado Total de
Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 e¢m x 36 ¢cm x 30 em,
cOn un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de
trabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gavela
llena. Las gavetas destinadas al transporte de alimentos serén de propiedad
exclusiva del proveedor, ¢l mismo que deberd garantizar el buen uso de las
mismas, es decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas a
la del transporte de alimentos. En adicién el proveedor debera tomar en
cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione Ia Entidad
Contratante referente al uso de las gavetas. Segiin el mimero de canastas que
requiera la entidad contratante, la entidad definir4 ¢l tipo de envasado para
los alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberé entregar sus
productos solo en las gavetas segin como se especifica en esta ficha.

- CALIDAD: TODOS LOS PRODUCTQS DE ESTA CANASTA
DEBERAN CONTAR CON SU RESPECTIVO REGISTRO SANITARIO.
A. CARNE VACUNA Y PORCINA.: Se aplicar4 la norma CPE INEN
-CODEX 58:2013:HIGIENE PARA LA CARNES en las diferentes etapas
del proceso: 1. PRODUCCION PRIMARIA. El proveedor garantizaré la
inclusién de Buenas Précticas de Higiene (BPH), por ejemplo, la salud e
higiene de los animales, registros de Ins tratamientos, piensos e ingredientes
de [os piensos y factores ambientales pertinentes. La produccién primaria
debers incluir programas oficiales u oficialmente reconocidos para el control
de la vigilancia de los agentes zoonéticos presentes en las poblaciones
animales ¥ en ¢l medic ambiente, se deber4 dar parie de las enfermedades
200ndticas de declaracién obligatoria segiin se requiera. 2. PREVIO AL
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FAENAMIENTO. Los centros de faenade deberdn contar con registros
sanitarios actualizados y permisos de funcionamiento municipal vigente.
Los animales que se presenten para la matanza deberdn estar
suficientemente limpios, de manera que no pengan en peligro la (higiene)
inocuidad de Ios productos duranie la matanza y el faenado. Los animales
destinados al faenamiento serén sometidos a reposo de 72 horas y a una
dieta hidrica de hasta 12 horas antes de su matanza. Se realizard una ducha o
lavado del animal, a fin de que este ingrese 2 la matanza en condiciones
higiénicas. Todos los animales llevados a la zona de maanza deberén ser
sacrificados sin demora, una vez iniciado ¢! sacrificio. Las operaciones de
insensibilizacién, punci6n y sangrado de los animales no deberén efectuarse
a una velocidad superior a aquelia a la que puedan admitirse los cuerpos de
los animales para su faenado. Se tomard como referencia los siguientes
pesos y/o edades previo al faenamiento: ESPECIE ESPECIFICACION
Vacuno 24 a 36 meses Porcino 110 kg Aviar 3,5kg3.  FAENADOY
EVISERADO. El desangre debe ser en lo pesible lo més compleio. La
sangre debe recogerse y manejarse higiénicamente. El proceso de
faenamiento deberd efectuar personal debidamente calificado. El
faenamienio debe efectuarse con el cuidado suficiente u fin de garantizar la
limpieza de la canal {carcasa) y evitar contaminaciones por ¢contacto ¢con
paredes y pisos; el tiempo de este proceso no debe exceder de 30 minuwos,
Cabeza, menudencias y canal deben mantenerse separadas asegurando una
clara identificacién de las partes que pertenecen a cada animal, hasta que
termine la inspecci6n post morten con ¢f dictamen correspondiente. Pieles y
extremidades deben ser retiradas inmediatamente de la nave de faenamiento
y almacenadas provisionalmente. Los animales sacrificados que sean
escaldados, chamuscados o sometidos a un tratamiento anélogo, deberén ser
despojados de toda cerda, pelo, costras, piumas, cuticulas y suciedad. 4.
CORTE Y DESHUESADO. Los cortes aplicables para esta ficha son los
denominados primarios (son los brazos, piernas, chuletero y costillar) y
secundarios {cortes con o sin hueso, obienidos a partir de los eortes
primarios, tales como: pulpas, sal6n, lemos, chuleta, ete.), como s¢ muesira
enla figura 1 y 2. FIGURA 1. CORTES PRIMARIOS DE RES FUENTE:
www. laprensa.com, FOTOLIA, 2016 FIGURA 1. CORTES PRIMARIOS
DE CERDO FUENTE: www.eljamondelseron.com, 2016 El producto
cérnieo destinado al eorte o al deshuesado debers ser Hevado a las salas de
trabajo de forma progresiva, a medida que se necesite, y no deberé
acumularse sobre las mesas de trabajo. Si la carne se corta o deshuesa antes
de alcanzar las iemperaturas adecuadas para el almaeenamiento y transporte,
su temperatura debera reducirse inmediatamente a los niveles prescritos.

B.  AVES. Las aves de corral s6lo podrdn ser limpiadas para eliminar el
polvo, las plumas y otros contaminantes después del desplume mediante la
aplicacin de agua potable. Se realizaré un lavado de os cuerpos de los
animales en multiples etapas del proceso de faenado y a la mayor brevedad
posible después de cada etapa contaminante Se realizaré el lavado después
de la eviseeracion e inspeccién post-mortem. El lavado podré realizarse por
diversos métodos, como por ejemplo pulverizacién o inmersién. C.
EMBUTIDOS. E! producto no debe preseatar alteraciones o deterioros
causados por microorganismos o eualquier agente biolégico, fisico o
quimico, ademas debe estar exento de materias extrafias. En la fabricacién
del producto no se empleara grasas vegetales en sustitucién de la grasa de
animales de abasto. E! producto no debe contener residuos de plaguicidas
CAC/LMR 1, contaminantes Codex Stan 193 y residuos de medicamentos
veterinarios CAC/LMR 2, en cantidades st.periores a los Hmites maximos
establecidos por el Codex Alinientarius. Los aditivos no deben empleasse
para cubrir deficiencias sanitarias de materia prima, producto o malas
précticas de manufactura. Pueden afadirse los establecidos en la NTE INEN
2074, Todos les aditivos deben cumplir las normas de identidad, de pureza y
de evaluacién de su Toxicidad de acuerdo a las indicaciones del Codex
Alimentarius de FAO/OMS. Debe ser factiole su evaluacién cualitativa y
cuantitativa y sy metodologia analitica debe ser suministrada por &
fabricante. D,  HUEVOS DE GALLINA. A fin de garantizar la buena
calidad ¢ inocuidad de los alimentos el proveedor deberd acogerse a las
recomendacicnes planteadas en ¢l Manual de Buenas Préeticas Peeuarias de
produeci6n de huevos (AGROCALIDAD, 2016} y/o se integrard ademds
Sistemas participativos de garantia de las organizaciones, para cada
produeto q integra esta ficha, Si la entidad conwratante deseara constatar la
aplicacién de 1as Buenas Prieticas Pecuarias de produccién de huevos,
deberé solicitar a la Direccion Provincial del MAGAP 0 AGROCALIDAD
un informe de muestreo ¢ inspeccién. Si la muestra inspeccionada no
cumple con uno o mas de los requisitos establecidos, se rechazard el
producto, quedando su comercializacién sujela al acuerdo de partes
interesadas y a las multas respectivas. Los resultados se dardn a conocer al
proveedor una vez generada la Orden de Compra.

- HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que entren en contacto
directo o indirecto con los productos edrnicos o partes comestibles de
animales deberén: - Mantener un nivel adecuado de aseo personal;

Usar ropa protectora apropiada a las eircunstancias, y asegurarse de
que la ropa protectora no desechabte sea limpiada antes det trabajo y en ¢l
curso de éste; * Guardar {a ropa protectora y los efectos personales én
lugares separados de las zonas donde puede haber productos cérnicos. Las
personas que, en el transcurso de su trabajo, entren en contacto direeto o
indirecto con productos edrnicos o partes comestibles de animales, deberén:

Dejar de trabajar si estdn clinicamente afectadns por agentes que
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puedan sér transmitidos por los productos cdmicos, o se sospeche que son
portadores de tales agentes; y conocer y cumplir los requisitos de
notificacién al operador del establecimiento con respecto a agentes
transmisibles.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA CARNE
(CPE INEN-CODEX 58:2013).

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
(sin justificacién), sefialados por la Entidad Contratante. Por rewraso en la
entrega del producto se aplicard una multa del 0,5 % diario del valora
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién dei proveedor del
Catélogo Dinimico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
totalidad, 1a entidad contratante dard por terminado la orden de compra y
notificars al SERCOP a fin de que lo declare conratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveeder ha incumplido lo contemplado en el parrafo dltimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicar4 una muita del 0,2 % del valor total de la orden de
compra, considerdndose como peso miximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos de! total de la orden de compra. Emplear Productos de uso
veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se
encuentren mal vtilizados o se encuentren trazas en el producto Se solicitard
el cambio del lote de produccién. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificar4 al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaido; y solicitaré Ja suspension del Catdlogo Dinamico
Inclusive. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que los alimentos no cumplen con los requisitos minimos
establecidos en la presente ficha, se cobrar4 una multa equivalente al 0,2 %
del valor total de ]a entrega parcial, Ia cual seré notificada al proveedor por
¢l administrador de Ia Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Cortratante notificara al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y snlicitaré la suspensién del Catdlogo Dindmico
Inclusive. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
transpnrte y logistica e infraestructura Si se determina que los alimentos no
han sido entregados en la presente ficha, se cobrar4 una muita equivatente al
0,2 % del valor 10tal de Ia entrega parcial, 1a cual serd notificada al
proveedor por el administrador de Ja Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificars al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitaré la
suspension del Catalogn Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en la
conformacién de la canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no han sido entregados conforme a los pesos ¥
tipns requeridos en esta ficha, se ¢obraré una multa equivalente al 0,5 % det
valor total de la enirega parcial, 1a cual serd notificada al proveedor por el
administradnr de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, l2 Entidad Contratante notificars a) SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspensién del Catdlogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en {a norma HIGIENE PARA LA CARNE (CPE
INEN-CODEX 58:2013). En caso de reincidencia, 1a entidad contratante
solicitard a la Direccién Provincial del MAGAP (entidad rectora) la
verificacién del incumplimiento de esta norma (en un maximo de dos dias
de entregado el producto); en caso de que se verifique este incumplimiento.
La entidad contratante contando ¢nn ¢l Informe emitido por ¢l MAGAP
notificaré al SERCOP, con el fin de realizar la exclusidn definitiva del
catdlogo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la
procedencia para [a entrega de un anticipo, el cual podré ser de hasta 50%
del total del valor de Ia orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentard la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una
parantia de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coefieiente 0,000002 por el
presupuesio inicial del Estado del correspondiente ejercicio econémico. esta
garantia se rendiré por un valor iguatl al 5 % del monto tatal de la orden de
compra. El proveedor cubrir§ el 100% de los bienes con dafos o
alteraciones por embalaje, manipulacién, snala calidad de l: materia prima o
componentes empleados en su produceidn. - E! proveedor firmaré una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal
estade o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricién o toxicidad en ¢!
emplen de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejard constancia del
mal estado o deterioro del producto en el acta de entrega recepcion, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respective. La
Entidad podré realizar verifieaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
costos de estas verificaciones seréin cubiertos por la Entidad Contratante.

- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Los productos cérnicos deberén
transpnrtarse a una temperatura que satisfaga los objetivos de inocuidad y
salubridad debido a la posibilidad de proliferacién de microorganismos
patdgenos y causantes de descomposicion. Se deberd cumplir con la cadena
de frio descrita en el numeral 10 “ALMACENADO” Se deberd cumplir can
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el Art. 129 (Medio de transporte), de! capitulo II de las Buenas Précticas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOQS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE 067-2015-GGG. El proveednr correrd con
tndns los gastns de logistica y transpnrte desde el lugar de acopio hasta el
lugar acordado por la entidad contratante.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: Se deberd disponer de un érea en
dnnde cumpla las siguientes caracteristicas; - Area de almacenamiento
y clasificacién de productns. Esta 4rea deber4 contar can equipos de
refrigeracién para mantener el producto. - Area destinada para
ubicaci6n de las gavetas. Las gavelas deberdn ser [impiadas cada vez que
sean utilizadas. - Area despacho de productos, esta deberd estar fresca y
ventilada. Para evitar dafios el producto no debe expnnerse al snl. - El
Techo, paredes, piso deberd ser liso con Ia finalidad evitar acumulacién de
particulas de polvo y concentracién de humedad en la infraestructura.
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CANASTA DE PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS

- PLAZO DE ENTREGA: El plazn de entregz, comenzard a correr a
partir de la formalizacién de la orden de compra, segin cronngrama
establecidn de mutuo acuerdn entre 1a emidad contratame y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dias y miximo 135 dias, salvo condiciones de caso fortuitn o
fuerza mayor, como evenlos, desastres o fenémenos naturales imprevistns,
de ennformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contraiante previo a
suscribir el acta de entrega-recepcidn parcial, pesard los productns recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requeride. En
el casn de que se cnmpruebe que el pesn es menor de lo que debfa haber
entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-
recepcidn, el proveedor deberd completar el peso total contratado previn a la
suscripcién del acta entrega-recepcion definitiva.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveednr que desee participar deberd contar ¢on un administrador por cada
300 canastas. El administradnr debera presentar: - Certificado de formacién
o capacitacién de al menns 20 horas en higiene y manipulacién de alimentos
o Certificado de salud ocupacional para a manipulacién de alimentos,
emitide por el MSP o entidades privadas afines. - Certificado de
capacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (al menns 1 afio) en
administracién de alimentns y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos (certificado olorgado por asociaciones 0 empresas
campesinas en el drea de comercializacién de alimentos, u ntros.) TAREAS:
1) Conedinar la logistica de entrega a tiempo en el lugar acnrdado con la
entidad contratante. 2} Gestionar la dispnnibilidad de productos para el
armadn de canastas. 3) Cnordinar al personal necesario para el armado de
canastas (flujo de procesos). 4) Revisar que el producto cuente con las
caracleristicas requeridas de la canasta, de acuerdo a especificaciones
proporcionadas en la presente ficha. Personal de servicin: El proveedor que
desce participar deberd contar con 2 persnnas de servicio por cada 300
canastas a elaborar. El personal de servicin deberd contar con: Experiencia y
conocimiento en servicio de embalaje, higiene y manipulacién de alimemns
de al menos seis meses y presentar cerificado de salud ocupacinnal emitidn
por el MSP pars la manipulacién de alimentos o entidades privadas afines.
El personal deberd estar puntuaimente cuando requiera el administrador de
Ia asnciacién y su jomada laboral dependers del tiempo que se demnre en
armar y embalar todas las canastas. TAREAS: 1) Descargar los alimentos
que llega al centro de acopio. 2) Clasificar los alimentos y embalar de
acuerdo al peso solicitado en esta ficha, 3) Pesar los alimentns y armar las
canastas 4) Cargar las canastas en el vehiculo de distribucién. ) Descargar
las canastas en el lugar acnrdedn por la entidad contratante.

INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
(sin justificaci6n), seialados por la Entidad Cantratante Por retraso en la
entrega del producto se aplicard una multa del 0,5 % diarin del valor a
facwrar correspondiente al productn no eniregadn que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP. mediante oficin y documentns de
respaldn, de este hecho; con el fin de realizar la exclusi6n del proveedor del
Catalogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveednr suspenda o incmnipla la orden de compra en su
totalidad, ia entidad contratante daré por terminado la orden de compra y
notificaré al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en Iz orden de compra Si el
proveedor ha incumplido In contemplado en el pirrafo dltimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicard una multa del 0.2 % del valor toial de la nrden
de compra, considerdndose como peso maximo d¢ incumplimiento de hasta
0,5 kilogramns del total de la orden de compra. Emplear Productos de usn
veterinario que no hayan sido aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se
encuentren mal utilizados o se encuentren trazas en el producto Se snlicitard
el cambin del lote de produccifn. En casn de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificars al SERCOP, mediante oficin

y documentos de respaldo; y solicitard Ia suspensién del Catdlogo Dinémico
Inclusive. Incumplimientos de requisitos minimos de Ia ficha Si se
determina que Ins alimentos no cumplen cnn les requisitos minimns
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establecidos en Ia presente ficha, se cobrard una muita equivaienic al 0,2 %
del valor total de 1a entrega parcial, 1a cual seré notificada al proveedot por
el administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, ia Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediame oficio

y documentos de respaldo; y solicitaré la suspensién del Catilogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
transporte y logistica e infragstructura Si s¢ determina que los alimentos no
han sido entregados en [a presente ficha, se eobrar4 una muita equivalente al
0,2 % del valor total de 1a entrega parcial, la cual serd notificada al
proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En easo de
produeirse una segunda reineidencia, la Entidad Contratante notificaré at
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard la
suspensidn del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en la
conformacién de a canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no han sido entregados conforme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,5 % del
valor total de la entrega parcial, Ia cual serd notificada al proveedor por el
administrador de Ia Orden de Compra. Er caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOF, mediante oficio
y documentos de respaldo; v solicitard la suspensién del Catilogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en Ia norma HIGIENE PARA PRODUCTOS
LACTOES (CPE INEN-CODEX 57:2013). En caso de reincidencia. ia
entidad contratante solicitars a la Direecién Provincial del MAGAP (entidad
rectora) la verificacién del incumplimienio de esta norma (en un méximo de
dos dias de entregado el producto); en caso de que se verifique este
incumplimiento, La entidad contratante contando con e} Informe emitido por
el MAGAP notificars al SERCOP, con el fin de realizar la exclusién
definitiva del catdlogo.

- ANTICIFQ Y GARANTIA: La entidad contratante definird la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podré ser de hasta 50%
del total del valor de 1a orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentard ia garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumplimiento de ta orden de compra, si Ia cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coefieiente 0,000002 por ¢l
presupoesto inicial del Estado del correspondiente ejercicio econémico, esta
garantia se rendiri por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de
compra. El proveedor cubrird el 100% de los bienes eon dafios o
alteraciones pot embalaje, manipulacién, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produceién. - El proveedor firmard una
carta de eompromiso de eanje de los productos que se encuentren en mal
estado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricién o toxicidad en el
empleo de plagunieidas. - La Entidad Contratante dejaré constancia del
mal estado o deterioro del producto en el acta de entrega recepeién, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La
Entidad podr4 realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
eostos de eslas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratante.

- LOGISTICA Y TRANSPORTE: El proveedor corrers con todos los
gasios de logistica y transporte desde ei lugar de acopio hasta el lugar
acordado pot la entidad contratante. Se cumpiird con 1a cadena de frio
esiablecido en el numeral 11 “almacenade” y se adapiar4 a los siguientes
requeritientos de logistica y transporte. Svgilin Acuerdo Ministerial 2013
(MAGAP-MSO-MIPRO), del Reglamentc de control y regulacién de la
cadena de produceién de la Ieche y sus de-vados, (Capitulo VII: de las
plantas procesadoras de leche y sus derivados), el transporte hasta ¢! punto
de venta deberd eumplir con las condiciones minimas en funcién de fa
naturaleza del producto. Deber4 estar en condiciones para mantener
temperaturas 6ptimas que aseguren el mantenimienio de su calidad e
inocuidad: Produetos pasteurizados: 4 oC +/- 2 0C. - Queso pasta
blanda (fresco) 4 a 8 oC. Los vehieulos empleados para el transporte deben
ser cerrados, con refrigeracién. Deber4 tener en cuenta las recomendaeiones
sefaladas en el Cédigo de Préctica Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX
CAC/RCP 44:2013. Los vehieulos deberdn cumplir las siguientes

caracteristicas: - Las paredes, los suelos y los techos estén hechos de un
material apropiado y resistente a Ia corrosién, con superficies lisas e
impermeables. - Los suelos estardn dotados de un sistema de drenaje

idéneo; dotado de un equipo de refrigeracién, para mantener los productos
lacteos refrigerados durante el transporte a una temperatura lo més proxima
a 0°C. El proveedor garantizara que la carga de productos no se contamine
por olores provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles;
residuos téxicos de sustancias quimicas o animales; inseetos que aniden en
el vehiculo: restos de productos agricolas en pudricién y desperdicios que
obstruyan los orificios del drenaje y de circulacién del aire situados en el
sueio del vehiculo. Se deberé respetar las recomendaciones en el embalaje y
apilamiento de los alimentos. El proveedor correra eon todos los gastos de
logistica y wansporte desde el lugar de aeopio hasia el lugar acordado por la
entidad contratanie.

- REQUISITOS ESPECIFICOS: LECHE ENTERA PASTEURIZADA
Requisitos fisicos y quimicos (Leche entera pasteurizada) TABLA 7.
REQUISITOS FSICOS Y QUIMICOS (LECHE ENTERA) REQUISITOS
UNIDAD MIN. MAX METODO DE ENSAYO Densidad relativa NTE
INEN IT a 150C - 1,029 1,033 a 200C - 1,028 1,032 Contenido de grasa %
3 - NTE INEN 12 (fraccién de masa) Acidez titulable, expresada como
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4cido Mctico % 0,13 0,18 NTE INEN 13 (fraccién de masa) S6lidos totales
% 11,3 - NTE INEN 14 {fracci6n de masa) S6lidos no grasos % 8,3 - -
{fracci6n de masa) Ceniza % 0,65 0,8 NTE INEN 14 (fraccién de masa)

Punto de congelacién oC -0,536 -0,512 NTE INEN 15 oH -0,555 -0,53
Proteinas % 2,9 - NTE INEN 16 (fraccién de masa} Ensayo de fosfatasas -
Negativa NTE INEN 19 Ensayo de Peroxidosa - Positivo NTE INEN 2334
Presencia de conservantes - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de
neutralizantes - Negativo NTE INEN 1500 Presencia de adutterantes -
Negativo NTE INEN 1500 Grasa vegetal - Negaiive NTE INEN 1500 Suero
de leche - Negativo NTE INEN 2401 Residuos de medicamentos
veterinaries Ug/l - LMR establecidos en el CODEX Alimentarius
CAC/MLR 2 Los establecidos en el compendio de métodos de andlisis
identificados como id6neos para respaldar las MLR DEL codex Reaccifn de
estabilidad proteica (prueba de alcohol} No se coagulard por la adicién de un
volumen igual de alcohol neutro 68 % en peso o 75 % en volumen. NTE
INEN 1500 FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana, NTE INEN 10:2012
Requisitos microbiol6gicos para la leche TABLA 8. REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LA LECHE REQUISITOS nmMec
METODO DE ENSAY O Recuento de microorganismos meséfilos,
UFC/em3 5 30 000 50 000 1 NTE INEN 1 529-5 Recuento de coliformes,
UFC/em3 5 < 1 10 1 ACA(991.14 Deteccidn de Listeria monocytogenes
/25 g50-01SO 11290-1 Deteccién de Salmonella /25 g 50 - - NTE INEN
1529-15 Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5<10 -0 AOAC 991.t4n =
Nimero de muestras a examinar. m = [ndice maximo permisible para
identificar nive! de buena calidad M = Indice méximo permisible para
identificar nivel aceptable de calidad ¢ = Nimero de muestras permisibles
con resultados entre m y M. FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE
INEN 10:2012 Limite méximo de contaminantes TABLA 9. LIMITES
MAXIMOS PARA CONTAMINANTES REQUISITO LIMITE MAXIMO
(LM) METODO DE ENSAYO Plomo, mg/kg 0,02 ISO/TS 6733 Aflatoxina
M1, ug/kg 0,5 ISO 14674 FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana, NTE
INEN 10:2012 QUESO FRESCO Requisitos fisicoquimicos TABLA 10.
REQUISITOS FISICOQUIMICOS REQUISITO MINIMO MAXIMO
METODO DE ENSAYQ Grasa lictea en extracto seco, % {(m/m} 25 - NTE
INEN 63 Extracto seco Segiin el contenido de grasa en el éxtracto seco, de
acuerdo a la siguiente tabla NTE INEN 64 Contenido de grasa en extracto
seco {m/m) Contenido de extracto seco minimo correspondiente {m/m)
>20,0% < 30,0 % 28,00% FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana. NTE
INEN 2620:2012 Requisitos microbiol§gicos TABLA 11. REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LA LECHE REQUISITOS nm M ¢
METODO DE ENSAYO Enterobacerias, UFC/g 5 2x102 103 1 NTE INEN
1529-13 Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5 < 10 10 1 NTE INEN 1
529-8 Staphylococus aurens UFC/g 5 10103 T NTE INEN 1 529-14 Listeria
monocytogenes / 25 g 5 ausencia - IS0 11290-1 Salmonellaen 25g 5
apsencia ausencia 0 NTE INEN 1529-15 n = Nimero de muestras a
examinar. m = Indice méximo permisible para identificar nivel de buena
calidad M = Indice méximo permisible para identificar nivel aceplable de
calidad ¢ = Nlimero de muestras permisibles con resultados entre m y M.
FUENTE: Norma Técnica Ecuatoriana, NTE INEN 2620:2012
MANTEQUILLA Requisitos fisicoquimicos para mantequillas TABLA 12.
REQUISITOS FISICOQUIMICOS PARA MANTEQUILLAS
REQUISITOS MIN MAX % METODO DE ENSAYO Contenido de grasa,
% {m/m) 80 --- NTE INEN 165 Extracto seco magro de la leche % {m/m) 1)
--- 2 NTEINEN 14 Humedad, % (m/m) --- 16 NTE INEN 164 FUENTE:
Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN t61:2011 Requisitos de la grasa
par mantequillas TABLA 13. REQUISITOS DE GRASA PARA
MANTEQUILLAS REQUISITOS MINIMO MAXIMO METODO DE
ENSAYO indice de refraccién 400C 1,452 8 1,456 5 NTE INEN 166 Indice
de yodo, cg/g 26 45 NTEINEN 167 fndice de Reicher-Meissi, em3/g 24 32
NTE INEN 168 indice de Polenske, em3/g 1 3,6 NTE INEN 168 Indice de
saponificacién, mg/g 218 234 NTE INEN t69 FUENTE: Norma Técnica
Ecuatoriana. NTE INEN 161:2011 Reguisitos microbiolbgicos para las
mantequiltas TABLA 14. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS PARA
MANTEQUILLAS REQUISITOS n m M ¢ METODO DE ENSAYO
Recuento de aerobios Mes6filos *UFC/g 5 104 105 2 NTE INEN 1529-5 E.
coli UFC/g 5 <10 --- .- NTE INEN 1529-8 Enterobacterias, UFC/g 5 10
102 3 NTE INEN 1529-13 Staphylococcus aureus UFC/g 5 < 10 --- -- NTE
INEN 1529-14 Salmonella, 25 g 5 ausencia --- - NTE INEN 1529-15
*Excepto para mantequillas fermentadas con cultivos bacterianos FUENTE:
Norma Técnica Ecuatoriana. NTE INEN 161:2011 En donde: n = Niimero
de muestras a examinar. m = [ndice méximo permisible para identificar
nivel de buena calidad M = indice méximo permisible para idemificar nivel
aceptable de calidad ¢ = Ndmero de muestras permisibles con resultados
entremy M,

- PRESENTACION: Gaveta Plastica de Calado Total de Polietileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacfa) y que permite una temperatura de trabajo de
-20° a 50° {°C), dando asf un peso minimo de 16,66 kg por gaveta liena. Las
gavelas destinadas al transporte de alimentos serén de propiedad exclusiva
del proveedor, & mismo que deberd garantizar e} buen uso de fas mismas, es
decir que éstas no podrin ser empleadas para acciones ajenas a la del
transporte de alimentos. En adicién el proveedor deberd tomar en cuenta tas
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de tas gavetas. Segtin et nimero de canastas que requiera Ja
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entidad contratante, Ia entidad definir4 el tipo de envasado para los
alimentos correspoodientes 2 esta ficha. El proveedor deberé entregar sus
productos solo en las gavetas seglin como se especifica en esta ficha,

- ALMACENADO: Se debe cumplir con el requerimiento de Ja
temperatura de la cadena de frio como eonsta en la sigujente tabla: TABLA
6. CADENA DE FRIO PARA ALMACENADO Y TRANSPORTE DE
PRODUCTOS LACTEOQS Y SUS DERIVADOS PRODUCTC
REFRIGERACION CONGELADOQ TEMPERATURA DURACION DE
CONSERVA DURACION DE CONSERVA. oC dias dias Leche entera 0 a 4

- -yogurt2 2355210 - Mantequilla 4 a 6 14 a 21 240 Quesos Frescos O a
52 - Quesos Btandos 022 - - Quesos Duros0a 5 - - FUENTE:
Dominguez. 2009. Recomendaciones para la conservaeién y transparte de
alimentos perecederos

- ENVASADO: LECHE/YOGURT: Debe ser envasada y comercializada
en recipientes de material aprobado por la autoridad sanitaria competente,
estar provistos de cierres herméticos e inviolables, limpios, libres de
desperfectos, garantizar la completa proteccion de su contenido de agentes
exlernos y no alterar las caracleristicas organolépticas y fisico-quimicas del
producto. QUESO Debe expenderse en envases asépticos herméticamente
cerrados, gue aseguren 2 adecuada conservacién y calidad del producto, El
producto debe acondicionarse en envases cuyo material, en contacto con el
producto, sea resistente a su accién y no altere las caracteristicas
organolépticas del mismo. El embalaje debe hacerse en condiciones que
mantenga las caracteristicas del producto y aseguren su inocuidad durante et
almacenamiento, transporte y expendio. MANTEQUILLA Las mantequillas
debeo expenderse en envases asépticos, y herméticamente cerrados, que
aseguren la adecuada eonservacién y calidad del producto. Las mantequillas
deben acondicionarse en envases cuyo material, en contacto con el producto,
sea resistente a su acci6n y no altere las caracteristicas organolépticas del
mismo. El embalaje debe hacerse en condiciones que mantenga las
caracteristicas del producto y aseguren su inncuidad durante el
almacenamiento, transporte y expendio Las gavetas utilizadas deberdn ser
exclusivamente para el transporte de los alimentos
- REQUISISTOS MINIMOS: A.  PRODUCCION PRIMARIA E!
ganado bovino en la produecién primaria deberd contar con : - Copia
del certificada original de vacunacién de Fiebre Aftosa con los datos del
productor. B, PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE Segiin
Acuerdo Ministerial 2013 (MAGAP-MSO-MIPRO), del Reglamento de
control y regulacién de la cadena de producci6n de la leche y sus derivados,
(Capitulo VII: de las plantas procesadoras de leche y sus derivados), se
deberd cumplir con los siguientes requisitos: - Todas las plantas de
procesamiento de leche y sus derivados contardn con el permiso de
funcionamiento otorgado por el Ministerio de Salud Piiblica a través de sus
organismos competentes de conformidad con lo establecido en la Ley
Orgfnica de la salud. - Todas las plantas de procesamiento de leche y
sus derivados cumplirén las disposiciones establecidas en el Reglamento de
Buenas Pricticas de Manufactura de alimentos Procesados y la Regulacion
Sanitaria de Alimentns, E! monitoreo de su cumplimiento seré
responsabilidad del Ministerio de Salud Pablica a través de los organismos
competentes. * Las industrias l4cteas, sean estas, micro, pequefia,
medianas y/o grandes empresas, deberdn informar mensualmeote al
MAGAUF, sobre el pago por litro de jeche al productor en finca y la comuna
de proveedores. Todos los productos que integran esta canasta deberén
contar su respectivo registro sanitario y deberén cumplir los siguientes
requisitos minimos: C.  DE LOS PRODUCTOS LECHE Y YOGURT

Se debe dar cumplimiento a [os requisitos fisicos, quimicos,
microbiolégieos y de contaminantes establecidos en la norma NTE INEN

10:2012, los mismos que se anotan en el numeral 16 de la presente fieha.
QUESO - Se debe dar cumplimiento a los requisitos fisicos, quimicos,
microbiolégicos y de contaminantes establecidos en la norma NTE INEN
065, los mismns que se anotan en ¢l numeral 16 de Ia presente ficha.
MANTEQUILLA - Se debe dar cumplimiento 2 los requisitos
fisicoquimicos, de grasa y microhiolégicos establecidos en la norma NTE
INEN 161:2011, MANTEQUILLAS, los mismos que se anotan e el
numeral 16 de la presente ficha.

APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA LECHE Y
LOS PRODUCTOS LACTEQS (CPE INEN-CPDEX 57:2013)

FORMA Y REQUISISTOS DE PAGQ: Los pagos por la provisién del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratanie generadora de la orden de compra en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica; los que serdn realizados después de la suscripcién
del acta de entrega recepei6n (total o parcial), y 2 la que se debe adjuntar
también, copia simple de ia orden de compra y la factura emitida por el
proveedor. De ser el caso, se realizardn pagos parciales, segiin el
cronograma de entregas parciales, establecido por muino acuerdo entre la
entidad contratante y el proveedor.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha 1écnica podrén hacerlo 2 través de persona natural o juridica, en la
figura de micro o pequefias empresas; o de forma asociada baje la figura de
Asociaciones de Produciores, Cooperativas de Comercializaei6n, Centros de
Acopio y/o Consorclo, que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina. Los provecdores que deseen participar en esta ficha técnica
podrén hacerlo a través de persona juridiea, en la figura de mjeroempresas
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(de 2 hasta 9 empleados) o pequefas empresas (de 10 hasta 49 empleados),
o de forma asociada bajo 1z figura de Asociaciones de Productores,
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcio, que
formen parte de la Agricultura Familiar Campesina, Las micro y pequefias
empresas deberdn garantizar a sus empleados todos los beneficios de ley
respecto a la Normativa Laboral vigente. Para consorcios se solicitard los
documentos habilitantes que faculten esta forma de asociatividad. El célculo
de la capacidad médxima se elabora tomando en cuenta el peso promedio, ¢l
aporte calbrico y las poreiones de ldeteos y sus derivados més comunes que
se encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para los tiempos de
comida de desayuno, necesarias para completar una dieta de 2000
kilocalorfas diarias, TABLA 1. DISTRIBUCLON DE PORCIONES (g) DE
INGESTA DE LACTEOS SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAIE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DiA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE LACTEOS /DIA (2) DESAYUNO 25% 500
15000 3 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 0
COLACION 5% 100 3000 6 MERIENDA 30% 600 18000 0 TOTAL 160%
2000 60000 3 (1) Cuadro referencial, En el caso de no existir las diferentes
categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de alimento se
compensaré dentro de las otras categorias de tiempo de comida. (2)Una
porcién de leche/yogurt equivale a 200 gramos. Una porcién de quese
equivale a 30 gramos ELABORADOQ POR SERCOF, 2016 En ln tabla 2 se
muestrz el porcentaje de aporte calbrico de ldcteos (leche/yogurtt, queso y
mantequilla) a la dieta con el 10,71% del total de los alimentos que se
consume en el dfa, en su tiempo de comida (desayuno, generando un aporte
cal6rico de 214,29 kilocalorias al dia; es decir 6428,57 kilocalorias al mes.
TABLA 2. PORCENTAJE DE LACTEOQS POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DE
ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE PORCION
APOQRTE PORCION APORTE LACTEQ/DERIVADOS 3 10,71% 0 0% 0
0% 0 0% 3 10,71% ENERGIA/DIA 214,29 keal/dia 0 0 0 214,29 keal/dia
ENERGIA/MES 6428,57 kcal/dia 0 0 0 6428,57 keal/dia ELABORADO
POR SERCOF, 2016 En la tabla 3. Se muestran los productos que integran
€sta canasta, Ios productos son irremplazables y deben estar presentes
siempre en cada entrega, en el peso y volumen indicado. TABLA 3.
LISTADO DE LACTEQS/DERIVADOS SUSTITUIBLES DE ACUERDO
A SUTAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO
A SU TIPO OPCION PESO PROMEDIO PORCION (gramos) Energia
(kcal) 100gramos Energia en funcién del peso de la porcién (Kcal) TOTAL
PORCION TOTAL PESO TOTAL GRAMOS UN!DAD LECHE/YOGURT
LECHE DE VACA PASTEURIZADA 200 60 120 20 4000 (m}) 6 litros
YOGURT 200 99 198 10 2000 (mI} QUESOS; QUESO FRESCO 30 264
79,2 6 180(g) 400 gramos MANTEQUILLA QUESO DE COMIDA 30 299
89,7 6 170 (g) MANTEQUILLA 50 740 37 10 50 (g) FUENTE: INCAPF,
2012, ELABORADOQ POR SERCOF, 2016 Esta ficha se acoge a la
resolucion del Servicio Nacional de Contratacién Pdblica (SERCOP),
Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en donde se resuelve
“EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS
O CULTIVADQOS EN EL ECUADQR™, especificamente en €l Art 1.-
Ambito de aplicacién y Ant.2 Alimentos producidos o cultivados en ¢l
Ecuador. La canasta de licteos debe cumplir con los siguientes requisitos: de
180 gramos de queso fresco de mesa, 170 gramos de queso de comida, 50
gramos de mantequilla, 4 litros de leche y 2 litros de yogurt, como s¢
muestra en la tabla 4. TABLA 4, COMPOSICION DE UNA CANASTA DE
LACTEOS CLASIFICACION DE ACUERDO A SU TIPO TOTAL
UNIDAD LECHE 4 litros YOGURT 2 litres QUESOS 350 gramos
MANTEQUILLA 50 gramos ELABORADO POR SERCQPF, 2016
ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar
el nimero de canastas que sc requieren de forma mensual, la entidad
contratante deberd definir el nimero de personas que van a ser usuarios de
este servieio y multiplicar por el nimero de canastas que se requieren por
mes. El niimero minime a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando
como grupo etario a las personas mayores de 18 afios. Para grupes de menor
edad se podré realizar compras minimas desde 10 canastas por mes, para lo
cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporte
calarico sl(ljgcrido para cada grupo etario. TABLA 5. APORTE CALORICO
Y PORCION DE LACTEOS SUGERIDA POR DA, SEGON GRUPO
ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA
NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 1500 150
ml. 2 5a7afios 1750 200 ml. 2 8 a 10 afios ¥900 200 ml. 1 11 a 14 afios
2300 200 ml. 1 15 a 17 anos 2500 250 ml. 0,5 Adulto 2000 200 ml. I
ELABORADO POR SERCOP, 2016 Para las instituciones que cuenten con
nutricionista o tengan definido el nimero de canastas segin su necesidad
institucional, podrdn planificar las compras segiin sus requerimientos
particulares; la tabla No. 5 servir4 de guia para el cdlculo de canastas seglin
grupo etario, pero solo es referencial. CALCULQ DE CAFACIDAD
PRODUCTIVA. La capacidad productiva por Asociaciones de Productores,
Cooperativas de Comercializaci6n, Centros de Acopio y/o Consorcios, seré
de 300 canastas al mes. Se dar4 prioridad a las organizaciones que realicen
su produccitn pecuaria libre de productos quimicos, hormonales y demés
productos restringidos (normas sanitarias vigentes), extendiendo su cupo de
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hasta 350 canastas al mes, siempre y cuando cuenten con certificacion de
alguna entidad piiblica o privada que avale este tipo de produccién. E!
proveedor se compromete a entregar su producto en el drea local de su
domicilio; no obstante ¢l proveedor podré escoger el drea de cobertura
(cantenal, provincial o nacional) segiin su capacidad productiva.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos ~-PRODUCTOS
LACTEOS Y DERIVADOS, destinados para la preparacién del tiempo de
comida (desayuno), correspondientes a un mes, que satisfagan las
necesidades caléricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir
60000 kilocalorias al mes. Cada canasta deber4 contener: 350 gramos de
queso fresco pasteurizado, 50 gramos de mantequilla, 4 litros de leche
pasteurizada y 2 litros de yogurt,

- PRECIO DE ADHESION: USD. 13,05 por cada canasta de productos
Hicieos: 350 gramos de queso pasteurizado (fresco y/o comida), 50 gramos
de mantequilla, 4 litros de leche pasteurizada y 2 litros de yogurt; incluido
transporte al lugar acordado con la Eatidad Contratante (El precio no
incluye IVA).

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: La planta procesadora deberd tener
un 4rea deslinada al almacenamiento del preducto, con las siguientes
caracteristicas: - Area de almacenamiento y clasificacion de productos.
Esta drea debera contar con equipns de refrigeracién para mantener el
producto. - Area destinada para ubicacién de las gavetas. Las gavetas
deberén ser limpiadas cada vez que sean utilizadas. - Area despacho de
productos, esia debera fresca y ventilada. Para evitar daiios el producto no
debe exponerse al snl, - El techo, paredes, piso deber4 ser liso con la
finalidad evilar acumulacién de particulas de polvo y concentracidn de
humedad en la infraestructura,

- CALIDAD: A. PRODUCCION PRIMARIA Durante la produccién
primaria el proveedor garantizaré la reducci6n al minimn de la
contaminacién de leche cruda, procedente de los animales o del medio
ambiente. El proveedor garantizard pricticas ganaderas adecuadas, y que los
animales lecheros se mantengan en adecuado estado de salud. La
procedencia de la leche deberd garantizar presencia de buenas préicticas
agricolas, veterinarias y de alimeatacién de los animales, higiene general
adecuada del personal y el equipo de ordeiin, empleo de métodos de ordeno
adecuades. B.  PLANTAS PROCESADORAS DE LECHE La carga
microbiana de la leche debe ser tan baja como pueda lograrse utilizando las
buenas précticas de produccién de la leche. Se deber4 aplicar medidas en el
ambito de la produccién primaria para reducir lo més posible la carga inicial
de microorganismos patégenocs o que afectan 2 la inocuidad y la idoneidad, a
fin de propnrcionar un margen de seguridad mayor para preparar ia leche de
manera tal que permita la aplicacidn de medidas de control microbiol6gico
de menor rigor que el que de otra forma seria necesario para asegurar la
inocuidad ¢ idoneidad del praducto. . DE LOS PRODUCTOS LECHE
La leche debe tener las siguientes caracteristicas - Color. Debe ser
blanco opalescente o ligeramente amarillento (se podrén presentar
variacinnes en estas caracterfstieas, en funcién de la raza, estacién climética
o alimentacion; pero estas no deben afectar signifieativamente las
caracteristicas sensnriales indicadas) - Olor. Debe ser suave, lcteo
caraeteristico, libre de olores extrafios. - Aspecto. Debe ser homogéneo,
libre de materias extranas. LECHE Y YOGURT Se dara cumplimiento a
NORMAS TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE HIGIENE PARA LA
LECHE Y LOS PRODUCTOS LACTEOS (CPE INEN-CPDEX 57:2013).
Se daré cumplimiento a la Resolucién ARCSA-DE-042-2015-GGG,
TECNICA SUSTITUTIVA DE BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA PARA ALIMENTOS PROCESADOS. En el momento
en que se presenta a los consumidores, Ma Jeche y sus derivados no debe
eontener ningfin contaminante[1] en un nivel que ponga en peligro el estado
de la salud piiblica. Estos productos presentaran las siguientes
caraeterfsticas: - La leche y sus derivados deberdn estar pasteurizados,
deberdn presentar caracteristicas organolépticas normales, estar limpios y
libres de calostro. - No debe ser distribuido en fecha posterior a la que
aparece marcada en el rGtulo del envase (no més de 5 dias después de su
pasteurizaei6n). - La leche pasteurizada envasada y colocada en el
mercado, no debe ser reprocesada y debe ser vendida en su envase original.

La leche pasteurizada debe mantener ta cadena de frio en el
almaeenamiento, distribuei6n, y expendio a una temperatura de 40C +- 20C.
Los residuos de medicamentos veterinarios y sus metabolitos no

podréan superar los limites establecidos por el Codex Alimentario

CAC/MLR 2.+ Los residuos de plaguicidas, pesticidas y sus
metabelitos no podran superar los limites establecidos por el Codex
Alimentario CAC/MLR 2, QUESO E! queso fresco debe contener un rango
de porcentaje humedad (65-80%) entre semi blando y blando. Las materias
primas utilizadas en su preparaci6n, deben cumplir con las normas
relacionadas al Codex Alimentarius: - Leche pasteurizada -
Ingredientes tales comn: § Cultivos iniciadnres de bacterias inocuas del
4cido lictico y/o productoras de aroma. § Cuajo u otrag enzimas
coagulantes inocua idéneas. § Cloruro de sodio y/o cloruro de potasio comn
sucedéneo de la sal. § Las unidades de comercializacidn de este producto
deben cumplir con lo dispuesto en la Ley 2007-76 del Sistema Ecuatoriano
de la Calidad. § Se pueden utilizar aditivos permitidos y en las cantidades
especificadas en la norma NTE INEN 2 074. § Se permite el limite méximo
en contaminantes seglin lo que establece el Codex alimentarius de
contaminantes Codex Stan 193-1995. MANTEQUILLA La elaboracién de!
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producto debe cumplir con el Reglamento de Buenas Prietieas de
Manufactura del Ministerio de Salud. La leche utilizada para Ia fabricaci6n
de la mantequilla y de la manptequilla de suero debe cumplir con los
requisitos establecidos en la NTE INEN 9. La crema utilizada para la
fabricacién de 12 mantequilla y de la mantequilla de suero debe cumplis con
los requisitos estableeidos en la NTE INEN 712. Los residuos de
plaguicidas y sus metabolitos, no deben superar los limites establecides por
el Codex Alimentario CAC/MLR 1 en su dltima edici6n. Los residuos de
medicamentos veterinarios no deben superar los limites estableeidos por el
Codex Alimentarius CAC/MLR 2 en su iltima edieién.
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CANASTA FRUTAS FRESCAS

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA: « FRUTAS FRESCAS,
REQUISITOS » 1755, aguacaie » 1756, papaya ¢ 1757, limén ¢ 1836:09,
pifia * 1872:96, manzana » 1909:09, 1omate de arbol « 1911:09, guayaba o
1928:92, naranja * 1929:2013, pera = 1930:2013, mandarina* 1997:09,
granadilla ¢ 2005:09, sandia * 2427:2010, mora Para los fruics que no se
encuentran normalizados en el Eeuador se wilizara la Norma “International
Standards for Fruit and Vegetables” (Organizacién para Ia cooperacién y
Desarrollo-OECD, 1962). La presente ficha aplica para la adguisieidn de
frutos frescos destinados para la preparaeién de alimentos en 1iempos de
comida de desayuno, almuerzo, merienda vy colaciones correspondientes a
un mes, que satisfagan las necesidades caldricas de 2000 kcal diarias por
persona.

- TOLERANCIA: Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defecios
leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del produeto, su
calidad, estado de conservacién y presentacifn en el empaque: - Defectos
leves en la forma y desarrollo - Defectos leves de coloracién - Defectos
leves de la ciscara ya sanados de origen meednico - Defectos leves de la
piel
- REQUISISTOS MINIMOS: Deben eumplir los siguientes requisitos: -
Estar limpios, enteros y sanos; - Excluir todo producte que esté afeetado por
pudrici6n o deterioro al grado que afecte eonsumo; - Libres de insectos y
dafios causados por plagas; - Exentos de cualquier olor y/o sabor extrafio. -
Libres de humedad externa anormal y de dafies causado por rajaduras,
hendiduras o levantamiento del fruto; - Estar exemos de daiips eansados por
bajas temperaturas, y, - Estar prieticamente exentos de magulladuras.

- CALIDAD: Se daré cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y la International Standards for Fruit and
Vepetables (Organizacién para la cooperacifn y Desarrollo-OECD, 1962).
A fin de garantizar la buena calidad e inocuidad de Ia fruta el proveedor
deber4 acogerse a Jas recomendaciones plenteadas en el Manual de Buenas
Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos
de garantia de las organizaciones, para ¢ada fruto. Si ln entidad contratante
deseara constatar la aplicacidn de las Buenas Practicas Agricolas o la
aplicacidn de las normas INEN o internacionales en la producci6n de sus
proveedores, deber4 solicitar a la Direecién Provineial del MAGAP o
AGROCALIDAD un infarme de muestreo ¢ inspeecién. Si la muestra
inspeccionada no cumple con uno o més de los requisitos establecidos, se
repetiré la inspeccién en otra muestra; cualquier resultado no satisfactorio
en este segundo caso serd motivo para considerar ¢l lote como fuera,
quedando su comercializacion sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las
multas respectivas. Las variables que se tomara en cuenta para la inspeceibn
son: Cantidad, Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques y Transporte,
se realizar mediante una lista de chequeo estableeido por la Entidad
Contratante, mismo que se dar4 a eonoeer a} proveedor una vez generada la
Orden de Compra. EI contenido de cada iote deber4 ser homogéneo y estar
constituido dnicamente por frutos del mismo origen, variedad y/o tipo
comereial, calidad, color y ealibre. La parte visible del lote debera ser
tepresentativa de todo el contenido.

- RECOLECCION: Los frutos deberdn recolectarse cuidadosamente y
haber aleanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez, de
conformidad eon Ins criterins peculiares de la variedad y/o tipo comercial y
la zona en que se produce. El desarrolio y condicién de los fuos deberén
ser tales que permitan: soportar transporte, manipulacién y almacenamiento.
Los frutos deberén llegar en estado satisfactorio al lugar de destinn. Se
excluyen frutos arrugados y fruta demasiado madura si su condicién hace
que los productos no aptos para el consumo a Ia llegada a su destino.

- PLAZO DE ENTREGA. El plazo de entrega, comenzard a correr a
pattir de la formalizacién de la orden de compra, segin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre la emidad contratame y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial det producto, seré de
minimo 7 dias y méximo 15 dias, salvo condiciones de easo fortuito o
fuerza mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos,
de conformidad con lo que manda Art. 30 dél Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial Ja entidad contratante previo a
suscribir el aeta de entrega-recepcién parcial, pesaré los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificer que se cumpla con el peso requerido. En
el caso se comprobare que el peso es menor de o que debfa haber entregado
de manera parcial, se dejard constancia en €] acta entrega-recepcién, el
proveedor deberd completar ¢l peso to1al contratade previo a la suscripei6n
del acta entrepa-recepcién definitiva.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
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300 canastas de 11 kilos cada una, Deber4 presentar: - Certificado de
formaci6n o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para Ja manipulaeién de
alimentos, emitido por ¢l MSP o entidades privadas afines. - Certificado de
capaeitacién (al menos 40 horas) o experieneia (al menos 1 aiio) en
administracidn de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos. (certificado otnrgado por asneiaeiones o empresas
campesinas en el 4rea de cumercializacién de atimenios, u otros.) TAREAS:
1) Conrdinar la Ingistica de entrega a tiempo en el lugar acnrdado cnn la
entidad contratante. 2) Gestionar la dispnnibilidad de producios para el
armado de canastas. 3) Conrdinar al personal necesario para la limpieza de
fruto y armadn de canastas (flujn de prncesns). 4) Revisar que la fruta
requerida cuente con las caracteristieas requeridas de la canasta, de acuerdo
a especifieaciones proporcionadas en la presente ficha. Persnnal de servicio:
El proveedor que desee participar debera contar con 2 personas por cada 300
canastas a efaborar. El personal de servicio debers contar enn: Experieneia y
conocimiento en servicin de embalaje, higiene y manipulacién de alimentns
de al menoes seis meses y presentar certificadn de salud ocupacinnal emitido
por el MSP para Iz manipulaeién de alimentns o entidades privadas afines.
TAREAS: 1) Estar puntualmente cuando requiera ¢ adminisirador del
proveedor 2) La jornada depender4 del tiempo que se demnre en armar y
embalar todas las canastas. 3} Descargar la fruta que lega al centro de
acopio. 4) Pesar la fruta 5) Lavar o limpiar 1a fruta segin sea el caso. 6)
Clasificar 1a fruta y embalar de acuerdn al pesn sniicitado en esta ficha. 7)
Pesar la fruta y armar las canastas 8) Cargar las canastas en el vehieuln de
distribucién. 9) Descargar las canastas en el lugar acnrdadn por la entidad
contratante.

- LOGISTICA: El proveedns correra con todes los gastos de Ingistica y
transporte desde el lugar de acnpio hasta el lugar acordadn por la entidad
contratante. Los vehiculos empleadns para el transporte de la fruta deberd
tener en cuenta las recomendaciones seiialadas en el Cédigo de Préctica
Ecuamriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estadn de Ins
vehiculos es esencial para mantener la calidad de la fruta. El proveedor
garantizard que la carpa de productos no se contamine par olores
pravenientes de envins anteriores o cargas incompatibles; residuns téxicos
de sustancias quimicas n animales; insectos que aniden en el equipo; restos
de productos agricolas en pudriei6n y desperdicios que obstruyan Ins
orificios del drenaje y de circulacién del aire situadns en el suelo. Se debera
respetar las recomendaciones en ¢f embalaje y apilamiento de la fruta,

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempns de entrega
sefialadns por l2 Entidad Contratante sin justificacién. Por retrasn en la
entrega del producto se aplicaré una muha del 0,5 % diario def valora
facturar cnrrespondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante nficio y dncumentas de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusiSn del proveednr del
Catélngn Dindmicn Inelusive. Incumplimiento dela nrden de eompra En el
caso de que el proveedor suspenda o ineumpla fa orden de compra en su
totalidad, la entidad contratante dar4 por terminado 1a orden de ¢compra y
notificard at SERCOP a fin de que lo declare enntratista incumplidn No
eumplir eon ¢l pesn de entrega establecido en la orden de compra Siel
proveedor ha incumplido In cantemplado en el pérrafo dltimo del numeral 6
de esta ficha, se Ie aplicard una multa det 0,2 % del valor tntal de la nrden de
compra, cunsiderdndose eomo peso méximo de ineumplimiento de hasta 0,5
kilogramos del tntal de la orden de compra. Emplear plaguicidas y
fertilizantes quimicns y/o abnnns que no hayan sido apmbadns por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o en exceso Se
solicitard el cambio del tnte de produecidn. En caso de producirse una
segunda reineidencia, 1a Entidad Contratante notificars al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitara la suspensién del
Catélogo Dingmico Inclusivo. Ineumplimiento en la norma INEN
“CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥
HORTALIZAS FRESCAS (CAC/RCP 53-2003, IDT). Si se determina que
Ia fruta no cumple eon los requisitos minimos estableeidos en !a presente
ficha, se cobrar una multa equivalente al 0,2 % del valnr total de la entrega
pareial, 1a cual sera notificada al proveednr por ¢l administrador de la Orden
de Compra. Bn casn de reincidencia, a entidad contratante snlicitar4 a la
Direecién Provincial del MAGARP (entidad reetnra) la verificacion del
incumplimiento de esta norma (en un maximo de dns dias de entregadn el
praducto); en casc de que se verifique este incumplimicntn. La entidad
cnntratante cnntando con el Informe emitido por et MAGAP nntificara al
SERCOF, con ¢l fin de reatizar la exclusion definitiva del catdingn.

ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdin ser exclusivamente para el
transporte de la fruta, deberdn estar limpias y ser de calidad tal que evite
cualquier dafin externo o interno al productn. Se permite el uso de
materiales, en particular papel n seilos, cnn indicaciones comesciates,
siempre y cuando estén impresos o etiquetadns con tinta o pegamentn no
téxico. Las frutas que requieran un envase especial (fruta pequeiia), el
material deberd cumplir las normas de salud e higiene y deberfan ser
capaees de pmteger el prnducto, garantizar el buen estadn de las frutas y la
aireaci6n de las mismas. (Segin narma NTE INEN-1SO 7558). Los
siguientes materiales pueden ser utilizados: » Pelicula portable de plastico y
bnlsas de papet, peticuta pléstica y bnlsas de papet, as{ coma platns de
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plastico. * "tubos" de malla portables, o "tubos” de malla y bolsas hechas de,
pléstico, viscosa fibra textil o una combinacién de estos materiales. ®
Bandejas o cajas (cajas de altura superior a 25 mm) hechos de cartén, pape!
maché, de pléstico o de pulpa de madera con un fondo plano o perfilado.
Los materiales de embalaje peeden tener una superficie funcional y coler
(por ejemplo, la lmina deberia ser transparente; los pepinos pueden
envasarse en materiales de embalaje verdes), siempre que cualquier defecto
visual en el producto no esté enmascarado por el disefio, color, tamaiio de la
malla, etc. La utilizaci6n de estos materiales debe ser utilizados previo
acuerdo con la entidad contratante,

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos frescos — FRUTAS
destinadas para la preparacién en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo, merienda y colaciones, correspondientes a un mes, que satisfagan
las necesidades caléricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir
60.000 kilocalorias al mes.

- ANTICIPQO Y GARANTIA: La entidad contratante podré considerar la
entrega de un anticipo que podré ser de hasta 50% del total dei valor de la
arden de compra. En caso de realizarse un anticipo, se preseniard la garania
del buen uso de aniicipo por un valor equivalente al 100% del valor recibido
por este concepto. El proveedor cubrir el 100% de los bienes con dafios o
aiteraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produccién. ¢ El proveedor firmard una carta
de compromiso de canje de Ios productos que se encuentren en mal estado o
deteriore, como por ejemplo plagas, pudricién o toxicidad en el empleo de
plaguicidas. » La Entidad Contratante dejaré constancia del mal estado 0
deterioro del producto en el acta de entrega recepcidn, a fin de gue esta sirva
como respaldo y se proceda con el cambio respectivo, La Entidad podré
realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de las
caracleristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar que los cosios
de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Comratame.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién dcl
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra; en efectivo (délares de los
Estados Unidos de Norteamérica) inmediatamente después de la suscripcién
del acta de entrega recepcidn (total o parcial), copia simple de 1a orden de
compra y la factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizardn
pagos parciales, segin el cronograma de entregas parciales, establecido por
mutuo acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.

- INFRABSTRUCTURA MINIMA: . Area de almacenamiento,
clasificaci6n y limpieza de Ia fruta. - Area destinada para ubicacién de las
gavelas. Las gavetas deberén ser limpiadas cada vez que sean utilizadas. -

a para almacenamiento y despacho de fruta, esta deberd ser obscura,
fresca y ventilada. Para evitar daiios al fruto no debe exponerse al sol. - El
Techo, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad evitar acumulacién de
particulas de polvo y concentracién de humedad en la infraestructura

- PRESENTACION: Gaveta Pldstica de Calado Total de Polietileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 ¢cm x 36 ¢cm x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo de
-20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavetas destinadas al transporte de fruta frescas serdn de propiedad
exclusiva det proveedor, el mismo que deberd garantizar el buen uso de las
mismas, es decir que éstas no podrén ser empleadas para aceiones ajenas a
la del transporte de fruto fresco. En adicién el proveedor deberé tomar en
cuenta las recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad
Contratante referente al uso de las gavetas, Segin el nimero de canastas que
requiera la entidad contratante, la entidad definird el tipo de envasado para
fruta, El proveedor deberd entregar sus productos solo en las gavetas segiin
como se especifica en esta ficha; para la fruta pequefia se definird su
presentacién segiin lo que requiera la entidad contratante. La entidad
contratante garantizard el buen estado de las gavetas durante su permanencia
en las instalaciones de la entidad contratante,

- REQUISITOS DE MADUREZ: Los frutos deberdn recogerse
cuidadosamente y presentar un desarrollo y estado que les permita soporiar
un transporte, manipulacién y almacenamiento que asegure su Hegada en
condiciones satisfactorias al Iugar del destino. Ademds deber4 garantizar su
consumo en Sptimas condiciones dentro de les siguientes siete dfas de
entregado el producto,

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podran hacerle de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina, debidamente registradas dentro de la SEPS (Superintendencia
de Economia Popular y Solidaria). Las Asociaciones de Productores, las
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios
deber4n presentar copia simple de Registro come Asociacién, Cooperativa
de Comercializacifn, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por 2
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEFS), acreditaci6n al
MAGAP u otra entidad piiblica competente gue acredite asociatividad y que
esté vinculado a la Agricultura Familiar Campesina. Para consorcios se
solicitard fos documentos habilitantes que faculten la asociacién E] cdleulo
de la capaeidad maxima se elabora tomando en cuenta el peso promedio, el
aporte calérico y las porciones de las frutas més comunes que se encuentran
disponibles en el Ecuador, sugeridas para cada tiempo de comida (desayuno,
colaciones, almuerzo y merienda) necesarias para completar una dieta de
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2000 kilocaloras diarias, TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g)
DE INGESTA DE FRUTA SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAJE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DiA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE FRUTA /DIA (2) DESAYUNO 25% 500
15000 1 COLACION 5% 100 3000 1 ALMUERZO 35% 700 23000 1
COLACION 5% 100 3000 I MERIENDA 30% 600 18000 0 TOTAL 100%
2000 60000 4 (1) Cuadro referencial, En el caso de no existir las diferentes
categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de alimento se
encontrard compensado dentro de 1as otras categorias de tiempo de comida.
(2)La porcién equivale a 100 gramos promedio de fruta ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En latabla 2 s¢ muestra el porcentaje de aporte
cal6rico de las frutas a la dieta con el 12,46 % del total de los alimentos que
se consume en el dfa, en sus tres tiempos de comida (desayuno 3,57%,
colaciones 5% y almuerzo 3.89%), generando un aporte calérico de 277,78
kiloealorias al dfa; es decir 3333,33 kilocalorias al mes. TABLA 2.
PORCENTAIJE DE FRUTA Y APORTE ENEGETICO (KCAL) POR
CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES DESAYUNO
COLACION ALMUERZOQ MERIENDA Total porciones/dfa (UNIDAD)
total alimento/ dia TIPO DE ALIMENTO PORCION (UNIDAD) %
PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD) % PORCION (UNIDAD)
% Frutas 13,57 % 25% 1 3,89 % 00 % 4 12,46 % ENERGIA/DIA (kcal)
71,43 100 77,70 249,21 ENERGIA/MES (keal) 2142,86 3000 2333,30
7476,19 ELABORADO FOR SERCOF, 2016 En la tabla 3. se muestra una
Hsta de frutas clasificadas de acuerdo a su tamaio (grandes, medianas y
pequeifias), las mismas que componen la canasta, pero no necesariamente se
encontrardn todas Ias frutas dentro de esta canasta, sino que las mismas son
una base de frutas que pueden ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las
siguientes pardmetros: * Deniro de la misma clasificacién por tamafio, * Que
se encuentren con similar peso promedio ® Que tengan relacién con el aporte
calérico por fruto. El cambio de frutas en la canasta estd sujeto a las frutas
de temporada. La fruta que serd entregada por el proveedor deberé ser
aprobada por Ia entidad contratante, previo acuerdo entre partes. (ANEXO
1). TABLA 3. LISTADO DE FRUTAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A
SU TAMANO, PESO Y ENERGIA FRUTAS DE ACUERDO A SU
TAMANO OPCION PESO PROMEDIO/PORCION DE FRUTA (g)
ENERGIA POR PESO PROMEDIO/PORCION (kcal) ENERGIA (100
GRAMOS) (kcal) UNIDADES/ PORCION TOTAL MENSUAL FRUTA
PESO TOTAL /PERSONA (g) GRANDES(I) (peso promedio 2kg)
PAPAYA 100 39,00 39 3 300 MELON 100 34,00 34 3 300 SANDIA 100
30,00 30 3 300 PRNA 100 51,00 51 3 300 BABACO 100 23,00 23 3 300
BADEA 100 20,00 20 3 300 GUANABANA 100 66,00 66 4 350
MEDIANAS MANZANA 75 40,50 54 6 450 PERA 75 39,0052 5 375
BANANO 200 178,00 89 5 1000 DURAZNO 65 29,90 46 4 260
GRANADILLA 50 47,00 94 5 250 GUAYABA 60 30,60 51 4 240 MAMEY
80 40,80 51 3 240 MANDARINA 65 34,45 53 4 260 MANGQ 75 44,25 59
4 300 MARACUYA 50 25,50 51 4 200 NARANIA 125 58,7547 7 875
NARANJILLA 50 14,00 28 7 350 PEPINO 75 24,00 32 3 225 ZAPOTE 75
90,75 121 3 225 LIMON SUTIL 30 9,00 30 390 ORITO 75 66,75 89 3 225
AGUACATE 200 320,00 160 3 600 TOMATE DE ARBOL 50 25 50 3 150
PEQUENA(2) TAMARINDO 100 235,00 239 3 300 UVILLA 100 64,00
64, 3 300 TAXO 100 37,00 37 3 300 CAPULI 100 84,00 84 3 300 MORA
100 43,00 43 3 300 FRESA 100 32,00 32 3 300 COCO 50 177,00 354 3 150
UVA 100 68,00 68 3 300 TOTAL FRUTA AL MES POR PERSONA
Gramos (g) 1072 Kilogramos(k) 10,72 (1)Para el edlculo de fruta grande se
utilizé el peso de la percién recomendada de consumo de fruta (160
gramos), el peso promedio referencial es de 2000 gramos (2Kg) (2)Para el
célculo de la fruta pequeiia se utilizé el peso de la porcién recomendada de
consumo de fruta (100 gramos), el célculo solamente se realizaré en peso
{gramos) FUENTE: INCAF, 2012, ELABORADO POR SERCOF, 2016
Esta ficha se acoge a la resoluci6n del Servicio Nacional de Contratacion
Piblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del 2015, en
donde se resuetve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANOQ PRODUCIDQOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR”,
especificamente en el Art 1.- Ambito de aplicacién y Art.2 Alimentes
producidos o cultivados en el Ecuador. Las canastas de frutas tendrén un
peso total de 11 kilogramos (kg) de fruta nacional. Con el fin de diversificar
los frutos; la canasta se compondrd de por [o menos; © 2 tipos de frutns de
tamaiio grande (2 kg), * 5 tipos de frutos de tamafio mediano (7kg) y * 2
tipos de frutos de tamafio pequefio (2kg) Como se muestra en la tabla 4.
TABLA 4. COMPOSICION DEUNA CANSTA DE ACUERDO A LA
CLASIFICACION DE LAS FRUTAS POR SU TAMANG AL MES _
CLASIFICACION DE LAS FRUTAS DE ACUERDO A SU TAMANO
PESO (Kg) FESO TOTAL DE UNA CASNTA DE FRUTAS (kg)
NUMERQ ESTIMADO DE FRUTAS NUMERO DE CANASTAS POR
PERSONA / MES GRANDES 2 11 2 con peso promedio de 1,5a 2 kg) 1
MEDIANAS 7 70 PEQUENAS 2 El ndmero de frutas dependeré del peso
requerido en esta ficha (2 kg) FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE.
Para determinar el niimero de canastas que se requiere de forma mensual, 1a
entidad contratante deberd definir el nimero de personas que van a ser
usuarios de este servicio y multiplicar por el nimero de canastas que se
requiere por mes. La entidad contratante se compromete a comprar el
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niimero minimo de canastas de 50, segtin el punto de equilibrio calculado en
esta ficha, CALCULO DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La
capacidad maxima por Asociaciones de Productores, Cooperativas de
Comercializacién, Centros de Acopio y/o Consorcios, seré de 300 canastas
al mes y una oferta minima de 50 canastas. El proveedor se compromete a
entregar su producto en el 4rea local de su domicilio; no obstante el
proveedor podr4 escoger el drea de cobertura (cantonal o provincial), segiin
su capacidad produetiva,
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CANASTA DE PESCADOS Y MARISCOS

HIGIENE DEL PERSONAL: Las personas que entren en contacto

directo o indirecto con carne o partes comestibles de animales deberfn:

Mantener un nivel adecuado de aseo personal: - Usar ropa
protectora apropiada a las circunstancias, y asegurarse de que 1a ropa
protectora no desechable sea limpiada antes del trabajo y en el curso de éste;

Si utilizan guantes durante la matanza y ¢! faenado de fos animales y
la manipulaci6n de la came, asegurarse de que son de un tipo autorizado
para la actividad de que se trae. - Lavarse y desinfectarse
inmediatamente las manos y la ropa protectora cuando hayan estado en
gontacto con partes anormales de los animales que pueda contener
pat6genos trasmitidos por los alimentas; - Cubrir toda herida o corte
con una venda impermeable; y - Guardar la ropa protectora y los
efectos personales en Iugares separados de las zonas donde puede haber
eare.

PRECIO DE ADHESION:: USD. 50,44 por cada canasta de 4 kg de
mariscos (pescados y crusticeos); ineluido transporte al lugar acordado por
Ia Entidad Contratante (E! precio no incluye IVA).

DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos - PESCADO Y
MARISCOS destinados para la preparacién en tres tiempos de comida:
desayuno, almuerzo, merienda y colaciones, correspondientes a un mes, que
satisfagan las necesidades cal6ricas de 2000 kilocalorias diarias por persona,
es decir 60000 kilocalorias al mes.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podran hacerlo de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de fa Agricultura Familiar
Campesina. Las Asociaciones de Productores, tas Cooperativas de
Comercializacidn, Centros de Acopio y/o Consorcios deberén presentar
copia simple de Registro como Asociaeibn, Cooperativa de
Cometcializacién, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditacién del
MAGAP u otra entidad piblica competente que acredite asociatividad y que
esté vineulado a la Agricultura Familiar Campesina. Para consoreios se
solicitar los documentos habilitantes que facuiten esta forma de
asociatividad. El cdlculo de la capacidad maxima se elaboré tomando en
cuenta el peso promedio, el aporte calérico y las porciones de proteina mas
comunes que se encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para los
tiempos de comida establecidos, necesarios para completar una dieta de
2000 kilocalorias diatias, como se muestta en la tabla |. TABLA 1.
DlST_RlBUClON DE PORCIONES (g) DE INGESTA DE PROTEINA
SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE
COMIDA. (1) PORCENTAIE DE ALIMENTOS A INGERIRSE
DURANTE EL DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO
SUGERIDA DE CARNE (2) DESAYUNO 25% 500 15000 } COLACION
5% 100 3000 0 ALMUERZQ 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000
0 MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2600 60000 6 (1) Cuadro
referencial: En el caso de no existir las diferentes categorias para tiempo de
comida dicho potcentaje de alimento se compensar4 dentro de las otras
categorias de tiempo de comida. (2)La poreién de carne equivale a 50
gramos. ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la tabla 2 se muestra e}
porcentaje de aporte cal6rico de pescados y mariscos a a dieta con el 25,2
% del total de los alimentos que se ¢onsumen en €l dia, en los tres tiempos
de comida (desayuno 3,5 %, almuerzo 11,6 % y merienda 10,0 %)
generando un aporte calérico de 504,7 kilocalorfas al dfa; es decir 15142,8
kilocalorias al mes. TABLA 2. PORCENTAJE DE PROTEINA POR
CADA TIEMPO DE COMIDA AL DIA Y AL MES. DESAYUNO
COLACION ALMUERZO MERIENDA, total porciones/ total alimento
TIPO DE ALIMENTO PORCION APORTE PORCION APORTE
PORCION APORTE PORCION APORTE dia PROTEINAS 13,50% 00 3
11,60% 2 10% 6 25,20% ENERGIA/ 71,4 keal/dfa 0 233,3 kcal/dia 200
keal/dia 504,7 kcal/dia DIA ENERGIA/ 2142,8 keal/mes ) 7000 kcal/imes
6000 keal/mes 15142,8 kcal/mes MES ELABORADO POR SERCOP, 2016
En la 1abla 3, se muestra una lista pescados y mariscos clasificados por tipo,
los mismos que componen la canasta, pero no necesariamente se
encontrarén todos los productos dentro de esta canasta, sino que los mismos
son sustituibles entre ellos de acuerdo a las siguientes parimetros: -
Que se encuentren dentro de la misma clasificacion. « Que tengan
relacién con el aporte calérico por alimento. El cambio de pescade o
marisco en la canasta estd sujeto a la disposici6n existente en el medio. Los
alimentos de esta ficha que serdn entregados por el proveedor debern ser
aprobados por la entidad contratante, previo acuerdo entre partes. TABLA 3.
LISTADO DE PESCADO Y MARISCO SUSTITUIBLES DE ACUERDO
A SU TAMANO, PESO Y ENERGIA ESPECIE CLASIFICACION
OPCION PESO PROMEDIO PORCION (g) Energfa (keal) 100 g Energfa
en funcién del peso de ta porcién (Kcal) PESO TOTAL (g) PESO TOTAL g

2
Meses)

50,4400

0,0000

100,8800

0,0000

100,8800 | 59 000
001
530801
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PESO TOTAL (kg) PESO TOTAL kg PESCADO FILETE DORADO/ 50
168 84 18900 1,8 4 PICUDO/ BONITO* CORVINA 50104 52 18 900
OTROS FILETES TRUCHA * 50 148 74 14 700 1,4 TILAPIA * 50 96 48
14 700 MARISCO MARISCO CAMAROGN 50 106 53 6 300 0,6
MIXTURA DE MARISCOS 50 74 37 3 150 CALAMAR 50 9246 3 150
*Dentro de los filetes de pescado y otros filetes de pescado se podré sustituir
por cualquier otra especie de pescado de acuerdo a la regi6én con
earacteristicas alimenticias similares. FUENTE: INCAP, 2012,
ELABORADO POR SERCOP, 2016 La canasta deberd estar compuesta por
al menos: 1 tipo de carne de filete de pescado (1,8 kg) - I tipode
carne de ofros filetes pescado (1,4 kg} - 1 tipo de came de matriscos
(0,6 kg) Esta composicién se muestra en Ia tabla 4. TABLA 4.
COMPOSICION DE UNA CANASTA DE PESCADOS Y MARISCOS
CLASIFICACION DE LAS PESCADO Y MARISCO DE ACUERDO A
SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA PESCADO Y
MARISCO(kg) NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA / MES
FILETE 1,8 4 1 OTROS FILETES 1,4 MARISCOS 0,6 ELABORADO
POR SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucion del Servicio
Nacional de Contratacién Piblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 del
6 de julio del 2015, en donde se resuelve "EXPEDIR LAS
DISPOSICIONES PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS
DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO PRODUCIDOS O
CULTIVADOS EN EL ECUADOR", especificamente en el Art 1.- Ambite
de aplicacién y Art.2 Alimentes producidos o cultivades en ¢! Ecuador.
ACLARACION PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar
el mimero de canastas que se requieren de forma mensual, la entidad
contratante deberé definir el niimero de personas que van a ser ussarios de
esle servicio y multiplicar por el ntmero de canastas que se requieren por
mes, El némero minimo a adquirir es de 50 eanastas al mes, considerando
como grupo etario a las personas mayores de 18 afios. Para grupos de menor
edad se podré realizar eompras minimas desde 10 canastas por mes, para lo
cual se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporte
calérico sugerido para cada grupo etario, TABLA 5, APORTE CALORICO
Y PORCION DE PROTEINA SUGERIDA POR DIA , SEGUN GRUPO
ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALOR[AS PORCION SUGERIDA
NUMERQ DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 1500 30 gr.
2 5a7 afios 1750 40 gr 2 8 a 10 afios 1900 50 gr. 1 11 a 14 afios 2300 50 gr.
115 a 17 afios 2500 50 gr 0,5 Adulto 2000 50 gr 1 Para las instituciones que
cuenten con nutricionistas o tengan definido el nimero de eanasias segin su
necesidad institucional, podrén planificar las eompras segin sus
requerimientos particulares; la tabla No. 4 servira de guia para el céleulo de
eanastas segfin grupo etario, pero solo es referencial. CALCULO DE
CAPACIDAD PRODUCTIVA. La capacidad productiva por Asociaciones
de Productores, Cooperativas de Comerciaiizacion, Centros de Acopio y/o
Consoreijos, serd de 300 canastas 2l mes. Se dara prioridad a las
organizaciones que realieen su produecién aeuicola libre de productos
guimieos, hormonales y demAs productos restringidos (normas sanitarias
vigentes), extendiendo su cupo de hasta 350 canastas al mes, siempre y
cuando euenten con una certificacién de alguna entidad piiblica o privada
que avale este tipo de produccién. El proveedor se compromete a entregar
su producto en el 4rea local de su domieilio; no obstante el proveedor podré
eseoger ¢l rea de cobertura (cantonal, provineia o nacional) segin su
eapacidad productiva.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN DE PESCADQ Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS (CPE INEN-CODEX CAC7RCP 52
2013-07), y la Norma Técnica Ecuatoriana, NTE INEN 183.1975-04
“PESCADO FRESCO, REFRIGERADO Y CONGELADO. REQUISITOS”

- CALIDAD:A.  PRODUCCION PRIMARIA RECEPCION. Para el
pescado y matiscos erudos, deben cumplir con las siguientes
especificaciones: - Caracteristicas organoléptieas propias del producto
como aspecto, olor, textura, etc.; - No poseer Indicadores quimicos de
la descomposicitn y/o contaminacion, por ejemplo, TVBN, histamina,
metales pesados, residuos de plaguicidas, nitratos, etc.; « Exento de
malerias extrafias; - Caracteristicas fisicas como el tamafio del pescado
y/o mariseo; Se rechazaré ¢l pescado/marisco del que se sepa que contiene
sustancias daiinas, descompuestas o extraiias que no se eliminardn o
reducir&n a un nivel aceptable mediante [os procedimientos normales de
clasificacién o preparacién, se facilitard informacién sobre la zona de
captura. B.  FAENADO. EVISCERADO Y LAVADO (Fases de
elaboracién 6 y 7)[1] El eviscerado se considera compieto cuando se han
climinado el wbo intestinal y los 4rganos intemos. Se dispondré de un
suministro suficiente de agua de mar limpia o agua potable para lavar lz
superficie del pescado con el fin de eliminar escamas sueltas y al pescado
y/o marisco eviscerado con el fin de eliminar la sangre y las visceras de la
cavidad ventral; FILETEADO, DESUELLQ, RECORTE Y EXAMEN A
CONTRALUZ (Fases de elaboracién 8 y 9){2] Se dispondra de un
suministro suficiente de agua de! mar limpia o agua potable para lavar:

E} pescado antes del fileteado o el corte, especialmente si se ha
descamado; - Los filetes después del fileteado, el desuello o el recorte
con el fin de eliminar cualquier rastro de sangre, escamas o visceras. El
examen & contraluz de [os filetes sin piel se realizard por pefsonal
especializado en un fugar id6neo que aproveche al méximo la iluminacién
es una técnica eficaz para controlar los parisitos (en e! pescado fresco) y
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deberd emplearse cuando se utilicen especies de peces expuestas; La
1emperatura con objeto de controlar la histamina o un defecto, los filetes de
pescado se cubrirdn totalmente con hielo o se refrigerardn de manera
apropiada en recipientes limpios, se protegerin contra la deshidratacién.
t.  CARNE DE PESCADO Se aplicarn criterios apropiados de
evaluacién sensorial para determinar la aceptabilidad del pescado y eliminar
el pescado que presente una merma con tespeeto a las disposiciones scbre
calidad esencial de las normas correspondientes de Codex. El pescado de
especies biancas se considera inaceptable si presenta las caracteristicas
siguientes: Piel/baba: arenosa, colores apagados con motas de baba pardo-
amarillenta Ojos: céncavos, opacos, hundidos, descoloridos Agallas: gris-
pardo o blanquecinas, baba amarillenta opaca, compacta o coagulada. Olor:
came con olor a aminas, amonfaco, lechoso, lictico, sulfuro, fecal, pitrido,
rancio. Bl pescado, deberd presentar un contenido maximo de nitrégeno
bésico voliti de 49,5 mg por 100 g, expresado como nitrégeno. El pescado
deberd presentar un pH méximo de 6,5 en la carne interna y 6,8 en la carne
externa.2.  CARNE DE MARISCOS Segiin norma NTE INEN
456:2013, los productos contemplados por las disposiciones de la presente
norma se deben preparar y maripular de conformidad con lo establecido en
el Reglamento de Buenas Précticas de Manufactura para alimemtos
procesados del Ministerio de Salud Piiblica y con los requisitos sanitarios
minimos que deben cumplir las industrias pesqueras y acuicolas.
CAMARON Se requiere camarones clasificados de tamaiio mediano,
caracteristicas que se especifican en la siguiente tabla. TABLA 9. :
UNIDADES DE COLAS DE CAMARONES POR CADA 500 g TAMANO
CONTEQO (con referencia al peso de las colas) Unidades promedio en 500
gramos MEDIANO 26/30 28 31/35 33 36/40 38 FUENTE: NTE INEN
456:2013
- INFRAESTRUCTURA MINIMA: Los establecimientos deberan incluir
un modelo de circulacién de los productos proyeetado de manera que se
eviten posibles fuentes de contaminacién, se reduzcan al minimo las
demoras en los procesos que pudieran dar lugar a una uiterfor disminucién
de la calidad y se evite la contaminacién cruzada de los productos acabados
con las materias primas. Para el disefio y la construccion de establecimientos
de elaboracién de pescado se deberén tener en cuenta las recomendaciones
siguientes: Para facilitar la limpieza y a desinfeccién: - Las superficies
de las paredes, los tabiques y los pisos deberéin estar hechas de materiales
impermeables y atéxicos; - Todas las superficies con las que pudiera
entrar en contacto el pescado, los mariscos y sus productos deberdn estar
hechas de materiales resistentes a Ia corrosién e impermeables, de color
claro, lisos y fAciles de limpiar; Las superficies de las paredes y
tabiques deberdn ser lisas hasta una altura apropiada para las operaciones;
los pisos deberdn estar construidos de una manera que facilite su
drenaje; - Los techos y accesorios situados en lugares elevados deberdn
estar construidos y terminados de manera que se reduzca al minimo la
acumulacién de suciedad y la condensacién, asi como el esparcimiento de
particulas; - Las ventanas estardn construidas de manera que se reduzca
al minime la acumulacién de suciedad y - Cuando sea necesario,
dispondrén de redes méviles de proteceién contra insectos, que se puedan
limpiar. De ser necesario, las ventanas serdn fijas; - La superficie de las
puertas seré Jisa e impermeable; - Las uniones de suelos y paredes
estardn construidas para facilitar 1a limpieza (uniones redondeadas. Para
reducir al minimo la contaminacién: - La disposici6n de ios
establecimientos estar proyectada para reducir al minimo la contaminacién
cruzada, lo que podré conscguirse mediante una separaci6n fisica o
cronolégica; - Todas las superficies de las zonas de manipulacién
deberdn ser de materiales no téxicos, lisas e impermeables y hallarse en
buen estado de manera que se reduzca al minimo Ja acumuiacién de baba,
sangre, escamas y visceras de pescado y se disminuya el riesgo de
contaminacién fisica; - Se dispondri de instalaciones adecuadas para la
manipulacién y el lavado de los productos, con un suministro suficiente de
aguz fria potable a esos efectos; - Se dispondré de instalaciones
adecuadas y suficientes para el almacenamiento o la produccién de hielo;
Las lamparas de los techos estardn cubiertas o dotadas de proteccién
idénea para impedir que se produzca contaminacién por medio de] vidrio u
otros materiales; - Habré suficiente ventilacién para eliminar el exceso
de vapor, humo y olores desagradables, y se evitardn la contaminacién
cruzada por aerosoles; - Se dispondré de los medios necesarios para
lavar y desinfectar el equipo, cuando proceda; - Las tuberfas de agua no
potable deberén identificarse claramente y separarse de las de agua potable,
a fin de evitar la contaminacion; - Todas las caperias y conductos de
evacuacion de desechos estardn en condiciones de soportar una cerga
méxima; - Se reduciré al minimo la acumulacién de desechos sélidos,
semisélidos o liquidos para impedir la contaminacién; - Se
identificaran claramente ios recipientes para despojos y materiales de
desecho, los cuales estardn convenientemente dotados de una tapa que
encaje perfectamente y construidos con material impermeable; - Se
dispondré de instalaciones separadas y adecuadas para evitar la
contaminacién del pescado por: - susiancias venenosas o nocivas; -
materiales almacenados en seco, envases, etc.; - despojos y materiales de
desecho, - Se dispondré de instalaciones adecuadas de lavabos y
retretes, aisladas de la zona donde se manipula el pescado; - Se
impedir4 Ia entrada de aves, insectos, y otros animales, plagas y parésitos; el
sistema de abastecimiento de agua estara provisto de un dispositivo de
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reflujo cuando proceda.

- PRESENTACION: Gaveta Plastica de Calado Total de Polietileno de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo de
-20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavetas destinadas al transporte de alimentos serdn de propiedad exclusiva
del proveedor, ¢l mismo que deberd garantizar el buen uso de las mismas, es
decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas 2 la del
transporte de alimenios. En adici6n el proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. Seglin el mimero de canastas que requiera la
entidad contratante, la entidad definird el tipo de envasado para los
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberd entregar sus
productos solo en las gavetas segiin como se espeeifica en esta ficha.

- PERSONAL, CAPACITACIGN Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberd conlar con un administrador por cada
300 canastas. E! administrador deberd presentar: - Certificado de
formacién o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacién de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Certificado de capacitacion (al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1

afio) en administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas
eampesinas en el drea de comerelalizacion de alimentos, u otros.) TAREAS:

1)  Coordinar la logistica de entrega a tiempo en ef lugar acordado con la
entidad contratante. 2)  Gestionar la disponibilidad de productos para el
armado de canastas. 3)  Coordinar el personal necesario para el armado
de canastas (flujo de procesos). 4)  Revisar que 10s productos requeridos
en esta ficha cuente con las caracteristicas requeridas de Ia canasta, de
acuerdo a especificaciones proporcionadas en la presente ficha. Personal de
servicio: El proveedor que desee participar deber4 contar con 1 persona por
cada 300 canastas a elaborar. El personal de servicio deberd contar con:
Experiencia y conocimiento en servicio de embalaje, higiene y
manipulacién de alimentos de al menos seis meses y presentar certificado de
salud ocupacional emitido por el MSP para la manipulacién de alimentos o
entidades privadas afines. El personal deberd estar puntualmente cuando
requiera ¢ administrador de la asociacién y su jornada laboral dependeré del
tiempo que se demore en armar y embalar todas las canastas, TAREAS:

1)  Descargarlos alimentos que llegan al centro de acopio. 2}  Lavar
y/o limpiar los alimentos segiin sea el caso. 3)  Clasificar los alimentos y
embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 4)  Pesar los
alimentos y armar las canastas 5) Cargar las canastas en el vehiculo de
distribucién. 6)  Descargar las canastas en el lugar acordado por la
entidad contratante

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién del
bien se realizarén con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de [a orden de compra en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica; los que serdn realizados después de la suscripcién
del acta de entrega recepcidn (total o parcial), y a la que se debe adjuntar
también, copia simple de Ja orden de compra y la factura emitida por el
proveedor. De ser el caso, se realizardn pagos parciales, segin el
cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo acuerdo entre la
entidad contratante y el proveedor.

- ROTULADQ: El rotulado de estes productos debe cumplir con lo
establecido en el RTE INEN 022. En la etiqueta se debe declararsi el
producio es de pesca o acuicultura. Se indicaré en ia etiqueta que el
productio debe conservarse en condiciones que mantengan su calidad
durante el transporte, el almacenamiento y la distribucién. Cada envase,
deberd indicarse:a)  nombre y/o marca del proveedor,b)  variedad de
pescado, ¢) lugar de fabricacién, d) masa neta, en unidad SI, )
fecha de elaboracién, f) niimero de lote, y g)  registro sanitario.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard 2 correr a
partir de la formalizaci6n de la orden de compra, segiin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre Ia entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, serd de
minimo 7 dfas y méximo 15 dias, salvo condiciones de caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fenémencs naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Axt. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial la entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepci6n parcial, pesard los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpia con el peso requerido. En
el caso se comprobare que ¢l peso es menor de lo que debia haber entregado
de manera parcial, se dejard constancia en ¢l acta entrega-récepeién, el
proveedor deberd completar el peso total contratado previe a la suscripcién
del acta entrega-recepcién definitiva.

- CONTAMINANTES MEDICAMENTOS VETERINARIOS Y
PLAGUICIDAS: 1. CARNE DE PESCADO. Todos los medicamentos
veterinarics para uso en la piscicultura deberén ajustarse a los reglamentos
nacionales y las directrices internacionales (de conformidad con el Cédigo 1
de Précticas para el Control de la Utilizacién de Medicamentos Veterinarios
(CAC/RCP 38-1993) y las Directrices del Codex para el Establecimicento de
un Programa Reglamentario para el Control de Residuos de Medicamentos
Veterinarios én los Alimentos (CAC/GL 16-1993). Segin norma NTE INEN
1896:2013 “Pescados frescos refrigerados o congelados de produccién
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acuicola”, se cumplirén con los siguientes requisitos: Residuos veterinarios
permitidos TABLA 12 RESIDUOS DE MEDICAMENTOS
VETERINARIOS PARA CARNE DE PESCADO MEDICAMENTO
LIMITE MAXIMO METIODO DE ENSAYO Cloranfenicol, ug/kg 0,3 LC-
MS/MS (limite méximo residual) E. coli, ufe/g 1 LC-MS/MS *Tetraciclin,
ug/kg 100 HPLC-DAD *Oxitetraciclina 100 *Clortetraciclina 100
Sulfonaminda, ug/kg 100 HPLC-DAD *sulfornanida 100 *Sulfametacina
100 *Sulfadiacina 100 *Sulfamercina 100 *Sulfatiazol Quinolonas, ug/kg
100 HPLC-DAD *Enroftoxacina 100 *danafloxacina 200 Fluquilema
Florfenicol, ug/kg 100 HPLC-MS/MS Verde malAquita més leuco verde
malaquita,ug/kg 2 HPLC-MS/MS Limite méximo de residuos de
plaguicidas TABLA 12 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS PARA CARNE
DE PESCADO PLAGUICIDAS LIMITE MAXIMO METIODO DE
ENSAYO Compuestos organoclorados incluides PCBs Dioxinas pg/g 8
Cromatografia de gases -ECD -EQT -PCDD -F-PCB *Hecta cloro, ug/kg
200 Cromatograffa de gases -ECD *Aldrin, ug/kg 200 Cloradano iso A,
ug/kg 50 DDE + 3,4,4,5- tetracloro befenil, ug/kg 50 3,4,4,5- tetracloro
bifenil + dieldrin 15 2,3,4,4,pentacloro bifenilo 15 2,3,4,4,pentacloro bifenil
15 DDD + 2,3,4,4,5 TETRACLOROBIFENILO 15 2,3,4,4,5
tetraclorobifenilo 15 DDT 1 000 3,3,4,4,5 pentacloro bifenilo 15 2,3,3,4,4,5
hexacloro bifenilo 15 2,3,4,4,5,5, hexacloro bifenilo 15 3,344 ,5,5
hexacoloro bifenilo 152.  CARNE DE MARISCOS. CAMARON. Ei
limite méximo de residuos de medicamentos veterinarios, en los camarones
de produccitn acuicola son los que se encuentran en la tabla 6, TABLA 7.
RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS MEDICAMENTO
LIMITE MAXIMO METODO DE ENSAYO Cloranfenicol, pgfkg (limite
méximo residual) 0,3 LC- MS/MS Cromatografia de gases - MS/§
Nitrofurano, pp/kg (AMOZ;A0Z;AHD,SEM) 1 LC- MS/MS * Tetraciclina,
ug/kg 100 HPLC-DAD *Oxitetracicling, pg/kg 100 * Clortetracicling,
up/kg 100 Sulfonamidas, pg/kg 100 HPLC-DAD *Sulfanimalida 100

* Sulfametacina 100 *Sulfadiacina 100 *Suifameracina 100 *Sulfatiazol
Quinolonas, pg/kg 100 HPLC-FLD - Enrofloxacina 100 - Acido oxolilico
100 - Danafloxacina 200 - Flumequina Florfenicol, ug/kg 100 HPLC-
MS/MS Verde malaquita més leuco verde malaquita, pgfkg 2 HPLC-
MS/MS FUENTE: NTE INEN 456:2013 El limite méximo de residuos de
plaguicidas, en los camarones de produccién acaicola son los establecidos
en la tabla 8. TABLA 8. Residuos de plaguicidas PLAGUICIDAS LIMITE
MAXIMO METODO DE ENSAYO Compuestos Organoclorados incluidos
PCBs 8 Cromatografiz de gases - ECD Dioxinas pg/g - EQT - PCDD -
F-PCB -Hecta cloro, ug/kg 200 Cromatografia de gases - ECD - Aldrin,
ne/kg 200 - Cloradano iso A, ug/kg 50 - Cloradeno iso B, pg/kg 50 - DDE +
3,4,4°,5-tetracloro bifenil, , pg/kg 15 - 3,4,4°,5-tetracloro bifenil + Dieldrin
15 - 2,3,4,4" pentacloro bifenilo 15 - 2°,3,4,4" pentacloro bifenil 15 - DDD
+ 2,3,4,4°,5 tetraclorobifenilo 15 - 2,3,4,4°,5 tetraclorobifenilo 15 - DDT 1
000 - 3,3",4,4°,5 pentacloro bifenilo 15 - 2,3,3°,4,4°,5 hexacloro bifenilo 15 -
2,3',4,4',5,5" hexacloro bifenilo 15 - 3,3’,4,4°,5,5" hexacloro bifenilo 15
FUENTE: NTE INEN 456:2013

- REQUISISTOS MINIMOS: Los productos que integran esla canasta
deberdn encontrarse congelados y contar con el debido registro sanitario.

A.  PRODUCCION PRIMARIA Durante la produccién primaria el
proveedor garantizaré la précticas acuicolas o de pesca adecuadas y que los
animales se mantengan en adecuado estado de salud. La procedencia de los
animales debera garantizar presencia de buenas practicas acuicolas y/o
pesqueras, velerinarias y de alimentacién de los aunimales, higiene general
adecuada dei personal y el equipo de produccién o pesca. B.  PROCESO
DE FAENADO 1. CARNE DE PESCADO. Se cumpliré con los
requisitos de la Norma INEN NTE INEN 1896:2013 “Pescados y frescos
refrigerados o congelados de produccién acuicela”, los mismos que se
establecen en el numeral 19 (Requisitos Especificos). E! pescado debers
estar en perfectas condiciones de conservacién, sus ojos deberdn ser
transparentes, la piel y las escamas brillantes, las agallas de color rojo y su
olor caracteristico normal. La came después de su descongelacién deberd ser
consistente y eldstica y al comprimirlas con ¢l dedo, deberd desaparecer
inmediatamente la sefial producida. La sangre abdominal deberé presentar
un aspecto brillante. 2. CARNE DE MARISCOS. El olor, color y sabor
deben ser los caracteristicos del producto. No se permiten olores o sabores
objetables persistentes e inconfundibles que sean signo de descomposicién o
caracteristicos de los piensos utilizados en la alimentacién. CAMARONES.
Se cumplirén los requisitos establecidos segiin Norma Técnica Ecuatoriana
NTE INEN 456:2013, los mismos que se establecen en el numeral 19
(Requisitos Especificos).

- REQUISISTOS MINIMOS PARA EL FAENAMIENTO DE LAS
CANALES Y EL ACOPIO DE HUEVO0S: 1

- ENVASADO: Este producto se requiese un sistema de envasado al vacio
o en atmésfera modificada (EAM) La carne de! pescado/marisco debe
quedar fuera de 1a zona de la costura; Se inspeccionard ¢! material de
envasado antes de utilizarlo para comprobar que no esté dafado o
contaminado; Personal debidamente capacitado inspeccionard a intervalos
periédicos la integridad del envase del producto acabado para verificar ia
eficacia del cierre hermético y el correcto funcionamiento de la méquina de
envasar; Una vez cerrados herméticamente, los productos EAM o envasados
al vacfo se trasladardn con cuidado y sin demoras excesivas al refrigerador
donde se almacenardn. Los materiales y envolturas gue estén en contaclo
directo o indirecto con los alimentos tienen que estar fabricados de acuerdo
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con las buenas practicas de manufactura para que no transfieran sus
compnnentes a los alimentos en cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana, modificar fa composicién de los alimentos o
provocar una alieracién de las caracteristicas organelépticas de la came. Los

materiales que se podrén utilizar son: - Adhesivos - Cerdmica
Corcho - Caucho - Vidrio - Resinas de intercambio
i6oico - Papel y carién - Celulosa regenerada - Ceras Se

debers tomar en cuenta la NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA
ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE
ALIMENTOS, STABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION,
COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE
ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG A.
CARNE DE PESCADO Para el transporte y almacenamiento del pescadn,
deberd emplearse cajas de material impermeable, de preferencia no
recuperables después de su uso o recipientes de materiales inoxidables, sin
espacios muertos y de una estructura tal, que permita una limpieza total y un
desagiie completn. B. CARNE DE MARISCO El material del envase
debe ser resistente a la accién del producto, de manera que no altere su
composicién y su calidad organoléptica. El envasadn EAM o envasadns al
vacio y el embalaje deben hacerse en condiciones que mantengan las
caracteristicas del productn y aseguren su inocuidad durante e
almacenamientn, transporte y expendio

- ALMACENADO: A. ALMACENAMIENTO EN REFRIGERADOR
(Fases de elaboracién 2 y 14)[3] El pescado y/o marisco se levard a las
instalaciones de refrigeracién sin excesiva demora: las instalaciones serén
capaces de mantener el pescado 4 una temperatura comprendida entre 0°C y
-4°C. Los planes de rotacién de las existencias garantizarin una usilizacién
adecuada del pescado; el pescadn se almacenard en bandejas peco profundas
y se rodearé de cantidades suficientes de hielo picado, B.
ALMACENAMIENTO EN CONGELADOR (Fases de elaboracién 3 y
20)[4] Las instalaciones serdn capaces de mantener ¢} pescado a -18°C o
temperaturas inferiores, con oscilaciones minimas de las temperatyras;

1. CARNE DE PESCADO El pescado entero, eviscerado, descabezado o
en filetes, se debera Ilevar a una temperatura no mayor de -300C, hasta su
congelacién completa, luego serd mantenido a una temperatura no mayor a
-270C en cdmaras frigorificas o en equipos especiales destinados para el
efecto. El pescado congeladn, en filetes, deberd mantenerse a una
temperatura no mayor de -270C, desde la congelacién hasta la venta al
ptiblico. El tiempn méximo de almacenamiento aconsejable, en estas
condiciones, serd de hasta 3 meses afio. 2. CARNE DE MARISCOS Los
matiscos y camarones congelados se preparardn y envasardn de manera que
la deshidrataci6n y la oxidaci6n sean minimas. Ei producto se mantendréd en
congelacién (-18 °C) de mndn que mantenga su calidad durante el
transporte, el almacenamiento y la distribucién, S¢ requiere cumplir con fas
siguienies temperaturas para mantener la cadena de frio que se muestra en la
tabla 10 TABLA 10. TEMPERATURA PARA MESCADOS Y MARISCOS
EN ALMACENAMIENTOS PRODUCTO REFRIGERADOS
CONGELADOS Temperatura °C Temperatura °C Conservacién dias
Pescadn graso 0 a 2° C -18 °C 120 Pescadn magro 02 2° C -18°C 240
Pescado plano 0 a 2° C -18 °C 270 Molusco 0 a 2° C -18 °C 120 Crustéceo 0
a 2°C -18°C 180 FUENTE: Dominguez. 2009. Recomendaciones para la
conservacion y transporte de alimentos perecederos.

TRANSPORTE ¥ LOGISTICA: Se debera cumplir con el Art. 129
(Medio de transporie), del capitulo II de las Buenas Practicas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
STABLECICIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECICMIENTOQS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG. Se cumpliré con [a cadena
de frio descrita en el atributo 13 “ALMACENAMIENTO” Los vehiculos

deberdn cumplir las siguientes caracteristicas: - Las paredes, Ins suclos
y los techos estén hechos de un material apropiado y resistente a [a
corrosién, con superficies lisas e impermeables. Los suelos ¢stardn

dotados de un sistema de drenaje idéneo: dotades de un equipo de
refrigeracion, para mantener el pescado o los mariscos refrigerados durante
el transporte 2 una temperatura lo més préxima a 0°C que sea posible o, en
el caso del pescado, mariscos y sus produetos cengelados, 2 -18°Co a
temperaturas inferiores. El proveedor garantizaré que {a carga de productos
no se contamine por olores provenientes de envios anteriores o cargas
incompatibles; residuos téxicos de sustancias qufmicas o animales; insectns
que aniden en el vehiculo; restos de productos agricolas en pudricién y
desperdicios que obstruyan los orificios del drenaje y de circulacién del aire
situados ¢n el suelo del vehiculo. Se deberd respetar las recomendaciones en
el embalaje y apilamiento de Ins alimentos, EI proveedor correrd con todos
Tos gastos de logistica y wransporte desde ei lugar de acopio hasta el lugar
acordado por la entidad contratante.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definir4 ia
procedencia para la entrega de un anticipo, ¢l cual podré ser de hasta 50%
del to1al del valor de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentaré la garantia del buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. E! proveedor presentard una
garantfa de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la cuantiz generada
es mayor al valor que resulite de muitiplicar el coeficienie 0,000002 por cl
presupuesto inicial de! Estado del correspondiente ejercicio econémico, esta
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garantia se rendird por un valor igual 21 5 % del monto total de fa orden de
comnpra, * El proveedor cubrird el 100% de los bienes eon dafos ¢
alteraeiones por embalaje, manipulacién, mala calidad de la materia prima o
compenentes empleados en su produccién. - El proveedor firmaré una
carta de compromiso de canje de os productos que se encuentren en mat
estado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricitn o toxicidad en el
empleo de plaguicidas., - La Entidad Contratante dejar constancia del
mal estado o deterioro del producto en e acta de entrega recepci6n, a fin de
que esla sirva como respaldo y se proceda eon el cambio respectivo. La
Entidad podra realizar verificacinnes a fin de garantizar el cumplimiento de
las caracteristicas deseritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
costos de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
[INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientns en los tiempos de entrega
(sin justificaci6n), sefialados por la Entidad Contratante Por retraso en la
entrega del producto se aplieard una multa del 0,5 % diario del valor a
facturar correspendiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldn, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién del proveedor del
Catilogo Dinémico Inclusivo. Ineumplimiento dela orden de compra En el
caso de que €l proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
totalidad, la entidad contratante dard por terminado la orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que o declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado en el pérrafo Gltimo del numeral &
de esta ficha, se le aplicard una multa del 0,2 % del valor total de la nrden de
compra, considerdndose como peso méximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos de) total de la orden de comprs. Emplear Se solicitard el cambio
del lote de produccién. Productos de uso veterinario que no hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o
se encuentren trazas en ¢l producto En caso de producirse uns segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notifieard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitar la suspensién del Catilogo Dinmico
Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimos de la ficha Si se
determina que los alimentos no cumplen con los requisitos minimos
establecidos en 1a presente ficha, se cobrari una multa equivalente al 0,2 %
del valor total de la entrega parcial, 1a cual serd notificada al proveedor por
¢l administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificars al SERCOP, mediante oficio
y doeumentos de respaldo; y solicitard la suspensién del Catélogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
transporte y logistica e infraestructura St se determina que los alimentos no
han sido entregados en la presente ficha, se cobrard una muita equivalente al
0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual seré notificada al
proveedor por el administrador de la Orden de Compra, En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificaré al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitaré la
suspensidn del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Ineumplimiento en la
conformaci6n de Ia canasta en pesos y Lipos requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no han sido entregados conforme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se cobraré una multa equivalente al 0,5 % del
valor total de la entrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por el
administrador de Ia Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, 1a Entidad Contratante notificara al SERCOP, mediante oficio
y dncumentos de respaldo; y selicitaré la suspensién del Catalogo Dindmico
Inclusive. Incumplimiento en la norma PESCADO Y LOS PRODUCTOS
PESQUEROS (CODEX ALIMENTARIUS CAC/RCP 52:2003, IDT) En
caso de reincidencia, la entidad contratante solicitard a la Direceién
Provincial del MAGAP (entidad rectora) 1a verificacion del incumplimiento
de esta nerma (en un méximo de dos dias de entregado el producto); en caso

de que se verifique este incumplimiento. La entidad contratante contando
1 con el Informe emitido por el MAGAP notificara al SERCOP, con el fin de
realizar la exclusion definitiva del catdlogo.

- REQUISITOS ESPECIFICOS: PESCADO Reguisitos fisico quimicos
para los pescados refrigerados o congelados TABLA [1 REQUISITO PARA
LOS CAMARONES CONGELADOS REQUISITO MIN MAX METODO
. DE ENSAY QO Nitrégeno bisico volitil (expresado como tntal) mg/100 g
N N 30 NTE INEN 182 Requisitos microbiolégicos para los pescados
frescos refrigerados o congelados TABLA 12 REQUISITOS
MICROBIOLOGICOS PARA LOS PESCADOS FRESCOS
REFRIGERADOS O CONGELADOS REQUISITO nm M ¢ Método de
ensayo Recuento de microorganismos meséfilos, ufc/g 55x 104 1 x 1053
AQAC 990,12 E. coli, ufe/g 5 <10 10 2 AQOAC 998,08 Swaphylococcus
aureus coagulasa postitv, ufc/g 5 100 1000 2 AOAC 2003,11 Salmonella /25
g 5 nodetectado ---  NTE INEN 1529-15 Vibrio cholerae/25 g 5 no
detectado --- 0 ISO/TS 21872-1 Vibrio parahaemolyticus/25 5 nn detectado

--- ISO/TS 21872-1 dénde: n: Nimero de muestras a examinar m; [ndice
méximo permisible para identificar nivel de buena calidad M: indice
méximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad c: Namero de
muestras permisibles con resultados entre m y M. Requisitos de limite de
contaminantes El limite maximo de contaminantes no debe superar lo
establecido en la siguiente tabla TABLA 6. LIMITE DE
CONTAMINANTES EN PESCADO Contaminante mg/hg LIMITE
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MAXIMO METODO DE ENSAYO Mercurio como Hg 0,5 OAC 974,14
Plemo, cemo Pb, mg/hg 0,5 OAC 999,10 Cadmic come Cd, mg/hg 0,5
OAC 999,10 Hidrocarburos Ariméticos policiclicos (en productos no
ahumandos) 2 HPLC -DAD-FL Cromatografia degases- F1D Benzo pireno,
ug/kg FUENTE: NTE INEN 1896:2013 CAMARON Requisitos de tamafio
Los mariscos congelados, ensayados de acuerdo a las normas ecuatotianas
corfespondientes, deben cumpiir con los requisitos establecidos ¢n la
siguiente tabla. TABLA 11 REQUISITO PARA LOS CAMARONES
CONGELADOS REQUISITO MIN MAX METODO DE ENSAYO
Nitrégeno basico volétil total mg/100 g ----- 30 NTE INEN 182
Métabisulfito de sodio mg/kg ----- 150 AOAC 990,28 FUENTE: NTE
INEN 456:2013 Los productos dcberdn estar exentos de microorganismos
patégenos y sustancias toxicas producidas por estos, que puedan ocasionat
un peligro para la salud. Requisitos microbiolégices Los productos deben
cumplir con lo indicado en la tabla siguiente: TABLA 12. REQUISTTOS
MICROBIOLOGICOS PARA LOS CAMARONES CONGELADOS
REQUISITO nm M ¢ METODO DE ENSAYO Recuento de
microorganismos meséfilos, ufc/g 55 x 104 10 x 10 3 AOAC 990.12 E. coli
ufc/g 5 <10 10 2 AQAC 998.08 Staphylococcus aureus coagulasa positiva,
ufc/g 5 100 1000 2 AOAC 2003.11 Salmonella/ 25 g 5 no detectado --- 0
NTE INEN 1529-15 Vibrio cholerae/25 g 5 no detectado --- 01SO/TS
21872-1 Vibrio parahaemolyticus/25 g 5 no detectado ISO/TS 21872-1
FUENTE: NTE INEN 456:2013 Requisitos contaminantes El limite méximo
de contaminantes no debe superar lo establecido en la tabla 8. TABLA 13.
LiMITE MAXIMO DE CONTAMINANTES CONTAMINANTE LIMITE
MAXIMO mg/kg METODO DE ENSAY O Mercurio, como Hg 0,5 AGAC
974.14 Cadmio como Cd 0,5 AOAC 999.10 Plomo, como Pb 0,5 AOAC
999.10 Hidrocarburos arométicos policiclicos (en productos no sumados)
Benzo piren, ug/kg 2 HPLC-DAD HPLC-FL cromatografia de gases -FID
FUENTE: NTE INEN 456:2013
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CANASTA - ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS,
HARINAS Y TUBERCULOS)

- REQUISITOS DE MADUREZ: Los alimentos deberfin recogerse
cuidadosamente y presentar un desarrollo y estado que les permita soportar
un iransporte, manipulacién y almacenamiento que asegure su llegada en
condiciones satisfactorias al lugar del destino. Ademds deberd garantizar su
consumo en éptimas condiciones dentro de [os siguientes siete dias de
entrepado el producto.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
sefalados por la Entidad Contratante sin justificacién. Por retraso en la
entrega dei producto se aplicard una muylta del 0,5 % diario del valora
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En case de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar la exclusién dei proveedor del
Catilogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla Ia orden de compra en su
totalidad, la entidad contratante daré por terminado la orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumplido No
cumplir con el peso de entrega establecido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplide lo contemplado en el pérrafo (iltimo del numeral 6
de esta ficha, se le aplicard una muita del 0.2 % del valor total de 1a orden
de compra, considerdndose como peso méximo de incumplimiento de hasta
0,5 kilogtamos del total de fa orden de compra. Emplear plaguicidas y
fertilizantes quimicos y/o abonos que no hayan sido aprobades por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mai utilizados o en exceso Se
solicitard el cambio del lote de produccién. En caso de producirse una
segunda reincidencia, Ia Entidad Contratante notificara al SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitar4 la suspensién del
Catalogo Dindmico Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimes de la
ficha Si se determina que los ALMIDONES (CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no cumple con los requisitos
minimos establecidos en la presente ficha, se cobrard una multa equivalente
al 0,2 % del valor total de la entrega parcial, Ia cual serd notificada al
proveedor por el administrador de Ja Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificard al
SERCOP, mediante oficic y documentos de respaldo; y solicitar la
suspensién dei Catélogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en fas
especificaciones de entrega en gavetas, transporte y logfstica e
infraestructura Si se determina que los ALMIDONES (CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) o ha sido entregada en
la presente ficha, se cobraré una multa equivalente al 0,2 % del valor total
de la entrega parcial, 1a cual serd notificada al proveedor por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitara 1a suspensién del Catdlogo Dinsmico
Inclusivo. Incumplimicnto en ta conformaci6n de la canasta en pesos y tlipos
requeridos en esta ficha Si se detcrmina que los ALMIDONES
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS) no ha
sido entregada conforme a los pesos y tipos requeridos en esta ficha, se
cobraré una multa equivalente al 0,5 % del valor total de la entrega parcial,
1a cusl serd notificada al proveedor por el administrador de la Orden de
Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
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Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo; y solicitar4 la suspensién dei Catdlogo Dindmico Inclusivo.
Incumplimiento en el requerimiento de madurez de los productos Si se
determina que los productos no cumple con fa madurez requerida en esta
ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,6 % de! valor total de la entrega
parcial, la cual serd notificada al proveedor por el administrador de la Crden
de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, 1a Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo; y solicitar la suspensién del Catdlogo Dindmico {nclusivo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podra ser de hasta 50%
del total del valor de la orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presemara la garantia de! buen uso de anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepto. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumplimiento de la orden de compra, si la cuantia generada
es mayor al valor que resuite de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
presupuesto inicial del Estado del correspondiente ejercicio econdmieo, esta
garantfa se rendir4 por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de
compra. El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulaeién, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produccidn. El proveedor firmaré una
carta de compromiso de canje de [os productos que se encuentren en mal
estado o deterioro, como por ejemplo plagas, pudricitn o toxicidaden el
empleo de plaguicidas. * La Entidad Contratante dejard constaneia del
mal estado o deterioro dei producto en el acta de entrega recepeidn, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La
Entidad podra realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
las caraeteristicas deseritas en la presente ficha, cabe mencionar que los
costos de estas verificaciones serdn cubiertos por la Entidad Contratante.

- PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Pléstica de Calado Total
de Polietileno de alta densidad nueva, de dimensiones 54 c¢m x 36 em x 30
cm, con ua peso aproximade de 2,2 kg {vacfa) y que permite unz
tlemperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asi un peso minimo de
16,66 kg por gaveta llena. Las gavelas destinadas al transporte de alimentos
serdn de propiedad exelusiva del proveedor, el mismo que deberd garantizar
¢i buen uso de las mismas, es decir que éstas no podrin ser empleadas para
aeciones ajenas a la del traosporte de cereales, granos secos, harinas y
tubérculos. En adicién el proveedor deberd (omar en cuenta {as
recomendaciones y dosumentos que proporeione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. Seglin el némero de canaslas que requiera la
entidad contratante, ia entidad definir4 ef tipo de envasado para los
alimentos correspondientes a esta ficha. El proveedor deberd entregar sus
productos solo en las gavetas segiin como se especifica en esta ficha. La
entidad contratante garantizard el buen estado de {as gavetas durante su
permanencia en las instzlaciones de la entidad contratante.

- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberdn ser exclusivamente para el
transporte de la cereales, granos secos, harinas y tubérculos, deberén estar
limpias y ser de calidad tal que evile cualquier daiio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados
con tinta o pegamento no t6xico. Los alimentos que requieran un envase
especial, ¢l material deberd cumplir las normas de salud e higiene y deberian
set capaces de proteger ef producto, garantizar el buen estado de las
cereales, granos secos, harinas y tubérculos y la aireacién de las mismas.
(Segin oorma NTE INEN-ISO 7558). Los siguientes materiales pueden ser
utilizados: - Pelicula poniable de plastico y bolsas de papel, pelicula
pléstica y bolsas de papel, asf como platos de pléstico. - "tubos" de
malls portables, o "tubos" de malla y bolsas hechas de, plastico, viscosa
fibra textil o una combinacidn de estos materiales. Bandejas o cajas
(cajas de altura superior a 25 mm) heehos de cartdn, papel maché, de
pléstico o de pulpa de madera con un fondo plano o perfilado. Los
malteriales de embalaje pueden tener una superficie funcional y color (por
ejemplo, la limina deberia ser transparente. La utilizacion de estos
materiales debe ser utilizados previo acuerdo con la eatidad contratante.

- RECOLECCION: Los alimentos deber4n recolectarse cuidadosamente y
haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez, de
conformidad con los criterios de ta variedad y/o tipo comercial y la zona en
que se¢ produee. El desarrollo y condicién de los alimentos deberdn ser tales
que permitan: soportar transporte, manipulacion y almacenamiento. Los
alimentos deberdn legar en estado satisfactorio a} lugar de destino. Se
excluyen alimentos arrugades y demasiado maduros, si su condicidn hace
que los productos no aptos para el consumo a la flegada a su destino.

- TOLERANCIA: Podran permitirse, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estadg de conservacidn y presentaeién en el empaque: CEREALES: Para
cada especie, se tolerard una impureza varietal de un 5%. GRANOS
SECOS: Para cada especie, se tolerara granos de diferente tamafio hasta un
5%. HARINAS: Fara cada tipo de harina, se tolerard una impureza de
maximo 3% TUBERCULOQS: Bn general para los productos de esta ficha se
admitird un 5% en peso del tamaiio del tipe inmediato inferior y un 10% en
peso del tipo inmediato superior. No se tolerard lesiones causadas por
microorganismos, agallas, lesionador y pudricién seca. No se tolerard
lesiones causadas por microorganismos, agallas, lesionador y pudricién
seca. PAPA: Daiios y defeclos externos e internos. De grado A (se tolerard
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hasta 10% de! total de! peso que nc cumplan con los requisitos minimos
para la papa y no més del 1% de pudriciones hdmeda y parda). Tolerancias
méximas para dafios y defectos externos e internos. Se tolerard un maximo

del 2% de 50 kg en siguientes dafios: - Tubérculos de otras variedades
Tierras y otras impurezas * Daifios mecénicos Dafios y
defectos fisiolgicos - Dafios causados por patégenos - Daiios

causados por insectos YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA:
Tolerancias que no afecten la aptitud del consumo. 6 % de pequefas
manchas, rajaduras maguliaduras, deformaciones, ralces que demuestren
lignificacién que afecten supetficialmente 1a presentacién de la raiz. 4% de
raices que no corresponden a la madurez convenida.
MELLOCO/MASHUA/OCA 5% de raices que no corresponden a la
madurez convenida. PLATANO VERDE Se permitird los platanos de la
categoria 1. Esta categoria deberan ser de buena calidad y caracleristicos de
la variedad. Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto general del producio, su calidad,
estado de conservacién y presentacién en el envase: © Defectos leves de
forma y color; - Defectos leves de 1a cdscara debidos rozaduras y otros
defectos superficiales que no superen 2 ¢m? de la superficie total. En ningtn
caso los defectos deberdn afectar a la pulpa del fruto. El desarrollo y
condicién de los platanos deberdn ser tales que les permitan: « Alcanzar
el grado apropiado de madurez fisiologica, de confermidad con lus
caracteristicas peculiares de la variedad; - Sopostar el transporte y la
manipulacién; y - Llegar en estado satisfactoric al lugar de destino, de
forma que puedan madurar satisfactoriamente.

- CALIDAD: Se darf cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y la Intemational Standards for Fruit and
Vegetables (Organizacidn para la cooperacion y Desarrollo-QECD, 1962). A
fin de garantizar la buena calidad e inocuidad del producto el proveedor
deber4 acogerse a las recomendaciones planteadas en el Manual de Buenas
Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participativos de
garantia de las organizaciones, para cada producto. Si la entidad contratante
deseara constatar la aplicacién de las Buenas Précticas Agricolas o la
aplicaci6n de Jas normas INEN o internacionales en la produccién de sus
proveedores, deber4 solicitar a la Direccién Provincial del MAGAP o
AGROCALIDAD un informe de muestreo e inspeccion. Si la muestra
inspeccionada no cumple con uno o més de los requisitos establecidos, se
repetird la inspeccién en otra muestra; cualquier resultado no satisfactorio en
este segundo caso serd motivo para considerar el lote como fuera, quedando
su comercializacion sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas
respectivas, Las variables que se tomard en cuenta para la inspeccién son:
Cantidad, Especificaciones Técnicas, Calidad, Empaques y Transporte, se
realizard mediante una lista de chegueo establecido por !a Entidad
Contratante, mismo que se dard a conocer al proveedor una vez generada la
Orden de Compra. E! contenido de cada lote deberd ser homogéneo y estar
constituido Ginicamente por productos del mismo origen, variedad y/o tipo
comercial, calidad, color y calibre. La parte visible del Iote en la paveta
deber4 ser representativa y homogénea de todo el contenido.

REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos:
CEREALES: TABLA 5. GRADO DE CALIDAD GRANO PARA
CONSUMOQ ALIMENTARIO * GRADO DE CALIDAD PORCENTAIJE
DE GRANOS DANADOS GRANOS PEQUENOS Y DELGADOS O
CUALQUIERA DE LOS DOS %{méx.) GRANOS PARTIDOS
HUMEDAD IMPUREZAS % % (mix.) % (base himeda) {méx.) % (mdx.)

155 5123 *Tabla de requisitos para cereales adaptada para esta ficha
segin normas INEN, (2015) GRANOS SECOS: TABLA 6. GRADO DE
CALIDAD GRANQ PARA CONSUMQ ALIMENTARIO * GRADO DE
CALIDAD PORCENTAIJE DE GRANOS IMPERFECTQS PORCENTAJE
DE GRANOS DANADOS NUMERO TOTAL DE INSECTQS
HUMEDAD IMPUREZAS % % % {méx.) % (basc himeda) (max.) %
T (mix.) 1 3 14123 *Tabla de requisitos pura leguminosas adaptada para esta
| ficha segiin normas INEN, (2015) HARINAS: Deberd ser inocua y
i apropiada para el consumo humano. Deber4 estar exenta de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos. Deberd estar exenta de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos) en cantidades que puedan
I representar un peligro para la salud humana. TABLA 6. GRADO DE
CALIDAD DE LAS HARINAS PARA CONSUMO ALIMENTARIO *
GRADO DE CALIDAD TAMARNO DE LA PARTICULA (pasa por un
tamiz de 212 um, minimo CENIZAS (materia seca) IMPUREZAS
HUMEDAD IREQUISITOS MICROBIOLOGICOS % % % (méx.) % (base
hémeday (max.) (UFC/g) 95 1213 5 x 102 (INEN 1 529-8) *Tabla de
requisitos para Harina de Maiz adaptada para esta ficha segin normas
INEN, (2015) TUBERCULQS En general para todo producto que se
encuentre en esta categoria debe cumplir los siguientes requisitos minimos:
Debe ser de tal variedad con caracteristicas extemas iguales: madura, bien
formada, limpfa, no contaminada con productos quimicos; sin dafios
mecénicos, fisiolégicos, patégenos, ni causada por insectos, fresca con gl
aroma y sabor tipicos de la variedad. PAPA: Se requiere papa de
clasificacién primera (65 mm en adelante) y segunda (45-64 mm).
YUCA/CAMOTE/PAPA CHINA/MALANGA: Se requiere producto de tipo
il mediano (didmetro 5,7-6,4 cm y longitud 20-33 em). Debe ser de tal
variedad con caracteristicas externas iguales consistente, exteriormente seca;
¢l color de la pulpa puede ser blance o crema y la raiz con pedinculo hasta 2
cm de longitud desde su base, y este no debe presentar desprendimiento en
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su insercién. MELLOCO/MASHUA/OCA: Se requiere producto de tipo |
(grande >36 mm) y Il (mediano 27-35 mm). Pueden ser de forma esférica,
oblongo, elongados, cilindricos curvos y otras formas intermedias

PLATANC VERDE(1] Deberén: - Eslar enteros (tomando el dedo
como referencia); « Eslar sanos, deberdn excluirse los productos
afectados por podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos para el
COonsumo; Estar limpios, y praclicamente exentos de cualquier materia
exirafia visible; - Estar practicamente exentos de plagas que afecten al
aspecto general del producto; - Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas; - Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
exlrafios; * Ser de consistencia firme; Estar exentos de dafios
causa dos por bajas temperaturas; - Estar pricticamente exentos de
maguliaduras; - Estar exentos de malformaciones o curvaturas
anormales de los dedos; - Estar sin pistilos; - Estar conel
pedinculo intacto, sin estar doblados ni dafiados por hongos o desecados.
Ademds, las manos y los racimos deberdn incluir lo siguiente: - Una
porcién suficiente de cuello de color norma - Un cuello de corte limpio,
no achaflanado o rasgado, y sin fragmentos de pedinculo.

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr a
partir de la formalizacién de la orden de compra, segiin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre 1a entidad contratante y ef proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, seré de
minimo 7 dias y méximo 15 dias, salvo condiciones de caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse ¢n la cantidad de entrega parcial la entidad contratante previoa
suscribir el acta de entrega-recepci6n parcial, pesaré los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En
el caso de comprobarse que el peso es menor de lo que debia haber
entregado de manera parcial, se dejard constancia en el acta entrega-
recepcidn, el proveedor deberd completar el peso total contratado previoa la
suscripcion del acta entre ga-recepcién definitiva.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamienro,
clasificacién y limpieza de la cereales, granos secos, harinas y tubéreulos.

Area destinada para ubicaci6n de las gavetas. Las gavetas deberdn ser
limpiadas cada vez que sean utilizadas. - Area para almacenamiento y
despacho de cereales, granos secos, harinas y tubérculos, esta debera ser
obscura, fresca y ventilada. Para evitar dafios no debe exponerse al sol.

- El Techo, paredes, piso deberé ser liso.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a la NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA : - NTE INEN 1234-
ARROZ. - NTE INEN 2798:2013-AVENA. - NTE INEN 1559:04
/NTE INEN 2356:04-CEBADA. - NTE INEN 2765:2013-FRIJOL.

NTE INEN 1560:2013-LENTEJA. - NTE INEN 2720:2013-
ARVEIAS, - CPE INEN CODEX CAC/RCP-22:2013-MANIL. -
NTE INEN 1673:2013-QUINUA. NTE INEN 0187:2613 / NTE
INEN 1761:2013-MAIZ SECO Y TIERNO. - NTE INEN 1375-
FIDEOS. NTE INEN 1516:87-PAPAS. - NTE INEN 1760:91-
YUCA, - NTE INEN 2801:2013-PLATANO. - NTE INEN
1831:1992-MELLOCO, Para jos productos que 1o se encuentran
normalizados en e! Ecuador se ulilizard la Norma “International Standards
for Fruit and Vegetables™ La presente ficha aplica para la adquisicién de
cereales, granos secos, harinas y tubérculos destinados para la preparacién
de alimenios en tiempos de comida de desayuno, almuerzo, merienda y
colaciones enrrespondientes z un mes, que satisfagan las necesidades
caléricas de 2060 keal diarias por persona.

- FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra; en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica inmediatamente después de la suscripeion del acia
de entrega recepci6n (total o parcial), copia simple de la orden de compra y
1a factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizardn pagos
parciales, segun el cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen parlicipar en
esta ficha téenica podrén hacerlo de forma asoeiada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de fa Agricultura Familiar
Campesina, debidamente registradas dentro de ta SEPS (Superintendencia
de Economfa Popular y Solidaria). Las Asociaciones de Productores, las
Caoperativas de Comercializacién, Cenltros de Acopio y/o Consorcics
debersin presentar copia simple de Registro como Asociacién, Cooperativa
de Comercializaci6n, de la Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), u otra entidad
piblica competente que acredile asociatividad y que esté vinculado 2 la
Agricultura Familiar Campesina. El cilculo de la capacidad méxima se
elabora tomando en cuenta el peso promedio, el aporte calérico y las
porciones de alimentos con aporte de almidén més comunes que se
encuentran disponibles en el Ecuador, sugeridas para cada tiempo de comida
(desayuno, colaciones, almuerzo y merienda) necesarias para compietar una
dieta de 2000 kilocalorfas diarias, TABLA 1. DISTRIBUCION DE
PORCIONES (g) DE INGESTA DE ALMIDONES (CEREALES,
GRANOS SECCS, HARINAS Y/0 TUBERCULOS) SEGUN TIEMPOS
DE COMIDA PARA 2000 KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1)
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PORCENTAJE DE ALIMENTOS A INGERIRSE DURANTE EL DfA
KCAL/DIA KCAL/MES PORCION PROMEDIO SUGERIDA DE
ALMIDON /DA (2) DESAYUNO 25% 500 15000 2 COLACION 5% 100
3000 | ALMUERZO 35% 700 21000 3 COLACION 5% 100 3000 1
MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100% 2000 60000 9 (1) Cuadro
referencial, En el caso de no existir las diferentes categorias para tiempo de
comida dicho porcentaje de alimento se¢ encontrard compensado dentro de
las otras categorias de tiempo de comida. (2)La porcién equivale a 50
gramos promedio de alimento ELABORADO POR SERCOP, 2016 En la
tabla 2 se muestra ¢l porcentaje de aporte calérico de alimentos (cereales,
granos secos, harinas, tubéreulos) con aporte a la dieta con el 33,81 % del
total de los alimentos que se consume en el dia, en sus tres tiempos de
comida (desayuno 7,14%, colaciones 5%, almuerzo 11,67% y merienda
10%), generando un aporte calérico de 676,19 kilocalorias al dfa; es decir
202785 kitocalorias al mes. TABLA 2. PORCENTAJE DE ALMIDON
(CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS, Y/O TUBERCULOS,
APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE COMIDA AL
DIAY AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO MERIENDA
total porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DE ALIMENTO PORCION
% PORCION % PORCION % PORCION % CEREALES, GRANOS
SECOS, HARINAS Y/QO TUBERCULOS 2 7,14% 2 5% 3 11,67% 2 10% 9
33,81% ENERGIA/DIA 142,86 100 233,33 200 676,19 ENERGIA/MES
4285,71 3000 7000 6000 20285,71 E1LABORADO POR SERCOP, 2016 En
la tabla 3. se muestra una lista de alimentos clasificados de acuerdo a su tipo
(cereales, granos secos, harinas y tubérculos), los mismas que componen la
canasta, pero no necesariamente se encontrardn todas los alimentos dentro
de esta canasta, sino que los mismos son una base de alimentos que pueden
ser sustituibles entre ellas de acucrdo a las siguientes pardmetros: -

Dentro de ia misma clasificacion por tipo, - Que se encuentren con
similar pesa promedio - Que tengan relacién con el aporte calérico por
alimenta. El cambia de alimenta en la canasta estara sujeto a los alimentos
que se encuentren disponibles segiin la temporada. Los alimentos de esta
ficha que serdn entregados por ¢l proveedor deberdn ser aprobades por la
entidad contratante, previo acuerdo entre partes. TABLA 3. LISTADO DE
ALMIDONES (CEREALES, GRANOS SECOS, HARINAS Y
TUBERCULOS) SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU TAMANO, PESO
Y ENERGIA CLASIFICACION DE ACUERDO TiPO OPCION PESO
PROMEDIO PORCION (gramos) Energia (keal) 100 gramos Energia en
funcién del peso de la porcién (Keal) TOTAL PORCION DIARIA PESO
TOTAL PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (kg) CERALES ARROZ
BLANCO 50 360 180 15 750 17206 1,72 AVENA 20 369 73,89 180
CEBADA 20 354 70,8 9 180 CANGUIL 50 355 177,5 6 300 MANI1 50 579
289,53 150 QUINUA 20 353 70,6 8 160 GRANOS SECOS
MAIZ/CHULPPI 40 365 146 8 320 2070 2,07 FREJOL 50 333 166,5 5250
HABA 50 341 170,5 5 250 LENTEJA 50 353 176,5 5 250 ARVEJA 50 341
170,5 6 300 CHOCHOS 50 419 209,5 7 350 CHONTA 50 510,33 255,17 7
350 HARINAS MACHICA 20 366 73,2 3 60 3485 3,49 FIDEO 60 371
222,64 240 PAN MOLIDO 5 279 13,95 3 15 HARINAS®* 50 364 182 55
2750 PAN BLANCO 60 279 167,4 7 420 TUBERCULQS PAPAS 60 77
46,2 8 480 3680 3,68 YUCA 60 160 96 8 480 PLATANOQ VERDE 50 132
66 8 400 CAMOTE 50 103 51,5 8 400 MELLOCOS 60 50 30 7 420 OCA
50 63 31,5 7 350 MASHUA 50 52 26 7 350 PAPA CHINA 50 101 50,58
400 MALANGA 50 132 66 8 400 * Harina de plétano, maiz, soya, trigo,
haba, arveja, morada, y otras. FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR
SERCOP, 2016 Esta ficka se acoge a la resolucion del Servicio Nacional de
Contratacién Piiblica (SERCOP), Registro Oficial No. 032 del 6 de julio del
2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR"™,
especificamente en ¢l Ant 1.- Ambhito de aplicacién y An.2 Alimentos
producidos o cultivados en el Ecuador. Las canastas de almidones (cereales,
granos secos, harinas y tubérculos), tendrén un peso total de 11 kilogramas
(kg) de alimento nacional. Con el fin de diversificar los alimentos; coma se

muestra ¢n la1abla 4 la canasta se compondré de por lo menos: © 3 tipos
de cereales (2 kg), - 3 tipos de granos secos (2 kg), - 2 tipos de
harinas (3kg) y - 4 tipos de tubérculos (4kg) TABLA 4.

COMPOSICION DE UNA CANASTA DE ACUERDO A LA
CLASIFICACION DE TIPO DE CEREALES, GRANOS SECOS,
HARINAS Y TUBERCULOS, NECESARIOS PARA UNA DIETA DE
2000 KILOCALORIAS AL MES CLASIFICACION DE LOS
ALIMENTOS DE ACUERDOQ A SU TIPO PESO (Kg) PESO TOTAL DE
UNA CANASTA DE ALMIDONES (kg) NUMERO DE CANASTAS POR
PERSONA / MES CERALES 2 11 1 GRANOS SECOS 2 HARINAS 3
TUBERCULOS 4 ACLARACION PARA LA ENTIDAD
CONTRATANTE. Para determinar ¢} nimero de canastas que se requierc de
forma mensual, la entidad contratante deberé definir el niimero de personas
que van a ser usuarios de este servicio y multiplicar por ¢l mimero de
canastas que se requiere por mes. El nimero minimo de canastas a adquirir
por de 50 al mes segin el punte de equilibrio calculado en esta ficha. E]
nimero minimo de canastas a adquirir s de 50 canastas al mes,
considerandg como grupo etario a los adultos mayores de 18 afios. Para
grupos de menor edad se podré realizar compras minimas desde 10 unidades
por mes, para lo cual se adjuntz ¢l siguiente cuadro referencial con las
porciones y aporte cal6rico sugerido para cada grupo etario. TABLA 4.
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APORTE CALORICO Y PORCION DE ALMIDON ( CEREALES,
GRANOS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS ) SUGERIDA, SEGUN
GRUPO ETARIO RANGO DE EDAD KILOCALORIAS PORCION
SUGERIDA NUMERO DE CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afos
150030 gr. 2 52 7 afios 1750 40 gr2 8 a 10 afios 190050 gr. [ 11a [4 afios
2300 50 gr. I 15 a 17 aiios 2500 50 gr 0,5 Adulto 2000 50 gr 1 Para las
institueiones que cuenten con nutricionista o tengan definido el nidmero de
eanastas segiin su neeesidad institucional, podran planifiear las compras
seglin sus requerimientos partieuleres; Ia tabla No. 4 servird de gufa para el
edleulo de canastas segiin grupo etario, pero solo es refereneial. CALCULO
DE CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La capaeidad produetiva por
Asociaeiones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcios, serf de 300 canastas al mes. Sin embargo se daré
prioridad a las organizaciones que realicen su produccidn agricola libre de
productos quimicos (agricultura orgénica, agroecologia), extendiendo su
cupo de hasta 350 canastas al mes, siempre y cuando cuenten con una
certificacién de alguna entidad publica o privada que avale este tipo de
produccidn. El proveedor se cnmpromete a entregar su producto en el drea
lacal de su domicilio; no obstante el proveedor podrd escoger et drea de
cobertura (cantonal, pravincial o nacional) segfin su capacidad productiva.

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar deberé contar con un administrador por cada
300 canastas de 11 kilos cada una, Deberd presentar: - Certificado de
formacidn o capacitacion de al menos 20 heras en higiene y manipulacién
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulaci6n de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Centificadn de capacitacién (al menns 40 Iioras) o experiencia (al menns I

afo) en administracién de alimentns y/o logistica de alimenios y cadenas de
distribucidn de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones 0 empresas
campesinas en el 4rea de comercializacién de alimentos, u otros ) TAREAS:

1)  Cnordinar Ia Ingistica de entrega a tiempo y lugar acordado con la
entidad eontratante. 2)  Gestinnar la disponibilidad de praductos para el
armado de canastas, 3)  Coordinar al persnnal necesario para la
limpieza/envasado de los alimentos y armadn de canastas (flujo de
procesos). 4)  Gestionar el pago puntual a Ins proveedores y saneionar de
Ia misma forma al proveednr que entregue cereales, granos secos, harinas y
tuberculosa que no se encuentre con las caracteristicas requeridas en esta
canasta, de acuerdn a especificaciones proporcionados por el SERCOPen la
presente ficha. Personal de servicio: La asoeiaeién que desee partieipar
deberd contar con 1 persona por cada 50 canastas a elaborar. E persnnal de
servicio debers contar con: Experiencia y conoeimiento en servicio de
embalaje, higiene y manipulacién de alimentos de al menos seis meses y
presentar certificadn de salud ocupacinnal emitido por el MSP pama la
manipulacion de alimentns o entidades privadas afines. TAREAS: 1)

Estar puntualmente cuando requiera el administrador de [a asoeiaeién. 2)
La jnmada dependeré del tiempo que se demore en armar y embalar tndas
las canastas, 3)  Descargar los alimentos que llega al centro de acnpio.
4)  Pesarlos alimentos 5)  Lavar y/o limpiar los alimentos segiin sea
elcaso. 6)  Clasificar los alimentos y embalar de acuerdo a} peso
snlicitado en esta ficha. 7)  Pesar los alimentos y armar las canastas

8)  Cargar las canastas en el vehiculo de distribucién, 9)  Descargar
las caoastas en el lugar acerdado por la entidad contratante.

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos - ALMIDONES
(CEREALES, GRANOQS SECOS, HARINAS Y TUBERCULOS)
destinadas para la preparacidn en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo, merienda y colaciones, comespondientes a un mes, que satisfagan
las necesidades caléricas de 2000 kilocalorfas diarias por persnna, es decir
60000 kilocalorfas al mes.

LOGISTICA: El proveedor cnrrers con todos los gastos de logfstica y
transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por a entidad
contratante. Los vehiculos empleados para el transporte de los alimentos
deberf tener en cuenta las recomendaciones sefialadas en el Cédigo de
Préctica Ecuatoriana CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. El estado de
tos vebiculos es esencial para mantener la calidad de los alimentos. El
praveedor garantizard que la carga de productos no se contamine por olores
provenientes de envios anteriores o cargas incompatibles; residuos tdxicos
de sustancias quimicas o animales; insectos que aniden en ¢l equipo; 1estos
de productos agricolas en pudricién y desperdicios que obstruyan los
arificios del drenaje y de eirculacion del aire situadns en el suelo. Se deberd
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respetar las recomendacinnes en el embalaje y apilamiento de los alimentos.

CANASTA LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- El
proveedor que desee participar debers contar con un administrador por cada
300 canastas de 22 kilos cada una. Deberé presentar: - Certificado de
formaci6n o capacitacién de al menos 20 horas en higiene y manipulacion
de alimentos o Certificado de salud ocupacional para la manipulacion de
alimentos, emitido por el MSP o entidades privadas afines. -

Certificado de capacitacién (al menos 40 horas) o experiencia (al menos 1
ano) en administracién de alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de
distribucién de alimentos. (certificado otorgado por asociaciones o empresas
campesinas en el drea de comercializacién de alimentos, v otros.) TAREAS:
1)  Coordinar la logistica de entrega a tiempo y lugar acordado con la
entidad contratante, 2)  Gestionar la disponibilidad de produetos para ¢!

8(1
Meses)

17,8500

0,0000

142,8000

0,0000

142,8000 | 59 000
001
530801

31 de 39

28/11/2022 12:49



Catdlogo electrénico

. L

(\

(\

armado de canastas. 3)  Coordinar al personal necesario para la limpieza
de las verduras y armado de canasias (flujo de procesos). 4)  Gestionar el
pago puntual 2 los proveedores y sancionar de 1a misma forma al proveedor
que entregue verdura que no se encuentre con las caracteristicas requeridas
en esta canasta, de acuerdo a especificaciones proporcionados por el
SERCOP en la presente ficha. Personal de servicio: El proveedor que desee
participar deberd contar con 1 persena por cada 50 canastas a elaborar. El
personal de servicio deberd contar con: Experiencia y conocimiento en
servicio de embalaje, higiene y manipulacién de alimentos de al menos seis
meses y presentar certificado de salud ccupacional emilido por el MSP para

ia manipulacién de alimentos o entidades privadas afines. TAREAS: 1)
Estar puntualmente cuando requiera ¢l administrador de la asociacién. 2)

La jomada dependerd del tiempo que se demore en armar y embalar todas
las canastas. 3)  Descargar la verdura que !lega al centro de acopio. 4)
Pesar la verdura 5)  Lavar o limpiar 1a verdura segiin sea ¢l caso. 6)
Clasificar a verdura y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha.
7)  Pesar la verdura y armar las canastas 8)  Cargar las canastas en el
vehiculo de distribucién. ¥)  Descargar las canastas en el lugar acordade
por la entidad contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimientos en los tiempos de entrega
sefialados por la Entidad Contratante sin justificacion. Por retraso en la
entrega del producto se aplicaré una multa det 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, la Entidad
Conlratante notificard al SERCOP, mediante oficio y doeumentos de
respaldo, de este heeho; con el fin de realizar 1a exclusién del proveedor del
Catélogo Dindmieo Inclusive. Ineumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla fa orden de eompra en su
totalidad, Ia entidad contratante daré por terminado la orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que lo declare contratista incumptido No
cumplir con ef peso de entrega estableeido en la orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplade en el pérrafo dhtimo del numeral 6
de esla ficha, se le aplicard una multa del 0,2 % del valor Lotal de la orden de
compra, considerdndose come peso méximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos del 1otal de Iz orden de compra. Emplear plaguicidas y
fertilizantes quimicos y/o abanos que no hayan side aprobados por
AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o en exceso Se
solicitard el cambio del lote de produecién. En caso de producirse una
segunda reincidencia, la Entidad Contratante nolificars at SERCOP,
mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitara la suspensién del
Catdlogo Dindmico Inelusive. Incumplimientos de requisitos minimos de la
ficha Si se determina que la LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS no cumple con los requisitos minimos establecidos en la presente
ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,2 % del valor total de {a entrega
parcial, la cual ser4 notificada at proveedor por el administrador de la Orden
de Compra. En caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad
Contratante notificar4 al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo; y solicitar4 Ia suspensién det Catdlogo Dindmico Inclusivo.
Ineumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas, transporie y
logistica e infraestructura Si se determina que la legumbres, verduras y
hortalizas frescas no ha sido entregada en Ia presente ficha, se cobrard una
mulla equivalente al 0,2 % del valor total de la entrega parcial, fa cual seré
notificada al proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En
caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contralante
notificar4 al SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y
solicitaré ka suspensién del Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiente
en la conformacidn de la canasla en pesos y lipos requeridos en esta ficha Si
se determina que las legumbres, verduras y hortalizas frescas no ha sido
entregada conforme a los peses y tipos requeridos en esta ficha. se cobraré
una mulla equivalente ai 0,5 % del valor total de Iz entrega parcial, la cual
serd notificada al proveedor por el administrador de Ia Orden de Compra. En
caso de producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratanie
notificar§ al SERCOP, mediante oficio y aucumentos de respaido; y
solicitard la suspensién del Catdlogo Dinfmico Inclusivo. Incumplimiento
en el requerimiento de madurez de la verdura Si se determina que las
legumbres, verduras y hortalizas frescas no cumple con la madurez
requerida en esta ficha, se cobrard una multa equivalente al 0,6 % del valor
total de la entrega parcial, la cual seré notificada al proveeder por el
administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitard la suspension del Catlogo Dindmico
Inclusive. Incumplimiento en ta norma INEN “CODIGO DE PRACTICAS
DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
(CAC/RCP 53-2003, IDT). En caso de reincideneia, la entidad contratante
solieitard a la Direccién Provineiat del MAGAP (entidad rectora) la
verificacién del incumplimiento de esta norma (en un méximo de dos dias
de entregado el producte); en casc de que se verifique este incumplimiento.
La entidad contratante contando con el Informe emitido por el MAGAP
notificard al SERCOP, con el fin de realizar Ia exclusién definitiva del
catalogo.

- ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definiré la
procedencia para la entrega de un anticipo, el cual podré ser de hasta 50%
del total det valor de la orden de compsa. En caso de realizarse un anticipo,
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se presentard la garantfa del buen uso de anticipo por un valor equivalente al

100% del vainr recibido por este concepto. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumptimiento de la orden de compra, si Ia cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
presupuesto inicial del Estado del correspondiente ejercicio econdmico, esta
garantia se rendir4 por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de
compra. El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o
alteracicnes por embalaje, manipulaci6n, mala calidad de la materia prima o
componentes empleados en su produccién. - El proveedor firmar4 una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mai
estado o deterioro, como por ejemplo piagas, pudricién o toxicidad en el
empleo de plaguicidas. - La Entidad Contratante dejard constancia del
mal estado o deterioro del producto en el acta de emrega recepceidn, a fin de
que esta sirva como respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La
Entidad podrd realizar verificaciones a fin de garantizar el cumplimiento de
las caracteristicas descritas en la presente ficha, cabe mencionar gue los
coslos de estas verificaciones serin cubiertos por la Entidad Contratante.

- ENVASADO: Las gavetas utilizadas deberén ser exclusivamente para el
transporte de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS, deberan estar limpias y ser de calidad tal que evite cualquier
daflo externo o interno al producto. Se permite el uso de maleriales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando
eslén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no t6xico. Las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS que requieran
un envase especial (granos tiernos), el material deberd cumplir 1as normas
de salud e higicne y deberian ser capaces de proteger el producto, garantizar
el buen estado de las verduras y la aireacidn de las mismas. (Segin norma
NTE INEN-ISO 7558). Los siguientes materiales pueden ser utilizados:

Pelicula portable de plastico y bolsas de papel, pelicula plistica y

bolsas de papel, asi{ como platos de plastico. « "tubos” de malla
portables, 0 "tubos” de malla y bolsas hechas de, plastieo, viscosa fibra textil
o una combinacién de estos materiales. - Bandejas o cajas (cajas de

altura superior a 25 mm) hechos de cartén, pape! maché, de plstico o de
pulpa de madera con un fondo plano o perfilado. Los materiales de embalaje
pueden tener una superficie funcional y color (por ejemplo, la ldmina
deberia ser transparente; los pepinos pueden envasarse en materiales de
embalaje verdes), siempre que cualquier defeeto visual en el producto no
esté enmascarado por el disefio, colar, tamafio de la malla, etc. La utilizacién
de estos materiales debe ser utilizados previo acuerdo con la entidad
contratante.

INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de almacenamiento,
clasificaci6n y limpieza de las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS. - Area destinada para ubicacién de las
gavelas. Las gavetas deberdn ser limpiadas cada vez que sean utilizadas.

- Area para almacenamiento y despacho de verdura, esta deberd ser
obseura, fresca y ventilada. Para evitar dafios a las LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS no debe exponerse al sol. -

El Techo, paredes, pisc debera ser liso con a finalidad evitar acumulacién
de particulas de polvo y concentracién de humedad en la infraestructura.

RECOLECCION: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS deberan recolectarse cuidadosamente y haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez, de conformidad con los criterios de Ia
variedad y/o tipo comercial y la zona en que se produce. El desarrollo y
condicién de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
deberdn ser tales que permitan: soportar transporte, manipulacién y
almacenamiento. Las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS deberan llegar ¢n estado satisfactorio a! lugar de destino. Se
excluyen verdura arrugada y verdura demasiado madura si su condicién
hace que los productns no aptos para el consumo a la llegada a su destino.

- REQUISITOS DE MADUREZ: Las LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS deberan recogerse cuidadosamente y presentar
un desarollo y estado que les permita soportar un transporte, manipulacién
y almacenamiento; que asegure su llegada en condiciones satisfactorias al
lugar del destine. Ademés deber garantizar su consumo en dptimas
condiciones dentro de los siguientes sicte dfas de entregado el producto.

- CALIDAD: Se daré cumplimiento a las NORMAS TECNICAS
ECUATORIANAS INEN y Ia International Standards for Fruit and
Vegetables (Organizacién para la cooperacién y Desarrolio-OECD, t962). A
fin de garantizar Ia buena calidad ¢ inocuidad de la verdura el proveedor
deberd acogerse a las recomendaciones ptanteadas en el Manual de Buenas
Pricticas Agricolas (AGROCALIDAD, 2016) y/o Sistemas participatives de
garantia de las organizaciones, para cada LEGUMBRE, VERDURA Y
HORTALIZA FRESCA. Si la entidad contratante deseara constatar la
aplicacion de las Buenas Pricticas Agricolas o la aplicacién de las normas
INEN o internacionales en ta produccién de sus praveedores, debers
solicitar a Ia Direccién Provincial del MAGAP 0 AGROCALIDAD un
informe de muestreo ¢ inspeccion. Si la muestra inspeccionada no cumple
con uno o mis de los requisitos establecidos, se repetira la inspeccién en
olra muestra; cualquier resultado no satisfactorio en este segundo caso serd
motivo para considerar el lote como fuera, quedando su comercializacién
sujeta al acuerdo de partes interesadas y a las multas respectivas, Las
variables que se tomard en cuenta para la inspeccién snn: Cantidad,
Especificaciones Téenicas, Calidad, Empaques y Transporte, se¢ realizard
mediante una lista de chequen establecido por fa Entidad Contratante,
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mismo que se daré a conocer al proveedor una vez generada la Orden de
Compra. El cantenido de cada Iote deberd ser homogéneo y estar constituido
tinicamente por verduras del mismo origen, variedad y/o tipo comercial,
calidad, color y calibre. La parte visible de! lote en la gaveta debera ser
representativa y homogénea de todo el contenido.

PRESENTACION DE LA CANASTA: Gaveta Pl4stica de Calado Total
de Polietileno de 2lta densidad nueva, de dimensiones 54 cm x 36 cm x 30
cm, con un peso aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permile una
temperatura de trabajo de -20° a 50° (°C), dando asf un peso minimo de
16,66 kg por gaveta llena, Las gavetas destinadas al transporte de
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS serdn de
propiedad exclusiva de! proveedor, el mismo que deberé garantizar el buen
uso de las mismas, es decir que éstas no podr4n ser empleadas para acciones
ajenss a la del transporte de LEGUMBRE, VERDURA Y HORTALIZA
FRESCA. En adicién et proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. Segiin el mimero de canastas que requiera la
entidad contratante, la entidad definird el tipo de envasado para cada
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS. E] proveedor debera
entregar sus productos solo en las gavetas segiin como se especifica en esta
ficha; para ia verdura pequefia se definird su presentacién segiin lo que
requiera la entidad contratante. La entidad contratante garantizaré el buen
estado de las gavetas durante su permanencia en las instalacinnes de a
entidad contratanie.

- REQUISISTOS MINIMOS: Deben cumplir los siguientes requisitos:

- Estar limpios, enteros, frescos y sanos; - Excluir todo producto
que esté afectado por pudricién o deterioro al grado que afecte consumo;

- Libres de insectos y dafios causados por plagas; - Exentos de
cualquier olor y/o sabor extrafio, - Libres de humedad externa anormal
y de dafins causado por rajaduras, hendiduras o levantamiento de Ia verdura;
- Estar exentos de dafos causados por bajas temperaturas, - No
deben presentar ningiin nivel de deshidratacién

- PLAZO DE ENTREGA: El plazo de entrega, comenzard a correr a
partir de la formalizacién de 1a orden de compra, segiin cronograma
establecido de mutuo acuerdo entre 1a entidad contratante y el proveedor.
Para el efecto, el plazo entre cada entrega parcial del producto, sera de
minimo 7 dias y méximo 15 dias, salvo condiciones de caso fortuito o fuerza
mayor, como eventos, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Art. 30 del Cédigo Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial ia entidad contratante previo a
suscribir el acta de entrega-recepei6n parcial, pesaré los productos recibidos
por el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el pese requerido. En
el caso se comprobare que el peso es menor de lo que debia haber entregado
de manera parcial, se dejard constanciz en el acta entrega-recepcion, el
proveedor deber4 completar el peso total contratado previo a la suscripcién
del acta entrega-recepeion definitiva.

- APLICACION DE LA PRESENTE FICHA: Conforme a las NORMAS
TECNICAS ECUATORIANAS INEN PARA VERDURAS FRESCAS.
REQUISITOS: - NTE INEN 1749:2013 - ACELGA. - NTE
INEN-ISO 6574 - APIO. - NTE INEN-ISO 6574 - BROCOLI. -

NTE INEN-ISO 17126 - LECHUGA. - NTE INEN 2766:2013 -
PEPINO. - NTE INEN 1833:92 - REBANO. - NTE INEN
1832:92 - REMOLACHA.. - NTE INEN 1745:90 - TOMATE.

NTE INEN [747:2013 - ZANAHORIA BLANCA. - NTE INEN
1834:92 ~ ESPINACA. - NTE INEN 197403 - COLIFLOR. -

NTE INEN 2720:2013 - ARVEJAS VERDES. - NTE INEN
2765:2013 - FRUOLES. - NTE INEN 1761:2013 - CHOCLOS. -
NTE INEN 1746:2013 - CEBOLLAS. - NTE INEN 1996:2013 -
PIMIENTO. Para los verduras que no se encuentran normalizados en el
Ecuador se utilizard la Norma "International Standzrds for Fruit and
Vegetables™ ” (Organizacién para la cooperacién y Desarrollo-OECD,
1962). La presente ficha aplica para Ia adquisicion de LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas para la preparacién
de los alitmentos correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
cal6ricas de 2000 kcal diarias por persona.

- FORMA 'Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por Ia provisi6n del
bien se realizardn con cargo a las partidas presupuestarias de la entidad
contratante generadora de la orden de compra; en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica inmediatamente después de Ia suscripei6n del acta
de entrega recepcion (total o parcial), copia simple de la orden de compra y
[a factura emitida por e} proveedor. De ser el caso, se realizarsn pagos
parciales, segin el cronograma de entregas parciales, establecido por mutuo
acuerdo entre 1a entidad contratante y el proveedor.

LOGISTICA: Ei proveedor correrd con todos los gastos de logistica y
transporte desde el lugar de acopio hasta el lugar acordado por 1a entidad
contratante. Los vehiculos empleados para el transporte de las
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS Ecuatoriana
CPE-INEN-CODEX CAC/RCP 44:2013. E! estado de los vehiculos es
esencial para mantener Ia calidad de la verdura. E proveedor garantizard
que la carga de productos no se contamine por olores provenientes de envios
anteriores o cargas incompatibles; residuos téxicos de sustancias quimicas o
animales; insectos que aniden en el equipo; restos de productos agricolas en
pudricién y desperdicios que abstruyan los orificios del drenaje y de
circulacién del aire situados en el suelo, Se deber4 respetar las
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recomendaciones en ¢l embalaje y apilamiento de la verdura,

- TOLERANCIA: Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos
leves, siempre y cuando no afecten al aspecto gereral del producto, su
calidad, estado de conservacién y presentacién en el empaque: -

Defectos leves en la forma y desarrollo - Defecios leves de coloracién
- Defectos leves de la ciscara ya sarados de origen mecénico -
Defectos leves de la piel

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer alimentos frescos —
LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS destinadas para
l2 preparacién en tres tiempos de comida: desayuno, almuerzo, merienda y
colaciones, correspondientes a un mes, que satisfagan las necesidades
caléricas de 2000 kilocalorias diarias por persona, es decir 60000
kilocalorfas al mes.

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podran hacerlo de forma asaciada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina, debidamente registradas dentro de la SEPS (Superintendencia
de Economia Popular y Solidaria). Las Asociaciones de Productores, fas
Cooperativas de Comercializacién, Centros de Acapio y/o Consorcios
deberdn preseniar copia simple de Registro como Asociacién, Cooperativa
de Comercializaci6n, de 12 Agriciltura Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), acreditacién al
MAGAP u otra entidad piblica competente que acredite ascciatividad y que
esté vinculado a la Agricultura Familiar Campesina. El célculo de la
capacidad méxima se elabora tomando en cuenta el peso promedio, el aporte
calérico y las porciones de Jas LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS més comunes que se encuentran disponibles en
el Ecuador, sugeridas para cada tiempo de comida (desayuno, colaciones,
almuerzo y merienda) necesarias para completar una dieta de 2000
kilocalorias diarias. TABLA 1. DISTRIBUCION DE PORCIONES (g) DE
INGESTA DE VERDURA SEGUN TIEMPOS DE COMIDA PARA 2000
KCAL/DIA TIEMPOS DE COMIDA (1) PORCENTAIE DE ALIMENTOS
A INGERIRSE DURANTE EL DIA KCAL/DIA KCAL/MES PORCION
PROMEDIO SUGERIDA DE VERDURA /DIA (2) DESAYUNO 25% 500
15000 0 COLACION 5% 100 3000 0 ALMUERZO 35% 700 21000 2
COLACIGN 59 100 3000 0 MERIENDA 30% 600 18000 2 TOTAL 100%
2000 60000 4 (1) Cuadro referencial, En el caso de no existir las diferenies
categorias para tiempo de comida dicho porcentaje de alimento se
encontrard compensado dentro de 1as otras categorias de tiempo de comida.
(2)La porcién equivale a S0 gramos promedio de verdura ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En Ia tabla 2 se muestra el porcentaje de aparte
caldrico de las LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS a
la dieta con ¢] 17,78 % del total de los alimentos que se consume en ¢l dia
(almuerzo 7,78 % y merienda 10 %), generando un aporte calgrico de
355,56 kilocalorias al dia; es decir 10666,67 kilocalorfas 21 mes. TABLA 2.
PORCENTAIE DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS
FRESCAS Y APORTE ENERGETICO (KCAL) POR CADA TIEMPO DE
COMIDA AL DfA Y AL MES DESAYUNO COLACION ALMUERZO
MERIENDA total porciones/dia total % alimento/ dia TIPO DE
ALIMENTO PORCION % PORCION % PORCION % PORCION %
Verdura 00% 0 0% 2 7,78% 2 10% 4 17,78% ENERGIA/DIA 00 155,56
200 355,56 ENERGIA/MES 0 0 4666,67 600 10666,67 ELABORADO
POR SERCOP, 2016 En la tabla 3. se muestra una lista de verduras
clasificadas de acuerdo a su tipo, las mismas que eomponen la canasta, pero
no necesariamente Se encontrardn todas las legumbres, verduras y hortalizas
frescas dentro de esta canasta, sino que las mismas Son 1na base gue pueden
ser sustituibles entre ellas de acuerdo a las siguientes parmetros: -

Dentro de la misma clasificacién por tipo, - Que se encuentren con
similar peso promedio Que tengan relacién con et aporte calérico por
verdura. TABLA 3. LISTADO DE LEGUMBRES, VERDURAS Y
HORTALIZAS FRESCAS SUSTITUIBLES DE ACUERDO A SU
TAMANO, PESO Y ENERGIA CLASIFICACION DE HORTALIZAS
ACUERDO A SU TIPO OPCIGN PESO PROMEDIO PORCION (gramos)
Energia (kcal) 100gramos Energia en funcién del peso de la porei6n (Kcal)
TOTAL PORCION DIARIA PESO TOTAL (g) PESO TOTAL (g) PESO
TOTAL (kg) HORTALIZA DE HOJA ACELGA 40 27 10,8 9 365 1277
1,28 APIO 20 14 2,8 9 182 NABO 40 32 12,8 9 365 ESPINACA 40 239.2
9 365 HORTALIZA REPOLLO BROCOL 50 34 17 9 456 2007 2,01
COLIFLOR 50 25 12,5 9 456 REPOLLO/COL MORADA 40 31 12,49 365
COL 40 26 10,4 9 365 LECHUGA ARREPOLLADA 40 14 5,6 9 365
CEBOLLA CEBOLLA BLANCA 10 44 4,4 120 1200 3000 3 CEBOLLA
PAITENA (COLORADA, PERLA) 30 56 16,8 60 1800 ZANAHORIAS
ZANAHORIA BLANCA 100 41 41 8812 5612 5,61 ZANAHORIA
AMARILLA 40 41 16,4 120 4800 TOMATE TOMATE RINON 40 21 8,4
90 3600 3600 3,6 AJO DIENTES DE AJO 3 134 4,02 40 120 120 0,12
HORTALIZA ENSALADA REMOLACHA CRUDA 50 43 21,5 9 462
2769 2,77 RABANO 50 11 5,5 9 462 PALMITO 20 26 5,29 185
PEPINILLO 50 12 6 9 462 SUCHINI 50 16 8 9 462 PIMIENTO 30 40 129
277 VAINITAS 50 31 15,5 9 462 GRANOS TIERNOS ARVEJAS
VERDES 60 81 48,6 9 554 2769 2,77 FRIJOLES VERDES 60 150 90 9 554
HABAS VERDES 60 72 43,2 9 554 HABICHUELAS 60 82 49,2 9 554
CHOCLO 60 365 219 9 554 CALABAZAS ZAPALLO 60 28 28 6 360 720
0,72 ZAMBO 60 19 19 6 360 FUENTE: INCAP, 2012, ELABORADO POR
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SERCOP, 2016 Esta ficha se acoge a la resolucion del Servicio Nacional de
Contratacién Pablica (SERCOP), Registre Oficjal No., 032 del 6 de julio del
2015, en donde se resuelve “EXPEDIR LAS DISPOSICIONES PARA LA
ADQUISICION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO
HUMANO PRODUCIDOS O CULTIVADOS EN EL ECUADOR™,
especificamente en el Art 1.- Ambito de aplicacién y Art.2 Alimentos
producidos o cultivados en el Ecuador. Las canastas de verduras tendrén un
peso total de 22 kilogramos (kg) de verdura nacienal. Con el fin de
diversificar las verduras; como se muestra en la tabla 3, la canasta se
compondra de por lo menos: * 2 tipos de hortaliza de hoja (2kg) -

2 tipos de hortaliza repollo (3kg) - 2 tipos de cebolla (3 kg), 1 tipo de
zanahoria (3 kg), tomate (4 kg) y ajo 0,1 (kg) - 4 tipos de honaliza para
ensalada (3 kg) - 2 tipos de granos tiernos (3 kg) 1 tipo de
calabaza[1] (1 kg) TABLA 3, COMPOSICIGN DE UNA CANASTA DE
ACUERDO A LA CLASIFICACION DE LAS LEGUMBRES,
VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS POR SU TAMANO AL MES
CLASIFICACION DE LAS VERDURAS DE ACUERDO A SU TAMANO
PESO (Kg) PESO TOTAL DE UNA CANASTA DE VERDURAS (kg)
NUMERO DE CANASTAS POR PERSONA ; MES HORTALIZA DE
HOJA 222 1 HORTALIZA DE REPOLLO 3 CEBOLLA 3 ZANAHORIAS
3 TOMATE 4 AJO 0,1 HORTALIZA ENSALADA 3 GRANOS TIERNOS
3 CALABAZAS 1 ELABORADO POR SERCOP, 2016 ACLARACION
PARA LA ENTIDAD CONTRATANTE. Para determinar el nimero de
canastas que se Tequiere de forma mensual, la entidad contratante deberd
definir el nimero de personas que van a ser usuarios de este servicio y
multiplicar por el nimero de canastas que se requiere por mes. El nimero
minimo de canastas a adquirir es de 50 canastas al mes, considerando como
grupo etario a los adultos mayores de 18 afios. Para grupos de menor edad
se podrd realizar compras minimas desde 10 unidades por mes, para lo cual
se adjunta el siguiente cuadro referencial con las porciones y aporte calérico
sugerido para cada grupo etario, TABLA 4. APORTE CALORICO Y
PORCION DE LEGUMBRES, VERDURAS Y HORTALIZAS FRESCAS
SUGERIDA POR DIA , SEGUN GRUPO ETARIO RANGO DE EDAD
KILOCALORIAS PORCION SUGERIDA NUMERO DE
CONSUMIDORES POR CANASTA 3 a 4 afios 1500 30 gr. 2 5 a 7 afios
175040 gr 2 8 a 10 afios 1900 50 gr. 1 11a 14 anos 230050 gr. 1 152 17
afios 2500 50 gr 0,5 Adulio 2000 50 gr 1 Para las instituciones que cuenten
con nutricionista o tengan definido el niimero de canastas segiin su
necesidad institucional, podrén planificar las compras segun sus
requerimientos particulares; la tabla No. 4 servird de guia para ¢l cdlculo de
canastas segiin grupo etario, pero solo es referencial. CALCULO DE
CAPACIDAD MAXIMA (Proveedor ) La capacidad productiva pnr
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comercializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcios, serd de 300 canastas al mes. Sin embargo se dar4
prioridad a las organizaciones que realicen su produccion agriccla libre de
productos quimicos (agricultura orgdnica, agroecologia), extendiendo su
cupo de hasta 350 canasias al mes, siempre y cuando cuenten con una
certificacion de alguna entidad piblica o privada que avale este tipo de
producci6n. El proveedor se compromete a entregar su producto en el drea
local de su domicilio; no obstante el proveedor podré escoger ¢! drea de
cobertura (cantonal, provincial ¢ nacional) segiin su capacidad productiva.
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CANASTA - ESPECIAS Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS
PROCESADQS

- DESCRIPCION GENERAL: Proveer productos alimenticios
procesados destinados para el consumo estimado de 50 personas, en tres
tiempos de comida: desayune, almuerzo, merienda y colaciones,
correspondientes a un mes. X

- ENVASADO: Se deberd tomar en cuenta la NORMATIVA TECNICA
SANITARIA PARA ALIMENTOS PROCESADOS, PLANTAS
PROCESADORAS DE ALIMENTOS, ESTABLECIMIENTOS DE
DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION TRANSPORTE Y
ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION COLECTIVA, ARCSA -
DE -067-2015-GGG y al REGLAMENTO TECNICO ECUATORIANO
RTE INEN 253 (1R}, “ENVASES FLEXIBLES RETORNABLES PARA
EL ENVASADO DE ALIMENTOS SOMETIDOS A UN PROCESO DE
ESPTERILIZACION POR CALOR”

- PRESENTACION: Gaveta Plastica de Calado Total de Polietilenc de
alta densidad nueva, de dimensiones 54 em x 36 ¢m x 30 cm, con un peso
aproximado de 2,2 kg (vacia) y que permite una temperatura de trabajo de
-20° a 50° (°C), dando asf un paso minimo de 16,66 kg por gaveta llena. Las
gavetas destinadas al traasporte de alimentos seréin de propiedad exclusiva
del proveedor, el mismo que deber4 garantizar el buen uso de las mismas. es
decir que éstas no podrén ser empleadas para acciones ajenas a la del
transporte de alimentos. En adicién ¢l proveedor deberd tomar en cuenta las
recomendaciones y documentos que proporcione la Entidad Contratante
referente al uso de las gavetas. El proveedor deber4 entregar sus productos
solo en las gavetas segin como se especifica en esta ficha.

ANTICIPO Y GARANTIA: La entidad contratante definird ia
procedencia para 13 entrega de un anticipo, el cual podré ser de hasta 50%
del total del valor de 1z orden de compra. En caso de realizarse un anticipo,
se presentard la garantia del buen uso de¢ anticipo por un valor equivalente al
100% del valor recibido por este concepio. El proveedor presentard una
garantia de fiel cumplimiento de Ia orden de compra, si la cuantia generada
es mayor al valor que resulte de multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
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presupuesta inicial del Estado del correspondiente ejercicio econémico, esta
garantia se rendir4 por un valor igual al 5 % del monto total de la orden de
compra, El proveedor cubrird el 100% de los bienes con dafios o
alteraciones por embalaje, manipulacién, mala calidad de ka materia prima o
componenies empleados en su producei6n. - El proveedor firmaté una
carta de compromiso de canje de los productos que se encuentren en mal
estado o deterioro, por ejemplo goipes, aberturas de empague, etc. - La
Entidad Contratante dejard constancia del mal estado o deterioro del
producto en el acta de entrega recepcidn, a fin de que esta sirva como
respaldo y se proceda con el cambio respectivo. La Entidad podré realizar
verificaciones a fin de garantizar el complimiento de las caracterfsticas
descritas en {a presente ficha, cabe mencionar que los costos de estas
verificaciones serén cubiertos por la Entidad Contratante.

- INFRACCIONES Y SANCIONES DEL PROVEEDOR:
INFRACCIONES SANCIONES Incumplimienios en tos tiempos de entrega
seftalados por fa Entidad Contratante sin justificacién. Por retraso en la
entrega def producto se aplieard una multa del 0,5 % diario del valor a
facturar correspondiente al producto no entregado que consta en la Orden de
Compra. En caso de producirse recurrencia en el incumplimiento, ja Entidad
Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio y documentos de
respaldo, de este hecho; con el fin de realizar {a exclusién del proveedor del
Catilogo Dinémico Inclusivo. Incumplimiento dela orden de compra En el
caso de que el proveedor suspenda o incumpla la orden de compra en su
totalidad, Ia entidad contratante daré por lerminado la orden de compra y
notificard al SERCOP a fin de que o declare contratista incumplido. No
cumplir con el peso de entrega establecido en ia orden de compra Si el
proveedor ha incumplido lo contemplado en ei pérrafo dltimo del numeral 5
de esta ficha, se Ie aplicard una multa del 0,2 % de! valor total de la orden de
compra, considerdndose como peso méximo de incumplimiento de hasta 0,5
kilogramos de! total de la orden de compra. Emplear Se solicitaré el cambio
del producto de producci6n. Productos de uso agricola que no hayan sido
aprobados por AGROCALIDAD o a su vez se encuentren mal utilizados o
se encuentren trazas ¢n ¢l producto final En caso de producirse una segunda
reincidencia, Ia Entidad Contratante notificard al SERCQOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitar4 la suspensién del Catalogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimientos de requisitos minimes de 1a ficha Si se
determina que Jos alimentos no cumplen con los requisitos minimos
establecidos en la presente ficha, se cabrard una multa equivalente ai 0,2 %
del valor total de la entrega parcial, la cual seré notificada al proveedor por
el administrador de la Orden de Compra. En caso de producirse una segunda
reincidencia, la Entidad Contratante notificard al SERCOP, mediante oficio
y documentos de respaldo; y solicitaré la suspension del Catalogo Dindmico
Inclusivo. Incumplimiento en las especificaciones de entrega en gavetas,
transporte y logfstica e infraestructura Si se determina que los alimentos no
han sido entregados en la presente ficha, se cobrard una multa equivaleme al
0,2 % del valor total de la entrega parcial, la cual ser4 notificada al
proveedor por el administrador de la Orden de Compra. En caso de
producirse una segunda reincidencia, la Entidad Contratante notificars al
SERCOP, mediante oficio y documentos de respaldo; y solicitard ks
suspensién de! Catdlogo Dindmico Inclusivo. Incumplimiento en la
conformacién de ia canasta en pesos y tipos requeridos en esta ficha Si se
determina que los alimentos no han sido entregados conforme a los pesos y
tipos requeridos en esta ficha, se cobrard una multz equivalente ai 0,5 % del
valor totat de la enfrega parcial, la cual serd notificada al proveedor por el
administrador de !a Orden de Compra. En caso de producirse yna segunda
reincidencta, la Entidad Contratante notificard at SERCOP, mediante oficio
y documentos de respatdo; y solicitard la suspensién del Catdlogo Dindmico
Inclusiveo.

- INFRAESTRUCTURA MINIMA: - Area de, clasificaci6n y
almacenamiento de Jos productos procesados - Area destinada para
ubicacién de las gavetas. Las gavetas deberdn ser limpiadas cada vez que
sean utilizadas. - Area de despacho de gavetas, esta deberd ser obscura,
fresca y ventitada. Para evitar daiios de los productos no debe exponerse al
sol. - El Techo, paredes, piso deberd ser liso con la finalidad evitar
acumulacién de particulas de polvo y concentracién de humedad en la
infraestructura.

- TRANSPORTE Y LOGISTICA: Se deber4 cumplir con el Art, 129
{Medio de transporte), del capitulo II de las Buenas Pricticas de
Manufactura, NORMATIVA TECNICA SANITARIA PARA ALIMENTOS
PROCESADOS, PLANTAS PROCESADORAS DE ALIMENTOS,
ESTABLECIMIENTOS DE DISTRIBUCION, COMERCIALIZACION
TRANSPORTE Y ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA, ARCSA - DE -067-2015-GGG. E! proveedor cotrers con
todos los gastos de logistica y transporte desde el lugar de acopio hasta el
lugar acordado por la entidad contratante.

- CALIDAD: A fin de garantizar la buena calidad e inocuidad de las
especias, (sal o dulce); el proveedor deberd acogerse a lag recomendaciones
planteadas en el planteadas en el Manual de Buenas Précticas Agricolas
{AGROCALIDAD, 20t6) y/o deberfi establecer deniro de a organizaci6n
Sistemas participativos de garantfa de las organizaciones.

- REQUISISTOS MINIMOS: Todos los productos que integran esta
canasta deberdn formar parte de la Economia Popular y Solidaria y contar
con el debido registro sanitario vigente, a excepcién de las especias dulces y
de sal que deberén ser cultivadas bajo sistemas de producci6n amigables con

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=230...

28/11/2022 12:49



Catélogo eélectronico

L

e\

(\

38 de 39

el medioambiente y bajo Normas de Buenas Précticas Agricolas. Conforme
a la Resolucién ARCSA-DE-067-2015-GGG, “Normativa Técnica sanitaria
para alimenios procesados, plantas procesadoras de alimentos,
Establecimientos de distribucion, comercializacién, transporte y
establecimientos de alimentacién colectiva™. La presente ficha aplica para la
adquisicién de productos alimenticios procesados que se consumen en los
tres tiempos de comida (desayuno, 2lmuerzo y meyienda) y colaciones.

- PLAZO DE ENTREGA: La cnirega se realizar4 mensualmente. Bl plazo
de entrega, comenzard 2 correr 2 partir de la formaiizaci6n de Ia orden de
compra, seglin eronograma establecido de mutuo acuerde entre la entidad
ceniratante y el proveedor. Para el efecto, el plazo entre cada entrega del
produecto, serd de minimo 7 dias, salvo condicicnes de caso fortuito o fuerza
mayor, como evenios, desastres o fenémenos naturales imprevistos, de
conformidad con lo que manda Art, 30 del Cédige Civil. A fin de
cerciorarse en la cantidad de entrega parcial 1a entidad contratante previo a
suseribir el acta de entrega-recepcio, se pesard los productos recibides por
el proveedor a fin de verificar que se cumpla con el peso requerido. En el
caso de que se comprobare que el peso es menor de lo que debfa haber
entregado, se dejard constancia en el acta entrega-recepcién, el proveedor
deberd completar el pese tolal contratado previo a la suscripcién del acta
entrega-recepcién definitiva.

- PRECIO DE ADHESION: USD. 381,58 Por cada canasia (para 50
personas) de 41,99 kilogramos y 3,52 liros de especias y producios
procesados inelnido transporte al lugar acordado por la Entidad Contratanie.
(El precie no incluye IVA).

FORMA Y REQUISISTOS DE PAGO: Los pagos por la provisién del
bien se realizarén con cargo a las partidas presupuestarias de ia entidad
contratante generadora de 2 orden de compra; en délares de los Estados
Unidos de Norteamérica inmediatamente después de la suscripcién del aeta
de entrega reeepcién (total o parcial), copia simple de la orden de compra y
la factura emitida por el proveedor. De ser el caso, se realizaran pagos
parciales, segiin ¢! cronograma de entregas parciales, establecido por mutvo
acuerdo entre la entidad contratante y el proveedor,

- CAPACIDAD MAXIMA: Los proveedores que deseen participar en
esta ficha técnica podran hacerlo 2 través de forma asociada bajo la figura de
Asociaciones de Productores, Cooperativas de Comereializacién, Centros de
Acopio y/o Consorcio, que formen parte de la Agricultura Familiar
Campesina. Las Asociaciones de Productores, las Cooperativas de
Comercializaci6n, Ceniros de Acopio y/o Consorcios deberdn presentar
copia simple de Registro como Asociacién, Cocperativa de
Comercializaci6n, de Ja Agricultura Familiar Campesina emitido por la
Superintendencia de Economia Popular y Solidaria (SEPS), certificacién del
MAGAP, MIPRO, MIES u clra entidad pablica compelente que acredite
asociatividad y que esté vinculade a la Agricultura Familiar Campesina.
Para consorcios se solicitaré los documentos habilitantes que faculten esta
forma de asociatividad. El proveedor se compromete a entregar su producto
en el 4rea lecal de su domicilio; no obstante el proveedor podrd escoger ¢l
drea de cobertura (eantonal, provincial o nicional) segiin su capacidad
productiva. La estimacion que se realiza para el consumo de 50 personas s
referencial para la tabla numero 1. Se estima que una canasta de especias y
productos procesados puede abastecer para 50 personas adultas mayores de
18 afios durante un mes. TABLA 1. LISTA DE PRODUCTOS Y
CANTIDADES CALCULADAS PARA EL CONSUMO ESTIMADO DE
50 PERSONAS POR MES No DETALLE DEL PRODUCTO CANTIDAD
UNIDAD No DE PORCIONES ESTIMADAS/MES PESO TOTAL (kg) /mli
CHOCOLATE Choeolate en polvo 7,5 Unidades de 500 g 3750 7,5 kg
Choeolate en barra hasta 60 % de eacao 14 Unidades de 275 g 3750
ENDULZANTE Panela en bloque 4 Unidad de 1 kg 3750 18,75 kg Aziicar
morena 34 Unidades de 454 g 15000 CAFE Café Instanténeo 8 Unidades de
500 g 3750 7,5 kg Café pasado 4 Unidades de 500 g 3750 CONSERVA DE
DULCE Conservas en almibar (varias frutas) 2 Unidades de 820 g 50 1,64
kg CONSERVA DE SAL conservas en salmuera (varias verduras) 4
Unidades de 400 g 50 1,6 kg ESPECIAS DE SAL Oréganc 1 Unidad de 100
g 100 1,5 kg Albaca 1 Unidad de 100 g 100 Eneldo | Unidad de 100 g 100
S&bila 1 Unidad de 100 g 100 Tomillo 1 Unidad de 100 g 100 Cilantro 1
Atado de 100 g 100 Perejil 1 Atado de 100 g 100 Laurel 1 Unidad de 100 g
100 Pimienta en polve 1 Fundas de 100 g 100 Pimienta en grano t Fundas
de 100 g 100 Achiote I Fundas de 100 g 100 Linaza 1 Fundas de 100 g 100
Comino en polvo 1 Fundas de 100 g 100 Comino en grano 1 Fundas de 100
g 100 Ajo en polvo 1 Fundas de 100 g 100 ESPECIAS DE DULCE
Pimienta dulee 1 Fundas de 100 g 100 1,2 kg Anis de pan | Atado de 100 g
100 Anis estrellado I Atado de 100 g 100 Clavo de olor | Atado de 100 g
100 Hierba buena I Atade de 100 g 100 Manzanilia 1 Atado de 100 g 100
Cedrén 1 Atado de 100 g 100 Menta [ Atado de 100 g 100 Hierba luisa 1
Atado de 100 g 100 Orehata 1 Atado de 100 g 100 Canela | Fundas de 100
g 100 Guayusa | Fundas de 100 g 100 SALSAS Salsa de tomate 2 Unidades
de 550 g 1100 2,3 kg Mayonesa 3 Unidades de 400 g 1200 TOTAL
KILOGRAMOS 41,99 kg MERMELADAS Y MELES Mermeladas Varios
sabores 7 unidades de 360 mt 2500 2,52 | Miel de abeja 1 unidad de 1 litto
1000 1 1 TOTAL LITROS 3,52 | ELABORADO POR SERCOP, 2016 La
canasta deberd estar compuesta por al menos: 1 1ipo chocolate (7,5
kg) - 1 tipo de endulzante (18,75kg) - 1 tipo de eafé (7,5 kg) -

2 tipo de salsas (2 litros) * Mermeladas y mieles (3,52 liiros) !
tipo de conservas dulces (1,64 kg) - 1 tipo de conserva de sal (1,6 kg)
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5 tipos de especias de sai (1,5 kg) 5 tipos de especias de dulce

(1,2 kg) Considerando que las canastas se encuentran elaboradas para el
consumo estimado de 50 personas; la capacidad méxima de produccién de
canastas al mes son 20 y su ndmero minimo es de 2 canastas al mes;
consideranda como grupo etario a las personas mayores de 18 afios. Para
grupos elarios de menor edad se podrd realizar compras minimes desde |
canastas por mes. El proveedor entregaré al menos un producto que se
encuentre dentro de una misma clasificacién, Para los productos de especias
dulces y de sal, se enlregarén al menns 5 tipos de especias de cada grupo; no
obstanle el tipo de productos se delerminardn previo acuerdo con la entidad
contratante,

- PERSONAL, CAPACITACION Y EXPERIENCIA: Administrador.- Bl
proveedor que desee participar deberd contar con un administrador por cada
300 canastas. Deberd presentar: - Certificado de formacion o
capacitacién de al menos 20 boras en higiene y menipulacién de alimentos o
Centificado de salud ncupaciona! para la mapipuiacién de alimentos, emitido
por el MSP o entidades privadas afines. - Certificado de capacitacién
(2l menos 40 horas) o experiencia (al menos 1 2iio) en administracién de
alimentos y/o logistica de alimentos y cadenas de distribucién de alimentos.
(certificado otorgado por asociaciones o empresas campesinas en el 4rez de
comercializacién de alimentos, u otros.) TAREAS: 1)  Coordinar la
logistica de entrega a tiempo en el lugar acordado con la entidad contratante.
2)  QGestionar la disponibilidad de productos para el armado de canastas.
3)  Coordinar al personal necesario para e} armado de canastas {flujo de
procesos). 4) Revisar que los productos requeridos en esta ficha cuente
con las caracteristicas requeridas de la canasta, de acuerdo a
especificaciones proporcinnadas en la presente ficha, Personal de servicio:
El proveedor que desee participar deberd contar con 1 persona por cada 6
canastas 2 elaborar. E} personal de servicio deber4 contar con: Experiencia y
conocimiento en servicio de embalaje, higiene y manipulaciSn de alimentos
de 2l menos seis meses y presentar certificado de salud ocupacional emitido
por el MSP para la manipulacién de alimentos o entidades privadas afines.
El personal deberé estar puntuzimente cuando requiera ef administrador de
la asociaci6n y su jornada laboral dependera del tiempo que se demore en
armar y embalar todas Ias canastas. TAREAS: 1)  Descargar los
alimentos que Ilega al centro de acopio. 2)  Pesar los alimentos 3)

Lavar y/o limpiar los alimentos segiin sea ¢l caso. 4)  Clasificar los
alimentos y embalar de acuerdo al peso solicitado en esta ficha. 5)  Pesar
los alimentos y armar las canastas 6)  Cargar ias canastas en i vehiculo
de distribuci6n. 7)  Descargar las canastas en el lugar acordado por la
entidad contratante.
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Subtotal

1.520,8100

Impuesto al valor agregado
(12%)

45,7896

Total

1.566,5996

Nimero de Ltems

35

Total de la Orden

1.566,5996

Fecha de Impresién: lunes, 28 de noviembre de 2022, 12:49:14
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Ordende  p 5220002307106 Fechade 5 11 00pp  |Fechade 59 11502
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode ) ienge | NUMeErode 5595916104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Cantoén: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. ‘s BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Este material es para el Departamento Administrativo Financiero de la Direccion Distrital Azogues

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectréni camente por

EERESE FARI AN

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento | Sub. Impuesto | V. Total [ Partida
unitario Total (%) Presup.
4524000218 | UNIDAD DE IMAGEN IMPRESORA LASER MODELO 2() 72,9950 0,0000 | 145,9900 12,0000 | 163,5088 | 530804
4 56F0Z00
MARCA: MARCA
- FABRICANTE: FABRICANTE
- TIPO DE CONSUMIBLE: UNIDAD DE IMAGEN
- NUMERO DE PARTE: 56F0Z00
- GARANTIA TECNICA: 24 meses
- RENDIMIENTO NUMERO DE PAGINAS: 60000
145,9900
17,5188
163,5088
2
0,0000
163,5088

Fecha de Impresion: martes, 29 de noviembre de 2022, 08:24:34



Ordende  p 50220002307107 Fechade 5 11 00pp  |Fechade 59 11502
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
COMPANIA
Nombre Razon GENERAL DE
comercial: COGECOMSA S. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante & & 7 ldela & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cadigo de la Nombre de la
Tipode ) ienge | NUMeErode 5595916104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . . . . PICHINCHA
Financiera: Financiera:
Entidad DIRECCION DISTRITAL
con tr:tan te: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
*  BIBLIAN DELEG MIES
Persona que Director Correo
na q Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Distrital . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Cantoén: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
. ‘s BARTOLOME
Direccionde oy, LUIS Ntimero: Z-72-11 |Interseccién: SERRANO Y FRAY
entrega: CORDERO
VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d'e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsable.de TeCepeIOn 1 da. Anita Heras Herrera
de mercaderia:
Observacion: | Este material es para el Departamento Administrativo Financiero de la Direccion Distrital Azogues

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de
la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera




certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera
que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con
el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco
suscrito con el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente
orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni camente por

W5 ANA LUCH A

et

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza Maixima Autoridad
Proceso
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ing. Fabian Rodas Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA Serrano RODAS SERRANO
CPC Descripcién Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
38912013919 | TONER NEGRO IMPRESORA LASER MODELO 4 56F4H00 | 2() | 242,9950 0,0000 | 485,9900 12,0000 | 544,3088 | 530804

MARCA: MARCA

- FABRICANTE: FABRICANTE

- RENDIMIENTO NUMERO DE PAGINAS DE ACUERDO A LA
NORMA ISO/IEC 19752: 15000

- NUMERO DE PARTE: 56F4H00

- COLOR: Negro

- TIPO DE CONSUMIBLE: Téner

- GARANTIA TECNICA: 24 meses

485,9900
58,3188
544,3088

2
0,0000
544,3088

Fecha de Impresion: martes, 29 de noviembre de 2022, 08:23:00



Ordende - »0720002292946 Fechade 5, 14 5020 Fechade ) 11202
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
CORPORACION
Nombre COORPORACION"M&M""MEGASEO"CIA. | Razén "M&M"
comercial: LTDA. social: "MEGASEQ" RUC: 0190433315001
CIA.LTDA.

Nombre del
representante PESANTEZ ZEAS JENNY VIVIANA
legal:
Correo Correo
electrénico el megaseocia@gmail.com electrénico megaseocia@gmail.com
representante & & ’ de la & & ’
legal: empresa:
Teléfono: 0982251809 4116182
Tipo de . Nuimero de Codigo de la Entidad Nombre de la Entidad BANCO
cuenta: Corriente cuenta: 4055013880 Financiera: 210315 Financiera: BOLIVARIANO
Entidad DIRECCION DISTRITAL 03D01 AZOGUES . .
contratante: BIBLIAN DELEG MIES RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
Persop a que Ing. Fabian Rodas Serrano Cargo: Director Distrital Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: Azogues electronico:
Nombre
funcionario  \\ ;4 | ;014 HERAS HERRERA Correo ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:

Provincia: CANAR Cantén: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES
Direccion de LUIS . . ... BARTOLOME SERRANO Y FRAY
entrega: Calle: CORDERO Numero: Z-72-11 Interseccion: VICEN

Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Datos de Horario de recepcion de mercaderia: de 8:00 a 16:30
entrega: Responsable de recepcion de mercaderia: Lcda. Anita Heras Herrera
Observacion: | Este material de aseo es para los CDI's de atencion directa

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad de la
orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté habilitada para
recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa conforme lo
establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Piblica y la normativa legal vigente. La aplicacion de
la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP y el
respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.




La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal. A las 6rdenes
de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Orgéanica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y su Reglamento,
relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectroni camente por Fi rmado el ectréni camente por

Tk FABI AN
ANA LUCI A &2 ALEJANDRO RODAS
HERAS FL SERRANO
Funcionario Encargado del Proceso Persona que autoriza Maxima Autoridad
Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ine. Fabian Rodas Serrano Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA - ng RODAS SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total | Presup.
321931018 | *PAPEL TOALLA DE MANOS BLANCO EN Z 150 UNIDADES 66()| 0,9900 0,0000 | 65,3400 [ 12,0000 | 73,1808 | 530805
MARCA: BOUQUET
- ENVASE: ENVOLTURA DE PLASTICO U OTRO MATERIAL QUE LO PROTEJA'Y CUBRA
TOTALMENTE DE LA CONTAMINACION
- PROPIEDADES FTSICO-QUIMICAS/ COLOR: BLANCO
- PROPIEDADES FI:SICO-QUIMICAS/ GRAMAIJE: 39 G/M2
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ MATERIAL TOALLAS: PAPEL 100% RECICLADO
CELULOSA VEGETAL )
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ PESO: 45G
- FABRICANTE: GIECE S.A.
- PRESENTACION COMERCIAL: PAQUETE X 150 HOJAS
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ ANCHO HOJA SENCILLA: 23 CM X 23 CM
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ CARACTERISTICA: INTERFOLEADO EN Z
- PROPIEDADES FTSICO-QUIMICAS/ LARGO HOJA SENCILLA: 23 CM X 23 CM
- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ TIPO: DOBLE HOJA
- USOS: SECADO DE MANOS
65,3400
7,8408
73,1808
66
0,0000
73,1808

Fecha de Impresion: lunes, 7 de noviembre de 2022, 09:16:08



Catalogo electronico

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229452...

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Ordende e 0290002204528 Fechade ) 17 5022 Fechade 7 19 5029
compra: emision: aceptacion:
Estadg de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
DABS7
Nombre Razdén SEGURIDAD )
comercial: social: PRIVADA RUC: 1792800773001
CIA. LTDA.
Nombre del
representante RECALDE MONGE CARLOS REINALDO
legal:
Correo Correo
electronico el crecalde@dabs7seguridad.com electronico crecalde@dabs7seguridad.com
representante dela
legal: empresa:
Teléfono: 0998006646 022022283
Tipo de . NUmero de Cddigo de la Nombre de la BANCO DEL
cuenta: Corriente cuenta: 2100159216 Entidad Financiera: 210358 Entidad Financiera: PICHINCHA
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
. DIRECCION DISTRITAL
Eonr;['lc?:ga nte: 01D04 - CHORDELEG - RUC: 0160056570001 | Teléfono: 836;5552(% 87733811225195
" GUALACEO - MIES
Persona que . DIRECTOR Correo . . .
autoriza: RODRIGO VAZQUEZ Cargo: DISTRITAL electronico: rodrigo.vazquez@inclusion.gob.ec
Nombre
funcionario ) oe o C|ONDISTRITALOIDOAGUALACEOD | €070 angelalituma@inclusion.gob.ec
encargado electrénico:
del proceso:
. - . GUALACEO, CABECERA
Provincia: AZUAY Cantoén: GUALACEO | Parroquia: CANTONAL
. ., ENTRE PINTAG Y
eDr:trfgC:” de | Calle: gﬁi&éﬁo NGmero: SIN Interseccion: DUCHICELA A 100 MTS DEL
ga: COLEGIO LIT
R ) , . 0967760881 07-3012296
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-3012309 07-3012319
Horario d_e .recepmon de 20:00 - 08:00
Datos de mercaderia:
entrega: i
g Responsaplg de recepcion de SEBASTIAN LOPEZ
mercaderia:
Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberé certificarse por la
totalidad de la orden de compra incluyéndose el 1\VVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

1de3

01/12/2022 12:43
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APLICACION DE MULTAS

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229452...

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Pablica y la normativa legal
vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCORP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal. A las
ordenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publicay su

Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Funcionario Encargado del Proceso Persona que autoriza

Nombre:

DIRECCIONDISTRITALO1D04GUALACEO Nombre: RODRIGO VAZQUEZ

Maxima Autoridad

Nombre: RODRIGO MAURICIO
VAZQUEZ WEBSTER

DETALLE

CPC Descripcion Cant V. Descuento
unitario

Sub.
Total

Impuesto
(%)

V. Total

Partida
Presup.

852500063 | Punto Servicio Institucional de 12 Horas - Lunes a Domingo Nocturno Mensual 1(1|2.023,1447 0,0000
Sin Arma Meses)
MARCA: NO APLICA

- EQUIPAMIENTO: *Cinturén. *Radio Handy (certificado de homologacion de la
Agencia de Regulacién y Control de las Telecomunicaciones -ARCOTEL) *Sistema de
comunicaciéon manos libres (En caso de requerirlo) *Chaleco antibalas 1A (minimo), o
en puestos de alto riesgo I11A las especificaciones técnicas de los chalecos se sujetara a
alguna de las normas internacionales: NTMD- 0028-A3, NOM-166-SCFI, MA.01-A1,
NIJ-0101, ASTM E2902 y sus equivalentes, en cuanto a los componentes del Chaleco:
Parte Frontal, Parte Trasera, 2 Paneles Balisticos, Placa reductora de Trauma, Cierres y/o
adhesivos *Linterna *Impermeable *Tolete (PR24) *Detector de Metales (En caso de
requerirlo) *Calzado adecuado para prestar el servicio.

- CARACTERISTICAS DEL PERSONAL: La empresa de seguridad debera
garantizar que las personas encargadas para prestar el servicio de seguridad deben estar
en condiciones 6ptimas.

- FACTOR HOMBRE: 1,7 guardias

- FABRICANTE: PROVEEDOR DEL SERVICIO

- MATERIALES: *Material de escritorio, para los puestos de seguridad: libro
anotaciones, esferograficos, regla, etc. *Formularios para el control de acceso y salida de
los diversos tipos de vehiculos

- OBLIGACIONES DEL PATRONO: *Presentar cada mes pago de aportes al IESS
*Presentar cada mes acreditacion a las cuentas individuales de cada Guardia de
Seguridad. *Presentar cada mes el pago de pélizas de responsabilidad civil y de
accidentes personales.

- ARMAMENTO: *Autorizaci6n de tenencia vigente emitido por Comando Conjunto
de las Fuerzas Armadas

- JORNADA: Nocturna

- MOVILIZACION: Incluye Movilizacién

- SUPERVISION: Incluye supervisién

- UNIFORMES: *Se utilizaréa exclusivamente el autorizado por el Departamento de
Control y Supervision de Empresas de Seguridad Privadas de la Policia Nacional COSP,
*El uniforme debera estar en buenas condiciones de uso, mismo que sera sujeto de
inspeccion por la entidad contratante. *Como parte del uniforme, el guardia de seguridad
debe portar la credencial de identificacion personal en un lugar visible, ésta incluira el
logotipo y nombre de la compaiiia de seguridad, los datos personales del portador
nombres completos, nimero de cédula de identidad, funcién asignada y su fotografia.
*El uniforme debera adecuarse al clima de la localidad. *Debera contar con el permiso
de uniformes otorgado por el Departamento de Control de Organizaciones de Seguridad
Privada COSP.

- CAPACITACION: Capacitacién nivel | y reentrenamiento con certificado vigente De
conformidad con el Acuerdo Ministerial 195 Art. 23

- TAREAS BASICAS DEL PERSONAL DE VIGILANCIA Y SEGURIDAD:
Garantizar la seguridad de las personas y los bienes en el punto contratado

2.023,1447

12,0000

2.265,9221

530208

Subtotal

2.023,1447

01/12/2022 12:43
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Impuesto al valor agregado

(1206) 242,7774
Total 2.265,9221
NUmero de Items 1
Flete 0,0000
Total de la Orden 2.265,9221

Fecha de Impresidn: jueves, 1 de diciembre de 2022, 12:37:10

3de3 01/12/2022 12:43
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Ordende -t 5070002299844 Fechade ) 14 9022 Fechade 44 11 5022
compra: emision: aceptacion:
Estadc_) de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
Nombre Razo6n GENERAL DE
comercial: COGECOMSAS. A. social: COMERCIO RUC: 1790732657001
) ) COGECOMSA
S. A
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electronico el cogecomsa@cogecomsa.ec electronico cogecomsa@cogecomsa.ec
representante g g “ldela g g '
legal: empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. , Cddigo de la Nombre de la
Tipo d? Corriente Numer_o de 3275716104 | Entidad 210358 | Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: . S . S PICHINCHA
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
. DIRECCION DISTRITAL
Eonnt;‘::g . 01DO4-CHORDELEG- |RUC: 0160056570001 | Teléfono: 836;()716205591 877;811225596
" GUALACEO - MIES
Personaque RODRIGO VAZQUEZ Carao: DIRECTOR Correo abriela.reiban@inclusion.qob.ec
autoriza: WEBSTER 9% |DISTRITAL | electrénico: ¢ ' -gob.
Nombre
funcionario GABRIELA VANESSA REIBAN Correo v.reiban@gmail.com
encargado BUENO electronico: ' g '
del proceso:
L . . GUALACEO, CABECERA
Provincia: AZUAY Canton: GUALACEOQO | Parroquia: CANTONAL
. ., ENTRE PINTAG Y
eDr:::—EgC;?n de Calle: gﬁ,iIPQALIJQEQO Ndmero: S/N Interseccion: DUCHICELA A 100 MTS
ga- DEL COLEGIO LIT
e . , . 0967760881 07-3012296

Edificio: Departamento: Teléfono: 07-3012309 07-3012319

Horario d.e _recepuon de 8:00 am a 17:00 pm
Datos de mercaderia:
entrega: i6

g Responsable de recepcion ¢ep oy AN LOPEZ CHACON

de mercaderia:

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

01/12/2022 12:53
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que
esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacion Pablicay la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estaré a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el

retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacidn referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las drdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Funcionario Encargado del

Nombre: GABRIELA VANESSA
REIBAN BUENO

Proceso

WEBSTER

Persona que autoriza

Nombre: RODRIGO VAZQUEZ

Maéaxima Autoridad

Nombre: RODRIGO MAURICIO
VAZQUEZ WEBSTER

DETALLE

CPC

Descripcion

Cant

V.
unitario

Descuento

Sub.
Total

Partida
Presup.

Impuesto V.
(%) Total

321931018

*PAPEL TOALLA DE MANOS BLANCO EN Z 150
UNIDADES

MARCA: BIOSOLUTIONS

- ENVASE: ENVOLTURA PLASTICA

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ COLOR: COLOR BLANCO
- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ GRAMAJE: 39 GR POR M2
- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ MATERIAL TOALLAS:
FIBRAS RECICLADA 80% DE CELULOSA

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ PESO: 45 GR

- FABRICANTE: UNILIMPIO S.A

- PRESENTACION COMERCIAL: PAQUETE DE 150 HOJAS
DOBLES

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ ANCHO HOJA SENCILLA:
HOJA DOBLE 21X23

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ CARACTERISTICA:
INTERFOLIADO EN Z

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ LARGO HOJA SENCILLA:
21

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ TIPO: DOBLE HOJA

- USOS: SECADO DE MANOS

55()

0,9250

0,0000

50,8750 12,0000 | 56,9800 | 530805

Subtotal

50,8750

Impuesto al valor agregado (12%b)

6,1050

Total

56,9800

NUdmero de Items ‘ 55

01/12/2022 12:53
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Flete 0,0000
Total de la Orden 56,9800

Fecha de Impresion: jueves, 1 de diciembre de 2022, 12:52:24
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Ordende -t 50700002299845 Fechade ) 1) ogpp  |FEChade 0 1) o000
compra: emision: aceptacion:
Estadc.J de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
PAUCAR
Nombre Razon ALMEIDA .
comercial: social: MONICA RUC: 1713823365001
PAULINA
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electronico el admon_distribuidores@hotmail.com electronico admon_distribuidores@hotmail.com
representante de la
legal: empresa:
Teléfono: 022603902 0983152028
Tipo d§ Corriente Numer.o de 7536941 C.odlgo.de I.a Entidad 210356 N.ombr.e de.la Entidad BANCO DEL
cuenta: cuenta: Financiera: Financiera: PACIFICO
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
. DIRECCION DISTRITAL 01D04 -
Entidad . ) . 0967760881 07-3012296
contratante: :\:/ITSSRDELEG - GUALACEO - RUC: 0160056570001 | Teléfono: 07-3012309 07-3012319
Persona que . DIRECTOR Correo - . . .
autoriza: RODRIGO VAZQUEZ WEBSTER | Cargo: DISTRITAL electronico: gabriela.reiban@inclusion.gob.ec
Nombre
funcionario A g i) A VANESSA REIBAN BUENO Correo — reiban@gmail.com
encargado electronico:
del proceso:
L - .. GUALACEO, CABECERA

Provincia: AZUAY Canton: GUALACEO | Parroquia: CANTONAL
Direccién de Calle- CACIQUE NGmero: S/N Interseccion: ENTRE PINTAG Y DUCHICELA
entrega: ) CHAPARRO ) * A 100 MTS DEL COLEGIO LIT

o . ) . 0967760881 07-3012296

Edificio: Departamento: Teléfono: 07-3012309 07-3012319

Horario d.e .recepcmn de 8:00 am a 17:00 pm
Datos de mercaderia:
entrega: i6

9 Responsable de recepcion de SEBASTIAN LOPEZ CHACON

mercaderia:

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad
Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse por la totalidad
de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

1de?2

01/12/2022 12:5C
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Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la normativa legal
vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP vy el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante est4 obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal. A las
6rdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Publicay su
Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Funcionario Encargado del Proceso Persona que autoriza Méaxima Autoridad
Nombre: GABRIELA VANESSA Nombre: RODRIGO VAZQUEZ Nombre: RODRIGO MAURICIO
REIBAN BUENO WEBSTER VAZQUEZ WEBSTER
DETALLE
CPC Descripcion Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
321930018 | *PAPEL HIGIENICO JUMBO DOBLE HOJA BLANCO 250 METROS 55()|  1,6900 0,0000 | 92,9500 | 12,0000 | 104,1040 | 530805

MARCA: FOREST

- FABRICANTE: DAKPOINT S.A.

- PRESENTACION COMERCIAL: EMPAQUE X 4 ROLLOS DE 250 METROS BLANCO
DOBLE HOJA

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ ANCHO DE HOJA: 9.5 CM, de conformidad con lo
establecido en el numero 5 de la NTE INEN 1430

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ CARACTERISTICA: LIBRE DE MANCHAS,
GRUMOS DE FIBRAS, ASTILLAS DE MADERA O CUALQUIER MATERIAL EXTRANO A
SU COMPOSICION NORMAL APTO PARA EL DISPENSADOR UNIVERSAL

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ LARGO: 250 METROS

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ MATERIAL: PAPEL TISSUE

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ TIPO: DOBLE HOJA

- USOS: ASEO PERSONAL

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ RESISTENCIA A LA ROTURA POR TRACCION
LONGITUDINAL: 120 N/m, de conformidad con lo establecido en el numero 5 de la NTE INEN
1430

- ENVASE Y ETIQUETADO: De conformidad con lo establecido en el nimero 5 de la NTE
INEN 1430, La rotulacién de cada rollo esta legiblemente clara, en idioma espafiol, informando
todas las caracteristicas y bondades del mismo. a) longitud total en metros: 250 metros. b) marca
comercial: Forest. c) nombre del fabricante: DAKPOINT S.A.. d) nimero de rollo por paquete: 4
rollos por paquete. e) nimero de capas: 2. f) direccion del fabricante, ciudad y pais: San Gerénimo
2 Lote 2 Mz. 465 (Chongén) Guayaquil - Ecuador. EI empaque es de pléstico, conservando asi el
producto y evitando la contaminacién de polvo, humedad, insectos, etc. Facilitando el apilamiento y
en bodegaje. Arrume maximo de 10 tendidos sobre estiba

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ COLOR: BLANCO

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ GRAMAIJE: 32 g/m2, de conformidad con lo
establecido en el numero 5 de la NTE INEN 1430

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ LONGITUD DE LA HOJA ENTRE
PERFORACIONES: 10 CM, de conformidad con lo establecido en el numero 5 de la NTE INEN
1430

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ TIEMPO DE ABSORCION: 35 s, de conformidad con
lo establecido en el numero 5 de la NTE INEN 1430

Subtotal 92,9500
Impuesto al valor agregado (12%o) 11,1540
Total 104,1040
Ndmero de Items 55
Flete 0,0000
Total de la Orden 104,1040

Fecha de Impresion: jueves, 1 de diciembre de 2022, 12:49:08

2de?2 01/12/2022 12:5C



Ordende g 0220002292047 Fechade =5, 150y  |Fechade ) 1) 002
compra: emision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
PAUCAR
Nombre Razon ALMEIDA
comercial: social: MONICA RUC: 1713823365001
PAULINA
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electrénico el admon_distribuidores@hotmail.com electrénico admon_distribuidores@hotmail.com
representante dela
legal: empresa:
Teléfono: 022603902 0983152028
Tipo de . Nuimero de Cédigo de la Entidad Nombre de la BANCO DEL
cuenta: Corriente cuenta: 7536941 Financiera: 210356 Entidad Financiera: PACIFICO
Entidad DIRECCION DISTRITAL 03D01
mhca AZOGUES BIBLIAN DELEG RUC: 0360022200001 | Teléfono: 072240840
contratante:
MIES
Persona que Director Correo
naq Ing. Fabian Rodas Serrano Cargo: Distrital .. ana.heras@inclusion.gob.ec
autoriza: electronico:
Azogues
Nombre
funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Corre9 . ana.heras@inclusion.gob.ec
encargado electronico:
del proceso:
Provincia: CANAR Cantén: AZOGUES |Parroquia: AZOGUES
Direccion de LUIS . . .. . BARTOLOME SERRANO Y
entrega: Calle: CORDERO Numero: Z-72-11 Interseccion: FRAY VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d.e recepcion de de 8:00 a 16:30
Datos de mercaderia:
entrega: i6
& Responsa!)le de recepcion de Lcda. Anita Heras Herrera
mercaderia:
Observacion: | Este material de aseo es para los CDI's de atencion directa

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.




Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgéanica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la normativa legal
vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal. A
las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion
Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Firmado el ectr6ni canente por Fm Firmado el ectroni camente por

™ FABI AN
= ALEJANDRO RCDAS
73 SERRANO

X o E

Firmado el ectroni canente por

% ANA LUCI A

Funcionario Encargado del
Proceso

Nombre: ANA LUCIA HERAS Nombre: Ine. Fabian Rodas Serrano Nombre: FABIAN ALEJANDRO
HERRERA - e RODAS SERRANO

Persona que autoriza Maxima Autoridad

CPC Descripcién Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.

321930018 | *PAPEL HIGIENICO JUMBO DOBLE HOJA BLANCO 250 METROS 52() 1,7800 0,0000 | 92,5600 12,0000 | 103,6672 | 530805
MARCA: FOREST

- FABRICANTE: DAKPOINT S.A.

- PRESENTACION COMERCIAL: EMPAQUE X 4 ROLLOS DE 250 METROS
BLANCO DOBLE HOJA

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ ANCHO DE HOJA: 9.5 CM, de conformidad
con lo establecido en el numero 5 de la NTE INEN 1430

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ CARACTERISTICA: LIBRE DE
MANCHAS, GRUMOS DE FIBRAS, ASTILLAS DE MADERA O CUALQUIER
MATERIAL EXTRANO A SU COMPOSICION NORMAL APTO PARA EL
DISPENSADOR UNIVERSAL )

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ LARGO: 250 METROS

- PROPIEDADES FiSICO-QU[:MICAS/ MATERIAL: PAPEL TISSUE

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ TIPO: DOBLE HOJA

- USOS: ASEO PERSONAL

- PROPIEDADES FiSICO-QUiMICAS/ RESISTENCIA A LA ROTURA POR
TRACCION LONGITUDINAL: 120 N/m, de conformidad con lo establecido en el
numero 5 de la NTE INEN 1430

- ENVASE Y ETIQUETADO: De conformidad con lo establecido en el numero 5 de la
NTE INEN 1430, La rotulacion de cada rollo esta legiblemente clara, en idioma espaiiol,
informando todas las caracteristicas y bondades del mismo. a) longitud total en metros: 250
metros. b) marca comercial: Forest. ¢) nombre del fabricante: DAKPOINT S.A.. d) nimero
de rollo por paquete: 4 rollos por paquete. ¢) numero de capas: 2. f) direccion del
fabricante, ciudad y pais: San Geronimo 2 Lote 2 Mz. 465 (Chongén) Guayaquil -
Ecuador. El empaque es de plastico, conservando asi el producto y evitando la
contaminacion de polvo, humedad, insectos, etc. Facilitando el apilamiento y en bodegaje.
Arrume maximo de 10 tendidos sobre estiba

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ COLOR: BLANCO

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ GRAMAIJE: 32 g/m2, de conformidad con lo
establecido en el numero 5 de la NTE INEN 1430

- PROPIEDADES FiSICO-QUiMICAS/ LONGITUD DE LA HOJA ENTRE
PERFORACIONES: 10 CM, de conformidad con lo establecido en el numero 5 de la NTE
INEN 1430

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ TIEMPO DE ABSORCION: 35 s, de
conformidad con lo establecido en el numero 5 de la NTE INEN 1430

92,5600
11,1072
103,6672

52
0,0000




| 103,6672

Fecha de Impresion: lunes, 7 de noviembre de 2022, 09:17:10



Ordende  p 51220002293521 Fechade 5, 6 5002 Fechade ) 11 5002

compra: emision: aceptacion:

Estado de la Revisada

orden:

Nombre WORKING SEGURITY Razén WORKINGSEGURITY

comercial: CIA LTDA social: CIA.LTDA. RUC: 1091770926001

Nombre del

representante CORAL ARCOS ERIKA CONSUELO

legal:

Correo Correo

electronico el . . electronico . .

representante erikacoral1993@gmail.com de la erikacoral1993@gmail.com

legal: empresa:

Teléfono: 0991523895 0984363579 062558052 062588288 0962861329 0984363579

Tipo de . Numero de Codigo de la Entidad Nombre de la BANCO DEL

cuenta: Corriente cuenta: 7923945 Financiera: 210356 Entidad Financiera: PACIFICO

Entidad DIRECCION DISTRITAL

contratante: 03D01 AZOGUES RUC: 0360022200001 Teléfono: 072240840

" BIBLIAN DELEG MIES

Persop aque Ing. Fabian Rodas Serrano | Cargo: Director Distrital Corref) . ana.heras@inclusion.gob.ec

autoriza: Azogues electronico:

Nombre

funcionario ANA LUCIA HERAS HERRERA Correo electrénico: ana.heras@inclusion.gob.ec

encargado

del proceso:
Provincia: CANAR Canton: AZOGUES | Parroquia: AZOGUES

Direccion de LUIS . . ., . BARTOLOME SERRANO Y

entrega: Calle: CORDERO Numero: Z-72-11 Interseccion: FRAY VICEN
Edificio: S/E Departamento: S/D Teléfono: 072240840
Horario d.e recepcion de de 8:00 2 16:30

Datos de mercaderia:

entrega: i0

& Responsable.de FeCepeion 1 da. Anita Heras Herrera

de mercaderia:
Este servicio de Seguridad y Vigilancia seria para las oficinas, infocentro y garage de MIESpacio Juvenil de la
Direccion Distrital Azogues. Ademas se indica "En aplicacion de la clausula Décima Segunda, inciso segundo,
numeral sexto del CONVENIO MARCO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE VIGILANCIA'Y
SEGURIDAD PRIVADA, en concordancia con lo previsto en los articulos 80 de la LOSNCP, 295 de su
Reglamento General, 530.10 de la Codificacion y Actualizacion de las Resoluciones emitidas por el SERCOP;

Observacion: |y, al principio de Eficiencia en la utilizacion de los Recursos Publicos, determinado en las Normas Técnicas de
Presupuesto emitido por el Ministerio de Economia y Finanzas; la Entidad Contratante podra dar por
Terminado la Orden de Compra en el estado en que se encuentre, previa notificacion con al menos 24 horas de
anticipacion al Contratista; cuando sea conveniente para los intereses institucionales, obligdndose la Entidad
Contratante a realizar la liquidacion y finalizacion de la orden de compra dentro de los plazos determinados en
laley”.

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse




por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion Publica y la normativa legal
vigente. La aplicacion de la multa estara a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal.
A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacion
Publica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

gL
Firmado el ectroni camente por

% ANA LUCI A

Firmado el ectréni camente por

L% FABI AN

Firmado el ectréni camente por

% FAB| AN
. ALEJANDRO RODAS
% SERRANO

Funcionario Encargado del

Proceso

Nombre: ANA LUCIA HERAS

Persona que autoriza

Nombre: Ing. Fabian Rodas Serrano

Maxima Autoridad

Nombre: FABIAN ALEJANDRO

HERRERA RODAS SERRANO
CPC Descripcion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.
852500063 | Punto Servicio Institucional de 12 Horas - Lunes a Domingo Nocturno 1(1] 1.976,9292 0,0000 | 1.976,9292 12,0000 | 2.214,1607 | 530802
Mensual Sin Arma Meses)

MARCA: NO APLICA

- EQUIPAMIENTO: *Cinturén. *Radio Handy (certificado de homologacion
de la Agencia de Regulacion y Control de las Telecomunicaciones -ARCOTEL)
*Sistema de comunicacion manos libres (En caso de requerirlo) *Chaleco
antibalas IIA (minimo), o en puestos de alto riesgo IIIA las especificaciones
técnicas de los chalecos se sujetard a alguna de las normas internacionales:
NTMD- 0028-A3, NOM-166-SCFI, MA.01-A1, NIJ-0101, ASTM E2902 y sus
equivalentes, en cuanto a los componentes del Chaleco: Parte Frontal, Parte
Trasera, 2 Paneles Balisticos, Placa reductora de Trauma, Cierres y/o adhesivos
*Linterna *Impermeable *Tolete (PR24) *Detector de Metales (En caso de
requerirlo) *Calzado adecuado para prestar el servicio.

- CARACTERISTICAS DEL PERSONAL: La empresa de seguridad debera
garantizar que las personas encargadas para prestar el servicio de seguridad deben
estar en condiciones Optimas.

- FACTOR HOMBRE: 1,7 guardias

- FABRICANTE: PROVEEDOR DEL SERVICIO

- MATERIALES: *Material de escritorio, para los puestos de seguridad: libro
anotaciones, esferograficos, regla, etc. *Formularios para el control de acceso y
salida de los diversos tipos de vehiculos

- OBLIGACIONES DEL PATRONO: *Presentar cada mes pago de aportes al
IESS *Presentar cada mes acreditacion a las cuentas individuales de cada Guardia
de Seguridad. *Presentar cada mes el pago de polizas de responsabilidad civil y
de accidentes personales.

- ARMAMENTO: *Autorizacion de tenencia vigente emitido por Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas

- JORNADA: Nocturna

- MOVILIZACION: Incluye Movilizacion

- SUPERVISION: Incluye supervision

- UNIFORMES: *Se utilizara exclusivamente el autorizado por el
Departamento de Control y Supervision de Empresas de Seguridad Privadas de la
Policia Nacional COSP, *El uniforme debera estar en buenas condiciones de uso,
mismo que sera sujeto de inspeccion por la entidad contratante. *Como parte del
uniforme, el guardia de seguridad debe portar la credencial de identificacion
personal en un lugar visible, ésta incluira el logotipo y nombre de la compaiia de
seguridad, los datos personales del portador nombres completos, niimero de




cédula de identidad, funcion asignada y su fotografia. *El uniforme debera
adecuarse al clima de la localidad. *Debera contar con el permiso de uniformes
otorgado por el Departamento de Control de Organizaciones de Seguridad
Privada COSP.

- CAPACITACION: Capacitacion nivel I y reentrenamiento con certificado
vigente De conformidad con el Acuerdo Ministerial 195 Art. 23

- TAREAS BASICAS DEL PERSONAL DE VIGILANCIA Y SEGURIDAD:
Garantizar la seguridad de las personas y los bienes en el punto contratado

1.976,9292

237,2315

2.214,1607

1

0,0000

2.214,1607

Fecha de Impresion: lunes, 7 de noviembre de 2022, 09:21:37
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de 04-11-2022
compra: CE-20220002294872 emisi6n: 02-11-2022 aceptacién:
Estado de 1a . !
orden: Revisada |
DATOS DEL PROVEEDOR
. ESPINOZA
yombr? I Raz6n ALVAREZ RUC: 0104503719001
omerciat social: ) p10OS ADRIAN |
Nombre del |
representante i
legal: j
Correo Correo i
electrénico el . electronico . ,
representante mastercleancue@hotmail.com de la mastercleancue@hotmail.com
legal: empresa: |
Teléfono: 0997323055 0990508600
: 0 de ; Nimero de Cddigo de la Entidad Nombre de la Entidad BANCO DEL ‘
génta: Corriente cuenta: 7949790 Financiera: 210356 Financiera: PACIFICO gil
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE !
Entidad COORDINACION ZONAL 6 tfono: 2888419 07-2888421 |
contratante: - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono: 07-2888 J
Persopa que CPA. NANCY ELIZABETH Cargo: COORDINADORA Corre? ) nancy.torres@inclusion.gob.ec ?
autoriza: TORRES CABRERA : ZONAL 6 MIES electromico: %
Nombre ?
funcionario RICHARD FABIAN FIGUERCA Correo . . . : !
fi nclusion.gob.ec i
encargado QUEZADA electronico: richard.figueroa@inclu g |
del proceso: i
Provincia: AZUAY Cantoén: CUENCA ; Parroquia: SUCRE !
Direccién de AV. REMIGIQ P .. LOS RIOS- FRENTE AL
entrega: Calle: CRESPO Namero: SN Interseccion: COLEGIO ANTONIO AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421 ’
Horario de recepcién de ;
“ntgs de mercaderia; 08h30 a 16h30 :
ega: Responsable de recepcién F

. . ici nie
de mercaderias Ing. Patricio Morocho Samaniego |

LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES, :
Observacién: | UBICADO EN LA AV, REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN :
L COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686. i

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del preSUPUe‘S‘O d'? _la
Entidad Contratante, relacionados con I partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deber4 certificarse
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

[ APLICACION DE MULTAS B

lde2 07/11/2022 9:55



Catélogo electrénico https://catalogo.campraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado v/o a.c’orda’do3 se aplicard latfnul]t: N
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de CDI.ltl‘a‘taCan Piiblica y la normativa leg
vigente. La aplicacién de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA X

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marcc‘) suscrito con el
SERCOP 'y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte iniegrante de la presente orden de compra.

i i - ; i6m rbdl i icids er} el portal. A
La entidad contratante est4 obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega-de los bienes y servicigs et el ‘portal
las 6rdenes de compra se le aplicar4n las mismas dispoSisjones de la|Lpy Orgénica del Sistema Nacional de Contratgcion

Piiblica y su Reglamento, relacionado a contratos, efi lo que fuese apjicable. ﬂ
% an

WCW Eh(vfargado del ershn U]\ll; aut o}iza a Va Autor}‘lad
e: &P, :
U

o

Proceso
«Ombre: RICHARD FABIAN Nombr: ANCY Nombr CY ELIZABETH

FIGUEROA QUEZADA ELIZAB ORRES CABRERA TORRE RERA

I DETALLE !

Partida
ipci Cant V. Descuento | Sub, Impuesto V.
e Deserlpeion " unitario Total (%) Total Presup.

01 000 €01
3533100126 | *AMBIENTAL VARIAS FRAGANCIAS LIQUIDO GALON 20() 2,5500 0,0000 | 51,0000 120000 57.1260 550%%2
MARCA: MASTER CLEAN

- ENVASE Y ETIQUETADO/ MATERIAL DEL ENVASE: Polietileno de i :
ajta densidad b
- FABRICANTE: Espinoza Alvarcz Carlos Adrien

- NORMATIVA SANITARIA: Resolucién No. ARCSA-DE-006-2017-CFMR
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ OTROS INGREDIENTES: Agus,
Alecohol y coloranies

- PROPIEDADES F(SICO-QUIMICAS/ COLOR: Varios

- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ DENSIDAD A 20 9C: 1,00 g/ml

- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ ESTADO F{SICO A 20° C: Lfquido
- FROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ iNGREDIENTES ACTIVOS:
Fragancia ,
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ OLOR: Varias fragancias .
- PROPIEDADES FfSICO-QUIMICAS/ PH: 7 !
~ USOS: Para aromatizar el ambiente. [Uso doméstico]

- ENVASE Y ETIQUETADO/ ETIQUETADO: De conformidud con la
normativa aplicable y Ia Notificacién Sanitarin Obligatoria vigente

- PRESENTACION COMERCIAL: Gai6n {3,785 litros}

C Subtotal 51,0000

Impuesto al valor agregado (12%) 6,1200
Total | 57,1200

Niimero de Items 20
Flete 0,0000

Total de la Orden 57,1200

Fecha de Impresién: lunes, 7 de noviembre de 2022, 09:53:36

2de2 07/11/2022 9:55
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i 1.0S M£T+RIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES,
Observacién: | UBICADG EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN
COCRDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERQ DE CONTACTO: 0992220686.

" ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO L
Orden de ._,_ o Fecha de Fecha de 4-11-2022
compra: CE-20220002294873 ermision: 02-11-2022 aceptacién: 0 )
Estado de 1a Revisad:
orden: evisaax
DATOS DEL PROVEEDOR
PAUCAR
Nombre Razén  ALMEIDA RUC: 1713823365001
comercial: social: MONICA
PAULINA
Nombre del :
representante F
' legal: . _ | i
! Correo ' Correo !
l t b i 5 i 1] . - = s ‘
f‘e‘::r:el:::n?e admon_distribuidores@hotmail.com ! ;I:T;ronlco admon_d1stnbu1dores@hotmml.com '

‘legal: i empresa: -*I

; e

i Teléfono: 022603602 183152028 i

de . INamero de Cédigo de Ia Entidad Nombre de la Entidad BANCODEL |
| vuenta: Corriente | Cuenty: 1536941 Financiera: 210356 Financiera: PACIFICO !

L DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE J

f : e ]

Entidad ~ COORDINACIONZONAL6- gy, Teléfono:  07-2888419 07-2888421
Persona que CPA. NANCY ELIZABETH ! Cargo: COORDINADORA Corre? _ nancy.to rres@inclusiou.gobff:i
autoriza: TORRES CABRERA ’ 8o+ ZONAL 6 MIES electrénico: y
Nombre ;
funciorario i Correo . , . . i

R d.figuerca@inclusion.gob.ec i
encargado  TICHAR:: [ .5IAN FIGUEROA QUEZADA | Clectrbnico: richard.figu |
del proceso: 4!

f Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia:  SUCRE .

| Direccio - TE AL COLEGIO :

| Direccién de AV. REMIGIO . ... LOSRIOS FREN !

; entregas Calle: CRESPO Nimero: SN Interseccion: ANTONIO AVILA |

L Edificio: Departamento: Teléfono:  07-2888419 07-2888421 |

| Horario de r::cepcién de :
Datos de mercaderia: 08h30 a 16h30 ]

e ooy |
i Respcrsans o+ recepeidn de Ing, Patricio Morocho Samaniego |
memaﬂgx:l_af |

|

Los pagos de la presente order: de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del [’)resupgesto de la Entld';lfii .
Contratante, relacionaacs w1 :a panida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la tetalida
de la orden de comnpra wichivéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva respo..:ubz.dad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada para recibir ir.r+ o0 - ¢ v:ias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor cuieg.c los bienes o servicios en fecha posterior al @érmino ofertado y/o acordado, se aplicard la mulia

1de2 07/11/2022 10:0i
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conforme Io establecidu <1 .5 sriculo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Pablica y Ia normativa legal
vigente. La aplicacion d¢ ia inulia estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con ¢l retraso.

[ | APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA o

Esta orden de compra es.:4 scn.clida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrilo con el
SERCOP y el respective p. =go Jel procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

a la entrega de los bienes y servicios en el port 1. A las

La entidad contratanic = .. ', zada a ingresar toda la informacién refere n el p
ica del Sisterna Nacional de Contratacién Piblica y su

Ordenes de compra s .z 4.+« 1 las mismas disposiciopes de la Ley Or
Reglamento, relacicrade a cortzatos, en lo que fuese aplicable.

s d”ﬂiﬂ

Funcipnario Encarfude o - Proceso Pegson Autopiza
Nombre: RICHARD FAB] N Nombrk: CRA. [NANCY ELABETH
FIGUEROA QUEZA I~ TORRESC ERA )
f—_ PN ‘. - < 1
[ DETALLE . ‘ )
pC Descripci6n Cant| V. |Descuento| Sub. | Impuesto | V. Partida
| unitario Total (%) _ - Totel | Presup. ;
279920115 | *GUANTES DE CAUCHO NO 8 BICOLOR - WO 09900 0.0000 | - 19,8000 Rl b
MARCA: BSTRELLA \ I ;
- FABRICANTE: DIMAnRY, CIA, 1 TDA i !
- PRESENTACION ! UMV.RSIAL: PAR [GUANTE 1ZQUILRDO Y DLRECHO) i ; , ; ‘
- PROPIEDAD S {': . . fi M CAS/ CALIBRE DEL CAUCHO, 25 MM ‘ | , i i
PRUPLIDAD 3 V1o INULAS! CARACTERISTICAS: GUANTE SATINADG. | i :
CON ORILLO DF REF:i#40) "N LA MANGA PARA EVITAR DESGARRE, DISERO ' |
ANATOMICOY 1CRE - . viy EN DEDOS PARA ATUSTE. , ,
- PROPH SADUS L. o, ACAS/ LONGITUD: 30 0.5 CM | !
PROFIEDAN. s+ i 1°CAS/ MATERIAL: LATEX 100% NATURAL DE BAJC ; ;
AMONIO ,
- PROPICE o7 % dal 5o SRAS/ PESO: 4005 G !
- PROPIEDADES FISKO-QUIMICAS/ RESISTENCIA A LA TENSION: MINIMO 1000 ;
DAR/CM2 ‘ i ;
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ FALLA: 8 i ! | i i
|+ USOS: PARA A PROTECCION DI MANOS ; ; i : |
! - EMPAQUE PRODUCTO) EMPACADO DE TAL FORMA QUI' NO ALTERE L. i ; !
i MATERIAL DEL CUAL ESTA ELABORADO Y CONSERVARLO DURANTE k1. , i
TRANSPORTF Y Al M W i 2 MIINTO. : '
PROPIEDADSS - 10 -, i7ICAS! COLOR: BICOLOR , . ! - : !
PRGOSO 5 o Ay RESISTENCIA AL DESGARRE: MINIMO 300 | ! i ;
DAN,CM2 ' ; _ i ] —_ ‘ -
"Subtotal 195000
| .
[_Impuesto al valor agregado (12%) i 23760,
! .
:" | Total i 22,1760
W
Niamero de Items N
Flete I 0,0000°
e .
Total de la Orden L. 23,1760
Fecha de Impresién: I+ .. noviembre de 2022, 10:01:21

2 de 2 07/11/2022 1001
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Catélogo electronico
ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de 04-11-2022
: -11-2022 -
compra: CE-20220002294874 emisién: 02-11-20 aceptacion: N
Estado de la Revisada
orden: y
DATOS DEL PROVEEDOR N
VICENCIO »
Nombre  VILLAVICENCIO QUIZHPI [Razon  JoofuCHC foie g160730521001 |
comercial: DIANA XIMENA social: XIMENA [
Nombre del !
representante |
legal: —
Correo Correo i
electrénico el o , electrépico ... . . IN0.COMLEC |
representante dvillavicencio@spring.com.ec de Ia dvillavicencio@spring.c
legal: empresa: 5
;I‘ﬁléfono: 074137235 074049951 0998426981 ’
. Codigo de 1a BANCO DE |
0 de . N . Nombre de la !
:‘:ﬂm: Corriente | - H5 e 0022462890 Entidad 210335 | p i Financiera: GUAYAQUIL
Financiera: :
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE _ﬂ'
Entidad COORDINACION ZONAL 6 | . !T léfono:  07-2888419 07-2888421 i
L(:Oﬂtratante: ~ MiES i RUC- 0160038240001 e n !
EPersona que CPA. NANCY ELIZABETH Careo: COORDINADORA CorreE) . nancy.torres@inclusion.gob.ec |
autoriza: TORRES C.BRERA | go: ZONAL 6 MIES electronico: .
' Nombre
funcionario  RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo ) richard.figueroa@inclusion.gob.ec |
encargado QUEZADA electrénico: |
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA |Parroqnia: SUCRE —
- i
Direccidn de AY. REMIGIO ; .. . LOSRIOS- FRENTE AL :
entrega: | O Crigpo Nimero: SN Interseccion: o7 EGIO ANTONIO AVILA |
; Edificio. Departamento: Teléfono: 07-2888419 (07-2888421

| gfos Jde

entrega:

Horario de recepcion de

) 08h30 a 16h30 '
mereaderiag

. Ing. Patricio Morocho Samaniego
mercaderia:

Observariéon:

LGS MiALEUALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL16 MIES,
"UBICADG EN LA AV. REMIGIO CRESPO 8/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ,?ET\ .
“COURDIN ACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686. |

Los pagos de la nresene crden de compra se realizarén con cargo a los fondos propios provenientes del QIBSUPUGS‘O d‘? t“la
Entidad Contratante. relarianados con la partida presupuestaria correspondiente, La partida presupuestaria debera certiticarse
por ia toralidad de la ord:u de compra incluyéndose el IVA,, de ser el caso.

Es de exclusiva responszbilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que este
habilitada para recibir t-ar.stirencias por parte del Estado.

|
P
—

APLICACION DE MULTAS j

l1de3

07/11/2022 10:0?
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Cuando el proveed:r 11z, = los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la f”‘ﬂlla !

* . . N » s 4 : . “~ ativa lepnl
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contrataci6n Piblica y la nermativa &
vigente. La aplicaci6n e "¢ 11ulta estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

L - APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA S

Esta orden de comprs cs... sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratanie . viigada a ingresar toda la informaci6n refefente a la entrega de los bienes y servicios en ef portal. A

las érdenes de compra s¢ le aplicardn las mismas disposicjongs de la Lgy Orgénica del Sistema Nacional de Contrata
Piblica y su Reglamenio. relacionado a contratos, en lo ¢ue fiese apligable.

/

.................. Uv ] J .
Peysonh ¢ue autoriz
C’ Preoceso
rombre: RICHAK:: FaglaN Nombre: C ANCY : Y ELIZABETH

FIGUERCA QUEZA': ELIZABETH TORRES CABRERA
DETALLE
N . 1 o1 V. Partida
CPC Descripcién i Cant I V. Descuento | Sub. | Impuesto | Y
! i enitario Total | (%) f Total | Presup.
3424014112 | * HIPOCLOKi [V o¢ %DIO AL S POR CIENTO, GALON Fao()] 18500 0,0000 | 37,0000 ] 12,0000  41.4400 | 03 GO0
MARC A, BLYCT N t ; vor
FABRICANTE: [Tv © Ny | : . 530803
PROPIEDAD » ;i (MQUIMICAS ESTABILIDAD: MAXIMO. 5 G/L, NORMA | ! |
REFE] £ . R X | ! i
ENVASY © 7. . 400 FUIQUETADO: DE CONFORMIDAD CON LA g : l !
RESOLL: I % 0 *. o L,7.018-2018-JCGO, EL ETIQUETADO DEBERA i i i ;
CONTENER: A' % ff.2] Ikl PRODUCTO, B MARCA COMERCIAL, C} FORMULA | : | !
Do COMIGa L ot o RODUCTO, D] NOMBRE Y DIRECCION DEL § | '
LS IABLECIMIEN | O FABKICANTE [ENVASADOR, MAQUILADOR], CIUDAD Y : ! ' i
PAIS, E] NOA ™ £ Y o1 RI CUION DEL DISTRIBUIDOR, SOLO PARA IMPORTADOS, | [ !
- P CODIGG ! 1.4 W, " 11 ACION SANITARIA, G) FECHA DE ELABORACION Y l | :
. VENCIMIENTO, H| NUMERO DE LO {1, 1] CONTENIDO NETO DEL ENVASE EN ! ) ;
s PESO, VOLUMFN 3 H'INADES, 1] USO PREVISTO DEL PRODUCTO DE ACUGRDO i ' ]
ASUAMBIC L, . CION K] INSTRUCCIONES O MODO DE USO DEL ' ’ ; !
PRODUCTG, 1j Udial NS ESPEC.ALES DE ALMACENAMIENTO DEL | | ! i i
FRRODICTC, A0 T ENCIAS, PRECAUCIONES DE SEGURIDAD Y : ! | !
RESTR C'C WALiS, M° i a7 INES ESPECIFICAS PARA EL USUARIO, TALES ! ; ' '
s COMOLINECEY 0 04D CON UTRAS SUSTANCIAS, MEDIDAS Y EQUIPOS DE j ! i
PPROTw. . 0 - 4+ CONSIDERAR, CUANDO CORRESPONDA, O} : , ‘ i ! '
{ JMEDLIAY 70 o A TROS AUXCLIOS, CUANDO APLIQUL, Y P} : | : ! ! '
CPICTZC. .8 Wt o AL i ; ! ! i
S BNVAST N s 0 MALTRIAL DEL ENVASE: DE CONFORMIDAD CON | f : : ! !
Pleadle DA L0 v NUDE-018-2013-3CG0, SE ESTABLECE QUE, El ; . ; ! ! ‘
PENVASE L) L0 . a 03 DEBURA ESTAR FABRICADO CON MATERIALES i ' ; ! !
| QUENO ' v nts .« ACCIONES FISICO-QUIMICAS CON kL PRODUCTO Y i : ; ! :
, yQUEND Lt - un L BAD ¥ SEGURIDAD DEBEN SER EN TODAS SUS : | ! " i '
; PARTIE #: Uit Lo i 10 o4 Lih 2 MANTENER LAS PROPIEDADES DEL PRODLC(O | | , ! ' i
| PR IMPEIIR UL 1 LLLIDAS DURANTE EL TRANSPORTE, X { : f !
L CALMACI A Y s i PULACHON. i | ' | ! '
. i I+ SROFILI LIS L i dgs (ML OLOR: CARACTERISTICO ERRITANTL: ' i i ! : ;
| SR L R SULJCION NO. ARCSA-DE-U18-2018-ICGO i | ' ; : ; ;
; SN0 DK k. GALON [3,785 LITROS | : i i f | | '
| 3 COLOR: AMARILLO VERDOSO , | | j i | |
' 5/ CONTENIDO DE ALCALT [NACH]: MAXIMO ; : : ! i i ;
i R Ty : 5 i ! 5 |
| 17 A% INGREDIENTES ACTIVOS: HIPOCLORITO | i ; : [ J
Wbl a L NECAS S FROS INGREDIENTES: AGUA | i | : | i :
: o] B AT ! : i [ { i ;
j | 7 USDSt i by b L LIMIADOR Y BLARQUEADOR. (LSO INDUSTRIAL] X | : I ' i
- PROP in-ors! LIS, SUNTERGD) OF CLORO DISPONIBLE 50 | f | i
PG, MO L BE, R it NTL . CN €583 i i i ! ! ; ]
S - FRCPIZC ALY T aylaliCs i i i | |
| NORMA : F} . ; | l SE— L

i2 de 3 07/11/2022 10:0.
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Subtotal T 37,0000
Impueste al valor agregado {12%) 4.4400
Total ;41,4400
Niimero de Items 4’_*- d@i
Flete 0,000
Total de la Orden L 41,4400 |

Fecha de Impresioi . < - Je noviembre de 2022, 10:01:51

P de3 07/11/2022 10:02
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de ' Fecha de Fecha de 04-11-2022
compra CE-20220002294875 emisién: 02-11-2022 aceptacién:
Estado de Ia )
orden: Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
PAUCAR
Nombre Razén  ALMEIDA RUC: 1713823365001
comercial: social: MONICA
PAULINA
Nombre de}
representante
legal:
Correo Correo
lectréni i e . .
f‘e‘;:r:s :1; ::nile admon_distribuidores@hotmail.com gl:c]:;rémco admon_distribuidores@hotmail.com
legal: empresa:
Eﬂ*’;ono: 022603902 0983152028 L
de . Niimero de Cédigo de la Entidad Nombre de la Entidad BANCO DE
cuenta: Corriente cuenta: 7536941 Financiera: 210356 Financiera: PACIFICO
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION ZONAL6 - . 1é . 07-2888419 07-2888421
contratante: MIES RUC: 0160038240001 Teléfono:
Persona que CPA. NANCY ELIZABETH Careo: COORDINADORA | Corree ancy.torres@inclusion.gob.ec
autoriza: TORRES CABRERA g0 ZONAL 6 MIES electrénico: .
Nombre
funcionario Correo . . . .
d.ficueroa@inclusion.gob.ec
encargado RICHARD FABIAN FIGUEROA QUEZADA electrénico: richard.figueroa@i g
del proceso:
Provincia: AZUAY Canton: CUENCA | Parroquia: SUCRE
Direccién de AV. REMIGIO ... LOS RIOS- FRENTE AL COLEGIO
entrega; Calle: CRESPO Neimero: SN Interseccion: ANTONIO AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario d.e recepcién de 08h30 a 16h30
Do+~ de mercaderia:
8% Responsa!)le de recepcion de Ing. Patricio Morocho Samaniego
mercaderia:
LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES,
Observacién: | UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN
COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

Los pagos de la presente orden de compra se realizarén con cargo a los fondos propios provenientes del presu;_n_xesto de la Entldz:.cii )
Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la totalida
de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa

| de 2 07/11/2022 10:05
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conforme lo establecido en &] articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacién Piiblica y la normativa legal
vigente. La aplicaci6n de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA J

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y ¢l respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante est4 obligada a ingresar toda la informacién referenje a la entrega de los bienes y servicios en el p’ort_al. A las
drdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones y Orgfica del Sistema Nacional de Contratacién Piblicg y su

Reglamento, relacionade a contratos, en lo que fuese aplicalfle. F

Fungionario Encargado del Proceso Plrson}} du¢ autdriza M«'?&l Autoridad ~
Nombre: RICHARD FABIAN Nombre: OPA. Y EDNNZABETH NombreiN ELIZABETH
FIGUERQA QUEZADA TORRES CABRE TORRES\C RA

[ <7

| (- DETALLE

#C Descripcién Cant| V. |Descuento| Sub. | Impuesto | V. Total | Partida
unitario Total (%) Presup.

321930018 | *PAPEL HIGIENICO JUMBO DOBLE HOJA BLANCO 250 METROS 320(] 16570 0,0000 | 530.2400 | 12,0000 | 5938688 | O1 000
MARCA: FOREST )
- FABRICANTE: DAKPOINT S.A. -

- PRESENTACION COMERCIAL: EMPAQUE X 4 ROLLOS DE 250 METROS BLANCO
DOBLE HOJA

- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ ANCHO DE HOJA: 9.5 CM, de conformidad con lo
establecido en el numero 5 de la NTE INEN 1430

- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ CARACTERISTICA: LIBRE DE MANCHAS, _
GRUMOS DE FIBRAS, ASTILLAS DE MADERA O CUALQUIER MATERIAL EXTRANO A
SU COMPOSICION NORMAL APTO PARA EL DISFENSADOR UNIVERSAL

- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ LARGO: 250 METROS

- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS! MATERIAL: PAPEL TISSUE

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ TIPO: DOBLE HOJA

- USOS: ASEO PERSONAL

- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ RESISTENCIA A LA ROTURA POR TRACCION
LC;,I;GH'UDINAI: 120 N/m, de conformidad con lo establecido en el numero S de la NTE INEN

14,

- ENVASE Y ETIQUETADO. De conformidad con 1o establecido en el nizmero 5 de 1a NTE
INEN 1430, La rotulacién de cada sollo esta legiblemente clara, en Jdioma espafiol, informando
todas las caracteristicas y bondades del mismo. ) longitud total en metros: 250 metros. b) marca
comercial: Forest. ¢} nombre del fabsicante: DAKPOINT S.A.. d) nGmero de rollo pos paguete: 4
rallos por paquete. €) nGmero de capas: 2. ) divecclén del fabricanie, ciuded y pafs: San Gerénimo 2
Lote 2 Mz. 465 (Chiongdn) Guayaquil - Ecuedor. El empaque es de pléstico, conservando asf el
producio y evllende la contaminacién de polvo, humedad, inseclos, etc. Facilitando el apilamiemo y
en bodegaje. Arrume maximo de 10 tendidos sobre estiba

- PROPIEDADES F{SICO-QUiMICAS/ COLOR: BLANCO

: - PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ GRAMAIJE: 32 g/m2, de conformidad con lo

530805

establecido en el numero 5 dela NTE INEN 1430

- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ LONGITUD DE LA HOJA ENTRE
PERFORACIONES: 10 CM, de conformidad con [o esiablecido en el numero 5 de la NTE INEN
1430

- PROPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ TIEMPO DE ARSORCION: 35 5, de conformidad con
lo establecido en el numero 5 de la NTE INEN 1430

Subtotal 530,2400

Impuesto al valor agregado (12%) 63,6288
Total 593,8688

Nimero de Items 320
Flete 0,0000

Total de la Orden 593,8688

Fecha de Impuresion: lunes, 7 de noviembre de 2022, 10:03:33
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de 04-11-2022
compra: CE-20220002294876 ernisién: 02-11-2022 aceptacién:
Estado de la .
orden: Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR

PAUCAR
Nombre Razén ALMEIDA RUC: 1713823365001
comercial: social: MONICA

PAULINA
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo

| H i o :

f'e(;frt::e?:;ni admon_distribuidores@hotmail.com gl:rl:;rénlco admon_distribuidores@hotmail.com
legal: empresa:

T:J‘fono: 022603902 0983152028 CO DEL
de . Némero de Cédigo de la Entidad Nombre de la Entidad BAN
cuenta: Corriente cuenta: 7536941 Financiera: 210356 Financiera: PACIFICO

DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
otidad  COORDINACIONZONALG-  pyc. (160038240001  |Teléfono:  07-2888419 07-2888421
contratante: MIES
Personaque CPA. NANCY ELIZABETH Cargo: COORDINADORA Corre? ) nancy.torres@inclusion.gob.ec
autoriza: TORRES CABRERA argo: ZONAL 6 MIES electrénico:
Nombre
funcionario Correo ichard.figueroa@inclusion.gob.ec
encargado RICHARD FABIAN FIGUEROA QUEZADA electrénico: richard.figu @
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA. | Parroquia: SUCRE T
. - s - NTE AL
Direccién de . AV. REMIGIO . . Int ccién: L.OS RIOS- FRE
entrega: Call:  REspo Niimero: SN ntersecclén: N0 AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario d.e recepcion de 08H30 a 16h30
Datas de mercaderia;
e Responsal;:le de recepcién de Ing. Patricio Morocho Samaniego
mercaderia:
LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES,
Observacién: | UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN
COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

< : ; idad
Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provemex_xtes del ?resngesto de lalE!:uSa?idad
Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse por la to
de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Bs de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre ¥ en una entidad financiera que este
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa

t de2

07/11/2022 10:11



-

Catildo electrénico hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229..

conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Pablica y la normativa legal
vigente. La aplicacién de la multa estar4 a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

L APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA J

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contrafdas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de 1a presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a mgresar toda la informacién re ;entc a la entrega de los bienes y servicios. en el poytal. A las
érdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piiblica y su

Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplitable. (

o A N7 N
Funcipnario Encarg;ﬂé del Proceso Perso que auloriza Lmﬂ Auton\iad
Nombre: RICHARD FABIAN Nombie: CPA. ANCY éLIZABETH Nom e \ICY ELIZABETH
- FIGUEROA QUEZADA TOR S C RERA
l C \J DETALLE
v, Partida
<PC Descripeidn Cant \'A Descuento | Sub. Impnesto A
P unitario Total (%) Total | Presup.
3869300129 | *SET DE MOPA (MANGO, BASE, MOPA) DE 46 CM 5() 12,8900 0,0000 | 64,4500 12,0000 | 72,1840 2;0%0(?5001
Marca MICROLIMPIA
Propiedades/ Dimensién de base: 46CM
- Propiedades / Material de la base: PLASTICO
- Propiedades / Materia] del mango: TUBO PLASTIFICADO TELESCOPICO
- Propiedades/ Peso de Ia mopa: 150 g.
- Propiedades/ Propicdades: ANTIBACTERIANA, ECOLOGICA, ANTIPEELING
Usos: PARA BARRER, LIMPJAR, SECAR Y ABRILLANTAR PISOS Y SUPERFICIES
DE. CERAMICA, MARMOL, PARQUET, MOQUETAS, SUPERFICIES SINTETICAS,
SUPERF!CIES RUGOSAS, AHORRAN TIEMPO Y ESFUERZO. USO INDUSTRIAL
Presentacion Comercial: SET
- Propiedades/ Absorcion: 600%
- Propledades / Color: VARIOS COLORES
- Propiedades/ Material de la mopa: MICROFIBRA POLIESTER 100%
- Fabricante: ENKADOR
Subtotal 64,4500
Impuesto al valor agregado (12 %) 7,7340
Total ‘ 72,1840
Niimero de Items 5
C,, Flete 0,0000
Total de la Orden 72,1840

Fecha de Impresién: lunes, 7 de noviembre de 2022, 10:11:01
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de
- -11- -11-2022
compra: CE-20220002294877 emision: 02-11-2022 aceptacién: 04-1
Estado de la .
orden: Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
PAUCAR
Nombre Razén  ALMEIDA RUC: 1713823365001
comercial: social: MONICA '
PAULINA
Nombre del
representante
legal: .
Correo Correo
lectrémico el i o .
f‘ei)cr:seﬁgnie admon_distribuidores@hotmail.com Sl:tl:;rémco admon_distribuidores@hotmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 022603502 0983152028 :
de . Niimero de Cédigo de la Entidad Nombre de la Entidad BANCO DEL
cuenta: Corriente cuenta: 7536941 | mrnanciera: 210356 | ginanciera: PACIFICO
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
nfdad =~ COORDINACION ZONAL 6 - ; éfono:  07-2888419 07-2888421
contratante: MIES RUC: 0160038240001 Teléfono:
Personaque CPA. NANCY ELIZABETH Cargo: COORDINADORA Corref) _ nancy.torres@inclusion.gob.ec
autoriza: TORRES CABRERA ) ZONAL 6 MIES electrérnico:
Nombre
funcionario Correo . . . ,
d.figueroa@inclusion.gob.ec
encargado RICHARD FABIAN FIGUEROA QUEZADA electrénico: richard.figueroa@ g
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
Direccién de AV. REMIGIO .. LOS RIOS- FRENTE AL COLEGIO
entrega: Calle: CRESPO Niamero: SN Interseccién: ANTONIO AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario de recepcion de '
Datos de mercaderia: 08h30 a 16h30
g Resp onsaple de recepcién de Ing. Patricio Morocho Samaniego
mercaderia:
LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES,
Observacién: | UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN
COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

Los pagos de Ia presente orden de compra se realizar4n con cargo a los fondos propios provenier}tes del Presupqesto de la Entida'c‘l:1 ]
Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberé certificarse por la totalida
de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

| APLICACION DE MULTAS |

Cuando el proveedor entregue los bienes 0 servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
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c9nforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piiblica y la normativa legal
vigente. La aplicacién de Ia multa estar4 a cargo de ia entidad contrarante que ha sido perjudicada con ¢l retraso.

T

L APROBACION DE 1.A ORDEN DE COMPRA l

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por ei proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman pagte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante est4 obligada a ingresar toda la informacién refetbnte a la entrega de los bienes y servicios en el
6rdenes de compra se le aplicarin las mismas disposicion la Ley Ofrgdnica del Sistema Nacional ontratacion P
Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese apjfcable.

=y,

: ¢
Wﬁﬁﬁnm adod del Proceso ersona fjue aut riza ma Autbridad

Nombre: RICHARD FABIAN Nombre: &PA. CY ENZABETH Nombye: cY ELIgABETH

FIGUEROA QUEZADA TORRES RA TORRES-("ABRERA

) I
DETALLE
; ipci . to| Sub. | Impuesto V. Partida

L - peserpelin o uni:lario Desenento T:tal m?%) Total Presup.

3899300118 | *TRAPEADOR DE PLANO DE 30 - 40 CM 10() 1,5400 0,0000 | 154000 12,0000 | 17,2480 g;o%?s 001
MARCA! SOLKLIM

- ABSORCION (PORCENTAJE): 100%

- ALGODON, MICROFIBRA (PORCENTAIE): 85%

- COLOR: BLANCO

- COMPOSICION Y ESTRUCTURA: CONFFCCTONADO CON HILOS
ABSORBENTES DE ALGODON O MICROFTI *.A ORIFICIO PARA INSERCION DE
MANGO

- FABRICANTE: LEMA GERMAN KARINA

- MATERIAL MANGO: MADERA

- PRESENTACION: UNIDAD

- PROPIEDADES/LONGITUD DE LA MADEJA: 36 CM

- PROPIEDADES / PESQ: 500 G APROX _—,
L - _USOS: FARA LIMPJAR, SECAR Y ABRILLANTAR PISQS Y SUPERFICICS
Subtotal 15,4000
Impuesto al valor agregado (12%) 1,8480
Total 17,2480
Namero de Items 10
Flete 0,0000
Total de Ia Orden . | 17,2480

m&a de Impresién: lunes, 7 de noviembie de 2022, 10:11:49
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ORDEN‘DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de Fecha de Fecha de 4-11-2022
compra: CE-20220002294878 ermisién: 02-11-2022 aceptacién: 0
OE:;?:;? de la Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
. GENERAL DE
ﬁ,‘;’{;‘;ﬁ;’a,. COGECOMSASS. A. R"‘z:l“ COMERCIO RUC: 1790732657001
' soclat COGECOMSA S. :
A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el electrénico
representante cogecomsa@cogecomsa.ec de la cogecomsa@cogecomsa.ec
X Q empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
i Cédigo de la Nombre de la BANCO DEL
o e Corrente Namerode 575716104 | Entidad 210358 | Entidad PICHINCHA
’ cuenta: Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION . léfono:  07-2888419 07-2888421
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono: .
CPA. NANCY
Persona que COORDINADORA | Correo nancy.torres@inclusion.gob.ec
autoriza: gﬁgy TORRES Cargo: ZONAL 6 MIES electronico: 4
Nombre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA Corre9 . richard.figueroa@inclusion.gob.ec
encargado QUEZADA electrénico:
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
ccion de AV. REMIGIO . ... LOS RIOS- FRENTE AL
entrega: Calle: CRESPO Nimero: SN Interseccion: COLEGIO ANTONIO AVILA
Tdificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 (07-2888421
Horario de recepcion de
Daios de mercaderia: 08h30 a 16h30
entrega: i6 .
& Responsable.de recepeion Ing. Patricio Morocho Samaniego
de mercaderia:
LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6
Observacién: | MIES, UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN
COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MORO CHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

Entidad Contratante, rela

jonados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera

Los pagos de la presente irden de compra se realizar4n con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la

certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser ¢l caso.
!
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

| APLICACION DE MULTAS |

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al (érmino ofertado y/o acordado, se aplicaré la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contrataleér.a Piblica y la normativa
legal vigente. La aplicacién de la multa estar4 a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

L APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA | i}

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden‘ de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega de los bie_:nes y se i_cjios en el
portal. A las érdenes de compra se le aplicarén las mismas dispobitiones de la Ley Orgdnica dgl-Sistema Nacidnal de
Contratacién Piblica y su Reglamento, relacionado a contratos, ¢n o que fuese aplicable.

MM

~— \lj{mcionario Margado del ersona \’ e autoriza axi Autori}qd
Proceso
Nombre: RICHARD FABIAN Nombre: CPA\NANCY Nombres NAN
E

ELIZABETH
FIGUEROA QUEZADA ELIZAB ORRES CABRERA TORRES CABRERA
DETALLE
" Partida
cpC Descripcién Cant V. Descuento | Sub. Impuesto V.
pet unitario Total (9e) Total Presup.
363900012 | *ESPONJA PARA LAVAR PLATOS FIBRA MIXTA 25() 0,2300 0,0000 | 5,7500 12,0000 | 6,400 g;(?goosom
MARCA: ZENTELLA
- PROPIEDADES / ANCHO: 7CM
‘ - PROPIEDADES / COMPOSICION: ESPMA DE POLIURETANO,
FIBRA ACRILICA TENIDA, RESINA Y ABRASIVO
- PROPIEDADES / DESCRIPCION: ESPONJA SUAVE, FLEXIBLE
1 CON FIBRA ACRILICA
: - PROPIEDADES / PROFUNDIDAD: 4.5CM
| - USOS: LAYADO DE VAJILLA
L - FABRICANTE: DIMABRU CIA. LTDA
" - PRESENTACION COMERCIAL: UNIDAD
- PROPIEDADES / ALTO: 9 CM
- PROPIEDADES / COLOR: AMARILLO , VERDE
Subtotal 5,7500
Impuesto al valor agregado (12%) | 0,6900
Total 6,4400
Niamero de Items 25
Flete 0,0000
Total de la Orden 6,4400

Fecha de Impresién: lunes, 7 de noviembre de 2022, 10:12:08
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de :
- -11- -11-2022
compra: CE-20220002294879 emisién: 02-11-2022 aceptacion: 04-11-202
Estado d
O:d:n? ela Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
GENERAL DE
N .
co‘iﬁ:ﬁ?ﬁ,. COGECOMSA S. A. Ra?"l’f COMERCIO RUC: 1790732657001
] social: COGECOMSA S.
A.
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electréni -
re;cr:;) :l:f;nil cogecomsa@cogecomsa,ec gl:(l:;romco cogecomsa@cogecomsa.ec
X Q , empresa:
Teléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
i p Coédigo de Ia Nombre de la I
Tipo d . BANCO DE
coonta, | Comiente N“mter, ©d€ 3275716104 | Entidad 210358 | Entidad PICHINCHA
) cuenta: Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION \ sfono:  07-2888419 07-2888421
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 | Teléfono:
CPA. NANCY
Persona que COORDINADORA | Correo torres@inclusion.gob.ec
autoriza; ELIZABETHTORRES | Cargo: | ;0047 6 MIES | electronico: "2neY-10Tes@ &
CABRERA P
Nombre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo . . . .
hard.figueroa@inclusion.gob.ec
encargado  QUEZADA electronico: richard.figueroa@ g
del proceso:
Provincia: AZUAY Canton: CUENCA | Parroquia: SUCRE
ccion de AV, REMIGIO ) ... LOS RIOS- FRENTE AL
entrega: Calle: CRESPO Niimero: SN Interseccién: ~ =1 ANTONIO AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario de recepcitn de M
Datos de mercaderia: 08h30 a 16n30
entrega: Responsable de recepcién . :
de mercaderia: | Ing. Patricio Morocho Samaniego
LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6
Observacion: MIES, UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPQ S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN
COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

Los pagos de la presente orden de compra se realizaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto dela
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberé
Certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

L APLICACION DE MULTAS J

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado,. se aplicari la {nulta
conforme o establecido en el articulo 71 de 1a Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piiblica y la normativa
legal vigente. La aplicacién de la multa estar4 a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

L APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacién r¢fejente 2 la entrega de los bie_:nes y servi.cios en el
portal. A las érdenes de compra se le aplicardn las rismas disposicipngs de la Ley Orgénica del Sistema Naciondl/ de

E)iltratacién Piiblica y su Reglamento, relacionado a conlratos, en lp que fuese aplicable. [

< = cionari -cargado del I \iz\ Ua cutolidad
Proceso Perspng que autoriza d
re: CY ELI ETH

Nombre: RICHARD FABIAN NombrerCPA] NANCY Nomb gé‘
FIGUEROA QUEZADA ELIZABETH TORRES CABRERA TORRE RERA

DETALLE

CcPC Descripcion Cant| V. |Descuento| Sub. | Impuesto | V. | Partida
unitario Total (%) Total | Presup.
3641000223 | *FUNDA DE BASURA DOMESTICA NEGRA 23X 28 pulgadas 50() 0,9300 0,0000 | 46,5000 12,0000 | 52,0800 géfoo
MARCA: COGECOMSA 530805

- COLOR: NEGRA

- ETIQUETAD(: DE CONFORMIDAD £ON LO ESTABLECIDO EN EL
NUMERO 7 DE LA NTE INEN 2290, LA CUAL INDICA QUE; LOS ENVASES
QUE CONTIENEN LAS FUNDAS PLASTICAS PARA RESIDUQS Y DESECHOS
SOLIDOS DEBEN INDICAR: A LA MARCA O IDENTIFICACION DEL
FABRICANTE B LA CANTIDAD DE FUNDAS C LAS MEDIDAS DE LAS

FUNDAS Y DENOMINACION.

- PABRICANTE: COGECOMSA S.A

- PRESENTACION COMERCIAL: PAQUETE DE DIEZ 10 UNIDADES
- PROPIEDADES / ELONGACION A LA ROTURA: DM= 630,0 £ 21,9 DT=
940,0 = 11,5
- PROPIEDADES / ESPESOR DE LA PELICULA PLASTICA: 2 30 pm
- PROPIEDADES / MATERIAL: POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD Y
DEBE CONTENER MATERI AL RECICLADO 70%
- PROPIEDADES / MEDIDA P-L ENCM Y PULGADAS: 58 X 71 CM - 23" X
28"
- PROPIEDADES / RESISTENCIA A LA TRACCION: DM =26,0 + 2,2 DT=29,4
10
- USQS: PARA RESIDUOS Y DESECHOS SOLIDOS, A EXCEPCION DE
DESECHOS PELIGROSOS Y ESPECIALES

Subtotal 46,5000

Impuesto al valor agregado 5,5800
(12%)

Total

52,0800

[ Nimero de Items 50]

2de3 07/11/2022 10:12
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Flete 0,0000
Totai de la Orden 52,0800

Fecha de Impresién: lunes, 7 de noviembre de 2022, 10:12:25
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de -11-2022
compra: CE-20220002294880 emisién: 02-11-2022 aceptacién: 04 ,
E -
0:;2?: dela Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
Nombre Razén PLASTILIMPIO
C: 1792092108001
‘| comercial: PLASTILIMPIO S.A. social: S.A. RU
'| Nombre del .
- | representante ROSANIA ARISS PAULINA YASMIN
legal:
Correo Correo
electrénico el . e electrénico . e
representante prosania@plastilimpio.com.ec de Ia prosania@plastilimpio.com.ec
legal: empresa:
Teléfono: 0987472673 0958799114 022478062 022478063
, Codigo de Ia Nombre de la BANCO
Q“t‘;‘f Corriente | NUMero de 333401601 | Entldad 210384 | Entidad PRODUBANCO
s cuenta: Financiera: Financiera: ‘
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Poidad  COORDINACIONZONALG |pyc. 0160038240001  |Teldfono:  07-2888419 07-2888421
contratante: - MIES
Persona que CPA. NANCY ELIZABETH Carso: COORDINADORA Corre9 ] nancy.torres@inclusion.gob.ec
autoriza:  TORRES CABRERA 80" |ZONAL 6 MIES | electrdnico:
Nombre
funcionario  RICHARD FABIAN FIGUEROA Corre? ] richard. figueroa@inclusion.gob.ec
encargado QUEZADA electrénico:
del proceso:

Provincia: AZUAY Canton; CUENCA |Parroquia: SUCRE

e ... LOS RIOS- FRENTE AL

g::::;::n de Calle; égil;%hgmlo Nimero: SN Interseccién: COLEGIO ANTONIO AVILA

Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421

Horario d.e recepcién de 08h30 a 16h30
gos de mercaderia:
—resH: ReSponsaE)le de recepcion de Ing. Patricio Morocho Samaniego

mercaderia:

LOS MATERIALES DE. ENTREGARAN EN LAS QOFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES,
Observacién: | UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO $/N Y L.OS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, Eggﬁ

COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

Los pagos de la presente orden de compta se realizar4n con cargo a los fondos propios p{ovenientes del greSUPUBStO d'?ﬁ!a .
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deber4 certificars
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

|

L APLICACION DE MULTAS

1de2 07/11/2022 10:1Z
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Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicaré la lelta |
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y la normativa lega
vigente. La aplicacién de la multa estars a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA J

 Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito ¢on el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales formap parte integrante de la presente orden de compra,

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacién feferente a la entrega.de los bien}as y servicios enfeljportal. A
las 6rdenes de compra se le aplicardn las mismas dispesiciones de Ia Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contraigcion
Piblica y su Reglamento, relacionado a contratos, exf o qie fuese aplicable.

. ! v 7
== TyncionarjoFacargado del Peso \aj que avloriza a Autoridad
- Proceso
wombre: RICHARD FABIAN Nombre: CPA] NANCY Nombre: Y ELIZABETH
FIGUERQA QUEZADA ELIZAB TORRES CABRERA - TORRES U RA
DETALLE
CPC Descripcién Cant \'A Descuento |  Sub. Impuesto | V. Total lI;‘artlda
ngitario Total (%) Tesup.
— 0 001
266101217 | *PANO DE LIMPIEZA PARA SUPERFICIES 10 UNIDADES 50() 2,1900 0,0000 [ 109,5000 12,6000 | 122,6400 2:15008005
Marca: MASTER
- Presentacitn Comercial: PAQUETE POR 1{ UNIDADES
- Propiedades / Absoreién aceite; 805
- Propiedades / Lavado: RESISTENTE AL LAVADO
- Propiedades/ Gramaje: 100 g /m2
- Propiedades / Peso: 0.0714 GR * PAQUETE DE 10 UNID
- Propiedades / Resisiencia quimica a acelons, elanol, blanqueador, cido
acélico: RESISTENTE
- Propiedades/ Espesor: 120 g /m2
- Propiedades/ Temafio: 33*33CM
- Usos: LIMPIEZA GENERAL
- Fabricante: INDECAUCHO
- Propiedades / Absorcién de agua; 100%
- Propiedades / Composicién: % DE CELULOSA % POLIPROPILENO
% DE ALGODON
I Subtotal 109,5000
(V Impuesto al valor agregado (12%) 13,1400
Total 122,6400
Nimero de Items >0
Flete 0,0000
Total de la Orden 122,6400

Fecha de Impresién: lunes, 7 de noviembre de 2022, 10:12:42

10:1:
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de 04-11-2022
compra: CE-20220002294881 emision: 02-11-2022 aceptacion: \
Estado dela .
orden: Revisada
DATOS DEL PROYEEDOR
CORPORACION
Nombre COORPORACION"M&M""MEGASEQ"CIA. | Razfn "M&M" RUC: 0190433315001
comercial; LTDA. social: "MEGASEQO"
CIA.LTDA.
Nombre del
representante PESANTEZ ZEAS JENNY VIVIANA
legal:
Correo Correo
electrdnico el \ ) tréni . .
representante megaseocia@gmail.com gl:cl:arﬁmco megaseocia@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 0982251809 4116182
Tipo de . Ndmero de Cédigo de 1a Entidad Nombre dela Entidad  BANCO
‘ ML"” Corriente cuenta; 4053013880 Financiera: 210313 Financiera: BOLIVARIANO
et DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001  |Teléfono:  07-2888419 07-2888421
coptraiante:
Personaque CPA. NANCY ELIZABETH TORRES Cargo: COORDINADORA | Correo . oo yores@inclusion. gob.ec
autoriza: CABRERA Bo: ZONAL 6 MIES electronico:
Nombre
funcionario Correo . . : :
fi inclusion.gob.ec

encargado  FICHARD FABIAN FIGUEROA QUEZADA electrénico: richard figueroa@ 8
del proceso: ;

Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
Direccién de . AV. REMIGIO ... LOS RIOS- FRENTE AL COLEGIO
entrega: Calle: CRESPO Nidmero: SN Interseccién: ANTONIO AVILA

Edificio: Departamento: Teléfono:  07-2888419 07-2888421
Datos de Horario de recepcién de mercaderia: 08h30 a 16h30
entrega: Responsable de recepcién de mercaderia;  Ing. Pairicio Morocho Samaniego ]

LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES, UBICADO EN
Observacién: | LA AV, REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN COORDINACION CON EL ING.

PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

-

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la Entidad Contratante,
relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deber4 certificarse por 1 totalidad de la orden de compra
incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este 2 su nombre y en una entidad financiera que esté habilitada para
recibir transferencias por parte del Estado.

L

APLICACION DE MULTAS

]

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicaré !a multa confc?rme: lo
establecido en el articulo 71 de la Ley Organjca del Sistema Nacional de Contratacién Piiblica y la normativa legal vigente. La aplicacién de la
multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

L

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

- 4

l1de?2
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yel

Esta orden de compra est sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP
respectivo pliego del procedimiento, los cualés forman parte integrante de la presgnte orden de compra.
La entidad contratante est4 obligada a ingresar toda la informaci6n referente a 1a entrega de los bienes y servicios en el portal. Alas dlent_:s_ d?io
compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Orgénicadel, Sistemp Necional de Contratacién Pdblica y sn Reglamento,/relaciona
a contratos, en lo que fuese aplicable. (% m
01 : Maxi Y Antorida
“Wo de! Proceso Pérsona auto};za
NombreXRICHARD FABIAN Nombre: CPA. N Y ELY ETH Nombre: INANLCY ELIZABE
FIGUEROA QUEZADA TORRES CABRE TORRES\CABRERA
'BETALLE -
Partida
crC ipch Cant V. | Descuento| Sub. | Impuesto |V.Total
Descripcitn unitacio Total (g‘ﬁ Presup.
321931018 | “PAPEL TOALLA DE MANOS BLANCO EN Z 150 UNIDADES 300( 09300 0,0000 | 279,000 12,0000 | 312,4800 2;0%00%001
MARCA: BOUQUET )
- ENVASE: ENVOLTURA DE PLASTICO U OTRC MATERIAL QUE LO PROTEJA Y CUBRA
TOTALMENTE DE LA CONTAMINACION
- PRGPIEDADES F{SICO-QUIMICAS/ COLOR: BLANCO
C - PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ GRAMAIE: 39 G/M2
- PROPIEDADES FSICO-QUIMICAS MATERIATL TOALLAS: PAPEL 100% RECICLADC
CELULOSA VEGETAL
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS PESO: 45G
- FABRICANTE; GIECES.A.
- PRESENTACION COMERCIAL: PAQUETE X 150 HOJAS
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ ANCHO HOJA SENCILLA: 23 CM X 23 CM
- PROPIEDADES FSICO-QUIMICAS/ CARACTERISTICA: INTERFOLEADO EN Z
- PRGPIEDADES FiSICO-QUIMICAS/ LARGC HGJA SENCILLA: 23 CM X 23 CM
- PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS/ TIPG: DOBLE HOJA
- USGS: SECADO DE MANOS
Subtotal 279,0000
Impuesto al valor agregado (12%) 33,4800
Total 312,4800
Niamero de Itsms 300
Flete 0,0000
Total de la Orden 312,4800

Fecha de Impresi6n: lunes, 7 de noviembre de 2022, 10:13:01

-
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de Fecha de Fechade  ,, 14 5009

compra: CE-20220002294882 emisién: 02-11-2022 aceptacion:

Estado de la .

orden: Revisada

DATOS DEL PROVEEDOR
Nomb . ESPINOZA
r? Razén 1 vAREZ RUC: 0104503719001

comercial: social: C 0S AD

Nombre del

representante

legal:

Correo Correo

electrénico el . electrdnico :

representante mastercleancue@hotmail.com de Ia mastercleancue@hotmail.com

legal: empresa:
’_TEléfonoz (0997323055 0990508600

> de . Niimero de Cédigo de la Entidad Nombre de la Entidad BANCO DEL
(%nta: Corriente cuenta: .7949790 Financiera: 210356 Financiera: _ PACIFICO
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad = COORDINACION ZONALSG| pyyc. fono:  07-2888419 07-2888421
contratante: - MIES RUC. 0160038240001 Teléfono:

Persona que CPA. NANCY ELIZABETH Cargo: COORDINADORA | Correo nancy.torres@inclusion.gob.ec
autoriza: TORRES CABRERA go: ZONAL 6 MIES electrénico:

Nombre

funcionario  RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo . richard.figueroa@inclusion.gob.ec
encargado QUEZADA electrénico: )

del proceso:

Provincia: AZUAY Canton: CUENCA | Parroquia: SUCRE
Direcci6n de AV, REMIGIO . ... LOS RIOS- FRENTE AL
entrega: Calle: CRESPO Nimero: SN Interseccion: COLEGIO ANTONIO AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
_ Horario de recepcién de 08h30 a 16h30

g 05 de mercaderia:

watrega: Responsable de recepcién
de mercaderia:

LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES,
Observacién: | UBICADO EN LA AV, REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN
COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

Ing. Patricio Morocho Samaniego

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del ?resupuesto d‘? !a
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberé certificarse
por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

L APLICACION DE MULTAS

1de3 07/11/2022 10:1:
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Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacion Piblica y la normativa legal
vigente. La aplicacién de la multa estar4 a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

. L APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en ¢l Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacién refferente a la entrega de los bienes y servicios en ¢l portal. A

las 6rdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Orgénica del Sistema Nacional de Contrata 190
Piblica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable. '

Autoridad

il

e Sy . v
N /Funﬁﬁlano Ehcargado del ersdna bhe autm&g
‘ Proceso
Nombre: RICHARD FABIAN Nombre: 'CPA. NANCY Y ELIZABE
FIGUEROA QUEZADA ELIZABE RRES CABRERA RA
DETALLE '
CPC i Cant| V. |Descuento| Sub. |Impuesto | V. | Partida
Descripcién an anitario Total (%) Total | Presup.
3462009218 | DESINFECTANTE AMONIO CUATERNARIO GALON 30()| 23500 0,0000 | 70,5000 | 12,0000 | 78,9600 831000
Marca: MASTER CLEAN 530805

- Usos: Limpieza y desinfecci6n de pisos, paredes, bafios, entre otros. [Uso industrial}
Propiedades Fisico-Quimicas/ pH: 6.5

- Propiedades Fisico-Quimicas/ Materia activa valorable: 9%

- Propiedades Fisico-Quimicas/ Olor: Varios aromas

- Propiedades Fisico-Quimicas/ Otros Ingredientes: Agua desminerelizada

- Propiedades Fisico-Quimicas/ Solubilidad: Complet te soluble en 2gua

- Normativa Sanitaria: Resolucién No. ARCSA-DE-018-2018-JCGO

Presentacién Comercial: Galén [3,785 litros}
Propiedades Fisico-Quimicas/ Alcalinidad Jibre como NaOH: 0.80%
Propiedades Fisico-Quimicas/ Biodegradabilided del lensoctivo: 90%
Propiedades Pisico-Quimicas/ Caracleristlca: Amplio espectro entimicrobiano y efectivo
frente a virus, células vegetativas y esporas de bacterias y hongos.
- Propicdades Fisico-Quimicas/ Color: Varios Segiin Ja Fragancia
- Propiedades Fisico-Quimieas/ Concentracién de amonios cualernarios: 10%
- Propiedades Fisico Quimicas/ Estado fisico: Liquido
- Propiedades Pisico-Quimicas/ Ingredientes Aclivos: Amonios cuaternarios de quinta
genemcioén
: - Envase y Etiquetado/ Etiquetado: De conformidad con la Resolucitén No, ARCSA-

DE-018-2018-1CGO. el etiqueteda debera contener: a] Desinfectanle -Desinfloor, b} Master
Clean, ¢] Férmula de composici6n del produclo, d} Espinoza Alvarez Carlos Adrian-Isae
Chico y Juen Bautisla, Cuenca - Ecuador, &] Nombre y direccién del distribuidor, solo para
importados, f] C6digo de la Nolificacién Senitaria NSOH2222-20EC, g] Fecha de
elaborecién y vencimiento, h] Nfimero de lote, i] Conlenide nete del envase en peso,
volumen o unidedes, j] Uso previsto del producto de acuerdo a 5u Smbilo de aplicaeién, k]
Instrucciones o medo de uso del producle, 1] Condiciones especiales de al iento del
produclo, m} Advertencias, precauciones de seguridad y restrieciones, r1] Indicaeiones
especifieas para el usuario, tales como: incompatibilided con otras sustancias, medidas y
equipos de proleccién y personal & considerar, cuando corvesponds, o] Medidas relatives a
primeros auxilios, cuando aplique, y p] Piclogramas de seguridad.

- Envese y Biiquetado/ Malerial del Bnvase: De conformided con 1a Resalugién No.
ARCSA-DE-018-2018-JCGO, se estabiecs que, el envese de los produclos debert esiar
fabricado con materiales que no produzean reacciones flsico-quimicas con ¢f producto y que
no glleren su calidad y seguridad deben ser en lodas sus partes resi 8 finde m
las propiedades del producto e impedir rupturas y pérdidas durante el Lransporte,
almacenamiento y menipulacién.

- _Fabricanle: ESPINOZA ALVAREZ CARLOS ADRIAN

Subtotal 70,5000
Impuesto al valor agregado (12%) 8,4600
Total 78,9600

2de3 07/11/2022 10:1:
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Nimero de Items 30
Flete 0,0000
Total de Ia Orden 78,9600

Fecha de Impresi6n: lunes, 7 de noviembre de 2022, 10:13:28

'3de3 ' 07/11/2022 10:1%
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de Fecha de Fecha de 04-11-2022
compra: CE-20220002294883 emisign: | 02-11-2022 aceptacién:
Estado de la )
orden: Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
HARNISTH
Nombre Razén  piyosODGUIL | RUC: 0912538519001
comercial: social: ANTONIO
Nombre del
representante
legal:
Correo Correo
electrénico el . . . electrénico . ; :
representante harpicorp.compraspublicas@gmail.com de Ia harpicorp.compraspublicas@gmail.com
legal: empresa:
Teléfono: 0999381801 022860188 . NGO DEL
Tipo de . Nimero de Cédigo de la Entidad Nombre de la Entidad
ﬂca: Corriente cuenta: 2100155099 Finafciera: 210358 Financiera: PICHINCHA
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad COORDINACION ZONAL 6 - MIES | RUC: 0160038240001 | Teléfono:  07-2888419 07-2888421
contratante:
Persona que CPA. NANCY ELIZABETH TORRES Carpo: COORDINADORA Corre? ) nancy.torres@inClUSion-gOb-ec
autoriza: CABRERA 80° | ZONAL 6 MIES | electrénico:
Nombre
funcionario Correo ichard.figueroa@inclusion.gob.ec
encargado RICHARD FABIAN FIGUEROA QUEZADA electrénico: ric g
del proceso:

Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE 5T

. . - E AL C
Direccién de AV. REMIGIO ... LOS RIOS- FRENT
: : N Interseccion:

entrega: Calle:  REspo Nimero § ANTONIO AVILA

Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421

Horario de recepcién de mercaderia: 08h30 a 16h30
Datos de -
entrega: Responsable de recepcién de Ing. Patricio Morocho Samaniego

mercaderia;

6 MIES
LOS MATERIALES DE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL ,
I—gvérvacién: UBICADO EN LA AV, REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS,FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN COORDINACION

CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

Los pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de lalEr:lgtTlli?ia dde
Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberé certificarse por la
la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

. i i i ilitada
Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que est¢ habili
para recibir transferencias por parte del Bstado.

|_ APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplica;é la mrltﬁo;fﬁggég
establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y la normativa legal vigente. p
de Ia multa estar4 a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

| 'APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA |

210:1¢
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Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contrafdas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el SERCOP
y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante dg{a presente orden de compra.

La entidad contratante est§ obligada a ingresar toda la informacién referentf a ]a entrega de los bienes y rvicios en el p
6rdenes de compra s¢ le aplicardn las mismas dlsposmlones aley Org
Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese apli

/

—_ = = T 0

ica del Sistema Nacional ContratacnﬁnP

Funcionario Encargado del Proceso Persona fjue auto\'\iza
Nombre: RICHARD FABIAN Nombre; CPA. NANCY ELIZABETH

FIGUEROCA QUEZADA TORRES C RA

E 1ZABETH

DETALLE

N

CPC

Descripcifn ™

Cant V. Descuento
unitario

ub.
tal

Impuesto
(%)

V.
Total

Partida
Presup.

3532101121

-

LAVA VAJILLA 500 GR.
Marca: HARPICORP
- Propiedades Plsico-Qufmicas/ Ingredientes Activos: AGENTE TENSOACTIVO ANIONICO
- Propiedades Fisico-Quimicas/ Maleria activa valorable: > 10% SEGUN INEN 2880
- Propi:dndcs Fisico-Qufmicas/ Olor: SEGUN EL TIPO
- Propiedades Fisico-Qulmieas/ Otros Ingredi CARBONATO DE CALCIO, CARBONATO DE
SODID AGUA, SULFATO DE SODIO, FRAGANCIA, COLORANTE
Propx:dadr.s Fisico-Quimicas/ P205: < 10% SEGUN INEN 2880
- Propiedades Fisico-Quimicas/ Textura: PASTOSA SEM! DURA
- l‘mpl:daden Fisico-Quimicas/ pH: 7 +/- 1
- Usos: LAVADO DE TODO 'I‘iPO DE VAJLLA Y UTENCILLOS DE COCINA [Use industrial)
Enavase y Etiquetado/ Eti lucién No. ARCSA-DE-018.2018-JCGO A: LAVAVAJILLAS
FAS’I'A B: HARPICORP C: CARBONATD DE CALCIO, AGENTE TENSOACTIVO ANIONICD,
CARBONATO DE SO0!0, AGUA, SULFATO DE §ODIO, FRAGANCIA, COLORANTE, O:

HARPICORP DEL ECUADOR LOS ROMEROS LOTE 6 Y MARIANA DE JESUS QUITO ECUADCR,

E: NO APLICA, P: NSOH28086-18EC, G: FECHAS SEGUN FABRICACION, H: LOTE SEGUN

CALENDARIO JULIANO, I: 500 GR, J: DESINFECTAR TDDO TIPO OE SUPERFICIES Y AREAS, K:

DOSIFICAR SEGUN LA NECESIDAD AFLICAR A LA SUPERFICIE Y RETIRAR CON FANO
HUMEDQ, L: ALMACENAR EN LUGAR FRESCO, SECO Y ALEJADO DE LA LUZ SOLAR
DIRECTA, M: MANTENER ALEJADO DEL ALCANCE DB LOS NINOS, N: NO APLICA, O: EN
CASO DE INGESTA ACUDIR AL MEDICO, P: NO APLICA
- Bnovase y Btiquetado/ Materinl del Envase: Resolueién No. ARCSA-DE-018-2018-JCGC PLASTICO -
POLIETILENO DEALTO IMPACTO Y DENSIDAD

Normativa Ssnitaria: Resolucién No. ARCSA-DE-018-2018-JCGO NSOH28086-18EC
- Presentaeitn Comercial: 500 GR
- Propxcdad:s Fisico-Quimicas/ Biodegradabilidad del tensoactive: > 90% SEGUN INEN 2880

piedades Flslco-Quimleas/ Color: VERDE SEGUN EL TIPO

. Fnhncmw HARFPICORP DEL ECUADOR
- Propicdades Fisico-Quimicas/ Alcalinidad Jibre como NaOH: < 0.5% S4GUN INEN 2880
- Propicdades Fisico-Qulmicas/ Consi tia: PASTA SEMI DURA
- Pmpxcdudes Plsico-Quimicas/ Humedad y materia vol4til: 30% SEGUN INEN 2880
- Propicdades Pisico-Qufmicas/ Materia inscluble en ague: < 50% SEGUN INEN 2880

30() 1,1500 0,0000

34,5000

12,0000

38,6400

01000
001
530805

Fecha de Impresién: lunes, 7 de noviembre de 2022, 10:13:43

52de2

Subtotal

34,5000

Impuesto al valor agregado (12%)

4,1400

Total

38,6400

Nimero de Items

30

Flete

0,0000

Total de Ia Orden

38,6400
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de Fecha de Fecha de

compra: CE-20220002295448 emision: 07-11-2022 aceptacién: 08-11-2022

Estado de Ia .

orden: Revisada

DATOS DEL PROVEEDOR -
ASOCIACI%N DE
" PRODUCCION
Nombre Razon  TEXTIL RUC: 0190428729001
) ak AZUAYTEX
"ASOPROAYTEX"

Nombre del

representante CARCHI CORREA WAITER EFRAIN

legal:

Correo Correo

1 oni i .
:e‘;:::g;:::ni asoprotexazul1@hotmail.com ::il:nl:;rémco asoprotexazu0l@hotmail.com
Je~al: empresa:
Brsfono: (0984235513 0984235513 074107238 0988736713
Tipo de Nimero de Coédigo de 1a Entidad Nombre de la ANE
Cuenta: Ahorros cuenia: 4009071438 Financiera; 230200 Entidad Financiera: B CUADOR
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad COORDINACION ZONAL 6 )

contratante: - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono: (07-2888419 07-2888421

Personaque CPA. NANCY ELIZABETH ] COORDINADORA | Correo . .

autoriza: TORRES CABRERA Cargo: ZONAL 6 MIES electrénico: mancy.torres@inclusion.gob.cc

Nombre

funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo . . : :

encargado QUEZADA electrémico: richard.figueroa@inclusion.gob.ec

del proceso:
Provincia: AZUAY Canton: CUENCA | Parroquia: SUCRE

Direccién Calle: AV. REMIGIO Nil . SN Int .., LOS RIOS- FRENTE AL

Entidad: 20 CRESPO vmero: nlersecClon:  ~OLEGIO ANTONIO AVILA

_g Edificios Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario de recepcién de

Datos de mercaderia: 08h30 2 16h30

entrega: Responsable de recepcién de - .
mercaderia: Ing. Patricio Morocho Samaniego

Direceid

e;::s;;‘f“ de | AV. REMIGIO CRESPO SNy LOS RIOS- FRENTE AL COLEGIO ANTONIO AVILA
LAS PRENDAS SE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6 MIES,
UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS, FRENTE AL PARQUE LA PAZ, EN

Observacién: | COORDINACION CON EL ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686 Y
PARA LAS MEDIDAS, COLORES,LOGOS Y TALLAS CON LA LCDA. ALICIA PARRA NUMERO DE
CONTACTO: 0981494854.

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd certificarse
por la totalidad de 1a orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Ides 09/11/2022 8:13
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

| APLICACION DE MULTAS ]

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicaré la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Organica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y la normativa legal
vigente. La aplicaci6n de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el Tetraso.

| APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA |

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suserito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacipn referente a la entrega de los bienes y servicips en el portal. A
las 6rdenes de compra se le aplicarn las mismas disposiciones dg {a Ley Orgénica del Sistema Nacjonal de Contatacién

== 3 : : 1>i
. unclonarro’EilchJ_—;éado del Phrg oka 1e autoriza dvima Autoridad ~
Proceso
Nombre: RICHARD FABIAN Nombre: CRA. CY Nombre: CY ELIZABETH
FIGUEROA QUEZADA ELIZABE RRES CABRERA TORRES CABRERA
DETALLE
crc Deseripcién Cant| V. |Descuento| Sub. |Impuesto | V. Total [ Partida
unitario Total (%) Presup.
881220011 | CHOMPA IMPERMEBABLE 24()| 26,9000 0,0000 | 645,6000 12,0000 | 723,0720 | 58 003
- ACTUALIZACIONES: Mediante Oficio Circuiar SERCOP-CDI-2018-007 de 28 de 001
dicicmbre de 2018, se actualizan fos atributos de “Formacitn/Capacitacin/Experiencia” y 730802

“Requisitos para el Pago”, se homologan los fextos concernicnles a la afiliacién de la
seguridad social en las fichas técnicas.

- MUESTRAS: Una vez gencrada i orden de comprz, la ¢ntided contratante podrd

licilar una al p dor que permila verificar e} cumplimienlo de las
especificaciones lécmca.-; del producto.

- CONDICIONES DE ELABORACHKON DEL BIEN: - Los malcriales empleados en
la confeccitn deben reunir las condiciones de durabitidad, confort, resislencia, solidez de
color y calidad. - Los oferentes garantizardn que los malcnales empleados no contengan
c sustancias t6xicas. - El proveedor catalopado esté obligado a mantener la parantia

: técnica de confeccifn de las prendas por el lapso de un (1) afio, sepiin of Artieulo 76 de Ia
Ley Orgédnica del Sistema Nacional de Contratacién Piiblica.

- MAQUINARIA: Segfin el grupo al que correspondan los proveedores deberdn contar
coft la siguiente maquinarla minima: CANTIDAD/ MAQUINARIA 1 Maquina de Planchado
Industrial 1 Méquina recta una aguja | Overlock de 4 o 5 hilos 1 Maquina Cortadora
Industrial Los proveedores deberdn adjuntar fa documentacién que respalde la disponibilidad
de la maquinaria minima requerida de acuerdo al GRUPOQ (conlrate de compm-w:nla.
{actura, titulos de propiedad, [ iso de alquiler o arrend
declaracién suscrita por el proveedor). El SERCOP directamento o a lravés de lcrccros,
verifiears 1a disponibilidad de la maquinaria declarada conforme s¢ establece en el
formulario “TABLA DE EQUIPAMIENTQ Y HERRAMIENTAS", quc consta e & plicgo.
- CAPACIDAD MAXIMA DE PRODUCCION: Los proveedores podrén eferlar como
capacidad méxima total seglin lo detallado a continuacisn: ACTORES CAPACIDAD
PRODUCTIVA NUMERO DE EMPLEADOS Personas Naturales o juridicas
(microempresas) 88 prendas mensuales por cada trabajader contratado, los cuales debersn
estar afilindog ol IESS a la fechs de presentacién de Ia oferia, Degde 2 hasta 9 Personas
Naturales o Juridicas (Pequefins Empresns) 88 prendns mensuales por cada trabajador
conlralado, los cunles deberdn ostar afiliados of IBSS o la fecha de presentacidn de ln oferta.
Desde 10 hasta 49 Organizaciones de Ja Economfa Popular y Solidaria (secior cooperalivo,
asociativo y comunitario} 110 prendas mensuales por cada socio De acucrdo al nimero de
sm:ms (minimo 2 personas) Arlcsanus. gremios de artesanos legalmente reconocidos 110

les por cada ag; do De acuerdo al nfimero de artesanos reconocidos
(mmlmo 2 personas) Nota 1: Los proveedores que presentan en In oferta socios, agremiados
o trobajadozes can camnel del CONADIS, abtendrén por cada p con discapacidad 100
prendas adicionaics a la capacidad productiva e total por todo ¢l grupo. Serd
responsabilidad del proveedor catalogado participar con la capacidad praductiva real
instalada a la fecha de presentacion de [a oferla siendo requisito la presentacion de la planilla

-

Anel 1
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do aportes al IESS do al menes 3 meses. Los gastos que genore Ia afiliscién do trabajadores
para justificar une mayor capacidad productiva scrén do ostricta responsabilidad del
proveedor participante. Nota 2; 81 un s0lo provecder no abasicee ¢l requetimlento deln
entidad contratante, Ia entidad podrd generar unk o més 6rdencs de compra; cn este caso la
entidad deberd coordinar con todos los proveedores que cubrirdn su requesimicnto log
detalles y especificaciones minimas de las telas y olros insumos, de ser necesario, con el fin
de oblenes prendas tolnlmenie homogéneas. Nota 3: En la categorin “Productos de
Cenfeccibn Toxtil”, se considerard como capaeidnd mixima de produecién Ia monifestada en
1a oferta Iniciol correspondicnic a los producios publicatos medlante Oficio Clrcular No.
SERCOP-CDI-2016-0002 de 04 do marzo de 2016, Bs decir quc los proveedores que
presenlen manifestaciones de interés parn los productos incorporados sl procedimlento CDI-
SERCQP-001-2016 debersin tomar cn cuenta su capacidad méxima de produccién, csta no
podré supcrar 1a capacidad inicialmenle catalogada, En el caso de que exista la necesidad de
aumentar la capacidad productiva el provecdor podrd solicitar el incremento de [a misma,
esla deberé eslar debidamente justificadn.

- CONDICIONES / FORMA DE ENTREGA DEL BIEN: La entrcga do In prenda sc lo
haré apilado cn sacos o fundns resistonies por llas y color

- AREA DE INTERVENCION: El drea de Intervencion para la provisisn de Ins preadas
serd delerminada por ¢l domiclllo legai del proveedor, regisirado cn el RUP. La participacion
de los provecdores cs a nivel nacional, excepto para 1a Provincia de Galépagos. Para la
emisi6n de 1a orden de compra se repir4 la conlrataci6n de proveedores locales, de no existir
oferta local s¢ podré contratar proveedores de provincias adyacentes al lugar donde se
demanda el servieio previo acucrdo entre enilidnd contrntante y proveedar.

- ADMINISTRACION: Un vez omilida [n orden de comprn, Ia eniidad conirlanic
asignar4 un administrador dc 13 orden de compra qulen deberd: » Suministrar al proveedor
calalogado ¢l cronograma de recepelon de las prendas y entregar ¢l Acta proveedor —
bodega, * Verificar que ¢l producto sea de calidad y en el caso de que existicran productos
defectuosos Solicitar los cambios necesarios. ¢ Autorlzar ampliaciones de plazo para la
entrega del bien, » Solicitar Ia aplicaci6n de las multas respectivas y notificar al proveedor ¢
Monitorear, verificar y conlrolar def cumplimiento de las espesificaciones técnicas
esiablecidas para la entrega del bien, La enlidad e podrd asignar delegados pam la
recepeion téenica del producto, * El Administrador del Contrato daré ¢l informe de fiel
cumplimiento dei mismo.

- GARANTIAS: * Garantia d¢ Fiel Cumplimiento.- Para seguridad del cumplimiento del
coniralo ¥ para responder por las obligaciones que conlrajeren a favor de Ierceros,
relacionadas con el contrato, ¢l adjudicatario, antes o al momento de la fitma del contrato,
rendind garantias por un monto equivalente al cinco (5%) por ciento del valor de Ia orden de
compra, siempre que ¢l monto del coantrato sea mayor o multiplicar el cocficiente (,000002
por el Fresupuesio Inicial del Eslado de] correspondiente cjercicio cconémico. * Garanifa por
Antlcipo.- En caso de exlstr, el proveedor deberd rendir, previamente, garantfas por lgual
valor del anlicipo, * Garantia Técnica.- Cubrira el 100% de los bicnes con daiios o
altcraciones ocasionados por: fibrica, embalajc, manipulacién, mala calidad de los
malciales ¢ componenics empleados en su fabricacion

- INFRACCIONES Y SANCIONES: - En los cases en que exista incumplimiento de
entrega de les biencs adquiridos por cnso fortuito o fucrza mayor, debidamente comprobndas
per el administrador de tu orden de compra, a enttega s¢ podté realizar en un plazo méximo
adicional de hasla 10 dias término, sin que durante dicho tiempo sea aplicable multa alpuna,
<aso conlrario se aplicard una mulla del 1 por mil diario del valor a facturar comespondicnte
al bien no entregado ¥ que consla en 12 orden de compra, - Cuando el rclraso supere los 10
dias término contados a partir de 1a fecha limile de enlrega def requerimicnto cfectuado a
través de la orden de compra, se aplicari una multa de! 1,5 por mil diarie del valer a facturar,
contado desde el décimo primer din de retraso en la entrega de los bienes materia del
requerimicnto hasta que se realice Ia entrega de los mismaos; s decir, que el valor por Ja
multa podré acumularse hasta 1a enlrega de los bignes. - En caso de incumpiimicntos en las
condiciones especificas de elaboracion del bien, el proveedor deberd sustituir ¢! bien
parantizando el cumplimiento de Ia presente ficha técnica. - En caso de que ¢l
incumplimiento de plazo establecido para la entrega del bien, supere los 29 dias Iérmino. se
realizard la declaraloria de conlratisia incumplido, exceptuando aeuerda enlre las partes para
dicha entrega.

- COLOR: La cntidad contratante definird el color de la prenda.

- ACABADO: Bi provecdor debers revisar el ncabado de cada prenda a detalie, cada
prenda serd entregada en Gptimas condiciones. La entldad contratante podré someter a fas
prendas a un control de calidad.

- ETIQUETA: La prenda debe ser empaquetada en funda pléslica transparenie, y sellada.
Se debe distinguir elaramente la talla de !a prenda que facilite su distribucién.Cumplir con lo
quo estableca la norma NTE INEN 1 875:2004 y RTE INEN 013:2013,

- CONDICIONES PARTICULARES DEL BIEN / MATERIALES /DESCRIPCION DEL
PRODUCTO / ESPECIFICACIONES TECNICAS: COMPONENTES DESCRIPCION
ESPECIFICACIONES TELA EXTERIOR: Tipo: Scmi-impermeable Repelente al agua
Composicion: 100% poliésier Gramaje/Peso: 113 prim2 2 123gr/m2 (+/- 5%) Color: La
entidad contratante definird ¢l color de la prends. TELA FORRO INTERNO Tipo: Polar
Composlcién: 100% paliéster Gramaje/Peso: 290 prim2 +/- 5% minimo Resistencia al
Pilling: 4 -4,8

- FORMA DE PAGO: Serd facultad de cada entidnd contratante, estabiccar la forma do
pago, do cualquicra da las siguienies formns: « Contrn Entregn: Lo entidnd contrainnte paded
realizar el pago por 1a jotalldad de la orden de compra, siempre y cuendo no exists un
anticipo. SI sc establecen entregas parciales, ¢l pago scré contra entrega parcial dei bien,
scgin cronograma establecido por el provecdor y la entidad conlratante, de conformidad con
1a capacidad productiva declarada por el fabricante, o determinada como mixima en la ficha
del producto especifico. » Anlicipo: La entidad contratante podrd otorgar anticipos de hasta el
70% dei valer tota! do In ardon do compra. EI provoedor adjudicade para recibir o anticipo,

deberi rendir previamento la garantin por igusi valor dat of cuel se i a
medida que 3¢ vaya enirepando el blen, en cl caso que existan entregas parcinfes.

- DISENO: Costuras Costuras lransversales conforme el diseno Bolsilios: Dos balsillos
exlernos verticales en la parte fronal inferior derecha ¢ izquierda con dierre fateral, Las
medidas de los bolsillos serdn determinadas por la entidad. Cerrado Frontal Cierre de nylon.

- PARCHES /BORDADOS / ESTAMPADOS O LOGOTIPOS / COMPLEMENTOS
TEXTILES: La prenda incluye hatla dos Iogalipos bordades n fusll celor, euyes disefios

dct sar prope dos por In entidad contralanle. Laa dimensiones de loa logotipos
setin determinados por la entldad, En ense de que In entidad contratanie requice logotipos
bordados adicionales o logotIpos ¢stampados, generaré al mismo proveedor una orden de

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229..,
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compra excluswa y papar un costo adiciona] al precio eslablecido en la presente ficha, de
acuerdo al precio correspondiente al logotipo catalogado. (Los proveedares que pr L
ofnrtns p:u-n cua[qumr producto Iextil en el proceso CDI- SERCOP 001-2016 cstardn

ca en estos produclos con In capacidad productiva)

- TALLA: Las talles que ct pl ln p ficha téenica y que fncluye cn el precio de
adhesifin son las siguientes: Con ¢l fin de levar un registro adecuado de tallas y evitar
inconvenientes al momento de la cnlrega de prendas, ¢l Administrador del contrato de la
entidad conjuntamente con el proveedor levaniarén un acta de conitol con Ja toma de 1allas
de cada funcionario, regxslr:mdo los nombras y apellidos de eada setvidor asi como Tas tallas
correspondicntes, ln misma debe ser suserita por el func 10, ¢l ad dor y el
provecdor catalogado; clorgendo una copin dcl aetn a cadn uno. El proveedor entnlogado, de
ser requerido por In entidad, deberd prescntar con o entrcga de mucstras, las fichas técnicas
de las Ielas cmpleadas para Ia confeceidn, proporcionadas por el proveedor nacional de telas.
- TRANSPORTE: El proveedor catalogado asumiré ¢l costo dc transportc hasta la
dircccifn establecida por 1a entidad contratante para la enttega de los bienes dentro de 1a
localidad en la que s hubicse calalogado, de acuerdo a Io establecido en 1a orden de compra,
salvo acuerdo entre proveedor — entidad. La entrepa del bien incluye el estibaje al interior de

las instalach do In entided En el caso de requerirse toma de Inllas, y ol
proveedor preacnte dificultadcs para el efccto debido a unn importants dispersién cntro lns
dife idadcs de negereic de cadn entidad v c, in entidad sc encargerd de rcunir

al personal en un solo punto o lugar especifico para 1a Ioma de taltes a coordinarse cntre la
entidad y ¢l proveedor.

- FORMACION, CAPACITACION/ EXPERIENCIA: Las porsonas naturales. cada socio
o trabajador deben present Iquicra de In siguiente documenlaci6n: » Copias de
cerlificado(s) de aprobacién de copacilacién enia elaboracién de prendas do cenfeceion
textil, de el menos 60 horas, los certificados deben scr emitidos por una entidad acreditada
por los org ) pblicas comp ; 0, * Copizs de certificado(s) laboral(es) quc
respalde experiencia minfmo de 2 afios en ia confecelon de prendas d¢ vestir; 0, * Copla
titulo profesional; o, Iécnico o Ieenlogo; 0, bachilleratos en Ja rama de Ja industria de la
confeceidn lexlil debidamente refrendados, o; * Copia de carné de calificacién de artesano
vigenle enla rama d e confeccién textil, emitido por 1a Junla Nacional de Defensa del
Artesano; o, * Copin de certificacién de competencias en {a rama de confeccién textil
vigente, otorgade por las cntidades pGblicas p Los of que pr cnsu
oferta trabajadores bajo relacion de dependencla, deberdn prescniar el Pago de Apories al
IESS minimo de 3 meses, al momenlo de enlregar la ofertia o manifestacidn de Interés, Los
documenlos deberdn ser legibles y podréin acumularse para cumnplir con el ntimero de afios u
horas requeridas. Los certificados serdn objeto de verificacién de su autenticidad y veracidad
tanlo en la presentacitn y posieriormenic. En caso de deteclarse que 1a persona que certifica
no firmé ¢ no tiene el conocimi de la emisidn de este cetificado, el SERCOP proeederd
a dasealifiear la oferta o lerminar unilaternl ol convenio mnrco o adenda, sin porjuicic
del resto de acciones legales que corresponden.

- CINTA REFLECTIVA (Opcfonal): No Aplica

- OBJETIVO: No Aplica

- TIEMPQ DE ENTREGA DEL BIEN: El plazo para la enlrega de los prendas seré de
hasla cuarcnla y cinco dfas (45), conlados a parilr de la formalizacion de la orden de compra
(estado revisada): Bn caso quc la enlidad contralante solicite muestras o se realice toma de
medidas, 12 entidad contralante en conjunia con @ proveedor definirin cl plazo de entroga, o
mismo quc scré posterior & la cnirega de medidas y/o muestras, Los tempos de entrega
podran modificarse, previo acuerdo expreso entre cntidad contratanic y proveedor. Sc podran
realizar entregas parclaics tolaics, antes del plazo eslipulado, conforme al cronograma de
entrega previamente cstableeido de mutuo acuctdo cnire cl proveedor y la enfidad
contratante genctadora de la orden de compra,

- RECEPCION DEL PRODUCTO: a) Rcccpmdn Iécnica: Se realizard por un delepado
Iécaico, designado por ia enlidad conlratante, quien verificard, monilarearf y controtaréi cl
cumplimicnto de ias especificaciones lécnices del bien; y, emilird cf (ios) reporte (s) de
cantrol respectivos, documento que servirg de basc a los responsabics de la recepcitn
administrativa para la suscripcion del acta correspondienic. E) Recepeion adminisirativa: La
recepei6n del bign se reallzard a entera salisfaccion de fa enlidad contralante, la misma quc
sc encuentra a carpo de los responsables designados por Ja entidad y un representante
auiorizado por cl proveedor, de conformidad a lo establecido en el articulo 124 del
RGLOSNCP. De acuerds con los iineamicnlos inlernos de eada entidad cantralante, se podrd
incluir uno o mis delegades los cunles controlerén la cntroga def bien y los documnentos
habiiitantes (orden de compra y facturn). Estos funcionarios scrén administrativa y
pecuniariamente responsables por las cantidades recibidas y los daios que consignen ¢n las
actas de enlrega — recepeion.

- CONDICIONES / REQUISITOS DE PAGO: Los pagos sc realizarin con cargoala
parlida presupuesiaria de la entidad generadora de la orden de compra y se cfectuaré en
délares de los Estados Unidos de Norlearnérica previo a la presentaci6n de los siguientes
documentos: » Faclura cmilida por el proveedor. = Capie de factura (s) dc compra de (ela
naciona! (Peso, cantidad, 1ipo de 1eia) * Acta dc entrega-recepein definitiva a satisfaccion de
ia enlidad contralante. = Copia de a orden de compra, Documentos de respatdo referente al
cumplimicnto de 1a afiliaeién a la seguridad social en la modalidad que correspondierc seglin
la naluraleza del proveedor. La cantidad del personal, debe Ser considerada en funcifn a la
capacidad productiva de Ja ficha léenica del producto. El liempo minimo de afiliacién que sc
verificar serd desde la fecha de la generaci6n de [a orden de compra hasla la facha del acla
de entregn recopeion.

- ANTECEDENTES: No Aplica

- PERSONAL MINIMO: Nao Aplica

https://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229...

4des

Subtotal 645,6000

Impuesto al valor agregado 774720

(12%) ’

Total 723,0720
00/11/2022 8:13
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Niimero de Items 24
Total de la Orden 723,0720

Fecha de Impresion; miércoles, 9 de noviembre de 2022, 08:12:05

5de5 09/11/2022 8:13
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de 09-11-2022
compras; CE-20220002295642 emision: 07-11-2022 aceptacién:
Estado de la .
orden: Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
GENERAL DE
N
co‘::;l;:a.. COGECOMSASS. A. R”?éf,' COMERCIO RUC: 1790732657001
' soctat COGECOMSA S.
A
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el electrénico
representante cogecomsa@Ccogecomsa.ec dela cogecomsa@cogecomsa.ec
I~ LB empresa;
Teléfono: 0994669451 0994669204 (0994669451 023814360 023814361
: . Cédigo de la Nombre de la
Tipo d ; . BANCO DEL
c;‘:_zta‘f Corriente N““‘:"_° de 3575716104 | Entidad 210358 | Entidad PICHINCHA
) cuenta: Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION 5
: +  07-2888419 07-2888421
contratante: 7ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono
CPA. NANCY
Persona que COORDINADORA | Correo : : b
. ELIZABETH TORRES Cargo: o nancy.torres@inclusion.gob.ec
autoriza: CABRERA ZONAL 6 MIES electrénico:
Nombre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo . . : :
B clusion.gob.ec
encargado QUEZADA electrénico: richard.figueroa@in g
del proeeso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
eecién de AV. REMIGIO . .. LOS RIOS- FRENTE AL
entrega: Calle:  pEspo Niimero: SN Interseccidn: - pG510 ANTONIO AVILA
Edificio; Departamento; Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario de recepcién de
Datos de mercaderia: 08h30 2 16h30
entrega: :a
& tl;e9ponsable'de recepeion Ing. Patricio Morocho Samaniego
e mercaderia:
LOS MATERIALES SE ENTREGARAN, EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6
Observacitn: | MIES, UBICADO EN LA AV, REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS, FRENTE AL PARQUE LA PAZ,
EN COORDINACION CON ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del I?resupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupueslaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser €l caso.

1de2

09/11/2022 8:17



Catilogo electronico hitps://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=225.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS ]

Cuando €] proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicaré la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgéanica del Sistema Nacional de Coniratacién Piblica y la normativa
legal vigente. La aplicacién de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

| APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA H

Esta orden de compra estd sometida a todas 1as obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco Suscrito con
el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante est3 obligada a ingresar toda la informacién referente a la enirega de los bienes y servicips en el
portal. A las 6rdenes de compra se le aplicaran las mismas disposjciones de la Ley Orgénica del Sistema Naci de
Contratacion Piiblica y su Reglamento, relacionado ntratos, ep lpo que fuese aplicable.

P - rs na que aut riza \&‘jﬁ' a Auto
roceso
Nombre: RICHARD TAN Nombre CPA. NANCY Nomb CY ELIZABETH
FIGUEROA QUEZADA ELIZABETH TORRES CABRERA TORRES CABRERA
| DETALLE
I CrC Descripci6n Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
. unitario Total (%) Total Presup.
| 326000916 | *BORRADOR (PEQUENO) PARA LAPIZ 50() 0,0780 0,0000 3,9000 12,0000 [  4,3680 | 01 000001
| MARCA: FOSKA 530804
! - ANCHO:1,8CM
- COLOR: BLANCO

i - CONSISTENCIA: SUAVE
- TDFABRICAN’I'E‘. ANHUI SUNSHINE STATIONERY CO.

- LARGO: 4CM
- MATERIAL: GOMA DE BORRAR
- MODELO: BORRADOR PEQUENO PARA LAPIZ
- PESO:13G

- TIPO: RECTANGULAR
- UNIDAD: 1 UNIDAD

Subtotal 3,9000
| Impuesto al valor agregado (12%) 0,4680
3‘ Total 4,3680
‘ Nimero de Items 50
Flete 0,0000
Total de la Orden 4,3680

Fecha de Impresién: miércoles, 9 de noviembre de 2022, 08:17:09

2dez 05/11/2022 8:17
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de
compra: CE-20220002295643 emision: 07-11-2022 aceptacién: 09-11-2022
Estad 1
orden? dela Revigada
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
Nomb GENERAL DE
co,fe,:f . COGECOMSAS. A. Raz6n COMERCIO RUC: 1790732657001
al: social:
COGECOMSA S.
A
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal;
Correo Correo
electroni 1 Sni
repres er:tc;nie cogecomsa@cogecomsa.ec fll:(]:;ronlco cogecomsa(@cogecomsa.ec
w Y empresa:
Teléfono: 0994660451 0004669204 0004669451 023814360 023814361
. odi Nombre de la
Tipo de . Niimero de Cédigo de la . BANCO DEL
cuenta: Corriente centa: 3275716104 E'ntlda(.i 210358 E.l]tldﬂl.i PICHINCHA
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION 5
contratante; ZONAL 6 - MIES RUC:; 0160038240001 Teléfono:  07-2888410 07-2888421
CPA. NANCY
Persona que COORDINADORA | Correo s
antoriza: ELIZABETH TORRES Cargo: ZONAL 6 MIES electrénico: nancy.torres@inclusion.gob.ec
CABRERA
Nombre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo s ; ;
i .gob.ec
encargado QUEZADA electrénico: richard.figueroa@inclusion.gob.e
del proceso:
Provincia: AZUAY Canton: CUENCA | Parroquia: SUCRE
eccion de i AV, REMIGIO . ., LOS RIOS- FRENTE AL
éﬁmga: Calle:  ~pEepo Némero: SN Intersecclén: ~o1 £G10 ANTONIO AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
Horario de recepcién de
Datos de mercaderia: 08h30 a 16h30
entrega;: R Iy
d : Srgg::::‘:;g:e recepeion Ing. Patricic Morocho Samaniego
LOS MATERIALES SE ENTREGARAN, EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6
Observacion: | MIES, UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS, FRENTE AL PARQUE LA PAZ,
EN COORDINACION CON ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERQ DE CONTACTO; 0992220680.

Los pagos de la presente orden de compra se reallzaran con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por Ia totalidad de !a orden de compra incluyéndose el I'VA., de ser el caso.

1de2

09/11/2022 8:17
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

B APLICACION DE MULTAS | |

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard 1a multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacijonal de Contratacmxll Piblica y la normativa
legal vigente. La aplicaci6n de la multa estar4 a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

L APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA J

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
¢l SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informaci6r referente a la entrega <_ie los biej-nes y servi_cios en el
portal. A las érdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sistema Nacional de
Contrataci6n Piblica y su Reglamento, relacionado g€ontratos, eft lo que fuese aplicable. i

/]

A4

\jﬁmcionariaﬁﬁgréar ido del ob's s/m que a foriza xima AutLridad

ProecSo
Nombre: RICHARD FABIAN NombreMPA. NANCY Nombre? NANCY ELIZABETH
FIGUEROA QUEZADA ELIZABETH TORRES CABRERA TORRES CABRERA
DETALLE .
crC Descripcid Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Total Partida
escripeion an saiterio Total (%) Presup.
3212920135 | “ARCHIVADORES TAMANO QFICIO LOMO 8 CMS 995 ( 1,1800 0,0000 | 1.174,1000 12,0000 | 1.314,9920 tj); (?8%04 001
MARCA: FENIX OFFiCE SUPPLIES )
- ANCHO: 275 CM

- CALIBRE DEL CARTON: 1.75 MM

- FABRICANTE: Cogecomsa S.A.

- MATERIAL FONDO EXTERIOR: PAPEL DE 115 G

- MATERIAL FONDO INTERIOR: PAPEL DE 115 G

- MECANISMO Y PRESOR: METALICO RESISTENTE A

LA CORROSION

- UNIDAD: 1 UNIDAD

C - MODELO: TAMANC OFICIO, LOMO 8 CMS CON RAGO
- COLOR; NEGRO

- DIMENSION DEL LOMQ: 8 CM

- LARGO: 33.5CM

- MATERIAL: CARTON

- PESQ:385G

Fecha de Impresion: miércoles, 9 de noviembre de 2022, 08:17:26

Subtotal 1.174,1000
Impuesto al valor agregado 140,8920
(12%)

Total 1.314,9920
Namero de Items 995
Flete ' 0,0000
Total de la Orden 1.314,9920

2 de2 09/11/2022 8:17
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de 00-11-2022
compra: CE-20220002295644 emision: 97-11-2022 aceptacion:
f:éig? de la Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
Nombre Razd GENERAL DE
comercial:  COCECOMSAS. A, ?"l'f COMERCIO RUC: 1790732657001
: social: COGECOMSA S.
A.
Nombre del
represenfante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el electronico
representante cogecomsa@CogeComsa.ec de In cogecomsa@cogecomsa.ec
. ak empresa:
‘riéfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. . Codigo de la Nombre de la BANCO DEL
;I:‘l‘;‘:t‘;‘_’ Corriente N“mf"_" de 375716104 | Entidad 210358 | Entidad DA CHINCHA
’ cuenta: Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

Entidad COORDINACION sfono: - 07-2888410 07-2888421
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono: |

CPA. NANCY
Persona que COORDINADORA | Correo rorres@inclusion.gob.ec
autoriza: ~ DLIZABETHTORRES | Cargo: | 7oNa7 6 MIES | electronico: "2 10Te@! &

CABRERA
Nombre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo . : inclusion.pob.cc
encargado QUEZADA electrénico: richard.figueroa@inclusion.g
del proceso:

Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA |Parroquia: SUCRE
P~ aceidn de AV, REMIGIO . ... LOS RIOS- FRENTE AL
\ 7o Calle:  ~pEgpo Ntmero: SN Interseccién: -~y poyo ANTONIO AVILA

Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421

Horario de recepcion de
Datos de mercaderia; 08h30 2 16h30
enfrega: 2

& Responsable de recepcion Ing. Patricio Morocho Samaniego

de mercaderia:

LOS MATERIALES SE ENTREGARAN EN LAS OFICINAS DELA COORDINACION ZONAL 6
Observacién: | MIES, UBICADO EN LA AV, REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS, FRENTE AL PARQUE LA PAZ,

EN COORDINACION CON ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACT 0: 0992220686.

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provemcntcs del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida prcsupuestarla deberd
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA.,, de ser el caso.

ildez

09/11/2022 8:18
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Es de exclusiva responsabitidad del proveedor registrar una cuenta gue este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

T

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y{o a-c‘orda‘dor se aplicard la Fﬂ“”a
conforme lo establecido en el articulo 71 de 1a Ley Orgénica del Sistema Nacional de antrgta.cmn‘] Piiblica v la normativa
legal vigente. La aplicaci6n de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

| APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA B

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio MarCo suscCrito con
el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega de los bienes y servicios en.l
portal, A las 6rdenes de compra se le aplicardn las mismas disposicignes de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
Contrataclon Piiblica y su Reglamento, relacionado a confratos, en Ib que fuese aplicable.

/%5 ﬁ]uu/

arlo cafgado del tsjl que au onza 3 ma Autpridad
- Pr €so :
Nombre: RIC FABIAN Nombre: NANCY Nombre: ANCY ELIZABETH
FIGUEROA QUEZADA ELIZABETH TORRES CABRERA TORRESY/CABRERA
DETALLE ‘ =
CPC ipei Cant| V. |Descuento| Sub. Impuesto V. Partida
Descripcitn an et otal %) Total Presup.
4516002111 | *PERFORADORA DE ESCRITORIO MEDIANA 20() 2,3500 00000 | 47,0000 12,0000 { 52,6400 2;0%%?1 001
| MARCA FENIX OFFICE SUPPLIES
| REGLA: INTEGRADA PARA CENTRAR
| - ALTO:8CM
: - COLOR: NEGRO
- ANCHO: 5 CM
| - CAPACIDAD: 20 HOJAS
- FABRICANTE: ANHUI TIANHUI INDUSTRIAL
- LARGO: 106 CM
- MATERIAL: ACERO INOXIDABLE
a - MATERIAL BASE: PLASTICO
- MODELO: PERFORADORA DE ESCRITORIO MEDIANA
8 . HUMERO DE PERFORACIONES: 2 PERFORACIONES A
- PBS0:258G
- INCLUYE: RECEPTACULD PARA REBSIDUOS
- UNIDAD: { UNIDAD
| Impuesto al valor agregado (12%) | 5,6400
‘ Total 52,6400
Niimero de Items 20
Flete ' 0,0000
Total de la Orden 52,6400

Fecha de Impresién: miércoles, 9 de noviembre de 2022, 08:17:42

2de2 4 | 09/11/2022 8:18
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO

Orden de Focha de Fecha de
compra: CE-20220002295645 emision: 07-11-2022 aceptacion: 00-11-2022
Estado de | )
ordzn? ¢la Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
GENERAL DE
N .
coﬁtﬁa,. COGECOMSAS. A. R"?"l‘f COMERCIO RUC: 1790732657001
) soctal: COGECOMSA S.
A.
Nombre del
representante L.OZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el electrénico
renresentante cogecomsa(@cogecomsa.ec de Ia cogecomsa@cogecomsa.ec
'/»d: empresa;
‘1eléfono; 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. . Cédigo de la Nombre de la BANCO DEL
gl'lgzt‘:‘_’ Corriente N“mf:’ de 3975716104 | Entidad 210358 | Entidad PICHINCHA
) cuenta: Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION : . 07-2888419 07-2888421
contratante; ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono:
CPA. NANCY
Persona que ZABETH COORDINADORA | Correo torres@inclusion.gob.ec
antoriza: EIAIBRER A TORRES | Cargo:r | 70NAT 6 MIES | electrémico: "2n¢Y-10mres@ &
Nombre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo . : inclusion.gob.ec
encargado QUEZADA electrénico: richard.figueroa@inc 2
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
T Ceion de AV. REMIGIO . ... LOS RIOS- FRENTE AL
’t%fga: Calle:  rEsPO Nimero: SN Interseceldn: oy pG10 ANTONIO AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-28882419 (07-2888421
Horario de recepcion de
Datos de mercaderia: 08h30 a 16h30
ntrega: sz
s Resp onsable.de recepaion Ing. Patricio Morocho Samaniego
de mercaderia:
1L.OS MATERIALES SE ENTREGARAN, EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6
Observacién: MIES, UBICADO EN LA AV. REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS, FRENTE AL PARQUE LA PAZ,

EN COORDINACION CON ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERQO DE CONTACTO: 0992220686.

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto dela
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA,, de ser el caso.

de2

09/11/2022 8:18
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

L APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la multa
conforme o establecido en el articulo 71 de la Ley Org4nica del Sistema Nacional de Contratacion Piblica y la normativa
legal vigente. La aplicaci6n de la multa estard a cargo de Ia entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

L APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacién referente a la entrega de los bienes y servicigs en el
portal. A las érdenes de compra se le aplicarén las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
(~ntratacién Piiblica y su Reglamento, relacionado a contratos, e lo que fuese aplicable.

-

|l

= N p _ j d
roceso Perso\n que autoriza
Nombre: RICHARD FABIAN NombreNCPA. NANCY Nombr: ETH
FIGUERCA. QUEZADA ELIZAB RRES CABRERA TORRES.C
DETALLE
crc Deseripcién Cant V. Descuento Sub. Impuesto V. Partida
umnitario Total (%) Total Presup.
3699000114 | *“SACAGRAPAS 20 () 0,2700 0,0000 5,4000 12,0000 |  6,0480 | 01 000 001
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES 530804
- ALTO: 4 CM
- ANCHO: 3.5 CM
- COLCR: NEGRA
LTDFABRICANTE: NINGBQ WELLCOME TRADING CO.
- LARGO:5.5CM
- MATERIAL: PLASTICO Y METAL
Q - MATERIAL MANGO: PLASTICO DE ALTA DENSIDAD
- MODELO; SACAGRAPAS
- PEBSOISG
- TIPO MANGO: ANATOMICO
- UNIDAD: 1 UNIDAD
Subtotal 5,4000
Impuesto al valor agregado (12 %) 0,6480
Total 6,0480
Namero de Items 20
Flete 0,0000
Total de la Orden 6,0480

Fecha de Impresién: miércoles, 9 de noviembre de 2022, 08:18:00

Yde2 09/11/2022 8:i¢



Catilogo electrénico

https:/lcatalogo.compraSpublicas.gob.ec/ordenes/imprimi:?id=22§

| ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de : Fecha de
_ 11~ -11-2022
compra: CE-20220002295646 emision; | 0711-2022 aceptacion: 09-11-20
Estado d
ord?en(:) ela Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
N GENERALDE
mﬁtﬁa,. COGECOMSAS. A. Ra?(m COMERCIO RUC: 1790732657001
H social:
COGECOMSA S.
A,
Nombre del
representante LOZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrdnico el i
repr::(;?tc;)nie cogecomsa@cogecomsa.ec :aileef;rémco cogecomsa@cogecomsa.eC
~ ak; empresa:
1eléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
. ' . Nombre de la
Tipo de . | Néimero de Cédigo de la ; BANCO DEL
cuenta: Corriente chentas 3275716104 | Entidad 210358 E-nt:dat-i PICHINCHA
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION <
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Telé¢fono:  07-2888419 (7-2888421
CPA. NANCY
Persona que COORDINADORA | Correo i i b.ec
autoriza: ELIZABETH TORRES Cargo: ZONAL 6 MIES clectromicos nancy.torres@inclusion.gob.
CABRERA
Nombre
funcionario RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo . " . .
.gob.
encargado QUEZADA electrémico: richard.figneroa@inclusion.gob.ec
del proceso:
Provincia: AZUAY Cantén: CUENCA | Parroquia: SUCRE
{  eccidén de . AV. REMIGIO . ... LOSRIOS- FRENTE AL
&frega: Calle:  -pEsPO Némero: SN Intersecdidn: ;£ G10 ANTONIO AVILA
| Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 07-2888421
! Horario de recepcién de
| Datos de mercaderia; 08h30 a 16h30
; entrega: R i
.i d: :ﬁg::;?:_igf recepcion Ing. Patricio Morocho Samaniego
| LOS MATERIALES SE ENTREGARAN, EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6
Observacién: | MIES, UBICADO EN LA AV, REMIGIO CRESPO 5/N Y LOS RIOS, FRENTE AL PARQUE LA PAZ,
EN COORDINACION CON ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

1de2

I-DS. pagos de la presente orden de compra se realizarin con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto dela
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera
certificarse por Ia totalidad de !a orden de compra incluyéndose el IVA,, de ser ¢l caso.

05/11/2022 8:18
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Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esié
habilitada para recibir transferencias por patte del Estado.

L APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al t€rmino ofertado y/o acordado, se aplicara la muita
conforme lo esiablecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y la normativa
legal vigente. La aplicacién de¢ la multa estar4 a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con ¢l retraso.

L APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveador en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP y ¢l respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integranie de la presenie orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacidn referente 2 la enirega de los bienes y servicios en e

portal. A las 6rdenes de compra se le aplicarin las mismas disposidiones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de
COntratacmn Piblica y su Reglamento, relacionado a congraios, enflo que fuese aplicable.

cnonano\E I'L
acdrgado del a que gutoriza a Autoridad
ceso
Nombre: RICHARD FARIAN Nombte: CFA. NANGY Nombre CY ELIZABETH
FIGUEROA QUEZADA ELIZ TH TORRES CABRERA TORRES CABRERA
DETALLE
CPC Descripcién Cant V. Descuento | Sub. | Impuesto V. Partida
unitario Total (%) Total Presup.
3212020165 | *SENALADORES TIPO BANDERITAS 50() 0,3300 0,0000 | 16,5000 12.0000 | 18,4800 { G1 000 001
MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES 330804
- APLICACION: MARCAR PAGINAS
- COLOR: VARIOS COLORES § COLORES
- FABRICANTE: JIANGYIN MERRY INTERNATIONAL TRADE
CO.LTD.
LARGQO: 4.5 CM
- MATERIAL: PLASTICO POLIETILENQ
- g'(E(égElg% RSENALADOR.ES TIFC) BANDERITA VARIOS COLORES
C PRESENTACION: TIPO TRANSPARENTE PARA QUE NO OCULTE
LA INFORMACION DE LA SUPERFICIE A LA QUE SE LE ADHIERE.
- UNIDAD: 1 PAQUETE
. ANCHO: 7,4 CM
Subtotal 16,5000
Impuesto al valor agregado (12%) 1,9800
Total 18,4800
Niimero de Items 50
Flete 0,0000
Total de la Orden 18,4800

Fecha de Impresién; miércoles, 9 de noviembre de 2022, 08:18:20

2de2 09/11/2022 8:18



Catalogo electrdnico

httpe://catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=229.

ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Orden de Fecha de Fecha de
compra: CE-20220002295647 emision: 07-11-2022 aceptacion: 09-11-2022
Estado d
or dzn(:) cla Revisada
DATOS DEL PROVEEDOR
COMPANIA
N . GENERAL DE
co‘ﬁzziea]. COGECOMSASS. A. Razén COMERCIO RUC: 1790732657001
: social:
COGECOMSA S.
A,
Nombre del
representante L.OZADA LOPEZ GERMAN BOLIVAR
legal:
Correo Correo
electrénico el :
represen;::nie cogecomsa@cogecomsa.ec fll:(l:;rénico cogecomsa@cogecomsa.ec
il empresa:
‘seléfono: 0994669451 0994669204 0994669451 023814360 023814361
; . . odi Ia Nembre de la
Tipo de . Niimero de Cod-lgo de ] BANCO DEL
cuenta: Corriente cuenta: 3275716104 | Entidad 210358 E.ntldafl PICHINCHA
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad COORDINACION < . g
contratante: ZONAL 6 - MIES RUC: 0160038240001 Teléfono:  07-2888419 (07-2888421
CPA. NANCY
Persona que COORDINADORA | Correo o
1 : . 1 .g0b.ec
autoriza: ELAIEPiAEBREIH TORRES Cargo: ZONAL 6 MIES electrénico: "0 torres@inclusion.g
Nombre
funcionarie = RICHARD FABIAN FIGUEROA Correo : . ; i b
encargado QUEZADA electrénico: richard.figueroa@inclusion.gob.ec
del proceso:
Provincia: AZUAY Canton: CUENCA | Parroquia: SUCRE
_ecion de AV, REMIGIO . .. LOSRIOS- FRENTE AL
watrega: Calle:  rEgPO Nimero: SN Interseccién: - pGI0 ANTONIO AVILA
Edificio: Departamento: Teléfono: 07-2888419 (07-2888421
Horario de recepcién de
Datos de mercaderia: 08h30 2 16h30
entrega: R i6 .
d ee g::::;:;gf recepeion Ing. Patricio Morocho Samaniego
LOS MATERIALES SE ENTREGARAN, EN LAS OFICINAS DE LA COORDINACION ZONAL 6
Observacién: | MIES, UBICADO EN LA AV, REMIGIO CRESPO S/N Y LOS RIOS, FRENTE AL PARQUE LA PAZ,
EN COORDINACION CON ING. PATRICIO MOROCHO, NUMERO DE CONTACTO: 0992220686.

LOS_ pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del Qresupuesto dela
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

1de2

09/11/2022 8:19




Catdlogo elestronico https://catalogo.compraspublicas.gob. ec/ordenes/imprimir?id=229

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre y en una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS |

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o a_corda‘do: se aplicari la l.nulta
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacién Piblica y la normativa
legal vigente. La aplicacion de la multa estaré a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

L APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra est4 sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con
el SERCOP y ¢l respectivo plicgo del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante est4 obligada a ingresar toda la informaci6h referente a la entrega de los biqncs y scrvif:ios en
portal. A las érdenes de compra se le aplicardn las mismas dispogiciones de la Ley Orgdnica del Sistema Nacional d
Contratacién Piiblica y su Reglamento, relacionado a atos, fin lo que fuese aplicable.

cionarjofﬂmapgﬁo del . a Autoridad
Proceso Persona qué auteriza
Nombre: RICHARD FABIAN Nombye: . NANGY Nombré; WANCY ELIZABETH
FIGUEROA QUEZADA ELIZABETH TORRES CABRERA TORRES CABRERA
DETALLE
P ipcié A Descuert Sub. Impuesto V. Partida
cpc Descripcion Cant um:faﬁo escuento T:ta] s Total Presup,
3692000127 | *CINTA DE EMBALAJE TRANSPARENTE 2 PULGADAS X | 50() 0,4000 0,0000 | 20,0000 12,0000 | 22,4000 (5);0%%91001
40 YDAS

MARCA: FENIX OFFICE SUPPLIES
- COLOR: TRANSPARENTE
- DIAMETRO; MEDIDA 48 MM X 40 YD DIAMETRO 9.5 CM
- BLONGACION: METODO DE PRUEBA ESTANDAR ACTIVO
- BSPESOR DBL ADHESIVO: 15 MICRAS
- ESPBSOR TOTAL: 38 MICRAS
- FABRICANTE: Cogecomsa S.A.,
- MATERIAL ADHESIVQ: EMULSION ACRILICA A BASE DE
. AGUA DE PRESION SENSIBLE
- MATERIAL RESFALDQ: POLIPROPILENQ BIORIENTADO
- MODRLQ: CINTA DE BMBALAJE TRANSPARENTE 27X40 YD
- PESO:90 G
- UNIDAD: I UNIDAD

Subtotal 20,0000
Impuesto al valor agregado (12%) 2,4000
Total 22,4000
Niimero de Items 50
Flete 0,0000
Total de la Orden 22,4000

Fecha de Impresién: miércoles, 9 de noviembre de 2022, 08:18:40

2de2 09/11/2022 8:19
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